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    Les vignobles de France
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    Éditorial


      Abondance de biens


  


  

    Jamais au cours de sa très longue et riche histoire le vignoble français n’avait démontré autant de variété et de qualité dans sa production. Alors qu’on l’imaginait attaqué sur ses fondements mêmes il y a une quinzaine d’années – tant par un désintérêt programmé des jeunes générations pour le vin que par une nouvelle concurrence internationale - il a au contraire su séduire de nouveaux consommateurs buvant moins mais mieux en Europe et conquérir de nouveaux marchés à l’export. Avec un principe de base : un immense réservoir de vins et de vignerons à forte personnalité et sachant cultiver leurs différences. De ce fait, jamais il n’a été plus nécessaire de publier un guide pour permettre à tous ceux qui n’ont pas notre (harassante) chance de sillonner chaque année les vignobles du pays, de s’y retrouver et de choisir les bonnes bouteilles qui correspondent à leur goût et à leurs envies. Rappelons en introduction les principes intangibles qui ont contribué à la réalisation de la sixième édition du guide Bettane & Desseauve : 


     


    Sélectif. Nous dégustons chaque année le plus exhaustivement possible ce qui se produit en France. Avec notre équipe, nous avons dégusté près de 50 000 vins pour en sélectionner un sur six.


     


    Indépendant. Nous sommes avant tout des journalistes amoureux du bon vin. Nous ne vendons pas de vin, nous ne sommes ni producteurs, ni consultants auprès des vignerons. Contrairement à d’autres guides, celui-ci n’est pas une synthèse de dégustations faites, sans concertation ni réflexion a posteriori, par des 


      « professionnels de la profession ». Tous les vins sont dégustés par nous-mêmes et notre petite équipe de dégustateurs experts. 


     


    Complet. Chaque région, chaque vignoble, chaque producteur est traité avec la même exigence, qu’il soit célèbre ou inconnu. Et nous ne notons pas seulement les vins, mais aussi chaque producteur pour la cohérence de sa gamme, sa régularité et le potentiel de ses terroirs.


     


    Fiable. Nous avons un juge de paix : nos lecteurs. On peut raconter des sornettes une fois ou deux, mais cela ne peut durer. Si nous avons le bonheur d’être lus, à travers nos guides et autres publications depuis plus de vingt ans, c’est que nous n’avons jamais trompé un public exigeant mais fidèle. C’est à la fois notre plus grande fierté et notre raison d’être.


     


     


    Bonne lecture et large soif !


     


    Michel Bettane et Thierry Desseauve


  


  

    L’année du vin 


  


  

    Un nouveau Classement à Saint-Émilion


    Lorsque vous lirez ces lignes, le nouveau « Classement de Saint-Émilion » devrait en théorie être paru. Dans l’histoire pluri centenaire des classements de crus bordelais, celui des crus de Saint-Émilion est d’invention assez récente. Lors de la création du « Classement des crus du département de la Gironde », en 1855, seul les vins du Médoc, à l’exception du graves Haut-Brion, apparaissaient en rouge. A l’époque, les vins du Médoc valaient en moyenne trois fois plus cher que ceux de Saint-Émilion. Il fallut attendre plus d’un siècle pour qu’en 1959 soit créé, à l’initiative des viticulteurs locaux, un classement officiel spécifique. Contrairement à celui de 1855, cette hiérarchie prévoyait d’être révisée tous les dix ans. De fait, elle le fut en 1969, puis 1986, 1996 et 2006. On distingua deux catégories, les « Premiers crus classés » et les « crus classés », en divisant les premiers en « A » (les seuls Cheval Blanc et Ausone) et les seconds en « B ». Alors que celui de 1855 n’a été révisé qu’une seule fois et au seul profit de Mouton Rothschild, passé en 1973 de second à premier cru, le classement de Saint-Émilion consacre ou provoque des changements importants de statut d’un vin, mais plus encore de la valeur foncière du cru qui le produit, d’autant qu’il juge le vignoble et non la marque. Si en Médoc la plupart des crus classés disposent aujourd’hui d’un vignoble très différent (et souvent beaucoup plus vaste) que celui qui leur avait permis d’être classé il y a 157 ans, l’assiette foncière est un des critères déterminants dans le dispositif saint-émilionnais. Les enjeux fonciers liés à ce classement ont donc pris une importance telle que le dernier en date a été remis en cause par plusieurs recours portés par des propriétaires mécontents et a vu l’ensemble de ses résultats invalidés : celui qui doit être publié cet été remplacera donc l’édition 2006. Ce nouveau classement, effectué sous la responsabilité d’une commission de personnalités choisies par l’Institut national des appellations d’origine (Inao), s’appuie sur un organisme agréé de certification qui examine les dossiers et réalise les dégustations d’échantillons prélevés sur les dix derniers millésimes produits par la propriété. Au terme de cet examen, sera considéré « Grand cru classé » tout cru ayant obtenu une note supérieure ou égale à 14/20 à partir de la dégustation des vins (50% de la note), de sa « notoriété » (20%), des caractéristiques géologiques et topographiques du cru (20%) et de la conduite viticole et œnologique du cru (10%). Pour la mention « Premier cru classé », les coefficients changent : 30% pour la dégustation, 35% pour la notoriété (y compris le prix du vin), 30% pour la géologie et 5% pour la pratique viti-vinicole, la note minimale étant portée à 16 sur 20. Enfin, l’arrêté du Ministre de l’agriculture prévoit que des distinctions A et B peuvent être proposées aux premiers crus « compte tenu de leur notoriété et de leur aptitude au vieillissement », ce qui ne manque pas de laisser rêveur tant le minimum qu’on puisse attendre des dix derniers millésimes d’un cru classé est qu’ils témoignent « d’une aptitude au vieillissement » ! 


    Au final, un peu moins d’une centaine de crus ont présenté leur candidature.  La dégustation des vins y jouant un rôle important, on pourra s’amuser à vérifier s’ils recoupent le jugement des critiques… En attendant, notre guide donne sa propre hiérarchie, parmi laquelle d’ailleurs des non classés actuels jouent un rôle non négligeable et dans laquelle certains-classés sont absents !


     


     


    Le nouvel horizon chinois


    L’ouverture aux vins du marché chinois n’est déjà plus une nouveauté, c’est une réalité qui s’impose à tous les producteurs du monde entier. En moins de cinq ans, Hong Kong a plus que réussi l’objectif que son gouvernement lui avait fixé, à savoir devenir une plaque tournante pour le commerce du vin en Asie. En 2008, tous les droits de douane ont été supprimés dans cette ville-état située dans le sud de la Chine ; aussitôt, les importations de vin ont bondi avec un taux d’accroissement qui, chaque année depuis 2008, a dépassé les 50%. Hong Kong importe aujourd’hui pour un milliard de dollars US par an de vins, dont plus du tiers sont des vins français. L’Italie est aujourd’hui plus modestement représentée sur ce marché, mais l’accroissement des ventes est aussi sensible. Hong Kong est évidemment la porte d’entrée pour un nouveau marché plus gigantesque encore, la Chine. Ses habitants ne consomment aujourd’hui que 0,5 litre de vin par habitant et par an et sont aujourd’hui les neuvièmes importateurs dans le monde. Mais cette réalité encore modeste cache une évolution plus spectaculaire. D’une part, les Chinois sont déjà de grands consommateurs de boissons alcoolisées fermentées, aujourd’hui issues le plus souvent du riz, et le gouvernement chinois souhaite désormais les remplacer par le vin pour réserver en priorité le riz à l’alimentation. Le second point concerne l’évolution de la société elle-même : le vin devient peu à peu un produit « de statut » que la classe moyenne émergeante et que les riches, nouveaux ou plus anciens, aiment acheter et servir ou offrir à leurs amis. 


    D’ores et déjà, les conséquences de ce spectaculaire développement sont importantes pour le monde viticole et même pour le style des vins produits en Europe. Il est significatif de remarquer que le marché chinois s’établit et se structure sans l’aide de populations immigrées venues de pays producteurs apportant les codes et la compréhension de cet univers si compliqué qu’est le vin. Prenez le cas de l’Italie, qui a trouvé aux États-Unis un marché d’exportation essentiel et très bénéfique à l’augmentation générale de la qualité. Pendant longtemps, et encore aujourd’hui, ce fut la très importante communauté italo-américaine qui construisit le succès brillant de ses vins sur le continent américain. Ce fut un négoce francophile qui installa les grands crus de Bordeaux ou de Bourgogne sur les tables des grands restaurants américains. En Chine, rien de cela n’existe : ce sont les Chinois eux-mêmes qui créent, organisent et développent, avec un esprit d’entreprise incroyablement dynamique, le nouvel imaginaire du vin. La plus importante erreur que l’on pourrait faire à ce sujet est donc de croire que l’on pourra imposer la très compliquée grammaire du vin, avec ses innombrables appellations, catégories, particularismes et exceptions !


    Les Chinois perçoivent le vin européen comme un produit de luxe ou de semi-luxe. Les segments de l’entrée de gamme sont déjà occupés d’une part par les produits nationaux (la Chine est le quatrième pays producteur au monde) et par les vins d’Océanie, l’Australie et la Nouvelle-Zélande, plus proches géographiquement et organisés avec des entreprises de grosse taille axées vers l’export, comme le sont aussi les Chiliens, autres acteurs significatifs de ce marché. En matière de luxe, en revanche, l’Europe, France en tête, est sur son terrain. L’art de vivre semble être pour les chinois (et une bonne partie du monde) la principale caractéristique d’une Europe qui les fait rêver sans les inquiéter politiquement. Les Chinois connaissent déjà et adorent ces marques de luxe qui sont l’apanage de notre continent : les Hermès, Prada, Louis Vuitton, Armani et de très nombreux autres constituent pour eux le modèle idéal qu’ils souhaitent retrouver dans le vin. L’avenir du vin en Chine passe nécessairement par l’émergence de marques de luxe ! Le problème est que celles-ci sont aujourd’hui rares et peu représentatives : c’est pourtant à cela que doivent se consacrer nos meilleurs producteurs…


  


  

    Contrepoint, par Michel Bettane


    Mauvais marché 


    Nous savons que nous sommes difficiles à gouverner et je plains sincèrement les réformateurs présents, passés ou futurs de nos protections en tout genre devant le cri du cœur du citoyen « normal » : je veux que les plus riches que moi contribuent davantage, mais pas question que je donne à un plus pauvre ! Pour le vin, comme pour tout ce que nous mangeons, c’est la même chose. On veut le meilleur, mais surtout pas le payer à son vrai prix. Nous pouvons bien rêver et faire rêver les autres avec nos grands terroirs, il y a un chiffre qui ne fait pas rêver. C’est celui du prix moyen réel du vin d’appellation protégée, ce brevet de noblesse et symbole de nos spécificités culturelles en dehors duquel il n’est point de salut, ce que nos bons hauts fonctionnaires ne cessent de répéter à tous les viticulteurs depuis 70 ans. Nous ne serions pas surpris que 90 % du volume commercialisé de ces vins à pedigree se vende en dessous de 5 euros hors taxes la bouteille. Si l’on compte le prix du verre, du bouchon, de l’étiquette, du transport, du travail administratif supplémentaire terrifiant exigé par notre administration, qui s’ajoutent au dur labeur dans les vignes et aux démarches commerciales, on comprend qu’on ne fait pas trop fortune dans ce métier. Mais il y a plus grave. 


    À ce prix, le viticulteur consciencieux ne peut en aucun cas respecter à moyen ou long terme les normes qui définissent une appellation d’origine et garantissent qu’un vin exprime la spécificité du terroir dont il porte le nom. Avec une moyenne sur dix ans de quarante hectolitres à l’hectare, ce qui est bien le maximum pour produire un vin artisanal de qualité en tenant compte des caprices de la nature, un litre coûte déjà 3 à 5 euros à produire, et encore sans raffinement particulier dans l’élevage ! On voit donc que, pour survivre, il faut tricher sur un point ou sur un autre du cahier des charges de production, et tant que cela durera, tout discours syndicaliste sur la supériorité naturelle de nos vins relève de la naïveté la plus puérile ou d’une volonté peu sympathique de manipuler l’opinion. Il faut savoir que ce n’est pas le cas ailleurs, et que dans beaucoup de pays étrangers, le public local, souvent suivi par une clientèle internationale adoptant la même démarche, accepte de payer 30 euros ou plus un vin de haute qualité issu d’un terroir sans tradition historique tout simplement parce qu’il le trouve bon et que, quand c’est bon et qu’il aime, il ne compte pas. Nous sommes au contraire, en France, habitués à tout égaliser par le bas. 


    La grande distribution nous grise de rêves alimentaires à prix cassés et nous habitue à tout vouloir pour rien ou presque. Je connais même des amateurs plus que fortunés et, hélas, fort intelligents et cultivés, qui affirment le plus sérieusement du monde qu’un viticulteur a comme première qualité d’être pauvre : dès qu’il s’enrichit, il perd tout sens moral et dénature son vin ! En fait, nous n’avons jamais cessé de considérer que le vin, comme l’eau et le pain, est un produit alimentaire de première nécessité et qu’en tant que tel il se doit de demeurer le plus accessible possible, même dans sa version élitiste (simplement porteuse d’une plus-value culturelle !). Comme nous ne sommes jamais à une contradiction près, ces belles idées égalitaires cèdent vite le pas à notre respect des hiérarchies, surtout quand cela convient à notre radinerie. Ainsi chacun doit-il rester à sa place, et gare au simple bordeaux qui oserait se rapprocher de la qualité, et du prix, d’un cru classé ! Quant à un vin du Languedoc, n’en parlons même pas !


  


  

    Notre engagement


    Cinq principes essentiels 


    Si Le Guide Bettane & Desseauve des vins de France s’est imposé dès ses débuts comme une nouvelle référence pour tous les amateurs de bons vins, c’est parce qu’il est le seul guide à appliquer rigoureusement les cinq points de sa charte de qualité :


     


    1> Un guide vraiment écrit par ceux qui ont dégusté les vins !


    Ce guide n’est pas une réécriture d’une compilation de commentaires anonymes : nous nous engageons et assumons personnellement les commentaires de chaque vin dégusté.


     


    2> Des auteurs experts 


    Pas de jurys composés à la va-vite, pas de « professionnels de la profession » dégustant leurs propres vins, mais deux journalistes dégustateurs consacrés internationalement depuis plus de vingt ans et travaillant avec une équipe soudée de huit experts, tous recrutés pour leur compétence reconnue. 


     


    3> 50 000 vins dégustés chaque année pour repérer tous les meilleurs, mais seulement les meilleurs vins.


    Le guide est ouvert à tous les producteurs de France et à leurs vins, mais seuls les meilleurs sont sélectionnés : pas de quotas pour représenter toutes les appellations mêmes les plus médiocres, pas de short list oubliant les nouveaux venus de talent, pas de région occultée par manque de temps ou par volonté…


     


    4> Une information complète et claire sur le producteur et ses vins


    Tous les producteurs sont classés de 0 à 5 [image: picto%20BD%20rouge.eps]. Les producteurs classés de 1 [image: picto%20BD%20rouge.eps] à 5 [image: picto%20BD%20rouge.eps] sont présentés par un texte spécifique. Quel que soit le classement du producteur, tous les vins sont décrits, notés et leur date idéale de consommation est précisée. Prix, coordonnées, détails techniques et conditions de visite sont signalés.


     


    5> Nous associons nos lecteurs à nos choix 


    Pour la quatrième année consécutive, nos lecteurs ont participé à la rédaction de ce guide. Désormais en partenariat avec la chaîne d’hôtels Mercure, ils ont sélectionné parmi près de 500 vins abordables en prix et immédiatement prêts à boire, ceux qui leur paraissaient correspondre avec le plus de pertinence à un vin offrant « le bonheur tout de suite ! ». Vous pourrez également découvrir ces grands vins de plaisir sur les cartes des restaurants et bars à vins des hôtels Mercure. Ils sont signalés dans notre guide par le logo [image: SelectionMercure_0307v2.eps].


    Nos principes de notation


    Ce guide répertorie et classe en six niveaux les meilleurs producteurs de vins de notre pays. Tous les vins sélectionnés sont notés sur une échelle de vingt points. 


     


    Que signifie l’échelle de notation de la qualité globale d’un producteur ?


    Les producteurs cités dans ce guide sont notés sur une échelle de zéro à cinq [image: picto%20BD%20rouge.eps]. La réunion de tous les producteurs cités constitue l’élite du vin français, du moins pour ce que nous pouvons connaître de lui. Chacun d’entre eux propose un ou plusieurs vins dignes de faire partie des caves de tout amateur ou professionnel sérieux. Les [image: picto%20BD%20rouge.eps] ont une valeur universelle, tout vignoble et tout prix de vente confondus. Cela veut dire qu’un producteur de Loire, de Corse ou d’Alsace classé 3 [image: picto%20BD%20rouge.eps] produit des vins de qualité globalement analogue, en tenant compte bien entendu des différences de climat ou de cépages.


     


    La notation générale du producteur


    Absence de notation / Indique un domaine ou une maison qui nous a séduits avec un ou plusieurs vins de sa production, sans que nous puissions donner un avis général sur le style de l’ensemble de la gamme. Pour cette raison, nous n’avons pas écrit de texte d’introduction pour ces producteurs.


    


    [image: picto%20BD%20rouge.eps] / Signale une production sérieuse, recommandable, conforme à ce qu’on est en droit d’attendre de son ou de ses appellations.


     


    [image: picto%20BD%20rouge.eps] [image: picto%20BD%20rouge.eps] / Signale une production sérieuse et recommandable mais un peu plus régulière et homogène que la précédente.


     


    [image: picto%20BD%20rouge.eps] [image: picto%20BD%20rouge.eps] [image: picto%20BD%20rouge.eps] / Signale une production de haute qualité, pouvant servir de référence dans son secteur.


     


    [image: picto%20BD%20rouge.eps] [image: picto%20BD%20rouge.eps] [image: picto%20BD%20rouge.eps] [image: picto%20BD%20rouge.eps] / Signale les producteurs de très haute qualité, ceux qui sont les gloires du vignoble français.


     


    [image: picto%20BD%20rouge.eps] [image: picto%20BD%20rouge.eps] [image: picto%20BD%20rouge.eps] [image: picto%20BD%20rouge.eps] [image: picto%20BD%20rouge.eps] / Signale les producteurs exceptionnels, ceux qui représentent le sommet absolu de la qualité en France et dans le monde. 


    


    Comment avons-nous établi notre notation des vins ?


    Chaque vin recommandé est décrit dans un commentaire de dégustation, accompagné de la mention de la meilleure période où le boire, et reçoit une note sur 20 échelonnée de demi-point en demi-point. Nous n’avons conservé dans cette édition que les vins méritant une note égale ou supérieure à 13/20, sauf lorsque la célébrité du producteur ou d’une cuvée interdit que nous cachions une note inférieure.


     


    Valeur des notes


    > 13 à 14,5/20 bon vin, bien fait, représentatif de son origine.


    > 15 à 16/20 très bon vin, hautement représentatif de la qualité de 			son origine.


    > 16,5 à 18/20 vin de référence dans son appellation et son millésime.


    > 18,5 à 19,5/20 vin de qualité exceptionnelle, digne des plus grandes 			occasions mais exigeant une conservation en cave et 			un niveau de service digne de lui.


    > 20/20 une idée de la perfection le jour où nous l’avons dégusté !


     


    Quels sont les vins qui vous offrent « le bonheur tout de suite » 3 ? 


    On n’a pas forcément envie de choisir le même vin pour toutes les occasions. De la même façon que l’on peut prendre un plaisir différent mais majeur devant un bon saucisson et une baguette de pain bien croustillante que dans un trois étoiles, on se régalera parfois d’un vin souple, gouleyant et plein de fruit, que l’on débouche aussitôt acheté. Nous avons voulu indiquer ces vins faciles et souvent bon marché qui nous offrent un plaisir sans façon et immédiat. Ces vins qui vous assurent « le bonheur tout de suite ! », nous les avons catégorisés par le symbole 3, aisément reconnaissable dans la succession des cuvées présentées. 


     


    Quels vins avons-nous dégustés ?


    Nous avons cherché le plus possible à vous présenter les vins commercialisés à partir de la date de parution de ce guide (fin août 2012). Selon les régions, il s’agit essentiellement des millésimes 2008, 2009 et 2010, voire 2011 pour les blancs et rosés. 


    


    À combien de vins avez-vous accès avec ce guide ? 


    > 7 500 dans le livre complétés par 1 100 supplémentaires sur 


      www.bettanedesseauve.com. Ce sont les meilleurs vins des meilleurs 


      producteurs de France ! 100 % des notes de dégustation publiées dans ce guide proviennent de dégustations réalisées entre septembre 2011 et juin 2012. 


    > L’ensemble de nos dégustations réalisées depuis la première édition de ce guide, en 2007, est consultable gratuitement par tout acheteur de ce guide en s’inscrivant sur notre site internet privé (comment le faire : voir p. 25) : vous y trouverez près de 40 000 vins dégustés et commentés pendant cette période ! Tous avec commentaire, note sur 20 et date d’apogée prévisible…


     


    Les fourchettes d’apogée


    En matière de mauvaises expériences œnophiles, il n’existe qu’une chose qui soit pire que de goûter un vin trop jeune : déguster un vin trop vieux ! Aussi, nous mentionnons pour chaque vin présenté dans ce guide une « fourchette d’apogée ». Cela signifie qu’à notre avis, le vin sera à son optimum de consommation entre les deux années mentionnées. Bien évidemment, le vin peut être bon avant ou après ces dates : il s’agit simplement d’un « idéal » de consommation.


     


    À quoi correspond le prix cité pour les vins commentés ?


    Dans la plupart des cas, il s’agit d’un tarif public départ propriété TTC qui nous a été communiqué par le producteur. Si vous achetez à la propriété, vous devrez ajouter le plus souvent des frais de port. Quand le vin n’est plus disponible à la propriété, ce tarif correspond à celui auquel le vin sera proposé par un caviste (« cav. »).


    Pour les grands crus de Bordeaux, les prix relevés sont ceux du commerce : ils sont exprimés TTC sauf pour les vins du millésime 2011 vendus en réservation primeurs (« prix primeur HT »). Ces derniers sont généralement achetables en réglant leur montant hors TVA. Cette TVA ainsi que les frais de port seront à régler au moment de la livraison. Pour les millésimes anciens disponibles notamment sur notre site, notre partenaire iDealwine nous a transmis le prix moyen relevé dans les transactions aux enchères (« ench. »).


     


    Pourquoi le prix de certains vins n’est-il pas mentionné ?


    Nous mentionnons un prix NC, non communiqué, soit parce que le producteur n’a pas encore fixé son prix, soit parce qu’il ne le connaît pas et que nous n’avons pas pu établir une cote cohérente, soit parce qu’il se refuse à communiquer celui-ci. 


    Comment déguster les vins et rencontrer les vignerons présents dans ce guide ?


    Pour compléter les occasions que vous procurent les visites chez un bon caviste ou les équipées dans les vignobles, nous avons souhaité créer un grand rendez-vous qui permette à tous les amateurs (et aussi aux professionnels) de rencontrer les meilleurs producteurs et de déguster leurs vins. C’est ainsi qu’est né le Grand Tasting, notre salon de dégustation dont la septième édition se déroulera les 30 novembre et 1er décembre 2012 au Carrousel du Louvre, à Paris. 


    Vous pourrez y rencontrer un exceptionnel plateau de plus de 400 producteurs français et étrangers, participer à des dégustations d’exception et découvrir d’originales et conviviales animations. La sélection des producteurs se fait sur les notes obtenues au cours de nos dégustations, afin de célébrer le meilleur de la production. Vous trouverez sur notre site privé accessible avec ce guide et sur le site www.grandtasting.com toutes les informations sur cet événement.


     


  


  

    Un guide + un site


    Bénéficiez des avantages exclusifs 


      de notre site privé !


     


    Vous venez d’acquérir l’édition numérique du Guide Bettane & Desseauve des Vins de France 2013. Ce livre vous permet d’accéder à de très nombreux contenus exclusifs qui vous sont réservés sur notre site www.bettanedesseauve.com.


     


    A l’achat de votre ebook, envoyez-nous un mail à l’adresse : info@bettanedesseauve.com accompagné d’une preuve d’achat. Nous vous enverrons alors par retour de mail un code unique qui vous permettra de vous connecter pendant toute une année, jusqu’à la parution du nouveau guide, à notre site privé vous mettant en relation directe avec les auteurs. 


     


    Sur ce site, vous accéderez à des informations et des services exclusifs complémentaires à ceux délivrés dans ce livre. 


    [image: site%20guide.eps]


     


    L’accès à l’intégrale de nos dégustations : plus de 40 000 vins 


      et 4 000 domaines analysés et notés. 


    Plus de 7 500 vins sont notés et commentés dans cet ouvrage, mais vous pourrez en retrouver plus du triple grâce au moteur de recherche 


      inclus dans le site. Celui-ci permet une recherche multi-critères, idéale pour 


      sélectionner un vin en fonction de son type, de son prix, de sa note, ou du bon moment pour le boire.


    Des dossiers pour vous accompagner tout au long de l’année.


    Parmi les incontournables, prenez date pour :


     


    Le guide complet des foires aux vins 


      de votre région 


     


    Les foires aux vins constituent un rendez-vous incontournable pour tous les amateurs de vins. Mais parmi les centaines de vins proposés par les enseignes de grandes surfaces et les sites de vente en ligne, le choix est particulièrement difficile. Nous avons étudié tous les catalogues y compris les suppléments régionaux. Le résultat ? Notre sélection exclusive de chaque magasin, personnalisée en fonction de votre région. Sans oublier un moteur de recherche pour faciliter vos choix.


    Le guide complet des primeurs de Bordeaux 


    [image: TASTPRO74-1.eps]


     


    L’autre temps fort de l’année pour tous les amateurs de vins est certainement la sortie des grands crus de Bordeaux en vente primeurs. Pour ce millésime exceptionnel que constitue 2011, vous avez accès à nos notes et commentaires de dégustation des 500 plus grands vins de Bordeaux. Et dès avril 2013, vous pourrez trouver en exclusivité nos appréciations du millésime 2012. 


    Nouveau : découvrez notre site d’actualité 


      et de conseils My bettane + desseauve !


     


    Depuis le mois d’avril 2011, tout amateur de vin a accès à un site que nous avons souhaité créer en accès libre : www.mybettanedesseauve.fr. 


      MyBettaneDesseauve possède une sérieuse ambition qu’il s’efforce de réaliser sans pour autant se prendre au sérieux : celle de faire de ce site un vrai bon endroit où l’on aime à se retrouver quand on aime le vin et la vie qui va avec. Pas une agora, pas un nouveau concept x point Zéro, pas un machin impérieux et glacé, pas non plus l’un de ces champs de bataille verbeux qui semblent faire le quotidien du net, mais plutôt la terrasse d’un bon bistrot de village, un rien chic tout de même, un de ces lieux où respire le bonheur de vivre, autour d’une bonne bouteille, voire de deux ou d’un peu plus (on n’a pas besoin de voiture pour repartir, donc oubliez la modération), où l’on croise des amis vignerons qui entament la conversation avec la passion et le sens de la contradiction qui sied à toute conversation civilisée, où l’on rencontre aussi d’autres spécimens haut en couleur, venus d’autres univers parfois, d’autres pays souvent. Il y a bien sûr Bettane et votre serviteur, et l’un comme l’autre ne vont pas changer en passant à la dimension web, mais ils sont là pour tenir le bistrot, vous conseiller leurs dernières trouvailles et passer sans se casser la figure (au moins l’espérons-nous) les plats d’une équipe que nous n’hésiterons pas à qualifier de rêvée. Et puis, il y a vous : vous êtes le my de l’affaire, le maillon fort certainement. Nous n’aurons de cesse, au cours des semaines et des mois qui viennent, de faciliter vos réactions, vos questions, vos envies.
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    Les auteurs


    [image: D%c3%a9gustation%20B%26amp;D0154.JPG]


    Michel Bettane fut longtemps professeur agrégé de lettres classiques. Il a eu la bonne idée d’agrémenter ses loisirs en suivant les cours de dégustation de l’Académie du Vin à Paris en 1977 puis en y devenant rapidement professeur et, dès le début des années 1980, collaborateur principal de La Revue du Vin de France. 


    Journaliste de formation, Thierry Desseauve a été rédacteur en chef puis directeur de La revue du vin de France de 1989 à 2005. Premier lauréat du prix Edmond de Rothschild du meilleur livre sur le vin (Le livre du vin, Flammarion), il crée en 1995 le Classement annuel des meilleurs vins et domaines de France avec Michel Bettane.


    Bettane et Desseauve ont créé en 2005 leur propre entreprise pour informer et conseiller le public des amateurs de vin en France et à l’étranger. Ils apportent notamment leur expertise à Paris Match, à l’Express, aux Echos-Série Limitée, au Journal du Dimanche et Terres de Vin et ont créé le magazine en ligne TAST et les sites internet bettanedesseauve.com et mybettanedesseauve.com. A l’étranger, ils collaborent également aux magazines The World of Fine Wine (Grande-Bretagne), Gambero Rosso (Italie), Cru (Hong Kong), Re-Luxe, Wine et Wine Press (Chine).


    En 2006, ils ont créé avec Sylvie Douce et François Jeantet, les créateurs du Salon du Chocolat, le Grand Tasting, le premier festival de dégustation des grands vins. La septième édition se déroulera les 30 novembre et 1er décembre 2012 au Carrousel du Louvre à Paris. Le Grand Tasting a désormais chaque année une édition internationale à Hong Kong : sa quatrième édition se tiendra du 8 au 10 novembre 2012 au HK Convention Center. Le 26 et 27 octobre, ils créent cette année la première édition de The London Wine Experience, qui réunira 100 très grands domaines européens à la Saatchi Gallery. Toujours à Hong Kong, ils publient désormais le magazine Bon Vivant en langues anglaise et chinoise, en association avec le magazine chinois Cru. 


    Aux éditions La Martinière, ils publient chaque année le Guide Bettane & Desseauve des vins de France depuis 2007. Ils ont également réalisé Les Grands Vins du monde, la collection des Petits Guides, Papilles (en collaboration avec le chef Guy Martin), les Leçons de dégustation et Le Guide de nos régions aux éditions Point 2. 


  


  

    L’équipe : ils ont participé à cette édition


    


    

    Alain Chameyrat


    [image: AlainChameyrat.jpg]


    La première fois que nous avons rencontré Alain, c’était il y a une quinzaine d’années, lors du premier championnat de France des dégustateurs que nous organisions. Il remporta, haut la main, le titre. Les années suivantes, nous le rencontrâmes lors de chaque nouvelle édition de ces joutes où les compétiteurs doivent reconnaître, à l’aveugle, l’appellation, les cépages, le domaine, la cuvée, le millésime des vins. Il trustait les places d’honneur ou les titres. Quand il nous a proposé d’abandonner son premier métier de directeur financier pour se lancer dans l’aventure du vin, nous n’avons pas hésité à lui demander de nous rejoindre… Alain a suivi en particulier le Languedoc, le Val-de-Loire, la Provence, le Sud-Ouest et la Côte Chalonnaise.


    


     


        



    Guy Charneau 
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    Le premier métier de Guy est photographe. À ce titre, il suit depuis de nombreuses années le vignoble bordelais et, l’amour du vin s’ajoutant à celui de son métier, il a acquis une connaissance remarquable de la région et de ses producteurs. Très naturellement, il a apporté son concours à nos dégustations de la rive gauche bordelaise, ainsi que le Marmandais, Buzet et Limoux.


    


     


        



    Hélène Durand
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    Œnologue de formation et ingénieur Enita, Hélène est une professionnelle reconnue et l’une de nos fidèles collaboratrices depuis près de vingt ans. Elle a travaillé avec nous pour toutes les appellations de la région de l’Entre-deux-mers ainsi que du bergeracois, des graves et du sud languedocien.


    


     


        



    Denis Hervier 
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    Homme de radio et écrivain du vin, Denis Hervier est notre homme dans le Berry. Il court d’un vigneron à l’autre, palais aux aguets et micro en main. Ce gourmet curieux et exigeant a suivi l’ensemble des dégustations de la vallée de la Loire, de la Provence, du Mâconnais, du Libournais et du Sud-Ouest.


    


     


        



    Antoine Petrus
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    Il porte un nom prédestiné pour devenir un expert des grands vins ! Jeune étoile de la sommellerie, une profession essentielle à la découverte et au plaisir du vin, Antoine Pétrus a obtenu le titre suprême de Meilleur ouvrier de France en sommellerie en 2011. Il dirige aujourd’hui la salle du célèbre restaurant Lasserre dont il veille aussi bien sûr avec brio sur la cave qui est assurément l’une des plus belles de Paris. Nous lui avons confié la sélection des vins du sud de la vallée du Rhône. 


    


     


        



    Guillaume Puzo


    [image: guillaume%20puzo.jpg]


    Guillaume est un homme de presse et du vin. Après avoir travaillé avec nous à La Revue du vin de France puis dirigé une autre revue vinicole, il a participé avec son enthousiasme communicatif à notre nouvelle aventure dès son origine. Il a vagabondé pour ce guide de Chablis au nord de la vallée du Rhône en s’arrêtant également en Alsace, en Beaujolais, ainsi qu’en Gaillacois et Frontonnais.


    


     


        



    Véronique Raisin 


    [image: VR_photo.eps]


    Elle aussi porteuse d’un nom prédestiné, Véronique Raisin est aujourd’hui une journaliste et une dégustatrice réputée qui collabore à plusieurs magazines ou revues spécialisées. Son expérience et son enthousiasme nous ont convaincu de lui confier cette année nos sélections en Savoie, dans le Jura et en Gascogne.


    


     


        



    Barbara Schroeder
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    Allemande vivant au cœur des Côtes de Blaye et collaboratrice de Vinum, la principale revue de vin en Suisse, Barbara est une vraie Européenne aux talents multiples puisque, outre ses qualités de dégustatrice, elle est également une artiste peintre reconnue. La finesse de son jugement nous a été d’une grande aide pour les vins des côtes de Bordeaux.


    


     


  


  

    La réalisation du Guide Bettane+Desseauve des Vins de France en cinq étapes


    De novembre à février : présélections et sélections…


    La réalisation du guide commence par un interminable marathon ! Dans toutes les régions de France, nos dégustateurs goûtent des centaines de vins de chaque appellation pour sélectionner les meilleurs d’entre eux. Cette présélection est ouverte à tous les producteurs. Nous nous appuyons sur les différents syndicats viticoles et comités interprofessionnels qui effectuent un appel à échantillons des millésimes qui seront en vente dans le courant de l’année 2012 et en 2013.


    


    De janvier à avril : opération découvertes !


    Chaque année, nous découvrons au cours de nos dégustations des dizaines de nouveaux domaines. La qualité de leurs vins nous a intéressés. Pour confirmer cette impression, nous allons enquêter sur place en rencontrant le vigneron pour comprendre son travail : l’exposition et la tenue de ses vignes, ses choix de vinification et d’élevage, sa vision du vin. Notre enquête doit confirmer, ou pas, notre première impression.


    


    Tout au long de l’année : un travail de fond dans les vignobles.


    Du 1er janvier au 31 décembre, depuis de très nombreuses années, nous sillonnons tous les vignobles pour rencontrer grands et petits vignerons de France, goûter leurs vins et suivre au plus près leur production. Cette activité permanente nous permet d’affiner encore nos informations et nos appréciations, et d’écrire un commentaire spécifique sur chaque producteur.


    


    Avril à mai : les producteurs sélectionnés fournissent leurs informations 


    Cet ouvrage est aussi un guide d’achat pratique : chaque producteur sélectionné reçoit par internet un questionnaire complet qu’il remplit. Coordonnées complètes, horaires et modalités de visite, mode de commercialisation et bien sûr tarif des vins sont renseignés par le producteur lui-même, plus une foule d’autres renseignements techniques qui sont accessibles sur le site. Une équipe de correcteurs complète et vérifie ces informations. 


    


    De février à juin : le nouveau guide s’écrit !


    Tous les vins de cette édition ont été dégustés cette année et suscitent un commentaire original. Ce travail d’écriture et de notation permet de vous présenter un véritable palmarès complet des meilleurs vins de France dans les millésimes disponibles actuellement. Toutes nos dégustations des éditions précédentes, très utiles pour gérer votre cave et disposer d’informations sur des vins plus anciens, sont accessibles sur le moteur de recherche du site internet privé auquel vous avez accès avec votre code personnel (demandez-le par mail : info@bettanedesseauve.com).


  


  

    Prix des lecteurs Bettane+Desseauve


    Retrouvez les vins élus par nos lecteurs dans les restaurants 


      et bars Mercure


    Pour la quatrième édition consécutive, nous avons demandé aux amateurs de vins de choisir parmi tous les vins sélectionnés dans ce guide, les bouteilles qui offrent « le bonheur tout de suite ! » : celles qui séduisent le plus, et méritent donc d’être les lauréates de notre prix des lecteurs. Pour la première fois, nous vous proposons de découvrir ces vins délicieux et accessibles dans les restaurants et bars des hôtels Mercure en France, notre partenaire.


    Depuis près de trente ans, les hôtels Mercure sont des spécialistes du bon vin, avec leur carte des « Grands Vins Mercure ». Aussi, c’est avec beaucoup d’enthousiasme que nous avons conçu ensemble un partenariat original et passionnant : celui de pouvoir proposer à tous les clients des hôtels Mercure une carte composée des meilleurs vins offrant « le bonheur tout de suite ! », sélectionnés dans notre guide et élus par les consommateurs.


    Signalé dans notre guide par le symbole <, « le bonheur tout de suite ! » caractérise les vins qui nous paraissent accessibles en prix et qui offrent un plaisir immédiat à la dégustation (sans avoir besoin de les mettre en cave). Plus de 800 de ces vins sont ainsi sélectionnés dans notre guide. En juin 2012, dans les salons de l’hôtel Mercure Paris Porte de Saint-Cloud, 70 fins palais - tous lecteurs de notre guide - ont dégusté et noté à leur tour plusieurs centaines de ces vins. Chaque vin a été dégusté à l’aveugle, seule la région d’origine et le niveau de prix étaient communiqués. Des jurys de cinq personnes, réunis sous l’autorité d’un échanson Mercure*, ont apprécié le rapport « prix-plaisir » de chaque vin et validé la meilleure sélection.


    De ces filtres successifs, la dégustation Bettane+Desseauve d’abord, le choix des consommateurs et des échansons ensuite, est née une sélection de 90 vins ! Chacun d’entre eux peut être repéré dans le guide grâce à un symbole supplémentaire [image: SelectionMercure_0307v2.eps], ainsi que dans les palmarès spécifiques présentés en ouverture de chaque région. Chaque hôtel Mercure choisira au minimum huit d’entre eux pour les proposer non seulement sur la carte des vins du restaurant, mais aussi en service au verre pour une dégustation gourmande au bar. 


    En s’engageant dans ce partenariat innovant, les hôtels Mercure et nous-mêmes partageons une même volonté : permettre aux plus grands nombre d’amateurs d’apprécier toute la variété et la richesse des meilleurs vins dans les meilleures conditions (qualité de service, cartes variées, prix attractifs). Bref, « le bonheur tout de suite ! ». 


    Michel Bettane et Thierry Desseauve


     


     


    * Personne en charge du service du vin dans les hôtels Mercure


  


  

    


    L’homme de l’année


    ARNAUD ENTE 


    Il a tout d’un grand... 
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    Tout d’un grand… Il cultive à peine 4 hectares, ce petit, mais quels grands vins ! C’est d’ailleurs de plus en plus souvent le lot ou le choix de viticulteurs qui, par souci de perfection, limitent désormais leurs surfaces de vignes, comme nos artisans cuisiniers qui recherchent les 20 couverts par jour en faisant tout par eux-mêmes. Dans le cas d’Arnaud ce n’est pas volontaire mais le résultat de la rencontre qui lui a fait croiser le chemin de son épouse, de son beau-père et de leur petit vignoble personnel, sur Meursault, intégralement ou presque, leur volnay-santenots (du milieu !), se récoltant aussi sur cette commune. Une consolation quand même, leur plus grosse parcelle couvre 1,6 hectare sur le lieu-dit en Ormeau, ce qui permet de la décliner en 3 cuvées différentes selon l’âge de la vigne, la nature du sol et l’exposition. Avec 40 000 vignes à tailler et à conduire, un couple de vignerons peut les connaître toutes, ce que confirmeraient volontiers les Ginaudeau de Château Lafleur à Pomerol, exactement la même taille et le même nombre de pieds ! 


     


    Pied après pied. Les Ente bichonnent donc chaque pied de vigne, chaque caisse de raisin rentrée, chaque barrique, des simples vignes d’aligoté, qui donnent un jus superbe de peps et de pureté, jusqu’à la prestigieuse Goutte d’Or et à une petite incursion dans Puligny et ses Referts. L’exactitude de leur viticulture produit des raisins exacts, chose si rare de nos jours, exacts par leur taille, leur acidité, leur maturité, la préservation de leurs micro-différences. À cette exactitude s’ajoute un sens aigu du pressurage et de l’élevage sous-bois, largement inspiré par l’exemple du Belge Jean-Marie Guffens et des longues conversations avec l’ami et distributeur Fabien Duperray, notre découverte de l’année, comme par hasard ! 


     


    Des blancs exquis. Ce faisceau d’influences contribue largement à l’élaboration des vins blancs de chardonnay les plus formellement parfaits que nous connaissions, synthèse rare entre le meilleur de l’école réductrice (fraîcheur et préservation du potentiel aromatique, protection contre l’oxydation) et celui de l’école oxydative (développement optimal de la complexité du ferment grâce à la richesse autolytique donnée par les lies, dans les meilleurs fûts). Maturité sans manque d’acidité, fraîcheur sans manque de complexité, tendresse sans manque de tension, fruité sans manque d’expression de l’origine, les quatre éléments de la quadrature du cercle sont parfaitement en place pour le plus grand plaisir des happy few. Car les volumes disponibles seront toujours trop petits pour satisfaire les envies de tous. Aux autres viticulteurs donc de marcher sur ces traces…


     


    La révélation de l’année


    FABIEN DUPERRAY


    DOMAINE JULES DESJOURNEYS 


     


     


    

      

         [image: Desjourneys_duperray_fabienNB.jpg] 


        
D.R.


    


  


  Homme orchestre Les fils de la vie du Lyonnais Fabien Duperray semblent avoir été démêlés par les bienveillantes Parques depuis sa naissance pour en faire un des vignerons les plus significatifs de notre époque. Faire du beau vin de nos jours, dans des vignobles passés de mode, sans savoir le faire connaître ou sans savoir le vendre, est peine perdue, tant la prise de contact avec un public capable de le comprendre dépend de l’art de communiquer. Or, avant d’en produire, Fabien Duperray est passé par tous les métiers de courtage ou de mise en relation avec le vin. Élève des lycées hôteliers de Thonon et de Tain, sommelier à La Tour Rose ou chez Michel Chabran, il connaît parfaitement le rôle de la restauration et saura, le jour venu, déguster, puis lui livrer, des grands produits. À la Viti de Beaune, il apprend enfin le métier de vigneron. Ce qui l’aidera à établir des liens solides avec les grands vignerons, qu’il distribue et conseille en tant que compétent courtier de luxe. Cet amateur incollable sur les peintres de notre temps peut enfin, en 2007, mettre sa sensibilité d’artiste dans sa nouvelle activité de vigneron, flairant dans les grands terroirs du nord du Beaujolais, encore achetables, un grand potentiel inexploité.


   


  Vigneron idéaliste. Fidèle disciple de Jules Chauvet, dont il donnera le prénom au domaine qu’il crée à la Chapelle de Guinchay, le village d’origine du grand savant, Fabien sait que les crus Fleurie, Moulin à Vent, Chénas et Morgon peuvent, entre des mains expertes, s’approcher des plus grandes réussites de la Côte-d’Or et de Côte Rôtie, dans une synthèse - non reproductible ailleurs - de l’univers du pinot et de celui de la syrah. Depuis 2007, il n’a de cesse d’obtenir les plus grands vins possibles au prix d’une viticulture impitoyablement sélective et respectueuse, qui a déconcerté plus d’un de ses voisins, et d’un tri, à la vigne et sur table, pratiquement grain par grain de la récolte. A chaque nouveau millésime, nous le voyons progresser dans une démarche qui n’a d’égale que celle de ses amis, Arnaud Ente à Meursault et Christophe Perrot-Minot à Morey-Saint-Denis, ou de son idole, Lalou Bize Leroy. Et cela passe aussi par un élevage accompli, sous et sans bois, dans des proportions que seuls l’expérience puis le flair peuvent donner, terres inconnues jusqu’ici dans le secteur. 


   


  Quel style pour les crus du Beaujolais ?  Les somptueux 2010 et 2011 du domaine posent une question indiscrète concernant l’ensemble des crus du Beaujolais. Doivent-ils se contenter d’être les meilleurs vins de copains et de soif de France, et imaginer que c’est leur destin, comme celui d’être vendus au prix citoyen que nous leur connaissons, ou bien rivaliser crânement avec les plus grands crus de France, dans une recherche de l’absolu du raisin et de la qualité, avec la montée en prix nécessaire à la continuité de l’entreprise ? Aux consommateurs de juger et de décider. Pour nous, le choix est fait, vive le grand beaujolais nouveau… style ! 


  L’appellation de l’année


  CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE
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  En majesté. Châteauneuf-du-Pape est depuis longtemps une grande appellation. Par son ancienneté d’abord, puisqu’elle fit partie des premières appellations d’origine contrôlée lors de la loi de 1936 : le père des appellations, avec le sénateur Caput, était le baron 


    le Roy, propriétaire de Château Fortia, l’un des crus majeurs de ce vignoble. Par sa taille ensuite : avec 


    3 000 hectares de vignobles, soit autant que toute la Côte de Beaune, Châteauneuf est incontestablement la plus vaste des appellations de prestige. Par sa singularité ensuite : les crus français d’ancienne et illustre notoriété - à Bordeaux, en Bourgogne, en Champagne et même dans la vallée du Rhône septentrionale - sont tous situés au nord du 45e parallèle. Châteauneuf, entre Avignon et Orange, affirme sans complexe son caractère sudiste et solaire, sa générosité naturelle et ses accents chaleureux.


   


  Prise de conscience. Pour autant, l’appellation dans son ensemble n’a émergé que du fait de quelques-uns de ses meilleurs représentants, le reste de la production étant 


    avalé par un négoce à l’ambition limitée, mais commercialisant sans peine un vin particulièrement apprécié des consommateurs anglo-saxons. L’émulation a peu à peu saisi la jeune génération, tandis qu’une partie du négoce se réformait aussi. Tranquillement, le souci de qualité s’est emparé du vignoble. Il suffit de compter les producteurs de Châteauneuf sélectionnés dans ce guide, près de 90, pour s’apercevoir que ce souci n’est pas un vœu pieu. La généralisation du grenache, même si elle parait plutôt contraire à l’esprit d’une appellation qui s’enorgueillit de disposer dans son patrimoine d’une palette de treize cépages, a contribué à cette progression, tout comme une meilleure connaissance des différents terroirs et sols de l’appellation. 


   


  Générosité. Cette amélioration continue de la qualité, alliée au phénomène du réchauffement climatique, a eu une conséquence principale : l’augmentation générale et régulière du degré alcoolique des vins. Même si beaucoup de vins titrant allègrement plus de 15° dans les années chaudes - et elles n’ont pas manqué depuis une décennie ! - surprennent par leur équilibre (il faut saluer ici le travail fait par l’un des grands œnologues français actuels, Philippe Cambie, qui conseille beaucoup de propriétés), ces hauts degrés limitent nécessairement la popularisation de ce vin qui ne manque pourtant pas de finesse et encore moins de race. Le moyen le plus sûr pour dompter cette débordante générosité, c’est d’oublier ces grands vins plusieurs années en cave. Les châteauneufs figurent assurément parmi les crus mondiaux qui vieillissent le mieux. 


  Le vin de l’année 


  DOMAINE D’AIGUES BELLES, IGP PAYS D’OC, 


    L’AUTRE BLANC, 2011
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  A la quête du champion. Choisir le vin de l’année n’est pas simple tant la production viticole fourmille de pépites dont ce guide se fait le recueil. Combien de magnifiques grands bordeaux, bourgognes, champagnes, rhônes, alsaces, provences et autres loires ou vins du sud-ouest mériteraient cette préséance… Toutes les appellations de France, même les plus discrètes, comptent au moins un champion pour concourir à cette distinction. 


   


  Un sans-nom. Ce vin de l’année, nous sommes allés le chercher parmi les « sans-nom ». Entendez par là ces vins qui ne revendiquent pas une appellation protégée, qu’on disait « de pays » avant l’apparition de la mention IGP, pour indication géographique protégée, mais qui excellent dès qu’on fait sauter le bouchon. L’assemblage de notre vin de l’année n’est pas banal. La roussanne est un grand cépage, l’hermitage en fait depuis longtemps la démonstration. Elle est rarement associée au chardonnay, autre grand cépage dont la classe n’est plus à démontrer. Encore plus original, mais rationnel si l’on y réfléchit, l’onctuosité native de ces deux cépages a trouvé auprès du sauvignon la nervosité qui pouvait faire défaut sous le soleil du Languedoc.


  Le domaine familial que mène Gilles Palatan a été géré avec talent par plusieurs générations. Là où tant d’autres ne recherchent que des productions à grand volume, nous voyons chaque année Aigues Belles faire mieux que l’année précédente. Ce nom de L’autre blanc laisse entendre qu’il existe une autre cuvée. En effet, c’est Le Blanc pur chardonnay, de grande envergure aussi.


   


  Le prix de ce vin. En ces temps de post-crise ou de pré-crise, nul ne saurait trancher, le prix de ce magnifique blanc est presque angélique : 12 € TTC. Cela peut sembler cher pour un vin IGP… jusqu’à l’avoir goûté ! Les amers de L’autre blanc surprendront certains, mais ils sont parfaitement équilibrés par l’acidité et par l’alcool. C’est la persistance en bouche qui rend ce vin exceptionnel. Ne comptez pas les caudalies, c’est-à-dire les secondes. Passez plutôt aux minutes, et même aux dizaines de minutes.


   


  Domaine d’Aigues Belles


  30260 Brouzet-les-Quissac 


  06 07 48 74 65 


  Mail : aigues.belles@orange.fr


  www.aigues-belles.com 










		

        	

				Nos partenaires :


				idealwine


			




			

				iDealwine.com, le site de référence des amateurs de vin


				Créé en 2000, iDealwine est aujourd’hui le seul site dédié à l’achat, la revente et la cotation de grands crus.


				 


				Pour acheter aux enchères ou à prix fixe


				• Ventes aux enchères en salle : les catalogues des plus belles ventes de vin 


				   à portée de clic


				• Ventes aux enchères on-line : enchères sécurisées, 100% Internet


				• Ventes à prix fixe : cuvées rares, accessibles sur allocation


				• Offres iDéales, direct domaine, prix imbattables


				 


				Pour revendre vos vins


				• Avec la cote iDealwine, estimation gratuite de vos vins


				• Exposition unique : 300.000 amateurs d’Europe et d’Asie sont connectés 


				   sur iDealwine


				• Offre globale : stockage, assurance, expédition à l’acheteur


				• Formule souple : vente aux enchères en salle, en ligne, achat ferme de votre cave


				 


				Rejoignez la communauté iDealwine !


				• Blog iDealwine : les dernières infos du monde du vin et des enchères 


				• Facebook : rejoignez les 8000 fans pour jouer, commenter et suivre les actualités


				• Twitter : restez informés en temps réel de l’activité d’iDealwine


				 


				NOUVELLE VERSION : découvrez l’appli iPhone d’iDealwine !


				• Prix des vins, News, Accords mets et vins… une appli indispensable !


				• La cote des vins accessible partout, même sans connexion Internet


				• Des informations plus complètes sur les vins, une navigation plus rapide


				 


				 


				 


				iDealwine


				190, rue d’Estienne d’Orves


				92700 Colombes


				Tel : 01.56.05.86.10 – Fax : 01.56.05.86.11


				www.idealwine.com – contact@idealwine.com
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				Nos partenaires :


				Riedel


			




			

				Cristallerie autrichienne familiale, Riedel, qui a vu le jour il y a 250 ans, est aujourd‘hui le leader mondial incontesté des verres œnologiques.


				Grand amateur de vin, Claus Riedel (9e génération) constate qu’un même vin peut développer des caractéristiques très différentes selon le contenant dans lequel il est présenté. Il décide d’explorer cette voie et en 1973 nait la ligne Sommeliers : des verres aux formes spécifiques selon les cépages qui permettent d’exalter les grands vins.


				 


				Pourquoi des verres œnologiques ?


				Bien que véritable intermédiaire entre l’amateur et le breuvage, le verre est souvent sous-estimé quant à ses capacités à exalter un vin. Pourtant, un même vin se présente tellement différemment selon la forme du verre que même des dégustateurs expérimentés peuvent envisager des vins différents !


				 


				Règles générales


				Riedel a toujours considéré le verre à vin comme un instrument destiné à transmettre le message du vinificateur et à restituer la personnalité du vin, son nez et son goût (sans oublier la beauté de l’objet). Parce que la forme du verre détermine la qualité de la transmission des messages du vin, il est essentiel d’utiliser le verre qui convient.


				Pour le dégustateur, le point initial de contact du vin dans la bouche dépend de la forme et du volume du verre, du diamètre du bord et de sa finition (a-t-il été coupé et poli ou a-t-il un bourrelet ?) aussi bien que de l’épaisseur du cristal.


				Quand on porte un verre à ses lèvres, les papilles sont en alerte. Le flux du vin est dirigé vers les capteurs concernés par tel ou tel goût, ce qui conduit à différentes interprétations. Quand la langue est en contact avec le vin, trois messages sont transmis en même temps: température, texture et goût.


				 


				La Température


				La qualité et l’intensité des arômes ne sont pas uniquement déterminées par le vin mais aussi par leur adéquation à la forme du verre. Le bouquet ne pouvant se développer correctement que dans une zone de température déterminée, la démonstration ne sera valide que si le vin est servi à bonne température et dans des proportions correctes (les basses températures diminuent l’intensité du bouquet, et l’alcool se fait plus présent lorsque la température augmente).
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				Sentir - le nez


				Quand le vin est versé, il commence immédiatement à s’évaporer. Ses arômes emplissent le verre graduellement selon leur propre densité. La taille et la forme du verre peuvent donc être finement adaptées aux arômes spécifiques du cépage.


				Les arômes les plus légers, les plus fragiles, rappellent les fleurs et les fruits. Ce sont ceux qui occupent la partie supérieure du verre. Au milieu se concentrent les senteurs végétales, minérales et tout ce qui évoque les sous-bois, la terre et les champignons. Les arômes les plus lourds, typiques du bois et de l’alcool, se situent au fond du verre. Faire tourner le vin dans son verre a pour effet d’augmenter l’évaporation des arômes et leur intensité. Mais ceci n’assemble pas les divers éléments aromatiques entre eux. Ce qui explique que le même vin dans des verres différents exprime des arômes différents. Le même vin peut ainsi faire ressortir des arômes fruités dans un verre et des notes végétales dans un autre. La seule façon de percevoir des arômes unifiés serait de secouer vigoureusement le verre.


				 


				Goûter - La bouche


				Chacun son goût! Nous ne pouvons donc qu’énoncer quelques repères communs... La forme du verre elle-même implique une position de la tête telle que l’on puisse boire sans baver. Les verres largement ouverts nous forcent à baisser la tête alors que ceux plus étroits nous obligent à mettre la tête en arrière. Ceci conditionne l’arrivée du liquide sur les zones sensibles du palais.


				Si l’on boit d’un trait, pour satisfaire une soif, on ne perçoit que l’arrière goût. Selon leur degré, les boissons alcooliques sont bues à petites ou très petites gorgées. C’est ainsi que l’on contrôle l’agressivité du contact de l’alcool sur la langue. La sensation perçue est transmise au cerveau à la vitesse de 400 mètres par seconde. C’est ce que nous appelons la première impression. Dans la plupart des cas nous sommes déçus si le fruit est absent ou dominé. Quand cela arrive on a tendance à dire que le vin n’est pas bon alors que, souvent, il s’agit d’un verre qui n’a pas la forme appropriée.


				Chaque vin a sa propre combinaison : fruité, acidité, minéralité, astringence, alcool. Elle varie selon le cépage, le climat et le terroir dont il est issu. La finale joue un rôle important dans l’impression que laisse le vin et ceci est également déterminé par le dessin du contenant. Il faudra du temps pour comprendre qu’un verre n’est pas seulement un verre mais un instrument capable de multiplier le plaisir de la dégustation.


				 


				 


				Philippe Guillon


				Info@riedel.at


			


			

				Nos partenaires :


				Grains Nobles


			




			

				Grains Nobles s’adresse à tous ceux qui rêvent d’un espace entièrement consacré au vin pour y vivre pleinement leur passion. Une approche complète et originale du vin qui enchantera tous les amateurs avides d’expériences œnologiques hors du commun.


				 


				Le Cadre : un espace consacré au vin


				Situé dans le cœur historique de Paris, en plein centre du Quartier latin, le nouveau caveau fait perdurer l’esprit qui anime Grains Nobles depuis 20 ans. Tout y est conçu et pensé pour la dégustation, depuis l’espace chaleureux du bar à vin jusqu’à l’ancienne cave en pierre du XIIIe siècle, théâtre de nos soirées et où dorment de magnifiques flacons…


				Intimité, fraîcheur, convivialité : un îlot de sérénité qui appelle à la découverte et aux plaisirs de la dégustation !


				 


				La Philosophie  


				À Grains Nobles, la connaissance du vin s’acquiert dans l’excellence. L’atmosphère des cours se veut à la fois professionnelle et conviviale.


				Le vin, fascinant produit de culture et de patrimoine, mérite d’être considéré come un sujet d’étude important. L’ambiance conviviale et ludique des soirées de dégustation favorise les rencontres et les échanges qui permettent à tous de partager des expériences et des connaissances toujours enrichissantes.


				Depuis toujours, Grains Nobles s’est donné l’ambition d’accueillir et d’accompagner tous les amateurs de vins, du débutant au fin connaisseur. Lors des cours, on peut tout autant découvrir et apprendre que consolider ses connaissances.


				 


				Une équipe de grands professionnels


				Nos soirées sont animées par des journalistes et dégustateurs de renom, tels Michel Bettane et Bernard Burtschy, ainsi qu’Olivier Poussier, meilleur sommelier du monde : leurs connaissances, leur expertise, et le plaisir qu’ils ont de les faire partager, font de chaque soirée de dégustation un évènement unique et merveilleux.


				En dégustant à leurs côtés, chacun se donne la chance de mieux comprendre toutes les subtilités du vin et de progresser rapidement pour devenir un amateur éclairé et toujours plus passionné.


				 


				Prolonger l’instant


				Dans notre bar à dégustation, vous pourrez continuer à découvrir et approfondir les vins en choisissant parmi la trentaine de vins servis au verre ou les bouteilles de la cave (sans droit de bouchon) accompagnés d’assiettes à partager. Ouverture du lundi au samedi de 12h à 15h et de 18h à 23h.


				 


				Grains Nobles - 8 rue Boutebrie, 75005 Paris


				tél : 01 75 57 89 07 - fax : 01 75 57 89 05


				 


			


		


	



  

    Les plus belles progressions 


      de l’année
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    CHÂTEAU DUCRU-BEAUCAILLOU


    Bordeaux


    CHÂTEAU PALMER


    Bordeaux


    ARNAUD ENTE


    Bourgogne


    DOMAINE DE LA VOUGERAIE


    Bourgogne


    EGLY-OURIET


    Champagne


    LOUIS ROEDERER


    Champagne
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    CHÂTEAU BOYD-CANTENAC


    Bordeaux


    CHÂTEAU BRANE-CANTENAC


    Bordeaux


    CHÂTEAU DUHART-MILON


    Bordeaux


    CHÂTEAU GISCOURS


    Bordeaux


    DOMAINE DES PERDRIX


    Bourgogne


    DOMAINE GEORGES MUGNERET ET MUGNERET-GIBOURG


    Bourgogne


    DOMAINE HENRI GOUGES


    Bourgogne


    LOUIS LATOUR


    Bourgogne


    DOMAINE DE MONTCALMÈS


    Languedoc


    CHÂTEAU VANNIÈRES


    Provence


    DOMAINE DE LA TAILLE AUX LOUPS


    Vallée de la Loire


    CHÂTEAU DE FONSALETTE


    Vallée du Rhône


  


  

    Les meilleurs vins de l’année


    DOMAINE MARCEL DEISS


    Alsace grand cru Altenberg de Bergheim, blanc moelleux 2008


    DOMAINE WEINBACH - COLETTE, CATHERINE ET LAURENCE FALLER


    Alsace gc Furstentum gewurztraminer Sélection de Grains Nobles,blanc liquoreux 2010


    DOMAINE ZIND-HUMBRECHT


    Alsace grand cru Rangen pinot gris, blanc 2010


    CHÂTEAU CHEVAL BLANC


    Saint-Émilion grand cru, rouge 2010


    CHÂTEAU LAFLEUR


    Pomerol, rouge 2009


    CHÂTEAU MARGAUX


    Margaux, rouge 2009


    PETRUS


    Pomerol, rouge 2009


    BOUCHARD PÈRE ET FILS


    Montrachet grand cru, blanc 2010


    DOMAINE LEROY


    Musigny grand cru, rouge 2010


    JOSEPH DROUHIN


    Musigny grand cru, rouge 2010


    BOLLINGER


    Champagne Grande Année, brut 2002


    DOM PÉRIGNON


    Champagne Œnothèque brut 1996


    VEUVE CLICQUOT-PONSARDIN


    Champagne Cave Privée, brut rosé 1989


    CLOS MARIE


    Coteaux du Languedoc - Pic Saint-Loup Simon, rouge 2009


    LES VIGNERONS DE TERRATS TERRASSOUS


    Rivesaltes Château Mosse, ambré VDN 1948


    CLOS THOU


    Jurançon suprême de thou, blanc liquoreux 2010


    CLOS ROUGEARD


    Saumur-Champigny Clos du Bourg, rouge 2009


    DOMAINE DE LA TAILLE AUX LOUPS


    Vouvray Clos de Venise, blanc 2011


    DOMAINE JEAN-LOUIS CHAVE


    Hermitage, blanc 2009


    M. CHAPOUTIER


    Ermitage Le Méal, blanc 2010


  


  

    Une cave idéale : top 15 des vins à mettre en cave 10 ans


  


  

    TRIMBACH


    Alsace riesling Clos Sainte-Hune, blanc 2010


    DOMAINE ALBERT MANN


    Alsace grand cru Hengst pinot gris, blanc 2010


    CHÂTEAU ROUGET


    Pomerol, rouge 2010


    CHÂTEAU FOMBRAUGE


    Saint-Emilion grand cru, rouge 2009


    LOUIS JADOT


    Chambertin-Clos de Bèze grand cru, rouge 2010


    DOMAINE ROSSIGNOL-TRAPET


    Chambertin grand cru, rouge 2010


    DOMAINE BRUNO CLAIR


    Gevrey-Chambertin premier cru Les Cazetiers, rouge 2010


    DOMAINE MACLE


    Château-Chalon, blanc 2004


    MAS JULLIEN


    Coteaux du Languedoc, rouge 2009


    CHÂTEAU VANNIÈRES


    Bandol, rouge 2009


    DOMAINE GAUBY


    Côtes du Roussillon-Villages La Muntada, rouge 2009


    DOMAINE YANNICK AMIRAULT


    Bourgueil Le Grand Clos, rouge 2010


    CHÂTEAU LA VARIÈRE


    Bonnezeaux blanc liquoreux 2008


    CHÂTEAU DE SAINT-COSME


    Gigondas Hominis Fides, rouge 2010


    DELAS


    Hermitage Marquise de la Tourette, blanc 2010


  


  

    Une cave idéale : top 15 des vins à mettre en cave 20 ans


  


  

    HUGEL ET FILS


    Alsace gewurztraminer Sélection de Grains Nobles « S », 


      blanc liquoreux 2007


    DOMAINE MARCEL DEISS


    Alsace grand cru Altenberg de Bergheim, blanc moelleux 2010


    CHÂTEAU D’YQUEM


    Sauternes, blanc liquoreux 2009


    CHÂTEAU MOUTON-ROTHSCHILD


    Pauillac, rouge 2009


    CHÂTEAU AUSONE


    Saint-Émilion grand cru, rouge 2010


    CHÂTEAU LA MISSION HAUT-BRION


    Pessac-Léognan, rouge 2009


    CHÂTEAU SUDUIRAUT


    Sauternes, blanc liquoreux 2009


    CHÂTEAU CALON-SÉGUR


    Saint-Estèphe, rouge 2009


    CHÂTEAU ANGÉLUS


    Saint-Émilion grand cru, rouge 2010


    DOMAINE DE LA ROMANÉE-CONTI


    Romanée-Conti grand cru, rouge 2010


    DOMAINE DE LA VOUGERAIE


    Musigny grand cru, rouge 2010


    LOUIS LATOUR


    Romanée-Saint-Vivant grand cru Les Quatre Journaux, rouge 2010


    DOMAINE PIERRE DAMOY


    Chambertin-Clos de Bèze grand cru, rouge 2010


    M. CHAPOUTIER


    Ermitage Le Pavillon, rouge 2010


    DOMAINE DE LA JANASSE


    Châteauneuf-du-Pape Chaupin, rouge 2010


  


  

    Le top 20 des vins à moins de 6 €


  


  

    DOMAINE HENRY FUCHS


    Alsace sylvaner Vieilles Vignes, blanc 2010


    CHÂTEAU DE CAMARSAC


    Bordeaux, rouge 2010


    CORDIER MESTRÉZAT GRANDS CRUS


    Bordeaux Collection Privée, rouge 2010


    GINESTET


    Bordeaux Mascaron par Ginestet, blanc 2011


    DOMAINE DENUZILLER


    Mâcon-Villages Solutré, blanc 2010


    CHÂTEAU DE FAUZAN


    Minervois, rouge 2007


    CHÂTEAU GUÉRY


    Vin de pays d’Oc sauvignon Serre de Guery, blanc 2011


    JEANJEAN


    Faugères Domaine de Fenouillet - Extraits de Schistes, rouge 2010


    MAS GRANIER - MAS MONTEL


    Vin de pays du Gard Vin d’Une Nuit, rosé 2011


    DOMAINE DE CAMAÏSSETTE


    Coteaux d’Aix-en-Provence, blanc 2011


    CHÂTEAU LA RAYRE


    Bergerac, rouge 2009


    DOMAINE DES TROIS CAZELLES


    Cahors, rouge 2009


    DOMAINE DU HAUT-MONTLONG


    Bergerac Éclat de Fruit, blanc moelleux 2011


    LE ROC


    Fronton La Saignée, Rosé, 2011


    PRODUCTEURS PLAIMONT


    Saint-Mont Marquis de Seillan, blanc 2011


    CAVE BRUNEAU-DUPUY


    Saint-Nicolas-de-Bourgueil Vieilles Vignes, rouge 2011


    DOMAINE DE LA CHAUVINIÈRE


    Muscadet Sèvre-et-Maine L’Inattendu, blanc 2010


    DOMAINE DES CORBILLIÈRES


    Touraine Les Griottines, rouge 2010


    DOMAINE DU JONCIER


    Lirac L’O de Joncier, rouge 2011


    E. GUIGAL


    Côtes du Rhône, rouge 2009


  


  

    Le top 20 des vins qui offrent       le bonheur tout de suite !


  


  

    DOMAINE MARC TEMPÉ


    Alsace Zellenberg riesling, blanc 2009


    


    DOMAINE PAUL BLANCK


    Alsace pinot noir F, rouge 2009


    


    CHÂTEAU DU MOULIN-À-VENT


    Moulin-à-Vent Champ de Cour, rouge 2010


    


    CHÂTEAU DES JACQUES


    Moulin-à-Vent, rouge 2010


    


    CHÂTEAU VILLA BEL-AIR


    Graves, blanc 2011


    


    CHÂTEAU MARJOSSE


    Bordeaux, rouge 2010


    


    DOMAINE GUILHEM ET JEAN-HUGUES GOISOT


    Saint-Bris Corps de Garde, blanc 2010


    


    DOMAINE CORINNE ET JEAN-PIERRE GROSSOT


    Chablis premier cru Mont de Milieu, blanc 2010


    


    DOMAINE VACCELLI


    Ajaccio Granit, rosé 2011


    


    CLOS D’ALZETO


    Ajaccio, blanc 2011


    


    DOMAINE DE LA PROSE


    Coteaux du Languedoc Les Embruns, rouge 2010


    


    CHÂTEAU SAINTE-EULALIE


    Minervois-La-Livinière La Cantilène, rouge 2010


    


    DOMAINE SINGLA


    Rivesaltes Héritage du Temps - 30 ans, Ambré, Ambré VDN


    


    DOMAINE JEAN-PIERRE ET JEAN-FRANÇOIS QUÉNARD


    Vin de Savoie mondeuse Terres Rouges, rouge 2011


    


    CAUSSE MARINES


    Gaillac Peyrouzelles, rouge 2011


    


    PRODUCTEURS PLAIMONT


    Saint-Mont Marquis de Seillan, blanc 2011


    


    HENRY ET JEAN-SÉBASTIEN MARIONNET


    Touraine Vinifera gamay Franc de Pieds, rouge 2011


    


    DOMAINE DES ROCHELLES


    Coteaux de l’Aubance, blanc moelleux 2010


    


    DOMAINE VINDEMIO


    Côtes du Ventoux Regain, blanc 2009


    


    DOMAINE DES BERNARDINS


    Muscat de Beaumes-de-Venise, blanc moelleux 2011


  


  

    Les meilleurs vins issus de domaines cultivés en agriculture biologique


  


  

    DOMAINE ALBERT MANN


    Alsace grand cru Schlossberg riesling, blanc 2010


    DOMAINE MARC TEMPÉ


    Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer, blanc Doux, 2005


    DOMAINE ZIND-HUMBRECHT


    Alsace grand cru Rangen pinot gris, blanc 2010


    RENÉ MURÉ - CLOS SAINT-LANDELIN


    Alsace grand cru Vorbourg Clos Saint-Landelin gewurztraminer Sélection de Grains Nobles, blanc moelleux 2009


    CHÂTEAU FONROQUE


    Saint-Émilion grand cru, rouge 2010


    CHÂTEAU CHÂTEAU ROLLAN DE BY


    Médoc, rouge 2009


    DOMAINE D’AUVENAY


    Meursault premier cru Gouttes d’or, blanc 2010


    DOMAINE DE LA VOUGERAIE


    Corton - Clos du Roi grand cru, rouge 2010


    DOMAINE LEROY


    Corton - Renardes grand cru Aux Renardes, rouge 2010


    DOMAINE VINCENT DAUVISSAT


    Chablis grand cru Les Clos, blanc 2010


    JOSEPH DROUHIN


    Corton - Charlemagne grand cru, blanc 2009


    CHAMPAGNE FLEURY


    Champagne Millésimé, extra-brut 1995


    FRANÇOISE BEDEL


    Champagne Entre Ciel et Terre, brut non millésimé 


    DOMAINE D’ALZIPRATU


    Corse - Calvi Pumonte, rouge 2010


    DOMAINE DE TORRACCIA


    Corse, blanc 2011


    


    SDOMAINE BERTHET-BONDET


    Côtes du Jura Vin de Paille, blanc moelleux 2007


    DOMAINE GANEVAT


    Côtes du Jura poulsard L’Enfant Terrible, rouge 2011


    PIERRE OVERNOY


    Arbois Pupillin chardonnay, blanc 2010


    BORIE DE MAUREL


    Minervois Sylla, rouge 2010


    CLOS MARIE


    Coteaux du Languedoc - Pic Saint-Loup Métairie du Clos, rouge 2009


    DOMAINE LES AURELLES


    Coteaux du Languedoc Aurel, rouge 2008


    CHÂTEAU SAINTE-MARGUERITE


    Côtes de Provence Symphonie Pourpre, rouge 2008


    CLOS SAINT-VINCENT


    Bellet Le Clos, rouge 2010


    DOMAINE DE L’HERMITAGE


    Bandol L’Oratoire, rouge 2007


    DOMAINE CAZES


    Rivesaltes Aimé Cazes, ambré VDN 1978


    DOMAINE LAFAGE


    Côtes du Roussillon Léa, rosé 2011


    CLOS ROUGEARD


    Saumur-Champigny Clos du Bourg, rouge 2009


    DOMAINE ALPHONSE MELLOT


    Sancerre Générations, blanc 2010


    DOMAINE PIERRE GONON


    Saint-Joseph, rouge 2010


    M. CHAPOUTIER


    Ermitage Le Méal, rouge 2010


  


  

    

      Prix des lecteurs Bettane+Desseauve
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    Alsace


    DOMAINE LÉON BOESCH


    Alsace pinot blanc La Cabane, blanc 2010


    DOMAINE MEYER-FONNÉ


    Alsace pinot blanc Vieilles Vignes, blanc 2011


    DOMAINE SCHLUMBERGER


    Alsace pinot gris Les Princes Abbés, 


      blanc demi-sec 2010


    


    


    


    


    Beaujolais


    CHÂTEAU DES JACQUES


    Morgon Côte de Py Château des Lumières, rouge 2006


    DOMAINE PIRON


    Beaujolais-Villages Domaine de la Chanaise, rouge 2011


    


    


    


    Bordeaux


    CHÂTEAU BEAULIEU


    Bordeaux Supérieur Comtes de Tastes, 


      rouge 2010


    CHÂTEAU BRONDELLE


    Graves Classic, rouge 2009


    DOURTHE


    Graves Terroirs d’Exception 


      Croix des Bouquets, blanc 2011


    DOURTHE


    Cadillac Côtes de Bordeaux 


      Château de Ricaud, rouge 2009


    CHÂTEAU FOMBRAUGE


    Saint-Émilion grand cru Les Cadrans 


      de Fombrauge, rouge 2008


    CHÂTEAU GOUBAU


    Castillon Côtes de Bordeaux Les Charmes, rouge 2009


    CHÂTEAU L’ISLE FORT


    Bordeaux Supérieur, rouge 2008


    CHÂTEAU LA BOUADE


    Sauternes cuvée Château, 


      blanc liquoreux 2009


    CHÂTEAU LES HAUTS DE PALETTE


    Bordeaux Château Haut-Mondain - Grande Réserve, rouge 2010


    BERNARD MAGREZ


    Médoc Château Tour Blanche, rouge 2008


    VIGNOBLES PÉRÉ-VERGÉ


    Lalande de Pomerol Château La Gravière, rouge 2009


    CHÂTEAU PHÉLAN-SÉGUR


    Saint-Estèphe Franck Phélan, rouge 2008


    VIGNERONS DE PUISSEGUIN LUSSAC 


      SAINT-EMILION


    Castillon Côtes de Bordeaux Oryade, 


      rouge 2010


    CHÂTEAU DE ROCHEMORIN


    Pessac-Léognan, rouge 2006


    CHÂTEAU THIEULEY


    Bordeaux, rouge 2010


    CHÂTEAU TOUR DE SARRAIL


    Bordeaux, rouge 2009


    CHÂTEAU VILLA BEL-AIR


    Graves, blanc 2011


    CHÂTEAU VILLA BEL-AIR


    Graves, rouge 2009


    


    Bourgogne


    JEAN-LUC & PAUL AEGERTER


    Bourgogne pinot noir, rouge 2011


    DOMAINES ALBERT BICHOT


    Bourgogne Secret de famille, rouge 2010


    DOMAINE PASCAL BOUCHARD


    Chablis Vieilles Vignes, blanc 2010


    JEAN-MARC BROCARD


    Chablis premier cru Montmains, blanc 2010


    JEAN-MARC BROCARD


    Chablis premier cru Les Butteaux, blanc 2010


    DOMAINE DE LA CROIX SÉNAILLET


    Saint-Véran En Pommards, blanc 2009


    DOMAINE NATHALIE ET GILLES FÈVRE


    Chablis, blanc 2011


    DOMAINE ANTONIN GUYON


    Aloxe-Corton premier cru Fournières, 


      rouge 2009


    LA CHABLISIENNE


    Petit Chablis Pas Si Petit, blanc 2010


    DOMAINE LAROCHE


    Chablis premier cru Les Vaudeveys Domaine Laroche, blanc 2009


    DOMAINE LONG-DEPAQUIT


    Chablis premier cru Les Vaillons, blanc 2010


    DOMAINE RIJCKAERT


    Viré-Clessé Mont-Chatelaine, blanc 2010


    DOMAINE RIJCKAERT


    Saint-Véran En Faux, Vieilles Vignes, 


      blanc 2009


    CHÂTEAU DES JACQUES


    Bourgogne Clos de Loyse, blanc 2010


    TRÉNEL


    Mâcon-Villages, blanc 2011


    


    


    


    


    Jura


    CAVES DE LA REINE JEANNE


    Crémant du Jura, blanc brut, non millésimé


    DOMAINE RIJCKAERT – JURA


    Arbois chardonnay En Paradis, blanc 2009


    


    


    Languedoc


    ABBAYE DE FONTFROIDE


    Corbières Déo Gratias, rouge 2009


    DOMAINE D’AIGUES BELLES


    Languedoc Classique, rouge 2010


    CAVE ANNE DE JOYEUSE


    Limoux La Butinière, blanc 2008


    CLOS BAGATELLE


    Saint-Chinian Donnadieu Camille et Juliette, rouge 2011


    GÉRARD BERTRAND


    Vin de pays d’Oc Cigalus, blanc 2011


    GÉRARD BERTRAND


    Coteaux du Languedoc - Terrasses du Larzac Château La Sauvageonne, Pica Broca, 


      rouge 2010


    DOMAINE DE L’AIGLE


    Limoux, blanc 2011


    DOMAINE DU GRAND ARC


    Corbières cuvée des Quarante, rouge 2010


    HECHT & BANNIER


    Saint-Chinian, rouge 2010


    JEANJEAN


    Faugères Domaine de Fenouillet 


      - Grande Réserve, rouge 2009


    CHÂTEAU LANCYRE


    Coteaux du Languedoc - Pic Saint-Loup Vieilles Vignes, rouge 2010


    MICHEL LAROCHE - MAS LA CHEVALIÈRE


    Vin de pays d’Oc Mas La Chevalière 


      - Vignoble Peyroli, blanc 2010


    DOMAINE LES GRANDES COSTES


    Coteaux du Languedoc La Sarabande, 


      rouge 2007


    MONT TAUCH


    Fitou Montmal, rouge 2010


    LES DOMAINES PAUL MAS


    Vin de pays d’Oc Arrogant Frog 


      Chardonnay-Viognier Ribet, blanc 2011


    CHÂTEAU SAINTE-EULALIE


    Minervois-La-Livinière La Cantilène, 


      rouge 2010


    


    


    


    


    Provence


    MAS DE CADENET


    Côtes de Provence Sainte-Victoire L’Arbaude, rouge 2011


    DOMAINE DE CAMAÏSSETTE


    Coteaux d’Aix-en-Provence, blanc 2011


    DOMAINE LA SUFFRÈNE


    Bandol, rosé 2011


    CHÂTEAU MALHERBE


    Côtes de Provence Pointe du Diable, 


      rouge 2010


    CHÂTEAU D’OLLIÈRES


    Coteaux Varois en Provence Prestige, 


      blanc 2011


    CHÂTEAU SAINTE-ROSELINE


    Côtes de Provence Lampe de Méduse, 


      rosé 2011


    DOMAINE DE TRIENNES


    Vin de pays du Var Sainte-Fleur, blanc 2010


    CHÂTEAU VIGNELAURE


    Coteaux d’Aix-en-Provence La Source 


      de Vignelaure, rosé 2011


    


    


    


    


    Roussillon


    VIGNERONS DE CARAMANY


    Côtes du Roussillon-Villages Carmin, rouge 2011


    VIGNERONS DE CARAMANY


    Côtes du Roussillon-Villages Presbytère, rouge 2011


    


    


    


    Sud-Ouest


    DOMAINE GUY CAPMARTIN


    Madiran cuvée du Couvent, rouge 2009


    DOMAINE CHIROULET


    Vin de pays des Côtes de Gascogne 


      Terres Blanches, blanc 2011


    DOMAINE DU HAUT-MONTLONG


    Bergerac Éclat de Fruit, blanc moelleux 2011


    PRODUCTEURS PLAIMONT


    Vin de pays des Côtes de Gascogne 


      Caprice de Colombelle, blanc 2011


    


    


    


    


    Vallée de la Loire


    DOMAINE DE BABLUT


    Coteaux de l’Aubance Sélection, 


      blanc moelleux 2007


    DOMAINE ÉMILE BALLAND


    Sancerre Croq’ Caillote, blanc 2011


    DOMAINE DES CHAMPS FLEURIS


    Saumur-Champigny Vieilles Vignes, rouge 2011


    DOMAINE DE LA CHEVALERIE


    Bourgueil Galichets, rouge 2010


    DOMAINE DES CORBILLIÈRES


    Touraine Les Demoiselles, rouge 2010


    DOMAINE DE LA COTELLERAIE


    Saint-Nicolas-de-Bourgueil, rouge 2011


    PIERRE ET BERTRAND COULY


    Chinon, rosé 2011


    Couly-Dutheil, Chinon Diligence, rouge 2010


    DOMAINES VÉRONIQUE GÜNTHER-CHÉREAU


    Muscadet Sèvre-et-Maine Grand Fief 


      de la Cormeraie, blanc 2010


    HENRY ET JEAN-SÉBASTIEN MARIONNET


    Touraine Première Vendange, rouge 2011


    DOMAINE DU ROCHER DES VIOLETTES


    Montlouis-sur-Loire Touche-Mitaine, 


      blanc 2010


    


    


    


    


    Vallée du Rhône


    DOMAINE DES BERNARDINS


    Muscat de Beaumes-de-Venise, 


      blanc moelleux 2011


    DOMAINE DES BERNARDINS


    Vin de pays Portes de Méditerranée 


      L’Esprit Libre, blanc demi-sec 2011


    M. CHAPOUTIER


    Saint-Joseph Deschants, blanc 2011


    M. CHAPOUTIER


    Tavel, rosé 2011


    M. CHAPOUTIER


    Crozes-Hermitage La Petite Ruche, 


      rouge 2010


    E. GUIGAL


    Côtes du Rhône, rosé 2010


    E. GUIGAL


    Saint-Joseph, blanc 2011


    E. GUIGAL


    Crozes-Hermitage, rouge 2009


    OGIER


    Châteauneuf-du-Pape Clos de l’Oratoire 


      des Papes, blanc 2011


    OGIER


    Châteauneuf-du-Pape Clos de l’Oratoire 


      des Papes, rouge 2010
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				La sélection
Bettane et Desseauve
pour l'Alsace
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				Le vignoble de l'Alsace


				

					Cette côte tournée vers l’Est produit quelques-uns des plus grands vins blancs de France. On connaît les cépages qui s’y épanouissent – le racé riesling, l’exubérant gewurztraminer, le profond pinot gris ou encore le souple sylvaner – les caractères secs ou au contraire issus de vendanges tardives qui en expriment la quintessence, on se perd un peu dans l’écheveau des crus, mais on doit absolument considérer les grands vins d’Alsace pour ce qu’ils sont : quelques-uns des meilleurs vins blancs du monde.
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				L'actualité des millésimes


				

					Ne pas se tromper. Les 2010 sont largement à la vente en cette fin d’année 2012, ils constituent la priorité à l’achat. Pas mal de domaines commencent déjà à proposer les 2011, notamment sur les entrées de gamme et les cuvées à rotation rapide ; ce millésime n’a pas autant de fond et d’intérêt, le fruité et la tendresse de bouche constituent les principales qualités mais les vins ne semblent pas avoir l’énergie pour aller bien loin.


					Grand millésime. 2010 a tout pour donner de grandes émotions. Les vins ont de la matière, de la tension et un grand équilibre, ils vieilliront magnifiquement. De nombreuses dégustations nous ont permis de les comparer aux 2008 : les deux millésimes ont un profil légèrement différent, 2008 a une réserve et une concentration supérieures qui font que de nombreux vins sont encore fermés, les 2010 expriment un éclat fruité plus immédiat qui permettra de les apprécier plus vite, même s’ils vieilliront également avec bonheur.


					Encore un peu. Les 2009 sont encore parfois à la vente. Pour les vins secs, le millésime n’a généralement pas la tension ni la profondeur des deux années qui l’encadrent, c’est même son principal défaut car pour le reste les parfums sont gourmands. En revanche, les vendanges-tardives et sélections-de-grains-nobles ont une pureté et une concentration d’une gourmandise souvent irrésistible, les meilleures cuvées vieilliront très bien, comme d’habitude.


					

						MEILLEURS VINS TOUTES CATÉGORIES


						Domaine Albert Mann


						Alsace Altenbourg pinot gris Sélection de Grains Nobles Le Tri, 
blanc liquoreux 2008


						Domaine Zind-Humbrecht


						Alsace Clos Jebsal pinot gris Vendanges Tardives, blanc moelleux 2010


						Domaine Marcel Deiss


						Alsace grand cru Altenberg de Bergheim, blanc moelleux 2010


						Hugel et Fils


						Alsace riesling Sélection de Grains Nobles, blanc liquoreux 2009


						Domaine Marc Tempé


						Alsace grand cru Mambourg gewurztraminer "S" Vendanges Tardives, 
blanc moelleux 2009


						Domaine Weinbach - Colette, Catherine et Laurence Faller


						Alsace grand cru Mambourg gewurztraminer Vendanges Tardives, 
blanc moelleux 2009


					


				


			


			

				LE BONHEUR TOUT DE SUITE


				Domaine Marc Tempé


				Alsace Zellenberg riesling, blanc sec 2009


				Domaine André Kientzler


				Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé muscat, blanc sec 2010


				René Muré - Clos Saint-Landelin


				Alsace grand cru Vorbourg Clos Saint-Landelin pinot gris, blanc sec 2010


				Cave de Ribeauvillé


				Alsace grand cru Gloeckelberg pinot gris, blanc demi-sec 2008


				Domaine François Schmitt


				Alsace grand cru Pfingstberg riesling cuvée Paradis, blanc sec 2010


				Domaine Loew


				Alsace Bruderbach Clos des Frères riesling, blanc sec 2010


				Domaine Laurent Barth


				Alsace grand cru Marckrain gewurztraminer, blanc sec 2010


				MEILLEURS VINS À MOINS DE 7 €


				Domaine Henry Fuchs


				Alsace sylvaner Vieilles Vignes, blanc sec 2010


				Domaine Henry Fuchs


				Alsace riesling Tradition, blanc sec 2010


				Domaine Meyer-Fonné


				Alsace pinot blanc Vieilles Vignes, blanc sec 2011


				Domaine Fernand Seltz


				Alsace sylvaner Enggass Vieilles Vignes, blanc sec 2010


				Domaine Roland Schmitt


				Alsace Glintzberg riesling, blanc sec 2010


				Domaine Agapé


				Alsace sylvaner Expression, blanc sec 2010


				Domaine Éric Rominger


				Alsace pinot blanc, blanc sec 2010


				Christian et Véronique Hebinger


				Alsace gewurztraminer, blanc demi-sec, 2010


				Domaine Bernhard & Reibel


				Alsace sylvaner, blanc sec 2010


				Domaine Hering


				Alsace sylvaner Clos de la Folie Marco, blanc sec 2011


				Domaine Fernand Seltz


				Alsace pinot auxerrois, blanc sec 2010


				MEILLEURS RIESLINGS


				Hugel et Fils


				Alsace riesling Sélection de Grains Nobles, blanc liquoreux 2009


				Domaine Zind-Humbrecht


				Alsace grand cru Rangen riesling, blanc sec 2010


				Trimbach


				Alsace riesling Clos Sainte-Hune, blanc sec 2010


				Domaine Albert Mann


				Alsace grand cru Schlossberg riesling, blanc sec 2010


				Domaine Marc Tempé


				Alsace grand cru Mambourg riesling, blanc sec 2008


				Domaine Weinbach - Colette, Catherine et Laurence Faller


				Alsace grand cru Schlossberg riesling cuvée Sainte-Catherine, blanc sec 2010


				Hugel et Fils


				Alsace riesling Sélection de Grains Nobles, blanc Doux, 2009


				PRIX DES LECTEURS


				EN PARTENARIAT AVEC LES HÔTELS MERCURE


				


				Domaine Léon Boesch


				Alsace pinot blanc La Cabane, blanc 2010


				Domaine Meyer-Fonné


				Alsace pinot blanc Vieilles Vignes, blanc 2011


				Domaine Schlumberger


				Alsace pinot gris Les Princes Abbés, blanc demi-sec 2010


				


				MEILLEURS GEWURZTRAMINERS


				Domaine Marc Tempé


				Alsace grand cru Mambourg gewurztraminer "S" Vendanges Tardives, blanc moelleux, 2009


				Domaine Weinbach - Colette, Catherine et Laurence Faller


				Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer Sélection de Grains Nobles, blanc liquoreux 2010


				Hugel et Fils


				Alsace gewurztraminer Sélection de Grains Nobles « S », 
blanc liquoreux 2007


				Trimbach


				Alsace gewurztraminer Sélection de Grains Nobles, blanc liquoreux 2007


				MEILLEURS PINOTS GRIS


				Domaine Zind-Humbrecht


				Alsace grand cru Rangen pinot gris, blanc sec 2010


				Domaine Albert Mann


				Alsace grand cru Hengst pinot gris, blanc sec 2010


				Domaine Weinbach - Colette, Catherine et Laurence Faller


				Alsace Altenbourg pinot gris Vendanges Tardives Trie Spéciale, 
blanc moelleux 2009


				Domaine Albert Mann


				Alsace Altenbourg pinot gris Sélection de Grains Nobles Le Tri,
 blanc liquoreux 2008


				Domaine Zind-Humbrecht


				Alsace Clos Windsbuhl pinot gris Sélection de Grains Nobles, 
blanc liquoreux 2010


				MEILLEURS PINOTS NOIRS


				Hugel et Fils


				Alsace pinot noir Jubilée Les Neveux, rouge 2009


				Domaine Albert Mann


				Alsace pinot noir H, rouge 2010


				Domaine Marc Tempé


				Alsace pinot noir, rouge 2009
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				5, rue de l’Aigle • 68770 Ammerschwihr


				Tél. 03 89 78 23 21 • Fax : 03 89 47 35 91


				jbadam@jb-adam.fr • www.jb-adam.fr


				Visite : Sur rendez-vous.


				Derrière les cuvées issues d’achats de raisins, les 14 hectares de vignes propres au domaine sont cultivés en biodynamie depuis près de dix ans, produisant des vins séduisant par leur pureté et leur tension minérale. Du joli crémant à la belle sélection-de-grains-nobles, en passant par les rieslings ou la cuvée d’assemblage sur le Kaefferkopf, tout se goûtait bien dans les millésimes présentés cette année. 


				Alsace grand cru Kaefferkopf 
cuvée traditionnelle 2010	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2020 | 12,90 €	15/20


				Assemblage de gewurztraminer très majoritaire et de riesling, l’équilibre en bouche est intéressant, entre les arômes du premier et l’acidité du second, le tout tendu par la minéralité du cru. Pour accompagner des nourritures épicées ou orientales.


				Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 
Vieilles Vignes 2009


				Blanc | 2012 à 2019 | 17 €	15/20


				Citronné et frais, ce qui fait du bien dans ce millésime, de la finesse et de la pureté, seul un petit manque de longueur limite le plaisir, la faute à une finale pas assez tranchante.


				Crémant d’Alsace chardonnay extra-brut NM	<


				Blanc Extra brut eff. | 2012 à 2015 | 9,50 €	14,5/20


				Fruité mûr (ananas), gourmand, la vivacité n’est pas arrondie par le moindre dosage, un crémant qui tient son rang à tous les apéritifs et même sur de beaux produits de la mer.


				Letzenberg pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2014 à 2025 | 16,50 €	15,5/20


				Riche, petit moelleux en bouche bien retendu par une grande acidité, ensemble pur et légèrement minéral en fin, on peut attendre que tout se fonde en bouteille. 


				pinot gris Sélection de Grains Nobles 
Collection JB Adam 2008


				Blanc Liquoreux | 2013 à 2028 | 25 €	17/20


				Fruits exotiques, banane flambée, raisins secs, jus de figue, la gourmande palette aromatique laisse place à une liqueur veloutée et raffinée en bouche. À savourer à petites gorgées, mais il ne faut pas passer à côté.


				riesling Les Natures 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 7,90 €	14,5/20


				Pur, droit, tendu, entre terpènes et agrumes, désaltérant et gourmand.


				DOMAINE AGAPÉ	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				10, rue des Tuileries • 68340 Riquewihr


				Tél. 03 89 47 94 23 • Fax : 03 89 47 89 34


				domaine@alsace-agape.fr • www.alsace-agape.fr


				Visite : Du lundi au samedi : de 10h à 12h30 
et de 13h30 à 18h


				Vincent Sipp a quitté le domaine familial Sipp-Mack en 2007 pour s’établir à Riquewihr, sur sa propre exploitation. Désormais, tout est vinifié à Riquewihr, les vins sont profonds avec des expressions minérales à la hauteur des terroirs de Riquewihr, Hunawihr et Ribeauvillé. Ici pas de sucres inutiles, tous les vins sont secs ou d’esprit sec, et surtout d’un usage gastronomique immédiat, les 2010 régalent par leur élégance de bouche. Un domaine à suivre de près !


				Alsace grand cru Osterberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 18 €	16,5/20


				Fruits jaunes et agrumes concentrés au nez et en bouche, belle nervosité, de la tension et beaucoup de plaisir.


				Alsace grand cru Rosacker riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | 18 €	17/20


				Minéralité fine au nez, allonge délicate et très salivante, de l’extrait sec et beaucoup de précision dans la construction de la bouche. Il va très bien vieillir.


				Alsace grand cru Schoenenbourg 
gewurztraminer 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2030 | 17,40 €	17,5/20


				Note fumée à l’attaque, intense et profonde, le reste est pur et sur une tonalité minérale plutôt aérienne, très élégante et bien équilibrée, beaucoup d’épaisseur et une petite rondeur bien 
digérée.


				gewurztraminer Sélection de Grains Nobles Hélios 2008


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2028 | 28 €	18/20


				Nuances épicées et pomelo, bouche corsée mais avec beaucoup de finesse, une minéralité intense revient en fin de bouche, ensemble racé. 


				pinot noir Expression 2011


				Rouge | 2012 à 2017 | 10,40 €	13/20


				Charnu, rond, tanins lisses, parfumé et velouté, un pinot noir de fruit.


				sylvaner Expression 2010	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 6,70 €	14,5/20


				Une expression franche et gourmande du cépage, arômes d’agrumes et de fleurs, bouche tendue et bien équilibrée, dynamique.


				DOMAINE LUCIEN ALBRECHT	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				9, Grand-Rue • 68500 Orschwihr


				Tél. 03 89 76 95 18 • Fax : 03 89 76 20 22


				lucien.albrecht@wanadoo.fr • www.lucien-albrecht.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 8h à 19h.


				Les lointains ancêtres des actuels propriétaires du domaine étaient déjà vignerons en 1425. Aujourd’hui, les plus belles vignes s’étendent sur le grand cru Pfingstberg et sur le Bollenberg voisin. Les vins du domaine affichent un style souple et tendre, certes digeste mais où un peu plus de concentration et de densité allongeraient les finales. 


				Alsace grand cru Pfingstberg pinot gris 2008


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2016 | 15,80 €	13,5/20


				De concentration moyenne, le pfingstberg apporte sa puissance en bouche, avec une finale arrondie. 


				Alsace grand cru Pfingstberg riesling 2007


				Blanc | 2012 à 2016 | 15,40 €	13/20


				Dans un millésime peu charnu, il se présente en demi-corps, léger et tendre mais digeste et fin.


				Alsace grand cru Pfingstberg riesling 
Vin de Paille 1997


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2017 | NC	15/20


				Un registre tertiaire se développe dans le verre (pétrole et menthol) avec une agréable fraîcheur aromatique. La bouche est souple, déliée, ce vin se déguste très bien aujourd’hui.


				Crémant d’Alsace Brut NM


				Blanc Brut effervescent | 2012 à 2014 | NC	13/20


				Digeste, bulle légère, fruité agréable, petites note d’agrumes, vif.


				gewurztraminer cuvée Martine Albrecht 2009


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2016 | 11,10 €	13/20


				Des arômes élégants mais là encore une expression en bouche un peu facile, digeste, un peu 
légère.


				pinot noir Weid 2009


				Rouge | 2012 à 2017 | 16,50 €	14/20


				La bouche est étonnamment souple pour le millésime, parfums de fruits noirs et de cuir, on l’apprécie aujourd’hui.
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				30, rue Sainte-Gertrude • 68920 Wettolsheim


				Tél. 03 89 80 62 92 • Fax : 03 89 79 30 80


				info@barmes-buecher.com 
www.barmes-buecher.com


				Visite : Du lundi au samedi Sur rendez-vous: 
de 9h à 12h et de 14h à 18h.


				Geneviève Buecher et François Barmès (décédé accidentellement l’an dernier) ont uni leurs domaines familiaux et créé le domaine actuel en 1985. Avec un passage en biodynamie dès 1998, le domaine a progressivement affiné les vinifications, effectuant des élevages longs parfois en demi-muids, pour proposer des équilibres secs qui exaltent la minéralité des terroirs autour de Wettolsheim. 


				Alsace grand cru Hengst gewurztraminer 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 25,90 €	16/20


				La puissance est bien contenue par l’acidité, un vin de bel équilibre.


				Alsace grand cru Hengst riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 26,20 €	16/20


				La minéralité s’affirme bien en bouche, il faut attendre que tous les éléments se mettent en place. 


				Alsace grand cru Pfersigberg 
gewurztraminer 2010


				Blanc liquoreux | 2012 à 2020 | 24 €	15/20


				Gourmand, fruité, il est déjà bien ouvert pour le millésime.


				Alsace grand cru Steingrübler riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 24,50 €	15,5/20


				Riche et concentré, la tension de bouche arrivera à absorber la petite rondeur, de belles promesses.


				Rosenberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 15,80 €	15/20


				L’attaque est légèrement ronde, même si l’étiquette annonce un équilibre sec, du coup on n’ose plus le servir à table, ce qui est dommage. 


				DOMAINE LAURENT BARTH	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				3, rue du Maréchal-de-Lattre • 68630 Bennwihr


				Tél. 03 89 47 96 06 • Fax : 03 89 47 96 06


				laurent.barth@wanadoo.fr


				Visite : Du lundi au vendredi sur rendez-vous. 
Le samedi de 9h à 19h.


				Laurent Barth produit sous son nom depuis 2004, année où il quitta la cave coopérative. Les 2010 affichent un style homogène, appuyé sur des bouches pleines de jus, avec de la tension, on sent un beau raisin à l’origine. De beaux parfums, des équilibres digestes, des vins conçus pour la table et qui donnent du plaisir : que demander de plus ?


				Alsace grand cru Marckrain 
gewurztraminer 2010	<


				Blanc | 2012 à 2025 | 20 €	16,5/20


				Des notes de compote de fruits, de beurre fondu et de sous-bois, une amertume qui procure de la longueur, une texture épaisse pour un ensemble savoureux, assez original par ses parfums, une finale légèrement fumée, joli vin.


				gewurztraminer Le Clos des Trois 
Chemins 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 15 €	15,5/20


				La bouche fond avec gourmandise, plus moelleuse que demi-sec (hélas non renseignée), des arômes épicés élégants, la nervosité de fin de bouche ainsi qu’une pointe de nobles amers ramènent une bonne fraîcheur. 


				muscat 2010	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 8 €	14,5/20


				Fin, pomelo bien mûr, de l’élan, de la fraîcheur et une typicité gourmande, style sec, recommandé. 


				pinot gris 2010	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2020 | 11 €	15/20


				Fruits blancs juteux, charnu, texture épaisse, ensemble parfumé et bien équilibré, plutôt riche mais sec par sa tension. 


				pinot noir M 2010	<


				Rouge | 2012 à 2020 | 13 €	15/20


				Fruité rouge, sous-bois, arômes élégants pour une texture fine et tendre, moyennement charnu mais élancé et digeste, tout en finesse.


				riesling Vieilles Vignes 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 10 €	15/20


				Attaque dense, la tension relaie bien, complet, droit, sur des notes racinaires et sous-bois, du jus. 


				DOMAINES JEAN BECKER	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				4, route d’Ostheim - Zellenberg, B.P. 24 
68340 Riquewihr


				Tél. 03 89 47 90 16 • Fax : 03 89 47 99 57


				vinsbecker@aol.com • www.vinsbecker.com


				Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 18h. Ouverture à 10h dimanches et jours fériés de Pâques à fin décembre et sur rendez-vous le reste de l’année.


				Le groupe Becker se compose d’une société de négoce et d’un domaine familial. La gamme est vaste et parfois hétérogène, les meilleures cuvées sont produites à partir des vignes de la maison, conduites en viticulture biologique. Comme souvent dans la région, on note un confortable sucre résiduel dans la plupart des cuvées. Un millésime comme 2010 y apporte une fraîcheur souvent bienvenue.


				Alsace grand cru Froehn pinot gris 2010


				Blanc liquoreux | 2012 à 2018 | 15,25 €	14/20


				Très doux en bouche mais aucune information sur l’étiquette, ça enlève de son caractère au vin mais l’acidité du millésime lui redonne de la fraîcheur.


				Alsace grand cru Froehn pinot gris 
Vendanges Tardives 2007


				Blanc liquoreux | 2012 à 2017 | 24,20 €	14,5/20


				Une richesse indiscutable, mais un petit manque d’énergie qui alourdit la bouche, malgré de beaux arômes de fruits mûrs. 


				Alsace grand cru Froehn riesling 2009


				Blanc | 2012 à 2017 | 12,65 €	14,5/20


				Bon volume en bouche, de la chair et du fruit, son caractère tendre est très appréciable maintenant.


				Alsace grand cru Schoenenbourg 
gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2020 | 13,20 €	15/20


				La petite rondeur de l’attaque est assez bien supportée par la nervosité du millésime, qui ramène la minéralité du terroir en fin de bouche, les arômes sont intenses (clou de girofle). 


				pinot noir «F» de Zellenberg 2010


				Rouge | 2012 à 2017 | 12,85 €	14/20


				Arômes de fruits rouges et d’épices douces, charnu et rond, fraîcheur et gourmandise, déjà souple.


				DOMAINE BERNHARD & REIBEL	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				20, rue de Lorraine • 67730 Châtenois


				Tél. 03 88 82 04 21 • Fax : 03 88 82 59 65


				bernhard-reibel@wanadoo.fr 
www.domaine-bernhard-reibel.fr


				Visite : Le week-end sur rendez-vous, la semaine ouvert de 8h à 12h et de 13h30 à 19h.


				Cécile Bernhard a propulsé le domaine sur le devant de la scène et, désormais aidée de son fils Pierre, poursuit de nouvelles ambitions. Ancrés sur les terroirs granitiques entre Scherwiller et Châtenois, les vins sont cristallins, avec la finesse des granites de Dambach-la-Ville et de Thannenkirch qui se déclinent sur plusieurs lieux-dits. Le passage à la culture biodynamique a été l’occasion de réaliser des élevages plus longs et de réduire le soufre dans les vins, ce qui se traduit par quelques cuvées plus fragilisées en 2009. Les 2010 dégustés cette année ne présentaient pas ce problème.


				Coteaux Haut Kœnigsbourg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 8 €	14,5/20


				Toujours ce registre floral intense, la bouche retrouve de l’allonge avec une belle tension en fin.


				Cru Hors Ligne Blanc de Noir 2008


				Ambré | 2012 à 2018 | 25 €	14,5/20


				Un OVNI, avec des arômes de caramel savoureux, une rondeur pas dérangeante car fondue dans une bouche huileuse, de la tension et un style oxydatif assumé, la finale est fraîche. Il ne renie pas un lien de parenté aromatique avec les vins de paille jurassiens, le sucre en moins. Un casse-tête pour les sommeliers, mais une curiosité réussie. 


				Rittersberg riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2018 | 13 €	15/20


				Attaque riche et puissante, l’épaisseur se retend bien ensuite, vin plus gras que sec mais savoureux et finement salin en fin.


				sylvaner 2010


				Blanc | 2012 à 2016 | 6 €	14,5/20


				Bouche épurée, registre floral fin et intense, droiture plus citronnée en fin.


				Weingarten pinot gris 2010


				Blanc | 2012 à 2017 | 11,20 €	14/20


				Les arômes de fruits rouges sont un peu lourds mais c’est un vin de gastronomie, par son équilibre sec et sa haute teneur en alcool (14°). 


				DOMAINE JEAN-MARC BERNHARD	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				21, Grand-Rue • 68230 Katzenthal


				Tél. 03 89 27 05 34 • Fax : 03 89 27 58 72


				vins@jeanmarcbernhard.fr 
www.jeanmarcbernhard.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h 
et de 13h30 à 18h30. Sur rendez-vous


				Basé à Katzenthal, avec une diversité de beaux terroirs peu commune, le domaine familial gagne progressivement en notoriété. 2010 a bien profité aux rieslings, notamment un très joli wineck-schlossberg, et l’ensemble de la gamme reste intéressant même si quelques sucres résiduels se font parfois un peu trop remarquer.


				Alsace grand cru Furstentum pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2015 à 2025 | 14 €	14,5/20


				Le moelleux et la tension ne sont pas encore en phase, il faut attendre que l’ensemble gagne en fondu et en harmonie.


				Alsace grand cru Kaefferkopf 
gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2014 à 2025 | 11 €	15/20


				La bouche révèle une agréable pureté, de l’élégance, avec un équilibre tendre et parfumé qui gagnera en raffinement avec un peu de temps.


				Alsace grand cru Kaefferkopf pinot gris 2010


				Blanc liquoreux | 2015 à 2025 | 13 €	16/20


				Raisin de Corinthe et figue à l’attaque, subtile palette de parfums par la suite, de l’élégance et beaucoup de pureté, la petite sucrosité devra se fondre.


				Alsace grand cru Mambourg 
gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2015 à 2025 | 13 €	14/20


				Son confortable sucre résiduel masque pour l’heure toute expression du terroir, c’est dommage car il faudra attendre longtemps avant qu’il ne trouve sa place à table. 


				Alsace grand cru Schlossberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 12 €	14,5/20


				Un charme incontestable dans son toucher de bouche, dommage qu’une rondeur excessive n’écourte la tension citronnée. Moins de caractère que le wineck-schlossberg.


				Alsace grand cru Wineck-Schlossberg 
riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 12 €	16,5/20


				Belle expression citronnée puis saline, bouche élégante et élancée, finale pure à souhait.


				DOMAINE LÉON BEYER	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				2, rue de la Première-Armée • 68420 Eguisheim


				Tél. 03 89 21 62 30 • Fax : 03 89 23 93 63


				contact@leonbeyer.fr • www.leonbeyer.fr


				Visite : Toute la semaine sauf jeudi de 10h à 12h et de 14h à 18, le mercredi jusqu’à 17


				La célèbre maison de producteurs négociants possède de belles parcelles sur les grands crus Eichberg et Pfersigberg, dont elle tire les meilleures cuvées dites des Comtes-d’Eguisheim sans pour autant revendiquer l’appellation Alsace grand cru. La production propre est complétée par des achats de raisin, produisant une gamme très régulière de vins classiques à l’équilibre sec et léger.


				muscat Réserve 2010


				Blanc | 2012 à 2017 | 15,75 €	15/20


				Pamplemousse mûr, gourmand et plein de jus, la tension amène un équilibre idéal.


				riesling Comtes d’Eguisheim 2007


				Blanc | 2012 à 2022 | 24,70 €	15,5/20


				Joli riesling de table, complet et charnu, avec une tension désaltérante. 


				riesling Les Écaillers 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 16,60 €	16/20


				Tension sous-jacente et belle longueur grâce à de subtils amers en fin.


				riesling Les Écaillers 2007


				Blanc | 2012 à 2017 | 16,60 €	14,5/20


				Il est à point aujourd’hui, avec son équilibre sec et sa finale enrobée. 


				DOMAINE PAUL BLANCK	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				32, Grand-Rue • 68240 Kientzheim


				Tél. 03 89 78 23 56 • Fax : 03 89 47 16 45


				info@blanck.com • www.blanck.com


				Visite : Du lundi au vendredi de 10h à 12h et de 14h à 18h. le samedi de 9h à 12h et de 14h à 17h.


				Le domaine est géré par deux petits-fils de Paul Blanck. Frédéric s’occupe de la cave et son cousin Philippe de la communication et de la vente. Le domaine possède des vignes sur cinq grands crus, ce qui permet de démontrer la typicité de chaque terroir sur plusieurs cépages. La vaste gamme permet de proposer en permanence plusieurs millésimes à la vente.


				Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer Vendanges Tardives 2007


				Blanc liquoreux | 2015 à 2027 | épuisé	17/20


				La liqueur acidulée le rend plus aimable que sa version « sec », mais la minéralité sous-jacente demande encore à patienter.


				Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer Vieilles Vignes 2007


				Blanc | 2015 à 2027 | 21 €	17/20


				Élégant et délicat, dans un registre sec, plus frais que le mambourg mais comme lui dans sa phase de repli.


				Alsace grand cru Furstentum riesling 2007


				Blanc | 2012 à 2025 | NC	17,5/20


				Le repère aromatique du cépage s’efface, arômes délicats de fraise des bois puis relais minéral, tension citronnée en bouche, frais et droit, le millésime donne une finale sèche.


				Alsace grand cru Mambourg 
gewurztraminer 2007


				Blanc | 2015 à 2027 | 21 €	16,5/20


				Bouche serrée, minérale, difficile d’accès à ce stade, mais la finesse florale qui revient bien nous fera patienter sans crainte, il est d’équilibre sec. 


				Alsace grand cru Schlossberg riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2028 | 16,30 €	17/20


				Fraîcheur légèrement mentholée, liée à un fruit bien mûr, texture grasse, allonge fraîche, déjà savoureux mais encore de la réserve.


				Alsace grand cru Sommerberg riesling 2007


				Blanc | 2015 à 2027 | épuisé	18/20


				Belle fraîcheur aromatique, menthol, une minéralité finement pétrolée sort le bout de son parfum, la bouche est racée et subtile mais encore totalement en place, la rondeur finale doit encore se fondre, attendre.


				Alsace grand cru Wineck-Schlossberg pinot gris 2007


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2027 | 18,50 €	17,5/20


				Note anisée fraîche, le moelleux de l’attaque se tend ensuite, le raisin était légèrement botrytisé, il ne laissera pas indifférent mais ne sourira pas à tous les accords. Un foie gras poêlé constitue une valeur sûre.


				Alsace grand cru Wineck-Schlossberg 
riesling 2007


				Blanc | 2012 à 2022 | 16,30 €	16,5/20


				Le minéral prend le pas sur le fruit mûr, la bouche est serrée, il est fait pour les sauces parfumées aux herbes.


				Altenbourg gewurztraminer 2007


				Blanc Doux | 2012 à 2022 | 14 €	15,5/20


				Expression épicée du cépage, finesse minérale en bouche, élégant, mentholé, équilibré.


				chasselas 2011	<


				Blanc | 2012 à 2018 | 8 €	15,5/20


				Racinaire, floral, du gras et du charme, à essayer sur des asperges, jolie tension amère en fin.


				Patergarten pinot gris 2009	<


				Blanc | 2012 à 2019 | épuisé	15,5/20


				Note de dragée et de fruit sec, le caractère solaire gomme un peu le cépage, pour un résultat étonnant mais sapide.


				Patergarten riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2023 | épuisé	15,5/20


				Tendu, peau d’agrumes, la minéralité commence à ressortir, droit et très sec, beau millésime, la capsule à vis préserve bien sa tension.


				pinot auxerrois Vieilles Vignes 2008


				Blanc | 2012 à 2016 | épuisé	15/20


				Beurre frais et miel, texture grasse, ouvert et opulent, fondant.


				pinot blanc 2010	<


				Blanc | 2012 à 2015 | 8,50 €	14/20


				Fruité blanc, acidulé, franc, désaltérant, bien fait, idéal, très accessible. 


				pinot noir F 2009	<


				Rouge | 2012 à 2024 | 24 €	16/20


				Fraîcheur mentholée au nez, fruits rouges, texture élégante, un pinot noir puissant et riche.


				riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | épuisé	14,5/20


				Citron et pétrole, de l’acidité, tendu et droit, ouvert. 


				sylvaner Vieilles Vignes 2007	<


				Blanc | 2012 à 2017 | épuisé	15,5/20


				Ouvert, sur de gourmandes notes de fraise des bois, de tisane, texture élégante, très gastronomique. 


				


DOMAINE BOECKEL


				2, rue de la Montagne • 67140 Mittelbergheim


				Tél. 03 88 08 91 02 • Fax : 03 88 08 91 88


				boeckel@boeckel-alsace.com 
www.boeckel-alsace.com


				Visite : Du lundi au samedi, de 9h à 12h et de 14h 
à 17h. Le dimanche matin et jours fériés 
sur rendez-vous.


				Crémant d’Alsace chardonnay 
Extra-Brut 2008	<


				Blanc Brut eff. | 2012 à 2016 | 10 €	14,5/20


				Les 21 hectares propres du domaine sont complétés par des achats sur 20 autres hectares, dont une majorité utilisée pour la production de crémants. Si la gamme de vins tranquilles nous semble régulièrement polluée par d’inutiles sucres résiduels, ce beau crémant extra-brut nous a régalés de sa fraîcheur, avec sa bouche cristalline, son charme et son élégance. Grâce à son dosage extra-brut, il se montre apéritif à souhait.


				DOMAINE LÉON BOESCH	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				6, rue Saint-Blaise • 68250 Westhalten


				Tél. 03 89 47 01 83 • Fax : 03 89 47 64 95


				domaine-boesch@wanadoo.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 10h à 12h 
et de 14h à 18h.


				Gérard Boesch et son fils Matthieu partagent la responsabilité du domaine familial ancré sur les terroirs de la Vallée Noble, entre grès et calcaire. La viticulture labellisée bio produit des raisins de haute maturité, ce qui donne des vins intensément parfumés dans le verre, reconnaissables entre tous. L’équilibre sec de toutes les cuvées se traduit parfois par des degrés élevés, notamment sur le Zinnkoepflé, l’un des terroirs les plus chauds d’Alsace, mais tous ces vins accèdent sans réservation à n’importe quelle table.


				Alsace grand cru Zinnkoepflé 
gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2025 | 17,90 €	17/20


				Arômes de fruits rouges et exotiques fins (mélange de fraise et de litchi, pur et gourmand), belle précision en bouche, une douceur presque imperceptible, persistance et allonge, zeste de pamplemousse en fin, salivant. À table, absolument.


				Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2010


				Blanc | 2016 à 2030 | 17,90 €	16/20


				Très solaire, haut en alcool comme souvent sur le cru car le raisin est très mûr et l’équilibre sec, c’est un vin riche qui peut patienter un peu.


				Clos Zwingel pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2025 | 12,80 €	16/20


				Riche, d’équilibre sec, bouche grasse et dense, légèrement fumée en fin, salivante et gastronomique, finale serrée.


				Luss riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 11,30 €	15,5/20


				Fleurs jaunes et agrumes, ample et tendu en bouche, bel équilibre pour une consommation plaisir dès maintenant, bien sec.


				pinot blanc La Cabane 2010 [image: SelectionMercure_0307v2.eps] <


				Blanc | 2012 à 2018 | 8,40 €	16/20


				Forte personnalité, arômes floraux larges dans le verre, note fumée qui remonte dans le verre, un beau raisin a donné ce pinot de gastronomie, bien sec.


				riesling Les Grande Lignes 2010


				Blanc | 2015 à 2025 | 8,80 €	15,5/20


				Plus tendu et serré que luss, un peu réservé aujourd’hui, on attendra que la bouche se libère et s’élargisse.


				DOMAINE BOTT-GEYL	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				1, rue du Petit-Château • 68980 Beblenheim


				Tél. 03 89 47 90 04 • Fax : 03 89 47 97 33


				info@bott-geyl.com • www.bott-geyl.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 8h30 à 11h30 et de 14h à 17h30, le samedi à partir de 9h. Sur rendez-vous 
de fin novembre à mars.


				Désormais converti à la viticulture en biodynamie, le domaine comprend de belles parcelles sur plusieurs grands crus, Schlossberg, Furstentum et Schoenenbourg, mais aussi sur les moins médiatisés Mandelberg et Sonnenglanz. Les 2008 et 2010 dégustés cette année sont de toute beauté, expressions pures et rayonnantes d’un raisin qui a bien capté la vérité de son sous-sol. 


				Alsace grand cru Furstentum pinot gris 2008


				Blanc Doux | 2013 à 2028 | 22 €	17,5/20


				Notes de miel, de châtaigne et de raisin sec, la bouche est ample et gourmande, une finale savoureuse pleine de jus, salivante à souhait.


				Alsace grand cru Mandelberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 24 €	15,5/20


				Pur, arômes d’agrumes et de fleurs, la sucrosité de l’attaque se fond par la suite dans un retour minéral, on peut l’attendre même si on peut regretter le résiduel important.


				Alsace grand cru Schlossberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 25 €	16/20


				Caractère sec et droit, séveux, de la densité pour ce vin encore en devenir.


				Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2010


				Blanc | 2016 à 2030 | 24 €	17/20


				La minéralité n’est pas encore en place, mais le jus citronné est concentré et bien droit, patience, le terroir va s’exprimer.


				Alsace grand cru Sonnenglanz 
gewurztraminer 2008


				Blanc Doux | 2012 à 2028 | 23 €	18/20


				Minéral et droit, bouche raffinée avec de la densité et de savoureux parfums de fruits confits et de pudding, la finale acidulée digère bien le petit sucre restant grâce à un ultime retour minéral.
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				78, rue des Trois-Épis • 68230 Niedermorschwihr


				Tél. 03 89 27 11 32 • Fax : 03 89 27 70 14


				albert.boxler@9online.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h 
et de 14h à 18h, sur rendez-vous.


				Jean Boxler exploite avec talent les terroirs granitiques autour de Niedermorschwihr. La moitié des parcelles du domaine sont situées sur les grands crus Sommerberg et Brand, et permettent d’obtenir plusieurs cuvées qui expriment les subtiles nuances existant au sein de chaque terroir. L’important travail réalisé dans les vignes permet d’obtenir des cuvées de haut niveau sur toute la gamme. Conséquence de ce succès, il faut se positionner tôt après la mise en bouteille au domaine pour espérer obtenir quelques flacons des meilleures cuvées de muscat, sylvaner ou riesling. Brillante réussite en 2010.


				Alsace grand cru Brand gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2025 | 28 €	17/20


				Un beau caractère, des arômes citronnés amènent de la fraîcheur aux notes florales du cépage, fine liqueur, de la fraîcheur, ensemble dominé par la pureté. 


				Alsace grand cru Brand pinot gris «S» 2010


				Blanc Demi-sec | 2016 à 2025 | épuisé	16/20


				Concentré, bien riche, ça fera une belle bouteille pour la table car le vin a de la tenue mais il faut que le sucre se digère.


				Alsace grand cru Brand riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | épuisé	17,5/20


				Un riesling floral, à la définition ciselée, la belle matière de bouche est bien équilibrée, un style sec mais gras.


				Alsace grand cru Brand riesling «K» 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | épuisé	18/20


				Les arômes évoquent le fruit jaune bien mûr, la bouche est cristalline, avec un gros extrait sec. Beaucoup de matière, belle consistance.


				Alsace grand cru Sommerberg 
pinot gris «W» 2010


				Blanc Doux | 2015 à 2030 | 28 €	17/20


				Les vignes sont jeunes, mais on a une pureté et une élégance supérieures au steinglitz. Minéralité un peu caillouteuse en fin de bouche, qui affiche la richesse du vin. Lui aussi doit fondre ses sucres.


				Alsace grand cru Sommerberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | épuisé	16,5/20


				Pureté très granitique, bouche cristalline, ensemble frais et très fin, ça coule en bouche. 


				Alsace grand cru Sommerberg 
riesling «D» 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | épuisé	16,5/20


				Plus charnu que le E, plus épais en bouche, le sol amène de la puissance et de la matière, un peu moins de richesse accentuerait le caractère désaltérant du vin.


				Alsace grand cru Sommerberg 
riesling «E» 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | épuisé	17,5/20


				Grand riesling de granite, droit et tendu à souhait, avec une matière concentrée et une belle expression minérale en fin.


				gewurztraminer Réserve 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2018 | 15 €	14,5/20


				Un moelleux bien perceptible en bouche, des parfums floraux et épicés élégants, une fine amertume en fin qui ramène de la buvabilité, ensemble riche mais équilibré.


				pinot blanc «B» 2010


				Blanc | 2012 à 2018 | 11 €	15,5/20


				Fruité, matière charnue, bouche ronde, une interprétation assez riche du cépage, la minéralité ramène de l’équilibre.


				pinot gris cuvée Achille 
Sélection de Grains Nobles 2010


				Blanc Demi-sec | 2015 à 2030 | NC	18/20


				L’acidité équilibre bien la liqueur, des arômes assez puissants de champignons des bois, beaucoup de finesse et d’élégance dans l’allonge persistante.


				pinot gris Réserve 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2018 | 15 €	14,5/20


				Fruité expressif, un équilibre demi-sec mais une bonne acidité en finale qui équilibre le tout, pour les amateurs gourmands qui le boiront aujourd’hui ou ceux qui patienteront qu’il fonde son sucre. 


				riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2018 | épuisé	15/20


				Fruité large et généreux, bouche assez grasse, ensemble charmeur et gourmand. On a de la maturité sans monter trop haut dans les sucres.


				sylvaner 2010


				Blanc | 2012 à 2018 | épuisé	15,5/20


				Cristallin, tranchant, grande pureté de la bouche, salivant à souhait, finale saline.


				DOMAINE PAUL BUECHER


				15, rue Sainte-Gertrude • 68920 Wettolsheim


				Tél. 03 89 80 64 73 • Fax : 03 89 80 58 62


				vins@paul-buecher.com • www.paul-buecher.com


				Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h 
et de 14h à 18h. 


				riesling Réserve Personnelle 2010


				Blanc | 2012 à 2015 | 8 €	13/20


				La tentation de laisser traîner quelques grammes de sucre est grande en Alsace, et ce domaine n’y échappe hélas pas, rendant compliqués la plupart des accords mets et vins connus. Ce riesling s’en sort mieux, avec un fruité mûr, de la tension en bouche, même si sa pointe de sucre lui enlève un peu d’énergie.
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				11, rue de Soultzmatt • 68250 Westhalten


				Tél. 03 89 47 04 15


				agathe.bursin@wanadoo.fr


				Visite : Sur rendez-vous.


				Agathe Bursin est revenue à Westhalten après ses études d’œnologie et a produit ses premiers vins dès l’année 2000. Depuis 2004, les millésimes sont très homogènes et de grande qualité, avec des 2009 plus tendres et moins salins que les deux précédents millésimes. L’extension de la cuverie est terminée, donnant plus de place à Agathe, et lui permettant aussi de produire un peu plus de bouteilles, exploitant désormais l’ensemble du parcellaire de l’exploitation. La très forte demande fait que les 2011 sont déjà disponibles, ils sont pleins de chair et de fruit. 


				Alsace grand cru Zinnkoepflé 
gewurztraminer 2011


				Blanc Doux | 2012 à 2026 | 15,80 €	16,5/20


				Bouche large et ample, le grand cru digère bien les petits sucres traînants, de nombreuses alliances possibles.


				Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2011


				Blanc | 2012 à 2026 | 15,80 €	16/20


				Floral, beau volume en bouche, l’acidité saline du calcaire digère bien la très légère rondeur pour en faire un vin à l’équilibre sec.


				Bollenberg muscat 2011	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 11,50 €	15,5/20


				Muscat rayonnant de fraîcheur de de pureté, bouche cristalline, zeste de pamplemousse, désaltérant dans un millésime tendre.


				Dirstelberg gewurztraminer 2011	<


				Blanc | 2012 à 2021 | 9,50 €	15,5/20


				On croque dans la chair de fruits sucrés, c’est fin et frais, désaltérant et idéalement apéritif, un style addictif par sa droiture.


				Lutzeltal sylvaner 2011


				Blanc | 2012 à 2017 | 7,20 €	15,5/20


				Puissant et floral, un équilibre relevé pour un vin sec, où le peu d’acidité du millésime fait ressortir la texture grasse en bouche.


				pinot blanc Parad’Aux 2011	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 7,50 €	14,5/20


				L’équilibre est riche, les levures ne voulaient plus travailler, il faudra des terrines pour absorber cette bouche assez épaisse avec de juteux arômes de fruits blancs.


				pinot gris 2011


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2026 | 9,50 €	16/20


				Droit et charnu, fruité pulpeux, fine tension en bouche et splendide équilibre, pur et frais.


				Strangenberg pinot noir 2011	<


				Rouge | 2012 à 2017 | 15,50 €	14,5/20


				Fruité rouge préservé, bouche charnue, équilibre tendre.


				Strangenberg pinot noir 2010	<


				Rouge | 2012 à 2018 | 15,20 €	15,5/20


				De la droiture, plus d’acidité que le 2011, de fins arômes de fruits et de viande fumée, de la finesse et de l’élégance.


				sylvaner Éminence 2011


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2021 | 12,30 €	16/20


				Un équilibre demi-sec voire doux pour un vin au fruité juteux, à la bouche ample et d’une grande pureté, allonge cristalline, à essayer sur un homard à la vanille.
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				15, route du Vin • 68750 Bergheim


				Tél. 03 89 73 63 37 • Fax : 03 89 73 32 67


				marceldeiss@marceldeiss.fr • www.marceldeiss.com


				Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 14h 
à 18h. Le samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h. 
De janvier à mars, fermé le samedi.


				Jean-Michel Deiss a désormais installé sa logique de complantation de cépages pour révéler le caractère des terroirs autour de Bergheim, en recherchant la maturité physiologique parfaite des raisins pour proposer des cuvées abouties, dont l’acidité complexe exprime parfaitement les nuances de salinité de chaque cru. Avec son fils Mathieu en charge des vinifications depuis le millésime 2008, Jean-Michel peut consacrer plus de temps à promouvoir son approche, en particulier sur les accords mets et vins qui obligent le consommateur à enfin se préoccuper de l’influence du terroir, en l’absence de repère variétal. Si les vins de terroir sont à garder plusieurs années et à carafer avant service, la gamme de vins de cépage continue de produire des cuvées très franches de style. La dégustation comparée des 2010 et 2008 cette année fut de très haut niveau. 


				Alsace 2010	<


				Blanc | 2012 à 2018 | 12 €	15/20


				Un vin d’Alsace complet, assemblage de 13 cépages, bien réussi dans son équilibre de bouche, salin en finale, avec une belle diversité qui fond l’apport de chaque cépage. Son prix accessible permet de mieux comprendre la démarche de Jean-Michel Deiss.


				Alsace 2010	<


				Rouge | 2012 à 2018 | 18 €	15/20


				Charnu, élancé, tanins fins, finale légèrement épicée, beaucoup de gourmandise dans une structure fine.


				Alsace grand cru Altenberg de Bergheim 2010


				Blanc liquoreux | 2020 à 2040 | NC	19,5/20


				Parfait. Sur la réduction, d’un éclat citronné inégalable, plein de vitalité grâce à une viticulture très attentive. La bouche combine la puissance, l’élégance, la finesse et la concentration. Très gourmand aujourd’hui, mais il faut patienter pour que ses 90 grammes de sucre se fondent.


				Alsace grand cru Mambourg 2010


				Blanc | 2015 à 2040 | NC	19/20


				Une expression parfaite des pinots, puissante et élégante, d’une grande pureté aromatique (amande), une allonge sapide et une finale longue et épaisse. Équilibre riche pour ce vin bien sec, taillé pour la table.


				Alsace grand cru Mambourg 2008


				Blanc | 2012 à 2028 | 59 €	19,5/20


				Finement terpénique, anisé, très pur dans ses arômes, avec une grande fraîcheur en bouche, subtilement mentholée et torréfiée en finale. Une pureté encore supérieure au 2010.


				Alsace grand cru Schoenenbourg 2010


				Blanc liquoreux | 2020 à 2040 | NC	19,5/20


				Réducteur à souhait, tendu et cristallin, avec une acidité phénoménale et une note d’agrume en fin, typique du cru. Une très longue garde s’impose.


				Alsace grand cru Schoenenbourg 2008


				Blanc liquoreux | 2018 à 2028 | 59 €	19/20


				Une note de quinine – quinquina, orange amère, typique du Schoenenbourg. Une fine liqueur est bien équilibrée par une fraîcheur réglissée, mais on va aussi l’attendre.


				Burg 2010


				Blanc Demi-sec | 2015 à 2030 | NC	18,5/20


				Une grande personnalité, large et longue, une épaisseur marquée en bouche, des notes de boulangerie et de grillé, une violence presque terpénique, la finale est pure et tendue.


				Burlenberg 2008


				Rouge | 2015 à 2025 | 28 €	16/20


				Une note de sang cuit typique du cru, arômes chauds, légèrement kirschés, puissants, grosse matière et tanins fermes, grosse structure, à carafer une bonne heure.


				Engelgarten 2010


				Blanc | 2014 à 2025 | NC	17,5/20


				Une grande pureté, une allonge claire et fraîche, des tanins bien présents en bouche, étonnants pour un blanc, énergique et dense.


				Grasberg 2010


				Blanc Demi-sec | 2015 à 2030 | NC	18,5/20


				Pureté et énergie éclatantes dès le premier coup de nez, tension gourmande et ciselée, fraîcheur étonnante, rayonnant. 


				Gruenspiel 2010


				Blanc | 2014 à 2030 | NC	17,5/20


				Un nez immédiat de pinot noir, très framboise, la bouche est étonnante, avec une personnalité à part, douce mais sans sucre. Un faux blanc de noirs, unique en son genre. À essayer sur des viandes blanches.


				Huebuhl 2010


				Blanc liquoreux | 2015 à 2030 | NC	18,5/20


				Fin, élégant, très pure liqueur, une allonge impressionnante, sur des agrumes très mûrs, du zeste confit. Impressionnant pour un vin avec 120 g/l de sucres restants. 


				Langenberg 2010


				Blanc | 2014 à 2025 | NC	17/20


				Très salé, tendu, cristallin et pur, une complexité légèrement poivrée en finale. Il est sel au début et poivre en fin.


				pinot d’Alsace 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | NC	16/20


				Intensément parfumé, floral fin, les pinots tirent ensemble dans la même direction, belle harmonie de bouche, finale citronnée légèrement enrobée, splendide. Beaucoup d’unité. 


				pinot gris 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | NC	17/20


				Très beau caractère, qui dépasse les normes habituelles du cépage. C’est mûr, rond mais sans lourdeur, élégant et frais, avec une allonge gourmande et salivante. 


				riesling 2010


				Blanc | 2014 à 2020 | NC	16/20


				Cristallin et frais, avec une belle salivation grâce à l’acidité du millésime, allonge tendue mais à attendre un peu.


				Rotenberg 2010


				Blanc Demi-sec | 2015 à 2025 | NC	17/20


				Un fruité beaucoup plus prononcé qu’engelgarten, très riche, envolé, d’une pureté profonde, avec de beaux amers complexes en finale. 


				Schoffweg 2010


				Blanc | 2015 à 2030 | NC	18/20


				Des notes de mie de pain, très gourmandes, une trame saline, beaucoup de gourmandise pour un équilibre riche en bouche, parfaitement sec.
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				13, rue d’Issenheim • 68500 Bergholtz


				Tél. 03 89 76 91 00 • Fax : 03 89 76 85 97


				dirler-cade@terre-net.fr • www.dirler-cade.com


				Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 13h30 
à 18h (sauf le samedi jusqu’à 17h).


				L’union de Jean Dirler et Ludivine Cadé a pratiquement doublé la taille du domaine Dirler. Les quatre grands crus de Bergholtz et Guebwiller sont un bon point de départ pour comprendre la gamme, avec plusieurs cuvées disponibles qui permettent de repérer les couples cépage-terroir les plus intéressants, car la multiplication des cuvées nuit à la lisibilité de la production du domaine. Un souci logistique nous a empêchés de déguster toute la gamme cette année, nous mettons les notes de dégustation prises lors de la Journée du Riesling, à Colmar, en juin 2012, et referons un point complet l’an prochain. 


				Alsace grand cru Kessler riesling 2010


				Blanc | 2013 à 2025 | 18,50 €	16/20


				Le plus rayonnant de tous le jour de notre dégustation, floral, pur et élancé. 


				Alsace grand cru Kitterlé riesling 2010


				Blanc | 2015 à 2025 | 16,50 €	15,5/20


				Intense, dense, de belle évolution prévisible mais tout n’est pas en place. 


				Alsace grand cru Saering riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 17,50 €	15/20


				Plus ouvert à ce stade, il devrait bien évoluer, sur un registre de fruits frais. 


				Alsace grand cru Spiegel riesling 2010


				Blanc | 2015 à 2025 | 18 €	15,5/20


				Difficile à déguster jeune, mais la tension sous-jacente incite à patienter.


				DOPFF AU MOULIN


				Au Moulin • 68340 Riquewihr


				Tél. 03 89 49 09 69 • Fax : 03 89 47 83 61


				domaines@dopff-au-moulin.fr 
www.dopff-au-moulin.fr


				Visite : Du lundi au dimanche de 9h30 à 12h30 
et de 14h à 18h. Se renseigner pour les ouvertures 
en week-end de janvier à mars.


				Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | env. 15,60 €	15,5/20


				Cette célèbre maison de Riquewihr possède entre autres des vignes sur le Schoenenbourg voisin. Elle y élabore ce riesling droit et élancé à l’allonge énergique, à la bouche ample, à la finale large et puissante, typique du cru. Le 2009 est également digeste et frais, plus tendre (14,5/20). En revanche, nous ne comprenons pas l’absence d’homogénéité entre les cépages, les pinots gris et gewurztraminers présentés en 2009 et 2010 révélant un sucre résiduel aussi inutile qu’inapproprié. Il est à ce propos fort dommage qu’aucune contre-étiquette n’indique la sucrosité de chaque cuvée, une information bien utile pour les consommateurs. 


				DOPFF ET IRION


				1, cour du Château • 68340 Riquewihr


				Tél. 03 89 49 08 98 • Fax : 03 89 47 98 90


				post@dopff-irion.com, cave@dopff-irion.com
www.dopff-irion.com


				Visite : De 10h à 18h, sur rendez-vous pour les visites guidées. Cave fermée pendant certaines périodes hivernales.


				Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2007


				Blanc | 2012 à 2017 | 15 €	15,5/20


				Cette maison de négoce de Riquewihr appartient désormais à la Cave de Pfaffenheim. La dégustation d’une partie de la gamme cette année nous a laissé un sentiment mitigé : des pinots gris manquant de caractère voire s’engluant dans leur sucre, un travers partagé par certains gewurztraminers. En revanche, les rieslings étaient fidèles à ce qu’on attend d’eux, secs et droits. Ce schoenenbourg affiche déjà un registre tertiaire, citron confit et petit pétrole, une bouche acidulée, assez ample, pas très charnue mais c’est le millésime, bon style, très sec. Le riesling Les-Murailles 2008 est également équilibré, fin et droit, il se livre déjà, avec une bonne densité en bouche, agréablement citronnée (15/20). Ces derniers sont vivement recommandés.
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				5, rue de Baer • 68250 Pfaffenheim


				Tél. 03 89 49 62 99 • Fax : 03 89 49 73 78


				contact@pierrefrick.com • www.pierrefrick.com


				Visite : Du lundi au samedi de 9h a 18h. 


				Jean-Pierre et Chantal Frick sont des vignerons engagés depuis plus de vingt-cinq ans dans la biodynamie, une démarche revendiquée sur chaque étiquette. Autre point de distinction, toutes les bouteilles sont fermées avec une capsule couronne (comme une bière), sans que cela altère les qualités du vin. Côté vins, la viticulture soignée et les élevages longs permettent de présenter toute une série de vins secs et dotés chacun d’une incontestable personnalité. Leurs qualités peuvent surprendre en dégustation pour leur non-clacissisme, mais elles brilleront à table. La série présentée cette année était remarquable.


				Alsace grand cru Steinert gewurztraminer Vendanges Tardives 2008


				Blanc liquoreux | 2012 à 2028 | 25 €	18/20


				Poivre et fleurs séchées, une palette aromatique subtile et complexe, beaucoup de charme et d’originalité pour ce vin bas en alcool mais bien équilibré, une allonge fraîche et une fine liqueur en fin, belle persistance.


				Alsace grand cru Vorbourg riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2028 | 13,30 €	16,5/20


				Grosse tension, allonge citronnée avec déjà de fins terpènes, belle précision en bouche, finale ciselée qui ne demande qu’à briller à table. 


				Bergweingarten sylvaner 2007


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2017 | 10,60 €	15,5/20


				Robe dorée, parfums très floraux, assez haut en alcool ce qui permet d’absorber la légère rondeur de l’attaque, épanoui, à point, finale rafraîchissante pour ce sylvaner atypique.


				Bihl riesling 2009


				Blanc | 2012 à 2024 | 9,80 €	15/20


				Pur, citronné et floral, tension structurante, belle persistance pour un millésime qui souvent tombe vite faute de nervosité, ce n’est pas le cas ici.


				pinot blanc Carrière 2008


				Blanc | 2012 à 2018 | 9,50 €	15/20


				Fruité blanc gourmand, bouche charnue avec une pointe de rondeur qui s’efface progressivement, la minéralité s’affirme petit à petit, riche, bon style.


				pinot noir Rot-Murlé Les Terrasses 2005


				Rouge | 2013 à 2020 | 14,50 €	15,5/20


				Épicé et floral au nez, il se livre aujourd’hui à point, harmonieux et concentré, fruits noirs et réglisse en bouche, allonge fraîche et gourmande, des tanins encore fermes mais droits. Une vraie personnalité.
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				8, rue du 3-Décembre • 68150 Ribeauvillé


				Tél. 03 89 73 61 70 • Fax : 03 89 73 39 18


				hfuchs@terre-net.fr • www.fuchs-henri-et-fils.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h 
à 18h (préférable de prendre rendez-vous). 
Dimanches et jours fériés sur rendez-vous. 


				L’arrivée sur l’exploitation de Paul Fuchs, depuis 2006, a été l’occasion d’aller plus loin dans la recherche de la qualité, avec une baisse des rendements, le pressurage en raisins entiers et la vinification sans enzymage à partir de 2007. Les vins sont secs et possèdent une pureté et une densité dignes des meilleures cuvées produites sur Ribeauvillé. Le grand cru Kirchberg de Ribeauvillé est parfaitement maîtrisé, mais avec des mises sur le marché plus tardives. Un domaine qui confirme avec ses 2010 les espoirs que nous placions en lui l’an passé.


				gewurztraminer l’Ambroisie 2009


				Blanc | 2012 à 2024 | 9 €	16,5/20


				Un moelleux confortable en bouche mais de très beaux parfums floraux et épicés, ensemble puissant et corsé.


				Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2023 | 12,90 €	16,5/20


				Des arômes citronnés très purs, une allonge bien tendue en bouche, finale sur de jolies notes terpéniques.


				pinot blanc auxerrois 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 5,30 €	14,5/20


				Gras et fruité, bouche ronde pour ce pinot blanc vinifié sec, de l’ampleur.


				riesling Terrasses du Saint-Ul 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 11,40 €	16/20


				La tension minérale de la bouche est superbe, grande précision dans le profil aromatique, complet et très sec.


				riesling Tradition 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 6,20 €	15/20


				Dominé par les fleurs et les agrumes jaunes, bouche ample et parfumée, allonge savoureuse.


				sylvaner Vieilles Vignes 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 5,30 €	15/20


				Gras et floral à souhait, bouche tendue par 
une fine acidité, beaucoup d’élégance, grande 
buvabilité.
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				8, place Charles-de-Gaulle • 68420 Eguisheim


				Tél. 03 89 41 44 25 • Fax : 03 89 24 94 88


				info@paul-ginglinger.fr • www.paul-ginglinger.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h30 à 18h30. Le dimanche matin sur rendez-vous. 9h à 12h.


				Diplômé d’œnologie, avec une expérience formatrice à l’étranger, Michel Ginglinger met en avant la typicité des terroirs calcaires autour d’Eguisheim, recherchant l’expression la plus juste des vins, c’est à dire droite et équilibrée. Après des 2007 et 2008 à l’acidité importante, 2009 marque un retour à des équilibres moins vifs qui conservent une belle fraîcheur et une minéralité importante. Leurs prix sages en font des bouteilles à encaver par six.


				Alsace grand cru Eichberg pinot gris 2009


				Blanc Doux | 2012 à 2024 | 15 €	16/20


				Mûr et puissant, la rondeur se fond dans le volume de bouche, l’ampleur appelle aujourd’hui des plats épicés ou des fromages, sinon on peut aussi l’attendre.


				Alsace grand cru Eichberg riesling 2007


				Blanc | 2012 à 2022 | 18 €	16,5/20


				Aujourd’hui à maturité, fruits jaunes et agrumes, élancé, savoureux, pur, tendu sans nervosité, de l’extrait sec.


				Alsace grand cru Pfersigberg 
gewurztraminer 2008


				Blanc Doux | 2013 à 2028 | 18 €	16/20


				Épices, fleurs et agrumes confits, bouche épurée, allonge parfumée et élégante avec une jolie longueur, la légère sucrosité disparaîtra progressivement.


				gewurztraminer Vendanges Tardives 2007


				Blanc liquoreux | 2012 à 2022 | 25 €	16,5/20


				Fruits exotiques (banane séchée) et miel, la bouche offre une liqueur fondante et fraîche, bon équilibre qui se conclut par une finale salivante.


				muscat cuvée Caroline 2011	<


				Blanc | 2012 à 2015 | 9 €	14/20


				Fine amertume, frais et droit, désaltérant et 
apéritif.


				DOMAINE PIERRE-HENRI GINGLINGER	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				33, Grand’Rue • 68420 Eguisheim


				Tél. 03 89 41 32 55 • Fax : 03 89 24 58 91


				gingling@terre-net.fr • www.vins-ginglinger.com


				Visite : Tous les jours, de 9h à 12h et de 13h30 à 19h.


				Mathieu Ginglinger nous a présenté cette année une gamme séduisante de simplicité et de franchise, les bouches ne traînaient pas de sucres inutiles, les parfums étaient gourmands, pour des vins qui se livraient jeunes. Ambre est une cuvée élevée en demi-muids et assemblant des pinots auxerrois et des pinots gris : l’exercice est réussi en 2009.


				Alsace grand cru Pfersigberg pinot gris 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2017 | 15 €	14,5/20


				Fruité tendre, manque un petit peu de nerf pour le millésime mais l’élégance de bouche amène une belle pureté en finale.


				Ambre 2009	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2019 | 9,40 €	14,5/20


				Nez raffiné, toasté et raisins secs, bouche large et ample, exercice réussi d’élevage sous bois, l’ensemble reste frais et tendu.


				Crémant d’Alsace NM


				Blanc Brut effervescent | 2012 à 2015 | 7,30 €	13,5/20


				Bien fait, charnu et fruité, la rondeur en bouche est bien retendue par la vivacité finale.


				gewurztraminer 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2015 | 8,80 €	13,5/20


				Fruité contenu, sans exubérance, fin et droit, agréablement épicé et sucrosité discrète.


				muscat 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2015 | 7,20 €	13/20


				Très mûr, raisin sec et fleurs séchées, plus de tension lui donnerait une meilleure allonge, on le boira vite. 


				pinot blanc 2011	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2015 | 6,20 €	13,5/20


				Plein de fruit et de charme, élégant et tendre, gourmand.


				DOMAINE RÉMY GRESSER	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				2, rue de l’École • 67140 Andlau


				Tél. 03 88 08 95 88 • Fax : 03 88 08 55 99


				domaine@gresser.fr • www.gresser.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h 
à 17h30 sauf dimanche et jours fériés.


				Rémy Gresser exploite des vignes sur les trois grands crus d’Andlau et sur une grande variété de terroirs autour du village. Les étiquettes indiquent fort à propos l’éventuelle sucrosité du vin, mais celle-ci est généralement bien tendue par une fine acidité. Les vins vieillissent bien, comme l’ont montré les cuvées présentées cette année.


				Alsace grand cru Kastelberg riesling 2008


				Blanc | 2015 à 2028 | 19 €	16,5/20


				Bel extrait sec en bouche, densité et allonge, un vin encore en devenir mais d’esprit sec et gastronomique.


				Alsace grand cru Moenchberg riesling 2007


				Blanc | 2012 à 2022 | 15,50 €	16/20


				Aujourd’hui épanoui dans ses arômes, citron confit et terpènes nobles, la bouche est pure et fraîche, cristalline et fine. 


				Alsace grand cru Moenchberg riesling 
Vieilles Vignes 1998


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2023 | 21,50 €	16,5/20


				Justement étiqueté comme moelleux, la fine liqueur a fini par se fondre, son équilibre d’aujourd’hui, tendre façon demi-sec, s’accommodera d’une cuisine épicée ou d’un foie gras poêlé, grâce à de subtils arômes d’épices, de cire et de zeste.


				pinot blanc Saint-André 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 9 €	14,5/20


				Fruité blanc mûr, bouche pure et fraîche, digeste et désaltérant.


				pinot gris Clos de l’Ourse 2009


				Blanc Doux | 2012 à 2019 | 15,30 €	14/20


				Léger moelleux à l’attaque, bien intégré, une minéralité fumée remonte progressivement en bouche, il se fond dans le millésime.


				DOMAINE JEAN-MARIE HAAG	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				17, rue des Chèvres • 68570 Soultzmatt


				Tél. 03 89 47 02 38 • Fax : 03 89 47 64 79


				jean-marie.haag@wanadoo.fr 
www.domaine-haag.fr


				Visite : Du lundi au vendredi de 10h à 12h et de 14h 
à 19h. Le samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h. 
Le dimanche sur rendez-vous.


				Jean-Marie et Myriam Haag exploitent depuis bientôt vingt ans des terroirs idéalement situés sur le grand cru Zinnkoepflé mais aussi tout autour dans la Vallée Noble, en particulier sur les parcelles plus gréseuses. Les derniers millésimes sont réussis et de caractère sensiblement plus sec qu’avant, avec des liquoreux de grande puissance lorsque le botrytis s’installe. 2008 a même vu la production d’un étonnant vin de glace à partir de sylvaner. 


				Alsace grand cru Zinnkoepflé 
gewurztraminer Vendanges Tardives 2008


				Blanc liquoreux | 2012 à 2028 | 25 €	17/20


				Liqueur fine en bouche, arômes élégants de fruits rouges et d’épices, allonge et fraîcheur.


				Imagine All The Wine 2010	<


				Blanc | 2012 à 2015 | 7,50 €	14/20


				Assemblage gourmand, sur le fruit, élégant et digeste, à boire jeune.


				riesling Vendanges Tardives 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2024 | 22 €	16,5/20


				Une belle VT aux nuances terpéniques puissantes à défaut d’être fines, beaux arômes de zeste de citron, allonge savoureuse, fins amers en finale, bel équilibre.


				sylvaner Confidentiel 2008


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2028 | 90 €	17,5/20


				Arômes d’orange confite, liqueur raffinée, texture huileuse, saveur intense, grand équilibre, à apprécier par petites gorgées, devant un feu de cheminée.


				Vallée Noble Breitenberg pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2020 | 10,60 €	15/20


				Plus de profondeur que le vallée-noble du même cépage, une sucrosité plus marquée aussi, heureusement que l’acidité du millésime ramène de la vivacité, il ne plaira pas à tous.


				Vallée Noble pinot gris 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 7,70 €	14/20


				Fruité jaune mûr, bouche avec de la rondeur mais qui sait rester équilibrée, accessible.


				Vallée Noble pinot gris 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | NC	14/20


				Fruité jaune mûr, bouche avec de la rondeur mais qui sait rester équilibrée, accessible.


				


DOMAINE HAEGI	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				33, rue de la Montagne • 67140 Mittelbergheim


				Tél. 03 88 08 95 80 • Fax : 03 88 08 91 20


				info@haegi.fr • www.haegi.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h 
à 18h. Le dimanche sur rendez-vous.


				Bernard Haegi a laissé depuis longtemps les commandes du domaine à son fils Daniel et son épouse Sylvie. Sur les terroirs autour de Mittelbergheim, les différentes cuvées présentent une belle régularité, sans excès de concentration mais toujours désaltérantes et équilibrées, avec notamment une interprétation complète du Zotzenberg, le seul grand cru à accepter le sylvaner dans ses rangs. 


				Alsace grand cru Zotzenberg 
gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2020 | 10,20 €	14,5/20


				Récolté très mûr, la sucrosité arrive à se retendre grâce à une bonne fraîcheur.


				Alsace grand cru Zotzenberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 8,40 €	15/20


				Bouche pure et cristalline, tension citronnée rafraîchissante, désaltérant et délicat.


				Alsace grand cru Zotzenberg sylvaner 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2020 | 10,20 €	15/20


				Une pointe de surmaturité heureusement bien retendue par une nervosité mûre, ensemble frais et fin, finale cristalline.


				Brandluft riesling Prestige 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2020 | 7,60 €	14,5/20


				La légère surmaturité est digérée par une belle acidité, ensemble frais et désaltérant.


				muscat 2010


				Blanc | 2012 à 2015 | 5,90 €	13,5/20


				Peau de pamplemousse, droit, nerveux, bouche ciselée, agréable.


				pinot gris Vendanges Tardives 2010


				Blanc liquoreux | 2012 à 2022 | 20 €	15/20


				Arômes de fruits exotiques (ananas, banane confite), riche liqueur mais une meilleure fraîcheur apporterait un équilibre plus aérien.


				CHRISTIAN ET VÉRONIQUE HEBINGER


				14, Grand Rue • 68420 Eguisheim


				Tél. 03 89 41 19 90 • Fax : 03 89 41 15 61


				hebinger.christian@wanadoo.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h 
à 18h.


				gewurztraminer 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2018 | 6,20 €	14,5/20


				Ce domaine a achevé sa conversion à l’agriculture biologique. Si les pinots gris et les rieslings présentés nous ont semblé manquer de densité, ce gewurztraminer montrait un visage plus charmeur. L’étiquetage annonce intelligemment la présence de sucre, qui effectivement domine l’attaque, mais les arômes de raisin et de poivre reprennent le dessus, c’est un vin puissant avec une agréable amertume finale, même si son usage gastronomique n’est pas évident.


				DOMAINE HERING	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				6, rue du Docteur-Sultzer • 67140 Barr


				Tél. 03 88 08 90 07 • Fax : 03 88 08 08 54


				jdhering@wanadoo.fr • www.vins-hering.com


				Visite : Du lundi au vendredi de 8h30 à 12h et de 14h à 18h. Le samedi de 9h à 12h et de 14h à 17h30. 
Le dimanche matin sur rendez-vous.


				Propriétaire d’une partie importante du grand cru Kirchberg de Barr, au cœur duquel il possède une grande parcelle dans le Clos Gaensbroennel, le domaine produit des vins de garde, pas toujours à leur avantage jeunes. Ne pas manquer la superbe salle de dégustation au pied du grand cru, ni les délicieuses cuvées produites sur le Clos de la Folie Marco.


				Alsace grand cru Kirchberg de Barr gewurztraminer Clos Gaensbroennel 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2020 | 17 €	15/20


				Notes de fruits exotiques très mûres (jus de banane), c’est puissant plus que fin mais ses arômes trouveront leur public car la bouche reste droite malgré un moelleux bien présent.


				Alsace grand cru Kirchberg de Barr 
pinot gris Vendanges Tardives 2008


				Blanc liquoreux | 2016 à 2024 | 26 €	15/20


				La forte acidité allège la liqueur, mais pour l’heure le vin n’est pas en place, l’ensemble manque d’harmonie, il faut attendre.


				Alsace grand cru Kirchberg de Barr 
riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 13,20 €	15,5/20


				Bien tendu, frais et élancé, bouche citronnée et pure, il faut lui laisser le temps de s’élargir dans le verre.


				pinot noir cuvée du Chat Noir 2009


				Rouge | 2012 à 2017 | 13,20 €	14/20


				Fruité mûr, bouche charnue, allonge juteuse, fine amertume fumée en fin, appétissante.


				sylvaner Clos de la Folie Marco 2011


				Blanc | 2012 à 2017 | 6,50 €	14,5/20


				Mûr, intensément floral et végétal (mais du beau végétal), texture gourmande, juteux et frais.
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				3, rue de la Première-Armée - B.P. 32 
68340 Riquewihr


				Tél. 03 89 47 92 15 • Fax : 03 89 49 00 10


				info@hugel.com • www.hugel.fr


				Visite : Toute la semaine de 9h à 12h et de 13h à 18h, sauf en hiver, le week-end sur rendez-vous. Groupes jusqu’à 15 personnes maximum et sur rendez-vous. 


				La gamme à la célèbre étiquette jaune est structurée en trois niveaux (Hugel, Tradition et Jubilée), les deux premiers issus en grande partie d’achats de raisins et proposant des vins droits, secs et nets. La gamme Jubilée est issue des grands terroirs du domaine, sans pour autant revendiquer leurs appellations grand-cru respectives. Les vendanges tardives et sélections de grains nobles sont disponibles en bonne quantité dans plusieurs cépages et millésimes, montrant le savoir-faire du domaine dans les vins de pourriture noble, on frôle régulièrement la perfection en la matière. 


				Gentil Hugel 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 9,42 €	14,5/20


				Élégant, miel fin, bon équilibre de bouche, très bistro dans le style, complet.


				gewurztraminer Hugel 2010	<


				Blanc | 2012 à 2018 | 14,28 €	14/20


				Une interprétation parfaitement « sec » du cépage, bien fruitée (belle note de pomme), idéal pour la restauration type brasserie.


				gewurztraminer Sélection de Grains Nobles 
« S » 2007


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2047 | 135 €	19,5/20


				Encore une pureté exceptionnelle, des arômes de fruits poêlés au beurre très gourmands, une bonne acidité qui lui donne une grande tenue, il est néanmoins préférable d’attendre quelques années que sa palette aromatique se diversifie. Un très grand vin, même si nous lui préférons le riesling SGN 2009.


				gewurztraminer Vendanges Tardives 2005


				Blanc liquoreux | 2012 à 2035 | 37,12 €	18,5/20


				Une pureté magnifique, de fins amers très nobles, une élégance qui délie la bouche, une fine liqueur bien intégrée.


				muscat Tradition 2010	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 12,22 €	14,5/20


				Parfumé, fin et droit, gourmande expression du cépage, pure et fraîche. 


				pinot gris Jubilée 2008


				Blanc | 2015 à 2030 | 26,42 €	17,5/20


				La dizaine de grammes va se fondre dans deux à trois ans, ça fera une très belle bouteille pour accompagner une escalope de foie gras ou une côte de porc. Riche, harmonieux, complet, gastronomique, de beaux amers viennent étirer la fin de bouche.


				pinot gris Tradition 2008	<


				Blanc | 2012 à 2018 | 12,64 €	16/20


				Version élégante du cépage, avec une belle finesse en bouche, la vinification en vieux bois amène du gras mais l’ensemble reste très frais, équilibré, sans sucre. Coing, poire, artichaut aussi.


				pinot noir 2009	<


				Rouge | 2012 à 2016 | 11,64 €	14/20


				Fruité profond, bonne mâche, gourmand, tanins ronds, friand.


				pinot noir Jubilée Les Neveux 2009


				Rouge | 2012 à 2024 | 51,98 €	16,5/20


				Une cuvée au boisé prononcé mais gourmand et crémeux, bouche riche, texture onctueuse, il vieillira bien.


				riesling Jubilée 2007


				Blanc | 2012 à 2027 | 30,24 €	17/20


				Nez bien pur, finement citronné, moins de matière que Tradition 2008 mais plus de finesse et de pureté, un grand terroir parle.


				riesling Sélection de Grains Nobles 2009


				Blanc Doux | 2012 à 2049 | 180 €	20/20


				Il sera bientôt commercialisé, mais avec sa richesse d’anthologie (25° potentiels), sa pureté, la suavité de ses parfums, sa longueur ciselée et harmonieuse, il est parfait. Un équilibre de grand riesling allemand. Fine note de caramel au beurre salé en fin. À ne manquer sous aucun prétexte, son vieillissement sera éternel.


				riesling Tradition 2008


				Blanc | 2012 à 2023 | 17,78 €	16/20


				Des nuances terpéniques nobles, une note de noisette grillée, vinifié parfaitement sec, idéal pour la belle gastronomie.


				CAVE VINICOLE DE HUNAWIHR


				48, route de Ribeauvillé - B.P. 10016 
68150 Hunawihr


				Tél. 03 89 73 61 67 • Fax : 03 89 73 33 95


				info@cave-hunawihr.com • www.cave-hunawihr.com


				Visite : Du lundi au vendredi, de 8h à 12h et de 14h 
à 18h, le week-end et les jours fériés de 9h30 à 12h
et de 14h à 18h.


				Alsace grand cru Rosacker riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 9,85 €	15,5/20


				La Cave de Hunawihr est l’un des producteurs majeurs du grand cru Rosacker. Le riesling qu’elle y produit domine de la tête et des épaules une gamme où l’on aimerait plus de caractère. Avec sa bouche droite, citronnée et salivante, ses beaux amers se régaleront d’accord marins. À noter qu’en 2010, le pinot noir cuvée 8 se présente charnu et concentré, il mérite d’être gardé un à deux ans pour fondre tous ses tanins (14/20).
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				76, rue Clémenceau • 68920 Wintzenheim


				Tél. 03 89 27 91 90 • Fax : 03 89 27 91 99


				domaine@josmeyer.com • www.josmeyer.com


				Visite : Du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h 
à 18h. Le samedi de 9h à 12h. Fermé les jours fériés et dimanches.


				On ne présente plus le domaine, présidé par Jean Meyer et géré par Christophe Erhart. Sa notoriété internationale a été développée et entretenue par des vins très digestes, fins, gras et sans sucres résiduels inutiles. 2009 est le premier millésime vinifié par Isabelle Meyer, qui a bien géré la difficulté de produire des vins secs et mûrs sur cette année chaude. Les 2010 présentent néanmoins une tension et une droiture supérieures, mais comme la maison commercialise souvent des vins un peu âgés (pour les vins de terroir), on les appréciera d’ici quelques années. 


				Alsace grand cru Brand pinot gris 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 31,60 €	16/20


				Arômes de viande séchée, de fumée, pur et fin, belle épaisseur en bouche, riche et long, finale légèrement torréfiée. La gourmandise des arômes est vraiment séduisante.


				Alsace grand cru Brand pinot gris 2008


				Blanc | 2012 à 2028 | 30,40 €	17,5/20


				Sa haute teneur en alcool, ses notes d’amande et de fleurs ne sont pas sans évoquer un méal de l’hermitage au nez, une bouche relevée mais pratiquement sans sucre, un très grand vin, qui supportera des accords à la truffe.


				Alsace grand cru Brand riesling 2010


				Blanc | 2015 à 2030 | 33 €	17/20


				Sa pureté s’exprime aujourd’hui de manière assez austère, tension citronnée, il plaira aux puristes mais quel joli caractère !


				Alsace grand cru Hengst gewurztraminer 2010


				Blanc liquoreux | 2012 à 2030 | 30,40 €	16,5/20


				Bouche droite et dense, compacte, assez serrée, pas de distraction sucrée en finale, excellent style, épicé et corsé.


				Alsace grand cru Hengst gewurztraminer 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2024 | 30,40 €	15,5/20


				D’expression plus douce que le 2010 mais une douceur intégrée, des arômes de muscade et de poire séchée, moins de longueur que le 2010 mais agréable, minéralité assez sèche en bouche.


				Alsace grand cru Hengst pinot gris 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 30,40 €	15/20


				Massif, bouche large, il est bien compact mais moins gourmand que le brand, un peu moins en énergie.


				Alsace grand cru Hengst riesling 2010


				Blanc | 2015 à 2025 | 33 €	16,5/20


				Plus riche et moins tendu que le brand, même s’il demeure d’esprit sec, un peu moins de caractère à ce stade mais il doit encore affiner son équilibre. 


				Alsace grand cru Hengst riesling Samain 2008


				Blanc | 2014 à 2038 | 40 €	18/20


				Bouche d’une pureté exemplaire, droite et bien tendue, finale citronnée à souhait, allonge salivante. Le 2009 ne semble pas offrir la même personnalité.


				Fleur de Lotus 2010	<


				Blanc | 2012 à 2018 | 10,90 €	15/20


				Belle cuvée aromatique et épicée mais sans lourdeur, d’équilibre admirablement sec, finale fine, parfaitement adaptée aux nourritures extrême-orientales et sur la cuisine aux herbes. 


				gewurztraminer Les Folastries 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 16,50 €	14/20


				Dans un esprit sec, une bouche puissante et épicée, des arômes fins de fruits exotiques et un bel équilibre, une belle amertume finale.


				pinot auxerrois H Vieilles Vignes 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 17,80 €	16/20


				Large en parfums, sec dans le style, texture épaisse avec une expression minérale prononcée qui amène une tonalité sèche en finale. 


				pinot blanc Mise du Printemps 2011	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 9,75 €	14/20


				Fruité blanc juteux, bouche gourmande, texture ronde, parfait vin de casse-croûte.


				riesling Le Kottabe 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 14,40 €	14,5/20


				Fruité agrumes épanoui, bouche dynamique, allonge vive et élancée, un vin de choucroute.


				riesling Les Pierrets 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 21,40 €	15/20


				Belle trame de vin, densité et épaisseur en bouche, allonge sapide.


				DOMAINE ANDRÉ KIENTZLER	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				50, route de Bergheim • 68150 Ribeauvillé


				Tél. 03 89 73 67 10 • Fax : 03 89 73 35 81


				domaine@vinskientzler.com


				Visite : Du lundi au samedi sur rendez-vous. 
Fermé le dimanche et les jours fériés.


				André et Thierry Kientzler possèdent des vignes sur les meilleurs terroirs de Ribeauvillé et ont produit un grand nombre de vins parmi les plus racés d’Alsace. Les 2010 présentés cette année affichaient une pureté exemplaire, avec la légère salinité propre au secteur de Ribeauvillé. Ne manquez pas le muscat du Kirchberg, l’une des plus belles expressions de ce cépage de toute la région. 


				Alsace grand cru Geisberg riesling 2009


				Blanc | 2012 à 2029 | 26 €	17,5/20


				Frais et droit, paradoxalement d’équilibre plus sec encore que le 2008, tendu, définition ciselée, vin d’avenir.


				Alsace grand cru Geisberg riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2028 | 26 €	17,5/20


				Fruits juteux, noyau de cerise, gourmand et charnu, la tension est sous-jacente mais ne domine pas, plus riche que le reste de la gamme mais il goûte toujours sec.


				Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé muscat 2010	<


				Blanc | 2012 à 2025 | 15,50 €	18/20


				Salin dès l’attaque, cette petite austérité lui donne de l’allonge et de la pureté, beaucoup de finesse et un grand potentiel d’accords gourmands, un parfait vin sec.


				Alsace grand cru Osterberg 
gewurztraminer 2010


				Blanc Demi-sec | 2016 à 2030 | 18,50 €	17,5/20


				Riche et légèrement moelleux, vite retendu par la minéralité du cru, expression de sous-bois et de châtaignes, le cépage passe au second plan.


				Alsace grand cru Osterberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | 18,50 €	17,5/20


				Pureté et élégance, une fine minéralité qui structure la bouche dès l’attaque, aujourd’hui discret mais la finesse de la tension évoluera très bien.


				auxerrois K 2011	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2021 | 12 €	16/20


				Beaux parfums floraux, emplissant bien le verre, l’équilibre est demi-sec mais l’acidité du terroir grand cru (Kirchberg) apporte toute l’énergie nécessaire, pour un vin qui se livre vite.


				chasselas 2010	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 5,50 €	14,5/20


				Fruité blanc gourmand, friand, rond, de la chair et de la nervosité, désaltérant, parfait vin de soif.


				gewurztraminer 2010	<


				Blanc | 2012 à 2018 | 8,50 €	15/20


				Épices et fruits, interprétation fine et élégante du cépage, bouche épurée, dentelle et équilibre.


				gewurztraminer Hagueneau 
Réserve Particulière 2010	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2020 | 13,50 €	16/20


				La rondeur de l’attaque laisse place à une minéralité cristalline qui la renvoie au second plan, son équilibre demi-sec passe dès à présent sur toutes les tables, finale pure et fraîche.


				muscat 2010	<


				Blanc | 2012 à 2018 | 8,50 €	15,5/20


				Croquant et fin, une grande délicatesse dans les parfums et dans le glissant, finale fondante et juteuse, apéritif pour sa légère salinité.


				pinot blanc 2010	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 7,50 €	15,5/20


				Gras et parfumé, épices douces et fruits blancs, la chair juteuse est bien équilibrée par une acidité salivante, gourmand.


				pinot gris 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 8,50 €	14/20


				Fruité gourmand, note calcaire en bouche, de la chair et du plaisir.


				pinot gris Réserve Particulière 2009	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2019 | 14,50 €	15/20


				Dans un équilibre demi-sec, de la rondeur et du charme, avec des fruits frais qui reviennent en fin.


				riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2017 | 8,50 €	14,5/20


				Fruité mûr, discrète note de caramel, gourmand et plein, bon volume de bouche, plus en chair qu’en nerf.


				riesling cuvée François Alphonse 2009


				Blanc | 2012 à 2029 | 19,50 €	18/20


				Expression anisée et mentholée, gourmande et fraîche, bouche pure avec une allonge minérale élégante, grand vin de table, belle tension pour l’année qui signe la finale par sa très légère rondeur.


				riesling Réserve Particulière 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 12 €	16/20


				Une fine note anisée et des parfums floraux, il a toute la tension requise, nerveux et frais, légèrement citronné en fin.


				sylvaner 2011	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 6,50 €	14,5/20


				Bouche ample et large, fruité juteux, moins en tension que le chasselas mais plus gastronomique aussi, mais c’est 2011.
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				103, rue de la Vallée • 68570 Soultzmatt


				Tél. 03 89 47 00 75 • Fax : 03 89 47 65 45


				kubler@lesvins.com


				Visite : Du lundi au vendredi de 10h à 12h 
et de 14h à 19h.


				Philippe Kubler travaille en finesse les terroirs gréseux et calcaires de Soultzmatt. Si les rieslings sont vinifiés bien secs tout comme le magnifique sylvaner du Zinnkoepflé, quelques sucres traînent encore dans les pinots gris et les gewurztraminers, ce qui atténue la pureté et l’élégance de ces vins au demeurant dotés de rayonnants arômes de fleurs et d’agrumes comme souvent dans le secteur de la Vallée Noble. C’est notamment le cas en 2010.


				Alsace grand cru Zinnkoepflé 
gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2017 à 2025 | 14,80 €	16/20


				Une sucrosité proche d’une vendange tardive, de l’onctuosité et de beaux parfums de fleurs et de fruits confits, mais une tension mieux soutenue permettrait d’allonger les beaux amers de la finale.


				Breitenberg riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 12,20 €	15,5/20


				Vif et gourmand, jus de fruits frais en bouche (agrumes), allonge savoureuse et nerveuse, excellent.


				pinot gris K 2010


				Blanc | 2015 à 2020 | 9,10 €	14/20


				Une légère rondeur moelleuse à l’attaque lui enlève un peu de sa personnalité, dommage car le vin a du charme et de l’épaisseur, il est préférable de l’attendre 3 à 4 ans.


				riesling K 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 8,80 €	15,5/20


				Arômes plus complexes que le breitenberg, plus puissant mais peut-être moins de pureté, un style plus massif et un peu plus lourd, avec une note prononcée de caramel au lait.


				riesling K 2008


				Blanc | 2012 à 2023 | 11 €	16/20


				Le 2008 montre la voie au 2010. Toujours cette richesse en bouche, de la puissance et des arômes qui commencent à pétroler, un peu au détriment de la finesse et de la pureté.


				sylvaner Z 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 14,80 €	16/20


				Pur, droit, bouche riche, bel extrait sec, tension citronnée en finale, complet.


				KUENTZ-BAS	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				14, route des Vins • 68420 Husseren-les-Châteaux


				Tél. 03 89 49 30 24 • Fax : 03 89 49 23 39


				info@kuentz-bas.fr • www.kuentz-bas.fr


				Visite : Du lundi au vendredi de 10h à 12h et de 13h30 à 18h. Ouvert le samedi à partir de fin avril jusqu’à fin octobre de 10h à 12h et de 13h30 à 17h.


				Désormais propriété de la maison Adam, le domaine complète ses cuvées issues de ses propres vignes par de l’achat. Le pinot gris eichberg 2010 issu du négoce ne nous a pas séduits, mais le riesling pfersigberg issu lui du domaine dans le même millésime offrait un incontestable charme floral et citronné. Il vaut mieux choisir sa cuvée avec soin. 


				Alsace grand cru Pfersigberg riesling 
Trois Châteaux 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 18,10 €	15/20


				Élégant, droit et frais, avec d’agréables arômes d’agrumes et de fleurs blanches, de la tension.


				auxerrois Trois Châteaux 2010


				Blanc | 2012 à 2015 | 8,20 €	13/20


				Facile, bouche ronde, fruité blanc simple et franc.


				pinot gris Caroline Vendanges Tardives 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 27 €	15,5/20


				Une belle liqueur, pure et fraîche, une allonge gourmande et de l’équilibre pour ce pinot gris qui supportera un dessert à la vanille ou aux fruits. 


				riesling Trois Châteaux 2010


				Blanc | 2012 à 2016 | 11,80 €	14,5/20


				Floral et large, du charme et une tension citronnée, agréable.


				DOMAINE CLÉMENT LISSNER	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				20, rue Principale • 67120 Wolxheim


				Tél. 03 88 38 10 31 • Fax : 03 88 38 10 46


				info@lissner.fr • www.lissner.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 13h à 19h. Dimanches et jours fériés sur rendez-vous.


				Bruno Schloegel a repris en 2002 les commandes du domaine, à la disparition de son oncle. Avec un travail minutieux dans les vignes et en cave, il est en train de remettre sur le devant de la scène la réputation historique du grand cru Altenberg de Wolxheim, un des plus grands terroirs alsaciens. Dans le millésime 2009, de faible acidité, le riesling et le gewurztraminer s’y sortent avec les honneurs. En revanche, le reste de la gamme ne présentait pas le même intérêt. 


				Alsace grand cru Altenberg de Wolxheim gewurztraminer 2009


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2018 | 14,10 €	14/20


				Arômes délicats de fruits secs et exotiques, allonge légèrement saline, de l’ampleur dans un millésime peu dynamique.


				Alsace grand cru Altenberg de Wolxheim riesling 2009


				Blanc | 2012 à 2018 | 12,50 €	14/20


				L’élevage prend un peu le pas sur le vin, dans ce millésime de faible acidité. La bouche est ronde et la finale ramène un joli caractère.


				Wolxheim riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2018 | 7,10 €	14/20


				Totalement sec, bouche droite, arômes floraux, nerveux.
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				28, rue Birris • 67310 Westhoffen


				Tél. 03 88 50 59 19 • Fax : 03 88 50 59 19


				domaine.loew@orange.fr • www.domaineloew.fr


				Visite : Sur rendez-vous. 


				Étienne Loew a placé le domaine parmi les meilleurs du vignoble de la Couronne d’Or autour de Strasbourg. Les vins sont marqués par les terroirs marno-calcaires autour de Westhoffen et Balbronn, avec de la profondeur et du gras. 2009 est la grande année pour les sylvaners et les pinots gris qui possèdent une maturité aboutie et une assise minérale importante. 2010 est particulièrement réussi en riesling. Les vins partent rapidement et mieux vaut s’approvisionner au domaine en début d’année.


				Bruderbach Clos des Frères riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2025 | 10 €	16,5/20


				Attaque citronnée, bouche tendue, bel extrait sec, un riesling dense et droit, taillé pour un poisson à chair ferme comme un saumon.


				Bruderbach Clos Marienberg pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2020 | 12 €	15,5/20


				Note minérale à l’attaque, une rondeur moelleuse vient caresser une bouche délicatement parfumée, bien retendue par une finale fraîche et pure.


				gewurztraminer 
Sélection de Grains Nobles 2009


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2029 | 33 €	16/20


				Un style dominé par la puissance et la concentration, bouche d’une grande richesse, à la texture huileuse, une SGN à apprécier pour elle-même, par petites gorgées. Finale gourmande sur l’ananas.


				Ostenberg riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 11,80 €	15,5/20


				Fruité bien mûr (nectarine, pamplemousse), allonge gourmande, bouche ronde, très bon style.


				Vérité de sylvaner 2009	<


				Blanc | 2012 à 2019 | 10 €	15,5/20


				Récolté à haute maturité mais vinifié sec, la bouche est puissante et concentrée, avec une savoureuse palette fleurs et fruits secs, de gourmands amers en fin.
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				91, rue des Vignerons • 68750 Bergheim


				Tél. 03 89 73 22 22 • Fax : 03 89 73 30 49


				info@gustavelorentz.com • www.gustavelorentz.com


				Visite : Du lundi au samedi 10h à 12h et de 14h à 18h.


				La petite maison de négoce produit une gamme homogène et bien étalonnée, chapeautée par des vins produits à partir des vignes propres du domaine sur les grands crus Altenberg de Bergheim et Kanzlerberg. La gamme Cuvée-Particulière et les vins de l’Altenberg combinent une bonne qualité régulière et une grande disponibilité des vins, atout apprécié en restauration. Les millésimes présentés cette année montraient une belle homogénéité, avec notamment deux 2005 en pleine forme. 


				Alsace grand cru Altenberg de Bergheim 
pinot gris 2007


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2017 | 22,90 €	15,5/20


				Récolté en surmaturité mais vinifié dans un style sec, la bouche est puissante et généreuse, le moelleux gastronomique car haut en alcool, l’ensemble est riche et plaisant, dans un millésime à apprécier assez vite.


				Alsace grand cru Altenberg de Bergheim riesling Vieilles Vignes 2005


				Blanc | 2012 à 2025 | 21,20 €	16,5/20


				Une pureté et une finesse supérieures au kanzlerberg du même cépage dans le même millésime, bouche raffinée, arômes nobles.


				Alsace grand cru Kanzlerberg riesling 2005


				Blanc | 2012 à 2020 | 21,20 €	15,5/20


				Il évolue sur un registre classique de pétrole et de fruits secs, la bouche est droite et nerveuse, un beau millésime qui se goûte très bien dès à présent.


				pinot noir La Limite 2009


				Rouge | 2012 à 2018 | 22,90 €	14,5/20


				La prise de bois est encore présente, mais l’ensemble reste équilibré et frais, avec une bonne densité en bouche et une note épicée en fin.


				Rotenberg gewurztraminer 2008


				Blanc Doux | 2012 à 2018 | 14,25 €	15,5/20


				Dommage qu’une pointe de douceur inutile lui enlève de son élégance et de sa finesse, les arômes sont épicés à souhait, avec une fin mentholée bien fraîche. À réserver à l’apéritif plus qu’à la table.
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				13, Grand-Rue • 68150 Hunawihr


				Tél. 03 89 73 80 32 • Fax : 03 89 73 31 22


				vins.mader@laposte.net • www.vins-mader.com


				Visite : Sur rendez-vous.


				Basés sur les terroirs marneux, calcaires et gréseux de Hunawihr, Ribeauvillé et Riquewihr, les vins présentent un style différent, selon le cépage, ce que l’on peut regretter. Dans le millésime 2010, la gamme des rieslings était bien sec mais les pinots gris plus en rondeur y perdaient en caractère. Agréable pinot noir, tendre et fruité.


				Alsace grand cru Rosacker riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2015 | env.14 €	15,5/20


				Un joli caractère en bouche, texture serrée, fruité acidulé en fin, bien sec.


				Alsace grand cru Schlossberg pinot gris 2010


				Blanc | 2014 à 2020 | épuisé	14,5/20


				Bouche ronde, de la densité, il doit encore s’épanouir en bouteille.


				Muhlforst riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2017 | env.11 €	14,5/20


				Déjà bien ouvert, fruité blanc, finale légèrement acidulée.


				pinot noir cuvée Théophile 2010	<


				Rouge | 2012 à 2016 | env. 11 €	14/20


				Un pinot de fruit, bien vinifié, tendre et souple, que l’on apprécie jeune.


				riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2015 | épuisé	13,5/20


				Parfumé, ouvert, bouche tendre, agréable, facile à boire.
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				13, rue du Château • 68920 Wettolsheim


				Tél. 03 89 80 62 00 • Fax : 03 89 80 34 23


				vins@albertmann.com • www.albertmann.com


				Visite : Du lundi au samedi sur rendez-vous de 9h 
à 12h et 14h à 18h.


				Disposant d’un beau patrimoine de terroirs sur cinq grands crus et trois lieux-dits répartis entre Wettolsheim et Kientzheim, les frères Maurice et Jacky Barthelmé et leurs épouses travaillent avec acharnement pour produire des cuvées qui reflètent le plus possible leur origine. Après de grands 2007 et 2008, le millésime 2009 est très bien géré sur tous les cépages, en particulier la gamme très complète de grands pinots noirs. Le domaine produit également des liquoreux parmi les plus grands et les plus purs de la région, avec quelques micro-cuvées d’anthologie. Tant d’homogénéité et de régularité placent la maison parmi les plus grandes d’Alsace, ce que les splendides 2010 idéalement secs ne viennent que confirmer. 


				Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer Vendanges Tardives 2009


				Blanc Liquoreux | 2014 à 2029 | 60 €	18/20


				Nez assez discret, plus floral que fruité, liqueur fine et acidulée, allonge juteuse et fraîche, déjà savoureux mais encore très jeune, il peut encore gagner en équilibre de bouche.


				Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer Vieilles Vignes 2010


				Blanc Demi-sec | 2015 à 2030 | 24 €	18,5/20


				Très varié dans ses arômes, torréfaction, caramel, raisin sec puis floral, on perd le variétal pour intégrer le terroir, pureté cristalline en bouche, avec une allonge minérale qui amène beaucoup de fraîcheur, superbe.


				Alsace grand cru Furstentum pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2030 | 23 €	17,5/20


				Fruits frais (melon), sous-bois, bouche charnue et juteuse, il goûte sec et accompagnera à ravir une cuisine créative par son équilibre et sa plasticité. Ceux qui auront la sagesse d’attendre seront récompensés. 


				Alsace grand cru Furstentum riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | 35 €	18/20


				Un peu plus expressif que le schlossberg, plus racinaire dans son registre, la bouche est un peu plus riche mais le terroir le supporte, la tension ramène l’équilibre. Plus flatteur et plus accessible que son confrère.


				Alsace grand cru Hengst pinot gris 2010


				Blanc | 2017 à 2030 | 23 €	18,5/20


				Jus de poire au nez, gourmand, l’équilibre est plus demi-sec mais la puissance du vin le domptera, c’est un grand vin de gastronomie, patience, l’harmonie est splendide.


				Alsace grand cru Schlossberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | 35 €	19/20


				Nez discret où la pureté jaillit lentement, la texture fine est d’une subtile délicatesse, pureté typique du granite, remarquable.


				Alsace grand cru Steingrübler 
gewurztraminer 2009


				Blanc Demi-sec | 2013 à 2024 | 22 €	16,5/20


				Un registre gingembre et jus de litchi gourmand et délicat, l’année solaire a laissé une trentaine de grammes de sucre qui s’accorderont avec des accords épicés ou sucrés-salés, comme un porc au caramel, la finale mentholée est rafraîchissante à souhait. 
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				Altenbourg pinot gris 
Sélection de Grains Nobles Le Tri 2008


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2038 | 45 € les 37,5 cl	20/20


				Corbeille de fruits confits, mangue, ananas, coing, liqueur surconcentrée et surfraîche, avec un retour du torréfié et du grillé signe d’un petit passage sous bois, longueur épanouie, finale en queue de paon, parfait et pour longtemps.


				muscat 2011	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 11,50 €	15/20


				Très agrumes, fin et ciselé, allonge pure et désaltérante, droit, idéal.


				pinot auxerrois 2011	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 10 €	14,5/20


				Fruité blanc, floral, désaltérant et droit, sans sucres inutiles, digeste.


				pinot noir Clos de la Faille 2010	<


				Rouge | 2012 à 2017 | 28 €	15,5/20


				De la sève, de l’élégance, fruits et sous-bois, très digeste.


				pinot noir H 2010


				Rouge | 2012 à 2020 | 35 €	16,5/20


				Plus puissant, plus de mâche que clos-de-la-faille, bouche dense et séveuse, finale parfumée et structurée.


				riesling cuvée Albert 2011	<


				Blanc | 2012 à 2021 | 18 €	16/20


				Tendu, droit, parfaitement sec, la droiture s’accompagne d’une chair juteuse, allonge salivante, belle trame citronnée.
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				6 A, rue de Colmar • 68420 Eguisheim


				Tél. 03 89 24 26 47 • Fax : 03 89 24 09 41


				mann.jean.louis@wanadoo.fr


				Visite : Du lundi au samedi, de 8h à 18h, 
le dimanche sur rendez-vous.


				Anciens coopérateurs, Jean-Louis et Fabienne Mann proposent aujourd’hui une gamme assez homogène, des vins qui se livrent vite pour la plupart. Les contre-étiquettes mentionnent à propos la sucrosité de chaque cuvée, même si certaines pourraient fermenter un peu plus d’alcool à notre goût. Les millésimes 2009 et 2010 montrent ici un bel aperçu du potentiel de ce couple de vignerons. 


				Alsace grand cru Eichberg gewurztraminer Sélection de Grains Nobles 2010


				Blanc liquoreux | 2015 à 2030 | 40 €	17/20


				Plus de fraîcheur que sur le pinot gris SGN 2009, grâce au millésime, bouche pure et élancée mais sans le même raffinement aromatique. Sans doute est-elle encore un peu jeune.


				Altengarten riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2018 | 15,10 €	15/20


				Droit et vif, jus d’agrumes en bouche, gourmand plus que tendu, agréable mais on le boira jeune.


				Letzenberg pinot gris Sélection de Grains Nobles 2009


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2029 | 40 €	18/20


				Poivre blanc et fruits confits au nez, bouche d’une grande richesse de liqueur, plus gourmande que fine car le millésime n’a pas donné une grande tension, mais le sirop de figue en finale est irrésistible ! Servir assez frais.


				Ortel 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 13,90 €	15,5/20


				Large palette aromatique pour ce vin issu de complantation, bouche riche avec une pointe de sucre qu’une acidité finale vient retendre dans le sens de la longueur. 


				pinot noir Chemin de Pierre 2009	<


				Rouge | 2012 à 2017 | 21,30 €	14/20


				Fruité rouge intense, bouche souple, de la rondeur à défaut d’une grande profondeur, tendre et gourmand, pointe minérale en fin bien agréable.
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				56, rue de la Promenade • 68040 Ingersheim


				Tél. 03 89 27 23 69


				thomann@terre-net.fr • www.domainedumanoir.fr


				Visite : Du lundi au vendredi de 10h à 12h et de 14h 
à 18h. Le week-end sur rendez-vous.


				Jean et Marina Thomann ont défriché et replanté le clos du Letzenberg dans les années 1960. Avec l’aide de son fils œnologue, Jean-Victor, et son frère Philippe, Marina développe l’activité désormais seule depuis la disparition de Jean en 2009. Le terroir du clos étant similaire à celui du Heimbourg voisin, le pinot gris possède déjà une légère minéralité, mais on imagine le potentiel d’amélioration qualitative lorsque les sols seront plus travaillés et les vignes plus âgées. 2009 se présente en demi-teinte, la chaleur combinée au vent qui balaye régulièrement le clos a précipité le passerillage des raisins. Les 2010 ont plus d’énergie, même si certains choix de vinification (élevage en barrique ou sucres résiduels) nuisent au plaisir immédiat de certaines cuvées.


				Clos du Letzenberg pinot gris 
cuvée Victoria 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2016 | 9 €	14/20


				La vinification en barriques apporte des notes beurrées un peu trop prononcées, elles dominent le vin mais plairont à certains, la finale retrouve de la fraîcheur.


				Clos du Letzenberg pinot gris 
Vendanges Tardives 2010


				Blanc liquoreux | 2012 à 2020 | 15 €	15,5/20


				La richesse est bien tendue en finale, ensemble frais et digeste, avec d’élégantes notes de sous-bois et de fruits secs.


				Clos du Letzenberg pinot noir 2010	<


				Rouge | 2012 à 2018 | 7 €	14,5/20


				Un fruité noir élégant, une bouche agréable, des tanins qui s’arrondissent, de la finesse et du 
plaisir.


				Clos du Letzenberg riesling 2011


				Blanc | 2012 à 2016 | 7,50 €	14/20


				Nerveux, droit, tendu, moyennement charnu, il se livrera assez vite mais c’est le millésime. 


				pinot auxerrois 2010	<


				Blanc | 2012 à 2015 | 5 €	13,5/20


				Fruité blanc, bouche charnue et légèrement saline, désaltérant et bien fait.
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				24, Grand-Rue • 68230 Katzenthal


				Tél. 03 89 27 16 50 • Fax : 03 89 27 34 17


				felix@meyer-fonne.com • www.meyer-fonne.com


				Visite : Du lundi au samedi de 8h30 à 11h30 et de 13h30 à 17h30 Fermé le dimanche et les jours fériés.


				Félix Meyer continue d’année en année à affiner les vins du domaine, cherchant un équilibre optimal entre la maturité et l’élégance. En plus du grand cru granitique Wineck-Schlossberg, dont il restitue parfaitement la finesse et la salinité, Félix exploite de nombreux terroirs autour de Katzenthal et jusqu’à Riquewihr. Dans les rieslings, les sucres sont traqués avec opiniâtreté, ce qui donne aux 2010 une magnifique vibration dans le verre. Excellente impression d’ensemble. 


				Alsace grand cru Furstentum 
gewurztraminer Vieilles Vignes 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2030 | env. 18 €	17/20


				La douceur de la bouche est bien renseignée, parfums de fruits secs et de rose, finale aérienne et élégante, tout en finesse, avec une fin salivante. On peut le boire ou l’attendre, selon son goût et ses talents culinaires.


				Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 18 €	16/20


				Fleurs et agrumes, avec des notes de châtaigne à l’aération, ensemble savoureux et élégant, tendu et frais.


				Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2010


				Blanc | 2015 à 2030 | 18 €	18/20


				Fermé voire austère au nez, droit et tendu comme un arc, la pureté de la bouche est renforcée par une grande allonge minérale, il n’est pas encore en place mais c’est normal pour le cru. Grand vin en préparation.


				Alsace grand cru Wineck-Schlossberg 
riesling 2010


				Blanc | 2014 à 2025 | 15,50 €	16,5/20


				Nez un peu en retrait, la bouche est plus convaincante, citrons juteux, concentration et allonge. Sans doute faut-il l’attendre un peu.


				Pfœller riesling Vendanges Tardives 2008


				Blanc liquoreux | 2012 à 2028 | 15 €	17/20


				Nuances terpéniques prononcées, arômes intenses de citron confit et de bergamote, liqueur savoureuse, grand équilibre, fin et élancé, de la tension et beaucoup de fraîcheur.


				pinot blanc Vieilles Vignes 2011 [image: SelectionMercure_0307v2.eps] <


				Blanc | 2012 à 2016 | 6,40 €	15/20


				Pur, fruité blanc, allonge juteuse, de la concentration dans un millésime dont ce n’est pas la caractéristique majeure.


				DOMAINE FRÉDÉRIC MOCHEL	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				56, rue Principale • 67310 Traenheim


				Tél. 03 88 50 38 67 • Fax : 03 88 50 56 19


				infos@mochel.net • www.mochel.net


				Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 13h 
à 18h. Le week-end sur rendez-vous.


				Si Frédéric Mochel a beaucoup développé le domaine et participé au développement du grand cru Altenberg de Bergbieten, son fils Guillaume continue à développer une gamme de vins nets et marqués par leur terroir autour de Traenheim. La moitié des vignes est située sur le grand cru Altenberg de Bergbieten, permettant la production de riesling, de gewurztraminer et surtout d’un muscat de grande classe, dominé par la minéralité du terroir. En dehors du grand cru, ne négligez pas le gewurztraminer et le pinot noir, régulièrement réussis.


				Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten muscat 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 15 €	15/20


				Épicé et floral, agréable expression aromatique, bouche fine et pure, finale saline.


				Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten riesling cuvée Henriette 2010


				Blanc | 2014 à 2020 | 14,50 €	15/20


				La fine acidité absorbe la pointe de rondeur, un vin élégant et fin, qu’il convient de garder quelque temps.


				riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 7,80 €	14,5/20


				Très mûr, bouche ronde aux francs arômes citronnés, un vin sec et agréable.


				riesling Vendanges Tardives 2007


				Blanc liquoreux | 2012 à 2022 | 24 €	16/20


				Fins arômes d’agrumes confits, note de pâte d’amande, bouche élégante et pure, finale d’une belle finesse.


				RENÉ MURÉ - 
CLOS SAINT-LANDELIN	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				RD 83 • 68250 Rouffach


				Tél. 03 89 78 58 00 • Fax : 03 89 78 58 01


				domaine@mure.com • www.mure.com


				Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 18h30. 
Le samedi de 10h à 13h et de 14h à 18h.


				René Muré exploite le Clos Saint-Landelin, situé sur le versant orienté plein sud du grand cru Vorbourg. Le domaine est passé à la viticulture biologique en 2005. Le résultat est lisible depuis quelques années, les vins possèdent désormais la minéralité, la richesse et la profondeur d’un terroir riche et solaire, sans en avoir la lourdeur. Les vins issus d’achats de raisin sont regroupés sous l’étiquette René-Muré, et proposent un style mûr et ample très homogène. Les clients réguliers qui connaissent le style de chaque vin achèteront sans crainte les vins en primeurs dans l’année qui suit chaque millésime. Le pinot noir 2009, en bouteille cette année, est magnifique, les grands crus 2010 et VT ou SGN 2009 brillent par la beauté de leurs parfums.


				Alsace grand cru Vorbourg Clos Saint-Landelin gewurztraminer Sélection de Grains Nobles 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2029 | NC	19/20


				Fleurs séchées, fruits confits, liqueur onctueuse d’une intense concentration, équilibrée par une fine acidité qui procure une incroyable fraîcheur, remarquable.


				Alsace grand cru Vorbourg 
Clos Saint-Landelin pinot gris 2010	<


				Blanc | 2012 à 2030 | NC	17,5/20


				Fruits jaunes bien mûrs, bouche riche pour un équilibre de type « presque sec », ampleur et volume, grand avenir.


				Alsace grand cru Vorbourg 
Clos Saint-Landelin riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | NC	17,5/20


				Agrumes et fruits blancs, élégant et élancé, bouche dynamique et glissante, la tension est discrète mais sous-jacente.


				Alsace grand cru Vorbourg Clos Saint-Landelin riesling Vendanges Tardives 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2029 | NC	17,5/20


				Intensément floral, bouche pure et savoureuse, fine liqueur, allonge sur des notes de tarte au citron, finale éclatante.


				Crémant d’Alsace Millésimé 2009	<


				Blanc Brut effervescent | 2012 à 2017 | NC	16/20


				Nez ample, intensément floral, savoureux et parfumé, épaisseur en bouche, puissant mais c’est le millésime, ne pas servir trop frais.


				pinot noir 2009


				Rouge | 2012 à 2024 | NC	16/20


				Fruits confits, épices, viande cuite, large palette aromatique, bouche ample et savoureuse, beaucoup de jus et de profondeur, un tanin enrobé et une allonge dynamique. Un passage en carafe améliore encore ses bonnes dispositions. 


				DOMAINE GÉRARD NEUMEYER	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				29, rue Ettore Bugatti • 67120 Molsheim


				Tél. 03 88 38 12 45 • Fax : 03 88 38 11 27


				contact@gerardneumeyer.fr 
www.gerardneumeyer.fr


				Visite : Du lundi au samedi 9h à 12h et de 14h à 19h. ouvert le dimanche sur rendez-vous


				Gérard Neumeyer continue de porter haut les vins de la région de Molsheim. Le grand cru Bruderthal s’exprime ici avec tous les cépages, et la plupart des vins de la gamme ont leur place à table. Comme souvent dans la région, les 2010 ont une tension qui ravive la fin de bouche, là où les 2009 montrent parfois une rondeur un peu marquée faute de cette même tension.


				Alsace grand cru Bruderthal muscat 2009


				Blanc | 2012 à 2016 | 15,90 €	14,5/20


				Palette aromatique plus diversifiée que le muscat ottonel, notes florales prononcées (fleurs blanches), finale épicée, du caractère même si on apprécierait plus de longueur.


				Alsace grand cru Bruderthal pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2020 | 17,80 €	15/20


				L’acidité du millésime lui donne une tension qui faisait défaut au 2009. Du coup, sa richesse retrouve de l’allonge, l’ensemble reste vif.


				Alsace grand cru Bruderthal pinot gris 2009


				Blanc Demi-sec | 2013 à 2019 | 18,30 €	14/20


				Une sucrosité trop prononcée et malheureusement non renseignée sur la contre-étiquette alourdit un peu la bouche. C’est dommage car la finale ressort concentrée avec de beaux arômes de sous-bois.


				gewurztraminer Mathéo 
Vendanges Tardives 2008


				Blanc liquoreux | 2012 à 2023 | 21,80 €	16/20


				Fruité exotique fin (on croque dans la pulpe de litchi), fine liqueur, pur et frais, gourmand, retour épicé en fin.


				muscat ottonel 2010


				Blanc | 2012 à 2015 | 8 €	13,5/20


				Parfums d’agrumes, fin, ampleur moyenne mais agréable.


				pinot gris Les Chartreux 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2017 | 10,60 €	14,5/20


				L’étiquetage informe à propos d’une sucrosité bien présente, mais l’acidité du millésime apporte sa dynamique à la bouche, la finale reste fraîche, son moelleux appréciera des fromages.


				DOMAINE OSTERTAG	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				87, rue Finkwiller • 67680 Epfig


				Tél. 03 88 85 51 34 


				info@domaine-ostertag.fr


				Visite : Sur rendez-vous. Fermé le week-end 
et jours fériés.


				André Ostertag continue de produire des vins ciselés qui vibrent au son de leur terroir d’origine, qu’ils soient élevés de manière traditionnelle ou en barrique pour les pinots gris. Le travail en biodynamie dans les vignes se double d’une attention particulière en cave, et les derniers millésimes sont d’une exemplaire régularité, avec un style sec et concentré salin et savoureux en diable. 


				Alsace grand cru Muenchberg pinot gris 
cuvée A360P 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | NC	18/20


				Enfin un pinot gris parfaitement sec. La texture épaisse, due à l’élevage en barrique, est fondante et gourmande, l’équilibre de bouche est tout simplement parfait.


				Alsace grand cru Muenchberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | NC	18/20


				Puissant, ample et large, le jus fin s’allonge et s’élargit en bouche, ensemble extrêmement harmonieux et fin, finale bien relevée.


				Alsace grand cru Muenchberg riesling Vendanges Tardives 2007


				Blanc liquoreux | 2012 à 2022 | NC	17/20


				Fin et élégant, la liqueur est fondue dans une bouche droite, ensemble frais et salivant, dominante d’agrumes et de fruits frais.


				Clos Mathis riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | NC	16/20


				Un jus dense et concentré en bouche, qui apporte de la texture et de la tension, allonge harmonieuse, plus compact que Vignoble-d’E.


				Heissenberg riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | NC	15/20


				Élégant, allonge légèrement poivrée, subtile et délicate, moins sur la concentration que clos-mathis mais plus de charme immédiat.


				riesling Vignoble d’E 2010	<


				Blanc | 2012 à 2018 | NC	15/20


				Élancé, vif et droit, les arômes de fruits et de fleurs sont d’une exquise pureté, le jus fond en bouche, irrésistible.


				LA CAVE DES VIGNERONS 
DE PFAFFENHEIM


				5, rue du Chai - B.P. 33 • 68250 Pfaffenheim


				Tél. 03 89 78 08 08 • Fax : 03 89 49 71 65


				cave@pfaffenheim.com • www.pfaffenheim.com


				Visite : De mai à fin septembre : Du lundi au vendredi de 9h à 19h, le samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h, 
le dimanche de 10h à 12h et de 14h à 18h. D’octobre 
à avril : Du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h 
à 18h, le samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h, 
le dimanche de 10h à 12h et de 14h à 18h.


				Alsace grand cru Steinert pinot gris 2008


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2018 | 15 €	14,5/20


				Après d’indiscutables progrès qualitatifs dans les années 1980, la cave n’a pas suivi l’élan qui allait entraîner toute la région. Cette année, trop de vins traînaient un sucre inutile quand ils ne présentaient pas une interprétation de leur cépage frôlant la caricature. Ce pinot gris steinert offre néanmoins une attaque enrobée d’un moelleux bien perceptible (hélas non signalé sur l’étiquette) mais la suite retrouve de la minéralité qui libère de la tension. C’est de loin le vin que nous avons préféré dans la série présentée, avec également un intéressant pinot noir Griffe-du-Diable en 2009, aux notes de fruits noirs et réglisse, à la bouche charnue, aux tanins ronds, gourmand.


				DOMAINE PFISTER	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				53, rue Principale • 67310 Dahlenheim


				Tél. 03 88 50 66 32 • Fax : 03 88 50 67 49


				vins@domaine-pfister.com • www.domaine-pfister.com


				Visite : Ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h. Dimanche de 10h à 12h.


				La jeune Mélanie Pfister montre depuis quelques années déjà toute l’étendue de son talent, et sa gamme dégustée pour cette édition du guide était d’un très bon niveau, à commencer par un crémant très digeste pour le tirage proposé actuellement. Mais les grands vins ici sont incontestablement ceux du méconnu grand cru Engelberg, mention spéciale au riesling, très sec et exemplaire millésime après millésime. La SGN de riesling 2007 est un rare moment de fraîcheur aromatique. Bravo !


				Alsace grand cru Engelberg gewurztraminer 2008


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2018 | 17 €	15/20


				Parfums légèrement poivrés, dommage qu’une légère rondeur vienne envahir la bouche car elle n’était pas nécessaire, l’ensemble conserve néanmoins du charme. 


				Alsace grand cru Engelberg riesling 2009


				Blanc | 2014 à 2024 | 17 €	16,5/20


				Un riesling mûr et très sec, ce qui n’est pas si fréquent dans le millésime, sa densité serrée en bouche demande même une petite garde.


				Crémant d’Alsace Blanc de Blancs NM	<


				Blanc Brut eff. | 2012 à 2015 | 10,80 €	14,5/20


				Joli crémant, fin et frais, arômes citronnés purs, digeste, bulle fine, beau rapport qualité-prix en perspective. 


				cuvée 8 2010	<


				Blanc | 2012 à 2018 | 12 €	15/20


				Assemblage des quatre cépages nobles, voilà une cuvée à l’aise à table en toutes circonstances grâce à son équilibre sec et désaltérant et sa large palette aromatique, entre fruits, fleurs et épices. 


				pinot noir Barriques 2008


				Rouge | 2015 à 2020 | 16 €	15/20


				Encore jeune, tanins fermes, de l’allonge et de la fraîcheur, un équilibre fin et enlevé, on peut l’attendre car ses notes d’élevage vont se fondre.


				Silberberg riesling 
Sélection de Grains Nobles 2007


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2027 | 31 €	17,5/20


				Nuances terpéniques au nez, la bouche est intense et rafraîchissante grâce à une finale sur l’eucalyptus, liqueur fine d’une remarquable pureté, une SGN en tout point excellente dans un millésime peu charnu. 


				


CAVE DE RIBEAUVILLÉ	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				2, route de Colmar • 68150 Ribeauvillé


				Tél. 03 89 73 61 80 • Fax : 03 89 73 31 21


				cave@cave-ribeauville.com • www.vins-ribeauville.com


				Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 14h à 18h, le week-end de 10h à 12h et de 14h30 à 18h. sauf Noël et jours de l’an.


				Idéalement située au milieu des grands terroirs de la région de Ribeauvillé, la plus ancienne cave coopérative de France produit une vaste gamme de vins à l’équilibre souvent sec, réalisés par l’œnologue Évelyne Bléger, avec les conseils de Denis Dubourdieu pour l’élevage de certaines cuvées. À côté d’une gamme générique produite dans des volumes importants, les micro-cuvées de vins de terroir et de vins liquoreux étonnent par leur qualité et leur précision. Les derniers millésimes enchaînent une réussite exemplaire, surtout sur les grands crus. Une adresse fiable, assurément la meilleure cave coopérative de la région pour son haut de gamme.


				Alsace grand cru Altenberg de Bergheim gewurztraminer 2008	<


				Blanc Doux | 2012 à 2028 | NC	16/20


				Épicé et élancé, avec la salinité propre au cru, la bouche est parfumée et raffinée, la finale compacte dompte bien le moelleux prononcé, à essayer sur un fromage fort.


				Alsace grand cru Gloeckelberg pinot gris 2008	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2023 | NC	17/20


				Justement signalé comme doux, de beaux parfums de fruits rouges et d’épices, une bouche acidulée autour d’une fine liqueur, il a la juste tension pour garder l’équilibre, de beaux accords sur les épices en perspective.


				Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2025 | NC	16,5/20


				Bouche concentrée et nerveuse, allonge sur le jus de citron, juteux et pulpeux, en gourmandise, finesse de texture.


				Clos du Zahnacker 2009	<


				Blanc | 2012 à 2019 | NC	15,5/20


				Joli travail de complantation, avec ce vin qui présente en bouche l’épaisseur du pinot gris, la droiture du riesling et les parfums aériens du gewurztraminer, c’est intense et long, avec une dominante champignonnée fort gastronomique.


				riesling Les Comtes de Ribeauvillé 
cuvée Prestige 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | NC	14,5/20


				Dans un millésime bien tendu, un vin citronné et nerveux, élégant, bien fait.


				Rodern Réserve 2009	<


				Rouge | 2012 à 2019 | NC	15,5/20


				Intense et profond, parfums de fruits noirs, de chocolat et d’épices, texture étoffée, finale florale, belle réussite dans une grande année. 


				DOMAINE RIEFLÉ


				7, rue Drotfeld - B.P. 43 • 68250 Pfaffenheim


				Tél. 03 89 78 52 21 • Fax : 03 89 49 50 98


				riefle@riefle.com • www.riefle.com


				Visite : Du lundi au damedi de 9h à 12h 
et de 14h à 18h.


				Côte de Rouffach pinot noir 2010


				Rouge | 2012 à 2016 | 12 €	14/20


				Cet important domaine de Pfaffenheim, bien implanté sur les Côtes de Rouffach, propose une large gamme où souvent traînent d’importants sucres résiduels en bouche. Ce pinot noir n’a pas ce défaut. Porté par son élevage en barrique, qui l’habille de ses notes vanillées, il est à boire sur son fruit et sa tendresse de jeunesse.


				DOMAINE ÉRIC ROMINGER	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				16, rue Saint-Blaise • 68250 Westhalten


				Tél. 03 89 47 68 60 • Fax : 03 89 47 68 61


				vins-rominger.eric@orange.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 10h à 11h45 et de 14h 
à 18h. Le dimanche sur rendez vous.


				Éric et Claudine Rominger continuent de développer leur domaine à un rythme soutenu, et l’ont récemment converti à l’agriculture biologique. Les entrées de gamme sont bien réalisées, les zinnkoepflés sont plus riches avec des sucrosités parfois prononcées mais compensées par une acidité rafraîchissante, avec parfois de somptueuses sélections de grains nobles. Très joli pinot noir strangenberg en 2009.


				Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer Les Sinnelles 2009


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2024 | 15,70 €	17/20


				Riche avec un moelleux confortable en bouche, hélas non renseigné sur l’étiquette, ce vin a une acidité fine qui lui permet d’accompagner un foie poêlé ou une tarte fine aux fruits blancs ou aux agrumes.


				Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 
Les Sinnelles 2008


				Blanc | 2013 à 2023 | 15,10 €	16,5/20


				Bouche charnue, notes de fruits secs, de sous-bois et de miel, surmaturité évidente mais le vin a fermenté tous ses sucres, taillé pour la table sur des accords riches et savoureux.


				pinot blanc 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 6,80 €	14,5/20


				Fruité blanc, bouche charnue, bonne épaisseur, équilibre sec, complet.


				Schwarzberg resling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 9,50 €	14,5/20


				Floral et aérien, bouche en dentelle, élégant et frais, désaltérant.


				Strangenberg pinot noir 2009


				Rouge | 2012 à 2019 | 13,50 €	15/20


				Fruité noir juteux, épices fines, bouche charnue aux tanins fins, une belle profondeur et beaucoup d’élégance.


				DOMAINE MARTIN SCHAETZEL	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				3, rue de la Cinquième-Division-Blindée • 68770 Ammerschwihr


				Tél. 03 89 47 11 39 • Fax : 03 89 78 29 77


				contact@martin-schaetzel.com 
www.martin-schaetzel.com


				Visite : Du lundi au samedi, de 9h à 12h 
et de 13h30 à 18h30.


				Propriétaire dans le grand cru Kaefferkopf, Jean Schaetzel complète les vins issus de ses propres vignes par une gamme Réserve issue d’achats. Les vins offrent une belle maturité et une vinification exemplaire. La diminution des volumes issus du domaine permet le recentrage sur des cuvées de très bon rapport qualité-prix. La gamme de 2010 présentée cette année est impeccable de précision et de netteté en bouche grâce à des équilibres secs ou d’esprit sec. 


				Alsace grand cru Kaefferkopf 
gewurztraminer 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 16 €	16/20


				Arômes de raisin frais et de fruits rouges, petite sucrosité en bouche heureusement équilibrée par une fine acidité, élégance et fraîcheur gourmande.


				Alsace grand cru Kaefferkopf gewurztraminer cuvée Catherine 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2025 | 19 €	16/20


				Une maturité plus poussée que sur l’autre kaefferkopf du même cépage, de la concentration avec une certaine puissance et une évidente sucrosité mais peut-être moins de buvabilité immédiate. 


				Alsace grand cru Kaefferkopf pinot gris 2010


				Blanc | 2015 à 2030 | 15,50 €	17/20


				La vinification en barrique est présente au nez avec ses notes toastées et beurrées, la bouche est de belle ampleur, large et grasse, l’allonge gourmande et généreuse mais on peut l’attendre.


				Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 
cuvée Nicolas 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 19 €	16/20


				Ciselé, tranchant, de beaux amers d’agrumes en bouche, une rondeur subtilement équilibrée, d’esprit sec grâce à sa finale salivante. 


				Alsace grand cru Rangen riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 29 €	15,5/20


				Minéral dès l’attaque, de la densité en bouche mais moins de charme immédiat que le kaefferkopf Nicolas. Sans doute une phase ingrate ?


				pinot blanc Vieilles Vignes 2010


				Blanc | 2012 à 2017 | 7,80 €	15/20


				Mûr, savoureux, bouche riche mais d’excellente fraîcheur, notes de fruits blancs et de beurre frais.


				SCHIEFERKOPF	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				18, avenue du docteur Paul-Durand
26601 Tain Cedex


				Tél. 04 75 08 92 21 • Fax : 04 75 08 93 36


				www.chapoutier.com


				Le rhodanien Michel Chapoutier s’essaie à l’Alsace, associé à quelques amateurs de grands vins : c’est le point de départ de Schieferkopf. Le style des vins commence à s’affirmer, fait de pureté et d’élégance, même si on peut encore progresser en densité de bouche. Les 2009 font apprécier leur gourmandise, et dans le millésime 2010, le simple riesling s’en sort avec beaucoup d’honneurs. 


				riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 12,50 €	15,5/20


				Plus de tension et de volume que le 2009, allonge citronnée bien pure, persistance et finesse.


				riesling 2009


				Blanc | 2012 à 2019 | 12,50 €	14,5/20


				Pur et droit, sans sucres traînants, il est déjà gourmand dans un millésime de faible acidité qui se livre bien.


				riesling Buehl 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 24 €	15,5/20


				Bouche droite et épurée, bon extrait sec, une finale pour l’heure resserrée mais de de belles promesses, finale sur l’ananas.


				riesling Buehl 2009


				Blanc | 2012 à 2019 | 24 €	15/20


				Jolie note légèrement fumée en bouche, texture épaisse, ampleur moyenne, dans l’esprit du millésime.


				riesling Fels 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 27 €	15/20


				Belle pureté, allonge distinguée mais on peut encore gagner en densité en milieu de bouche.


				DOMAINE SCHLUMBERGER	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				100, rue Théodore-Deck - B.P. 10 • 68500 Guebwiller


				Tél. 03 89 74 27 00 • Fax : 03 89 74 85 75


				mail@domaines-schlumberger.com 
www.domaines-schlumberger.com


				Visite : Ouvert du lundi au jeudi de 8h à 18h 
et le vendredi de 8h à 17h. Fermé les week-end 
et jours fériés.


				Plus grosse exploitation privée de la région avec 140 hectares dont la moitié sur les quatre grands crus locaux, le domaine présente une gamme claire, répartie entre grands crus et cuvées Princes-Abbés. Ces derniers comprennent un part importante de raisins issus des grands crus, au risque de concurrencer les grands crus. La diminution des sucres résiduels dans la gamme Princes-Abbés ou les pinots gris grands crus ces dernières années rend les vins plus faciles à accorder à table. Les vins moelleux et liquoreux, produits les grandes années, complètent cette gamme homogène. La réussite en 2010 est homogène sur toute la gamme. 


				Alsace grand cru Kessler gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2025 | 19,70 €	15,5/20


				Pur et droit, un moelleux fin bien retendu par la minéralité du sol, une finale compacte.


				Alsace grand cru Kessler pinot gris 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2025 | 15,40 €	16/20


				Une minéralité légèrement fumée, de la droiture qui absorbe bien le léger moelleux, élégant.


				Alsace grand cru Kessler riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | 16,20 €	16,5/20


				Plus floral que saering, plus pur dans ses arômes, plus aérien et plus élégant, bel extrait sec.


				Alsace grand cru Kitterlé gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2030 | 24,60 €	17/20


				Le plus aérien des gewurztraminers, tendu et droit, allonge racée, l’équilibre est plus élégant que sur le kessler.


				Alsace grand cru Kitterlé riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | 19 €	17,5/20


				Le plus dense et le plus minéral des trois grands crus, caractère sec évident, tendu et ciselé, il faudra l’attendre.


				Alsace grand cru Saering riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 16,20 €	15,5/20


				Fruité jaune, texture tendre, le plus ouvert des rieslings grands crus, gourmand.


				Alsace grand cru Spiegel pinot gris 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2020 | 15,40 €	15,5/20


				Attaque moelleuse, la tension revient progressivement dans ce vin qui se livrera assez jeune, pour un équilibre plus gastronomique que par le passé.


				gewurztraminer Les Princes Abbés 2010	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2017 | 12,95 €	14,5/20


				Gourmand et fruité, digeste et facile à boire, la petite rondeur n’est pas gênante.


				pinot blanc Les Princes Abbés 2010


				Blanc | 2012 à 2015 | 7,35 €	14/20


				Acidulé, fruité blanc, droit et épuré, nerveux, désaltérant.


				pinot gris Les Princes Abbés 2010 [image: SelectionMercure_0307v2.eps] <


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2017	15/20


				Nez présent, fin, aromatique. Cette maison travaille avec sérieux et le millésime est de grande qualité.


				pinot gris Les Princes Abbés 2010	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2016 | 9,20 €	14,5/20


				Moelleux, la bouche signale une rondeur assez marquée mais la vivacité de la finale rééquilibre le tout.


				pinot gris Vendanges Tardives 2010


				Blanc liquoreux | 2016 à 2030 | 28,85 €	17/20


				Abricot sec et datte séchée, arômes très pur, la liqueur est finement rafraîchie par une belle acidité, la finesse gagnera encore en harmonie d’ici quelques années.


				riesling Les Princes Abbés 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 9 €	15,5/20


				Droit et tendu, le miel de la bouche est rafraîchi par des nuances pétrolées, idéal pour la restauration type bistro.


				DOMAINE FRANÇOIS SCHMITT	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				19, rue de Soultzmatt • 68500 Orschwihr


				Tél. 03 89 76 08 45 • Fax : 03 89 76 44 02


				info@francoisschmitt.fr • www.francoisschmitt.fr


				Visite : Du lundi au samedi: de 8h à 12h et de 13h30 à 19h. Le dimanche sur rendez-vous.


				La famille Schmitt est réunie autour du domaine, installé sur les terroirs du Bollenberg et du grand cru Pfingstberg. L’élevage en barriques de certaines cuvées est particulièrement bien maîtrisé par Frédéric Schmitt, en rouge comme en blanc, donnant des vins équilibrés et amples. Si le pinot noir 2009 commence à bien s’exprimer, la gamme des 2010 est époustouflante de réussite, des cuvées d’une incontestable définition gastronomique, sans sucres inutiles.


				Alsace grand cru Pfingstberg riesling 
cuvée Paradis 2010	<


				Blanc | 2012 à 2025 | 11,30 €	17/20


				Attaque citronnée, tension et droiture en bouche, ensemble pur et concentré, finale salivante à souhait, excellent.


				gewurztraminer 
Sélection de Grains Nobles 2010


				Blanc liquoreux | 2015 à 2030 | 41,30 €	18/20


				Une texture huileuse, une tension citronnée qui ravive la fin de bouche, une grande concentration et surtout un potentiel qu’il est préférable d’attendre un peu.


				gewurztraminer Vendanges Tardives 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2024 | 23,30 €	17/20


				Une VT parfumée et onctueuse, les arômes de fruits confits et d’épices dominent l’ensemble, elle se livre déjà car le millésime n’est pas très vif, mais sans lourdeur ni saturation, la bouche est bien équilibrée.


				pinot blanc Croix du Sud 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 7,80 €	15,5/20


				Riche et mûr, compote de fruits blancs, nuances fermentaires en bouche, complet, excellent.


				pinot gris Le Maréchal 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 11,30 €	17/20


				L’élevage a apporté sa rondeur à une matière déjà riche, la pointe de sucre résiduel est bien digérée, un pinot gris de table, pour un accord haut en goût, crémé ou épicé (un plat relevé mais aussi un curry). 


				pinot noir Cœur de Bollenberg 2009


				Rouge | 2012 à 2019 | 17,80 €	15,5/20


				Superbe pinot noir, fumé à souhait, tanins ronds et savoureux, texture charnue, ensemble élégant et savoureux, son élevage commence à s’intégrer. 


				DOMAINE JEAN-PAUL SCHMITT	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				Hühnelmühle • 67750 Scherwiller


				Tél. 03 88 82 34 74 • Fax : 03 88 82 33 95


				vins-schmitt@orange.fr • www.vins-schmitt.com


				Visite : Du lundi au vendredi de 9h à 19h. Le samedi après-midi de 14h à 19h. Le dimanche après-midi 
sur rendez-vous.


				Voilà 15 ans que Jean-Paul Schmitt est revenu au domaine familial après un début d’activité comme caviste. Dans la gamme présentée cette année, nous avons apprécié les rieslings tranchants et droits, sans sucres résiduels, ainsi qu’un gewurztraminer original dans ses parfums. Seuls les pinots gris affichaient une personnalité plus en retrait.


				Rittersberg gewurztraminer 
Réserve Personnelle 2008	<


				Blanc Doux | 2012 à 2018 | 14,50 €	14,5/20


				Plus floral que fruité, la rondeur bien annoncée sur l’étiquette se fond dans la bouche grâce à un retour amer en finale.


				Rittersberg pinot gris Classique 2010


				Blanc | 2012 à 2016 | 9,90 €	13,5/20


				Notes de beurre et de fruits jaunes, caractère sec mais ampleur moyenne.


				Rittersberg pinot gris 
Réserve Personnelle 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2016 | 17,50 €	14/20


				Plus parfumé que la cuvée Classique, dommage qu’une pointe de rondeur (4 grammes) ne vienne trop se manifester en fin de bouche.


				Rittersberg riesling Classique 2010	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 9,90 €	14/20


				Très sec, très droit, une minéralité pierre-à-fusil, une tension citronnée en fin, très classique dans le style.


				Rittersberg riesling 
Réserve Personnelle 2009	<


				Blanc | 2012 à 2016 | 17,50 €	14/20


				Toujours ce style droit et vif, un peu plus en chair que la cuvée Classique, complet.


				


DOMAINE ROLAND SCHMITT	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				35, rue des Vosges • 67310 Bergbieten


				Tél. 03 88 38 20 72 • Fax : 03 88 38 75 84


				domaine@roland-schmitt.fr • www.roland-schmitt.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 9h à 11h30 et de 13h30 à 19h. Fermé le dimanche et les jours fériés.


				Anne-Marie Schmitt et ses deux fils Julien et Bruno produisent des vins fins qui révèlent la minéralité du grand cru Altenberg de Bergbieten et des terroirs voisins. Une conversion à l’agriculture biologique est en cours, et des vinifications précises donnent des crus ciselés, dans une gamme empreinte de pureté et d’élégance. 2009 est à boire assez rapidement, 2010 est un bon millésime classique, 2011 offre moins de matière dans les cuvées présentées cette année.


				Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten gewurztraminer Les Jardins d’Aurélien 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2020 | 14,20 €	16/20


				Beaux parfums de fruits poêlés au beurre, la bouche est gourmande et savoureuse, la rondeur bien retendue par une fine acidité. Très élégant.


				Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten 
pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2017 | 12,20 €	14/20


				Bouche offrant une belle pureté, même si une fermentation plus poussée lui donnerait encore plus de personnalité. 


				Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten riesling 2009


				Blanc | 2012 à 2017 | NC	15/20


				2009 n’a pas la même allonge ni la tension que 2010, mais on se régale aujourd’hui de ses notes de noisette grillée et de sous-bois. 


				Glintzberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2018 | 6,50 €	14,5/20


				Bouche bien tendue, avec de la densité et de fins arômes de fleurs et de sous-bois, élégant et pur.


				DOMAINE MAURICE SCHOECH ET FILS	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				4, route de Kientzheim • 68770 Ammerschwihr


				Tél. 03 89 78 25 78 • Fax : 03 89 78 13 66


				domaine.schoech@free.fr
www.domaineschoech.com


				Visite : ouvert le dimanche sur rendez-vous de 9h 
à 12h et de 14h a 18h.


				Jean-Léon et Sébastien Schoech sont aux commandes du domaine familial, proposant une série de cuvées assez hétérogènes. Passons sur les entrées de gamme, sans intérêt en 2011, le riesling du Kaefferkopf pourrait gagner en tranchant s’il perdait en rondeur, l’exercice d’élevage en barriques avec le pinot gris Justin est intéressant, et la complantation du Rangen (« R ») très réussie. Bref, l’amateur saura y trouver son compte, à condition de choisir.


				Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2018 | épuisé	14,5/20


				Agréable même si une fermentation encore plus poussée lui aurait donné plus de tranchant, la légère rondeur (néanmoins perceptible) le raccourcit.


				gewurztraminer Vendanges Tardives 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2019 | 23 €	14,5/20


				Riche et assez puissant, sa concentration souffre d’un déficit de fraîcheur dû au millésime, il plaira aux inconditionnels de la catégorie.


				Harmonie R 2008


				Blanc | 2012 à 2023 | 28 €	16,5/20


				Première complantation sur le grand cru Rangen, l’expérience est réussie, avec une jolie complexité aromatique (fumée, réglisse, fruits secs, sous-bois), la texture est grasse et épaisse, l’allonge gourmande et puissante.


				pinot gris cuvée Justin 2009


				Blanc | 2013 à 2019 | 11,50 €	15/20


				Arômes fumés, bouche grasse et parfumée, original mais style intéressant, la finale exprime une minéralité granitique très typique (une note d’encre qui n’est pas sans rappeler certains terroirs de l’Hermitage).


				riesling 2011


				Blanc | 2012 à 2016 | 6,20 €	13/20


				Un registre floral, pas très ample mais de la droiture et de la nervosité, à boire jeune.
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				1, rue de Walbach • 68230 Wihr-au-Val


				Tél. 03 89 71 03 96 • Fax : 03 89 71 14 33


				cave@vins-schoenheitz.fr • www.vins-schoenheitz.fr


				Visite : Ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h puis de 14h à 19h, et de 14h à 18h en période de vendange.


				En marge de la route des vins, au milieu de la vallée de Munster, Henri Schoenheitz et son épouse Dominique ont replanté les coteaux granitiques de Wihr-au-Val et Walbach dans les années 1980. En reprenant les vieilles vignes du domaine familial en 1989, ils ont créé un domaine de 14 hectares. Si le Herrenreben donne les vins de plus grande garde, le Linsenberg plus caillouteux et le Holder légèrement argileux apportent une variation sensible du terroir qui convient particulièrement aux pinots gris et gewurztraminers. Crémant et pinot noir complètent une gamme homogène de vins blancs secs et fins, ce qu’a encore confirmé notre dégustation cette année. 


				Crémant d’Alsace NM


				Blanc | 2012 à 2015 | env. 9 €	13/20


				De la rondeur, une présence saline qui réhausse la sapidité, agréable.


				Herrenreben riesling Vendanges Tardives 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2019 | env. 25 €	15,5/20


				Pure et enlevée, avec une tension saline qui s’impose au fil de la bouche, une VT toute en délicatesse, qui conclut sur des notes de zeste. 


				Holder pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2017 | env.13 €	14/20


				Haut en gaz, ce qui peut inciter à le passer en carafe, il doit s’aérer pour révéler son élégance et sa finesse.


				Holder riesling 2007	<


				Blanc | 2012 à 2022 | env. 12 €	15,5/20


				Citronné et tendu, sa minéralité appelle toutes sortes d’accords grâce à une présence large en bouche, droit à souhait.


				Linsenberg pinot noir 2010	<


				Rouge | 2012 à 2016 | env. 16 €	14,5/20


				L’élevage amène de gourmandes notes d’épices, qui se fondent dans la gelée de fruits rouges. Bouche en demi-corps, parfumée, élégante et élancée.


				muscat 2010	<


				Blanc | 2012 à 2015 | env. 10 €	13/20


				Aromatique et sec, la pointe de gaz renforce agréablement son petit caractère, bien fait.


				DOMAINE SCHOFFIT	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				66-68, Nonnenholzweg • 68000 Colmar


				Tél. 03 89 24 41 14 • Fax : 03 89 41 40 52


				domaine.schoffit@free.fr


				Visite : Du lundi au vendredi de 8h30 à 11h30 
et de 14h à 17h, sur rendez-vous. Le samedi de 8h30
à 11h30 et de 14h à 16h.


				Installé à Colmar, le domaine produit du vin sur deux secteurs : d’un côté, les vignes de la plaine d’alluvions de la Harth à Colmar, travaillées avec des rendements très réduits, donnent des vins purs très concentrés. De l’autre, le vignoble extrême du Rangen, à Thann, planté des quatre cépages nobles, produit des vins de grande typicité. 


				Alsace grand cru Rangen Clos Saint-Théobald pinot gris 2010


				Blanc Doux | 2015 à 2025 | 30 €	16,5/20


				Complètement sur la réserve, presque violent dans son expression minérale en bouche, le délié de bouche est prometteur, il faut attendre.


				Alsace grand cru Rangen riesling 
Clos de la Ville de Thann 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2020 | 30 €	15,5/20


				Sa rondeur à l’attaque le rend aimable jeune, mais le terroir demanderait encore à patienter un peu pour mieux s’exprimer.


				chasselas Vieilles Vignes 2010


				Blanc | 2012 à 2018 | 8,30 €	14,5/20


				Élégant, fruité mûr, la concentration des vieilles vignes donne une allonge vigoureuse et plaisante. 


				gewurztraminer Harth cuvée Alexandre 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2025 | 13,60 €	15/20


				Une concentration de vendanges tardives pour ce vin à la liqueur fine, de bel équilibre, aux notes poivrées et florales rayonnantes.


				DOMAINE FERNAND SELTZ	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				42, rue Principale • 67140 Mittelbergheim


				Tél. 03 88 08 93 92 • Fax : 03 88 08 93 92


				seltz.michel@wanadoo.fr


				Visite : Sur rendez-vous.


				Michel Seltz est aux commandes du domaine familial de 9 hectares, répartis sur les coteaux de Mittelbergheim. Si le riesling brille sur le Brandluft, sur le grand cru Zotzenberg c’est le gewurztraminer et le pinot gris qui proposent les vins les plus aboutis. Dans la gamme présentée dans les 2010, les sylvaners et l’auxerrois s’en sortent avec un caractère plus affirmé que les autres cépages. 


				Alsace grand cru Zotzenberg pinot gris 2009


				Blanc Doux | 2015 à 2020 | 14,40 €	14,5/20


				Fruits secs et champignons, texture élégante, allonge fraîche même si la rondeur finale chatouille un peu trop la minéralité du cru.


				Alsace grand cru Zotzenberg sylvaner 2010	<


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2020 | 12 €	15,5/20


				Onctueux, élégant et frais, de fins amers structurent la bouche, de la tension.


				Mittelbergheim gewurztraminer 2010	<


				Blanc liquoreux | 2012 à 2016 | 9,20 €	14,4/20


				Fruité et pur, la bouche est élégante même si la finale un peu ronde, expression fine du cépage.


				pinot auxerrois 2010	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 6,20 €	14,5/20


				Fruité blanc gourmand, fine amertume en bouche, savoureux, parfumé et élégant.


				pinot gris Forst 2010


				Blanc | 2012 à 2016 | 7,20 €	13,5/20


				Agréable, fruité frais et bouche ronde, facile, le bon compagnon des terrines.


				sylvaner Enggass Vieilles Vignes 2010	<


				Blanc | 2012 à 2017 | 6,20 €	15/20


				Toucher élégant et glissant, parfums de fleurs et de feuilles, droit et équilibré.


				DOMAINE ÉTIENNE SIMONIS


				2, rue des Moulins • 68770 Ammerschwihr


				Tél. 03 89 47 30 79 • Fax : 03 89 78 24 10


				rene.etienne.simonis@gmail.com 
wwww.vins-simonis.fr


				Visite : Du lundi au samedi: de 9h à 12h et de 13h30 
à 18h30. Ouvert le dimanche sur rendez-vous.


				Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2018 | 11,20 €	15/20


				Ce domaine est en cours de conversion bio. Est-ce cela qui explique une telle disparité dans la gamme ? Les deux kaefferkopfs s’en sortent mieux que le reste. Le riesling 2010 est de style sec car il a fermenté presque tous ses sucres, d’où sa générosité en alcool et en saveur, l’ensemble est riche et puissant mais équilibré. Le gewurztraminer 2010 du même terroir a une sucrosité très prononcée mais bien renseignée sur l’étiquette, l’acidité le retend bien, il plaira surtout aux palais « sucrés » (14,5/20).
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				5, Grand-Rue • 68150 Ribeauvillé


				Tél. 03 89 73 60 01 • Fax : 03 89 73 31 46


				louis@sipp.com • www.sipp.com


				Visite : Du lundi au dimanche de 8h à 12h 
et de 14h à 18h.


				Ce grand domaine dispose d’un patrimoine important de vignes sur les coteaux de Ribeauvillé, complété par quelques achats. Si les efforts d’Étienne Sipp se traduisent par des progrès importants de toutes les cuvées depuis 2000, le millésime 2005 marque un tournant dans l’histoire du domaine avec une gamme homogène de très haut niveau, en particulier des vins moelleux remarquables de pureté. 2007 et 2008 ont confirmé l’excellence des grands crus, mais également la régularité du reste de la gamme, ce que notre dégustation de cette année confirme.


				Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé 
pinot gris 2010


				Blanc | 2016 à 2030 | 19 €	16/20


				Le sucre résiduel est bien relayé par une grande acidité, certains l’ouvriront jeune mais ils auront tort, ce vin doit vieillir et il en a le potentiel, avec sa tension et son élégance.


				Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2028 | 19 €	17/20


				Il exprime de fines nuances terpéniques et agrumes, tension vibrante en bouche, long et en dentelle, finale mentholée rafraîchissante.


				Alsace grand cru Osterberg 
gewurztraminer 2008


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2028 | 20,50 €	16,5/20


				Les parfums du cépage épousent la salinité du sol, ensemble relevé avec un petit moelleux en bouche, équilibré et tendu.


				Grossberg pinot noir 2009	<


				Rouge | 2012 à 2024 | 17 €	16/20


				Nez élégant, fleurs et épices, le boisé se fait discret dans ce millésime de concentration, les tanins sont bien enrobés, il goûtera encore mieux d’ici 3-4 ans. 


				pinot gris Sélection de Grains Nobles 
Cœur de Tries 2007


				Blanc Liquoreux | 2013 à 2027 | 52 €	18/20


				Pâtes de fruits et tisane, la date, la figue et le miel tapissent la bouche, c’est d’une grande profusion aromatique, avec un magnifique équilibre qui tend la fin de bouche, à boire pour lui tout seul. 


				Steinacker riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 11,70 €	15,5/20


				Tendu, droit, citronné et légèrement poivré, la savoureuse allonge est salivante et désaltérante.


				DOMAINE SIPP-MACK	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				1, rue des Vosges • 68150 Hunawhir


				Tél. 03 89 73 61 88 • Fax : 03 89 73 36 70


				sippmack@sippmack.com • www.sippmack.com


				Visite : Du lundi au samedi:de 9h à 12h 
et de 14h à 18h.


				Le domaine possède des vignes sur le grand cru Osterberg de Ribeauvillé, mais surtout sur les terroirs de Bergheim et Hunawihr, dont le grand cru Rosacker. La sucrosité est correctement renseignée, un élément important car les équilibres diffèrent selon les cuvées, mais même les cuvées à la douceur plus ou moins dissimulée ont la tension pour tout fondre avec le temps. 


				Alsace grand cru Osterberg pinot gris 2009


				Blanc Doux | 2015 à 2024 | 15,60 €	15/20


				L’étiquetage souligne à propos la sucrosité type demi-sec, pour l’heure ça enlève de son caractère au vin, il faudra l’attendre quelques années mais sa pureté et la minéralité de fin de bouche lui permettront de tenir.


				Alsace grand cru Rosacker riesling 2009


				Blanc | 2012 à 2019 | 17,60 €	15/20


				Le millésime rend le cru moins percutant en bouche, sa richesse n’a pas le dynamisme habituel, c’est riche et compact, mais la finale reste équilibrée, pas de sucre inutile.


				gewurztraminer cuvée Lucie Marie 
Vendanges Tardives 2008


				Blanc liquoreux | 2012 à 2023 | 24,10 €	16/20


				Grande pureté dans les parfums, la fine liqueur est savoureuse de miel et de jus de fruits, ensemble droit et salivant, délicat.


				pinot noir Barrique 2009


				Rouge | 2013 à 2017 | 15,60 €	14,5/20


				Très épicé, en partie grâce à son élevage, c’est un pinot noir plus structuré qu’élégant, son amertume de fin de bouche appréciera des viandes rouges ou des gibiers. 


				riesling Vieilles Vignes 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 9,20 €	14,5/20


				Tendu et droit, allonge vive, avec de fins arômes de jus de fruit frais.


				sylvaner Vieilles Vignes 2010


				Blanc | 2012 à 2016 | 7 €	14/20


				Mûr, droit, de la tension, bien fait, un milieu de bouche assez dense.


				DOMAINE STOEFFLER	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				1, rue des Lièvres • 67140 Barr


				Tél. 03 88 08 52 50 • Fax : 03 88 08 17 09


				info@vins-stoeffler.com • www.vins-stoeffler.com


				Visite : Ouvert du lundi au samedi, de 10h à 12h 
et de 13h30 à 18h.


				Vincent Stoeffler est aux commandes du domaine familial, avec des vignes réparties sur le secteur de Barr mais également dans le Haut-Rhin entre Ribeauvillé et Riquewihr. Pratiquant la viticulture biologique, il effectue des pressurages longs, des fermentations lentes, et réalise des élevages sur lies en foudres de chêne. Nous regrettons l’absence d’unité dans le caractère des vins présentés cette année, avec des entrées de gamme manquant singulièrement d’intérêt mais un pinot gris du Kirchberg gastronomique à souhait. Ce grand écart stylistique incitera l’amateur à déguster avant acheter selon son goût, car certains vins sont parfaitement recommandables.


				gewurztraminer Sélection de Grains Nobles 2009


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2019 | 27 €	14,5/20


				Riche en liqueur, note légèrement fumée qui allonge la bouche, dommage que la finale souffre d’un déficit de fraîcheur qui l’alourdit mais c’est souvent le cas dans ce millésime, servir assez frais.


				Kirchberg de Barr pinot gris 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 13,40 €	16/20


				Un caractère « sec » bien engraissé par un élevage bien assimilé, riche, gastronomique, voilà le compagnon des champignons, des viandes blanches et des volailles. Finale tendue et bien fraîche.


				Muhlforst riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2016 | 9,20 €	15/20


				Un raisin bien mûr qui a complètement fermenté donne cette bouche épaisse, indéniablement faite pour la table, en accompagnement de sauces riches, l’acidité revient bien en seconde partie de bouche.


				pinot gris Vieilles Vignes 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2017 | 10,40 €	14/20


				La sucrosité importante rend l’intérêt de ce vin discutable. Trop sucré pour le plat principal, pas assez pour le dessert ou les fromages. Dommage, la finale ramène de la tension, mais c’est en milieu de bouche qu’est le problème.
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				16, rue du Schlossberg • 68340 Zellenberg


				Tél. 03 89 47 85 22 • Fax : 03 89 47 97 01


				marctempe@wanadoo.fr • www.marctempe.fr


				Visite : sur rendez vous.


				Marc Tempé est un vigneron exigeant et fougueux. Depuis ses débuts en 1995, il a pris des risques pour miser sur la qualité extrême des vins : viticulture en biodynamie, rendements minimes, élevages de deux années minimum sur lies totales avec un minimum d’intervention. L’objectif de produire des grands vins passe par une maturation parfaite des raisins et un élevage suffisamment long pour que chaque cuvée se stabilise, objectifs atteints avec le difficile millésime 2006, géré comme les autres sans concession. En réussissant son pari, Marc Tempé est devenu une référence alsacienne dans la vinification et l’élevage des vins. Plusieurs vins dans la gamme dégustée cette année sont des sommets absolus. 


				Alliance 2009	<


				Blanc | 2012 à 2019 | épuisé	15,5/20


				Floral et champignons des bois, gastronomique et savoureux, finale épicée, délicieux, parfaitement sec, pas un cépage dominant les autres.


				 

[image: bettanedesseauve-com.eps]


				Alsace grand cru Furstentum 
gewurztraminer 2005


				Blanc Doux | 2012 à 2030 | env. 29 €	19,5/20


				Nez intense et profond, morilles et curry, quels parfums ! Six ans d’élevage sans soufre ont permis ce style un peu à part, légèrement oxydatif mais très net, la liqueur de bouche est d’une grande fraîcheur, avec un toucher onctueux dû au botrytis de l’année 2005. Il tiendra longtemps mais les gastronomes devront tenir compte de sa douceur.


				Alsace grand cru Mambourg 
gewurztraminer 2009


				Blanc Doux | 2012 à 2029 | env. 39 €	19/20


				Agrumes et épices, kumquat confit, bouche savoureuse, délicate dans ses arômes parfumas, allonge d’une pureté extraordinaire, avec une rondeur présente mais intégrée, fins amers délicats en finale, sur le citron confit.


				Alsace grand cru Mambourg gewurztraminer «S» Sélection de Grains Nobles 2003


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2023 | NC	20/20


				Boîte à épices, tabac, les 6 ans d’élevage apportent de fins arômes d’épices douces, liqueur d’un raffinement absolu, relais torréfié et caramel au beurre salé, le remède absolu contre toutes les déprimes, avec plus de 220 grammes de sucre et une colonne d’acidité fine pour équilibrer dans la profondeur. La persistance de la texture huileuse est fondante et savoureuse, incroyable !


				Alsace grand cru Mambourg gewurztraminer «S» Vendanges Tardives 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2039 | env. 49 €	20/20


				Une grande délicatesse dans les parfums, tous les agrumes confits y passent, la concentration est finement équilibrée, ce n’est pas sa puissance qui se distingue mais sa sève et son allonge dense. Quelle classe !


				Alsace grand cru Mambourg riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2028 | env.39 €	19/20


				Intensément floral, la puissance de l’allonge est majestueuse, le corps légèrement huileux par sa richesse, avec un équilibre parfaitement sec, tendu par une acidité serrée en fin. Grand avenir, pour ce vin élevé plus de 3 ans et demi.


				Alsace grand cru Mambourg riesling 
Sélection de Grains Nobles 2006


				Blanc Liquoreux | 2016 à 2026 | 37 € les 37,5 cl	17,5/20


				Arômes de beurre fondu et de fruits séchés, cuir, élégant et profond, la bouche est pure et fine, la liqueur s’est bien fondue dans les 4 ans d’élevage, il faut lui laisser le temps de ressortir en minéralité, l’élevage domine un peu.


				Burgreben riesling 2009


				Blanc | 2016 à 2029 | env. 19 €	17/20


				Plus floral et délicat que zellenberg, qui portant contenait des jeunes vignes du Burgreben, allonge fraîche et légère rondeur finale, sur une note de paille et d’herbes sèches. À attendre un peu pour une dégustation en vin sec, mais l’équilibre est là.


				Graffenreben riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2028 | env. 21 €	18/20


				Expression plus épicée et florale, la vinification en barriques apporte sa petite touche, miel fin, bouche parfumée, saline, intense et gourmande, à la finale tendue et énergique.


				pinot noir 2009


				Rouge | 2012 à 2019 | épuisé	16,5/20


				Fruité cerise prononcé, notes de viande cuite, épices, palette aromatique large, bouche ronde signalant la haute maturité du raisin, un grand pinot vinifié sans soufre. Premier essai totalement réussi, grâce à 2 ans d’élevage.


				riesling Saint-Hippolyte 2009	<


				Blanc | 2012 à 2024 | 13,90 €	17/20


				Floral, concentré et tendu dès l’attaque, une allonge serrée et intensément minérale, légèrement austère dans son toucher (des amers tanniques) mais tellement raffinée. Quelle force, quelle énergie !


				Rodelsberg 2009


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2029 | env. 19 €	18,5/20


				Un nez plus proche d’un vin rouge que d’un vin blanc, viande séchée, fleurs, la bouche est glissante, en fraîcheur, avec de beaux amers qui étirent la finale, un équilibre concentré et dynamique.


				Zellenberg pinot blanc 2009	<


				Blanc | 2012 à 2019 | 11 €	16,5/20


				Une bouche légèrement ronde, une note fumée mais de la gourmandise et une bonne tension pour dynamiser le tout.


				Zellenberg riesling 2009	<


				Blanc | 2012 à 2029 | 13,90 €	18/20


				Intensément fumé, fruits secs, la bouche exprime la vivacité citronnée plus classique pour le cépage, encore un redoutable vin de gastronomie, splendide équilibre.


				TRIMBACH	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				15, route de Bergheim • 68150 Ribeauvillé


				Tél. 03 89 73 60 30 • Fax : 03 89 73 89 04


				contact@maison-trimbach.fr 
www.maison-trimbach.com


				Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 13h30 à 17h15. Le samedi sur rendez-vous.


				Trimbach est incontournable parmi les grandes maisons de producteurs-négociants qui ont favorisé le développement des vins d’Alsace en France et à l’étranger, grâce à une gamme homogène et très régulière d’un millésime à l’autre. Il serait trop facile de réduire les grandes cuvées aux seules Frédéric-Émile et Clos-Sainte-Hune, véritables étendards des grands rieslings alsaciens : le reste de la gamme est tout aussi intéressant. Les cuvées Prestige, provenant des vignes propres du domaine, sont souvent originaires de terroirs réputés autour de Ribeauvillé, y compris les rares vins moelleux toujours très précis. Parmi les nombreux vins dégustés cette année, les 2010 et 2008 montrent toute la splendeur de leur millésime, il ne faudra pas rater leur commercialisation. 


				gewurztraminer 2010	<


				Blanc | 2012 à 2020 | 13,10 €	14,5/20


				Un caractère sec, de très beaux parfums épicés et floraux, la maison a choisi de ne produire qu’un seul gewurztraminer en 2010 mais elle a bien fait.


				gewurztraminer Seigneurs de Ribeaupierre 2008


				Blanc | 2012 à 2023 | env. 30 €	15/20


				Des arômes élégants de fruits exotiques et de fleurs sauvages, une bouche sans sucre inutile, taillé pour la table. La maison a l’intelligence de les commercialiser à point, tant mieux pour les amateurs.


				gewurztraminer 
Sélection de Grains Nobles 2008


				Blanc Liquoreux | 2018 à 2038 | env. 100 €	19/20


				Concentré, fruit confit, kumquat, liqueur d’une pureté admirable, de sublimes amers et un équilibre d’un fondu remarquable, la minéralité du terroir domine le caractère aromatique du cépage, fine salinité. 


				gewurztraminer 
Sélection de Grains Nobles 2007


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2037 | env. 100 €	19,5/20


				Agrumes confits, parfum de tisane, liqueur subtile et raffinée, pureté admirable, exemplaire.


				gewurztraminer Vendanges Tardives 2008


				Blanc liquoreux | 2012 à 2038 | 35 €	18/20


				Des arômes de fruits au beurre d’une grande noblesse, bouche pure et fraîche, allonge fine et élégante, beaux amers fins en finale, fine note de menthol. Quelle pureté, quel naturel, quel équilibre !


				gewurztraminer Vendanges Tardives 2007


				Blanc liquoreux | 2012 à 2037 | 35 €	18,5/20


				Subtiles notes de truffe (blanche), il est aérien et d’un niveau encore supérieur au 2008, pureté exemplaire, la minéralité lui apporte une dimension cristalline qui prend le pas sur l’expression immédiate du cépage. 


				pinot blanc 2010	<


				Blanc | 2012 à 2018 | 9 €	15/20


				Splendide pinot blanc, parfumé et gras en bouche, intense et plein, on croque dans la chair, complet. De quoi vous réconcilier avec le cépage !


				pinot gris cuvée 13e Génération 2010


				Blanc liquoreux | 2012 à 2030 | 35 €	16/20


				Opulent, légèrement caramélisé, typique des VT de la maison. Bien équilibré, finale bien pure.


				pinot gris Réserve 2010


				Blanc | 2012 à 2018 | env. 14 €	14,5/20


				Parfumé, avec un moelleux confortable en bouche qui apporte du gras, il est taillé pour la table car son style est sec.


				pinot gris Réserve Personnelle 2008


				Blanc | 2012 à 2018 | 25 €	14,5/20


				Sa pointe de rondeur ressort après une série de rieslings très secs, mais l’équilibre est là, c’est un joli pinot gris de table.


				riesling 2010	<


				Blanc | 2012 à 2018 | 11 €	15/20


				Acidité mûre, allonge savoureuse, équilibré et fin, citronné, parfait, archétype du cépage.


				riesling Clos Sainte-Hune 2010


				Blanc | 2016 à 2030 | 130 €	19/20


				Note anisée très pure, gourmande. Pureté des arômes, bouche savoureuse, grand équilibre, à comparer aux plus grands vins blancs de France !


				riesling Clos Sainte-Hune 2009


				Blanc | 2019 à 2039 | 130 €	18/20


				La finale n’est pas encore en place, mais déjà de subtiles nuances terpéniques, beaucoup de largeur dans la bouche, un très grand riesling en construction. 


				riesling Clos Sainte-Hune 2006


				Blanc | 2012 à 2026 | 130 €	16,5/20


				Il exprime largement ses nuances de citron confit et de pétrole fin. La bouche est droite, digne de la saga des clos-sainte-hune. C’est celui qui est en vente actuellement.


				riesling cuvée Frédéric-Émile 2010


				Blanc | 2014 à 2030 | 38 €	17,5/20


				Moins en place à ce stade que le Réserve du même millésime, allonge citronnée qui équilibre bien la grande richesse, patienter.


				riesling cuvée Frédéric-Émile 2009


				Blanc | 2016 à 2039 | 38 €	17/20


				Très jeune dans le style, d’une cristallinité déjà tranchante mais qu’il faut attendre, son austérité et sa rigueur sont d’une précision hélas trop peu commune en Alsace. 


				riesling cuvée Frédéric-Émile 2008


				Blanc | 2016 à 2038 | 38 €	18/20


				Note de citron confit très noble, grande pureté de bouche, précision des arômes. Les plus beaux poissons de petits bateaux, les soles et les turbots, seront là pour lui. Mais on peut l’attendre, il faut, même !


				riesling Réserve 2011


				Blanc | 2012 à 2016 | 14,40 €	14/20


				Pur, droit, parfums d’agrumes bien mûrs (pomelo), bien sec mais relativement tendre.


				riesling Réserve 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 14,40 €	17/20


				Fruité splendide, pureté éclatante, équilibre parfait. Il égale sinon dépasse nombre de grands crus.


				riesling Réserve 2009	<


				Blanc | 2012 à 2024 | 14,40 €	15,5/20


				Léger début de minéralisation, après un peu plus d’un an de bouteille. Mélange agrumes, fleurs et notes terpéniques. Bouche d’une intense pureté, avec une finale concentrée, même si en grand millésime on aurait encore plus de tension vive sur la fin de bouche.


				GUY WACH - 
DOMAINE DES MARRONNIERS	[image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps][image: picto%20BD%20rouge.eps]


				5, rue de la Commanderie • 67140 Andlau


				Tél. 03 88 08 93 20 • Fax : 03 88 08 45 59


				info@guy-wach.fr • www.guy-wach.fr


				Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 19h. Le dimanche sur rendez-vous.


				Passionné par le riesling, Guy Wach dispose d’un terrain de jeu passionnant avec des parcelles de vieilles vignes sur les trois grands crus d’Andlau, offrant sur chacun des terroirs des vins à la forte typicité. Les derniers millésimes en vente sont très réussis et se vendent rapidement. Encavez les grands crus pour cinq à six ans minimum et foncez sur le crémant et les cuvées génériques, sans oublier les cuvées du Duttenberg toujours très abouties. Les 2010 sont au niveau attendu.


				Alsace grand cru Kastelberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 18,65 €	16,5/20


				À la fois ample, large et droit, la minéralité soutient bien la bouche, avec une allonge concentrée au fruité fin.


				Alsace grand cru Kastelberg riesling 
Vieilles Vignes 2009


				Blanc | 2015 à 2024 | 20,85 €	16/20


				Une concentration supérieure à l’autre cuvée de kastelberg, mais dans ce millésime de plus basse acidité, la petite rondeur enlève de son énergie au vin. Il est préférable de l’attendre.


				Alsace grand cru Moenchberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 15,40 €	16/20


				Plus de chair que wiebelsberg, expression plus tendre mais empreinte d’une grande finesse, allonge délicate et pure.


				Alsace grand cru Wiebelsberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | 16,65 €	17/20


				Belle expression minérale en bouche, cristallin, pur et droit avec de fins arômes citronnés qui agrémentent la finale. 


				Andlau riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 8,35 €	15/20


				Tranchant, nerveux, salivant grâce à une minéralité imprégnant la bouche, allonge sur la pêche juteuse. 


				pinot gris Sélection Vieilles Vignes 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2025 | 12,85 €	16/20


				Charnu, riche et juteux, la rondeur est bien assimilée par une tension énergique, elle se mettra au service d’une volaille aux morilles. 


				DOMAINE WEINBACH - COLETTE, 
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				Clos des Capucins - 25, route du Vin 
68240 Kaysersberg


				Tél. 03 89 47 13 21 • Fax : 03 89 47 38 18


				contact@domaineweinbach.com 
www.domaineweinbach.com


				Visite : Du lundi au samedi de 9h à 11h30 
et de 14h à 17h sauf jours fériés.


				Le domaine est installé au milieu des vignes du Clos des Capucins et possède des parcelles dans tous les terroirs orientés sud en sortie de la vallée de la Weiss. L’adéquation du couple cépage-terroir est ici optimisée pour créer une gamme homogène d’une grande précision, avec des rieslings sur le Schlossberg et des gewurztraminers sur le Furstentum. Plus souples que les vins parfois vifs du millésime 2008, les 2009 sont très réussis avec des résultats magnifiques sur les parties du Clos des Capucins en fond de vallée. En 2010, pour des raisons personnelles, Laurence Faller a quitté le domaine sans que le style des vins ne change. L’ensemble présenté cette année était encore une fois magistral. En 2009 et 2010, les sélections de grains nobles et cuvées Quintessence sont un rêve absolu.


				Alsace grand cru Furstentum 
gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2040 | NC	18/20


				Le raisin bien passerillé est à la limite de la vendange tardive, l’équilibre est parfait mais son usage gastronomique doit être adapté. Pur, raffiné, équilibré, avec des arômes très francs de pomelo, une pureté minérale bien présente en finale. 


				Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer Sélection de Grains Nobles 2010


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2040 | NC	20/20


				Encore un vin parfait, d’une pureté de fruit confit (mirabelle, citron, cédrat, mangue), une liqueur raffinée et onctueuse, finement équilibrée grâce à l’acidité du millésime. Peut-on rêver de mieux ?


				Alsace grand cru Mambourg gewurztraminer Vendanges Tardives 2010


				Blanc liquoreux | 2012 à 2040 | NC	19/20


				Le botrytis amène de subtiles notes de mirabelle, une pureté exemplaire, un fruité croquant, une liqueur plus fine que le 2009 grâce à une meilleure énergie en finale (l’acidité). Différent du 2009, mais tout aussi remarquable.


				Alsace grand cru Mambourg gewurztraminer Vendanges Tardives 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2039 | NC	19,5/20


				On frôle la perfection, avec une grande noblesse dans les arômes, un fruit ouvert (raisin, melon) mais une délicatesse sublime en bouche, les 104 grammes de sucre sont complètement intégrés, une fraîcheur exemplaire.


				Alsace grand cru Schlossberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | NC	18/20


				Riche, concentré et dense, très citronné, très beau caractère, citronné, pur et tendu.


				Alsace grand cru Schlossberg riesling cuvée Sainte-Catherine 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | NC	19/20


				Un grand riesling sec, épuré, cristallin, salin en bouche, avec la sveltesse et la pureté propres au cépage. Il est en place, équilibre grandiose.


				Alsace grand cru Schlossberg riesling 
Sélection de Grains Nobles 2010


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2040 | NC	20/20


				La pureté des agrumes (citron, fleur d’oranger) et la finesse des grands rieslings, une allonge minérale subtile, un grand extrait sec, encore une vision parfaite du grand vin d’Alsace. 


				Altenbourg gewurztraminer 
Sélection de Grains Nobles 2010


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2040 | NC	18,5/20


				Délicat, pur, une bouche éclatante, des arômes confits mais une liqueur moins voluptueuse que dans le Furstentum.


				Altenbourg gewurztraminer 
Vendanges Tardives 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2039 | NC	18,5/20


				Parfumé, noble, d’une pureté exemplaire, l’archétype du vin de dessert qui accompagnera aussi un beau fromage (pâte persillée, munster).


				Altenbourg pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2030 | NC	17,5/20


				Très parfumé, jus de figue, l’acidité tend la bouche dans une longueur très gastronomique, expression très savoureuse du pinot gris sur sol calcaire.


				Altenbourg pinot gris 
Quintessence de Grains Nobles 2010


				Blanc Liquoreux | 2012 à 2040 | NC	19,5/20


				Il a l’acidité et la salinité qui manquent légèrement au 2009, toujours avec cette concentration et cette incroyable richesse de super SGN. Une droiture et une énergie exemplaires. Irrésistible aujourd’hui mais une longévité quasi infinie.


				Altenbourg pinot gris Vendanges Tardives 
Trie Spéciale 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2039 | NC	18,5/20


				Toujours cette pureté propre au domaine, on est à la limite d’un grain noble, une finesse incomparable, un bel équilibre pour un millésime de faible acidité.


				Altenbourg riesling Vendanges Tardives 2009


				Blanc liquoreux | 2012 à 2039 | NC	18/20


				Riche vendange tardive, beaucoup de gras et d’onctuosité, arômes gourmands de framboise, la fine acidité lui donne une persistante particulièrement raffinée.


				muscat Réserve 2011


				Blanc | 2012 à 2017 | NC	15/20


				Un muscat bien sec, très fruité, taillé pour la table, très parfumé, floral et gourmand. 


				muscat Réserve 2010


				Blanc | 2012 à 2017 | NC	16,5/20


				Arômes fins, floral, grande droiture en bouche, droiture irréprochable.


				pinot blanc Réserve 2010


				Blanc | 2012 à 2017 | NC	16,5/20


				Grand pinot blanc, équilibre de grand style grâce à une bonne acidité qui s’intègre à un sucre imperceptible, allonge savoureuse.


				riesling cuvée Sainte-Catherine 2010


				Blanc | 2012 à 2030 | NC	17/20


				Un équilibre idéal, fruité raffiné et pur, il glisse en bouche, un soupçon de sucre résiduel qui soutient diaboliquement la finale.


				sylvaner Réserve 2011


				Blanc | 2012 à 2017 | NC	14,5/20


				Élégant, parfait vin de soif, citronné et rond en bouche.


				sylvaner Réserve 2010	<


				Blanc | 2012 à 2016 | NC	15,5/20


				Délicieux, acidité fine, arômes floraux nobles, très délicat, belle pureté, salin.
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				4, route de Colmar • 68230 Turckheim


				Tél. 03 89 27 02 05 • Fax : 03 89 27 22 58


				o.humbrecht@zind-humbrecht.fr


				Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h 
et de 14h à 17h sur rendez-vous.


				Léonard Humbrecht avait porté haut la qualité des vins d’Alsace, son fils Olivier a encore repoussé les limites pour atteindre un sommet inégalé dans la région. Si les vins des années 1990 étaient marqués par des équilibres moelleux reflétant la maturité élevée des raisins, le passage en viticulture biodynamique au tournant du siècle s’est traduit par des vins plus secs, à l’acidité supérieure, présentant parfois des degrés alcooliques élevés. Les grands terroirs produisent des vins très pointus, parfois déroutants pour le néophyte, à déguster après plusieurs années de garde sur des plats qui leur donnent le change. Heureusement, le domaine propose sur le Herrenweg et d’autres terroirs des vins plus abordables jeunes. Pour les amateurs idéologiquement réfractaires à la notion de sucres résiduels, 2009 propose une nouvelle fois de nombreux vins techniquement secs, dans tous les cépages. Les 2010 qui suivent expriment au mieux ce qu’est un grand millésime avec toute la diversité des cépages et des sols alsaciens.


				Alsace grand cru Brand riesling 2010


				Blanc | 2015 à 2030 | 65,70 €	17/20


				Nez confit, une très grande acidité, il faudra l’attendre car il n’est pas prêt.


				Alsace grand cru Brand riesling 
Vendanges Tardives 2010


				Blanc liquoreux | 2020 à 2040 | 84,40 €	19/20


				Une pureté de parfums exemplaire, une amertume de bouche d’une grande noblesse, il faut impérativement l’attendre, finale bien tendue.


				Alsace grand cru Goldert muscat 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 39,80 €	17/20


				Des parfums d’une grande pureté, amers nobles en fin, beaucoup d’élégance et une superbe tension citronnée. Une merveille d’intensité. 


				Alsace grand cru Hengst gewurztraminer 2010


				Blanc liquoreux | 2012 à 2030 | 56,90 €	19/20


				Magnifique de concentration et de pureté, grande race des arômes, expression florale intense, du concentré de gewurztraminer. C’est le hengst, intensément sauvage, floral.


				Alsace grand cru Rangen gewurztraminer 2010


				Blanc liquoreux | 2012 à 2030 | 65,70 €	18,5/20


				Un équilibre proche du hengst, mais une expression différente, plus violente, plus minérale, un peu moins séduisante aujourd’hui peut-être.


				Alsace grand cru Rangen pinot gris 2010


				Blanc | 2015 à 2030 | 65,70 €	20/20


				Splendide nez fumé, d’une largeur impressionnante, c’est le grand cru façon Zind, avec un grain de fruit et une tension propres au terroir, expression minérale vibratoire.


				Alsace grand cru Rangen riesling 2010


				Blanc | 2015 à 2030 | 65,70 €	19/20


				Le nez incomparable du rangen (fumée, pierre-à-fusil), un raisin de haute maturité pour ce vin à la bouche grasse et parfumée, à la finale florale très élégante.


				Clos Häuserer riesling 2010


				Blanc | 2015 à 2030 | 38,80 €	18/20


				D’un équilibre en dentelle, peut-être plus lent à se faire que le clos-windsbuhl, grand extrait sec, remarquable.


				Clos Jebsal pinot gris Vendanges Tardives 2010


				Blanc liquoreux | 2020 à 2040 | NC	20/20


				D’une magnifique complexité, un vin de haute gastronomie, la pureté de bouche va éclater dans le verre après 7 à 8 années de garde. À essayer sur un homard.


				Clos Windsbuhl gewurztraminer 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2030 | 49,70 €	17,5/20


				Pur, fin, allonge harmonieuse, peut-être pas la personnalité la plus affirmée mais beaucoup d’élégance.


				Clos Windsbuhl pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2015 à 2030 | 49,70 €	18/20


				Un équilibre accompli, la grande richesse est bien retendue par une fine acidité, grand avenir.


				Clos Windsbuhl pinot gris 
Sélection de Grains Nobles 2010


				Blanc Liquoreux | 2020 à 2040 | NC	20/20


				Une concentration hors du commun, une fraîcheur époustouflante, des parfums ultra raffinés, peut-on rêver de mieux ? Il mettra 40 ans à se faire…


				Clos Windsbuhl riesling 2010


				Blanc | 2015 à 2030 | 56,90 €	18/20


				Aristocratique dans l’âme, élancé, très pur, d’une tenue exemplaire grâce à un raisin et une vinification admirables.


				gewurztraminer Calcaire 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2030 | 27,90 €	17/20


				Une fine liqueur, splendidement intégrée, allonge concentrée et racée, finale dense et subtilement poivrée.


				gewurztraminer Vendanges Tardives 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2040 | 43,50 €	19/20


				Une merveille d’équilibre grâce à la pureté du botrytis, qui marque de sa finesse. Liqueur raffinée en bouche, parfums de citron confit et de sucre d’orge, du grand art. 


				Heimbourg pinot gris 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2025 | 34,90 €	16,5/20


				Grande richesse en bouche, équilibrée par une grande structure acide, élancé et frais. 


				Heimbourg riesling 2010


				Blanc | 2015 à 2025 | 35,20 €	17/20


				Un équilibre plus haut en alcool, qui permet au terroir d’imprimer sa puissance, c’est le caractère du Heimbourg.


				Herrenweg gewurztraminer 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2030 | 32,30 €	17/20


				Une fine liqueur, splendidement intégrée, allonge concentrée et racée, finale dense et subtilement poivrée.


				Herrenweg gewurztraminer Vieilles Vignes 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2030 | 36,20 €	18,5/20


				Un nez splendide, de raisin confit, de tisane, la jolie liqueur épicée et fruitée appelle des desserts acidulés ou un foie gras. On sent le botrytis dans les arômes.


				pinot gris Calcaire 2010


				Blanc Demi-sec | 2012 à 2025 | 27,90 €	16,5/20


				Aucune lourdeur dans les arômes, du fruit fin au nez, une bouche avec un amer légèrement fumé, savoureux et persistant.


				pinot gris Vieilles Vignes 2010


				Blanc Doux | 2012 à 2040 | 39,80 €	18/20


				Quelle pureté, quelle délicatesse de bouche, quelle équilibre entre la richesse de la liqueur et la forte acidité !


				riesling Terroir d’Alsace 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | 14,40 €	15,5/20


				Pur, plein d’énergie, concentration citronnée, fraîcheur et droiture, excellent riesling de gastronomie.


				Rotenberg pinot gris 2010


				Blanc liquoreux | 2015 à 2025 | 34,90 €	17/20


				Une bouche de grand caractère, avec un extrait sec prononcé, beaucoup de longueur qui absorbe parfaitement la très légère sucrosité.
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				57, Grand-Rue • 68500 Orschwihr


				Tél. 03 89 76 82 84 • Fax : 03 89 76 64 36


				info@zusslin.com • www.zusslin.com


				Visite : Du lundi au samedi de 8h30 à 11h30 
et de 13h30 à 18h.


				Depuis le passage à la biodynamie en 1997, le domaine n’a de cesse d’améliorer la qualité des raisins et des vinifications. Si les vins ont la puissance et la structure de leur terroir d’origine, ils possèdent également une très grande pureté et un toucher de bouche délicat, qui met en valeur la salinité du Bollenberg, du Clos Liebenberg ou du grand cru Pfingstberg. Tous les millésimes depuis 2005 sont très homogènes. Le domaine fait désormais partie des grandes maisons alsaciennes.


				Alsace grand cru Pfingstberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2025 | NC	17,5/20


				Encore prisonnier de sa tension, beaucoup de finesse dans les arômes d’agrumes, très bel avenir.


				Alsace grand cru Pfingstberg riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2023 | NC	17,5/20


				Grand vin, intense et profond par sa tension citronnée, il évoluera longtemps.


				Clos Liebenberg riesling 2010


				Blanc | 2012 à 2020 | NC	16/20


				Explosif dans ses arômes de fleurs sauvages et d’agrumes, bouche tendue et droite.


				Clos Liebenberg riesling 2008


				Blanc | 2012 à 2018 | NC	16,5/20


				Plus concentré que le 2010, il a bien digéré sa riche matière dans un équilibre gourmand aujourd’hui. 


				pinot noir cuvée Harmonie 2010


				Rouge | 2012 à 2020 | NC	15,5/20


				Élancé, élégant, de savoureux arômes de fruits mûrs et de viande fraîche, belle finesse. 
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				La sélection
Bettane et Desseauve
pour le Beaujolais
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				Le Beaujolais


				

					Le Beaujolais, tant la région des crus que celle des Pierres Dorées, un peu plus au sud, est l’un des plus beaux vignobles de France. Les vins qu’on y produit sont justement populaires, mais le succès planétaire du beaujolais nouveau a fait assez injustement oublier que dans ses expressions les plus sincères, certains vins savent se hisser à des hauteurs insoupçonnées : il faut redécouvrir le Beaujolais !
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				L'actualité des millésimes


				

					Pour le siècle. Les 2009 sont en général un lointain souvenir sur la liste des cuvées disponibles à la vente, même si certains domaines pratiquant des élevages longs ne les ont mis que récemment sur le marché. Lorsqu’ils ont été correctement vinifiés, ils vieilliront plusieurs décennies et les meilleurs terroirs de Moulin-à-Vent, de Morgon et de Fleurie étonneront jusqu’à la fin de ce siècle. Même si le millésime prend souvent le pas sur le terroir, les vins ont une puissance jamais vue dans la région depuis plusieurs décennies. 


					


					Pour maintenant. Les 2010 sont disponibles aujourd’hui, voire les 2011 pour les domaines mettant rapidement leurs vins sur le marché. 2010 est très nettement inférieur à 2009, mais il n’était pas facile de suivre un tel extra-terrestre. Beaucoup de vins sont souples mais dotés d’un fruité plaisant, une définition assez classique pour un beaujolais. Les meilleurs sont de concentration supérieure, avec même un réel potentiel de bonification. Les 2011 dégustés avant mise dans les crus promettent d’ores et déjà une chair et une densité supérieures. 


				


			


			

				LES BEAUJOLAIS À METTRE EN CAVE


				Domaine Jules Desjourneys


				Fleurie La Chapelle-des-Bois Vieille Vigne, rouge 2009


				Clos de Mez


				Fleurie La Dot, rouge 2009


				Domaine Métrat et Fils


				Fleurie La Roilette Vieilles Vignes, rouge 2010


				Domaine Louis-Claude Desvignes


				Morgon Javernières Les Impénitents, rouge 2010


				Château des Jacques


				Morgon Côte de Py, rouge 2010


				Domaine Jean-Marc Burgaud


				Morgon Côte du Py James, rouge 2010


				Domaine du Vissoux


				Moulin-à-Vent Les Trois Roches, rouge 2010


				Domaine des Grands Fers


				Fleurie Grands Fers Les Côtes, rouge 2010


				LE BONHEUR TOUT DE SUITE


				Domaine des Nugues


				Beaujolais-Villages Pierre, rouge 2009


				Georges Dubœuf


				Moulin-à-Vent Prestige, rouge 2009


				Château du Moulin-à-Vent


				Moulin-à-Vent Champ de Cour, rouge 2010


				Domaine Hubert Lapierre


				Chénas Vieilles Vignes, rouge 2010


				Domaine Daniel Bouland


				Morgon Vieilles Vignes, rouge 2010


				Domaine des Terres Dorées Fleurie


				rouge 2010


				Domaine de la Grand’Cour


				Fleurie cuvée Vieilles Vignes, rouge 2010


				Domaine Paul-Henri Thillardon


				Chénas Les Boccards, rouge 2010


				Château Thivin


				Côte de Brouilly La Chapelle, rouge 2010


				MEILLEURS VINS À MOINS DE 7 €


				Domaine Hubert Lapierre


				Chénas Vieilles Vignes, rouge 2011


				Domaine Raymond Bouland


				Morgon Délys, rouge 2010


				Domaine Piron


				Beaujolais-Villages, rouge 2011


				Domaine Métrat et Fils


				Chiroubles, rouge 2010


				Loron & Fils


				Régnié Château de la Pierre, rouge 2010


				MEILLEURS BEAUJOLAIS-VILLAGES


				Domaine des Nugues


				Beaujolais-Villages Quintessence du gamay, rouge 2009


				Domaine Piron


				Beaujolais-Villages, rouge 2011


				Domaine des Nugues


				Beaujolais-Villages, blanc 2011


				Domaine de la Chapelle de Vâtre


				Beaujolais-Villages cuvée Allys, rouge 2010


				Domaine Paul et Éric Janin


				Beaujolais-Villages, blanc 2010


				Château des Bachelards


				Beaujolais-Villages, rouge 2010


				Domaine des Nugues


				Beaujolais-Villages, rouge 2010


				

				MEILLEURS CRUS DU BEAUJOLAIS


				Domaine Jules Desjourneys


				Fleurie La Chapelle-des-Bois Vieille Vigne, rouge 2009


				Domaine Jean Foillard


				Morgon cuvée 3.14, rouge 2009


				Domaine Jules Desjourneys


				Fleurie, rouge 2009


				Château des Jacques


				Moulin-à-Vent Grand Clos de Rochegrès, rouge 2010


				Clos de Mez


				Fleurie La Dot, rouge 2009


				Domaine Métrat et Fils


				Fleurie La Roilette Vieilles Vignes, rouge 2010


				Domaine Paul et Éric Janin


				Moulin-à-Vent Les Grenériers Vieilles Vignes, rouge 2010


				Domaine Louis-Claude Desvignes


				Morgon Javernières Les Impénitents, rouge 2010


				Domaine Jules Desjourneys


				Moulin-à-Vent Les Michelons, rouge 2010


				Château Thivin


				Côte de Brouilly Zaccharie, rouge 2010


				Clos de Mez, Morgon


				Château Gaillard, rouge 2010


				Château des Jacques


				Moulin-à-Vent Clos du Grand Carquelin, rouge 2010


				PRIX DES LECTEURS


				EN PARTENARIAT AVEC LES HÔTELS MERCURE


				Château des Jacques


				Morgon Côte de Py Château des Lumières, rouge 2006


				Domaine Piron


				Beaujolais-Villages Domaine de la Chanaise, rouge 2011
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				En Remont • 69840 Chénas


				Tél. 04 74 04 47 95 


				pascal.aufranc@orange.fr


				Visite : Sur rendez-vous.


				Pascal Aufranc dispose de jolies parcelles sur Chénas, Juliénas et Fleurie, avec notamment une vieille vigne plantée en 1939 régulière par sa suavité et son élégance. Son secteur avait été très durement grêlé en 2008, une année à oublier, mais les 2009 ont donné à ce sympathique vigneron l’occasion de montrer tout son savoir-faire, notamment sur ses deux cuvées de prestige, Probus et Vignes-de-1939. Les 2010 offrent un équilibre tendre et digeste. 


				Chénas Vignes de 1939 2009


				Rouge | 2014 à 2024 | NC	16/20


				Il se referme aujourd’hui, mais la matière tannique est bien enrobée, avec une minéralité sous-jacente. À mettre de côté.


				Chénas Vignes de 1939 2003


				Rouge | 2012 à 2023 | NC	16,5/20


				Il ne décline pas. Sa fiche signalétique est bien là : fruit cuit sans lourdeur, épices, allonge suave et distinguée, il régalera sur une épaule d’agneau confite ou un tajine, un rôti aux pruneaux aussi. Finale bien fraîche, c’est rare sur chénas.


				Juliénas Probus 2010	<


				Rouge | 2012 à 2020 | NC	15,5/20


				Une belle matière tannique, concentrée et enrobée, de la fraîcheur et une belle allonge bien droite. Hautement recommandé.


				Juliénas Probus 2009


				Rouge | 2013 à 2029 | NC	16,5/20


				Un jus légèrement torréfié, une allonge grasse avec de très beaux tanins bien enrobés, une finale très fraîche, bel équilibre.


				CHÂTEAU DES BACHELARDS	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				Les Bachelards • 69820 Fleurie


				Tél. 04 74 69 83 34


				lbauchet@bachelards.com • www.bachelards.com


				Visite : Sur rendez-vous.


				Lilian Bauchet a quitté l’informatique et la région parisienne pour s’installer avec femme et enfants sur les coteaux sableux de Fleurie, en acquérant cette ancienne propriété qui longtemps vendait tout à un célèbre négociant local. Dès le début, la démarche bio les a inspirés, et si tout n’est pas encore au point, leurs vignes ont déjà belle allure. Lilian cherche encore son style, mais les deux vins dégustés cette année avaient fière allure. L’aventure continue…


				Beaujolais-Villages  2010	<


				Rouge | 2012 à 2016 | 7 €	14,5/20


				Beaux parfums, fruits confits et fleurs, l’élevage sous bois lui donne de la rondeur, très digeste, excellent.


				Fleurie  2011


				Rouge | 2012 à 2017 | 11 €	15/20


				Très floral, texture élégante et fine, grande pureté de bouche, l’allonge se serre progressivement.
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				Lieu-dit Corcelette • 69910 Villié-Morgon


				Tél. 04 74 69 14 71 • Fax :  04 74 69 14 71


				bouland.daniel@free.fr


				Visite : Sur rendez-vous. 


				Sur son terroir de Corcelette, Daniel Bouland soigne ses vignes avec beaucoup d’attention. Ses morgons sont souvent dominés par les fruits noirs, avec une texture légèrement minérale qui allonge la bouche. Des cuvées qui vieillissent admirablement, notamment le morgon Vieilles-Vignes. Après les extraordinaires 2009, les 2010 rentrent dans le rang, on apprécie leur suave élégance et leur grain de bouche typique du domaine, et on les dégustera jeunes.  


				Chiroubles  2010	<


				Rouge | 2012 à 2020 | 8 €	15/20


				Fin, délicat, texture fondante, bouche d’une rare délicatesse, mine de crayon, belle finesse.


				Côte de Brouilly Mélanie 2010	<


				Rouge | 2012 à 2020 | 8 €	15/20


				Fruité rouge gourmand, la texture est épaisse pour le cru, bonne concentration.


				Morgon Corcelette 2010


				Rouge | 2012 à 2020 | 8 €	15,5/20


				Fruits rouges et poivres, grain prononcé en bouche, ferme mais sans raideur, un vin de texture.


				Morgon Vieilles Vignes 2010	<


				Rouge | 2012 à 2020 | 9 €	16/20


				Texture serrée, grain raffiné, allonge savoureuse, fruits noirs, poivres et réglisse, beaucoup de charme pour un vin qui se livrera vite.
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				Corcelette • 69910 Villié-Morgon


				Tél. 04 74 04 22 25 • Fax :  04 74 04 22 25


				vins_raymondbouland@hotmail.com


				Visite : Sur rendez-vous.


				Raymond est le grand frère de Daniel, et leurs propriétés sont d’ailleurs distantes de quelques mètres seulement. Comme lui, ses vignes sont sur le climat de Corcelette, et il en extrait deux cuvées : une sélection de vieilles vignes et une cuvée Délys (anciennement cuvée Prestige), à partir de vignes encore plus âgées. 2009 et 2010 sont bien dans le style, plus de concentration pour le premier, plus de fraîcheur pour le second, les 2011 goûtés avant mise annoncent une intensité supérieure.


				Morgon Délys 2011


				Rouge | 2012 à 2021 | 7 €	15,5/20


				Goûté avant mise. Fruité plus rouge que la cuvée Vieilles-Vignes, texture épaisse, tanin appuyé mais sans rudesse.


				Morgon Délys 2010


				Rouge | 2012 à 2016 | 6,80 €	15/20


				Parfums de fruits rouges prononcés, plus intense que sur la cuvée Vieilles-Vignes, texture fondante, il est à point.
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				Morgon • 69910 Villié-Morgon


				Tél. 04 74 69 16 10 • Fax :  04 74 69 16 10


				jeanmarcburgaud@libertysurf.fr 
www.jean-marc-burgaud.com


				Visite : sur rendez-vous.


				Jean-Marc Burgaud fait partie de la jeune génération qui contribue au dynamisme de l’appellation Morgon. Son vignoble se situe au cœur historique de la Côte de Py et sur de nombreux autres terroirs de qualité, sur Regnié et Villié-Morgon, et il vinifie dans l’esprit de produire des vins de garde. Après les exceptionnels 2009, qu’il faudra attendre un petit peu, les 2010 sont d’un accès frais et fin plus immédiat.


				Morgon Côte du Py 2010


				Rouge | 2013 à 2025 | NC	15,5/20


				Habile synthèse de la gourmandise fruitée (rouge) et de la texture serrée de Morgon, il peut encore patienter un peu.


				Morgon Côte du Py James 2010


				Rouge | 2015 à 2025 | NC	16,5/20


				Très bel équilibre, de la fraîcheur, à ce stade peut-être moins en place que javernières, mais une finesse supérieure, avec une finale délicate. Bon potentiel.


				Morgon Javernières 2010


				Rouge | 2012 à 2025 | NC	16/20


				Bouche ample et épicée, grande allonge et fraîcheur gourmande en fin (fruits noirs, mine de crayon), beaucoup de caractère.


				CHÂTEAU DE LA CHAIZE	[image: picto%20BD%20rouge.eps]


				69460 Odenas


				Tél. 04 74 03 41 05 • Fax :  04 74 03 52 73


				chateaudelachaize@wanadoo.fr 
www.chateaudelachaize.com


				Visite : Sur rendez-vous.


				Cette immense propriété d’une centaine d’hectares abrite l’un des plus beaux châteaux de la région, et sa cuverie semi-enterrée est classée Monument Historique. Les vinifications sont assez traditionnelles, avec des élevages principalement en foudre. Les progrès sur les récents millésimes sont indiscutables, et les deux cuvées Vieilles-Vignes et Réserve-de-la-Marquise goûtent aujourd’hui très bien. Il ne reste plus qu’à accomplir les mêmes efforts sur le brouilly d’entrée de gamme, la cuvée majoritaire en volume. L’équilibre des 2010 est ici supérieur à celui des 2009, un peu plus frais. 


				Beaujolais-Villages  2011	<


				Rosé | 2012 à 2014 | 6,50 €	13/20


				Fruité croquant, désaltérant, longueur moyenne mais bien fait, de la chair.


				Brouilly cuvée Vieilles Vignes 2010	<


				Rouge | 2012 à 2017 | 11 €	14,5/20


				Une belle densité de bouche, un toucher suave et élégant, les vieilles vignes donnent un jus subtil, l’équilibre est plus abouti que dans le brouilly d’entrée de gamme.


				Brouilly Réserve de la Marquise 2010	<


				Rouge | 2015 à 2020 | 15 €	15/20


				Le plus riche et le plus parfumé de la série, avec un fruité cerise croquant, une chair gourmande et un bon équilibre.
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Avec ce guide, accédez a votre site privé
et bénéficiez de nombreux avantages

I

Des offres commerciales exclusives Des tarifs privilégiés
de partenaires sélectionnés pour les master class
Grand Tasting

Comment accéder aux contenus privés
du stte www.bettanedesseawve.com ?

La démarche a suivre se découpe en étapes trés simples :

1. Alachat de votre ebook, envoyez-nous un mail a l'adresse : info@bettanedesseauve.
com ; nous vous enverrons alors un code uniue. Connectez-vous enstite au site www.
bettanedesseauve.com et dans la partie « Accés Privé », cliquez sur « S'inscrire » puis sai-
sissez votre code.

2. Suivez les différentes étapes de l'enregistrement préalable, qui seront automatiquement
affichées & I'écran. Dés que celles-ci seront effectuées, vous aurez automatiquement acces
au contenu privé du site.

2. Lors de cette inscription, il vous sera demandé de paramétrer un mot
de passe. Chaque fois que vous souhaiterez accéder au site privé, vous de-
vrez saisir l'adresse mail avec laquelle vous vous étes inscrit (qui vous servira
d'identifiant) et ce mot de passe dans lespace « Déa membre » du site
www.bettanedesseauve.com. Vous serez alors reconnu immédiatement. Vous pourrez
également accéder aux contenus privés du site depuis nos newsletters en utilisant les
mémes identifiants.
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