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Bienvenue à Venise et en Vénétie
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Une grandeur épique


Des festins vénitiens


Un esprit novateur


À contre-courant







Imaginez l’audace qu’il fallut pour construire une ville aux palais de marbre sur une lagune…


Une grandeur épique


Le bien nommé Grand Canal est bordé de certains des plus beaux édifices de l’architecture vénitienne, avec, en point d’orgue, le palais des Doges et la basilique Saint-Marc. Quant au lacis de venelles, il n’en finit pas de dérouler de magnifiques trésors : églises ornées de peintures de Véronèse et de marbres somptueux, ciels de Tiepolo aperçus dans l’entrebâillement d’une porte, et un minuscule Titien illuminant une cathédrale.


Des festins vénitiens


Les maraîchers des îles-jardins et les pêcheurs de la lagune alimentent les tables vénitiennes de spécialités introuvables dans le reste de l’Italie, sublimées par une cuisine inventive portant les traces délicates de la route des épices. Ici, la locution “festin royal” prend tout son sens ; et ce n’est pas Henri III qui aurait dit le contraire, lui à qui l’on présenta un jour 1 200 plats et 200 sortes de sucreries. Aujourd’hui, de tels festins sont proposés en version miniature à l’apéritif, dans les bars, avec les somptueux assortiments de cicheti (amuse-gueules). Mais que cela ne vous fasse pas oublier les charmes d’un plat de fruits de mer de la lagune accompagné d’un verre de prosecco, dans un bistrot au bord du canal !


Un esprit novateur


La cité lacustre a su relever de nombreux défis. Confrontés à la peste au XVe siècle, les Doges établirent une quarantaine au large de la ville, destinée à recevoir les malades et ceux que l’on suspectait d’être contaminés : une mesure qui devait préserver bien des vies au fil de l’histoire. Quand Venise dut faire face aux Turcs, en 1570, les chantiers navals de l’Arsenal parvinrent à construire et à équiper des galères de combat en un temps record grâce à l’ingéniosité de leur chaîne d’assemblage. Et quand sa fortune maritime eut à pâtir de l’essor des routes de l’Atlantique, la ville est devenue une virtuose de la musique baroque et de l’opéra moderne.


À contre-courant


Lunettes, semelles compensées, robes sans corset : ces bizarreries vénitiennes n’ont pas fait l’unanimité auprès des autres Européens en leur temps… Et lorsque les imprimeurs du Ghetto diffusèrent les idées de la Renaissance, la papauté interdit à Venise de publier des livres – la cité des Doges ignora bien sûr la restriction et fut excommuniée. Elle eut alors l’idée de retenir la dîme, et Rome revint sur sa décision. Aujourd’hui, les chefs-d’œuvre qui firent scandale en leur temps ornent les magnifiques Gallerie dell’Accademia.
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le Grand Canal









Pourquoi j’aime Venise


[image: ]


Cristian Bonetto, auteur


Venise est une magicienne accomplie. Avec elle, les palais de marbre semblent s’évanouir dans la brume, le labyrinthe des ruelles disparaît au gré des marées, et le plus ordinaire des promeneurs peut se transformer en créature masquée fantasmagorique. Tout comme son carnaval, Venise s’épanouit dans le mystère et la pantomime : il en va ainsi des passages secrets du palais des Doges aux pouvoirs ésotériques de la basilique Santa Maria della Salute et à la lumière intérieure de L’Assunta (L’Assomption), le retable de Titien. J’ai séjourné à Venise d’innombrables fois et je ne m’en lasse jamais : certains sorts sont trop difficiles à briser.


Pour en savoir plus sur nos auteurs, reportez-vous (Cliquez ici).
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Le Top 10 de Venise
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Palais des Doges


Basilique Saint-Marc


Chefs-d’œuvre du Tintoret


Au fil du Grand Canal


Gallerie dell’Accademia


Chapelle des Scrovegni


Opéra à La Fenice


Biennale de Venise


Artisans vénitiens


Vins de Vénétie










Palais des Doges


1 Même les bâtiments officiels méritent des superlatifs. Pour rallier les salles du gouvernement, passez devant l’escalier des Censeurs et l’escalier de Sansovino, jalonné de stucs passés à l’or fin, puis patientez dans une salle signée Andrea Palladio, célèbre architecte de la Renaissance, face au Venise recevant l’hommage de Neptune de Tiepolo. La Junon déversant des dons sur Venise, de Véronèse, orne le tribunal du Consiglio dei Dieci (Conseil des Dix), les services secrets de la Sérénissime. Sous les toits se trouve la prison des Plombs (Piombi), d’où Casanova réussit à s’échapper de façon rocambolesque en 1756.


[image: ] San Marco
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Basilique Saint-Marc


2 C’est au petit matin qu’il faut admirer la basilique, lorsque les millions de tesselles des mosaïques baignées par le soleil levant renvoient une lueur éthérée. Les plus romantiques rétorqueront que la place vaut surtout au crépuscule, moment où les derniers rayons transforment les mosaïques du portail en autant de points d’or et qu’il est temps de s’installer au Caffè Florian… Quelle que soit l’heure, en réalité, la basilique et ses 8 500 m2 de mosaïques éblouit les visiteurs depuis 800 ans.


[image: ] San Marco
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Chefs-d’œuvre du Tintoret



3 Véritable enfant de Venise, cité qu’il ne quitta qu’une seule fois dans sa vie, le Tintoret (1518-1594) fut le témoin d’un siècle ravagé par la peste. Dans la Scuola Grande di San Rocco, tel la foudre, son pinceau illumine des scènes tempétueuses, touches d’espoir dans une période qui vit la population de Venise réduite d’un tiers. Dans la Chiesa della Madonna dell’Orto, le Jugement dernier du maître figure des escouades d’anges à la rescousse des âmes égarées. Tandis qu’ils tentent de retenir la vague qui les engloutit, les mortels peuvent entrevoir le paradis.


[image: ] San Polo et Santa Croce, Cannaregio




[image: ]


LONELY PLANET / GETTY IMAGES ©


SCUOLA GRANDE DI SAN ROCCO
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Au fil du Grand Canal



4 La circulation prend un tout autre sens à Venise aux abords du pont des Soupirs (Ponte dei Sospiri), lorsque se bousculent les gondoles au coucher du soleil. Pas de klaxon, pas de bruits de moteurs : à Venise, on reconnaît l’heure de pointe aux cavalcades des passagers à l’approche du vaporetto (principal moyen de transport en commun) et au clapotis des rames dans l’eau des canaux. Faute de route, pas d’embouteillage, et aux croisements, ce sont les “Ooooooeeee !” des quelque 400 gondoliers officiels qui retentissent pour alerter les bateliers moins expérimentés et éviter une collision. Si vous avez une âme de gondoliers, entraînez-vous grâce à Row Venice.


[image: ] Circuits organisés
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Gallerie dell’Accademia


5 Censurées, volées, objets de scandales ou d’élans généreux… Les grandes œuvres de la peinture vénitienne sont ici à l’honneur. L’Inquisition réprouva la liberté avec laquelle les récits bibliques étaient représentés, en particulier dans le Banquet chez Lévi de Véronèse. Initialement intitulé La Cène, ce tableau figurant un dîner endiablé où les apôtres côtoient une foule hétéroclite (ivrognes, nains, chiens, perroquets…) dut être rebaptisé. Véronèse, mais aussi Bellini, Carpaccio, Titien, le Tintoret, Canaletto… Aucun grand nom ne manque à l’appel, dans cette institution qui offre un panorama complet de la peinture vénitienne.


[image: ] Dorsoduro
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Chapelle des Scrovegni


6 En observant les fresques de la Cappella degli Scrovegni (1303-1305), à Padoue, on perçoit l’avènement de la Renaissance. Les personnages bibliques de Giotto évoquent des êtres familiers : une femme d’âge mûr (Anne) portant un enfant miraculeux (Marie), un homme (Joseph), piquant du nez devant son fils tout juste né (Jésus), un conspirateur (Judas) embrassant cordialement un ami peu méfiant (Jésus). Giotto saisit la nature humaine dans toute sa beauté imparfaite, ce qui mérite bien un détour par la ville élégante et érudite de Padoue.


[image: ] Excursions en Vénétie
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Opéra à La Fenice



7 Le spectacle commence avant même la levée du rideau : riches ornements des loges, ors et velours rouge. Aux balcons, les mélomanes pronostiquent si tel chanteur sera en voix et si telle doublure mérite une promotion. La rénovation du théâtre après l’incendie criminel de 1996 attise les passions des amateurs d’architecture : le budget faramineux est-il justifié ? Dès que les premières mesures retentissent, le silence se fait. Qui sait si la représentation ne sera pas digne de celles de Stravinsky, de Rossini, de Prokofiev ou de Britten…


[image: ] San Marco
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Biennale de Venise


8 Lorsque Venise défia le monde d’exposer ses chefs-d’œuvre contemporains, des délégations venues d’Australie comme du Venezuela relevèrent le pari. Devenue l’une des plus importantes manifestations artistiques dans le monde, la Biennale met à l’honneur l’art contemporain (les années impaires) et l’architecture (les années paires), sans oublier la Mostra et les manifestations d’arts de la scène. Dans les Giardini, les pavillons, dont la sensibilité architecturale oscille entre pensée magique (Autriche-Hongrie) et style industriel recyclé (Corée), accueillent une compétition amicale entre les nations.


[image: ] Où sortir
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LE PORTRAIT DE SAKIP SABANCI DE KUTLUĞ ATAMAN
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Artisans vénitiens


9 Depuis des siècles, les artisans de la cité lacustre perpétuent avec talent des techniques inaccessibles aux néophytes. Aujourd’hui encore, tout est fait à la main : verre soufflé, papier marbré, forcole (tolets ou fourches de gondole sculptés). Si certaines créations suivent les modèles d’autrefois, d’autres sont résolument contemporaines : des chandeliers en verre de Murano prennent des allures de poulpe futuriste, le papier marbré sert à confectionner des sacs à main et les forcole, ces pièces de bois sur lesquelles les gondoliers appuient leur rame, font merveille sur les linteaux de cheminée.


[image: ] Shopping
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Vins de Vénétie


10 Fêtez votre arrivée à Venise avec un verre de prosecco, le pétillant vin régional. Et surtout, ne vous arrêtez pas en si bon chemin ! La Vénétie déborde de délices œnologiques. Allez au nord à Valdobbiadene et à Conegliano pour explorer le pays d’origine du blanc pétillant préféré de Venise, en vous arrêtant à Bassano del Grappa pour goûter la fougueuse grappa. Réservez une place dans votre cave pour les blancs structurés de Soave, et tombez amoureux des sombres amarone et des valpolicella rebelles au nord-ouest de Vérone. Pour une expérience radicalement différente, assistez au ViniVeri de Vérone, un salon dédié au vin “naturel”.


[image: ] Où prendre un verre et faire la fête
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Quoi de neuf


Nouveau programme d’expositions


Gabriella Belli, ancienne directrice du Museo di Arte Moderna e Contemporanea di Trento e Rovereto, a désormais la charge des musées municipaux de Venise (www.visitmuve.it), ce qui présage de grandes choses. Elle a signé un contrat de quatre ans avec la société 24 Ore Cultura (www.24orecultura.com) pour l’exploitation des espaces d’exposition des onze musées. Parmi leurs récents projets, Henri Rousseau au palais des Doges, Cy Twombly à Ca’ Pesaro et Leslie Hirst au musée de la Dentelle de Burano.


Museo del Vetro


Le musée du Verre de Murano a été restauré. Sa collection est désormais présentée sur un espace deux fois plus vaste, joliment scénographié.


VèneziaUnica


La nouvelle carte City Pass, disponible en ligne, donne accès aux transports publics et à tous les grands musées, sites, églises ou événements, voire au stationnement et à l’accès Wi-Fi.


Arsenale Aperto


Dans le cadre de la régénération de l’Arsenal, ce week-end portes ouvertes en avril permet au public d’explorer les vastes chantiers navals de Venise, avec un accès exceptionnel à des zones militaires.


Yoga


Étant donné le caractère très urbanisé du Rialto, comment rester en forme à Venise ? En faisant du yoga dans les jardins de la Giudecca, dans la serre du XIXe siècle des Giardini Pubblici (jardins publics) ou au Palastro di San Giorgio.


Albergo Diffuso à Burano


Progressiste, la famille Bisol, déjà à l’origine du domaine Venissa, a rénové quelques maisons de pêcheurs sur Burano pour créer le premier albergo diffuso de Venise. Les clients se sentiront comme chez eux, tout en ayant accès à la gastronomie de Venissa.


Palazzo Mocenigo


Longtemps renommé pour sa collection de costumes, le Palazzo Mocenigo permet maintenant aux visiteurs de découvrir l’histoire, la science et l’art du parfum avec l’ouverture d’un nouvel espace.


Accès facilité pour les handicapés


11% des visiteurs ont une mobilité réduite ; l’accessibilité en fauteuil roulant sur les bateaux de Gondolas 4 All et L’Altra Venezia est donc bienvenue.


Chiesa di San Sebastiano


Les célèbres peintures de Véronèse, de Titien et du Tintoret retrouveront bientôt tout leur éclat grâce à d’intenses travaux de restauration de San Sebastiano.


Surf et stand-up paddle


Fans de sports nautiques, enfants et amoureux de la lagune applaudiront l’arrivée des balades organisées en stand-up paddle (SUP) (Cliquez ici) et du nouveau Surf Club Venezia sur le Lido.
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L’essentiel


Pour plus d’information, voir Venise pratique (Cliquez ici)
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Budget quotidien
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Se loger











Monnaie


Euro (€)


Langue


Italien, mâtiné de quelques expressions en dialecte vénitien.


Formalités


Une carte d’identité ou un passeport pour les citoyens de l’UE. Pour les Suisses et les Canadiens : un passeport. Pas de visa requis pour une visite jusqu’à 90 jours.


Argent


Nombreux DAB ; la plupart des hôtels, B&B et magasins prennent la carte bancaire.


Téléphone portable


Réseau compatible avec le réseau français. Les téléphones GSM et tribandes fonctionnent.


Heure locale


Même heure qu’en France. Quand il est 12h à Venise, il est 6h à Montréal.


Offices du tourisme


Azienda di Promozione Turistica (APT ; [image: phone]041 529 87 11 ; www.turismovenezia.it ; Piazza San Marco 71f ; [image: h] 8h30-19h). Office du tourisme de la Vénétie.


Vivo Venetia (www.vivovenetia.com). Portail de réservation en ligne, avec des offres d’activités à Venise et dans ses environs, qui met en relation le visiteur et les artisans, les entreprises ou les artistes vénitiens.







Budget quotidien


Moins de 120 €


[image: ] Lit en dortoir : 22-30 €


[image: ] Basilique Saint-Marc : gratuit


[image: ] Cicheti chez All’Arco : 5-15 €


[image: ] Chorus Pass : 12 €


[image: ] Grandes orgues à la Salute : gratuit


[image: ] Spritz : 2,50-4 €


120-250 €


[image: ] B&B : 70-180 €


[image: ] Civic Museum Pass : 24 €


[image: ] Aperitivo place Saint-Marc : 9-15 €


[image: ] Billet pour un concert des Interpreti Veneziani : 27 €


[image: ] Dîner chez Ai Promessi Sposi : 25-35 €


Plus de 250 €


[image: ] Hôtel de charme : 180 € ou plus


[image: ] Balade en gondole : 80 €


[image: ] Billet combiné Palazzo Grassi-Punta della Dogana (collection François Pinault) : 20 €


[image: ] Dîner chez Anice Stellato : 45-60 €


[image: ] Billet pour La Fenice : 45 €


À prévoir


2 mois à l’avance Réservez votre hébergement en saison, achetez vos places pour assiter à un opéra à La Fenice, aux projections de la Mostra et aux vernissages de la Biennale.


3 semaines à l’avance Consultez le programme des manifestations sur www.unospitedivenezia.it et www.veneziadavivere.com. Réservez vos balades en bateau.


Une semaine à l’avance Retenez une table pour un dîner chic. Achetez en ligne (www.venetoinside.com, www.veneziaunica.it) des billets coupe-file pour les monuments et les événements très fréquentés.


Sites Web


Lonely Planet (www.lonelyplanet.fr). Infos, forums, fiches sur les destinations…


Venice Comune (www.comune.venezia.it). Site officiel de la ville. Informations pratiques, comme les alertes de montée des eaux.


VèneziaUnica (www.veneziaunica.it). Forfait indispensable.


e-Venise.com (www.e-venise.com). Une mine d’infos, pratiques et culturelles.






Voir aussi Venise pratique. [image: ]













QUAND PARTIR


[image: ]


Automne : douceur, peu de touristes et tarifs plus bas. Hiver : fraîcheur et calme – magique sous la neige ! Printemps : temps humide.







Arriver à Venise


Aéroport Marco Polo (VCE) Sur le continent, à 12 km de Venise, à l’est de Mestre. Alilaguna assure des liaisons en bateau (15 €) jusqu’à Venise depuis l’embarcadère de l’aéroport (à 8 minutes à pied du terminal) ; comptez de 45 minutes à 1 heure 30 pour la plupart des destinations. La même course en bateau-taxi coûte 110 € au minimum, ou 25 € en taxi partagé (jusqu’à 10 passagers). Les bus ATVO (6 €) relient l’aéroport et le Piazzale Roma en 20-30 minutes si la circulation le permet (départs toutes les demi-heures de 7h50 à 0h20).


Piazzale Roma Le parking du Piazzale Roma est le seul endroit du centre de Venise accessible aux voitures et aux bus. Les vaporetti (bateaux de passagers) circulent dans toute la ville depuis l’embarcadère du Piazzale Roma.


Stazione Santa Lucia Il s’agit de la gare ferroviaire de Venise. Des vaporetti partent de la station Ferrovia.


Stazione Venezia Mestre Il s’agit de la gare de Mestre, sur le continent, avec transfert jusqu’à la Stazione Santa Lucia.






Pour en savoir plus, voir Arriver à Venise. [image: ]







Comment circuler


[image: ] Vaporetto Lent et pittoresque, le vaporetto est le principal mode de transport en commun. Le billet à l’unité coûte 7 € ; plusieurs forfaits permettent de circuler librement pendant une période donnée (forfaits 1/2/3/7 jours pour 20/30/40/60 €). Les billets, forfaits et cartes sont disponibles aux kiosques ACTV et aux distributeurs installés aux arrêts et dans les bureaux de tabac.


[image: ] Gondole Les tarifs atteignent 80 € les 30 minutes (6 passagers au maximum) en journée, et 100 € les 35 minutes de 19h à 8h – chansons (à négocier) et pourboire en sus.


[image: ] Traghetto Les Vénitiens emploient cette gondole collective (2 €) pour traverser le Grand Canal quand il n’y a pas de pont.


[image: ] Bateau-taxi D’élégantes embarcations en teck font office de taxi moyennant 15 € puis 2 € par minute, plus 5 € pour aller vous chercher à l’hôtel et un supplément pour les trajets de nuit, les bagages et les groupes importants. S’assurer que le compteur fonctionne à la montée.






Pour plus de détails, voir Comment circuler. [image: ]







Se loger


Dans de nombreuses demeures anciennes, les habitants louent des chambres, un bon moyen pour les visiteurs de s’immerger dans la vie quotidienne d’un Vénitien. Les hôtels décrépis ont été supplantés par des palais reconvertis en hôtels design, prisés du gotha. Prévoyez un budget de 110  à 200 € dans la catégorie moyenne, plus les taxes. Certains établissements haut de gamme offrent le stationnement au parking de Tronchetto, soit au moins 21 € par jour.


Sites Web


[image: ] Airbnb (www.airbnb.com). Location de chambres et appartements directement auprès des propriétaires.


[image: ] Destination Italie (www.destination-italie.net). Agence française installée à Venise.


[image: ] Luxrest Venice (www.luxrest-venice.com). Appartements de grand standing à partir de 950 € la semaine.






Voir aussi Où se loger. [image: ]
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Venise en quatre jours
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Journée 1


Journée 2


Journée 3


Journée 4







Journée 1


San Marco


[image: ] Commencez par visiter les passages secrets du palais des Doges avant de goûter à l’expresso du Caffè Lavena, puis d’admirer les mosaïques dorées de la basilique Saint-Marc. Flânez ensuite dans les petites rues commerçantes menant au Museo Fortuny, le palais de la mode.






[image: ] Déjeuner Excellent prosciutto à déguster au DOK Dall’Ava LP26.







Dorsoduro


[image: ] Prenez le temps de découvrir le Grand Canal du haut du Ponte dell’Accademia, en chemin vers les Gallerie dell’Accademia, où vous mesurerez tout le talent des peintres vénitiens. Partez observer le travail des constructeurs de gondoles du Squero di San Trovaso, puis contemplez Il Redentore, l’église dessinée par Andrea Palladio, depuis les Zattere. Marquez un arrêt à la minuscule Chiesa di San Sebastiano, presque entièrement décorée par Véronèse, avant de faire un tour chez les artisans de la Calle Lunga San Barnaba. À l’heure de l’apéritif, dégustez un Spritz (cocktail) sur le Campo Santa Margherita.






[image: ] Dîner Profitez des saveurs de saison du Ristorante La Bitta.







Dorsoduro


[image: ] Non loin de là, remontez le temps jusqu’au XVIIIe siècle à la Scuola Grande dei Carmini, cadre évocateur des concerts classiques en costumes de Musica in Maschera. Sinon, terminez la soirée sur une note de saxo au Venice Jazz Club.


Journée 2


San Polo et Santa Croce



[image: ]  Votre journée débute par une découverte express des produits frais, issus de la terre et de la mer, au marché du Rialto, avec un détour par Drogheria Mascari pour ses délices culinaires et ses vins régionaux. Faites une pause à la taverne All’Arco pour un petit prosecco matinal. Boutiques et ateliers d’artisans se succèdent jusqu’à Campo San Rocco, où se dresse la flamboyante basilique I Frari, qui abrite le lumineux retable de Titien. Glissez-vous enfin dans la Scuola Grande di San Rocco pour découvrir des trésors du Tintoret.






[image: ] Déjeuner Cuisine du marché et vins impeccables au trépidant Estro.







Dorsoduro


[image: ] Partez à la découverte de l’art moderne grâce à la Collection Peggy Guggenheim, puis de l’art contemporain avec celle de François Pinault à la Punta della Dogana. Rejoignez la Chiesa di Santa Maria della Salute, signée Baldassare Longhena, pour y découvrir douze œuvres de jeunesse de Titien. Traversez ensuite le Grand Canal en empruntant le Ponte dell’Accademia, seul pont en bois de Venise.






[image: ] Dîner Excellente cuisine vénitienne à la Trattoria e Bacaro Da Fiore.







San Marco


[image: ] Outre les opéras de La Fenice, les amateurs de musique classique ne manqueront pas les interprétations de Vivaldi par les Interpreti Veneziani.




Journée 3


Castello


[image: ] Parcourez la Riva degli Schiavoni pour admirer la basilique San Giorgio Maggiore de Palladio, de l’autre côté de la lagune. Voyez les saints de Carpaccio illuminer les salles de la Scuola di San Giorgio degli Schiavoni, puis guettez le bijou méconnu de Castello, la Chiesa di San Francesco della Vigna. Passez sous les statues d’Ospedaletto en allant vers le Zanipolo, une église gothique qui abrite les tombeaux en marbre de 25 doges. La Renaissance n’est qu’à deux ponts de là, à la Chiesa di Santa Maria dei Miracoli, petite merveille de marbre polychrome.






[image: ] Déjeuner Les pâtes de l’Osteria Ruga di Jaffa attirent les gondolieri (Cliquez ici).







Cannaregio


[image: ] Flânez le long d’une fondamenta (quai) pour aller admirer les sculptures du Campo dei Mori et ralliez la Chiesa della Madonna dell’Orto, pour laquelle le Tintoret œuvra pendant des décennies. Dans le Ghetto, visitez les synagogues récemment rénovées et le Banco Rosso, l’ancienne banque de prêts sur gages, avant de traverser le pont au niveau d’Al Timon, pour vivre le moment préféré des Vénitiens : celui de l’apéritif.






[image: ] Dîner Cuisine vénitienne inventive au bord du canal à Da Rioba.







Cannaregio


[image: ] Rien ne vaut une promenade en gondole sur les canaux de Cannaregio, sous les reflets de la lune.


Journée 4


Murano, Burano et les îles du Nord



[image: ] Sautez dans un vaporetto pour vous rendre sur l’île arc-en-ciel de Burano et sur Torcello, où dominent le vert et le doré. Un chemin muletier mène à la cathédrale byzantine de Torcello, la Cattedrale di Santa Maria Assunta, dont l’abside est ornée d’une magnifique Vierge en mosaïque sur fond d’or. Prenez un bateau pour retrouver Burano, ses maisons très colorées et son Museo del Merletto (musée de la Dentelle).






[image: ] Dîner La Trattoria Altanella, le lieu de prédilection des artistes et célébrités (Cliquez ici), pour la cuisine et les vins.







Murano, Burano et les îles du Nord ; Giudecca, Lido et les îles du Sud



[image: ] Découvrez l’un des ateliers des talentueux souffleurs de verre de Murano et visitez le Museo del Vetro (musée du Verre), joliment rénové. Après la fermeture des ateliers, prenez le vaporetto jusqu’à Giudecca pour vous détendre dans le spa de Bauer Palladio et profiter d’une vue imprenable sur Saint-Marc, étincelant par-delà les eaux miroitantes.






[image: ] Déjeuner À découvrir : le vignoble ensoleillé de Mazzorbo et la cuisine inspirée du Venissa.







San Marco


[image: ] Pour finir en beauté, offrez-vous un verre de prosecco et esquissez quelques pas de tango au Caffè Florian, un lieu hors du temps sur la place Saint-Marc.
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Envie de…
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Trésors cachés


Bateaux


Mode


Bars confidentiels


Curiosités


Douceurs


Vivre à la vénitienne







Trésors cachés


Chiesa di San Francesco della Vigna Derrière une façade d’Andrea Palladio, cette église renferme des œuvres de grands noms de l’art vénitien.


Chiesa di Santa Maria dei Miracoli Au cœur d’un dédale de canaux, cette petite église de quartier, de style Renaissance, est de toute beauté, avec ses marbres somptueux.


Basilica di Santa Maria Assunta La basilique qui se dresse sur l’île assez sauvage de Torcello est connue pour les remarquables mosaïques qui ornent son abside.


Synagogues du Ghetto Les circuits du Museo Ebraico vous guideront dans l’ancien quartier juif.


Palazzo Contarini del Bovolo Son escalier extérieur en colimaçon, orné de nombreuses arches, donne sur une petite cour – cet édifice emblématique de la Sérénissime est l’endroit idéal pour voler un baiser à votre fiancé(e).


Bateaux


Arsenal Le site des fameux chantiers navals, capables de produire un navire de guerre par jour sur la première chaîne de montage du monde.


Squero di San Trovaso Ici, les coques des gondoles sont façonnées à la main et les dimensions adaptées au poids et à la taille du gondolier.


Museo Storico Navale Quatre niveaux de merveilles nautiques, dont la réplique du fameux Bucentaure (Bucintoro), la splendide barge d’apparat des doges.




Gilberto Penzo Maquettes de gondoles et kits de construction de bateaux artisanaux.


Row Venice Pour s’exercer à ramer debout comme un vrai gondolier.




[image: ]
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Les fameuses gelati (glaces)





Mode


Museo Fortuny C’est dans ce palais de la mode que les femmes furent enfin libérées du corset et que naquit le style bohème chic.


Palazzo Mocenigo Le glamour vénitien est à l’honneur dans ce palais : gilets, bustiers, hauts-de-chausse et robes de bal.


Fiorella Gallery Mode rebelle, à l’image de ces vestes en velours mauve décorées de rats rouges.


Antica Modisteria Giuliana Longo Venez explorer ce chapelier à l’ancienne pour des coiffes faites main, des cloches façon Louise Brooks aux canotiers.


Declare Sacs et accessoires contemporains en cuir au design audacieux, créés par un jeune duo.


Bars confidentiels


All’Arco De délicieux cicheti (amuse-gueules), concoctés avec des produits frais du marché du Rialto, servis avec un cru en accord – le tout pour le prix d’une simple pizza.


Vino Vero Un bacaro (petit bar à vin) spécialisé dans les vins biodynamiques, associés à des petits plats gourmets.


Bacaro Risorto Cicheti et alcools de choix vont de pair dans ce minuscule bar, aux horaires très variables.


Cantina Aziende Agricole Un bacaro bien connu servant des ombre (demi-verres de vin) à prix serrés et des portions généreuses de cicheti.


Trattoria e Bacaro Da Fiore Vins à prix raisonnables et authentiques cicheti au cœur du quartier de San Marco.


Curiosités


Museo della Follia Les “remèdes” présentés dans ce “musée de la folie” n’ont désormais plus cours sur l’île de San Servolo – et c’est heureux !


Museo di Storia Naturale Dinosaures, veaux à deux têtes, crabes-araignées géants du Japon et autres spécimens, présentés dans un ancien comptoir ottoman.


Museo d’Arte Orientale Le dernier étage de la Ca’ Pesaro expose des armures de samouraïs, rapportées ’Asie par un prince italien à la fin du XIXe siècle.


Fondazione Vedova Des robots, conçus par Renzo Piano et Emilio Vedova, présentent les œuvres abstraites de ce dernier.


Douceurs


Alaska Gelateria Glaces bio aux saveurs originales : cardamome, pêche blanche ou artichaut…


VizioVirtù Des masques à bec recourbé en chocolat aux pralines infusées au vin, cet artisan chocolatier réalise de véritables œuvres d’art.


Pasticceria Da Bonifacio Curasan (croissants) aux amandes, zaletti (biscuits à la semoule de maïs) et autres friandises vénitiennes dignes d’un doge.


Panificio Volpe Giovanni Cette boulangerie casher vend de divines pâtisseries approuvées par le rabbin.


Pasticceria Tonolo Rien de tel qu’un beignet aux pommes ou des profiteroles débordant de mousse chocolat-noisette avant d’aller admirer l’œuvre de Titien à I Frari.


Vivre à la vénitienne


Plages du Lido Par temps chaud, toute la ville prend le vaporetto pour rejoindre les plages du Lido.


Bars du Campo San Giacomo dell’Orio Les petits gambadent sur la place, pendant que leurs parents savourent un verre de prosecco en terrasse.


Marché du Rialto Ouvrez votre appétit devant les étals de ce marché où vieilles dames et chefs étoilés négocient âprement avec des vendeurs pleins d’esprit.


Via Garibaldi À la sortie du travail, les Vénitiens sirotent un dernier Spritz dans les bars de la Via Garibaldi.


Murano Attardez-vous après le départ des touristes pour savourer un verre de lugana et les meilleures pizzas de Venise.






Pour d’autres suggestions, voir… [image: ]


[image: ] Où se restaurer (Cliquez ici)


[image: ] Où prendre un verre et faire la fête (Cliquez ici)


[image: ] Où sortir (Cliquez ici)


[image: ] Sports et loisirs (Cliquez ici)


[image: ] Shopping (Cliquez ici)
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Février


Avril


Mai


Juin


Juillet


Septembre


Octobre


Novembre











LE TOP 5


Carnaval, janvier ou février


Vogalonga, mai


Biennale, mai-novembre


Mostra, août-septembre


Festa della Madonna della Salute, novembre







Février


La neige tombe parfois à Venise. Costumes de velours et fontaines à vin font oublier la fraîcheur des nuits. Les Vénitiens courent les bals masqués comme au XVIIe siècle, lorsque les festivités duraient trois mois.



[image: ] Carnaval


Durant les 15 jours qui précèdent le carême. Les invitations pour le bal masqué de la Saint-Valentin coûtent quelque 800 €, mais il est aussi possible de vivre le carnaval sans se ruiner (www.carnevale.venezia.it), avec les bals costumés publics sur les campi (places) ou les cortèges de bateaux du Grand Canal.


Avril


Météo idéale et tarifs raisonnables pour l’hébergement : une combinaison gagnante jusqu’à Pâques, lorsque les étudiants en histoire de l’art envahissent la ville pour les vacances.



[image: ] Vinitaly


Le plus grand Salon des vins et spiritueux en Italie (www.vinitaly.com) attire 155 000 visiteurs dans les pavillons du VeronaFiere de Vérone. L’événement dure 4 jours début avril, avec dégustations et restauration Slow Food. Le dernier jour, l’ambiance est plus relâchée.



[image: ] Su e Zo Per I Ponti


Cette course de 12 km, sans compétition, attire entre 10 000 et 15 000 participants (www.suezo.it). Ils franchissent 43 ponts (à monter et à descendre : “su e zo per i ponti”) afin de collecter des fonds pour une œuvre caritative et profiter des concerts gratuits.



[image: ] Festa di San Marco


Le 25 avril, jour de la Saint-Marc, les Vénitiens rendent hommage à leur figure tutélaire par une procession sur la place Saint-Marc. C’est pour les hommes l’occasion d’offrir un bocolo (bouton de rose) à l’élue de leur cœur.


Mai


L’été approche. C’est l’époque des grandes manifestations d’art contemporain et des fêtes maritimes.



[image: ] Biennale de Venise


La Biennale d’art se tient les années impaires, de mai à novembre. Les années paires, elle est remplacée par la Biennale d’architecture, de septembre à novembre. Chaque été, danse, théâtre, concerts et films sont également programmés (www.labiennale.org).



[image: ] Vogalonga


Rassemblées devant le palais des Doges, 1 800 embarcations prennent le départ de ce marathon à la rame de 32 km (www.vogalonga.com) : la régate relie Burano, Murano, le canal de Cannaregio et le Grand Canal avant de rejoindre la Punta della Dogana (pointe de la Douane de mer) sous les applaudissements.



[image: ] Festa della Sensa


Chaque année depuis l’an mille, le week-end le plus proche de l’Ascension (“Sensa” en vénitien), la Sérénissime exprime son amour pour la mer lors du Sposalito del Mar (Épousailles de la mer). Les réjouissances sont marquées par la tenue de marchés en plein air et la célébration d’une messe au Lido.




Juin


L’air se réchauffe, et une ancienne cathédrale sert de cadre à des festivités.



[image: ] Festa di San Pietro di Castello


Messe, jeux, spectacles de marionnettes, plats champêtres et concerts la dernière semaine de juin, sur la place de l’ancienne cathédrale de la ville (www.sanpierodecasteo.org).


Juillet


Les feux d’artifice sur le canal de la Giudecca illuminent les nuits d’été sur la lagune. Des grands noms du jazz clôturent la saison avec volupté.



[image: ] Festa del Redentore


Le 3e week-end de juillet, rendez-vous à la Chiesa del Santissimo Redentore, sur l’autre rive du canal de la Giudecca, en empruntant le pont flottant provisoire fait de bateaux, pour la fête du Rédempteur. Pique-nique géant sur l’eau le long des Zattere et feu d’artifice (www.turismovenezia.it).



[image: ] Festival de jazz


Des jazzmen légendaires comme Wynton Marsalis ou Burt Bacharach font vibrer La Fenice, tandis que des groupes de stature internationale jouent dans des lieux aussi divers que la Collection Peggy Guggenheim et l’Isola di San Clemente. Concerts à Vicence, Vérone, Trévise et Bassano del Grappa tout au long de l’année (www.venetojazz.com).


Septembre


Les stars de cinéma foulent le tapis rouge du Lido et les régates tirent profit d’une météo idéale.



[image: ] La Mostra


Pendant 11 jours, de fin août à début septembre, le Festival international de cinéma de Venise, qui se tient au Lido, place de nombreuses vedettes sous les feux de la rampe (www.labiennale.org/it/cinema).



[image: ] Regata Storica


La mise en scène est impressionnante : foule en costumes d’époque et gondoles à huit rameurs font revivre l’arrivée de la reine de Chypre à Venise, en 1489. La parade est suivie de quatre courses, lors desquelles enfants et adultes se disputent les honneurs (www.regatastoricavenezia.it).



[image: ] Régate de Burano


Île de pêcheurs, Burano compte la seule course d’aviron de Venise ouverte aux hommes et aux femmes, le 3e dimanche de septembre (www.comune.venezia.it). Les vainqueurs de la dernière régate de la saison sont honorés lors de la fête de clôture, autour d’une table chargée de victuailles.



[image: ] Riviera Fiorita


Retour en l’an 1627 au bord de la Brenta, le 2e dimanche de septembre : flottille de bateaux anciens, fêtes costumées à la Villa Widman Rezzonico Foscari et à la Villa Pisani Nazionale, et ambiance des foires campagnardes de l’époque, avec musique baroque et glaces aux parfums alors en vogue.


Octobre


La saison touche à sa fin. Les prix chutent, et les festivaliers se dispersent.



[image: ] Festa del Mosto


Sant’Erasmo, l’île-jardin de Venise, célèbre les vendanges le 1er dimanche d’octobre, avec parade lacustre, marché de producteurs et musique (www.comune.venezia.it).



[image: ] Marathon


Le 4e dimanche d’octobre, 8 000 coureurs suivent un circuit de rêve : 42 km le long de la Brenta avant de rejoindre Venise, avec traversée du Grand Canal sur un pont flottant (www.venicemarathon.it).


Novembre


Les Vénitiens rendent grâce à Dieu avant d’inaugurer une nouvelle année de réjouissances.



[image: ] Festa della Madonna della Salute


Chaque 21 novembre depuis le XVIIe siècle, après les épreuves que furent la peste et l’invasion autrichienne, les Vénitiens traversent le Grand Canal sur un pont de bateaux pour allumer un cierge à Santa Maria della Salute et dévorer des sucreries !
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Venise à peu de frais






Dans ce chapitre [image: ]



Sites historiques


Arts et architecture


Escapade dans les îles


Les meilleures affaires







Le meilleur de Venise, fastueuse villégiature de l’élite européenne depuis des siècles, peut souvent s’obtenir sans bourse délier. Il n’en coûte rien de contempler les ors de la basilique Saint-Marc ou d’assister aux vêpres de la Basilica di Santa Maria della Salute.


Sites historiques


Plusieurs monuments emblématiques sont librement accessibles : le marché du Rialto ; la Basilica di Santa Maria della Salute, érigée après l’épidémie de peste du XVIIe siècle, ou la basilique Saint-Marc, où s’expriment mille ans de créativité artistique. Vous pourrez même écouter des concerts d’orgue gratuits, l’après-midi, dans la Salute, ou suivre gracieusement une visite guidée sur les mosaïques de la basilique Saint-Marc.


Arts et architecture


Certes, l’entrée aux grandes expositions d’art et d’architecture de la Biennale et aux premières de la Mostra de Venise reste payante, mais de nombreux spectacles de danse, de musique, de cinéma et autres arts de la scène sont en revanche gratuits. Les passionnés d’art apprécieront les magnifiques expositions (souvent en libre accès) au Palazzo Franchetti. Les galeries d’art et les ateliers de verre de Murano gardent leurs portes ouvertes, et certains musées publics, comme le Palazzo Grimani, sont gratuits le 1er dimanche du mois. Enfin, la splendide architecture de Venise s’offre à qui lève les yeux. Vous pourrez admirer les palazzi (belles demeures) sur le Grand Canal pour le prix d’un billet de vaporetto (bateau de passagers), et découvrir des trésors cachés comme le Palazzo Contarini del Bovolo lors d’une visite guidée de San Marco.


Escapade dans les îles


Grâce aux forfaits de vaporetto, faites le tour de la lagune à peu de frais. En été, le Lido comprend trois plages publiques, une Venise miniature à Malamocco, un excellent marché de producteurs (Cliquez ici) le mardi et des concerts gratuits l’été. Giudecca offre une vue extraordinaire sur Venise, possède des galeries, une église du XIVe siècle et la célèbre boutique de soieries Fortuny. Si le cœur vous en dit, visitez l’île-cimetière de San Michele avant de rallier Murano, ses souffleurs de verre et les mosaïques byzantines de San Donato, puis Burano, avec ses maisons colorées et les chefs-d’œuvre de la Chiesa di San Martino. Pour profiter d’étendues verdoyantes, descendez à Torcello, à Mazzorbo, à Sant’Erasmo et au Vignole.


Les meilleures affaires


Les amateurs exploreront seize églises abritant certains des plus beaux chefs-d’œuvre de Venise grâce au Chorus Pass (12 €). La carte des musées de la place Saint-Marc (17 €) inclut le palais des Doges, le Museo Correr, le Museo Archeologico Nazionale et la Biblioteca Nazionale Marciana. Si l’histoire vous passionne, pour 7 € de plus, optez pour le Pass MUVE donnant aussi accès aux 11 musées municipaux de Venise.


Oubliez les balades en gondole à 80 € et optez pour les frissons bon marché du traghetto (gondole publique) traversant le Grand Canal (2 € le trajet). Si vous devez absolument monter dans une gondole, Tu.Ri.Ve (www.turive.it) propose des balades à 31 €.
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Avec des enfants
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À voir


Activités de plein air


Cours et ateliers


Alimentation


Terrains de jeu


Visites pour enfants







Venise, cadre d’histoires rocambolesques, excite l’imaginaire des petits et des grands : c’est ici que les contes de fées commencent, que les prisonniers s’évadent par le toit des palais, que les souffleurs de verre donnent vie à des dragons de mer et que les poissons envoûtés de la Pescaria dansent debout sur leur queue…


À voir


Commencez la journée en empruntant le Grand Canal jusqu’au Caffè Florian pour un bon chocolat chaud et le décor rococo. Le Palazzo Mocenigo vous ouvre ses portes pour découvrir les costumes féeriques du temps jadis. Explorez ensuite la prison qui se cache sous le toit du palais des Doges, les allées du Museo d’Arte Orientale de Ca’ Pesaro pour voir les grands katanas (sabres japonais), ou celles du Museo di Storia Naturale, pour trembler devant des squelettes de dinosaures. Embarquez ensuite pour le Museo Storico Navale, sa multitude de bateaux de parade, de maquettes de navires de guerre, et assez de canons pour décourager n’importe quel pirate.


La plupart des curiosités proposent un tarif réduit pour les enfants. Les musées municipaux (visitmuve.it) offrent généralement des réductions de 70% aux enfants de 6 à 14 ans, et l’entrée est gratuite pour les moins de 6 ans. Les musées d’État (www.polomuseale.venezia.beniculturali.it) sont gratuits pour les moins de 18 ans.


Activités de plein air


Plages et pique-niques


Les plages du Lido et les pique-niques au bord de la lagune à Torcello, à Mazzorbo et au Vignole permettront à toute la famille de se relaxer.


Voile, kayak et surf


Fendez les eaux bleu sarcelle pour atteindre des îles désertes avec Terra e Acqua ; faites du kayak le long des canaux et traversez la lagune avec Venice Kayak ; ou bien optez pour les plages du Lido au Surf Club Venezia.


Balades photographiques


Les ados adoreront la balade Venice Photo Walk avec Marco Secchi : grâce à ses trucs de pro, leurs photos postées sur Instagram feront l’envie de tous leurs contacts sur les réseaux sociaux.


À vélo sur les îles


Choisissez les tandems pour des itinéraires tranquilles le long du Lido, ou faites une excursion nature à vélo sur l’île-jardin du Vignole.


Cours et ateliers


Ramer et faire de la voile


Les enfants suffisamment grands et forts pour manier une rame s’amuseront à apprendre à ramer comme les gondolieri avec Row Venice. Ils peuvent aussi faire un stage de voile d’une semaine sur la lagune : Vento di Venezia programme des cours pour les moussaillons âgés de 7 à 13 ans, et pour les grands ados.


Loisirs créatifs


Vos artistes en herbe apprendront à fabriquer un masque à la Ca’ Macana, voire à construire un modèle réduit de gondole grâce aux kits de construction de Gilberto Penzo. Idéal à partir de 7 ans.




Atelier pâtes


Passez la matinée à découvrir les poissons et crustacés pêchés dans la lagune au marché du Rialto, avant de prendre la route pour l’école de cuisine Acquolina et vous initier à l’art de faire les pâtes et le tiramisu. Convient aux ados.


Apprendre l’italien


Savoir commander une glace est essentiel à Venise. Donnez à vos enfants une longueur d’avance avec une séance d’italien à la Venice Italian School, accessible aux petits francophones à partir de 5 ans.


Alimentation


Si les troupes commencent à faiblir, ravitaillez-les en pâtes, pizzas et glaces. Pour un goûter impromptu, installez-vous devant des brownies bien frais et autres pâtisseries gourmandes au Tea Room Beatrice, chez Rosa Salva et à La Serra dei Giardini.


À moins que vos enfants ne soient des aventuriers du goût, choisir des cicheti (amuse-gueules typiquement vénitiens) peut s’avérer difficile. La solution est d’opter pour des restaurants servant des menus complets en plus des cicheti. Le Lido est l’île des amateurs de pizzas et de glaces. Parmi les autres lieux populaires de restauration à emporter figurent Antico Forno, Bar alla Toletta, Rosticcerria Gislon, Cip Ciap et Osteria al Duomo. Cette dernière possède une charmante terrasse, tout comme Agriturismo da Zangrando. Sinon, défiez vos apprentis gastronomes en leur proposant d’essayer la glace à l’asperge de l’Alaska Gelateria.


Manger à l’extérieur reste onéreux, et de nombreuses familles optent pour la location d’un appartement avec cuisine. Faire ses courses au marché du Rialto ou acheter les fruits et légumes frais vendus sur les barques le long des canaux constitue une mémorable expérience culturelle.


Terrains de jeu


Campo San Giacomo dell’Orio


Les Vénitiens jouent probablement à chat sur cette place depuis la construction de l’église San Giacomo dell’Ori. Aujourd’hui le jardin est parsemé de tables où les parents peuvent garder un œil sur leur progéniture en sirotant un verre de prosecco.


Giardini et Parco delle Rimembranze


Vue sur la lagune et les pavillons de la Biennale pour les parents, balançoires, toboggans et aires de jeu pour les enfants.


Le Lido


Avec son ambiance estivale informelle et sa culture du vélo, le Lido remporte la palme auprès des enfants souhaitant sortir de la ville trépidante pour jouer au ballon sur la plage et pédaler à fond sur le lungomare (front de mer).


Visites pour enfants


Histoire et culture vous accompagnent avec Friend in Venice ([image: phone]338 9196695 ou 340 230 80 30 ; friendinvenice.com ; visites 120-300 €). Nadia et Vilma, qui parle français, connaissent quantité d’anecdotes intéressantes qui passionneront les enfants à partir de 7 ans.


Vous pouvez aussi contacter Argentina Diaconu (www.guidevenise.com) qui emmène les enfants sur les traces de Corto Maltèse.






BON À SAVOIR


Tables à langer Dans les toilettes publiques (liste sur www.veneziaunica.it) ou les grands hôtels.


Urgences Bateau-ambulance et service d’urgences à l’hôpital central (Ospedale Civile,).


Baby-sitting Il n’existe pas d’agence officielle de baby-sitting à Venise pour les touristes, mais la plupart des hôtels haut de gamme et certains B&B peuvent vous donner les coordonnées d’un ou une baby-sitter, ou les contacter pour vous.


Poussettes Apportez la vôtre. En revanche, sachez que les marches d’accès aux ponts, les ruelles étroites et la foule peuvent rendre difficile l’usage de la poussette. Un porte-bébé est parfois une meilleure option.
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Circuits organisés
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Sur l’eau


Sur la terre ferme







C’est d’abord sur l’eau, depuis sa lagune et ses canaux, qu’il faut admirer la Sérénissime – comme le font les Vénitiens depuis un millénaire. Il convient ensuite de se perdre dans le lacis de calli (rues), de sottoporteghi (passages couverts) et d’escaliers, pour découvrir les coulisses de la cité lacustre, loin de la foule.
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Édifices au bord d’un canal





Sur l’eau


Plusieurs organismes proposent des excursions sur les canaux ou sur la lagune. Réservez et consultez les prévisions météo : le mauvais temps peut entraîner des annulations. Par beau temps, n’oubliez pas la crème solaire !


À la rame


Trouvez vos marques sur la lagune avec l’entraîneur d’aviron Jane Caporal, ancien espoir des Jeux olympiques, et son équipe de rameurs de Row Venice qui vous montreront comment ramer debout dans une batellina coda di gambero (barque à fond plat) artisanale. La société propose aussi des cours nocturnes et une balade combinant bateau et tournée des bars à cicheti – à vos risques et périls !


En kayak et stand-up paddle (SUP)


Venice Kayak propose une façon unique de découvrir les canaux de la Sérénissime et les îles plus calmes. Autres circuits au catalogue : des balades en groupe ou privatisées, y compris à la demi-journée et à la journée. Il faut savoir nager et avoir déjà fait du kayak. Les débutants peuvent monter dans un kayak à 2 places avec un kayakiste plus chevronné.


Les rameurs expérimentés de plus de 14 ans peuvent faire du SUP avec l’historienne de l’art et rameuse Eliana Argine, de SUP in Venice. Le circuit suit les canaux moins fréquentés de Castello et de Cannaregio et rejoint la lagune.


À la voile


Eolo Cruises (www.cruisingvenice.com). Partez à bord d’un bragozzo à deux-mâts, un bateau de pêche à fond plat de 1946, pour des croisières sur la lagune de 1 à 8 jours (à partir de 2 000 €/personne, 6-10 personnes) ou des circuits culinaires. Vous dormirez dans des villas et des palais, passerez les journées à naviguer sur la lagune et dégusterez des produits de la mer.


Vento di Venezia ([image: phone]041 520 85 88 ; www.ventodivenezia.it ; Isola della Certosa ; [image: c] ; [image: f]Certosa) [image: bleaf] organise des cours de voile d’une journée ou plus et des séjours à l’hôtel de la marina, Il Certosina.








L’ESSENTIEL


Handicap L’association Accessible Venice propose des itinéraires spécialement conçus par des Vénitiens pour les visiteurs à mobilité réduite. Pour une liste des agences spécialisées dans ces circuits, contactez Accessible Italy.


Enfants Les sites historiques et les bateaux ne sont pas toujours adaptés aux enfants, qui peuvent ne pas être admis – renseignez-vous bien sur la limite d’âge avant de réserver.







Autres sorties en bateau


La société écoresponsable Terra e Acqua propose des sorties nature aux confins de la lagune. Les itinéraires peuvent inclure une île désertée où se trouvait jadis un centre de quarantaine, des coins de pêche ou des sites propices à l’observation des oiseaux, Burano et Torcello. Déjeuner à bord ou dans une trattoria. Jusqu’à 12 personnes sur un solide bragozzo motorisé.


Croisières fluviales


De luxueuses croisières fluviales entre Venise et Padoue sont possibles avec Il Burchiello ([image: phone]049 876 02 33 ; www.ilburchiello.it ; tarif adulte/réduit croisière demi-journée à partir de 55/45 €, journée 99/55 €), un bateau moderne parcourant la rivière de la Brenta entre mars et octobre. Cette excursion paisible passe neuf ponts pivotants et cinq écluses, comprend la visite guidée de certaines villas et une pause facultative dans un restaurant au bord de l’eau.


Sur la terre ferme


Principaux sites


Des visites guidées sont possibles dans de nombreux sites, en particulier les musées municipaux. Le diocèse prévoit un circuit gratuit axé sur la basilique Saint-Marc (Cliquez ici), tandis que les Itinerari Segreti (“itinéraires secrets” ; (Cliquez ici)) vous font découvrir les passages cachés et la prison sous les toits. Chaque mois, le Palazzo Mocenigo vous invite à découvrir des parures d’époque sous les combles du palais ; le Museo del Vetro propose des circuits, avec démonstrations de soufflage. La seule façon de visiter la Torre dell’Orologio (tour de l’horloge ; (Cliquez ici)) et d’observer les mécanismes en action est de participer à un circuit organisé.


Pour d’autres suggestions, consultez le site Internet de la mairie de Venise (www.comune.venezia.it) ou bien la brochure Un Ospite di Venezia (“Un hôte de Venise”, www.unospitedivenezia.it), distribué dans la majorité des hôtels. Les offices du tourisme (Cliquez ici) peuvent aussi vous mettre en contact avec des guides touristiques officiels et réserver des circuits à prix raisonnables par le biais de sociétés agréées.


Promenades à pied


Balades hors des sentiers battus avec Passeggiate Italiane ([image: phone]331 267 18 59 ; www.secretvenice.it ; coût 250-370 €) pour découvrir la face cachée et ésotérique de Venise. Visites nocturnes privatisées de la basilique Saint-Marc et “ghost tour” avec l’historien et écrivain vénitien Alberto Toso Fei. Les promenades en Vénétie incluent Padoue, Vicence et Cittadella.


Walks Inside Venice ([image: phone]041 524 17 06 ; www.walksinsidevenice.com ; balades de 2 heures 30 en groupe ; 60 €/pers). Une équipe pleine d’entrain pour explorer les principaux monuments et les ruelles cachées. Les visites de groupe incluent San Marco et San Polo, tandis que les visites privatisées abordent l’art contemporain et la photographie, ou encore les îles de la lagune vénitienne.


Que vous soyez un pro de la photo ou un addict d’Instagram perpétuellement le portable à la main, sous la tutelle du photojournaliste Marco Secchi, de Venice Photo Walk, vous capturerez Venise sous de nouveaux angles. Ses promenades fourmillent d’informations sur la ville et les subtilités de la photographie.


Vous pouvez aussi consulter les sites de ces guides francophones :


[image: ] Sabine Grimal (www.visiteguidevenise.com)


[image: ] Argentina Diaconu (www.guidevenise.com)


[image: ] Venice with a guide (www.venicewithaguide.com)
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Éblouis, mais les jambes fourbues et l’estomac dans les talons, les touristes se précipitent parfois sur le premier sandwich venu. C’est bien dommage, car la Sérénissime possède une belle tradition culinaire : durant des siècles, Venise a été connue pour ses festins d’une grande inventivité. À votre tour de vous régaler de cicheti (amuse-gueules), de pâtisseries à se pâmer et de produits frais de la lagune.




[image: ]


ALAN COPSO / GETTY IMAGES ©


Caffè Florian, place Saint-Marc





Cuisine vénitienne


À Venise, la fraîcheur des ingrédients a toujours été de mise. Les maraîchers des îles-jardins et les pêcheurs de la lagune alimentent les tables de la cité lacustre. Les produits pêchés ou cueillis vont directement du marché aux fourneaux des bacari (bars à l’ancienne) et des osterie (bars-restaurants traditionnels), tant et si bien que les spécialités locales sont introuvables ailleurs en Italie. Ce fort parfum iodé qui souffle sur les cuisines de la lagune se mêle parfois aux effluves des recettes carnées “importées” de la Péninsule, des traditionnelles préparations à base de riz et de polenta, ou des fameuses pâtes et des gnocchis. Les légumes régionaux servis en accompagnement volent souvent la vedette au reste de la carte. Les Vénitiens, qui raffolent des violetti di Sant’Erasmo (petits artichauts violets), du radicchio trevisano (trévise, chicorée amère à feuilles rouges) et des asperges de Bassano del Grappa, n’hésitent pas à se lever de bon matin et à longer les canaux pour en trouver sur les barges des primeurs.








L’ESSENTIEL


Budget


Hormis quelques exceptions – cicheti, sandwichs, pizzas et glaces –, le repas comporte habituellement deux plats, un verre de vin (cuvée du patron), ainsi que le pain et le couvert (pane e coperto). Voici les différentes gammes de prix :


€    moins de 25 € par repas


€€    de 25 à 45 € par repas


€€€  plus de 45 € par repas


Heures d’ouverture


Les cafés ouvrent en général de 7h à 20h, mais certains lieux se transforment le soir venu en bars et ferment plus tard. Au restaurant, les cuisines ferment en principe à 14h30 ou 15h au déjeuner, et vers 22h ou 22h30 au dîner.


Réservations


Mieux vaut réserver dans les restaurants et les osterie, en particulier pour le déjeuner en saison. Vous trouverez peut-être une table au dernier moment, mais certains établissements font leurs courses en fonction du nombre de réservations. Les cicheti sont une solution de repli.


Pane e Coperto


Dans la plupart des restaurants, on vous fera payer entre 1,50 et 6 € pour “le pain et le couvert” lors d’un repas assis.


Service


Le service est soit compris dans le pane e coperto (notamment dans les osterie de base), soit ajouté à la note (dans les bistrots haut de gamme et pour les grands groupes). Vérifiez l’addition avant de laisser un pourboire.







On pourrait presque faire remonter les racines de la cuisine fusion à l’époque de Marco Polo ! Les livres de recettes vénitiens du XIIIe siècle mentionnent des plats de poisson au galanga, au safran et au gingembre, une tradition dont s’inspire aujourd’hui encore la cuisine d’établissements comme l’Osteria Trefanti. Comme le révèlent certains plats aux légers accents turcs ou grecs, la route des épices commence et aboutit dans la Sérénissime : son influence est bien perceptible dans des mets tels que les sarde in saor, des sardines frites marinées au vinaigre et aux oignons, avec des pignons de pin et des raisins secs.


Des ingrédients provenant d’autres régions italiennes se glissent dans la cuisine vénitienne : viandes de Toscane, truffes blanches d’Alba, citrons d’Amalfi, pistaches et oranges sanguines de Sicile. Mais surtout, ne commandez pas de pesto, la spécialité de Gênes, qui fut la rivale commerciale de Venise trois siècles durant !


Cicheti


Aussi modestes soient les osterie ou les bacari, on mange toujours pour un peu plus cher à Venise que dans le reste de l’Italie. En effet, tous les produits frais – poisson, fruits et légumes – sont livrés par bateau. En optant pour les cicheti, vous aurez le plaisir toujours renouvelé de découvrir de petites merveilles culinaires, à l’heure du déjeuner comme le soir, de 18h à 20h environ. Les cicheti s’accompagnent de sublimes vins de Vénétie servis au verre. Ces spécialités vont de l’en-cas de bar tout simple (boulettes de viande épicée, bruschetta à la tomate fraîche et au basilic) à la petite assiette très originale, comme les asperges blanches de Bassano et les crevettes de la lagune enrobées de pancetta chez All’Arco ; du gorgonzola à la saveur âcre accompagné de confiture de peperoncini (piments) doux chez Dai Zemei ; ou encore des petits pains ronds garnis de thon, de chicorée et de raifort chez Al Mercà.


Les cicheti se dégustent debout ou perché sur un tabouret, au bar. Les plus ordinaires peuvent ne valoir que 1 €, mais comptez de 3 à 6 € pour des délices plus inventifs. Les plus nourrissants, tels les panini, les crostini et les tramezzini (sandwichs au pain de mie comptant différents ingrédients sur un lit de condiments et de mayonnaise), coûtent de 1,50 à 6 € si vous les mangez au bar, à la vénitienne. En soirée, les assortiments de cicheti font aisément office de dîner.


Un petit creux ? Voici quelques bons rendez-vous pour se régaler de cicheti :


Cannaregio Dans la Fondamenta degli Ormesini et autour de la Strada Nuova.


San Polo et Santa Croce Autour du marché du Rialto et de la Ruga Ravano.




Castello Via Garibaldi et Calle Lunga Santa Maria Formosa.


San Marco Autour du Campo San Bartolomeo, du Campo Santo Stefano et du Campo della Guerra.


La carte


Les cicheti sont une bonne alternative à la restauration rapide, mais n’en délaissez pas pour autant les repas au restaurant, que ce soit dans une osteria à l’écart des sites fréquentés, ou dans un établissement au bord de l’eau. Ne vous cantonnez pas aux menus pour touristes : jouez la carte du dépaysement en optant pour des spécialités de saison, bien plus étonnantes et souvent moins onéreuses.


PIATTI (PLATS)


La carte affiche généralement de nombreux plats appétissants.


Les antipasti (entrées) se présentent sous des formes variées comme les moeche (petits crabes mous), les crudi de la lagune telles les crevettes douces ou les baccalà mantecato (morue émiettée à l’huile d’olive), et les traditionnelles assiettes de fromages et de viandes séchées. Des portions plus généreuses de cicheti vous seront aussi proposées en guise d’entrée.


Les primi (premiers plats) incluent généralement pâtes et risottos, les grands classiques de la cuisine italienne. Au rang des pâtes typiquement vénitiennes, citons les bigoli, de gros spaghettis au blé complet souvent servis in salsa (sauce à base d’anchois, d’oignons de Chioggia et de poivre noir). Tout aussi appréciée, la pasta e fagioli est une soupe de pâtes et de haricots borlotti, tandis que le risi e bisi, un classique semblable au risotto, est préparé avec des petits pois, de la pancetta et du parmesan. Si les gnocchis véronais ont droit de cité, ils n’ont rien de vénitien, contrairement à la polenta, servie sous forme de galettes légèrement grillées. Une version moins courante ressemble au porridge. La polenta accompagne volontiers les plats en sauce. Un proverbe dit : Xe non xe pan, xe poenta (“S’il n’y a pas de pain, il y a toujours de la polenta”).


Les secondi (seconds plats ou plats principaux). Ils font la part belle aux fruits de mer, comme il se doit, mais aussi à la viande. Le traditionnel fegato alla veneziana (foie de veau poêlé aux oignons et au vin rouge) ou le plat de trippa (tripes) côtoient les viandes plus classiques de manzo (bœuf), d’agnello (agneau) et de vitello (veau). Ne manquez pas le carpaccio de bœuf, servi avec une sauce faite de tomates écrasées, de crème, de moutarde et de sauce Worcestershire rehaussée d’une pointe de cognac, suivant la recette du Harry’s Bar. Les tranches de bœuf peuvent aussi être arrosées de jus de citron et d’un filet d’huile d’olive, voire de copeaux de grana (fromage), et accompagnées de quelques feuilles de roquette (rucola). Le carpaccio doit son nom à Vittore Carpaccio, peintre célèbre de Venise qui savait décliner la couleur rouge à merveille. Parmi les produits de la mer, le fritto misto remporte toujours un grand succès. Cette friture de poissons et de fruits de mer s’accompagne parfois en saison de beignets de légumes évoquant les tempuras.


Les contorni (plats de légumes, en guise de garniture). Les secondi n’étant pas toujours accompagnés de légumes, on peut commander un contorno de verdure, assiette de légumes plus importante que celles servies en hors-d’œuvre, qui pourra intéresser les végétariens. Préférez les produits frais et de saison.


Les dolci (desserts) sont souvent fatti in casa (faits maison), notamment le tiramisu, une invention vénitienne, les bigne (choux à la crème) et le strudel, d’influence viennoise, ou encore les biscuits de Burano en forme de S, parfumés au safran. Pour le reste, les gelaterie (glaciers) servent d’alléchantes crèmes glacées (1,50-5 €).


PLATS DU JOUR


Bon à savoir pour distinguer une vraie osteria vénitienne d’une imposture : les lasagnes, spaghettis bolognaises et pizzas ne sont pas des spécialités de la cité des Doges. Si ces trois éléments sont réunis sur la carte d’un restaurant, il y a fort à parier qu’il s’agit d’un “piège à touristes”. Préférez les établissements qui ne présentent pas de carte en devanture, ou alors une carte simplement griffonnée sur un tableau ou très sommaire, gage de renouvellement au gré des arrivages du marché.


Bien que de plus en plus de fruits de mer soient importés, nombre de restaurateurs vénitiens n’utilisent que des ingrédients frais et locaux, ce qui exige de se lever à l’aube pour aller à la Pescaria (marché au poisson). Les eaux de la lagune et l’île agricole de Sant’Erasmo offrent aux marchands du Rialto de quoi garnir leurs étals tout au long de l’année.


Attention : les cartes de certains restaurants comportent des astérisques indiquant la présence d’aliments surgelés (surgelati), souvent indigestes.


BOISSONS


Tout repas vénitien digne de ce nom doit être accompagné d’au moins une ombra (verre de vin), et cela vaut aussi pour le déjeuner. Les poissonniers de la Pescaria donnent le coup d’envoi dès 9h du matin avec le prosecco. Au déjeuner, salade de poulpe, risotto à l’encre de seiche ou encore granseola (araignée de mer) seront dégustés avec des crus en accord.




De nombreux plats vénitiens sont conçus en fonction d’un vin local spécifique, afin d’en faire ressortir les saveurs – c’est le cas de la délicate cuisine de la lagune. Certaines enoteche (bars à vin) et osterie servent une centaine de crus. Demandez conseil !


Bien sûr, nul repas digne de ce nom ne se termine sans un verre de grappa, fameuse eau-de-vie. Les distilleries reconnues comme Poli à Bassano del Grappa concoctent des alcools au goût subtil et nuancé.


Végétariens et végétaliens


Si Venise est réputée pour ses fruits de mer, les végétariens seront agréablement surpris. Asperges, artichauts, chicorée et bruscandoli (houblon sauvage) sont souvent servis avec de la polenta, des pâtes ou du risotto. En guise d’accompagnement, on vous proposera des légumes grillés et des salades. Ne manquez pas non plus les cicheti aux légumes marinés et aux fromages de Vénétie.


Certains établissements servent un bon choix de plats sans viande. Il existe des pizzas sans viande et sans fromage, et les glaciers proposent souvent des glaces au lait de soja et des sorbets. Les végétaliens et les personnes suivant d’autres régimes ont toujours la possibilité de faire eux-mêmes leurs courses ; toutefois, s’ils préviennent les restaurateurs à l’avance, leurs desiderata pourront parfois être satisfaits.


Faire son marché


Pour prévenir l’amas de déchets, il est interdit de pique-niquer sur la plupart des places (campi). Pour manger au grand air avec vue sur la lagune, direction les plages du Lido, les jardins de la Biennale ou les îles de Mazzorbo, de Torcello, du Vignole et de Sant’Erasmo, au nord. Sinon, rien ne vous empêche de concocter de bons petits repas dans votre lieu d’hébergement.


MARCHÉS DE PRODUCTEURS


Le marché du Rialto et les étals centenaires de la Pescaria mettent l’eau à la bouche. Sur la deuxième marche du podium, le Mercato Settimanale de Lido, marché d’alimentation, se tient le mardi. Les produits bio, vendus sur le marché de la Giudecca le mercredi matin, sont cultivés par une coopérative où travaillent des détenues. Vous trouverez des fruits et légumes sur la barge amarrée sur le Rio di Sant’Anna, au bout de la Via Garibaldi à Castello, et sur celle amarrée le long du Campo San Barnaba à Dorsoduro, près du Ponte dei Pugni.


ÉPICERIES


Plusieurs épiceries fines et boutiques spécialisées sont installées dans le secteur du marché du Rialto. Proche de la gare ferroviaire et du terminal des navettes d’aéroport, le Coop ([image: phone]041 296 06 21 ; Piazzale Roma, Santa Croce ; [image: h]8h30-20h ; [image: f]Piazzale Roma), une coopérative agricole, compte un rayon épicerie fine de qualité. Vous trouverez d’autres enseignes en ville, notamment dans le Campo San Giacomo dell’Orio. Le supermarché de chaîne Rizzo ([image: phone]041 71 83 22 ; www.rizzovenezia.it ; Campo San Leonardo 1355 ; [image: f]Guglie) dispose d’un comptoir traiteur.


Cours de cuisine


Si les beaux produits et les traditions culinaires de Venise réveillent le chef qui sommeille en vous, suivez un cours de cuisine. L’Acquolina Cooking School (www.acquolina.com) assure des ateliers de 4 et 8 heures (la seconde option inclut les courses le matin sur le marché du Rialto). L’école propose aussi des cours de plusieurs jours, hébergement compris. Des balades sur les marchés locaux sont également au programme avec Cook in Venice.


Heures des repas


Les bars et les restaurants ferment en général un jour par semaine, souvent le dimanche ou le lundi. Les cafés et les bars sont pour la plupart ouverts de 7h à 20h et servent des en-cas toute la journée.


La prima colazione (petit-déjeuner) se prend entre 7h et 10h et consiste le plus souvent en un cappuccino accompagné d’une brioche ou d’une pastina (viennoiserie). Il est consommé debout au comptoir d’un café avant de se rendre au travail.


Le pranzo (déjeuner) est servi entre 12h et 14h30 ; peu d’établissements acceptent toutefois les commandes après 14h. C’est le principal repas de la journée et beaucoup de boutiques et de bureaux ferment pendant 2 à 3 heures. C’est l’occasion de faire un repas complet assis, en conservant l’option cicheti pour le soir.


La cena (dîner) a lieu entre 19h et 22h30. Bien sûr, les horaires varient, mais sachez que bien des endroits font le plein dès 19h30 et que peu d’entre eux prennent les commandes après 22h30.




À table


Étant donné la fréquentation, le service n’est pas toujours irréprochable. En manifestant de l’intérêt pour les spécialités culinaires de la région, vous obtiendrez souvent davantage d’attention et des conseils avisés. Sachez faire plaisir à vos hôtes et prouvez que vous êtes un convive de choix, plus exactement una buona forchetta ! Voici un résumé en quatre temps du savoir-vivre au restaurant.


Demander conseil plutôt que se fier à la carte. Interrogez le serveur sur les mets de saison et les plats du jour, choisissez-en deux qui vous tentent et demandez au serveur de vous conseiller le meilleur. C’est fait ? Fermez la carte et dites : Allora, facciamo cosi, per favore! (“Alors, on fait comme ça, s’il vous plaît !”). Le serveur sera ravi, le chef aussi. Vous allez faire un repas mémorable !


Bien boire. Si commander de l’eau en bouteille n’a rien d’impératif, puisque l’eau du robinet (acqua del rubinetto) est tout à fait potable et moins coûteuse pour l’environnement, un bon repas mérite en revanche d’être arrosé d’un vin de qualité. Les meilleurs petits producteurs locaux ne font pas de publicité, et n’exportent pas leur vin (même dans d’autres régions d’Italie), car ils écoulent la quasi-totalité de leur production dans les établissements de la ville.


Manger les primi sans condiments. Votre serveur en sera ravi et soulagé. Vos pâtes et votre risotto aux fruits de mer seront suffisamment savoureux pour ne pas avoir à les recouvrir de parmesan ou de sauce piquante.


Choisir un poisson ou des fruits de mer de saison et locaux. Si vous commandez une entrée ou un second plat (secondo), optez pour les antipasti de poisson ou la frittura, mets auxquels on reconnaît les vrais cuisiniers vénitiens. À déguster sans citron (senza limone), au moins pour les premières bouchées – les Vénitiens se contentent d’un peu de sel et de poivre, et parfois d’épices subtiles comme l’anis étoilé. Vous pouvez accompagner vos crustacés d’un vin blanc de Vénétie aux notes d’agrumes, qui sublimera les saveurs raffinées de la mer, sans les écraser.


Repaires de gourmets


Contrairement aux idées reçues, il est possible de bien manger sans se ruiner. Oubliez les parts de pizzas surgelées de San Marco. Pour le même prix, à un pont de là, vous pourrez vous délecter de crostini aux langoustines et aux mini artichauts grillés, ou d’un tartare de thon aux fraises des bois et vinaigre balsamique. Vous trouverez toujours une place au bar pour quelques cicheti, et il est généralement possible de réserver, même dans les meilleurs restaurants (en particulier pour le soir, après le départ des touristes de la journée).


Évitez les restaurants aux abords immédiats de la place Saint-Marc, à côté de la gare et sur les grandes artères. Optez plutôt pour ces repaires de gourmets :


Cannaregio Fondamenta Savorgnan, Fondamenta della Sensa et Calle Larga Doge Priuli.


San Polo et Santa Croce Près du marché du Rialto.


Castello Autour du Campo Bandiera e Moro et de Zanipolo.


San Marco Calle de le Botteghe, Calle Spezier et Frezzeria.


Dorsoduro Calle Lunga San Barnaba, Calle della Toletta et Calle Crosera.


Giudecca Fondamenta delle Zitelle.


Îles du Nord Locanda Cipriani sur Torcello, Gatto Nero et Da Romano sur Burano, et Venissa sur Mazzorbo.


Où se restaurer, quartier par quartier


[image: ] San Marco Panini, cicheti et restaurants traditionnels haut de gamme. (Cliquez ici)


[image: ] Dorsoduro Bistrots cosy, cicheti à déguster en bord de campo (place) et pizza à la part. (Cliquez ici)


[image: ] San Polo et Santa Croce Cuisine du marché, cicheti originaux, pizzas et plats végétariens. (Cliquez ici)


[image: ] Cannaregio Cicheti traditionnels, osterie authentiques et restaurants au bord du canal. (Cliquez ici)


[image: ] Castello Cuisine créative et audacieuse, pizzas et cicheti bon marché. (Cliquez ici)


[image: ] Giudecca, Lido et îles du Sud Poissons et fruits de mer traditionnels ; dîner au bord de l’eau. (Cliquez ici)


[image: ] Murano, Burano et les îles du Nord Poissons et fruits de mer fraîchement pêchés, et terrasses dans des jardins. (Cliquez ici)




Sélection Lonely Planet


All’Arco. Produits du marché préparés par des maestri du cicheto.


Da Rioba. Pour un dîner romantique concocté avec des produits récoltés à la main, en famille, sur Sant’Erasmo.


Trattoria Corte Sconta. Succulents antipasti de la mer et plats de pâtes inspirés – une cuisine subtile.


Osteria Trefanti. Cette nouvelle table gastronomique opère la rencontre entre traditions vénitiennes et innovations contemporaines.


Locanda Cipriani. Dans la retraite de la famille Cipriani, les plats savoureux se dégustent près du feu de cheminée ou sous la pergola.


Les meilleures adresses par prix


€


All’Arco. Remarquables bouchées gourmandes préparées avec des produits frais du Rialto.


Dai Zemei. Cicheti mariant les ingrédients avec inspiration, et vins régionaux.


Osteria Ruga di Jaffa. Une osteria arty servant des classiques raffinés.


€€


Acquastanca. Saveurs régionales d’aujourd’hui à déguster dans une ancienne boulangerie de Murano.


Ai Mercanti. Cuisine italienne aux influences d’ailleurs et carte des vins très soignée.


Osteria Trefanti.Cadre feutré à l’élégance sobre, produits haut de gamme et vins remarquables.


€€€


Trattoria e Bacaro Da Fiore. Les plats de la mer de Maurizio Martin brillent au firmament de la gastronomie.


Trattoria Corte Sconta. De grands classiques revisités.


Al Covo. Produits locaux travaillés avec maestria.


Cicheti


All’Arco. Produits frais, prosecco au goût acidulé et convivialité, tout près de l’appétissant marché du Rialto.


Osteria alla Vedova. Une adresse ancienne servant de savoureuses bouchées d’un bon rapport qualité/prix.


Dai Zemei. Des mets aussi créatifs qu’insolites, concoctés par des jumeaux fous de vino et de gastronomie.


Osteria Al Squero. Toute une gamme de cicheti à déguster en face d’un atelier de fabrication de gondoles.


Au bord de l’eau


Trattoria Altanella. Pour dîner sur un balcon qui surplombe l’eau.


La Palanca. Un repas avec vue panoramique à des prix très corrects.


Trattoria al Gatto Nero. Produits de la mer au cœur de la colorée Burano.


Cuisine végétarienne


Le Spighe. Plats végétariens et végétaliens à base de produits bio de saison.


Osteria La Zucca. Menus composés en fonction des produits du marché dans un refuge douillet en bord de canal.


Frary’s. Saveurs de Méditerranée et du Moyen-Orient à l’ombre de la Basilica dei Frari.


Cuisine écoresponsable


Le Garzette. Succulente cuisine rustique à base de produits bio dans un paisible agriturismo (hébergement à la ferme).


Venissa. Plats issus d’ingrédients cultivés dans cette contrée plantée de vignes.


Alaska Gelateria. Ce glacier culte concocte des spécialités étonnantes.


Tradition vénitienne


Antiche Carampane. Bon crudo (fruits de mer crus) et succulent fritto misto dans l’ancien quartier chaud.


Al Ponte di Borgo. Délicieux produits de la mer et cicheti parfaits sur le Lido.


Ristorante Ribot. Des classiques sublimés, une cave des plus enviables et des tables installées dans la cour en été.


Cuisine vénitienne inventive


Venissa. Savourez des plats inspirés par la lagune et concoctés par des chefs prometteurs.


Trattoria Corte Sconta. Antipasti et plats de pâtes originaux, à déguster dans une cour secrète de Castello.


Osteria Trefanti. Des classiques vénitiens revisités avec une élégance toute contemporaine.


CoVino. Une vitrine minuscule pour des produits Slow Food cuisinés dans un esprit moderne.


Retour au début du chapitre
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