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 Maharashtra

 

Dans ce chapitre ¨
 
Nasik
 
Aurangabad
 
Ellora
 
Ajanta
 
Jalgaon
 
Nagpur
 
Côte de Konkan
 
Matheran
 
Lonavla
 
Pune
 
Kolhapur


 

Le top des restaurants
 
 
	
¨Malaka Spice (Cliquez ici)
 
	
¨Sadhana (Cliquez ici)
 
	
¨Bhoj (Cliquez ici)
 
	
¨Green Leaf (Cliquez ici)
 
	
¨Kinara Dhaba Village (Cliquez ici)




 

Le top des hébergements
 
 
	
¨Beyond by Sula (Cliquez ici)
 
	
¨Verandah in the Forest (Cliquez ici)
 
	
¨Tiger Trails Jungle Lodge (Cliquez ici)
 
	
¨Hotel Sunderban (Cliquez ici)
 
	
¨Hotel Plaza (Cliquez ici)




 

Pourquoi y aller
 
Troisième État du pays par la superficie et deuxième par la population, le Maharashtra compose un vaste tableau, riche en curiosités emblématiques de l’Inde, entre plages frangées de palmiers, montagnes verdoyantes, sites classés au Patrimoine mondial, villes cosmopolites et, à l’extrême est, impressionnants parcs nationaux et réserves naturelles, comme la Tadoba-Andhari Tiger Reserve.
 
Les temples troglodytiques d’Ellora et d’Ajanta, creusés dans la pierre, sont les plus beaux monuments du Maharashtra. Mais il ne s’agit pas d’oublier le charme de Matheran, une station climatique desservie par un petit train, ou la cité cosmopolite de Pune. Vers l’ouest, la jolie côte de Konkan, qui borde la mer d’Oman, est jalonnée de forts en ruine et de plages de sable, dont les meilleures entourent la jolie Malvan, l’un des grands sites de plongée de l’Inde.


 

Quand partir
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Janvier Dans la région de Nasik, ambiance festive pendant la saison des vendanges.
 
 

 
Septembre Les célébrations de Ganesh Chaturthi atteignent leur paroxysme.
 
 

 
Décembre Douceur et ciel dégagé : cap sur les plages isolées de Murud, Tarkarli et Ganpatipule.
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À ne pas manquer
 
1Le temple de Kailash (Cliquez ici), à Ellora
 
2Les galeries ornées de sculptures bouddhiques des grottes d’Ajanta (Cliquez ici)
 
3La Tadoba-Andhari Tiger Reserve (Cliquez ici), sur la piste des grands félins
 
4Une dégustation de chenin blanc ou de cabernet-syrah dans la région de Nasik (Cliquez ici)
 
5La plongée ou le snorkeling au large de Malvan (Cliquez ici)
 
6L’imposant fort de Janjira (Cliquez ici)
 
7La nature vierge dans les montagnes autour de Bhandardara (Cliquez ici)
 
8La station climatique de Matheran (Cliquez ici) et ses extraordinaires points de vue
 
9Le cratère de météorite de Lonar (Cliquez ici), fruit d’un impact colossal
 


 


 Histoire

 
Le Maharashtra doit son identité politique et culturelle au chef marathe Chhatrapati Shivaji (1627-1680), qui parvint à contrôler le Deccan et une grande partie de l’Inde occidentale depuis sa forteresse de Raigad. Objet, aujourd’hui encore, d’un profond respect, Shivaji serait à l’origine du fort sentiment d’indépendance qui anime les Marathes. Grâce à lui, le Maharashtra joua un temps un rôle majeur sur l’échiquier diplomatique du sous-continent.
 
Au XVIIIe siècle, l’Empire marathe fut gouverné par un peshwa, un Premier ministre dont la charge devint héréditaire. Les rajas, descendants de Shivaji, conservèrent un rôle honorifique. Les peshwa gardèrent le pouvoir jusqu’en 1819, avant d’être évincés par les Britanniques. Après l’Indépendance en 1947, l’ouest du Maharashtra et le Gujarat furent réunis pour former l’État de Bombay. Le Maharashtra actuel, dont la capitale est Mumbai (Bombay), fut créé en 1960, lors d’une scission entre les régions de langues marathi et gujarati.
 
Depuis, cet État est devenu l’un des États les plus prospères du pays. Son secteur industriel est désormais le plus développé d’Inde, entre transformation des produits agricoles, centrales électriques (à charbon et nucléaires), parcs technologiques et florissants pôles de développement informatique.


 


8Depuis/vers le Maharashtra

 
Mumbai est le nœud des transports du Maharashtra ; les aéroports de Pune, d’Aurangabad et de Nagpur sont aussi très fréquentés. De nombreux visiteurs rejoignent Ajanta via la gare de Jalgaon.
 
L’aéroport de Goa est pratique pour accéder à la station balnéaire de Malvan, au sud.


 


8Comment circuler

 
Vu la vaste superficie de l’État, il peut être intéressant de prendre un vol intérieur (de Pune à Nagpur, par exemple) pour gagner du temps.
 
La Maharashtra State Road Transport Corporation (MSRTC ; www.msrtc.gov.in) gère un réseau complet de bus reliant les villes principales et de nombreux endroits reculés. Des compagnies privées proposent de confortables bus entre les grandes villes.
 
Louer une voiture avec chauffeur pour explorer la côte de Konkan est une bonne idée car les transports publics sont rares : prévoyez 4 ou 5 jours pour aller de Mumbai à Goa.




 


 NORD DU MAHARASHTRA

 


 Nasik

 
%0253 / 1,57 MILLION D’HABITANTS / ALTITUDE 565 M Située de part et d’autre du fleuve sacré de la Godavari, Nasik (ou Nashik) tire son nom de l’épisode du Ramayana au cours duquel Lakshmana, le frère de Rama, coupa le nez (nasika) de la sœur de Ravana. Le quartier ancien de cette grande ville provinciale abrite d’intéressants édifices en bois, des temples liés à l’épopée hindoue et plusieurs grands ghats. Nasik est mieux entretenue et plus verte que bien des villes indiennes de même taille.
 

LE TOP DES FÊTES ET FESTIVALS DU MAHARASHTRA
 
Naag Panchami (h juil/août). Fête en hommage aux serpents, à Pune et Kolhapur.
 
Ganesh Chaturthi (haoût/sept). Célébrée avec ferveur dans tout le Maharashtra, et surtout à Pune, en l’honneur de Ganesh, le dieu à tête d’éléphant.
 
Dussehra (ou Dasara ; hsept-oct). Cette fête hindoue célèbre aussi l’anniversaire de la conversion au bouddhisme de Bhimrao Ramji Ambedkar (1891-1956), juriste et homme politique, leader dalit (caste des intouchables) et père de la Constitution indienne.
 
Ellora Ajanta Aurangabad Festival (hoct-nov). Ce festival rassemblant de grands artistes classiques et folkloriques promeut aussi l’artisanat et les traditions artistiques.
 
Kalidas Festival (hnov). À Nagpur, ce festival de danse, de musique et de théâtre salue la mémoire du poète antique Kalidasa (ou Kalidas).
 
Sawai Gandharva Sangeet Mahotsav (hdéc). Les plus grands noms de la musique classique indienne donnent des concerts inoubliables à Pune. Somptueux.
 
SulaFest (www.sulafest.com ; Sula Vineyards, Gat 36/2, Govardhan Village, en retrait de la route Gangapur-Savargaon ; billets 1 700-4 700 [image: Illustration] ; hfév). La plus grande fête de Nasik (dédiée au vin) et l’un des meilleurs festivals de musique indépendants du pays (voir aussi Cliquez ici).
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	9 
	Dwarka Circle 
	B2

 
 
	10 
	Nouvelle gare routière centrale 
	B3

 
 
	11 
	Ancienne gare routière centrale 
	B2




 
Le secteur viticole indien est en constante progression et Nasik possède un important potentiel touristique dans le domaine. C’est dans la région que sont produits les meilleurs crus du pays et une visite des superbes vignobles des environs (Cliquez ici) mérite bien d’inscrire la ville à son itinéraire.
 
Tous les douze ans, Nasik accueille la Kumbh Mela, le plus grand rassemblement religieux au monde qui se déroule tous les trois ans alternativement dans quatre hauts lieux religieux indiens. Le prochain rassemblement à Nasik est prévu pour 2027.
 


1À voir

 


 Ramkund

 
GHAT
 
Chaque jour, des centaines de pèlerins hindous viennent se baigner et prier dans ce bassin d’ablutions, au cœur du vieux quartier. Ils y répandent aussi les cendres de leurs proches défunts, car ses eaux ouvrent sur la moksha (libération de l’âme). Le marché adjacent vaut le détour.


 


 Temple de Kala Rama

 
TEMPLE HINDOU
 
(h6h-22h). Le sanctuaire le plus sacré de la ville, qui date de 1794, renferme de singulières représentations en pierre noire de Rama, Sita et Lakshmana. Selon la légende, c’est sur ce site que Lakshmana trancha le nez de Surpanakha.
 


 


Sita Gumpha

 
TEMPLE HINDOU
 
(h6h-21h30). Sita se serait cachée dans cette grotte pour échapper aux assauts du démon Ravana. Vous devrez vous baisser et avancer à petits pas car l’entrée est très étroite – claustrophobes s’abstenir.




 


zFêtes et festivals

 

SulaFest
 
VIN ET MUSIQUE
 
(www.sulafest.com ; Sula Vineyards, Gat 36/2, Govardhan, près de la route Gangapur-Savargaon ; tickets 1 700-4 700 [image: Illustration] ; hfév). Cette célébration du vin, organisée le premier week-end de février, est la plus grande fête de Nasik, et l’un des meilleurs festivals de musique indépendants du pays. Sur le domaine de l’entreprise viticole Sula Vineyard, les festivaliers se pressent pour assister aux performances de plus de 120 groupes et DJ de renommée internationale, répartis sur trois scènes. Billets sur.




 


4Où se loger

 


 Hotel Abhishek

 
HÔTEL $
 
(% 0253-2514201 ; www.hotelabhishek.com ; Panchavati Karanja ; s/d à partir de 425/560 [image: Illustration], avec clim 875/980 [image: Illustration] ; aW). Tout près du rond-point de Panchavati Karanja, cet hôtel d’un excellent rapport qualité/prix offre des chambres propres, quoique vieillissantes, des douches chaudes (6h-10h) et d’appétissants plats végétariens. Les chambres économiques sont remarquables vu le prix. Le propriétaire, qui est presque toujours sur place, a l’habitude d’accueillir des hôtes étrangers.


 


 Hotel Samrat

 
HÔTEL $
 
(%0253-2306100 ; www.hotelsamratnasik.com ; Old Agra Rd ; s/d à partir de 950/1 330 [image: Illustration], avec clim 1 640/1 960 [image: Illustration] ; aW). Même si la clientèle locale semble délaisser son restaurant végétarien, cet hôtel reste une bonne affaire. Les chambres sont confortables ; certaines ont de grandes fenêtres et sont meublées de pin. Pratique : l’hôtel est situé juste à côté de la gare routière et d’une agence de bus privés. Le Wi-Fi, rapide, est en revanche difficile à utiliser.
 

TARIFS DES RESTAURANTS
 
Ces fourchettes de prix correspondent
 
à un plat principal.
 
$ moins de 150 [image: Illustration]
 
$$ 150-300 [image: Illustration]
 
$$$ plus de 300 [image: Illustration]




 


oBeyond by Sula

 
RESORT $$$
 
(%7875555725 ; www.sulawines.com ; Gangavarhe ; ch semaine/week-end avec petit-déj 7 870/ 9 680 [image: Illustration], Sky Villa à partir de 32 670 [image: Illustration] ; aWs). Le tout nouveau complexe de 7 chambres de Sula Vineyard est à quelques kilomètres de l’entreprise viticole, près du beau lac artificiel de Gangapur Dam. Les chambres sont ultracontemporaines, avec sol en béton ciré et grandes baies vitrées dévoilant la beauté du paysage. Mention spéciale à l’imposante Sky Villa (3 chambres), particulièrement remarquable sur le plan architectural.


 

Soma Vineyards Resort
 
RESORT $$$
 
(%7028066016 ; www.somavinevillage.com ; Gat 1, Gangavarhe ; d/ste avec petit-déj à partir de 6 000/ 9 650 [image: Illustration] ; aWs). Dans ce complexe hôtelier de luxe à 17 km à l’ouest de Nasik, au bord d’un lac et entouré de collines vallonnées, choisissez parmi 32 magnifiques chambres et villas contemporaines – certaines avec piscine privative (et plantes luxuriantes). Sillonnez les environs à vélo, prélassez-vous au spa, puis offrez-vous une bouteille de Chenin Blanc Gold primé.




 


5Où se restaurer

 

Divtya Budhlya Wada
 
MAHARASHTRAIS $$
 
(Anadwali, Gangapur Rd ; plats 130-340 [image: Illustration], thali 210-350 [image: Illustration] ; h11h-15h30 et 19h-23h). Une envie de plats relevés ? Vous trouverez ici une authentique et très piquante cuisine du Maharashtra, à savourer sous des bambous éclairés, à la lueur des lanternes. Du thali spécial au mouton (un peu chiche toutefois) aux plats rustiques et bien gras (à la carte), tout est savoureux.
 
À 5 km au nord-ouest du centre – 85 [image: Illustration] avec un chauffeur Uber. Enseigne en mahrati.


 


 Dhaba

 
INDIEN $$
 
(430 Vakil Wadi Rd ; thali 260 [image: Illustration] ; h11h30-15h et 19h-22h30). Ce restaurant très fréquenté propose un voyage parmi des saveurs contrastées, à travers des thali gujaratis rehaussés de touches locales comme les mini-bakri (pain de sorgho) et servis à la vitesse de l’éclair. Le dhal tadka (dhal au ghee et aux épices) est également délicieux. Dans l’Hotel Panchavati – les habitants de Nasik appellent le restaurant “Panchavati”.
 
 

 À NE PAS MANQUER
 
MISAL PAV !
 
À Nasik, le vrai petit-déjeuner des champions est indéniablement le misal pav, un plat du Maharashtra préparé avec des haricots germés et des légumineuses, recouvert de poha-chiwda (mélange à base de riz soufflé aplati), de gathiya sev (nouilles de farine de pois chiches croquantes), d’oignons, de citron et de coriandre, et servi avec un petit pain beurré – une abondance de saveurs et de textures originaire de Kolhapur et adoptée avec ferveur par les Nashikkars.
 
Même si le débat fait rage, le misal pav servi chez Sadhana (www.facebook.com/sadhanarestaurant.misal ; Hardev Bagh, Motiwala College Rd, Barden Phata ; repas 80 [image: Illustration] ; h8h-15h), à 8 km à l’ouest du centre-ville (110 [image: Illustration] environ en Uber), est régulièrement élu le meilleur de la ville. Les chefs de cette institution rustique allument le feu de bois sous un énorme chaudron chaque matin à 5h, trois heures avant le coup de feu du petit-déjeuner – quelques minutes après l’ouverture, on voit les serveurs en nœud papillon circuler sous des auvents de paille, parmi les tables bondées et les bancs couchettes.
 
Mais comment mange-t-on le misal pav ? Ajoutez à votre bol de petits morceaux de pain, une poignée d’oignon et de coriandre, et du citron pressé, aspergez d’un peu de tari (huile très épicée – ayez la main légère !) et versez sur le tout une bonne ration de rassa, une sorte de soupe rouge au masala, jusqu’à ce que tout flotte dans un mélange parfumé. Mangez avec une cuillère. Faites suivre de gulachi jalebi (beignets orange en spirale préparés avec du jaggery, un sucre non raffiné). Bon appétit !






 


8Renseignements

 
Office du tourisme de la MTDC (%0253-2570059 ; www.maharashtratourism.gov.in ; T/I, Golf Club, Old Agra Rd, Matoshree Nagar ; h10h-18h). À 1 km au sud de l’ancienne gare routière centrale (Old CBS). Bon service.


 


8Depuis/vers Nasik

 

BUS
 
  Le nouvelle gare routière centrale (New Central Bus Stand, New CBS ; %0253-2309308) est reliée à Aurangabad (à partir de 237 [image: Illustration], 4 heures 30, toutes les heures 6h-15h), Mumbai (Bombay ; 275 [image: Illustration], 4 heures, toutes les heures) et Pune (sans/avec clim 350/650 [image: Illustration], 4 heures 30, toutes les heures). L’ancienne gare routière centrale (Old Central Bus Stand, Old CBS ; %0253-2309310) accueille des bus pour Trimbak (33 [image: Illustration], 45 min, toutes les heures 5h-23h) et Igatpuri (57 [image: Illustration], 1 heure, toutes les heures 10h30-23h). Au sud de la ville, la gare routière de Mahamarg permet de rallier Mumbai (sans clim 250 [image: Illustration], 4 heures 30, toutes les heures), Shirdi (sans clim 108 [image: Illustration], 2 heures 30, toutes les heures 6h-22h30) et Ghoti (sans clim 45 [image: Illustration], 1 heure 45, toutes les heures).
 
Des bus privés desservent Ahmedabad (sleeper sans/avec clim à partir de 600/1 000 [image: Illustration], 12 heures), Mumbai (à partir de 250/450 [image: Illustration], 4 heures), Pune (à partir de 300/450 [image: Illustration], 6 heures) et Nagpur (sleeper avec clim 1 000 [image: Illustration], 12 heures). Une agence de bus privés est installée juste à côté de l’Hotel Samrat.
 
 La plupart des bus privés partent de Dwarka Circle. À Mumbai, ils ont généralement pour terminus Dadar TT Circle.


 

TRAIN
 
La gare ferroviaire de Nasik Rd est à 8 km au sud-est du centre-ville. Une billetterie ferroviaire (1er ét., Palika Bazaar, Sharanpur Rd ; h8h-20h lun-sam, 8h-14h dim) est située à 500 m à l’ouest de l’ancienne gare routière centrale. Pour Mumbai, l’attente ne sera pas longue, avec environ 15 trains par jour – le Pushpak Express (1re/2AC/sleeper 1 301/806/203 [image: Illustration], 4 heures 30) part à 15h15. Il n’y a que 4 départs quotidiens pour Aurangabad ; le Tapovan Express (2e classe/chair 118/391 [image: Illustration], 3 heures 30, 9h50) est intéressant. Comptez 150 [image: Illustration] environ pour rejoindre la gare en auto-rickshaw.






 


 Environs de Nasik

 

Bhandardara
 
Le joli bourg de Bhandardara, peu visité, est perché dans les monts Sahyadri, à 70 km de Nasik. C’est l’endroit idéal pour admirer une nature encore vierge et s’éloigner du tumulte de la ville. Le paysage montagneux, particulièrement luxuriant pendant la mousson, est extraordinaire.
 
La plupart des habitations se trouvent vers le lac Arthur, une des plus grandes retenues d’eau du pays. En forme de fer à cheval, elle est alimentée par les eaux de la Pravara. D’un côté du lac, l’imposant barrage Wilson (Wilson Dam) a été construit à l’époque coloniale, en 1910. Les randonneurs pourront grimper jusqu’au sommet du mont Kalsubai (1 646 m), dont les Marathes avaient jadis fait un point d’observation. On peut aussi rejoindre les ruines du fort de Ratangad, autre ancienne forteresse de Shivaji, ou des cascades chères aux tournages bollywoodiens comme les Randha Falls ou les Umbrella Falls. Un circuit guidé des principales curiosités coûte 600 [image: Illustration].
 
 

 VAUT LE DÉTOUR
 
LES RAISINS DE NASIK
 
Des maigres raisins désséchés aux vins charpentés, les vignes de Nasik ont parcouru un long chemin. Si on cultive ici des raisins destinés à la consommation depuis des temps immémoriaux, il fallut attendre le début des années 1990 pour que des entrepreneurs se rendent compte que Nasik jouissait de conditions climatiques et de sols similaires à ceux de la région de Bordeaux. En 1997, Sula Vineyards, exploitation pionnière, investit dans une culture de sauvignon blanc et de chenin blanc. Les premiers vins locaux furent commercialisés en 2000. Depuis, leur succès ne s’est pas démenti.
 
“Depuis dix ans, la qualité et la régularité du vin ont été améliorées, tout comme se sont accrus les investissements (par le biais de fusions-absorptions, mais aussi par l’apport d’investissements et de savoir-faire étrangers)”, explique Harshal Danger-Shah, consultant international en vin, écrivain et sommelier. “Le résultat est dans le verre : les vins indiens ont une saveur plus fraîche et plus agréable que jamais.”
 
Actuellement, les domaines de Nasik produisent de la syrah, du merlot, du cabernet, du sémillon, du zinfandel, ainsi que des vins mousseux. Les bars et restaurants des grandes villes du pays ont enfin adopté les vins indiens. Et ils figurent même au menu des mariages : que diriez-vous d’un chenin blanc indien avec des produits de la mer du Kerala ou d’un chardonnay indien accompagné d’un butter chicken ?
 
N’hésitez pas à visiter l’un des beaux domaines de la région. Wine Friend (% 9822439051 ; www.winefriend.in) propose des circuits œnologiques à la découverte des producteurs de Nasik (6 000 [image: Illustration], hors dégustations). Vous pourrez aussi louer une voiture avec chauffeur, à partir de 2 400 [image: Illustration]. Adressez-vous au sympathique Sanil, qui parle anglais, chez SCK Rent-A-Car (%8888080525 ; scktravels2015@gmail.com).
 
Sula Vineyards (%9970090010 ; www.sulawines.com ; Gat 36/2, village de Govardhan, en retrait de la route Gangapur-Savargaon ; h11h-23h). À 15 km à l’ouest de Nasik, l’excellente visite (45 min) de l’impressionnant domaine et des installations high-tech s’achève par une dégustation des meilleurs crus (4/6 vins 150/250 [image: Illustration]). Le café surplombe la campagne.
 
York Winery (% 0253-2230701 ; www.yorkwinery.com ; Gat 15/2, Gangavarhe, route Gangapur-Savargaon ; h12h-22h, visites 12h30-18h). À quelques kilomètres de Sula Vineyards, ce domaine familial propose des visites et des dégustations (5/7 vins 150/250 [image: Illustration]) dans une salle au dernier étage avec vue panoramique sur le lac et les collines. Le domaine produit quatre rouges (son produit phare est un cabernet-syrah vieilli en fût), trois blancs, un rosé et un mousseux. Des en-cas occidentaux (olives, fromages) sont servis dans le jardin.
 
Soma Vine Village (%7028066016 ; www.somavinevillage.com ; Gat 1, Gangavarhe ; h11h30-18h30). À 17 km à l’ouest de Nasik, sur la même route que Sula et York, les visites (45 min) se terminent par une dégustation de vins choisis parmi les 11 crus de la maison (5/7 vins 250/350 [image: Illustration]), dont le Chenin Blanc Gold primé et un rosé spécial dessert, excellents.
 
Chandon (%9561065030 ; www.chandon.co.in ; Gat 652/653, Taluka-Dindori ; h9h-18h). Cette installation haut de gamme sise dans un parc est le domaine le plus récent de Nasik et sans doute l’un des plus beaux. On y déguste (500 [image: Illustration] ; sur rdv) les meilleurs mousseux du pays, un Chandon Brut (chenin blanc/chardonnay/pinot noir) et un Brut Rosé (syrah/pinot noir). Des bulles à savourer dans le luxueux salon contemporain, dans la salle d’exposition ou sur l’extraordinaire terrasse. À 26 km au nord de Nasik.
 
Grover Zampa (%02553-204379 ; www.groverzampa.in ; Gat 967/1026, village de Sanjegaon, TalIgatpuri ; h10h-17h30, visites 10h30, 14h30 et 16h). Grover Zampa a d’abord produit des vins dans le Karnataka, à partir de variétés importées de France en 1992. Aujourd’hui, c’est le plus vieux domaine en activité et de loin le plus récompensé. Les visites et les dégustations organisées au domaine, à 53 km au sud-ouest de Nasik, se déroulent dans une magnifique cave (5/7 vins 500/650 [image: Illustration]). Le Soirée brut rosé et le Chêne Grande Réserve tempranillo-syrah sont fantastiques. Si vous venez jusqu’ici, allez dîner au
 
Malaka Spice (www.malakaspice.com ; Vallonné Vineyard, Gat 504, Kavnai Shiver ; plats 285-535 [image: Illustration] ; h11h30-23h30), le meilleur restaurant de la région, fort d’une vue mémorable.


 
 
Le charmant et luxueux Anandvan Resort (%02424-257320 ; www.anandvanresorts.com ; Ghatghar Rd, Village Shendi ; s/d à partir de 5 450/5 950 [image: Illustration] ; aW) possède de confortables cottages et villas dominant le lac Arthur.
 
On peut rejoindre Bhandardara en prenant un bus pour Ghoti (64 [image: Illustration], 1 heure) à la gare routière de Mahamarg à Nasik, puis une jeep collective jusqu’à Bhandardara (40 [image: Illustration], 45 min). Un taxi depuis Nasik pourra vous déposer au resort de votre choix pour 2 000 [image: Illustration] environ.


 


 Igatpuri
 

Vipassana International Academy
 
MÉDITATION
 
(%02553-244076 ; www.giri.dhamma.org ; Dhamma Giri, Igatpuri ; don accepté ; hcentre d’accueil des visiteurs 9h30-17h30). À 44 km au sud de Nasik, Igatpuri accueille le plus grand centre de la Vipassana International Academy, qui propose des stages de 10 jours (réservation obligatoire) toute l’année. Les professeurs soulignent l’importance d’une discipline rigoureuse. Le logement (spartiate), les repas et l’enseignement de la méditation sont gratuits. Les dons sont acceptés à l’issue de la formation. Les simples visiteurs pourront visionner une vidéo de présentation de 20 minutes ou participer à une mini-séance de méditation anapana (10 min) – une forme de méditation enseignée par le Bouddha Gautama au VIe siècle av. J.-C., et réintroduite en Inde dans les années 1960 par S.N. Goenka.
 
Des bus (57 [image: Illustration], 1 heure, toutes les heures 10h30-23h) et des taxis collectifs (500 [image: Illustration]/ pers) pour Igatpuri partent de l’ancienne gare routière de Nasik. De nombreux trains desservent chaque jour Igatpuri depuis la gare ferroviaire de Nasik et le Chhatrapati Shivaji Terminus (CST) de Mumbai.




 

Trimbak
 

Temple de Trimbakeshwar
 
TEMPLE HINDOU
 
(200 [image: Illustration] pour le billet coupe-file ; h18h-22h). Cet édifice austère au centre de Trimbak, à 33 km à l’ouest de Nasik, est l’un des plus sacrés du pays. Il renferme un jyoti linga, objet d’une vénération toute particulière ; il s’agit de l’un des 12 plus importants sanctuaires dédiés à Shiva. La pancarte indiquant qu’il est réservé aux hindous n’est plus d’actualité et les non-hindous sont les bienvenus (vous risquez de ne passer que quelques secondes dans le saint des saints car le service de sécurité presse la foule). Les téléphones portables sont interdits.
 
Non loin, la Godavari alimente le bassin d’ablutions de Gangadwar, où chacun est invité à se laver de ses péchés.
 
On visite facilement Trimbak sur la journée depuis Nasik et rares sont les visiteurs qui y passent la nuit. Pour autant, les guesthouses et resorts ne manquent pas et beaucoup offrent une vue panoramique sur le massif du Brahmagiri. Vous trouverez quantité d’échoppes alimentaires et de restaurants sur la route du temple.
 
Des bus pour Trimbak partent de l’ancienne gare routière de Nasik toutes les heures de 5h à 23h (33 [image: Illustration], 45 min). Le dernier bus pour Nasik est à 22h30.






 


 Aurangabad

 
%0240 / 1,28 MILLION D’HABITANTS / ALTITUDE 515 M Cité paisible pendant une grande partie de la période tourmentée de l’Inde médiévale, Aurangabad connut son heure de gloire lorsque Aurangzeb, le dernier empereur moghol, en fit sa capitale en 1653. Puis, à la mort du souverain, en 1707, la ville s’endormit aussi vite qu’elle s’était éveillée. Ce bref âge d’or fut marqué par l’édification de quelques monuments, dont une réplique du Taj Mahal (Bibi-qa-Maqbara) qui attire aujourd’hui encore beaucoup de visiteurs. Ces édifices moghols et d’autres vestiges (comme des grottes bouddhiques anciennes) font d’Aurangabad une destination de choix pour un week-end depuis Mumbai. Toutefois, la ville constitue surtout une excellente base pour visiter les grottes sacrées d’Ellora et d’Ajanta (Cliquez ici et Cliquez ici).
 
Les soieries représentaient autrefois la principale source de revenus de la ville, qui est toujours réputée pour ses saris himroo 
et paithani tissés à la main (voir la rubrique Achats, Cliquez ici).
 


 1À voir

 


 oBibi-qa-Maqbara

 
MONUMENT
 
(Indien/étranger 15/200 [image: Illustration] ; h6h-20h). Construit en 1679 par Azam Khan, le fils d’Aurangzeb, pour sa mère Rabia-ud-Daurani, le Bibi-qa-Maqbara est surnommé le “Taj du pauvre”. Avec ses quatre minarets qui encadrent le dôme du mausolée central, cet édifice blanc ressemble à s’y méprendre au Taj Mahal d’Agra.


 

Grottes d’Aurangabad
 
SANCTUAIRE BOUDDHIQUE
 
(Indien/étranger 15/200 [image: Illustration] ; h6h-18h). D’un point de vue strictement esthétique, les grottes d’Aurangabad ne sauraient être comparées à celles d’Ellora ou d’Ajanta. Elles n’en témoignent pas moins des débuts de l’architecture bouddhique et se prêtent à une sortie agréable. Creusées à flanc de colline au VIe ou au VIIe siècle, ces dix grottes bouddhiques sont réparties en deux groupes, distants de 1 km l’un de l’autre (conservez votre billet d’entrée).
 
[image: Illustration]

 
 
 

 
 
 

 
	Aurangabad

 
 
	
1Les incontournables


 
 
	1 
	Bibi-qa-Maqbara 
	B1

 
 
	
1À voir


 
 
	2 
	Shrimat Chatrapati Shivaji Museum 
	D1

 
 
	
2Activités


 
 
	3 
	Ashoka Tours & Travels 
	B4

 
 
	 
	MSRTC 
	(voir 14)

 
 
	
4Où se loger


 
 
	4 
	Hotel Green Olive 
	B3

 
 
	5 
	Hotel Gurjas 
	C4

 
 
	6 
	Hotel Panchavati 
	B4

 
 
	7 
	Hotel Raviraj 
	B3

 
 
	
5Où se restaurer


 
 
	8 
	Bhoj 
	B3

 
 
	9 
	Kailash 
	B4

 
 
	10 
	Swad Restaurant 
	C4

 
 
	11 
	Tandoor 
	B5

 
 
	
8Renseignements


 
 
	12 
	Indiatourism 
	A5

 
 
	 
	Bureau de la MTDC 
	(voir 12)

 
 
	13 
	State Bank of India 
	C4

 
 
	
2Transports


 
 
	14 
	MSRTC/gare routière centrale 
	B3

 
 
	15 
	Compagnies de bus privées 
	C4






 


 Shrimat Chatrapati Shivaji Museum

 
HISTOIRE MARATHE
 
(Dr Ambedkar Rd ; 5 [image: Illustration] ; h10h30-18h30 ven-mer). Ce musée tout simple est consacré à la vie du héros marathe Shivaji. On peut y voir une cotte de mailles vieille de cinq siècles et une copie manuscrite du Coran réalisée par Aurangzeb.




 


TCircuits organisés

 
MSRTC (%0240-2242164 ; www.msrtc.gov.in ; gare routière centrale, Station Rd West). Propose des circuits quotidiens à bord de bus Volvo climatisés jusqu’aux grottes d’Ajanta (682 [image: Illustration]) et d’Ellora (265 [image: Illustration]). Il s’agit de circuits grand public, prisés des touristes indiens et conçus pour maximiser le nombre de visites en un temps restreint. Les prix n’incluent ni les services du guide ni le prix d’entrée. Le circuit aux grottes d’Ellora comprend les autres sites majeurs d’Aurangabad et la forteresse de Daulatabad, ce qui fait beaucoup en une seule journée. Ces excursions partent de la gare routière centrale (Cliquez ici), mais on peut aussi monter à bord au deuxième arrêt, devant le MTDC Holiday Resort (Station Rd East) à 7h30 (Ajanta) et 8h30 (Ellora) – c’est aussi le meilleur endroit pour se renseigner.
 


 Ashoka Tours & Travels

 
VISITES, CIRCUITS
 
(%9890340816, 0240-2359102 ; www.touristaurangabad.com ; Hotel Panchavati, Station Rd West ; h7h-20h). Cette remarquable agence tenue par Ashok T. Kadam, un ancien chauffeur d’auto-rickshaw qui connaît bien son sujet, organise d’excellentes visites de la ville et de la région et loue des voitures à prix corrects. Une voiture climatisée (jusqu’à 4 pers) coûte 1 450 [image: Illustration] pour Ellora et 2 450 [image: Illustration] pour Ajanta.




 


4Où se loger

 


 oHotel Panchavati

 
HÔTEL $
 
(%0240-2328755 ; www.hotelpanchavati.com ; Station Rd West ; s/d 1 000/1 130 [image: Illustration], ch avec clim 1 250 [image: Illustration] ; aiW). Voici un hôtel tenu par une équipe invariablement aimable, serviable et au fait des besoins des voyageurs ! Les chambres, compactes et bien équipées, possèdent des lits confortables (avec dessus-de-lit à imprimé cachemire) ; on y trouve même des serviettes de toilette bien épaisses. Le Panchavati compte deux restaurants corrects ainsi qu’un “bar” (plutôt un salon où l’on consomme). C’est une bonne adresse pour rencontrer d’autres backpackers.


 


 Hotel Raviraj

 
HÔTEL $
 
(%0240-2352124 ; www.hotelraviraj.in ; Rajendra Prasad Marg ; ch avec clim à partir de 1 690 [image: Illustration] ; aW). Linge de lit douillet, belles sdb (avec éclairage déclenché par un détecteur de mouvement), Wi-Fi (signal faible) : les chambres standards de cet établissement spacieux et agréable offrent, de loin, le meilleur rapport qualité/prix d’Aurangabad. Les chambres executive, plus chères, sont sensiblement identiques – avec du mobilier un peu plus haut de gamme. Ajoutez-y un service sympathique, des plantes vertes dans le hall, un restaurant/bar et une terrasse à l’étage où l’on peut boire de la bière : difficile de faire mieux pour le prix !


 


 Hotel Gurjas

 
HÔTEL $
 
(% 0240-2323841 ; www.hotelgurjas.com ; Osmanpura Circle, Station Rd East ; s/d 1 026/1 139 [image: Illustration], avec clim 1 250/1 370 [image: Illustration] ; aW). Anciennement appelé Hotel Oberoi, le Gurjas appartient aux mêmes propriétaires que l’Hotel Panchavati et il offre, lui aussi, un service de 
qualité. Les chambres, vastes et modernes, sont dotées de lits confortables, de bureaux et de belles sdb, récemment rénovées.
 
Téléphonez pour profiter du transfert gratuit depuis la gare routière ou ferroviaire.


 


 Hotel Green Olive

 
HÔTEL $$
 
(%0240-2329490 ; www.hotelgreenolive.com ; 13/3 Bhagya Nagar, CBS Rd ; s/d à partir de 3 570/ 4 760 [image: Illustration] ; aW). Cet hôtel d’affaires loue des chambres élégantes et bien entretenues, avec des sdb exiguës. Le sympathique personnel, qui soigne la clientèle, peut organiser transports et circuits. Bar-restaurant sur place.


 


oLemon Tree

 
HÔTEL $$$
 
(%0240-6603030 ; www.lemontreehotels.com ; R7/2 Chikalthana, Airport Rd ; s/d avec petit-déj à partir de 7 790/9 350 [image: Illustration] ; aiWs). Chic et stylé, le Lemon Tree a un petit parfum méditerranéen. Toutes les chambres donnent sur une piscine de 50 m, qui pourrait bien être la plus belle du Deccan. Les chambres standards, assez petites, sont bien décorées et égayées par des couleurs vives, qui ressortent sur les murs blancs.




 


5Où se restaurer

 


 Kailash

 
INDIEN $
 
(Station Rd East ; plats 50-150 [image: Illustration] ; h8h-23h ; a). Fort d’un succès mérité, ce restaurant animé et 100 % végétarien, qui rappelle vaguement un diner américain, sert de copieuses portions dans un cadre familial. Il fait la part belle aux spécialités du Punjab (Pendjab) et d’Inde du Sud. On y trouve aussi des plats de riz ou de nouilles et un grand choix de pav bhaji (currys de légumes servis avec un pain moelleux), une spécialité de rue de Mumbai.


 


 oBhoj

 
INDIEN $$
 
(Station Rd West ; thali 210 [image: Illustration] ; h11h-15h et 19h-23h). Réputé à juste titre pour ses délicieux thali rajasthanis et gujaratis à volonté, le Bhoj est une adresse formidable pour manger et se détendre après une longue journée de voyage. Situé au 1er étage d’une petite galerie commerçante délabrée, il ne s’en distingue pas moins par son cadre, son ambiance, son service et la présentation de ses plats.


 

Green Leaf
 
INDIEN $$
 
(www.greenleafpureveg.com ; Shop 6-9, Fame Tapadiya Multiplex, Town Centre ; plats 140-280 [image: Illustration] ; h12h-23h ; W). Si ce restaurant de cuisine végétarienne moderne est le plus prisé d’Aurangabad, c’est pour ses plats 100 % veggie particulièrement parfumés (goûtez le handi ou le paneer à la mode d’Hyderabad). La force est indiquée sur la carte : un piment = moyennement fort ! Des serveurs en pantalon bleu sarcelle circulent gracieusement dans un cadre contemporain, où la cuisine ouverte s’offre à tous les regards. À 400 m de la gare routière CIDCO.


 


 Swad Restaurant

 
INDIEN $$
 
(Station Rd East, Kanchan Chamber ; thali 200 [image: Illustration]). À prix égaux, ce restaurant toujours plein propose une cuisine plus simple, plus locale et légèrement plus grasse que d’autres de nos adresses de prédilection. Les serveurs coiffés de turbans du Rajasthan apportent des sabzi (légumes) épicés, des dhal et d’autres délices composant les thali du Gujarat et du Rajasthan (un interminable défilé de saveurs) sous le regard bienveillant du swami (maître spirituel) Yogiraj Hanstirth.


 


 Tandoor

 
INDIEN DU NORD $$
 
(Station Rd East, Shyam Chambers ; plats 150-380 [image: Illustration] ; h11h-23h). Ce restaurant sert d’excellents tandooris, des plats d’Inde du Nord parfumés (végétariens ou non) et un choix de bières relativement important. Goûtez les merveilleux kebabs sur plaque chauffante. On y sert aussi quelques plats chinois. Bizarrement, le décor évoque l’Égypte des pharaons !




 


6 Où prendre un verre et faire la fête

 

KA Lounge
 
BAR
 
(Satya Dharam Complex, Akashwari Cir, Jalna Rd ; cocktails à partir de 320 [image: Illustration] ; h12h-23h lun-ven, 12h-1h sam-dim ; W). Avec ses briques apparentes, l’unique bar à cocktails d’Aurangabad (tout récent) attire les branchés locaux en pleine ascension sociale, pressés de s’y caler dans des sièges douillets ou de danser sur le hip-hop, le jazz et la house mixés par des DJ le samedi et le dimanche. Goûtez le mojito au basilic et au piment vert.




 


7Achats

 
Le himroo tissé à la main est une spécialité d’Aurangabad. En coton, en soie et en fil d’argent, la plupart des saris et des châles en himroo sont aujourd’hui produits sur des métiers électriques, même si quelques 
boutiques en ville possèdent encore des ateliers artisanaux.
 
Les prix des saris en himroo débutent à 2 000 [image: Illustration] environ pour un mélange de coton et de soie. Les saris paithani, de qualité supérieure, valent de 8 000 à 150 000 [image: Illustration] et nécessitent, pour certains, plus d’un an de travail. Au moment d’acheter, vérifiez qu’il s’agit bien de véritable himroo et non de “soie d’Aurangabad”.
 


 Paithani Silk Weaving Centre

 
TEXTILES
 
(www.paithanisilk.com ; 54, P-1, Town Center, Lokmat Nagar ; h9h30-21h). Un des meilleurs endroits pour voir les tisserands à l’œuvre. Le Paithani Silk Weaving Centre vend des articles de qualité, à 6 km à l’est de Kranti Chowk (derrière l’agence d’Air India). Prenez un taxi.




 


8Renseignements

 
Bureau de la MTDC (% 0240-2343169 ; www.maharashtratourism.gov.in ; MTDC Holiday Resort, Station Rd East ; h10h-13h et 13h30-17h30 lun-sam). Assez utile. Distribue des brochures.
 
 Indiatourism (Government of India Tourism ; %0240-2364999 ; www.incredibleindia.org ; MTDC Holiday Resort, Station Rd East ; h9h30-18h lun-ven). L’office national du tourisme délivre des renseignements sur toute l’Inde.
 
Poste (www.indiapost.gov.in ; Juna Bazaar ; h10h-18h lun-sam)


 


8Depuis/vers Aurangabad

 

AVION
 
L’aéroport d’Aurangabad (aéroport de Chikkalthana) est à 10 km à l’est de la ville. Air India (% 0240-2483392 ; www.airindia.in ; Airliens House, Town Centre, Jalna Rd ; h10h-13h et 14h-17h lun-sam) et Jet Airways (% 0240-2441392 ; www.jetairways.com ; 4, Santsheel, Vidyanagar 7 Hills, Jalna Rd) proposent des vols directs quotidiens pour Delhi et Mumbai ; ceux à destination d’Hyderabad sont assurés par Trujet (% 0240-2471818 ; www.trujet.com ; aéroport d’Aurangabad).


 

BUS
 
 Des bus pour Pune (sans/avec clim 341/661 [image: Illustration], 5 heures 30, 5h-23h30) et Nasik (sans clim 214 [image: Illustration], 4 heures 30, 6h-12h15) partent toutes les 30 minutes environ de la gare routière centrale/MSRTC (% 0240-2242164 ; Station Rd West). Les bureaux de compagnies de bus privées sont regroupés dans Dr Rajendra Prasad Marg et Court Rd ; on en trouve aussi plus près de la gare routière. Des bus deluxe de nuit desservent Mumbai (sleeper avec clim 774-1 400 [image: Illustration], 7 heures 30-9 heures 30), Ahmedabad (sleeper sans/avec clim à partir de 500/800 [image: Illustration], 13-15 heures) et Nagpur (sleeper sans clim 800 [image: Illustration], avec clim 660-1 100 [image: Illustration], 8 heures 30-10 heures).
 
Des bus ordinaires partent toutes les 30 minutes de la gare routière MSRTC pour Ellora (sans/avec clim 32/251 [image: Illustration], 30 min, 5h-0h30) et Jalgaon (sans clim 177 [image: Illustration], 4 heures, 5h-20h) via Fardapur (120 [image: Illustration]
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