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 Quand l'originalité passe à table !  



 Cet ouvrage n'est pas juste un autre livre sur l'art de vivre, c'est une recette miracle :  



 LA recette miracle qui vous permettra d'allier le beau et le bon.  



 Inutile de dépenser des centaines d'euros dans une nouvelle vaisselle inabordable ou  



 des accessoires hors de prix. Des décors magnifiques dorment, insoupçonnés, dans  



 vos placards ! Rose va vous montrer comment les transformer en tables magnifiques  



 et étonnantes : table graphique toute en pâtes, table personnalisée décorée de tous les  



 objets préférés de la personne du jour, table de Pâques dont le centre est un jardin de  



 choux géants, simplement achetés chez le marchand de légumes du coin... Apprenez à  



 créer des tables originales avec ce que vous avez déjà.  



 Le concept est simple :  


 •


 des tables superbes ;  


 •


 une vaisselle unique ;  


 •


 un seul lieu, une même salle à manger ;  


 •


 aucun achat autre que la nourriture, les fleurs et les bougies ;  


 •


 vous vous servez de tout ce que vous avez à la maison.  



 La touche finale ? Accordez les menus aux décors. Tout simplement génial !  



 Code éditeur : G13787  



 ISBN : 978-2-212-13787-3  
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 Éditions Eyrolles  



 61, bd Saint-Germain  



 75240 Paris Cedex 05  


  www.editions-eyrolles.com


 Le code de la propriété intellectuelle du 1er  juillet 1992 interdit en effet expressément  



 la photocopie à usage collectif sans autorisation des ayants droit. Or, cette pratique s'est  



 généralisée notamment dans les établissements d'enseignement, provoquant une baisse  



 brutale des achats de livres, au point que la possibilité même pour les auteurs de créer des  



 œuvres nouvelles et de les faire éditer correctement est aujourd'hui menacée.  



 En application de la loi du 11 mars 1957, il est interdit de reproduire intégralement  



 ou partiellement le présent ouvrage, sur quelque support que ce soit, sans l'autorisation de l'Éditeur ou  



 du Centre Français d'exploitation du droit de copie 20, rue des Grands Augustins, 75006 Paris.  



 Mise en page : Nord Compo  
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