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[image: ]À mon grand-père des étoiles, qui trinque avec les anges en les caressant dans le sens des plumes, 
et m’a appris à toujours partager les belles bouteilles. 
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[image: ]Le Guide Hachee des rhums: 
mode d’emploi
Vous donner envie de découvrir le rhum, ou de mieux le connaître, d’en sillonner l’histoire, d’en explorer 
les arcanes, d’en sonder les mystères et d’en tomber plus amoureux encore, telle est l’ambition déme-
surée de ce modeste guide. Il s’adresse à toutes celles et ceux qui s’avancent à peine sur le chemin ini-
tiatique vers le spiritueux de canne comme à ceux qui naviguent déjà depuis longtemps dans ses eaux.
Un guide pour mieux comprendre le rhum
La première partie vous entraîne à la découverte de la «planète rhum» dans toutes ses dimensions. 
Elle vous convie à une double plongée, dans son histoire, au plus près de ses racines, et dans sa géogra-
phie, au-delà des océans, vers les îles Caraïbes, l’Amérique du Sud, et dans un périple qui fait le tour du 
monde. Elle vous dévoile les secrets de sa fabrication, vous enseigne les joies de sa dégustation, vous 
narre les aventures de ses associations avec les cocktails, la gastronomie ou les cigares. Cependant, 
ces pages analysent également les tendances du marché, révèlent le dessous des cartes des principaux 
acteurs et font la lumière sur l’opacité de la réglementation.
En eet, le rhum, ce spiritueux festif, décontracté et fun, est sans doute l’un des plus obscurs et l’un 
des plus compliqués à appréhender réellement, l’un de ceux qui se livrent le moins. Ce guide apporte 
donc à l’amateur un éclairage pédagogique pour apprendre à mieux s’informer, à décrypter les éti-
quees et à ne pas se montrer dupe de mentions fantaisistes ou d’injonctions contradictoires. Avec un 
unique objectif: l’aider à se constituer une cave personnelle fondée sur un critère essentiel, le plaisir.
Une aide pour bien choisir ses bouteilles
L’amateur de rhum, qu’il soit novice ou éclairé, se confronte très vite à la diﬃculté de choisir, parmi 
une ore pléthorique et sans cesse renouvelée, la ou les bouteilles qu’il envisagerait de s’orir. Avec un 
budget non extensible à l’inﬁni, et alors que le prix des ﬂacons ne cesse d’augmenter (suivant en cela la 
montée en gamme du spiritueux de canne), la tâche s’avère d’autant plus ardue. Ce guide a donc pour 
premier objectif d’apporter une aide à la décision et à l’achat. 
Il n’a bien évidemment pas la prétention de recenser et de noter tous les rhums disponibles en France 
et encore moins à travers la planète –mission impossible, avouons-le. Non, cee aide à l’achat com-
mence par un travail de sélection, qui s’est eectué selon plusieurs critères. Le premier peut sembler 
aller de soi: ne recommander que des bouteilles ayant retenu positivement l’aention de l’auteure. 
Le second: se concentrer sur les produits facilement disponibles, c’est-à-dire distribués sous nos lati-
tudes et en quantités suﬃsantes pour ne pas frustrer les lecteurs. Les embouteillages édités en séries 
extrêmement limitées ont donc été exclus, à quelques rares exceptions près permeant d’aborder une 
facee importante de la carte du rhum. Troisième critère: favoriser les excellents rapports qualité-prix 
plutôt que les ﬂacons miraculeux mais rarissimes, ou ﬁnancièrement inaccessibles au commun des 
mortels. Rien de plus frustrant qu’une sélection qui retiendrait le meilleur sans prendre en compte la 
réalité économique du marché et du public. Dernier critère: balayer autant que possible tous les styles 
de rhums, du plus léger au plus aromatique, du plus sec au plus gourmand, du plus classique au plus 
excentrique, aﬁn de s’adresser sans préjugés ni snobisme à tous les amateurs. 
Un mot sur la méthode de dégustation qui a précédé à cee sélection: l’immense majorité des rhums 
choisis l’ont été sur des échantillons fournis par les distilleries, les distributeurs, parfois des cavistes, 
plus rarement par des particuliers connaisseurs et partageurs. Dans ce cas, ils ont toujours été évalués 
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[image: ]dans les mêmes conditions, dans le même type de verre, et par séries comparatives de trois ou quatre 
rhums similaires pour un meilleur étalonnement. Trois notes sont appliquées:
 Un rhum plaisant, de bonne facture.
 Un rhum excellent, qui allie équilibre et complexité aromatique, et présente un proﬁl intéressant 
dans son style.
 Un rhum remarquable, un must à déguster absolument.
C’est dans cee dernière catégorie qu’ont été choisis les 80coups de cœur de l’auteure, avec une 
subjectivité parfaitement assumée!
Des indicateurs pour se repérer
Chacun pourra trouver dans les pages consacrées aux notes de dégustation les rhums qui lui 
conviennent, en se ﬁant à plusieurs indicateurs dont la notation de 1 à 3étoiles, avec la mise en avant de 
coups de cœur, n’est qu’un aspect parmi d’autres. L’origine géographique, la matière première utilisée 
(jus de canne ou mélasse, par exemple), le taux d’alcool, le fait que le rhum ait ou non vieilli sous bois 
sont autant de critères de sélection pour le lecteur. L’indice de gourmandise du spiritueux, de «sec» 
à «gourmand++» avec plusieurs gradations entre ces deux extrêmes, prend en compte le niveau 
d’édulcoration. Aention, il ne s’agit nullement d’une mesure scientiﬁque du taux de sucre, mais du 
ressenti à la dégustation. Il arrive que des rhums secs, une fois passés dans certains types de fûts (de 
vin doux par exemple), en gardent une certaine douceur ou une sucrosité résiduelle qui peut suﬃre à 
les faire basculer dans la catégorie des rhums «demi-sec» ou «doux» sans édulcoration a posteriori.
L’amateur de rhums de mélasse très ronds, très gourmands, mais suﬃsamment légers en bouche, 
cherchera par exemple dans la sélection les spiritueux correspondant à ces critères avec en outre un 
degré raisonnable, autour de 40%. Le bartender en quête d’un rhum pour doper un Tiki se penchera 
sur les Jamaïcains overproof secs. L’aﬁcionado de rhums agricoles vieux, secs et tanniques en bouche 
compulsera dans le guide les eaux-de-vie cumulant les mentions «pur jus», «sec» et «boisé», etc. Ce 
sera ensuite au lecteur de poursuivre son apprentissage en acceptant de sortir de sa zone de confort 
pour aborder d’autres proﬁls de rhums: l’univers du nectar de canne est tellement riche qu’il serait 
dommage de ne pas s’y perdre.
En ﬁn de note de dégustation, le lecteur trouvera une suggestion d’accord –cocktail, cigare ou mets– 
pour ampliﬁer l’expérience. Celle-ci n’a rien d’anecdotique: certains rhums livrent vraiment leur plein 
potentiel en mixologie, d’autres se révèlent au contact du tabac ou de la gastronomie. Les navy proof 
rums qui brûlent la langue en dégustation pure se muent en velours dans un Tiki; les Cubains parfois 
trop légers seuls dans le verre gagnent en ampleur sous la fumée d’un bon cigare; un rhum agricole 
vieux très sec appréciera la rondeur complémentaire de certains desserts… Les rituels de service sont 
inﬁnis, comme autant de promesses d’horizons nouveaux.
Votre rhum favori n’est pas dans le guide?
Hum. En êtes-vous certain? Le parti-pris de classement géographique des ﬂacons, propre à tous les 
Guides Hachee, s’avère parfois capricieux dans le rhum, ne serait-ce que parce que bon nombre de 
marques ne meent pas en avant leur provenance. Tandis que d’autres fabriquent dans un pays des 
rhums dans le style d’un autre: on ne compte plus, par exemple, les marques prétendument cubaines 
produites au Panama! N’hésitez pas à vous référer à l’index en ﬁn d’ouvrage pour retrouver certaines 
références précises.
Ceci posé, encore une fois, ce guide ne prétend pas à l’exhaustivité. Il s’agit en outre –circonstance 
aggravante– du premier du genre consacré au rhum: il ne demandera qu’à s’enrichir et à s’actualiser 
au ﬁl des rééditions. 
Bonne lecture, et bonnes dégustations. 
Christine Lambert
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SAINT JAMES
La marque et sa célèbre bouteille carrée sont créées et déposées par le négociant Paulin Lam-
bert en 1882 à Marseille, en des temps où la ville était l’un des plus importants ports rhumiers 
de France et d’Europe. L’homme acquiert à la même époque quatre domaines producteurs en 
Martinique, et développe avec clairvoyance un goût prononcé pour la promotion publicitaire 
de ses produits. Après des décennies d’avanies, la production est centralisée sur le site de 
Sainte-Marie, entièrement rénové. Saint James est aujourd’hui le premier producteur de rhum 
français, mais la distillerie se met également au service d’autres marques. Sa gamme, plétho-
rique, regorge de pépites sous-estimées et de rhums âgés au rapport qualité-prix imbaable. 
Cependant, ce sont les vieux millésimes et les single casks que les collectionneurs traquent 
sans répit. 
S J   
PUR JUS

Son nez se rapproche énormément du 12ans, fringant, à peine plus 
beurré, paradoxalement moins boisé mais plus complexe et tout 
aussi beau. En bouche, l’épine dorsale touche au chef-d’œuvre. Tout 
en souplesse et en puissance, il s’enrobe de boisé précieux, de notes 
torréﬁées, de réglisse, de daes, de pruneaux, de noisees, de cannelle, 
de muscade… La ﬁnale est nee, sèche et très tannique, sur les fruits 
secs boisés. Un bijou, jusqu’à 
sa robe acajou aux reﬂets patinés.

Avec une pâtisserie orientale fourrée aux daes.
S J C Q 
PUR JUS

Vieux rhum agricole. Livré dans une luxueuse carafe, cet assemblage de millésimes 
de plus de 6ans vient remplacer la Cuvée du 240
e
anniversaire des Plantations. 
Il concentre la quintessence de la signature des rhums Saint James: un caractère 
boisé torréﬁé, un fruité sec et noir (ﬁgue, dae, cerise noire), escorté de noisees 
et une douceur épicée qui s’évade sur des tanins bien fondus. 

En digestif, avec une pâte de fruits rouges.
 

 
Saint James, Boulevard des Pointes, 97230 Le Bourg, Sainte-Marie – Tél.: 596 69 30 02
 
– Formulaire de contact sur le site Internet – www.rhum-saintjames.com
Comment lire ce guide?
Présentation 
de la distillerie
Nom du rhum
Note du rhum
Matière 
première utilisée
Mode 
de consommation 
recommandé
Note
de dégustation
Signale un rhum 
«coup de cœur»
Pourcentage 
d’alcool 
du rhum
Visite Dégustation
Nom et coordonnées de la distillerie
Vente à la distillerie
Prix
Indice 
de gourmandise
Contenance 
en centilitres (cl)
Proﬁl 
organoleptique
Proﬁl 
organoleptique
Type de rhum
Nom de la distillerie
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Symboles utilisés dans le guide
LES RHUMS
La photographie d’un rhum et le symbole 
 signalent un coup de cœur décerné par l’auteure.
NC information non communiquée
 jusqu’à 50 €
 De 50 à 100€
 De 100 à 150€
 Plus de 150€
L’indice du ressenti d’édulcoration (de «sec» à «gourmand++»)
Sec non édulcoré
Demi-sec à peine édulcoré
Doux édulcoration raisonnable
Gourmand rhum sucré
Gourmand+ rhum très sucré
Gourmand++ rhum presque liquoreux
LES DISTILLERIES
visite de la distillerie
dégustation sur place
vente à la distillerie
LES ACCORDS DU RHUM

accord mets-rhum

accord cigare-rhum

utilisation en cocktail
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Partie
II
Le spiritueux 
aux mille facees
Le rhum ? C’est l’invitation au voyage qui nous embarque 
vers les mers chaudes le temps d’un Mojito siroté le soir 
en terrasse. C’est le faire-part festif qui convoque les rires 
et les amis autour des verres à Ti-Punch et des Daïquiris. 
C’est le liquide méditatif qui se révèle au ﬁl des heures, 
mystérieux et langoureux, lors d’une dégustation au 
dernier point du jour. Et c’est tellement plus que cela…
Le rhum, c’est le sang qui coule dans les veines des 
Caraïbes, c’est le kill-devil qui faisait lever les voiles sur 
lesnavires en assommant les marins, le « brûle-ventre » 
qui enchaînait les esclaves dans les plantations, la monnaie 
universelle des marchands aux siècles passés ou la tisane 
des révolutions. Le rhum est cee machine à remonter 
le temps qui raconte l’histoire et les hommes, l’histoire 
des hommes, une face lumineuse, une autre sombre.
Insaisissable, le rhum se réinvente en permanence sous 
demultiples styles, Janus à la fois blanc ou sombre, vieilli 
ounon, nourri au jus de canne ou à la mélasse, autrement dit 
agricole ou industriel, noble spiritueux de dégustation ou arme 
absolue des cocktails, alcool rebelle qui s’aranchit volontiers 
des règles et s’élabore désormais sur tous les continents ou 
presque. Cee richesse, ce cosmopolitisme et cee malléabilité 
expliquent aujourd’hui son succès: le rhum, c’est l’inﬁni 
despossibles. Et ce chapitre en explore toutes les facees.
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[image: ]1. Naissance durhum
Que de chemin parcouru, dans le temps et à travers le monde ! 
Quelle aventure, quelle épopée ! En eet, le rhum, plus que tout 
autre spiritueux, raconte l’histoire et les hommes, l’histoire des 
hommes. Cependant, c’est la géographie qui dicte l’histoire, 
etcelle du rhum s’est écrite en trempant dans l’encre les 
longues tiges de la canne à sucre, qui, depuis l’Insulinde où elle 
pousse àl’état naturel, entama un long voyage intertropical 
vers l’ouest, traversant les continents et les océans au gré des 
conquêtes territoriales. Là, enﬁn, dans les eaux caraïbes – ou 
était-ce au Brésil, à moins que ce ne fût ailleurs, sur les îles 
détachées de la côte africaine, allez savoir ? –, le rhum, tel 
que nous le connaissons, naquit il y a quelque quatre cents 
ans. Un pur produit de la colonisation, longtemps riveté 
àl’industrie sucrière dont il recyclait etvalorisait les déchets, 
ces mélasses qui, sans alambics, n’auraient servi qu’à nourrir le 
bétail. Il faut aendre le 
e
siècle et l’invention de nouvelles 
technologies de distillation pour que le rhum entre dans une 
autre dimension. Le prolongement d’une longue histoire qui 
continue à s’écrire désormais sur tous les continents…
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DES ORIGINES TROPICALES
Le rhum a jailli de la canne à sucre, sous les 
climats chauds et humides des zones tropi-
cales. Et c’est à peu près la seule certitude 
que nous ayons sur ses origines.
LA NAISSANCE DU RHUM, 
UN ÉVÈNEMENT MAL DOCUMENTÉ
Comme pour l’immense majorité des spiritueux, 
il est impossible, en l’état actuel de nos connais-
sances et en l’absence d’écrits ou de traces 
archéologiques, de dater avec précision l’apparition du rhum. Le premier témoignage manuscrit 
mentionnant la production d’eau-de-vie de canne remonte à 1652, soit cent cinquante ans après le 
premier écrit connu établissant l’existence du whisky. Giles Silvester, un riche planteur de la Barbade, 
alors possession de la Couronne britannique, évoque le « rumbullion », alias « kill-devil » (tue-diable), 
« fabriqué avec des cannes à sucre distillées, un spiritueux brûlant, diabolique et terrible ». À peu 
près à la même époque, toujours à la Barbade, l’acte de vente d’une plantation, la Three Houses 
Plantation, inclut dans son inventaire « quatre cuves pour le rum » (l’anglais pour rhum), marquant 
ainsi la première apparition d’un nom appelé à rester. L’île abritant la plus ancienne distillerie de 
rhum encore en activité, Mount Gay (1703), il n’en fallait pas davantage pour qu’elle se proclame 
berceau du rhum.
APPARU À LA BARBADE… OU AILLEURS ?
Pour autant, il fait peu de doute que, lorsque les premiers moulins à sucre furent installés au Brésil, au 
début du 
e
siècle, les planteurs importèrent en même temps leurs alambics de cuivre. Des excava-
tions récentes à São Jorge dos Erasmos plaident pour déplacer dans cee vaste possession portugaise 
les débuts de l’aguardiente de canne. On estime que, à la ﬁn du 
e
siècle, le Brésil comptait déjà des 
centaines de petites distilleries isolées sur son immense territoire, produisant, vraisemblablement à 
partir du jus de canne, les premières cachaças, le rhum local.
 Carte de l’île de la Barbade (Caraïbes) divisée en districts.
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À l’époque, ni les Français ni les Britanniques ne s’étaient encore lancés dans la culture à grande 
échelle de la canne, mais on sait néanmoins qu’en 1639, en Martinique, le commandeur de Poincy 
accorde le monopole de la distillation d’eau-de-vie de canne à un certain M.Fague: il s’agit là de 
la plus ancienne mention de la production de taﬁa, qu’on appela bientôt « rhum » dans les Antilles 
françaises. L’année suivante, en 1640, le père Bouton, un jésuite fraîchement arrivé sur l’île, mentionne 
l’eau-de-vie « brusle-ventre » dont raolent les esclaves dans la jeune colonie. Du rhum, probable-
ment, brusle-ventre n’étant pas sans évoquer kill-devil. Était-il déjà produit à la Martinique, ou importé 
d’une île voisine ? Nulle certitude.
En réalité, on imagine mal comment le rhum aurait pu ne pas voir le jour dès le début des planta-
tions sucrières, sous les chaleurs moites des tropiques, où des matières organiques chargées en sucre 
comme la mélasse, le miel ou le jus de canne abandonnés quelques heures à l’air libre fermentent en 
moins de temps qu’il n’en faut à un marin pour vider sa gourde de gnôle. Et alors que la distillation 
alcoolique était connue depuis le 
e
siècle, et ses outils disponibles. Le rhum, ou du moins des proto-
eaux-de-vie de canne, est peut-être même né en Indonésie, en Inde, à Madère, au Cap-Vert… bref, dans 
les régions où essaimait la canne à sucre avant même la ruée vers l’Ouest.
Les Anglais voient surgir les termes rumbullion et kill-devil dans la première moitié du 

e
siècle, sans que l’on sache très bien comment et pourquoi. Le premier, qui signiﬁe « tu-
multe », a sans doute donné le mot rum dans sa forme raccourcie – et déﬁnitive. Quant au 
kill-devil, « tue-diable », on estime qu’en se francisant, il donna le terme « guildive » – mais 
rien n’indique que ce ne fût pas l’inverse. Le mot guildive est mentionné par le père Labat à son 
arrivée aux Antilles, en 1694, et le missionnaire précise que les esclaves lui préfèrent celui de 
« taﬃa » (ou « taﬁa »). Le « rhum » ne s’imposera qu’à partir du milieu du 
e
siècle –rum 
en anglais, ron en espagnol –, mais les diérents termes cohabiteront encore un moment.

Rumbullion, taﬁa, guildive, kill-devil
UN PRODUIT DE LA COLONISATION
Rum is fun – « le rhum, c’est fun ». Aucun autre spiritueux au monde ne se trouve résumé en une devise 
aussi joyeuse et festive. Et pourtant, aucun autre spiritueux au monde ne s’est bâti sur une histoire 
aussi sombre et dramatiqueque le rhum.
Le rhum raconte en ﬁligrane les pages noires de la colonisation des Amériques et des Caraïbes, la traite 
des esclaves africains transportés de force pour travailler dans les plantations de canne des grands 
propriétaires terriens, les empires sucriers édiﬁés sur l’exploitation, la pauvreté et les estomacs vides 
que la rudesse de la guildive calmait à peine, les marins, pirates et ﬂibustiers tenus en laisse par leurs 
rations quotidiennes de taﬁa…
La route du rhum a suivi le voyage de la canne à sucre jusqu’aux Amériques, et la canne à sucre a 
suivi la trace des conquêtes coloniales, importée par Christophe Colomb lors de son deuxième voyage 
transatlantique, en 1493, sur l’île d’Hispaniola (aujourd’hui partagée par Haïti et la République domi-
nicaine). À l’époque, le sucre est un luxe rare et très prisé en Europe occidentale. Les Espagnols, les 
Portugais, les Français, les Britanniques et les Hollandais, qui se partagent ces nouveaux mondes, 
comprennent vite l’intérêt d’établir des plantations dans ces terres lointaines et fertiles où la canne 
s’épanouit, orant parfois plus d’une récolte par an. Et bientôt, l’industrie sucrière redessine non seu-
lement la carte du commerce mondial, comme le pétrole le fera trois siècles plus tard, mais également 
les contours des économies et des sociétés des pays producteurs.
En moins d’une génération, les populations indiennes des îles Caraïbes et des colonies d’Amérique 
du Sud sont décimées par l’exploitation et les maladies. Cependant, le monstre sucrier a besoin de 
main-d’œuvre bon marché pour se nourrir et prospérer et, dès 1510, les puissances européennes 
commencent à déporter les esclaves africains au Brésil, puis dans les îles des West Indies et dans le 
sud des futurs États-Unis, pour l’heure colonie britannique. Dans les trois, presque quatre siècles à 
venir, des millions d’Africains feront la traversée dans les cales des navires négriers, fers aux pieds. 
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Bernardin de Saint-Pierre n’écrivait-il pas, en 1773, à propos du café et du sucre: « On a dépeuplé 
l’Amérique aﬁn d’avoir une terre pour les planter ; on a dépeuplé l’Afrique aﬁn d’avoir une nation 
pour les cultiver. »
À partir du 
e
 siècle, et jusqu’à la ﬁn du 

e
 siècle, le rhum sera à la fois la mon-
naie d’échange et l’une des ﬁnalités du plus 
abominable des traﬁcs : celui des esclaves 
déportés d’Afrique. Le continent noir était 
l’un des sommets d’un triangle commercial 
dont les Caraïbes ou l’Amérique du Sud (puis, 
plus tard, les États-Unis d’Amérique) et l’Eu-
rope formaient les deux autres. Les navires 
quiaient l’Europe chargés de pacotille, de 
textiles, d’armes,etc., qu’ils échangeaient en 
Afrique contre de la main-d’œuvre arrachée 
de force. La cargaison humaine traversait 
ensuite l’Atlantique pour être vendue aux 
enchères dans les plantations des colonies. 
Enﬁn, les navires repartaient vers l’Europe 
les cales pleines de sucre, de tabac, de café, 
de rhum… Et le cycle infernal recommen-
çait. Cependant, très rapidement, l’appé-
tit des rois et chefs de tribu africains pour 
l’alcool a fait du rhum et de la cachaça l’une 
des monnaies privilégiées pour échanger les 
esclaves. Douze à quinze millions d’esclaves 
ont été arrachés à leur terre natale jusqu’à 
l’interdiction des traites transatlantiques en 
Occident au début du 
e
 siècle. Mais il faut 
aendre entre 1830 et 1888 pour que l’escla-
vage soit aboli.

Le commerce triangulaire, page noire de l’histoire du rhum
LA BOISSON DES GUEUX, DES MARINS ET DES ESCLAVES
Jusqu’au milieu du 
e
siècle, le rhum resta essentiellement un sous-produit de la fabrication du sucre. 
Sa fabrication était à cee époque rudimentaire. L’objectif principal demeurait la production de sucre, 
mais cela tombait bien, elle générait d’intéressants déchets: la mélasse. Cee matière noire, épaisse 
et visqueuse, était ensuite diluée avant fermentation, puis distillée dans de petits alambics dont les 
condenseurs en serpentins plongeaient dans une barrique d’eau froide. On récupérait alors une gnôle 
de piètre qualité, parfois distillée une seconde fois pour en augmenter la force – mais pas forcément 
le goût !
Ces eaux-de-vie frustres, ces gnôles vulgaires et brûlantes qui arrachaient le gosier et dont les palais 
raﬃnés n’auraient su s’accommoder, servaient uniquement à étancher la soif des gueux et des esclaves. 
 Récolte de la canne à sucre.
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Les maîtres et les gens de fortune leur préféraient les vins et eaux-de-vie importés des mères patries, 
les cognacs et crus français, les portos et madères portugais, les brandies, xérès et vins andalous 
espagnols… En ce temps-là le rhum ne s’invitait pas à la table des notables et des colons. Pas encore. 
Et, quoi qu’il advenait, il restait cantonné à la consommation locale.
Dans les premières décennies, à vrai dire, personne n’aurait songé à exporter en Europe ce breuvage 
infâme. Cependant, à partir de la seconde moitié du 
e
siècle, les goûts commencèrent à évoluer 
– celui de l’eau-de-vie de canne produite d’abord, et celui des consommateurs européens. Le rhum, 
qui ne représentait en 1740 que 3 % du marché anglais des spiritueux, d’après l’historien américain 
McCusker, bondit à 24,5 % entre 1770 et 1779. En Irlande, le succès fut encore plus franc et massif: 
dès 1770, le rhum représentait déjà 80 % des spiritueux importés. À tel point que, bientôt, ce furent 
les puissances colonisatrices qui mirent leur veto à l’importation du rhum – parfois même à sa fabrica-
tion– aﬁn de protéger leurs eaux-de-vie nationales de toute concurrence. Ce fut notamment le cas de 
la France, dès 1713 et jusqu’en 1803.
Toutefois, ce n’est pas l’Europe, mais les treize colonies anglaises d’Amérique du Nord, qui prirent le 
nom d’États-Unis après leur indépendance, qui ﬁrent du rhum leur boisson nationale, allant jusqu’à 
développer sur place une véritable industrie rhumière à partir des mélasses importées.
Le rhum est resté dans la mythologie comme 
la boisson des pirates, des boucaniers et des 
ﬂibustiers qui écumaient les mers Caraïbes. 
Cependant, on le sait moins, ce fut aussi 
et surtout la boisson de choix des marins 
enrôlés pour les longues traversées sur les 
navires de guerre européens. En eet, l’ap-
provisionnement en eau potable s’avérait 
un casse-tête: le liquide croupissait rapide-
ment, provoquant de terribles dysenteries 
à bord. Les Anglais embarquaient bien de 
la bière, les Français, les Espagnols et les 
Portugais du vin, mais la première devenait 
vite aigre et le second, quand il ne tournait 
pas au vinaigre, s’avérait coûteux à l’achat. 
Dès le milieu du 
e
siècle, les navires se 
convertirent donc à l’eau-de-vie, de vin, 
de grain ou de canne. À partir de 1731, la 
Royal Navy institua même la distribution 
de rations de rhum (la tot) dans toute sa 
ﬂoe. Cee loi fut appliquée avec zèle 
jusqu’au 31juillet… 1970, date restée dans 
les mémoires comme le Black Tot Day. Ce 
jour-là, sur tous les bâtiments de Sa Majesté 
la Reine dispersés à travers le monde, les 
marins arborèrent un brassard noir en signe 
de deuil. Inconsolables !

Le rhum, vital sur les navires
 Black Tot Day sur les docks de Chatham, le 31juillet 1970. Les marins prononcent l’éloge funèbre du rhum.
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LA SUPÉRIORITÉ DES WEST INDIES BRITANNIQUES
Au cours de la seconde moitié du 
e
 siècle, le rhum passe progressivement de sa condition de 
sous-produit de l’industrie sucrière à celle de spiritueux à part entière. Chaque île des Caraïbes perfec-
tionne ses recees, ses modes de fermentation et de distillation. Qui utilise les écumes de sucrerie, les 
gros sirops, les mélasses ou le jus. Qui contrôle la température des fermentations avec des tonneaux 
d’eau froide ou chaude en fonction des besoins. Qui ajoute dans les cuves de fermentation des déchets 
organiques – fruits, bagasse, carcasses d’animaux… – pour activer la production d’esters aromatiques. 
Qui distille en pot still, en alambic charentais, en cornues… Les rhumiers ne se contentent plus de 
cracher de la gnôle pour esclaves: la recherche de la qualité devient une exigence dans la fabrication 
du rhum, comme dans celle du sucre.
Les rhums des West Indies britanniques, et 
particulièrement ceux de La Barbade et de la 
Jamaïque, prennent une longueur d’avance sur 
le reste des Caraïbes. Leur réputation de qualité 
parvient jusqu’en Europe. La Barbade, sans doute 
la plus ancienne colonie rhumière britannique, 
est également la principale île sucrière jusqu’en 
1700. Dès 1708, l’historien John Oldmixon men-
tionne la « fameuse eau-de-vie connue sous le 
nom de rhum que certaines personnes préfèrent 
au brandy et à ces mauvaises liqueurs produites 
par les distillateurs anglais » dans les chapitres 
de The British Empire in America qu’il consacre 
à la Barbade. La Jamaïque, elle, se distingue par 
la généralisation de l’utilisation des dunders, les 
vinasses acides qui stressent les levures lors de 
la fermentation et font gagner des arômes plus 
fruités – ce que l’industrie du bourbon, qui n’a 
rien inventé, appellera sour mash des années plus tard. À partir du début du 
e
siècle, l’île adopte 
la distillation à repasse dans de gros alambics pot still proches de ceux que les Écossais utilisent 
pour fabriquer leur whisky. La qualité et le goût s’en trouvent fortement améliorés, et les Jamaïcains 
s’imposent dès lors comme les premiers producteurs de rhum des Caraïbes. Le spiritueux de canne 
commence à s’exporter, principalement vers la mère patrie, l’Angleterre, mais également vers les 
colonies britanniques nord-américaines.
LES ANTILLES FRANÇAISES À LA TRAÎNE
Les Français se sont lancés très tôt dans la pro-
duction sucrière et rhumière. Dès le milieu du 

e
 siècle, la Martinique, surnommée « l’île 
à sucre », compte déjà près de 200 moulins. 
Cependant, leur rayonnement au-delà des îles est 
entravé par des mesures protectionnistes entrées 
en vigueur dès 1675, puis en 1713. Les premières, 
sous le nom de « pacte colonial », obligent les 
colonies françaises à ne commercer qu’avec la 
mère patrie. Le second, un édit royal, interdit fran-
chement la vente du rhum en métropole. Il s’agis-
sait alors de protéger le commerce, important et 
lucratif, des eaux-de-vie de vin nationales, et en 
premier lieu du cognac. Privées de débouchés à 
 Vignee publicitaire de la marque Rhum Jamaica.
 Étiquee de rhum de la Martinique.
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l’international, les Antilles françaises exportent de façon illégale une partie de leur production, notam-
ment vers les colonies anglaises d’Amérique du Nord.
Cependant, le développement d’une véritable industrie rhumière s’en trouve freiné, et les sucriers se 
voient contraints de vendre leurs mélasses à d’autres producteurs de la région et d’Amérique du 
Nord. Il faut aendre la ﬁn des années 1760 pour que les colonies françaises obtiennent l’autorisation 
d’exporter leur taﬁa et 1803 pour que leurs marchandises puissent entrer en métropole. Pourtant, la 
France accuse alors un sacré retard sur les West Indies britanniques.
À la ﬁn du 
e
siècle, Saint Domingue s’impose pendant une courte période comme le plus gros pro-
ducteur de sucre des Antilles françaises, et un important fournisseur de rhum, mais le produit se vend 
mal. Sa qualité, jugée à peine passable, incite plutôt à acheter les mélasses qui servent à le fabriquer ! 
Àpartir de 1791, la révolte des esclaves, qui aboutit à la proclamation de l’indépendance d’Haïti en 1803, 
dépeuple l’île. Les colons fuient, les plantations sont désertées et la Jamaïque en proﬁte pour consoli-
der son avance. Pourtant, la distillation d’un rhum local, le clairin, dans de petites unités de fortune, a 
survécu localement jusqu’à aujourd’hui.
LES ESPAGNOLS TARDENT À PRENDRE LE DÉPART DE LA ROUTE DU RHUM
On aurait pu logiquement s’aendre à ce que la production de rhum, dès ses débuts, soit dominée par 
les Espagnols, ceux-là mêmes qui, les premiers en provenance d’Europe, posèrent pied aux Caraïbes 
et y implantèrent la culture de la canne à sucre. Cependant, jusqu’à la ﬁn du 
e
siècle, les colons 
s’intéressent de bien plus près à l’exploitation minière des territoires d’Amérique du Sud et centrale. 
L’aguardiente produite sur les îles se destine surtout à la consommation locale. Puis Madrid, comme 
Paris, édicte des mesures prohibitives pour protéger ses vins et eaux-de-vie de métropole.
C’est ﬁnalement à Cuba que, à partir du milieu du 
e
siècle, la production sucrière et rhumière va 
décoller – soit tardivement par rapport au développement régional –, bien que la qualité de ces rhums 
soit plutôt décriée. À la ﬁn du siècle, l’île proﬁtera avec bonheur d’une reconﬁguration géopolitique 
de la région. La guerre d’indépendance des États-Unis, la révolte de Saint-Domingue et les émois de 
la révolution française vont redistribuer les échanges commerciaux. Et Cuba prend le relais des îles 
britanniques comme fournisseur de rhum et de mélasse des colonies anglaises d’Amérique du Nord 
en guerre contre la Couronne.
SUR LE CONTINENT AMÉRICAIN, LE SYMBOLE DE LA LIBERTÉ
Dans deux pays d’Amérique, le Brésil et les 
futurs États-Unis, l’apparition et le dévelop-
pement du rhum ont pris une valeur symbo-
lique qu’ils n’ont pas connue ailleurs.
AU BRÉSIL, LA CACHAÇA EN SIGNE 
DERÉVOLTE
On admet aujourd’hui que le Brésil fut vraisem-
blablement le premier pays de l’autre côté de 
l’Atlantique à avoir distillé le jus de canne, sous le 
nom de cachaça, un terme qui apparaît dès 1584. À l’époque, le pays détient déjà le rang de premier fournis-
seur en sucre de l’Europe. Chaque engenho (sucrerie) possède au moins un alambic et, ici comme ailleurs, 
l’arguardente, tout comme le vin de canne fermenté qu’on appelle « guarapa », est à l’origine réservée aux 
esclaves. Comme Paris ou Madrid, Lisbonne instaure très vite, à partir de 1646, l’interdiction de commercia-
liser l’eau-de-vie de canne, y compris à l’intérieur de sa colonie, aﬁn de calmer l’irritation des producteurs de 
vins et alcools de Madère, de Porto ou des Açores. Le 13septembre1660, cee interdiction sera à l’origine 
d’une insurrection brésilienne entrée dans les livres d’histoire sous le nom de « révolte de la Cachaça ».
Les mesures protectrices se succèdent jusqu’au 
e
siècle. De fait, la cachaça ne s’exporte pas et reste 
cantonnée au Brésil. À une exception près. Sa production joue un rôle essentiel dans le commerce 
triangulaire: les rois et chefs de tribu africains privilégient cee monnaie d’échange contre les esclaves 
que les plantations exploitent par centaines de milliers. Les Portugais seront les premiers à généraliser 
l’utilisation d’alcool de canne pour rémunérer ces traﬁcs humains.
Peu à peu, la cachaça se diuse à travers le Brésil, et devient un ciment social puis, à partir des lues 
pour l’indépendance, dès 1820, le symbole de libération qui remplace le porto du colon.
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AUX ÉTATSUNIS, LE PREMIER SPIRITUEUX NATIONAL
Le succès du bourbon et le sursaut national qui l’accompagne de nos jours ne sauraient faire oublier que le 
rhum fut, bien avant le whiskey, la boisson nationale des colonies nord-américaines. À l’époque, le brandy 
reste coûteux et le grain est réservé à la confection du pain. Les colonies d’Amérique du Nord représentent 
alors un important débouché pour les rhums des Caraïbes et, davantage encore, pour les mélasses des îles, 
distillées directement dans les ports de la côte Est où elle était débarquée, Boston notamment. Le rhum 
devient ainsi le premier produit de masse fabriqué sur ces nouveaux territoires: à la veille de la guerre de 
Sécession, la moitié de l’alcool de canne qu’on y consommait était fabriquée localement.
Aux alentours de 1750, remarque Wayne Curtis dans son ouvrage And a Bole of rum, Boston comptait 
quelque 25distilleries – et une dizaine d’autres supplémentaires implantées dans la baie du Massa-
chuses. Rhode Island en recensait 20, New York 17, et Philadelphie 14. En 1763, la Nouvelle-Angleterre 
rassemblait à elle seule 159distilleries uniquement dédiées à la production du rhum. L’eau-de-vie de 
canne devient une boisson extrêmement populaire dans ces territoires qui se peuplent alors à une 
vitesse spectaculaire. De plus en plus, elle sert aussi de monnaie pour faire main basse sur les terres, 
les peaux et fourrures que les colons convoitent au détriment des Indiens.
Les échanges commerciaux avec les îles Caraïbes, pas très éloignées, prennent au ﬁl des ans le pas sur 
les relations avec la vieille Europe. Quand les Britanniques instaurent à leur tour des mesures ﬁscales dis-
suasives pour brider le rhum, boire du spiritueux de canne devient un acte de résistance à « l’Anglais ». 
Cependant, une fois l’indépendance acquise, le rhum perd tout arait: l’alcool de « l’ancien régime » va 
disparaître sous les coups de boutoir du nouveau spiritueux national des jeunes États-Unis: le bourbon.
 Carte géographique des colonies anglaises au Nord de l’Amérique, 1770-1783.
DE NOUVELLES TECHNIQUES DE FABRICATION APPARAISSENT
Au cours du 
e
 siècle, le modèle écono-
mique et les modes de fabrication vont consi-
dérablement évoluer, entraînant le rhum 
dans une nouvelle dimension, qualitative et 
quantitative.
BOULEVERSEMENTS DANS LE MODÈLE 
ÉCONOMIQUE
Jusqu’au 
e
 siècle, et malgré son spectaculaire 
essor au siècle précédent, le rhum était resté 
intimement lié à la production du sucre de canne, 
dont il n’était qu’un sous-produit – certes de plus 
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en plus valorisé. Cependant, ce modèle qu’on croyait immuable va soudain voler en éclats, en partie 
du moins, sous l’eet de multiples détonateurs. D’abord, les puissances coloniales abolissent les unes 
après les autres l’esclavage, et le tarissement de cee main-d’œuvre gratuite et corvéable à merci 
oblige les planteurs à restructurer profondément leurs domaines et à augmenter leurs coûts. Ensuite, 
les années de culture intensive de la canne ont épuisé les sols, et certaines îles des Caraïbes voient leur 
productivité diminuer drastiquement – c’est le cas de la Barbade. Pour autant, les planteurs ne peuvent 
pas compter sur une ﬂambée du prix du sucre, bien au contraire. En eet, au même moment, l’Europe 
commence à développer un produit alternatif plein de promesses: le sucre de beerave, bien moins 
coûteux à produire, et qui va très vite contribuer à démocratiser l’édulcoration.
Des dizaines de petites distilleries adossées à des moulins à canne éteignent les alambics, les sucrotes 
traditionnelles cèdent la place aux usines sucrières alimentées à la vapeur et, partout dans les Caraïbes, 
on commence à assister à une concentration jamais vue dans le secteur.
LES ALAMBICS FIGÉS DANS LE TEMPS
En plus de trois siècles d’existence, les méthodes de production du rhum n’avaient guère évolué. Àvrai 
dire, la distillation alcoolique dans son ensemble n’avait pas beaucoup changé depuis ses débuts sup-
posés dans le nord de l’Italie, au 
e
siècle. L’alambic à repasse s’était imposé partout, charentais ou 
pot still, avec sa chaudière en forme d’oignon chauée à feu nu, au bois ou à la bagasse séchée, 
surmontée d’un chapiteau et d’un col relié – à partir du 
e
siècle – à un condenseur en serpentin. 
Certes, on lui connaissait quelques variantes: muni ou pas d’un ou plusieurs retors, intégralement ou 
pour partie en cuivre (quelques alambics en bois ont survécu au Guyana et, dans les campagnes, les 
fermiers utilisaient parfois l’argile), améliorés ici et là (par le père Labat ou par Privat)… Cependant, 
ce système de distillation par cuvées réclamait par nature du temps, et limitait la production. Le rhum 
ainsi élaboré, lourd, corpulent et âpre, rebutait en outre les palais délicats. Il était temps d’inventer un 
outil plus performant.
ET SOUDAIN, LA RÉVOLUTION TECHNIQUE ET INDUSTRIELLE
Dès le début du 
e
 siècle, plusieurs nouveaux systèmes de distillation sont brevetés par Adam, 
Solimani, Bérard, Pistorius, Carbonel… Cependant, aucun ne convainc totalement. La France se montre 
pourtant en pointe: entre 1801 et 1818, pas moins de 27demandes de brevets d’appareils à distiller 
sont déposées ! En 1808, Jean-Baptiste Cellier-Blumenthal invente le premier modèle performant verti-
cal (déposé en 1813), une haute chaudière surmontée d’une colonne à plateaux perforés, alimentée en 
permanence en vin de canne, et capable de distiller en continu. Il travaille dès lors en étroite collabo-
ration avec Pierre-Désiré-Armand Savalle, industriel du sucre qui possède également des distilleries et, 
dans les années 1820, installe dans ses colonnes les premiers plateaux en forme de cloche qui restent 
aujourd’hui encore la marque des fameuses « colonnes Savalle ».
Quelques années plus tard, en 1830, l’Irlandais Aenas Coey révolutionne déﬁnitivement l’industrie des 
spiritueux en faisant breveter la colonne qui porte toujours son nom. Les premières étaient fabriquées 
en bois et en cuivre (il en reste un exemplaire au Guyana, la célèbre Enmore, rapatriée dans la distillerie 
Diamond). Mais elles se dressent rapidement en métal, avec des plateaux perforés intérieurs, et se 
dédoublent pour gagner en hauteur et puriﬁer davantage l’alcool. Cee invention change d’abord com-
plètement la physionomie du whisky, mais les distilleries de rhum s’en emparent aussitôt. L’alcool, qui 
sort à degré plus élevé, plus léger et débarrassé de ses impuretés, est produit en continu, en quantités 
décuplées par rapport aux bons vieux pot stills.
Ces colonnes seront par la suite perfectionnées en permanence, en particulier aux Antilles, jusqu’à 
leurs derniers avatars, les systèmes multicolonnes capables de produire un rhum quasi neutre, qui n’a 
parfois pas grand-chose à envier à la vodka, ou même de l’alcool industriel et pharmaceutique et des 
agrocarburants, comme c’est le cas dans certaines distilleries-raﬃneries.
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LA REDISTRIBUTION DES CARTES SUR LA MAPPEMONDE DU RHUM
L’arrivée des colonnes de distillation conti-
nue va contribuer à changer la physionomie 
du rhum, mais également rebare les cartes 
parmi les pays producteurs, aidée en cela par 
les guerres et conﬂits à répétition dans les 
Caraïbes.
LA HIÉRARCHIE SE MODIFIE 
DANSLESCARAÏBES
Les guerres d’indépendance et les conﬂits à 
répétition entre les puissances coloniales modi-
ﬁent profondément la géopolitique du rhum au 
cours du 
e
siècle. Si les rhums jamaïcains gardent 
une cote très élevée, la consommation des jus en provenance des îles britanniques ne cesse de décliner. 
Les États-Unis indépendants, qui en descendaient des hectolitres, ont délaissé le rhum de « l’ancien ré-
gime » en faveur du bourbon. Et le Guyana s’impose de plus en plus auprès des négociants-assembleurs 
qui privilégiaient le style lourd jamaïcain mais voient désormais dans les rhums du Demerara (du nom du 
ﬂeuve qui traverse le pays) un substitut qui fait mieux que jouer les seconds couteaux.
Dans les îles françaises, Haïti, devenu indépendant, disparaît du jour au lendemain de la carte mon-
diale du rhum, mais la Guadeloupe et surtout la Martinique comblent enﬁn leur retard et s’imposent 
parmi les grands: à la ﬁn du 
e
siècle, la Martinique devient même le premier producteur et le 
premier exportateur mondial du spiritueux de canne, boostée par la demande en métropole, et la 
ville de Saint-Pierre s’impose comme sa capitale. À tel point que, bientôt, la mélasse des Antilles 
françaises ne suﬃt plus, et il faut l’importer de l’étranger pour étancher la soif de rhum. Il faut dire 
qu’en France, l’oïdium puis le phylloxera ravagent les vignobles, faisant chuter dramatiquement la 
production et grimper les prix des vins et des cognacs. Le gouvernement de NapoléonIII décide 
donc, dès 1854, de lever les droits de douane qui frappent le rhum des colonies. Les cargaisons sont 
dès lors expédiées par bateau vers l’Europe, où les soldats français englués en Crimée ne crachent 
pas sur le remontant.
Les îles espagnoles se sont elles aussi réveillées. Cuba est devenue au 
e
siècle le plus important 
producteur de sucre, mais il faut aendre le milieu du siècle pour voir son rhum décoller. Les nouvelles 
techniques de distillation bénéﬁcient au ron cubain, jusqu’ici considéré au mieux comme médiocre. 
Un émigré espagnol venu s’installer sur l’île, Don Facundo Bacardi, va en proﬁter pour révolutionner 
le goût du ron cubano en produisant un rhum léger, facile à boire, et idéal pour être consommé en 
cocktails. Moyennant quoi, Cuba, à la veille de son indépendance (1898), dispute au Guyana la seconde 
place sur le podium des producteurs derrière la Martinique.
Partout ailleurs, de Porto Rico à l’Amérique centrale, de l’île Maurice à la Réunion, du Venezuela aux 
Philippines, de l’Inde à Madagascar, le rhum se modernise, s’exporte, se diuse à travers le monde. Le 
spiritueux des Caraïbes est devenu un alcool mondial.
 Tout le personnel rassemblé à la distillerie rachetée par Facundo Bacardi en 1862 à Santiago, Cuba.
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-95b99381d4eacc8eb9ef7cd65c7b7195";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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