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    ROYAUME-UNI
   
   
    BELGIQUE
   
   
    ALLEMAGNE
   
   
    Manche
   
   
    LUXEMBOURG
   
   
   
   
   
   
   
    Reims
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    Metz
   
   
   
   
   
    Épernay
   
   
   
    Est
   
   
   
    Strasbourg
   
   
    Paris
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    Toul
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    Jura
    CÔTE-DE-BEAUNE 
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    Bourges
   
   
    vallée de la Loire
   
   
    Centre
   
   
    CHALONNAIS 
    Chalon-sur-Saône
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    Mâcon
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    des Charentes
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    OMPRENDRE LES APPELLATIONS D ORIGINE
   
   
    Il est un fait que les vignerons ont constaté depuis l’Antiquité, mais dont la connais-
    sance a atteint un degré de rafﬁnement sans égal en France : la qualité d’un vin est liée
    à la fois au terroir qui l’a vu naître et aux usages de ceux qui l’ont produit − choix des
    cépages, des pratiques culturales et des modes de viniﬁcation. Le système hiérarchisé
    que ce pays a mis en place à partir de 1935 a servi de base à l’Union européenne
    depuis 1970 et à de nombreux pays du monde désireux de cerner les spéciﬁcités de
    leurs vignobles. Après la réforme européenne de 2009 qui a revu la classiﬁcation des
    vins, la notion d’appellation d’origine reste associée à celle de qualité.
   
   
    par une déﬁnition stricte du vin comme un
    produit « provenant exclusivement de la
    fermentation alcoolique du raisin frais ou
    du jus de raisin frais ». Restait alors à déﬁ-
    nir des appellations d’origine garantissant
    au consommateur l’authenticité des pro-
    duits et protégeant les viticulteurs contre
    une concurrence déloyale. Il fallut aux
    pouvoirs publics plusieurs décennies pour
    mettre au point un processus de recon-
    naissance des appellations. Un autre sujet
    de débat porta sur les critères à prendre
    en compte. Il apparut vite que la délimita-
    tion ne sufﬁsait pas à garantir l’authenticité
    d’un produit.
    En 1908, les législateurs s’accordèrent sur
    une délimitation des aires viticoles. La
    première région concernée fut la Cham-
    pagne, mais les limites imposées par voie
    administrative soulevèrent des émeutes.
    Les législateurs s’orientèrent alors vers
    la recherche d’un consensus avec les
    acteurs de la viticulture en reconnais-
    sant en 1919 l’appellation comme une
    « propriété collective ». Enﬁn, en 1935, fut
    adopté le texte jetant les bases du système
    des appellations d’origine contrôlées. Un
    comité constitué de professionnels de la
    ﬁlière serait responsable des textes régle-
    mentant l’activité viticole de qualité : le
    Comité national des appellations d’ori-
    gine, devenu en 1947 Institut national des
    appellations d’origine (INAO, aujourd’hui
    Institut national de l’origine et de la qua-
    lité). Dès 1936, les premiers décrets régle-
    mentent les conditions de production des
    appellations d’origine contrôlées arbois,
    cassis, châteauneuf-du-pape et monbazil-
    lac. Ils délimitent précisément, à la par-
    celle, les aires de production, dressent
    pour chaque appellation une liste des
   
   
    Reconnaître l’origine : un principe ancestral
    La France possède quelque 350 appel-
    lations d’origine, dont la plupart ont été
    consacrées entre 1935 et 1940. La notion
    d’origine n’est pourtant ni récente ni
    exclusivement française. Dans l’Antiquité,
    les Romains avaient délimité des terroirs
    réputés, notamment celui de Falerne en
    Campanie. En Bourgogne, au XII
    e 
    siècle,
    les moines cisterciens s’étaient attachés
    à reconnaître les meilleures parcelles de
    vignes en Côte-d’Or, selon la nature du sol
    où elles étaient plantées, et en viniﬁaient
    le fruit séparément.
   
   
    Répondre aux crises
    La naissance de l’appellation d’origine
    est certes liée à la reconnaissance d’un
    terroir de qualité, mais elle répond aussi
    à la nécessité de codiﬁer des pratiques
    dans des situations de crise. En 1756 déjà,
    le Premier ministre portugais, le marquis
    de Pombal, avait limité la production du
    porto aux terrasses du Douro aﬁn de régu-
    ler un marché mis à mal par des pratiques
    frauduleuses et une surproduction.
    En France, une succession de crises, pro-
    voquées par des maladies de la vigne, allait
    mobiliser les législateurs aux XIX
    e 
    et XX
    e
    siècles. La première commença en 1851
    avec l’arrivée de l’oïdium. Puis ce fut en 1860
    l’invasion du bien plus redoutable phyl-
    loxéra, suivi en 1878 par le mildiou. Avec un
    vignoble ravagé, la France n’arriva bientôt
    plus à répondre à la demande, ce qui ouvrit
    la voie à de multiples fraudes : coupages,
    fabrication de vin avec des succédanés.
   
   
    Unir autour d’une propriété collective
    En 1905, une loi fut votée sur la répression
    des fraudes, complétée deux ans plus tard
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
   
   
   
   
    Comprendre les appellations d’origine
   
   
    En Champagne, le classement s’applique
    aux communes en fonction de la qualité
    de leur production. Il s’agit d’une cota-
    tion, apparue dès la ﬁn du XIX
    e 
    siècle et
    appelée « échelle des crus ». Il existe ainsi
    17 communes classées en grand cru et 44
    communes en premier cru.
    Cette déﬁnition ﬁne des terroirs a permis
    de préserver la diversité de la production
    française. Chaque appellation possède des
    caractères originaux, à l’œil, au nez et en
    bouche, c’est-à-dire une typicité. C’est
    cette diversité du patrimoine viticole que
    vous découvrirez dans cet ouvrage.
   
   
    cépages autorisés, décrivent la conduite
    de la vigne (taille, palissage, nombre de
    pieds à l’hectare), déﬁnissent les rende-
    ments, les degrés d’alcool minimaux et
    maximaux, les pratiques œnologiques. Les
    décrets ont été sans cesse améliorés pour
    tenir compte des progrès de la viticulture
    et de l’œnologie  : la dernière révision
    systématique a eu lieu en 2011.
   
   
    Des appellations... et des crus
    Une appellation peut être régionale (bor-
    deaux, bourgogne), sous-régionale (entre-
    deux-mers, bourgogne Hautes-côtes-de-
    beaune) ou communale (pauillac, volnay).
    Dans le paysage viticole français, quatre
    régions se distinguent par un système de
    classiﬁcation plus complexe encore au sein
    même de l’appellation  : elles possèdent
    des crus parfois antérieurs aux AOC. La
    définition des crus varie selon les régions.
    En Bordelais, le classement s’applique à
    des domaines  : dès 1855, la chambre de
    commerce de Bordeaux fut chargée par
    Napoléon III de recenser les meilleurs crus
    de la région. Des courtiers analysèrent le
    prix des vins des principaux châteaux, esti-
    mant que cette donnée était un indice de
    leur qualité, et établirent un classement :
    des premiers crus (les plus chers) aux
    cinquièmes crus classés. C’est ainsi que
    soixante crus du Médoc, un cru rouge des
    Graves (Haut-Brion) et les grands châteaux
    de Sauternes-Barsac furent classés. Cent
    ans plus tard, en 1955, ce fut le tour des
    saint-émilion, puis en 1959 celui des graves
    (aujourd’hui AOC pessac-léognan).
    En Bourgogne, la classiﬁcation porte sur
    des lieux-dits. Elle s’inspire de l’œuvre
    des moines cisterciens qui avaient sélec-
    tionné au sein des villages des parcelles
    (lieux-dits ou 
    climats
    , selon la terminolo-
    gie bourguignonne) pour leur qualité. Elle
    distingue des grands crus (tel chambertin),
    qui sont des appellations à part entière, et
    des premiers crus dont le nom s’adjoint
    à celui de l’appellation communale. En
    Alsace, un long travail mené à partir de
    1975 a permis de délimiter au pied des
    Vosges et dans les collines sous-vos-
    giennes 51 grands crus, lieux-dits recon-
    nus sur la base de leur notoriété historique
    et de la qualité de leur terroir.
   
   
    La pyramide des vins
    L’Union européenne a déﬁni en 2008 deux
    catégories de vins :
   
   
    •  
    les vins bénéﬁciant d’une indication
    géographique, au sommet de la hiérarchie ;
   
   
    •  
    les « vins sans indication géographique »
    (VSIG), formant la base de l’offre. Anciens
    vins de table 
    stricto sensu
    , ce sont des
    vins de coupage issus des pays membres
    de l’Union européenne. S’ils proviennent
    exclusivement de l’Hexagone, ils sont
    appelés « vins de France ».
    Les vins avec indication géographique
    sont subdivisés en deux catégories :
   
   
    •  
    les AOC (AOP ou appellation d’ori-
    gine protégée selon la terminologie euro-
    péenne), qui forment la catégorie supé-
    rieure ;
   
   
    •  
    les IGP, indications géographiques pro-
    tégées (en matière viticole, ces dernières
    correspondent aux anciens vins de pays).
    Il s’agit là d’une segmentation nouvelle.
    Auparavant, les vins de pays étaient consi-
    dérés comme des vins de table en raison
    de leur rapport moins fort au terroir.
    Une catégorie de vins a disparu en 2012  :
    les appellations d’origine vins délimités de
    qualité supérieure (AOVDQS). Créée en
    1949, cette catégorie intermédiaire a repré-
    senté une sorte de sas vers l’AOC pour de
    nombreuses régions viticoles qui n’avaient
    pas la notoriété des grands vignobles his-
    toriques du Bordelais, de la Bourgogne ou
    de la Champagne à l’époque de la mise en
    place des AOC. Ces AOVDQS du Langue-
    doc-Roussillon, de la Provence, du Sud-
    Ouest, de la vallée de la Loire, du Centre ont
    obtenu l’AOC.
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    OMMENT LIRE LE DICTIONNAIRE
   
   
    1
   
   
    3
   
   
    2
   
   
    Pommard
   
   
    4
   
   
    P
   
   
    OMMARD
    Bourgogne • Côte de Beaune
   
   
    seille, la cerise concentrée (noyau) ou encore
    la prune mûre, sinon conﬁte. Les arômes de
    maturité expriment le cuir, le poivre ou le
    poivron, le chocolat. La croûte de pain frais
    et la réglisse peuvent apparaître.
   
   
    Appellations
   
   
    AOC Pommard
    AOC Pommard
    premier cru
   
   
    8
   
   
    La bouche
    Souvent fermé dans sa jeunesse, le pom-
    mard s’épanouit au bout de quatre ou cinq
    ans, offrant à la dégustation sa structure
    tendre, son caractère charnu, sa richesse
    et sa puissance. Il est fruité en bouche,
    tout en ayant de la mâche.
   
   
    5
   
   
    Couleur
   
   
    Rouge
   
   
    Superﬁcie
   
   
    Pommard : 320 ha
    Pommard premier
    cru : 120 ha
   
   
    Création de l’AOC
   
   
    6
   
   
    1936
   
   
    9
    bk
   
   
    Cépage
   
   
    Production
   
   
    Pinot noir.
   
   
    12 260 hl
   
   
    Nature des sols
   
   
    Partie basse
     : alluvions anciennes.
    En montant le coteau
     : marnes oxfordiennes qui
    suivent le cours de la combe vers les Hautes-Côtes.
    Sommet du coteau
      : sols bruns calciques, puis
    bruns calcaires et bruns calciques.
   
   
    bl
   
   
    Potentiel de garde
   
   
    5 à 10 ans.
   
   
    Mets et vins
   
   
    Râble ou civet de lièvre, côte de bœuf, entrecôte
    vigneronne, gibier, fromages (munster, livarot).
   
   
    bm
   
   
    7
   
   
    Température de service
   
   
    Entre beaune* et volnay*, pommard
    marque l’endroit où la Côte de Beaune bi-
    furque et s’oriente davantage au sud-est.
    Le terroir du pommard est limité à cette
    commune et son vignoble est implanté à
    ﬂanc de coteau, à 280  m d’altitude. Mis
    en valeur dès le Moyen Âge, il produit
    exclusivement des vins rouges solides
    et tanniques, issus du pinot noir. Il n’y
    a pas ici de grands crus, mais vingt-huit
    premiers crus qui occupent le milieu du
    coteau et reposent sur des sols argilo-cal-
    caires. La terre grasse explique la fermeté
    et l’excellence de ces vins. Certains crus
    ont acquis une importante notoriété, tels
    les Rugiens, les Pézerolles et les Épenots.
   
   
    14-15 °C.
   
   
    bn
   
   
    Les premiers crus
    Les Arvelets, Les Bertins, Les Boucherottes, La
    Chanière, Les Chanlins-Bas, Les Chaponnières,
    Les Charmots, Clos Blanc, Clos de la Comma-
    raine, Clos des Épeneaux, Le Clos Micot, Clos
    de Verger, Les Combes Dessus, Les Croix Noires,
    Derrière Saint-Jean, Les Fremiers, Les Grands
    Épenots, Les Jarolières, En Largillière, Les Petits
    Épenots, Les Pézerolles, La Platière, Les Pou-
    tures, La Refène, Les Rugiens-Bas, Les Rugiens-
    Hauts, Les Saussilles, Le Village.
   
   
    ’ Lœil
    La robe du pommard est d’un rouge pro-
    fond, pourpre foncé. Elle se nuance fré-
    quemment de reﬂets mauves.
   
   
    8
   
   
    Le nez
    Si la gamme aromatique comprend la mûre
    et la myrtille, elle tend souvent vers la gro-
   
   
    
     294
    
   
   
    1
   
   
    bk
    bl
    bm
    bn
   
   
    6
   
   
    Nature des sols
   
   
    Appellation
   
   
    Date de reconnaissance de
    l’appellation
   
   
    2
    3
    4
   
   
    Conservation du 
    vin en cave
   
   
    Région
   
   
    7
    8
   
   
    Renvoi vers une appellation
   
   
    Service du vin à table
   
   
    Sous-région
   
   
    Caractères idéaux du vin
    selon les trois étapes de la
    dégustation
   
   
    Lieux-dits (Bourgogne)
    ou domaines (Bordelais)
    classés
   
   
    Couleur des vins selon
    leur proportion dans la
    production
   
   
    9
   
   
    Cépages principaux
   
   
    5
   
   
    Localisation
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
    
     
    
    
     
    
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    
   
   
   
    
   
   
    Ajaccio
   
   
    A
   
   
    JACCIO
    Corse
   
   
    végétation exubérante, rivage tourmenté
    exaltent toute la splendeur de la Médi-
    terranée. Dans un paysage montagneux,
    la vigne est essentiellement implantée
    autour des villages, sur des coteaux qui
    ne dépassent pas 300-350 m d’altitude.
    D’ailleurs, la première dénomination de
    l’appellation était « coteaux d’ajaccio ».
    Sur les trente-six communes délimitées,
    seulement douze revendiquent l’AOC.
    Environ 30 % de la production globale
    proviennent de l’unique coopérative de
    l’appellation.
   
   
    Appellation
   
   
    AOC Ajaccio
   
   
    Couleurs
   
   
    Rouge
    Rosé
    Blanc
   
   
    Superﬁcie
   
   
    250 ha
   
   
    Création de l’AOC
   
   
    Production
   
   
    8 500 hl
   
   
    1971
   
   
    ’ Lœil
    La robe des vins d’Ajaccio est d’un rouge
    rubis subtil.
    Les rosés sont d’un rose franc, enrichi
    d’une multitude de nuances.
    Les vins blancs, quant à eux, sont très bril-
    lants, aux reﬂets dorés.
   
   
    Le nez
    Les rouges présentent un nez très ﬁn, aux
    arômes de violette et de café. Selon les
    terroirs, on y perçoit parfois des senteurs
    minérales iodées.
    Le nez des vins rosés est très aromatique.
    On y décèle des fragrances de rose et de
    cerise.
    Les vins blancs doivent au vermentinu
    leurs arômes de ﬂeurs et d’agrumes. Les
    vins de vermentinu monocépage offrent
    des arômes de fruits mûrs.
   
   
    Ajaccio peut être ﬁère des vins ensoleil-
    lés de son AOC, en majorité des rouges
    et des rosés. Les vignobles s’étendent
    sur les collines environnantes du chef-
    lieu de la Corse du Sud, dans un rayon
    de quelques dizaines de kilomètres, joi-
    gnant le charme de leur verdure aux at-
    traits de l’une des régions les plus pitto-
    resques du pays : golfes, îles, ciel d’azur,
   
   
    La bouche
    Les rouges sont élégants, tout en ﬁnesse,
    persistants et veloutés.
   
   
    Le vignoble d’ajaccio est en majeure partie palissé, taillé en cordon de Royat.
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
    
     
    
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    
   
   
   
   
    Aloxe-corton
   
   
    A -
   
   
    LOXE CORTON
    Bourgogne • Côte de Beaune
   
   
    Les rosés sont des vins d’été par excel-
    lence, messagers de la fraîcheur et de
    la gaieté. Ils se révèlent généreux, sans
    agressivité.
    À la fois nerveux et souples, les vins
    blancs se distinguent par leur ampleur et
    leur fruité. Les impressions de souplesse et
    de rondeur dominent. Enﬁn, la persistance
    est remarquable.
   
   
    Appellations
   
   
    AOC Aloxe-corton
    AOC Aloxe-corton
    premier cru
   
   
    Couleurs
   
   
    Rouge
    Blanc
    (conﬁdentiel)
   
   
    Cépages
   
   
    Rouge et rosé : 
    sciacarellu (au moins 40 %), barba-
    rossa, nielluccio, vermentinu.
    Blanc : 
    vermentinu (malvoisie de Corse).
    Cépages d’appoint  : 
    ugni blanc, grenache, cin-
    sault, carignan.
   
   
    Superﬁcie
   
   
    Création de l’AOC
   
   
    120 ha
    Premier cru : 40 ha
   
   
    1938
   
   
    Production
   
   
    Nature des sols
   
   
    5 000 hl
   
   
    Essentiellement granitiques.
   
   
    Potentiel de garde
   
   
    Rouge : 
    jusqu’à 5 ans ; agréable dans sa jeunesse.
    Rosé : 
    dans l’année de production.
    Blanc : 
    1 à 2 ans.
   
   
    Mets et vins
   
   
    Rouge : 
    grillade d’agneau, fromages corses.
    Rosé : 
    charcuterie corse, poisson.
    Blanc  : 
    poisson grillé, bouillabaisse, paella, fro-
    mages doux, dessert.
   
   
    Température de service
   
   
    Rouge : 
    16-18 °C.
    Blanc et rosé : 
    7-10 °C.
   
   
    À la charnière des Côtes de Nuits et de
    Beaune, la Montagne de Corton forme un
    amphithéâtre au sein duquel s’inscrivent
    trois villages : Aloxe-Corton, Ladoix-Ser-
    rigny et Pernand-Vergelesses, dont les
    appellations s’interpénètrent. Sur les
    pentes de la Montagne, les grands crus
    et les premiers crus rouges sont implan-
    tés sur des sols marneux et calcaires,
    tandis que dans la partie basse, l’AOC
    communale repose sur des sols semés
    de chailles.
   
   
    ’ Lœil
    La robe est presque toujours assez foncée,
    parfois violacée, rubis soutenu ou pourpre
    intense.
   
   
    Le nez
    Lorsque le vin est jeune, les arômes
    évoquent les ﬂeurs (jardin au printemps)
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
    
     
    
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    
   
   
   
   
   
    Alsace
   
   
    A
   
   
    LSACE
    Alsace
   
   
    et les fruits (griotte, cassis, mûre). Avec
    l’âge, ces accents s’intensiﬁent en évo-
    luant.
   
   
    La bouche
    Sur les sols profonds de cette partie basse
    de la Montagne de Corton, le pinot noir
    offre un vin corsé et généreux, qui ne perd
    jamais sa distinction. Quelquefois tendre et
    fruitée, la bouche peut attendre quelques
    années pour s’ouvrir. Le corps est struc-
    turé, porté par des tanins aimables. La soie
    équilibre la mâche.
   
   
    Appellation
   
   
    AOC Alsace
   
   
    Couleurs
   
   
    Blanc
    Rouge
    Rosé
   
   
    Superﬁcie
   
   
    15 000 ha
    Production
    635 500 hl
   
   
    Création de l’AOC
   
   
    1962
   
   
    Cépages
   
   
    Rouge : 
    pinot noir.
    Blanc : 
    chardonnay.
   
   
    Nature des sols
   
   
    Bruns rougeâtres, argilo-calcaires, avec beaucoup
    de rognons siliceux, débris de calcaires à silex
    (« chaillots »), des sols meubles, riches en potasse
    et en acide phosphorique.
   
   
    Potentiel de garde
   
   
    5 à 10 ans (et au-delà selon les millésimes).
   
   
    Mets et vins
   
   
    Rouge : 
    viandes rôties ou en sauce assez relevées,
    gibier (lapin chasseur), fromages (chaource).
   
   
    Température de service
   
   
    Rouge : 
    15-18 °C.
    Blanc : 
    12-14 °C.
   
   
    L’appellation alsace correspond à l’en-
    semble de la région viticole : un ruban
    de 170 km de long se déployant sur
    les collines qui forment le piémont
    oriental des Vosges. Ce sont environ
    15 000  ha qui sont aujourd’hui délimi-
    tés sur le territoire de 119 communes
    des deux départements du Haut-Rhin et
    du Bas-Rhin. Étiquetés « alsace » ou « vin
    d’Alsace », ces vins sont blancs à 90 %. Si
    leur diversité traduit la multiplicité des
    variétés cultivées dans le vignoble, ils
    ont pour point commun leur côté aro-
    matique. Les alsaces sont pour la plu-
    part issus d’un seul cépage qui s’afﬁche
    sur l’étiquette, si bien que le public
    identiﬁe souvent les vins d’Alsace par
    leur cépage, parlant de « riesling » ou
    de « sylvaner ». Toutefois, des lieux-dits
    peuvent être mentionnés sur l’étiquette,
    ainsi que onze dénominations sous-
    régionales ou communales déﬁnies en
    2011. L’appellation alsace fournit envi-
    ron les trois quarts de la production
   
   
    Les premiers crus
    Clos des Maréchaudes, Clos du Chapitre, La
    Coutière, Les Chaillots, Les Fournières, Les
    Guérets, La Maréchaude, Les Maréchaudes, Les
    Moutottes, Les Paulands, Les Petites Lolières, La
    Toppe au Vert, Les Valozières, Les Vercots.
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
   
   
   
   
   
    Alsace
   
   
    régionale, à côté des crémants-d’alsace*
    et des alsaces grands crus*.
   
   
    nom du cépage est indiqué, le vin en est
    exclusivement issu.
   
   
    Nouvelles dénominations
    géographiques
    Régionale, l’appellation alsace constituait
    en 1962 – l’année de sa reconnaissance –
    l’unique AOC du vignoble. En effet, si l’Al-
    sace comptait des secteurs renommés dès
    le Moyen Âge, les conﬂits récurrents qui
    ont affecté la région à partir du XVII
    e 
    siècle
    ont longtemps détourné la région d’une
    production de qualité. Après la création des
    alsaces grands crus et des crémants-d’al-
    sace, ont été déﬁnies en 2011 onze déno-
    minations sous-régionales ou communales.
    Ces dénominations géographiques com-
    plémentaires peuvent ﬁgurer à la suite
    du terme « alsace ». Elles correspondent
    à des secteurs ou villages connus de
    longue date pour certains de leurs vins :
    le rouge d’Ottrott est ainsi réputé depuis
    le Moyen Âge. Elles désignent désor-
    mais de nouvelles appellations plus
    restreintes, sous-régionales (ex : Val
    Saint-Grégoire) ou communales (ex  :
    Blienschwiller). Celles-ci sont assor-
    ties de conditions de production plus
    exigeantes (densité de plantation plus
    forte, rendements plus faibles, enrichis-
    sement limité, vendanges manuelles
    pour les pinots noir et gris, richesse en
    sucre des raisins et degré supérieurs).
    Ces dénominations sont réservées à cer-
    taines couleurs ou à certains cépages.
    Lorsqu’elles correspondent à un village,
    la délimitation est plus restreinte que le
    ﬁnage de la commune.
   
   
    L’aire d’appellation est délimitée dans
    55  communes du Haut-Rhin, au sud, et 64
    du Bas-Rhin, au nord ; le vignoble s’étire de
    Thann, près de Mulhouse, à Marlenheim, à
    la hauteur de Strasbourg ; il comprend aussi,
    à l’extrême nord, la petite enclave proche
    de Cleebourg jouxtant le Palatinat allemand,
    séparé du reste de la route des Vins.
   
   
    Un climat sec
    Divers par ses expositions et sa topo-
    graphie, le vignoble bénéﬁcie partout
    de conditions naturelles avantageuses  :
    un climat semi-continental très sec, les
    nuages chargés d’humidité océanique li-
    bérant leurs pluies sur le versant lorrain
    des Vosges, à l’ouest ; des étés ensoleillés
    et des nuits fraîches pendant la période de
    maturation.
   
   
    Multiplicité des terroirs
    La variété de terroirs s’explique par la si-
    tuation du vignoble à la jonction du massif
    ancien et du fossé rhénan : l’effondrement
    de ce dernier de part et d’autre de deux
    fractures majeures orientées nord-sud a
    déterminé la présence dans la zone sous-
    vosgienne de champs de failles : sur de
    petites surfaces voisinent des sols issus des
    granites, schistes et grès du massif ancien,
    des terrains sédimentaires calcaires ou mar-
    neux, des colluvions ou alluvions sableuses
    ou graveleuses en bordure de la plaine.
   
   
    Variété des cépages
    À la diversité des susbtrats répond celle
    des cépages, qui trouvent toujours dans la
    mosaïque des sols leur terroir de prédi-
    lection. On en compte une douzaine, qui
    sont généralement viniﬁés seuls, et qui
    apparaissent sur l’étiquette sous les noms
    suivants : alsace chasselas (ou gutedel)*,
    alsace sylvaner*, alsace riesling*, alsace pi-
    not blanc*, alsace auxerrois*, alsace pinot
    gris*, alsace gewurztraminer*, alsace mus-
    cat* (et muscat ottonel), alsace klevener de
    Heiligenstein, alsace pinot noir*. Ce der-
    nier est le seul cépage rouge. On trouve
    quelques rares vins d’assemblage sous
    le nom d’alsace edelzwicker*. Lorsque le
   
   
    Des lieux-dits
    Outre ces dénominations, l’étiquette des
    vins d’Alsace peut mentionner le nom
    d’un lieu-dit cadastré, mais non classé en
    alsace grand cru. Les conditions de pro-
    duction de ces vins sont également plus
    restrictives.
   
   
    La ﬂûte d’Alsace
    Les vins d’Alsace sont obligatoirement embou-
    teillés dans la région. Ils doivent être vendus
    dans la célèbre ﬂûte d’Alsace, bouteille élancée
    qui participe à leur identité.
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
    
     
    
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    
   
   
   
    Alsace chasselas ou gutedel
   
   
    A
   
   
    ’ Lœil
    La robe des vins de cette appellation est
    souvent jaune clair teintée de vert. Avec
    l’âge, elle prend une couleur jaune or.
   
   
    LSACE
   
   
    CHASSELAS OU GUTEDEL
   
   
    Alsace
   
   
    Le nez
    Au nez, on distingue dans ces vins des
    senteurs ﬂorales parmi lesquelles on
    reconnaît l’aubépine, des arômes fruités
    rappelant les agrumes, ainsi que des notes
    de silex.
   
   
    Appellation
   
   
    AOC Alsace
   
   
    Dénomination
   
   
    Chasselas
   
   
    Couleur
   
   
    Blanc
   
   
    La bouche
    Ce sont des vins frais et fruités au goût
    très discret. La bouche est souple, présen-
    tant une matière extrêmement légère en
    raison d’une faible acidité et d’une teneur
    alcoolique modérée. On retrouve en rétro-
    olfaction les arômes ﬂoraux et le fruité
    citronné. Un léger perlant peut se faire
    ressentir. Ces vins se dégustent facilement.
   
   
    Superﬁcie
   
   
    90 ha
   
   
    Création de l’AOC
   
   
    Production
   
   
    1962
   
   
    5 070 hl
   
   
    Cépages
   
   
    Chasselas blanc, chasselas rose.
   
   
    Nature des sols
   
   
    Alluvions et lœss de la plaine d’Alsace.
   
   
    Potentiel de garde
   
   
    2 à 3 ans.
   
   
    Mets et vins
   
   
    Filet de perche et autres poissons de rivière, quiche
    aux fruits de mer, tarte à l’oignon, asperges, feuil-
    leté au fromage.
   
   
    Deux variétés distinctes portent le
    nom de chasselas, le chasselas blanc
    et le chasselas rose, toutes deux appe-
    lées gutedel en alsacien. L’une comme
    l’autre appartiennent à la catégorie des
    cépages les plus précoces, dits de « pre-
    mière époque ». Il y a une quarantaine
    d’années, le chasselas occupait encore
    plus de 20 % du vignoble. Aujourd’hui,
    il ne représente plus que 0,6 % de la sur-
    face plantée. Non admis en grand cru, il
    ne ﬁgure que dans l’encépagement de
    l’AOC alsace. Il entre essentiellement
    dans la composition de l’edelzwicker.
    De ce fait, l’appellation alsace chasse-
    las ne se trouve que très rarement sur
    le marché. Qu’il se présente à l’état
    pur (alsace chasselas ou gutedel) ou
    en assemblage (alsace edelzwicker), ce
    cépage produit toujours des vins secs
    et légers.
   
   
    Température de service
   
   
    8-10 
    o
    C.
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
   
   
   
   
    Cartographie
   
   
    L
   
   
    L
    E 
    B
   
   
    EAUJOLAIS ET LE YONNAIS
   
   
    Le Beaujolais étend son vignoble sur 50 km de long et 15 km de large à l’est de la
    Saône, entre Mâcon au nord et Lyon au sud. S’il est légalement rattaché à la Bour-
    gogne viticole, il s’en distingue à plus d’un titre. Par son paysage, jeu varié de douces
    collines et de vallons, par ses terroirs de sable et de roches anciennes, par son encé-
    pagement et la domination quasi sans partage des vins rouges issus de gamay, enﬁn
    par ses méthodes de culture et de viniﬁcation.
   
   
    Histoire
    Si la viticulture existe à l’époque romaine,
    c’est au XVII
    e
     siècle qu’elle s’est véritable-
    ment développée, en particulier autour
    des villes de Beaujeu, Morgon, Bonnay
    et Montagny. Les sires de Beaujeu ont
    assuré l’expansion et la prospérité de
    leurs domaines, stimulés en cela par la
    puissance de leurs voisins, les comtes de
    Mâcon et du Forez, les abbés de Cluny et
    les archevêques de Lyon. Après la Seconde
    Guerre mondiale, le succès du beaujolais
    nouveau renforce encore celui des vins de
    la région. Aujourd’hui, le vignoble s’étend
    sur 23  000  ha et produit environ un mil-
    lion d’hectolitres.
    Quant au vignoble du Lyonnais, il connaît
    une période faste à la ﬁn du XVI
    e
     siècle,
    religieux et riches bourgeois favorisant la
    culture de la vigne. Mais la crise phyl-
    loxérique et l’expansion de l’agglomé-
    ration lyonnaise ont réduit la zone de
    production à quelques îlots répartis sur
    49 communes.
   
   
    dominer chacune le temps d’une saison.
    Dans l’ensemble, le vignoble proﬁte d’un
    bon ensoleillement propice à une bonne
    maturation.
    L’AOC coteaux-du-lyonnais se caractérise
    par une succession de vallées de 250  m
    d’altitude et de collines atteignant 500 m,
    par des sols variés (granite, roches méta-
    morphiques, limons, alluvions…) et par un
    climat aux inﬂuences méditerranéennes
    plus prononcées que dans le Beaujolais.
   
   
    Cépages et styles de vins
    L’encépagement est composé à 99  % de
    gamay noir à jus blanc, remarquablement
    adapté aux terroirs du Beaujolais. Il est à
    l’origine de vins rouges élaborés selon le
    principe  de la «  viniﬁcation beaujolaise  »,
    dite macération semi-carbonique. Cette
    technique, qui consiste à laisser les grappes
    de raisin entières pour une macération
    courte (de trois à sept jours en fonction
    du type de vin souhaité), confère aux vins
    une constitution et des arômes caractéris-
    tiques, exaltés en fonction du terroir. Les
    crus du Beaujolais sont en effet de parfaits
    exemples de l’inﬂuence des terroirs sur le
    goût et la structure des vins. Si, schémati-
    quement, les vins du Beaujolais sont secs,
    peu tanniques, souples, frais, très aroma-
    tiques, certains d’entre eux, contrairement
    aux idées reçues, peuvent avantageusement
    vieillir quelques années. On trouve aussi
    en AOC beaujolais et beaujolais-villages
    quelques rosés et de rares (mais de moins
    en moins) vins blancs issus de chardonnay,
    appelés aussi « perles du Beaujolais ».
    Quant aux coteaux-du-lyonnais, ce sont
    des vins rouges et rosés fruités et gou-
    leyants, majoritaires, issus de gamay viniﬁé
    selon la méthode beaujolaise, et de rares
    blancs nés du chardonnay et de l’aligoté.
   
   
    Sols et climats
    La vigne prospère en hauteur, les meil-
    leurs terroirs étant situés entre 190 et
    350 m. De part et d’autre d’une ligne ima-
    ginaire passant par Villefranche-sur-Saône,
    on distingue traditionnellement le Beaujo-
    lais Nord du Beaujolais Sud. Le premier
    offre un relief plutôt doux aux formes
    arrondies, aux sols de sables et de roches
    anciennes (granite, porphyre, schiste, dio-
    rite), terroirs privilégiés des crus et des
    beaujolais-villages. Le sud est marqué par
    un relief un peu plus vallonné et offre des
    sols plus riches en calcaire et en grès. C’est
    aussi la zone de l’AOC beaujolais. Quant
    au climat, il est tempéré, résultat de trois
    tendances différentes (continentale, océa-
    nique et méditerranéenne) qui peuvent
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
    
     
    
    
     
    
    
     
    
   
   
   
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    
   
   
    Le Beaujolais et le Lyonnais
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
    Annexes
   
   
    ’
   
   
    L
   
   
    A LECTURE DE L ÉTIQUETTE
   
   
    L’étiquette est la carte d’identité du vin. Elle a plusieurs fonctions  : identiﬁer et
    authentiﬁer le vin et son auteur, informer le consommateur et… l’attirer. Elle reﬂète
    à la fois la réglementation et la stratégie commerciale du producteur, ainsi que l’air
    du temps… Depuis que l’étiquette existe, les mentions se sont accumulées : styles de
    vin, signes de qualité comme l’agriculture biologique, mises en garde d’ordre sani-
    taire… Si bien que les renseignements utiles sont parfois difﬁciles à trouver. Savoir
    lire ces informations fournit quelques indices sur le style de vin auquel on a affaire.
    Parmi ces mentions, certaines sont obligatoires, d’autres facultatives.
   
   
    MENTIONS OBLIGATOIRES 
    –  vins «  sans indication géographique  »
    Sur toutes les étiquettes sont indiqués (nommés «  vins de France  » s’ils pro-
    obligatoirement : viennent exclusivement de l’Hexagone).
   
   
    •   le  nom  et  l’adresse  de  l’embouteilleur  
    Ce sont les anciens « vins de table », à la
    (souvent en bas) ; base de la hiérarchie des vins ;
   
   
    •   la catégorie du vin (AOC ; IGP/Vin de  
    – indications géographiques protégées
    pays ; Vin sans indication géographique (IGP). Ce sont les anciens vins de pays.
    (VSIG)/Vin de France) ; La mention « vin de pays » peut d’ailleurs
   
   
    •   la mention du degré alcoolique et celle  
    encore ﬁgurer sur l’étiquette ;
    du volume ; – vins d’appellation (AOC/AOP, appel-
   
   
    •   le numéro d’identification du lot ; 
    lation d’origine contrôlée, plus rarement
   
   
    •  le pays d’origine pour l’exportation ; 
    AOVDQS, appellation d’origine vin déli-
   
   
    •  des mises en garde d’ordre sanitaire. 
    mité de qualité supérieure – une appella-
    tion intermédiaire qui a disparu en 2012).
    La mention de la catégorie informe aussi
    le consommateur sur la provenance du
    vin (très générale évidemment pour les
    «  vins de France  » qui peuvent provenir
    de coupages de vins issus de différentes
    régions.)
    Embouteilleur 
    ➍ 
    Le nom et l’adresse
    du responsable légal du vin permettent
    d’éventuelles réclamations.
   
   
    Ces mentions sufﬁsent à ce que le vin soit
    légalement mis en vente.
   
   
    Mentions sanitaires 
    ➎ 
    La réglementation
    européenne a fait ajouter la mention
    « contient des sulﬁtes » lorsque le vin contient
    plus de 10  mg/l de SO
    2 
    (une substance
    potentiellement allergène). Le cas est fré-
    quent  : le soufre est un antiseptique, un
    antioxydant et un adjuvant indispensable
    pour une longue conservation, et le seuil
    autorisé bien supérieur. D’autres mentions
    de produits comme l’albumine de l’œuf utili-
    sée pour le collage pourraient bientôt devoir
    ﬁgurer sur l’étiquette pour les même raisons.
    Par ailleurs, les pouvoirs publics français
    imposent depuis 2007 une mise en garde
    à l’adresse des femmes enceintes.
   
   
    ➎
   
   
    ➌
    ➍
   
   
    ➊
   
   
    ➋
   
   
    ➏
   
   
    ➎
   
   
    Volume 
    ➊ 
    Les contenances les plus répan-
    dues sont : 75 cl pour la plupart des bou-
    teilles de vins de qualité  ; 1,5  l pour les
    magnums  ; 37,5  cl pour les demi-bou-
    teilles ; 50 cl pour certains vins doux.
   
   
    Degré alcoolique 
    ➋ 
    Cette mention contri-
    bue à apprécier le style du vin : à 11 % vol.
    ou moins, c’est un vin léger ; à 13 % vol.
    ou plus, c’est un vin corsé, chaleureux.
   
   
    Numéro d’identiﬁcation du lot 
    ➏ 
    pour la
    traçabilité.
   
   
    Catégorie 
    ➌ 
    Elle indique la place du vin
    dans une hiérarchie réglementaire :
   
   
    
   
  
 
  
   
   
    
     
    
   
   
   
   
    Glossaire
   
   
    G
   
   
    sant longuement, ou s’oxydant prématu-
    rément. 
    2) 
    Mention désignant sur l’éti-
    quette les rivesaltes ou rasteau blancs
    élevés longuement en milieu oxydatif.
   
   
    LOSSAIRE DES MOTS DU VIN
   
   
    A
   
   
    Amertume
   
   
    Sensation gustative, l’une des quatre
    saveurs élémentaires, elle est aussi néces-
    saire à l’équilibre des vins et participe de
    leur longueur. Normale pour certains vins
    rouges jeunes et riches en tanin, l’amer-
    tume est dans les autres cas un défaut dû
    à une maladie bactérienne.
   
   
    Acescence
   
   
    Maladie provoquée par des micro-orga-
    nismes et donnant un vin piqué.
   
   
    Acidité
   
   
    1) 
    Ensemble des acides présents dans
    le vin. 
    2) 
    Saveur acide, l’une des quatre
    saveurs élémentaires, avec l’amer, le sucré
    et le salé. Présente sans excès, l’acidité
    est nécessaire à l’équilibre du vin, en lui
    apportant fraîcheur et nervosité. Mais
    lorsqu’elle est très forte, elle devient un
    défaut, en lui donnant un caractère mor-
    dant et vert. En revanche, si elle est insuf-
    ﬁsante, le vin est mou.
   
   
    Ampélographie
   
   
    Science étudiant les cépages.
   
   
    Ample
   
   
    Se dit d’un vin harmonieux donnant l’im-
    pression d’occuper pleinement et longue-
    ment la bouche.
   
   
    Aérer
   
   
    Amylique
   
   
    Exposer à l’air le vin avant le service, pour
    lui permettre de s’ouvrir d’avantage, d’épa-
    nouir ses arômes et d’arrondir ses tanins.
   
   
    Désigne un arôme évoquant la banane,
    les bonbons acidulés (« bonbons anglais »)
    ou le vernis à ongles (dans ce cas, c’est
    un défaut), présent dans certains vins pri-
    meurs ou jeunes.
   
   
    Agressif
   
   
    Se dit d’un vin montrant trop de force et
    attaquant désagréablement les muqueuses.
   
   
    Analyse sensorielle
   
   
    Nom technique de la dégustation.
   
   
    Aigre
   
   
    Se dit d’un vin présentant un caractère
    acide trop marqué, assorti d’une odeur
    particulière rappelant celle du vinaigre.
   
   
    Animal
   
   
    Qualiﬁe l’ensemble des odeurs du règne
    animal  : musc, venaison, cuir..., surtout
    fréquentes dans les vins rouges vieux.
   
   
    Aimable
   
   
    Se dit d’un vin dont tous les aspects sont
    agréables et pas trop marqués.
   
   
    Anthocyanes
   
   
    Pigments bleus contenus dans la pelli-
    cule des raisins noirs et qui, solubles dans
    l’alcool, donnent leur couleur aux vins
    rouges au cours de la fermentation. Avec
    le temps, le bleu s’estompe et la couleur
    du vin passe du violacé au tuilé.
   
   
    Alcool
   
   
    Composant le plus important du vin après
    l’eau, l’alcool éthylique apporte au vin
    son caractère chaleureux. Mais s’il domine
    trop, le vin devient brûlant.
   
   
    AOC
   
   
    Alcooleux
   
   
    Appellation d’origine contrôlée. Système
    réglementaire français garantissant l’authen-
    ticité de certains produits – en particulier le
    vin – issus d’un terroir donné et dont les
    caractères tiennent également à des « usages
    loyaux et constants  ». Les grands vins pro-
    viennent de régions d’AOC. Voir AOP.
   
   
    Se dit d’un vin déséquilibré où la sensa-
    tion chaleureuse, voire brûlante, de l’alcool
    apparaît trop marquée.
   
   
    Ambré
   
   
    1) 
    D’une couleur proche de l’ambre
    prise parfois par les vins blancs vieillis-
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    avec les autres cépages blancs de la région
    (petit et gros mansengs, courbu). C’est un
    cépage secondaire du pacherenc-du-vic-
    bilh et du saint-mont blanc.
   
   
    LOSSAIRE DES CÉPAGES
   
   
    A
   
   
    Auxerrois
   
   
    Cépage blanc d’origine lorraine donnant
    un vin plutôt souple, aux arômes de
    ﬂeurs et de fruits blancs. Il est souvent
    viniﬁé seul dans les appellations de Lor-
    raine (côtes-de-toul, moselle) et les vins
    de la Moselle luxembourgeoise, et parfois
    assemblé au pinot blanc en Alsace.
    Cépage noir : voir malbec.
   
   
    Aligoté
   
   
    Cépage blanc principalement planté
    en Bourgogne où il constitue le cépage
    unique de deux appellations : bourgogne-
    aligoté et bouzeron. On le trouve égale-
    ment en assemblage dans certains cré-
    mants. Il donne un vin léger et vif, à boire
    jeune, qui est aussi traditionnellement
    associé à la crème de cassis pour compo-
    ser le kir.
   
   
    B
   
   
    Altesse
   
   
    Cépage blanc cultivé en Savoie et dans
    le Bugey, donnant des vins secs, corsés,
    élégants et aromatiques. Il est viniﬁé
    seul dans les AOC roussette-de-savoie et
    roussette-du-bugey et peut être associé à
    d’autres variétés de ces régions pour pro-
    duire des vins tranquilles ou mousseux.
    Synonyme : roussette.
   
   
    Baco 22A
   
   
    Cépage blanc issu de l’hybridation de la
    folle blanche et du noah. C’est le seul
    hybride à rester autorisé dans un vignoble
    français d’appellation, celui de l’arma-
    gnac, où il prospère notamment sur les
    sables fauves du Bas-Armagnac. Distillé,
    son vin donne des eaux-de-vie rondes,
    suaves et aromatiques, aux nuances de
    fruits mûrs.
   
   
    Aragnan
   
   
    Cépage blanc très rare, que l’on peut trou-
    ver dans les assemblages de l’appellation
    palette (Provence).
   
   
    Barbarossa
   
   
    Cépage noir de cuve et de table cultivé en
    Corse, qui entre notamment dans l’appel-
    lation ajaccio.
   
   
    Aramon
   
   
    Cépage noir extrêmement productif, sur-
    tout en plaine, donnant des vins peu
    colorés et légers. Il s’est répandu en
    Languedoc à partir de la seconde moi-
    tié du 
    XIX
    e
     siècle pour produire des vins
    ordinaires : il occupait une superﬁcie de
    150 000 ha en 1958. Exclu de l’encépage-
    ment des vins d’appellation, il a été mas-
    sivement arraché.
   
   
    Barbaroux
   
   
    Cépage noir cultivé en Provence, dont les
    raisins étaient autrefois utilisés pour la table.
    On peut le trouver dans l’appellation côtes-
    de-provence, mais il est devenu très rare.
   
   
    Baroque
   
   
    Cépage blanc du Sud-Ouest, cultivé dans
    les Landes, à la base des blancs de l’appel-
    lation tursan. Il donne un vin sec et ner-
    veux au bouquet agréable rappelant celui
    du sauvignon.
   
   
    Arbane
   
   
    Cépage blanc de l’Aube donnant des vins
    nerveux et bouquetés. Il peut entrer dans
    l’encépagement du champagne, mais a
    presque disparu en raison de faibles ren-
    dements et d’une maturité tardive.
   
   
    Bergeron
   
   
    Arruﬁac
   
   
    Voir roussanne.
   
   
    Cépage blanc local des vignobles de la
    région du Béarn, à l’origine d’un vin riche
    en alcool et bouqueté. Il s’accorde bien
   
   
    Bouchy
   
   
    Voir cabernet franc.
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56


59


60


61


62


64


80


81


83


85


86
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158


175


185
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196
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206
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208


212


222


229


230


232


240


246


254


264


284


288


292


300


301


329


330


331


332

   
   

Barsac


Blaye et blaye-côtes-de-bordeaux


Bordeaux blanc


Bordeaux clairet et rosé


Bordeaux Haut-benauge


Bordeaux rouge


Bordeaux supérieur


Cadillac


Cadillac-côtes-de-bordeaux


Canon-fronsac


Castillon-côtes-de-bordeaux


Cérons


Côtes-de-bordeaux-saint-macaire


Côtes-de-bourg


Crémant-de-bordeaux


Entre-deux-mers


Entre-deux-mers Haut-benauge


Francs-côtes-de-bordeaux


Fronsac


Graves


Graves-de-vayres


Graves supérieures


Haut-médoc


Lalande-de-pomerol


Listrac-médoc


Loupiac


Lussac-saint-émilion


Margaux


Médoc


Montagne-saint-émilion


Moulis-en-médoc


Pauillac


Pessac-léognan


Pomerol


Premières-côtes-de-bordeaux


Puisseguin-saint-émilion


Sainte-croix-du-mont


Sainte-foy-bordeaux


Saint-émilion


Saint-émilion grand cru
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12


13


14


25


15


16


17


18


19


20


21


22


24


174

   
   

Alsace


Alsace chasselas ou gutedel


Alsace edelzwicker


Alsace gewurztraminer


Alsace grand cru


Alsace klevener-de-heiligenstein


Alsace muscat


Alsace pinot blanc


Alsace pinot gris


Alsace pinot noir


Alsace riesling


Alsace sélection de grains nobles


Alsace sylvaner


Alsace vendanges tardives


Crémant-d'alsace
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46


47


73


108


112


144


150


194


219


261


263


307


324

   
   

Beaujolais


Beaujolais-villages


Brouilly


Chénas


Chiroubles


Coteaux-du-lyonnais


Côte-de-brouilly


Fleurie


Juliénas


Morgon


Moulin-à-vent


Régnié


Saint-amour
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333


334


337


352

   
   

Saint-estèphe


Saint-georges-saint-émilion


Saint-julien


Sauternes

   
   

149


151


176


181


183


192


200


203


204


205


210


216


221


225


233


234


238


242


244


245


248


250


255


256


258


260


277


278


287


289


294


295


297


299


302


309


312


313


314


321


322


325


326


342


345


347


356


359


374


375


376


377

   
   

Côte-de-beaune-villages


Côte-de-nuits-villages


Crémant-de-bourgogne


Criots-bâtard-montrachet


Échézeaux


Fixin


Gevrey-chambertin


Givry


Grande-rue (La)


Grands-échézeaux


Griotte-chambertin


Irancy


Ladoix


Latricières-chambertin


Mâcon


Mâcon-villages


Maranges


Marsannay


Mazis-chambertin


Mazoyères-chambertin


Mercurey


Meursault


Montagny


Monthélie


Montrachet


Morey-saint-denis


Musigny


Nuits-saint-georges


Pernand-vergelesses


Petit-chablis


Pommard


Pouilly-fuissé


Pouilly-loché


Pouilly-vinzelles


Puligny-montrachet


Richebourg


Romanée (La)


Romanée-conti


Romanée-saint-vivant


Ruchottes-chambertin


Rully


Saint-aubin


Saint-bris


Saint-romain


Saint-véran


Santenay


Savigny-lès-beaune


Tâche (La)


Viré-clessé


Volnay


Vosne-romanée


Vougeot

   
   
    Bourgogne
   
   

9


37


43


49


53


54


57


65


66


67


68


69


70


72


87


88
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91


92


93


98


99


100


109


113


117


118


119


120


121


130


132


134


148

   
   

Aloxe-corton


Auxey-duresses


Bâtard-montrachet


Beaune


Bienvenues-bâtard-montrachet


Blagny


Bonnes-mares


Bourgogne


Bourgogne-aligoté


Bourgogne Côte-chalonnaise


Bourgogne Hautes-côtes-de-beaune


Bourgogne Hautes-côtes-de-nuits


Bourgogne-passetoutgrain


Bouzeron


Chablis


Chablis grand cru


Chablis premier cru


Chambertin


Chambertin-clos-de-bèze


Chambolle-musigny


Chapelle-chambertin


Charmes-chambertin


Chassagne-montrachet


Chevalier-montrachet


Chorey-lès-beaune


Clos-de-la-roche


Clos-des-lambrays


Clos-de-tart


Clos-de-vougeot


Clos-saint-denis


Corton


Corton-charlemagne


Coteaux-bourguignons


Côte-de-beaune
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262

   
   

Côtes-de-toul


Moselle

   
   
    Jura
   
   

75


320

   
   

Bugey


Roussette-du-bugey

   
   
    Champagne
   
   

34


102


165


180


188


235

   
   

Arbois


Château-chalon


Côtes-du-jura


Crémant-du-jura


Étoile (L')


Macvin-du-jura

   
   
    Languedoc
   
   

94


96


97


136


317

   
   

Champagne


Champagne blanc de blancs


Champagne cuvées spéciales


Coteaux-champenois


Rosé-des-riceys

   
   
    Charente
   
   

55


77


116


126


127


178


189


191


223


226


227


237


251


252


271


272


273


275


327

   
   

Blanquette-de-limoux


Cabardès


Clairette-du-languedoc


Corbières


Corbières-boutenac


Crémant-de-limoux


Faugères


Fitou


Languedoc


Limoux


Limoux méthode ancestrale


Malepère


Minervois


Minervois-la-livinière


Muscat-de-frontignan


Muscat-de-lunel


Muscat-de-mireval


Muscat-de-saint-jean-de-minervois


Saint-chinian

   
   

122


291

   
   

Cognac


Pineau-des-charentes

   
   
    Corse
   
   

8


129


276


283

   
   

Ajaccio


Corse ou vin-de-corse


Muscat-du-cap-corse


Patrimonio
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45


51


74


76


82


145


156


159


160


161


167


184


187


195


198


199


213


217


220


236


239


253


259


281


286


318


338


344


351


369

   
   

Armagnac et blanche-armagnac


Béarn


Bergerac


Brulhois


Buzet


Cahors


Coteaux-du-quercy


Côtes-de-bergerac


Côtes-de-duras


Côtes-de-millau


Côtes-de-montravel


Côtes-du-marmandais


Entraygues-le-fel


Estaing


Floc-de-gascogne


Fronton


Gaillac


Haut-montravel


Irouléguy


Jurançon, jurançon sec


Madiran


Marcillac


Monbazillac


Montravel


Pacherenc-du-vic-bilh


Pécharmant


Rosette


Saint-mont


Saint-sardos


Saussignac


Tursan
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44


50


84


137


147


162


282

   
   

Bandol


Baux-de-provence (Les)


Bellet


Cassis


Coteaux-d'aix-en-provence


Coteaux-varois-en-provence


Côtes-de-provence


Palette

   
   
    Roussillon
   
   

39


41


124


170


171


243


274


310

   
   

Banyuls


Banyuls grand cru


Collioure


Côtes-du-roussillon


Côtes-du-roussillon-villages


Maury


Muscat-de-rivesaltes


Rivesaltes

   
   
    Savoie
   
   
    Vallée de la Loire
   
   

319


357


358

   
   

Roussette-de-savoie


Savoie (vin de)


Seyssel
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30


31


32

   
   

Anjou


Anjou-coteaux-de-la-loire


Anjou-gamay


Anjou-villages
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361


363


364


365


366


367


368


371


379

   
   

Touraine


Touraine-amboise


Touraine-azay-le-rideau


Touraine-chenonceaux


Touraine-mesland


Touraine-noble-joué


Touraine-oisly


Valençay


Vouvray

   
   

33


58


71


78


79


104


110


111


138


139


140


141


142


143


146


152


155


164


173
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279
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298
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304


308


315


316


339


341


346


348


350


353


354
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Anjou-villages-brissac


Bonnezeaux


Bourgueil


Cabernet-d'anjou


Cabernet-de-saumur


Châteaumeillant


Cheverny


Chinon


Coteaux-d'ancenis


Coteaux-de-l'aubance


Coteaux-de-saumur


Coteaux-du-giennois


Coteaux-du-layon


Coteaux-du-loir


Coteaux-du-vendômois


Côte-roannaise


Côtes-d'auvergne


Côtes-du-forez


Cour-cheverny


Crémant-de-loire


Fiefs-vendéens


Gros-plant-du-pays-nantais


Haut-poitou


Jasnières


Menetou-salon


Montlouis-sur-loire


Muscadet


Muscadet-coteaux-de-la-loire


Muscadet-côtes-de-grandlieu


Muscadet-sèvre-et-maine


Orléans


Orléans-cléry


Pouilly-fumé


Pouilly-sur-loire


Quarts-de-chaume


Quincy


Reuilly


Rosé-d'anjou


Rosé-de-loire


Saint-nicolas-de-bourgueil


Saint-pourçain


Sancerre


Saumur


Saumur-champigny


Savennières


Savennières-coulée-de-serrant


Savennières-roche-aux-moines

   
   
    Vallée du Rhône
   
   

48


103


105


107


114


115


125


128


133


153


168


169


172


177


182


202


209


215


228


231


270

    
290

305


306


335


340


360


370


372


373

   
   

Beaumes-de-venise


Château-grillet


Châteauneuf-du-pape


Châtillon-en-diois


Clairette-de-bellegarde


Clairette-de-die


Condrieu


Cornas


Costières-de-nîmes


Côte-rôtie


Côtes-du-rhône


Côtes-du-rhône-villages


Côtes-du-vivarais


Crémant-de-die


Crozes-hermitage


Gigondas


Grignan-les-adhémar


Hermitage


Lirac


Luberon


Muscat-de-beaumes-de-venise


Pierrevert


Rasteau


Rasteau sec


Saint-joseph


Saint-péray


Tavel


Vacqueyras


Ventoux


Vinsobres
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