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p. 74 - Gratin de pommes de terre
A/

p. 78 e Gnocchis de pomme de terre au parmesan

p. 86 * Gougeres a la tomme de brebis

p. 90 Cake au chévre, lardons, pomme et romarin

p. 94 ‘ Petits sablés au parmesan

p. 99 \/_/

p.106 Index par ingrédients

Cheesecake au mascarpone

p.110 Index par temps de préparation

p. 111 Index par niveaux de difficulté





OEBPS/image/97827459897723.jpg





OEBPS/toc.xhtml


        

          

            		

              Début de l'extrait

            



          



        

      

OEBPS/image/97827459897727.jpg
* Coupe les tomates en gros dés.

* Coupe le céleri en gros
morceaux.

*Verse un peu d'huile
dans le fond d'une casserole.

*Jette les rondelles
d'oignon dedans.

e Ajoute Uail hache.
*Ajoute une pincée de sel.
* Fais cuire a feu doux.
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*Ajoute les dés de tomate.

*Ajoute les morceaux
de céleri.

* Fais revenir le tout
2 a 3 minutes.

Ajoute l'eau.
Ajoute le cube de bouillon

de volaille.

Mélange.
Fais cuire a petits bouillons

pendant 30 minutes.
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* Passe la soupe au chinois
pour enlever la peau
des tomates.

* Répartis-la dans cinq
jolis bols.

Tu peux la déguster
tout de suite ou la réchauffer
plus tard.
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12

* Lave les tomates.

* Enléve leur pédoncule
(le pied vert en haut
des tomates) avec un couteau.

* Découpe chaque
tomate en trois tranches

de méme taille.

* Découpe chaque
boule de mozzarella

en trois tranches
de méme taille.
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* Lave les tomates
et le céleri.

* Enleve la peau de l'oignon.
*Coupe—le en fines rondelles.

* Sépare deux gousses
d'une téte dail.

* Enléeve la peau
des gousses dail.

* Coupe-les en petits
morceaux.
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' Soupe de tomate et céleri

p. 11 @ Hamburgers de tomate, mozzarella et speck

p. 15 Tomates farcies au beeuf et a la ricotta

(a =)
p. 20 ‘ Spaghettis a la bolognaise

p. 25 - Pissaladiere de tomates au parmesan
p. 30 @ Sauce tomate aux aromates

g{wﬂmbeﬂede%

Risotto de coquillettes a la carbonara

: %
p. 39 Cannellonis au jambon et aux champignons
p. 45 - Lasagnes au saumon et aux épinards

Spatzles a la fagon de Didier Varnier
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