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Gendtewse. B e pas douter, eest e qualifieatif
qui s'aeeorule le miewx @ Clloé Seude...

A tout juste 30 ans, cette jeunc femme A la
gouaille réjouissante et au look délicicusement
rétro st la nouvelle reine de la paisseric frangaisc
geice & ses cupeakes qui sarrachent comme
des petis pains. Un pari un peu fou pour cette
‘graphiste ct photographe de formation, qui a tout
plaquéily a cout juste 3 ans pour sc lancer dans
Iaventure des cupeakes.

Tout commence un jour de printemps 2009.
Lassée des aléas de sa carridre free-lance de
directrice artistique, Chloé sc lance dans la
confection de cette gourmandise made in US alors
encore peu connue dans I'Hexagone : e cupeake.

Elle court présenter sa premiére fournée 3 son

QG de I'époque, I'hétel Amou, qui propose les
cupeakes i ses clients 3 I'heure du thé. Le succés
st immédiar : Chloc’s Cupeakes est né

En mai 2010, clle ouvre une boutique pour
offir un écrin 4 ses douceurs...ct quel écrin !
Nichée dans unc petite rue du quarticr de
Pigalle, sa cupcakeric est une véritable odc ala
gourmandise. Murs roscs ct robots ménagers
assortis, jolics cloches de verre qui renfermene
les platcaux de ses innombrables cupeakes.

La boutique se dévore clle aussi des yeux !

Celle qui érige le « fun » en act de vivie y propose
chaque jour des reccttes différentes, claborées
sclon les produits de saison ct ses cnvies. Ce

qui ne lempéche pas de prendre un soin tout
particulicr A confectionner des spécialités sans
sucre sjouté ou sans gluten pour ceux qui, comme
elle souffrent de contraintes alimentaircs.

Les noms de ses cupeakes ne sont pas cn reste.
Leurs appellations sont aussi réjouissantcs
que leur créarrice : Marylin, un délicieux
cupeake marbré vanille et chocolat, coroic

ainsi Joséphine, un cupcake A la banane, aux
pépites de chocola et la pate 4 tartiner choco-
noisctte, ou bien encore Tic et Tac, un cupeake
noix, noiscetes ct caramel au beure salé.

Die que les gourmands de tout poil s'arrachent
ses cupeakes est bel et bien un cuphémisme !

Mais le talent de Chloé ne s'arréte pas  scs
patisserics. A I'heure ot les régimes bactent leur
plein ct ot |a tendance est au contrdle 3 outrance,
Chlo¢ s'inscri en faux ct asséne, imperturbable,
qu'on ale poids de sa gourmandise ct qu'il fauc
Paccepter. Silhouette voluprucuse et look rétro
inspiré des 50's, Chlo¢ est une vraic gourmande.
Et de poursuivre : « Mcs kilos cn trop, j'ai accepté
de vivee avee. ] évite juste de metere des robes trop.
‘moulantes. Faire un 36, ¢a ne sc mérite pas, c'est
un héritage ! Alors arrétez de vous restreindre et
assumez vos jolies formes ct vorre gourmandise ! »

Son talent ctsa philosophic jubilatoire none
pas échappé a Jean-Frangois Picge. Lors d'unc
interview donnée au Journal du Dimanche,

ce dernier cite la cupcakeric de Chloé dans

ses bonnes adresses gourmandes de brunch.
Touchée par sa gentillese, elle ui fie porer unc
bofte de scs fameux cupeakes. La suite, vous la
découirez dans cet ouvrage puisque le chefa
‘mélé son talent  celui de Chloé pour élaborer
deux recerres de cupcakes sucrés inédites.

Il ne me reste plus qu'a vous souhaiter
unc bonne incursion dans le monde
merveilleus des Cupeakes de Chioé.

Delphine Desniges
wwwdeedceparis.com
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“ai souhaité écrire ce livre de recettes car, pour moi, la cuisine
estun héritage qui se partage, qui 'échange et qui se vi.
Tous les secrets de ma cupcakerie seront ainsi révélés ici.

Vous allez découvis,  ravers quatre grandes partics,
mes meilleures recertes de cupcakes, whoopies, gireaux
de féxe ou de brunchs, ainsi que deux recettes inédites
pensées avee le célébre Jean-Frangois Piége.

Comume j’ai souhaité n’oublier personne et que chacun
‘mérite d’étre gourmand, vous trouverez aussi une recette
sans gluten, une autre sans sucte, vegan ou encore allégée.

Pour moi, la cuisine est indissociable de la musique. ]'ai donc
pensé & associer une chanson différente 4 chaque recette.
‘Ainsi, i chaque page, vous aurez le titre d"une célébre chanson
que j'aime écouter lors de mes préparations et inventions.

Comme un giteau s'admire autant qu'il se déguste, je
‘mets un poinc d’honneur i ce que mes créations soient
aussi belles que bonnes. Leur décoration prend donc
une place trés importante dans mes recettes. Retrouvez
en fin d’ouvrage routes les adresses shopping utiles pour
préparer, décorer et magnificr vos gourmandiscs.

Photographe de formation, e tenais & llustrer moi-méme
les recettes.

Pour conclure, je n’aurai qu’une question : Pourquoi un cupcake
estil sexy 2... Parce que, sans son topping, il est topless !
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et recettes gourmande:

Photographics des recerees de la cupeakeric : Chloé Saada
Stylisme : Chloé Saada et AnncCeé Bretin
lustrations : Seyranc Boulekbache

hachette
CUISINE
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Si tu veux le beurre
et I'argent du beurre
%y Que tu te sens en sucre,
que t’as le nez dans la farine,
ne mets pas tes ceufs
dans le méme panier,
mange un cupcake!
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