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illustrés
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votreséjour 
•  Des adresses au meilleur rapport 
qualité/prix véri ées sur le terrain
•  Un plan détachable et des 
cartes pour vous repérer sur 
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La Provence o re un terroir exceptionnel propice à l’élaboration 
de vins toujours meilleurs, en rosé mais aussi en rouge et en 
blanc. D’Aix-en-Provence à Nice, ce guide vous emmène au plus 
près des producteurs, tant sur la côte qu’à l’intérieur des terres. 
Visites de caves, promenades et activités variées rassemblent 
tout le monde autour du vin. À vos dégustations ! 
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La saga du Routard : en 1971, deux étudiants, Philippe et Michel, avaient une 
furieuse envie de découvrir le monde. De retour du Népal germe l’idée d’un guide 
diﬀérent qui regrouperait tuyaux malins et itinéraires sympas, destiné aux jeunes 
fauchés en quête de liberté. 1973. Après 19 refus d’éditeurs et la faillite de leur 
1
re
 maison d’édition, l’aventure commence vraiment avec Hachette. Aujourd’hui, 
Le Routard, c’est plus d’une cinquantaine d’enquêteurs impliqués et sincères. Ils 
parcourent le monde toute l’année dans l’anonymat et s’acharnent à restituer leurs 
coups de cœur avec passion.
Merci à tous les routards qui sont solidaires de nos convictions : liberté et 
indépendance d’esprit ; découverte et partage ; sincérité, tolérance et respect des 
autres.
Jean-Sébastien, Olivier, Mathilde, Alain, Gavin’s, Eléonore
Anne-Caroline, André, Laura, Florence, Véronique, Isabelle, Géraldine, Fiona
Amanda, Benoît, Emmanuelle, Bénédicte, Philippe, Carole, Diane, Anne, Marie.
© R. Delalande et E. Dessons
LA RÉDACTION DU ROUTARD
(sans oublier nos 50 enquêteurs, aussi sur le terrain)
NOS SPÉCIALISTES
Emmanuelle Bauquis : les yeux ouverts, les papilles en émoi, elle trace sa route à la 
semelle de ses souliers, rencontre l’aventure au coin de la rue comme au bout du tar-
mac. Elle trouve l’ailleurs dans l’écriture comme dans la géographie. À son programme : 
raconter la beauté des paysages comme des visages, et les épopées qui les ont façonnés.
Fabrice Doumergue : tous ses chemins mènent… au bout du monde. Passionné 
d’histoire(s), d’architecture, d’art et de gastronomie, il ouvre à qui veut ses coins secrets, 
côté nature et côté culture. Et chaque bout du monde en appelant un autre, il a parcouru 
en 30 ans 70 contrées sur les 5 continents. Son pays préféré ? Heu… tous !
Cédric Fischer : grandir entouré de voyageurs, ça donne la bougeotte ! Mais peu 
importe la destination. Pour lui, le voyage, c’est d’abord les rencontres... surtout hors 
piste autour d’une spécialité locale (capital !) et d’un bon cru (tout aussi vital !). L’appel de 
la route, ce fut en stop dès le lycée et à la fac d’histoire, puis avec le Routard depuis 2000.
François Millo : agronome de formation, il a dirigé le syndicat de l’AOC Bordeaux, et 
pendant 25 ans, le Conseil des Vins de Provence, sa région d’origine. Depuis une tren-
taine d’années, il a parallèlement une activité de photographe, journaliste et auteur de 
livres. Il s’est récemment établi avec son épouse sur un petit domaine viticole au-dessus  
de Fréjus.
UN GRAND MERCI À NOS AMIES SUR PLACE
•  Delphine  Moreau, cheﬀe de projet Œnotourisme au CIVP, pour son attention 
et son amabilité.
•  Ambre  Laﬃché, la plus eﬃcace, la plus intelligente et la plus drôle des
« assistantes de prod’».
•  Alexia  Rambaud,  pour son investissement et sa persévérance.
•  Marva  Prévost, pour sa vigilance et son implication.
• La Communauté d’Agglomération Sud Sainte Baume.
• L’Organisme de Défense et de Gestion des Vins de BANDOL.
• L’Organisme de Défense et de Gestion AOP CASSIS
• L’Organisme de Défense et de Gestion AOP LES BAUX DE PROVENCE.
• L’Organisme de Défense et de Gestion BELLET.
Pierre Mitrano : ﬁls de Marseille, petit-ﬁls des congés payés, Pierre plante sa 1
re
 tente à 
6 mois… et endosse son 1
er
sac à l’âge de la carte Interrail. Puis, de pirogue en cargo, de 
cheval en van ou en montgolﬁère, il rejoint l’équipe du Routard, conscient de passer de 
l’autre côté du miroir pour faire partager à d’autres les pays des merveilles.
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La saga du Routard : en 1971, deux étudiants, Philippe et Michel, avaient une 
furieuse envie de découvrir le monde. De retour du Népal germe l’idée d’un guide 
diﬀérent qui regrouperait tuyaux malins et itinéraires sympas, destiné aux jeunes 
fauchés en quête de liberté. 1973. Après 19 refus d’éditeurs et la faillite de leur 
1
re
 maison d’édition, l’aventure commence vraiment avec Hachette. Aujourd’hui, 
Le Routard, c’est plus d’une cinquantaine d’enquêteurs impliqués et sincères. Ils 
parcourent le monde toute l’année dans l’anonymat et s’acharnent à restituer leurs 
coups de cœur avec passion.
Merci à tous les routards qui sont solidaires de nos convictions : liberté et 
indépendance d’esprit ; découverte et partage ; sincérité, tolérance et respect des 
autres.
Jean-Sébastien, Olivier, Mathilde, Alain, Gavin’s, Eléonore
Anne-Caroline, André, Laura, Florence, Véronique, Isabelle, Géraldine, Fiona
Amanda, Benoît, Emmanuelle, Bénédicte, Philippe, Carole, Diane, Anne, Marie.
© R. Delalande et E. Dessons
LA RÉDACTION DU ROUTARD
(sans oublier nos 50 enquêteurs, aussi sur le terrain)
Établissements
  Hôtel, auberge, chambre d’hôtes
 Camping
 Restaurant
 Terrasse
  Boulangerie, sandwicherie
  Café, salon de thé
  Café, bar, dégustation possible
  Lieu de concerts, animation 
musicale
  Oﬃ  ce de tourisme
  Boutique, magasin, marché
Sites
 Château
  Location de vélo,
piste cyclable, parcours à vélo
 Point de vue
Transports
 Aéroport
 TGV
  Gare ferroviaire
  Gare routière, arrêt de bus
Attraits et équipements
  Présente un intérêt touristique
  Recommandé pour les enfants
  Adapté aux personnes
handicapées
  Inscrit au Patrimoine mondial 
de l’Unesco
Pictogrammes du Routard
NOS SPÉCIALISTES
Emmanuelle Bauquis : les yeux ouverts, les papilles en émoi, elle trace sa route à la 
semelle de ses souliers, rencontre l’aventure au coin de la rue comme au bout du tar-
mac. Elle trouve l’ailleurs dans l’écriture comme dans la géographie. À son programme : 
raconter la beauté des paysages comme des visages, et les épopées qui les ont façonnés.
Fabrice Doumergue : tous ses chemins mènent… au bout du monde. Passionné 
d’histoire(s), d’architecture, d’art et de gastronomie, il ouvre à qui veut ses coins secrets, 
côté nature et côté culture. Et chaque bout du monde en appelant un autre, il a parcouru 
en 30 ans 70 contrées sur les 5 continents. Son pays préféré ? Heu… tous !
Cédric Fischer : grandir entouré de voyageurs, ça donne la bougeotte ! Mais peu 
importe la destination. Pour lui, le voyage, c’est d’abord les rencontres... surtout hors 
piste autour d’une spécialité locale (capital !) et d’un bon cru (tout aussi vital !). L’appel de 
la route, ce fut en stop dès le lycée et à la fac d’histoire, puis avec le Routard depuis 2000.
François Millo : agronome de formation, il a dirigé le syndicat de l’AOC Bordeaux, et 
pendant 25 ans, le Conseil des Vins de Provence, sa région d’origine. Depuis une tren-
taine d’années, il a parallèlement une activité de photographe, journaliste et auteur de 
livres. Il s’est récemment établi avec son épouse sur un petit domaine viticole au-dessus 
de Fréjus.
UN GRAND MERCI À NOS AMIES SUR PLACE
•   Delphine  Moreau, cheﬀ e de projet Œnotourisme au CIVP, pour son attention 
et son amabilité.
•  Ambre Laﬃ  ché, la plus eﬃ  cace, la plus intelligente et la plus drôle des
« assistantes de prod’ ».
•   Alexia  Rambaud,  pour son investissement et sa persévérance.
•   Marva  Prévost, pour sa vigilance et son implication.
•  La Communauté d’Agglomération Sud Sainte Baume.
•  L’Organisme de Défense et de Gestion des Vins de BANDOL.
•  L’Organisme de Défense et de Gestion AOP CASSIS
•  L’Organisme de Défense et de Gestion AOP LES BAUX DE PROVENCE.
•  L’Organisme de Défense et de Gestion BELLET.
☎
112 : c’est le numéro d’urgence commun à la France et à tous les pays de l’UE, à com-
poser en cas d’accident, agression ou détresse. Il permet de se faire localiser et aider en 
français, tout en améliorant les délais d’intervention des services de secours.
Pierre Mitrano : ﬁ ls de Marseille, petit-ﬁ ls des congés payés, Pierre plante sa 1
re
 tente à 
6 mois… et endosse son 1
er
 sac à l’âge de la carte Interrail. Puis, de pirogue en cargo, de 
cheval en van ou en montgolﬁ ère, il rejoint l’équipe du Routard, conscient de passer de 
l’autre côté du miroir pour faire partager à d’autres les pays des merveilles.
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[image: ]Le premier pas vers la découverte
est l’ouverture de l’esprit
Terre d’histoire vigneronne, la Provence a accueilli, 6 siècles avant J.-C., 
ses premieres vignes cultivées. De ces temps lointains, elle a conservé 
au plus profond de ses terroirs une solide culture viticole qui a façonné 
les remarquables paysages provençaux. Elle nourrit des vigneronnes et 
vignerons au caractère souvent bien trempé, mais qui ont su, à l’orée du 
troisième millénaire, évoluer rapidement pour placer leur région parmi 
les grands vignobles de France.
Terre de diversité, géologique, climatique et humaine, la Provence des 
vignobles s’accorde aux moments d’humeur, aux instants d’imprévus, 
aux chemins découverts à l’instinct. Oubliez ce que vous savez déjà sur la 
Provence : l’oenotourisme peut rester sur les routes balisées, mais avoir 
aussi sa part d’aventure.
Terre d’arts, d’accueil et d’imagination, la Provence a de tous temps été 
un carrefour. On assemble ici les nationalités comme le maître de chai 
assemble les cépages : ce foisonnement d’idées libère les initiatives et le 
vignoble se marie aux arts, aux événements, aux expositions, aux sports 
ou encore au bien-être. Chacun peut y oﬀrir le meilleur, l’oenotourisme 
lui aussi est un art : celui du partage. 
Avec ce guide, les chemins du vignoble sont à vous… N’hésitez pas, sor-
tez des routes fréquentées, faites donc la vigne buissonnière ! Explorez le 
vignoble, déjeunez, séjournez… Vous rencontrerez ceux dont, au hasard 
de vos bons moments, vous avez croisé la bouteille : les vignerons de 
Provence.
Faites bonne route! 
François MILLO
Ingénieur Agronome
Auteur-photographe
Directeur du Conseil interprofessionnel
des Vins de Provence de 1990 à 2015
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Le premier pas vers la découverte
est l’ouverture de l’esprit
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1 
  Du côté de Saint-Rémy-de-Provence, faire le plein de bonnes ondes 
en découvrant l’exceptionnel chai-cathédrale du Château Romanin.
Creusé dans la roche des Alpilles, il est conçu en fonction des astres et des forces 
telluriques. p. 53
Bon à savoir : la remontée à l’air libre passe par une formidable terrasse panora-
mique braquée sur les vignes et les vestiges d’un château templier.
2 
  Grimper jusqu’à la terrasse de la forteresse minérale des Baux-de-
Provence pour verser une larme d’émotion face au spectacle 
grandiose des vignes, des oliveraies et des reliefs montagneux. p. 56
Bon à savoir : le parcours pédestre du domaine viticole du Mas de Sainte-Berthe ser-
pente au pied de la citadelle. Un autre point de vue merveilleux… et plus tranquille.
3 
  S’enfoncer dans les entrailles du Château Vignelaure, vers Rians, pour 
apprécier la beauté des installations taillées dans la pierre…
… et s’émerveiller du musée d’art contemporain aménagé dans une galerie 
souterraine. p. 80
Bon à savoir : les vins de ce secteur se distinguent par leur caractère frais et 
gouleyant.
4 
 Perdre ses repères dans l’incroyable musée en plein air du Château 
La Coste, au Puy-Sainte-Réparade.
Un condensé génial d’art contemporain où les œuvres et les bâtiments 
 rivalisent de créativité. p. 78
Bon à savoir : on peut déjeuner sur place, en terrasse et à prix encore acceptables 
côté bistrot.
5 
 S’amuser sans y laisser sa chemise à l’improbable « Casino des Vins » 
du Domaine Terre de Mistral, à Rousset.
Une manière insolite et festive d’appréhender l’univers du vin. p. 86
Bon à savoir : proﬁtez-en pour réserver une table à la ferme-auberge, c’est l’une 
des meilleures du coin.
NOS COUPS DE CŒUR
© NICOLAS José / hemis.fr
NOS COUPS DE CŒUR
© Adobe Stock / karlo54 
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6 
 Partir à l’aventure pour rallier l’excellent Domaine des Masques,  
vers Saint-Antonin-sur-Bayon.
Les 4 km de piste valent le coup : paysages exceptionnels tout du long et vins 
de qualité à l’arrivée. p. 86
Bon à savoir : s’il pleut, reportez le déplacement. C’est boueux et on a plus de mal  
à distinguer les nids-de-poule.
© MOIRENC Camille / hemis.fr
8 
 Toujours à Cassis, combiner balade à vélo et découverte de domaines 
en participant aux visites gourmandes de Calank Bikes. p. 93
Bon à savoir : les vélos sont électriques, pas d’excuse !
9 
 Se fauﬁler dans les spectaculaires gorges d’Ollioules, dont les falaises 
ciselées par l’eau et le vent sont truﬀées de cavernes, abris depuis 
l’aube des temps. p. 109
Bon à savoir : le village éponyme vaut aussi le coup. Entre ses pépites médiévales et 
son circuit des métiers d’art, on ne s’ennuie pas.
© CAVALIER Michel / hemis.fr
© MOIRENC Camille / hemis.fr
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7 
 À Cassis, prendre une claque devant le paysage en respirant à pleins 
poumons les parfums provençaux et iodés depuis le sommet du cap 
Canaille. p. 93
Bon à savoir : prudence s’il vente, les à-pics sont vertigineux.
10 
 Pique-niquer au calme dans le petit paradis caché du Domaine 
La Suﬀrène, à La Cadière-d’Azur.
À quelques kilomètres des installations, il n’y a guère que les abeilles et les 
oiseaux pour proﬁter de la vue sur les vignes, les oliviers et la mer. Quelle 
chance ! p. 102
Bon à savoir : le domaine peut fournir l’intendance, pas seulement du vin.
11 
 Depuis Tourtour, embrasser d’un seul regard l’ensemble du terroir, 
très viticole, des coteaux-varois -en-provence, qui court jusqu’à la 
Sainte-Baume. p. 118
Bon à savoir : 28 communes, principalement situées en Provence Verte, ont opté 
pour cette AOP depuis sa création en 1993.
12 
 Fouler les terres saines de Correns, le 1
er
 village de France à avoir opté 
pour le 100 % bio. p. 121
Bon à savoir : Brad Pitt ne s’y est pas trompé, il y possède un domaine…
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 Au Thoronet, vibrer au diapason d’une des abbayes cisterciennes les 
plus admirables de Provence.
Lignes parfaites et simplicité absolue cachent une incroyable sophistication 
pour arrimer ce vaisseau de pierre au terrain capricieux. p. 125
Bon à savoir : l’acoustique de l’église est ex-cep-tion-nelle. Une simple note s’y réver-
bère plus de 10 secondes !
14 
 Avoir un coup de cœur… un coup de foudre même (!) pour la 
cave-cathédrale du Château Font du Broc.
Enterrées à 20 m sous terre, ses hautes voûtes s’inspirent de l’abbaye du 
Thoronet… p. 133
Bon à savoir : petite laine de rigueur, la température y culmine à 14 °C en plein été.
15 
 Faire une cure de land art dans tous ces domaines cultivés des Côtes 
de Provence et Coteaux varois, qui élèvent également d’excellents 
crus. p. 119, 134, 137
Bon à savoir : on a un faible pour la Commanderie de Peyrassol (Flassans-sur- 
Issole), le Château Sainte-Roseline (Les Arcs-sur-Argens) et le Château Thuerry  
(Villecroze)… mais il y en a bien d’autres dans ces pages.
© CAVALIER Michel / hemis.fr
© COLIN Matthieu / hemis.fr
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16 
 De la terrasse du majestueux château de Brégançon, embrasser du 
regard la côte inviolée, ses plages et les îles d’Or : le sentiment de 
l’inﬁni, au fond des yeux comme au fond du verre. p. 154
Bon à savoir : grâce à la présence du fort présidentiel de Brégançon, ce littoral est 
archi-protégé. Des eﬀets secondaires positifs des institutions !
17 
 Prendre le bateau pour l’île de Porquerolles et y conjuguer les plaisirs.
Le Domaine La Courtade y jouxte la Fondation Carmignac, dédiée à l’art 
contemporain. Se promener entre les sculptures avec vue sur les vignes et la 
mer : que demander de plus ? p. 148
Bon à savoir : dirigez-vous vers la plage d’Argent pour emprunter une allée de pins 
somptueux. Nature, culture, viticulture, tout se complète.
© COLIN Matthieu / hemis.fr
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18 
 Changer de monde en quelques minutes en passant de l’univers hype 
du port de Saint-Tropez au mas familial précédé d’une noble allée de 
platanes centenaires au Château des Garcinières. p. 168
Bon à savoir : on peut déguster, à l’ombre des arbres, des planchas avec le vin du 
domaine au coucher du soleil, le jeudi soir en été. Un bonheur ne vient jamais seul…
19 
 Assister à un concert, voire à un brunch sonore, au Mas des 
Escaravatiers, au milieu des vignes.
Et en proﬁter pour goûter ses vins et ceux de son voisin, le Domaine du Bercail : 
des crus primés élevés par des personnes handicapées ! p. 178
Bon à savoir : la couleur rouge des sols volcaniques de l’Estérel donne un charme 
supplémentaire aux vignes de la DGC Fréjus.
20 
 Partir à l’assaut des collines dans l’arrière-pays niçois, guidé par ce 
phare rougeoyant qu’est le Château de Crémat…
… et découvrir comme un coﬀre aux trésors, un secret bien caché, l’AOC 
bellet. p. 186
Bon à savoir : un vin rare, dont la production restreinte est absorbée par le marché 
local. À vous de la courtiser au lieu de l’attendre !
© Robert Palomba Photographe
ITINÉRAIRES CONSEILLÉS
En 2 jours
Pas de miracle, il va falloir se concentrer sur 1 appellation. Les baux-de-provence, 
bandol, cassis et côtes-de-provence Sainte-Victoire, 4 appellations de poche 
mais cultes, sont parfaits pour un week-end très riche. Prévoir 2 ou 3 domaines 
et châteaux par jour, plus une activité selon le point de chute : plongée dans les 
calanques, sortie en mer, rando en montagne ou visite d’un site phare, comme la 
forteresse des Baux ou l’atelier de Cézanne. Pour la bonne bouche, déambulation 
dans les villages de caractère comme Le Castellet. Et qui a le goût des îles peut se 
baser à Hyères pour musarder dans le terroir de La Londe, et couronner son séjour 
par une expédition à Porquerolles.
En 4 jours
Quoi de mieux qu’1 appellation ? 2 appellations ! 2 couples fonctionnent à mer-
veille : cassis/bandol et côtes-de-provence Sainte-Victoire/coteaux-d’aix-en-
provence. On aﬃne en proﬁtant des sentiers vignerons festonnant les parcelles, 
entre 2 dégustations dans les œnothèques. Si vous avez plutôt envie d’approfondir 
une zone, explorez la Provence Verte du Var en poussant allègrement les grilles de 
domaines, tout en visitant l’incontournable abbaye du Thoronet, les jolis villages 
du val d’Argens – condensé de Provence éternelle –, les vertes collines du haut 
pays varois… Poussez jusqu’aux forêts de la Sainte-Baume ou laissez-vous éblouir 
par les vues, les plages et les villages perchés de la presqu’île de Saint-Tropez.
En 8 jours
On se laisse porter par le mistral en partant des Baux-de-Provence, on glisse 
le long des Alpilles pour caracoler dans les collines des coteaux-d’aix-en- 
provence, puis on rebondit sur la muraille minérale de la Sainte-Victoire avant 
d’atterrir en douceur dans les domaines et châteaux du littoral, à Cassis et Bandol. 
Ou bien, à l’opposé, on grimpe sur les collines de Nice, on emprunte la magniﬁque 
route littorale qui longe le golfe de la Napoule, on musarde sur le terroir de Fréjus 
avant de s’enfoncer dans la plaine des Maures et le Triangle d’or de l’AOP côtes-
de-provence, on rejoint Hyères pour caboter dans les vignobles chics qui cernent 
le fort de Brégançon et on ﬁnit en apothéose sur la presqu’île de Saint-Tropez.  
Par l’est ou par l’ouest, succès assuré pour vos vacances œnotouristiques !
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EN VOITURE
D Par l’autoroute: l’autoroute du Soleil 
(en fait l’A 6 puis l’A 7 si l’on descend 
de Paris ou de région parisienne) vous y 
conduit directement.
–Tarifs autoroutiers: pour les connaître, 
consulter le site Gautoroutes.frG.
La classique «route des vacances», l’an-
cienne nationale7, chère à Charles Tre-
net (et aujourd’hui différemment renom-
mée selon les départements), sillonne 
les communes viticoles. Moins poétique, 
elle s’appelle désormais DN 7 dans le 
Var, D 6007 dans les Alpes-Maritimes 
et M 6007 dans la métropole Nice Côte 
d’Azur.
Le covoiturage
Le principe est économique, écologique 
et convivial: mettre en relation un chauf-
feur et des passagers a n de partager le 
trajet et les frais, que ce soit de manière 
régulière ou exceptionnelle (pour les va-
cances par exemple). Plusieurs possibili-
tés, la plus connue étant Gblablacar.frG.
EN BUS
Le plus pratique est de consulter le com-
parateur de billets d’autocars Gcompara
bus.comG, qui regroupe les compagnies 
présentes en France. À vous de voir en 
temps réel les liaisons existantes. Un lien 
vers les compagnies permet d’acheter 
ses billets en direct.
COMMENT Y ALLER ?
© CAVIGLIA Denis \ hemis.fr
@dracenie.provence.verdon.tourisme
@dracenie.agenda
www.tourisme-dracenie.com
«Goûtez & savourez
   la vigne en trois couleurs».
Des circuits œnotouristiques qui mêlent art, terroir,  
papilles, loisirs et bien-être.
La route des vins en Dracénie*, des idées de séjours 
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EN VOITURE
et M 6007 dans la métropole Nice Côte 
d’Azur.
Le covoiturage
Le principe est économique, écologique 
et convivial: mettre en relation un chauf-
feur et des passagers a n de partager le 
trajet et les frais, que ce soit de manière 
régulière ou exceptionnelle (pour les va-
cances par exemple). Plusieurs possibili-
tés, la plus connue étant Gblablacar.frG.
EN BUS
temps réel les liaisons existantes. Un lien 
vers les compagnies permet d’acheter 
ses billets en direct.
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COMMENT Y ALLER?
20
EN TRAIN
– Rens :  C  36-35 (appel gratuit). G oui.
sncfG

  Paris-Toulon, Fréjus-Saint-Ra-
phaël et Nice : au départ de la gare de 
Lyon, TGV directs ou avec un change-
ment à Marseille, Lyon, Valence ou Avi-
gnon. Temps de trajet: Aix-en-Provence 
3h, Toulon min 4h, Saint-Raphaël min 
4h50, Nice min 5h50.

Gare d’Aix: à 15km sur la D9, tech-
nopôle de l’Arbois. Navette régulière pour 
Aix.

Les autos-trains (permettant de trans-
porter votre voiture ou votre moto jusqu’à 
l’arrivée) sont au départ de la gare de 
Bercy et à destination de Toulon, Fréjus- 
Saint-Raphaël et Nice.
D  Depuis  Lille (et même de Bruxelles), 
TGV avec correspondance pour Toulon 
(min 6h de trajet), Saint-Raphaël (env 7h) 
et Nice (env 8h).
D Depuis Lyon, TGV directs pour Toulon 
(2h50 de trajet), Saint-Raphaël (3h40) et 
Nice (env 4h40) ou avec changement à 
Marseille.
EN AVION
AAéroport Marseille-Provence: à Mari-
gnane. C 0820-81-14-14 (0,12 €/mn de-
puis un poste ﬁxe). G marseille.aeroport.
fr G  Aéroport international. Point d’infos 
touristiques.
D  Navette depuis/vers l’aéroport 
Marseille-Provence via la gare TGV : 
C 0800-713-137 (gratuit depuis un poste 
ﬁxe). Glepilote.comG
ANice Côte d’Azur : C  0820-423-333 
(0,12 €/mn).  G nice.aeroport.fr G Atten-
tion, il y a 2terminaux. Chacun possède 
un point info et son propre arrêt pour les 
transports en commun.
D  Pour se rendre en ville ou pour re-
joindre l’aéroport: le tramL2 est le plus 
pratique, le plus rapide et le moins cher 
vers le centre-ville. En taxi, tarifs xes 
pour Nice-centre (32 €), Cannes (80 €) et 
Monaco(90 €).
A Toulon-Hyères :  C  0825-018-387 
(0,15 €/mn). G

toulon-hyeres.aeroport.frG
© CAVALIER Michel / hemis.fr
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COMMENT CIRCULER EN PROVENCE ?
En train
D La SNCF TER propose des trains des-
servant les principaux sites touristiques 
et de découverte : villes, plages, ports, 
criques, vues époustouantes… Des 
tarifs régionaux permettent de sillonner la 
Côte d’Azur à prix intéressants.
– Rens :  C 0800-114-023  (appel 
gratuit depuis un poste ﬁxe) ou 
C 36-35 (appel gratuit).
En bus

  Réseau ZOU ! :  G
 zou.ma 
regionsud.fr 
G
 Tarifs: à partir de 3 €. 
Réseau de transport régional, ZOU! per-
met de se déplacer en bus sur le territoire 
de la région Provence-Alpes-Côte d’Azur 
en desservant nement les communes 
du territoire. Il relie également les grandes 
villes des départements entre elles et des-
sert les aéroports et gares de la région. 
Parmi les villes desservies : Saint-Rémy-
de-Provence, Bandol, Saint-Cyr-sur-Mer, 
La Cadière-d’Azur, Brignoles, Pierrefeu-
du-Var, Collobrières, Hyères-les-Palmiers, 
La Londe-les-Maures, Bormes-les-Mimo-
sas, Hyères, Saint-Tropez…

  Agglobus :
  C 04-94-44-52-70. 
G
 agglobus-cavem.com 
G
 Tarif : 
1,50 € ; valable 1h ; Agglo Pass  
Loisir  10 €/sem. 
Réseau urbain des-
servant les communes de Roquebrune, 
Fréjus et Saint-Raphaël.
En bus… et en bateau
 
Réseau Mistral:
 C 04-94-03-
87-03. 
G
 reseaumistral.com 
G
   (sur 
80 % des lignes). Tarif bus : 1,40 € 
avec correspondances gratuites 
pdt 1h. 
Ce réseau englobe les 11com-
munes Toulon Provence Méditerranée, de 
Six-Fours-les-Plages à Hyères-les-Pal-
miers. Avantageux 
pass 
à la journée, qui 
combine, pour 3,90 €, bus et bateau-bus; 
également un 
pass
 à 7,50 € qui donne 
accès à tout le réseau Toulon Provence 
Méditerranée (bus et bateau-bus).
En bateau

 Les Bateaux de Saint-Raphaël : 
gare maritime, au vieux port. C 04-
94-95-17-46. 
G
 bateauxsaintraphael.
com 
G
 
Liaisons avec Saint-Tropez : 
1-5 bateaux/j. selon période. Trajet : 1h. 
A/R: 27 €. Retour possible à minuit l’été 
(sur résa, 30 €). Balades en mer également, 
excursion vers l’île Sainte-Marguerite et 
découverte des calanques de l’Estérel.

 Liaisons pour Porquerolles (îles 
d’Hyères) : 
départ de Toulon avec 
Les Bateliers de la Côte d’Azur, 
C 04-94-93-07-56. 
G
 bateliersdela 
cotedazur.com 
G
 Départ avec TLV- 
TVM du port de Hyères,  
C 04-94-57-44-07, ou du port de 
La Tour-Fondue,  C 04-94-58-21-
81. 
G
 tlv-tvm.com 
G
ŒNOTOURISME EN 
PROVENCE UTILE
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ŒNOTOURISME EN PROVENCE UTILE
Àvélo
Location de vélos 
et vélos électriques

 À Aix-en-Provence : 
Bee’s, 
G
 sta
tionsbees.com 
G
 2 stations-relais : 
Cycloplanet (33, av. Sainte-Victoire; 
C 04-42-63-24-71) et Tweezbike 
(300, rue Jean-de-Guiramand, Z.I. 
des Milles; 04-42-61-16-98).

 À Saint-Rémy-de-Provence : 
Vélo 
Passion, Z.A. de la Gare. C 04-90-
92-49-43. Sun-E-Bike, 2, rue Ca-
mille-Pelletan.  C 04-32-62-08-39.
 
Vélos électriques.

ÀSaint-Tropez: 
Rolling Bikes, 14, 
av. du Général-Leclerc. C 04-94-
97-09-39.
 Vélos, scooters et motos.

 À Cassis : 
Trolib, 3, chemin des 
Gorguettes.   06-72-50-47-26. 
G
 trolib.com 
G
 
Outre la location de 
vélos, propose des circuits guidés (ca-
lanques, cap Canaille ou dans le vignoble 
avec arrêt dégustation): 
compter 36 €; 
durée env 3h ; à partir de 11 ans, 
min 1,45m.
Cassis à tuk-tuk!
D La Compagnie des Tuk-tuks : 
C 04-86-48-58-68. 
G
 lacompagnie
destuktuks.fr 
G Découverte de Cassis 
dans ces drôles de triporteurs motorisés 
(100% électriques).
DÉGUSTATION
Le plus utile pour une expédition œnotouristique: savoir goûter!
–Choix du verre: un verre à pied, transparent et plus large à la base qu’au sommet 
pour concentrer les arômes.
–Analyse du vin: elle se déroule en 3temps.
–Examen visuel: on pose le verre à plat sur la table, puis on le lève et l’incline sur une 
surface blanche (nappe, serviette ou feuille de papier). On voit alors si la robe du vin 
est brillante et limpide. Le rosé canonique se veut clair, et se remarque effectivement 
par sa transparence colorée! La couleur peut aussi être importante. Les rosés de Pro-
vence couvrent toute la gamme des roses aux orangés – des couleurs beaucoup plus 
soutenues en cas de macération pelliculaire à froid. Pour un rouge, une teinte foncée, 
dense et profonde est souvent un gage de 
puissance de garde.
– Examen olfactif : d’abord, on hume le 
vin au repos; puis on le fait délicatement 
tourner dans le verre pour libérer les par-
fums. Ceux-ci peuvent être très nombreux: 
pour un rosé, arômes de fruits à chair jaune 
et blanche –pêche, abricot– voire de fruits 
exotiques, une tendance qui s’af rme 
– pamplemousse, ananas, litchi – ou des 
notes  orales tout en délicatesse – acacia, 
verveine; fruits rouges dans un vin rouge 
jeune, puis champignons, truffe ou gibier 
pour un vin plus âgé; tilleul pour un blanc 
sec à base de sémillon, buis, genêt ou ci-
tron pour un sauvignon.
–Le «palais»: on prend une petite gorgée de vin qu’on fait circuler dans la bouche en 
aspirant un peu d’air. Le vin révèle alors toute sa personnalité: fraîcheur d’un blanc sec 
ou d’un rosé, tanins veloutés plus rugueux d’un rouge,  nesse des bulles d’un crémant. 
En n, quand le vin est avalé, on note sa longueur en bouche, c’est-à-dire la persistance 
des saveurs et arômes dans le palais. Le privilège des grands vins.
Véritables vitrines de l'AOC Bandol, les
Oenothèques de Bandol et du Castellet vous
permettront de découvrir l'ensemble des vins
rouges, rosés et blancs de toute l'appellation.

DÉGUSTATION GRATUITE... 
SAUF EXCEPTION
Les dégustations sont en général 
gratuites. Les vignerons partent du 
principe qu’il est naturel de goûter...  
ce que l’on envisage d’acheter. Il ne 
faut donc pas non plus abuser de 
leur patience et de leurs réserves, si 
l’on souhaite exclusivement offrir à 
ses papilles l’occasion de musarder! 
Si les dégustations sont payantes, 
nous vous l’indiquons dans les infor-
mations pratiques.
Véritables vitrines de l'AOC Bandol, les
Oenothèques de Bandol et du Castellet vous
permettront de découvrir l'ensemble des vins
rouges, rosés et blancs de toute l'appellation.
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Véritables vitrines de l'AOC Bandol, les
Oenothèques de Bandol et du Castellet vous
permettront de découvrir l'ensemble des vins
rouges, rosés et blancs de toute l'appellation.
Véritables vitrines de l'AOC Bandol, les
Oenothèques de Bandol et du Castellet vous
permettront de découvrir l'ensemble des vins
rouges, rosés et blancs de toute l'appellation.
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ŒNOTOURISME EN PROVENCE UTILE
– La dégustation verticale permet d’approfondir la découverte d’un seul et même 
vin issu de la même appellation, du même château et des mêmes cépages… mais sur 
plusieurs millésimes. Cela permet de se faire une idée de son évolution en fonction de 
son vieillissement.
–La dégustation horizontale, à l’inverse, confronte des vins de la même année mais 
de différents domaines.
ACTIVITÉS ŒNOTOURISTIQUES
Rien de mieux qu’une mise en situation! Plusieurs acteurs en proposent aux petits 
oignons.
D Beyond the Wine : 
83420 
La Croix-Valmer.   06-32-44-
72-35. 
G
 beyondthewine.fr 
G
 
Avec 
Beyond the Wine
, il y en a pour tous 
les goûts : les domaines crus classés, 
les vins biologiques ou provenant de 
petits producteurs. Située dans le golfe 
de Saint-Tropez, cette agence met un 
point d’honneur à célébrer les hommes 
et femmes passionnés. Routarde ayant 
vagabondé dans le monde entier et 
spécialiste du vin, Sonia Ferchaud a tiré 
le meilleur de ses expériences pour pro-
poser des activités allant des balades 
à cheval, à VTT, en voiture vintage, en 
bateau, aux initiations à l’œnologie et 
même aux EVJF. Il est également pos-
sible d’organiser des circuits privés 
(25-
180 €/pers).
D L’Insolite Wine Tour : 
 06-26-35-
28-74. 
G
 linsolitewinetour.com 
G
 Cir-
cuits 38-119 €/pers ; réserver min 
72h à l’avance pour qu’ils soient ca-
librés sur mesure. 
Dans le secteur de 
La Londe-les-Maures, et plus largement 
en Provence, cet organisme fait découvrir 
des pépites de vignerons qui s’inscrivent 
dans une démarche environnementale 
respectueuse du cycle naturel de la 
vigne. Il propose en particulier une expé-
rience personnalisée : du sur mesure. 
Aurore, l’organisatrice d’origine belge et 
installée depuis 10ans en Provence, pro-
pose aussi des cours en ligne sous forme 
de podcasts: 
Wine o’clock
, disponibles 
sur Facebook et Instagram. G
 facebook.
com/wineoclockpodcast/ 
G
D Azur Wine Tour– Vidivino: 
 04-
94-82-80-39.   06-12-12-42-12. 
G
 azurwinetours.com 
G
 Circuits de la 
demi-journée à la journée complète 
350-850 € pour des groupes de 
1-4 pers. 
Circuits aussi bien à Bandol, 
à Saint-Tropez, en Provence que sur la 
Côte d’Azur en général (comme son nom 
l’indique), à la rencontre de vignerons 
soucieux du respect du terroir. Les visites 
incluent l’histoire de la région, la compré-
hension de l’élaboration du vin, l’initiation 
à la dégustation. Possibilité de créer un 
circuit personnalisé, voire d'organiser des 
dégustations à domicile.
D Wine Tours Provence: 
 06-07-05-
52-82. 
G
 winetoursprovence.com 
G
 
Circuits à la demi-journée à partir 
de 79 €. 
Le long de la French Riviera et 
en Provence, Eva, ancienne sommelière, 
propose des circuits alternant entre les 
caves les plus pittoresques de la région et 
des domaines et châteaux luxueux. Tous 
les programmes incluent une introduction 
visuelle et sensorielle pour apprendre à 
déguster le vin (y compris par cépages).
D Provence Wine Tours : 
 06-85-21-
82-83. 
G
 provencewinetours.com 
G
 
Circuits à la demi-journée 70-110 €/
pers ; en bateau 110 €. 
Cette agence 
met l’accent sur l’alliance de paysages à 
couper le soufe et de petits producteurs 
primés. Dans des décors dignes des ta-
bleaux de Cézanne, il sera possible d’ob-
server la chaîne viticole tout en goûtant des 
vins fruités et aromatiques. Le plus? Des 
dégustations à bord de bateaux!
D Vignévasion : 
 06-22-67-09-
53. 
G
 vignevasion-provence.com 
G
  
Circuits  57-145 €/pers. 
Pour privi-
légier le pas de côté et proter de la 
Provence authentique et sereine, Vigné-
vasion célèbre le terroir et les paysages 
typiques de la Provence. Circuits variés 
agrémentés d’activités ludiques senso-
rielles ou d’
escape game
 pour découvrir 
le vin autrement.
SITES INTERNET UTILES
G
 routedesvinsdeprovence.fr 
G
 
Site ofciel de l’œnotourisme en Provence. Carte 
interactive particulièrement intéressante pour préparer son expédition. Voir aussi la 
rubrique «Labels».
G
 vinsdeprovence.com 
G
 
Le site par excellence pour découvrir la viticulture proven-
çale. C’est le site ofciel du Conseil interprofessionnel des vins de Provence.
G
 myprovence.fr 
G
 
Le site internet de Provence Tourisme, qui a pour but de promou-
voir le tourisme dans les Bouches-du-Rhône. L’onglet «Circuits» propose des par-
cours œnotouristiques à travers la région.
G
 provence-alpes-cotedazur.com 
G
 
Site du Comité régional de tourisme Provence-
Alpes-Côte d’Azur.
G
 visitvar.fr 
G
 
Site ofciel du tourisme dans le Var.
–On vous invite aussi à découvrir les sites des différentes appellations spéciques 
pour exciter votre palais par avance : G
 vinsdebandol.com
G
 vinsdecassis.fr 
G
 
vinsdesbaux.com 
G
 
Celui de l’AOP côtes-de-provence est englobé dans G
 vins 
deprovence.com 
G
–Application «Destinations Vins de Provence»
 (téléchargement gratuit)
: dis-
ponible sur Apple store ou Google play. Elle permet aux utilisateurs de localiser faci-
lement les vignerons des Vins de Provence et de découvrir les cavistes, bars à vins et 
restaurants recommandés par les vignerons sur le territoire. Mais aussi de retrouver 
les activités et événements oenotouristiques organisés toute l’année dans le vignoble.
LABELS
–Label «Route des vins de Provence»: symbolisé par une petite grappe bleue, il 
vise à promouvoir l’œnotourisme régional en proposant des prestations et des sites 
remarquables. C’est une garantie de la qualité des services.
–Label «Vignobles& Découvertes»: créé en2009, il est accordé par Atout France 
(agence de développement touristique national) sur les recommandations du Conseil 
supérieur de l’œnotourisme. Il est attribué à une destination viticole ainsi qu’à ses com-
posantes touristiques (visite de cave, dégustation, événement, hébergement) pour une 
durée de 3ans. En Provence, ce label a été attribué à 4destinations: Pays d’Aix Sud 
Luberon (Bouches-du-Rhône), Bandol Sud Sainte-Baume, Provence Verte et Dracénie 
Provence Verdon (Var).
–Label «Vigneron indépendant»: il distingue des exploitants maîtrisant leur circuit 
de production de bout en bout, de la viticulture à la commercialisation. Le Vigneron 
indépendant «cultive sa vigne en respectant son terroir, fait son vin dans sa cave, vend 
son vin en partageant sa passion». Une garantie de qualité.
AOP, AOC, DGC, QUÉSACO ?
L’Appellation d’origine contrôlée (AOC) voit le jour en1935 pour protéger les viticulteurs 
des fraudes et les consommateurs des éventuelles « tromperies sur la marchandise ». 
L’idée est de certier l’authenticité d’un produit, que ce soit sur le plan de sa fabrication ou 
de son origine. Ce dernier point est primordial car on ne peut pas comprendre ce qu’est 
l’AOC si on ne saisit pas d’abord toute l’importance du terroir dans la qualication d’un 
produit. En effet, que l’on parle d’un vin ou d’une eau-de-vie, on doit pouvoir parler de sa 
provenance. L’AOC est accordée par l’INAO (Institut national de l’origine et de la qualité).
L’Appellation d’origine protégée (AOP) se joue au niveau européen: c’est un label 
équivalent mais reconnu par l’Europe. Sa création a pour but d’homogénéiser les certi-
cations de qualité sur tout le territoire européen. Si un produit perd le labelAOP, il perd 
automatiquement l’AOC.
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-93a1500c7b7b995f1fd205132fdb8e02";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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