










Né en 1962 à Villeneuve d'Ascq, le Petit Ourson 

guimauve CEMOI régale depuis 50 ans les 

Petits comme les Grands gourmands.

La recette originale du Petit Ourson c'est 

l'alliance d'une guimauve moelleuse enrobée 

de fin chocolat au lait.

Meilleur ami de plusieurs générations d'écoliers, 

il reste aujourd'hui encore un must... la 

Madeleine de Proust de nos jeunes années !

Et si tous les Petits Oursons CEMOI du monde 

voulaient se donner la patte, ils entoureraient au 

moins cinq fois la terre...
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KIT MILLE-FEUILLE

MILLE-FEUILLE AU SPECULOOS 

POUR 3 MILLE-FEUILLES

9 PETITS OURSONS GUIMAUVE CEMOI ,  

3 cuillerées à soupe de pâte de speculoos

Tartiner un premier PETIT OURSON 

GUIMAUVE® avec la pâte de speculoos. 

Superposer un deuxième PETIT OURSON 

GUIMAUVE®, le tartiner avec la pâte  

de speculoos puis superposer un dernier 

PETIT OURSON GUIMAUVE®. 

Recommencer l'opération trois fois.

MILLE-FEUILLE À LA FRAISE 

POUR 3 MILLE-FEUILLES

3 cuillerées à soupe de fromage frais  

MILLE-FEUILLE VANILLE-PISTACHE 

POUR 3 MILLE-FEUILLES

à tartiner, 3 cuillerées à soupe de confiture 

de fraises, 9 PETITS OURSONS GUIMAUVE 

9 PETITS OURSONS GUIMAUVE CEMOI,  

CEMOI

2 cuillerées à soupe de glace à la vanille,  

Mélanger le fromage frais avec la confiture 

2 cuillerées à soupe de glace à la pistache

de fraises. Tartiner un premier PETIT 

Tartiner un premier PETIT OURSON 

OURSON GUIMAUVE® avec le fromage  

GUIMAUVE® avec la glace à la vanille. 

à la fraise. Superposer un deuxième PETIT 

Superposer un deuxième PETIT OURSON 

OURSON GUIMAUVE®, le tartiner avec  

GUIMAUVE®, le tartiner avec la glace  

le fromage à la fraise puis superposer  

à la pistache puis superposer un dernier 

un dernier PETIT OURSON GUIMAUVE®. 

PETIT OURSON GUIMAUVE®. 

Recommencer l'opération trois fois.

Recommencer l'opération trois fois.








KIT GLACE

GLACE CHOCO-OURSON

GLACE VANILLE, CARAMEL

1 PETIT OURSON GUIMAUVE®, 2 boules  

2 PETITS OURSONS GUIMAUVE CEMOI 

de glace au chocolat

1 boule de glace à la vanille, 1 boule  

Faire fondre un PETIT OURSON 

de glace au caramel

GUIMAUVE® au four à micro-ondes.  

Couper 2 PETITS OURSONS GUIMAUVE 

Dans un bol, mettre 2 boules de glace  

en petits morceaux. Dans un bol, mettre  

au chocolat et verser dessus le PETIT 

1 boule de glace à la vanille, 1 boule  

OURSON GUIMAUVE® fondu.

de glace au caramel et parsemer de petits 

morceaux d'oursons.

GLACE PISTACHE, CARAMEL  

AU BEURRE SALÉ

SORBET FRAMBOISE

2 PETITS OURSONS GUIMAUVE CEMOI,  

2 PETITES OURSONNES GUIMAUVE CEMOI, 

2 boules de glace à la pistache

2 boules de sorbet à la framboise

Couper 2 PETITS OURSONS GUIMAUVE 

Couper 2 PETITES OURSONNES 

en petits morceaux. Dans un bol, mettre  

GUIMAUVE en petits morceaux. Dans  

2 boules de glace à la pistache, recouvrir 

un bol, mettre 2 boules de sorbet à la 

de caramel au beurre salé fondu  

framboise et parsemer de petits morceaux 

et parsemer de petits morceaux d'oursons.

d'oursonnes.
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