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Introduction


La


cave


devient


une


nécessité


dès


que


l’on


souhaite


conserver


du


vin


au-delà


de


quelques


mois.


Une


fois


mis


en


bouteilles,


il


ne


cesse


en


effet


d’évoluer


et


il


faut


pouvoir


l’entreposer


dans


de


bonnes


conditions.


D’autant


que


de


nombreux


vins


ne


parviennent


à


leur


apogée


qu’au


bout


d’un


vieillissement


en


cave


de


plusieurs


années,


voire


décennies.


Or,


la


conservation


et


le


vieillissement


du


vin


exigent


le


strict


respect


des


conditions


d’un


bon


stockage


(température


constante,


humidité


élevée,


absence


d’odeurs


et


de


vibrations,


etc.),


sous


peine


de


voir


le


vin


perdre


ses


meilleures


qualités


ou


même


s’abîmer.


Heureusement,


il


existe


aujourd’hui


des


solutions


adaptées


à


tous


les


budgets


pour


faire


vieillir


son


vin


dans


les


meilleures


conditions.


[


9
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Le


vin


et


les


terroirs


L        ’  ﹒


L     ﹐


  ﹐  ’     


     ﹒


La


NoTion


dE


TeRrOir


La


notion


très


française


de


terroir


englobe


tous


les


éléments


naturels


et


climatiques


liés


à


un


terrain


viticole


donné


:


le


sol


et


le


sous-sol
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