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Dans les milieux des bars et des cocktails, la mode hipster est une tendance apparue il y a plus de 10 ans aux États-Unis avec la naissance des "Speakeasy" (bars cachés), notamment le PDT (Please Don't Tell) à New-York, élu meilleur bar du monde plusieurs années de suite, où il faut être initié afin de pouvoir rentrer.
Initié, oui, mais comment ?
Il faut d'abord connaître l'adresse, souvent les arrières d'un take away, d'une pizzeria, voire récemment à Paris à l'arrière d'une laverie automatique… Il faut aussi s'intéresser de près, ou au moins être amateur de cocktails classiques car la tendance hipster, c'est avant tout le retour aux sources.


Introduction



Le barman hipster est barbu, souvent tatoué et adore les chemises à carreaux, mais il peut parfois se la jouer dandy. Il aime la cuillère et le verre à mélange, ses cocktails sont souvent secs et parfumés de bitters variés. Il cultive sa passion des spiritueux, et ses breuvages sont des hommages aux classiques retravaillés. La verrerie est soignée, épurée de décora-tion mais raffinée, souvent dans l'esprit vintage. Le hipster n'a pas fini de nous surprendre. 
Alors bonne initiation et à vos shakers !



NEGRONI


Pineapple


 4 cl d’Apérol infusé à l’ananas Victoria,
4 cl de vermouth rouge, (Martini/Cinzano)
6 cl de tequila añejo,
1 tranche d’ananas
Dans un verre à mélange rempli de glace, versez directement les ingrédients et remuez à l’aide d’une cuillère à mélange. 
Versez à l’aide d’une passoire dans un verre old fashioned rempli de glace. Décorez d’une tranche d’ananas.
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OLD


SALTY


Bastard


6 cl de mezcal
 3 cl de Cynar1 cl de sirop de miel
 1 pincée de sel (facultative)


Dans un verre à mélange rempli de glace, versez directement les ingrédients et remuez à l’aide d’une cuillère à mélange.
Versez à l’aide d’une pas-soire dans un verre de type sherry cobbler rempli de glace.
Décorez et parfumez le verre d’un zeste de citron jaune et d’une pincée de sel.
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Directement dans un verre à mélange rempli de glace, déposez les 3 gouttes de Peychaud & d’Angostura bitters, le vermouth et la liqueur, puis remuez à l’aide de la cuillère à mélange. Complétez d’une goutte d’absinthe. Versez avec une passoire dans un verre de type coupette. Décorez d’une cerise à l’eau-de-vie d’amarena.


3 gouttes de Peychaud bitter3 gouttes d’Angostura bitter3 cl de sweet vermouth
3 cl de liqueur Bénédictine
1 goutte d’absinthe3 cl de rye whisky 


Louisiane


DE LA




12


 3 cl de grappa 4 cl de vermouth rouge (Martini/Cinzano)0,5 cl de liqueur de marasquin3 gouttes d’Orange bitters


martineZ


Reverse


grappa


Dans un verre à mélange rempli de glace, versez directement les ingrédients et remuez à l’aide d’une cuillère à mélange.
Versez à l’aide d’une passoire dans un verre de type sherry cobbler. Servez sans glace. Décorez et parfumez d’un zeste d’orange au-dessus et à l’intérieur du verre.
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