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LE GÉNÉRAL DE GAULLE

GEORGES POMPIDOU

Dîner du 15 mai 1972

Le président de la République et madame Georges Pompidou reçoivent

en l'honneur de Sa Majesté la reine Élisabeth II et de Son Altesse Royale

le prince Philip, duc d'Édimbourg

Dîner du 19 juin 1972

Le président de la République et madame Georges Pompidou reçoivent

en l'honneur de Sa Majesté la reine des Pays-Bas et de Son Altesse Royale

le prince des Pays-Bas

Dîner du 22 janvier 1973

Le président de la République et madame Georges Pompidou reçoivent

en l'honneur du chancelier de la République fédérale d'Allemagne et de

madame Willy Brandt

VALÉRY GISCARD D'ESTAING

Dîner du 10 février 1976

Le président de la République et madame Valéry Giscard d'Estaing

reçoivent en l'honneur des membres du Secrétariat général de la

présidence de la République

Dîner du 18 mai 1976

Le président de la République et madame Valéry Giscard d'Estaing

reçoivent en l'honneur du président des États-Unis d'Amérique et

madame Gerald Ford

Dîner du 3 février 1977

Le président de la République et madame Valéry Giscard d'Estaing

reçoivent en l'honneur du chancelier de la République fédérale

d'Allemagne Helmut Schmidt

FRANÇOIS MITTERRAND

Dîner du 25 septembre 1983

Monsieur François Mitterrand, président de la République,

reçoit en l'honneur de Son Excellence madame Indira Gandhi,

Premier ministre de l'Inde





Dîner du 2 octobre 1985

Le président de la République et madame François Mitterrand reçoivent

en l'honneur de monsieur le Secrétaire général du Comité central du

Parti communiste et madame Mikhaïl Gorbatchev

Dîner du 7 juin 1990

Le président de la République et madame François Mitterrand reçoivent

en l'honneur de monsieur Nelson Mandela

JACQUES CHIRAC

Déjeuner du 8 décembre 1998

Le président de la République Jacques Chirac reçoit en l'honneur

du cinquantième anniversaire de la Déclaration universelle des

droits de l'homme

Déjeuner du 26 février 2003

Le président de la République et madame Jacques Chirac reçoivent en

l'honneur de monsieur José María Aznar, président du gouvernement

du royaume d'Espagne

Déjeuner du 8 novembre 2005

Le président de la République et madame Jacques Chirac reçoivent

en l'honneur de Son Altesse sérénissime le prince Albert II de Monaco

NICOLAS SARKOZY

Dîner du 4 novembre 2010

Le président de la République et madame Nicolas Sarkozy reçoivent

en l'honneur de monsieur Hu Jintao, président de la République populaire

de Chine, et de madame Liu Yongqing

Dîner du 27 juillet 2011

Le président de la République et madame Nicolas Sarkozy reçoivent

en l'honneur du roi Abdallah II de Jordanie

Dîner du 16 août 2011

Le président de la République et madame Nicolas Sarkozy reçoivent

en l'honneur de Son Excellence madame Angela Merkel, chancelière

de la République fédérale d'Allemagne

FRANCOIS HOLLANDE

Déjeuner du 23 mai 2012

Le président de la République François Hollande reçoit en l'honneur

du président du gouvernement du royaume d'Espagne, Mariano Rajoy
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Préface
par Véronique André
& Bermard Vaussion

Ce livre est né de notre rencontre A tous
deuy, lors de la remise par le président
Nicolas Sarkozy de la Légion dhonneur a un
chef triplement étoilé. Notre connivence et
notre envie de faire connaitre I'évolution
de la cuisine sous la Ve République sont
apparues comme une évidence et nous ont
amenées a écrire ce livre.

Respectivement journaliste gastronomique
ayant déja réalisé un reportage sur Ilysée,
forte de la confiance des hotes de ces lieux,
et chef en place depuis le président Pom-
pidou, nous avions le désir légitime de
raconter ces instants gourmands, afin de
faire découvrir, pour la premiére fois dans
Ihistoire de I Elysée, les coulisses des diners
d'Etat,

Mais ne rentre pas a I'Elysée qui veut, en-
core moins dans les cuisines et les salles &
manger, qui sont en effervescence perma-
nente. Elles sont la vitrine d'un savoir-faire

frangais réputé pour son excellence dans
le monde entier.

Nous voulions vous raconter qui sont ces
hommes et ces femmes de Iombre qui
accompagnent, au jour le jour, le chef de
I'Etat. Mais point de politique, juste un
peu de gourmandise !

Gréce a linvestissement de tous, ce livre
détaille les menus, les nappes, les cou-
verts, les assietes, les verres et les recettes
exactes des diners d'Etat qui ont ét6 servis
ades dates précises.

Les photos ont toutes é1é prises au palais
de IElysée. Les nappes, la porcelaine, la
verrerie et les couverts de chaque diner
d'Etat utilisés a I'époque ont ét€ sortis des.
vastes placards ol ils sont entreposés.

Lhistoire commence avec le général de
Gaulle, mais ce nest que sous la prési-
dence de Georges Pompidou que Bernard
Vaussion entre en cuisine et met au point
ses premitres recettes. Un seul menu est
présenté pour la présidence de Francois
Hollande, la réalisation de ce livre s'étant
achevée trés peu de temps aprés son
Election

Nous remercions les services de la prési-
dence de nous avoir fait confiance et de
nous avoir autorisés a faire partager aux
Frangais cette table exceptionnelle.
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Le palais de I'Elysée

Introduction

Résidence du chef de UEtat et siege
de la présidence, le palais de IElysée est
un lieu hautement symbolique de la
République et la demeure officielle des
présidents frangais depuis 1879, Palais
historique parfois appelé « le chiteau »,
construit par larchitecte Armand-Claude
Mollet en 1720, c'est également un outil
diplomatique & Toccasion des diners d'Etat.
Oublions donc les fantémes des nombretx
disparus célebres de ces lieux et laissons
sur le perron les politiques. Regardons
plutot par le petit trou de la serrure les
couloirs et les alcoves que méme les plus.
erands visiteurs de ce monde ne connaissent
pas.

Le portail qui s'ouvre sur la cour d’hon-
neur laisse entrevoir I'hotel dEvreus. Les
sept marches d'un péristyle soutenu par
quatre imposantes colonnes donnent ac-
cos au vestibule dhonneur. Premier regard
sur la gigantesque sculpture d’Arman, qui
représente deux cents drapeaux de marbre
blanc a hampe de bronze doré, posée la
depuis 1984. A la gauche de ce vestibule,
Tescalier Murat, appelé aussi « escalier
d'honneur », avee son tapis rouge, grimpe
a létage. Sur la droite souvre le salon des.
tapisseries, sorte de petite salle d’attente.
Les tapisseries des Gobelins qui recouvrent
les murs sont au nombre de trois et datent.
du XVIIIe siecle. Plus loin, en enfilade, se
profile le salon Napoléon Il qui ouvre sur
le jardin dhiver, puis sur la salle des fétes.
Cest dans ce salon que les grandes récep-
tions officielles se déroulent. Cest Ia aussi

quiarrivent les plats en provenance des
cuisines, avant d'étre servis dans le jardin
dhiver et la salle des fétes.

Le jardin d’hiver, qui fut un temps
une orangerie, est une grande galerie 3 os-
sature métallique et verriére bombée, ate-
nante a la salle des fétes. Elle est décorée
d'une tapisserie de la Manufacture des
Gobelins représentant Héliodore chassé
du Temple. C'est ici que certaines tables
sont disposées les jours de tres grands
diners de gala, car le jardin d'hiver est la
continuation de Ia salle des fétes. Méme
moguette rouge au décor de guirlandes
de fleurs, mémes colonnes de stuc peintes
et dorées, mémes immenses et lourds ri-
deaux de velours rouge.

La salle des fétes est le principal
lieu de réception du palais, notamment
pour la cérémonie dinvestiture du prési-
dent de la République, les grands diners
officicls en Thonneur de chefs d'Etat ou
de gouvernement étrangers, les remises
de décorations, la cérémonie du tradition-
nel arbre de Noél de IElysée, certaines
conférences internationales ou encore les
conférences de presse. Décorée dans des
tons rouges, elle est coiffée dimportants
plafonds & caissons peints, représentant
des amours, des cornes d'abondance, des
suirlandes de fleurs, des nymphes...

Entourées de dorures chargées, ces
sculptures forment le ciel gourmand de la
somptueuse salle d'ott tombent des lustres
gigantesques aux pampilles de cristal etaux
bougies électriques. Les colonnes dorées a
Yor fin et flanquées de rideaux semblent
faire une haie d'honneur aux dix portes-
fenétres qui ouvrent sur le jardin. Celles-ci
alternent avec les tapisseries des Gobelins
qui représentent Le Festin d'Esther; ajoutant
a la magnificence des lieux et faisant face
2 un petit thétre en alcove qui abrita de
nombreux orchestres de chambre.
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