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[image: ]INTRODUCTION
Parce QUE réaliser DES COCKTAILS NE DEVRAIT JAMAIS ÊTRE UNE PRISE DE tête, NOUS 
VOUS OFFRONS 100 RECETTES CLASSIQUES ou ORIGINALES, À SAISIR D'UN COUP D’ŒIL ! 
Vous avez envie de préparer un apéritif avec ou sans alcool, mais pas le temps 
de déchiffrer 25 lignes d’instructions ? Vous voulez tester le shaker reçu en 
cadeau, mais êtes à court d’idées de recettes ? Vous recevez des amis et vous 
avez besoin d’un peu d’inspiration pour varier ? Découvrez vite 100 recettes 
à comprendre instinctivement, de quoi préparer des cocktails simples, fruités, 
exotiques, surprenants, épicés, en petites ou grandes quantités… classés par 
alcool et sans alcool, tous plus savoureux les uns que les autres ! Ici, vous ne 
trouverez que l’essentiel : additionnez les , suivez les et, aussi sûr que 
1 
 1 font 2, ces 100 recettes et vous allez faire des merveilles !
LA FORMULE EST SIMPLE : suivez les images, vous obtiendrez la recette. Bienvenue 
dans la cuisine sans bla bla !
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traditionneltraditionnel
RHUM 
&CACHAÇA
1 quartier 
de citron vert
4 cl de rhum 
blanc agricole
0,5 cl de sirop 
de sucre de canne
Écraser
Remuer
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[image: ]POUR 1 VERRE
PRÉPARATION : 5 MINUTES
• 1 quartier de citron vert
• 4 cl de rhum blanc agricole
• 0,5 cl de sirop de sucre de canne
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classiqueclassique
½ citron vert
Écraser
Remuer
1 c. à soupe 
de cassonade
3 glaçons 6 cl de cachaça
RHUM 
&CACHAÇA
02 















[image: ]POUR 1 VERRE
PRÉPARATION : 5 MINUTES
• ½ citron vert
• 1 c. à soupe de cassonade
• 3 glaçons
• 6 cl de cachaça
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cacaipirinhaipirinha
½ citron vert
1 cl de sirop 
de sucre de canne
3 glaçons
½ fruit 
de la passion
6 cl de cachaça
Prélever la chair
Écraser
Remuer
RHUM 
&CACHAÇA
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[image: ]POUR 1 VERRE
PRÉPARATION : 5 MINUTES
• ½ citron vert
• ½ fruit de la passion
• 1 cl de sirop de sucre de canne
• 3 glaçons
• 6 cl de cachaça
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classiqueclassique
½ citron vert
Glace pilée
5 feuilles 
de menthe
 
Écraser
4 cl d'eau gazeuse
2 c. à café bombées 
de sucre de canne
5 cl de rhum 
blanc cubain
RHUM 
&CACHAÇA
Remuer
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[image: ]POUR 1 VERRE
PRÉPARATION : 5 MINUTES
• ½ citron vert
• 5 feuilles de menthe
• 2 c. à café bombées de sucre 
de canne
• 5 cl de rhum blanc cubain
• Glace pilée
• 4 cl d'eau gazeuse
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mojitomojito
½ citron vert
4 cl de rhum blanc 
cubain
½ fruit 
de la passion
10 feuilles 
de menthe
Écraser
22
//33 de glace pilée
1 cl de sirop 
de vanille
2 fruits 
de la passion
4 cl d’eau gazeuse
2 c. à café 
de cassonade
Prélever la chair
Remuer
RHUM 
&CACHAÇA
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[image: ]POUR 1 VERRE
PRÉPARATION : 5 MINUTES
• ½ citron vert
• 10 feuilles de menthe
• 1 cl de sirop de vanille
• 2 c. à café de cassonade
• 2 ½ fruits de la passion
• 4 cl de rhum blanc cubain
• Glace pilée
• 4 cl d’eau gazeuse















[image: ]Rose - framboise 
mojitomojito
RHUM 
&CACHAÇA
½ citron vert
15 feuilles 
de menthe
Écraser
4 cl d'eau gazeuse
1 cl de sirop 
de rose
½ c. à soupe 
de cassonade
4 cl de rhum 
blanc cubain
Remuer
5 framboises
22
//33 de glace pilée
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[image: ]POUR 1 VERRE
PRÉPARATION : 5 MINUTES
• ½ citron vert
• 1 cl de sirop de rose
• 5 framboises
• 15 feuilles de menthe
• ½ c. à soupe de cassonade
• 4 cl de rhum blanc cubain
• Glace pilée
• 4 cl d'eau gazeuse















[image: ]BasilIC - coco 
mojitomojito
RHUM 
&CACHAÇA
½ citron vert
Glace pilée
10 feuilles 
de basilic thaï
 
Écraser
4 cl d’eau 
gazeuse
2 cl de sirop 
de coco
 
4 cl de rhum 
blanc cubain
 
Remuer
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[image: ]POUR 1 VERRE
PRÉPARATION : 5 MINUTES
• ½ citron vert
• 10 feuilles de basilic thaï
• 2 cl de sirop de coco
• 4 cl de rhum blanc cubain
• Glace pilée
• 4 cl d’eau gazeuse















[image: ]Daïquiri 
classiqueclassique
RHUM 
&CACHAÇA
5-6 glaçons
1 cl de sirop 
de sucre de canne
4 cl de rhum 
blanc cubain
Secouer 
vivement
2 cl de jus 
de citron vert
Verser sans 
les glaçons
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[image: ]POUR 1 VERRE
PRÉPARATION : 5 MINUTES
• 5-6 glaçons
• 4 cl de rhum blanc cubain
• 2 cl de jus de citron vert
• 1 cl de sirop de sucre de canne
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dadaiquiriiquiri
RHUM 
&CACHAÇA
30 cl de rhum 
blanc cubain
Secouer 
vivement
Zestes de citron
18 cl de jus 
de citron
Verser dans 
6 verres
12 glaçons 6 pailles
100 g de sucre 
de canne
1 banane
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