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AVANT-PROPOS
UNE JOURNÉE PARTICULIÈRE…
«Avant deme lancer dans ce projet, il a fallu que je construise des bases solides, comme 
lespiliers ou lesmurs porteurs d’une maison. J’ai cherché et trouvé desétudes scientiﬁques, 
j’ai lu desbouquins, beaucoup. J’ai aussi rencontré plein degens, deséleveurs, 
desprofessionnels réputés delaboucherie, desrestaurateurs… mais ceséchanges étaient 
toujours un peu convenus et rien de vraiment surprenant n’en sortait. Je me sentais frustré; 
ça ne fonctionnait pas…
Et puis unjour, je suis parti rencontrer unboucher et unéleveur, lepremier àSens 
et lesecond ducôté deBeaune. Enﬁn, ce n’est pas tout àfait juste. Ce ne sont pas unboucher 
et unéleveur. C’est Jean Denaux et Fred Ménager. Jean et Fred (comme j’ai lachance 
delesappeler aujourd’hui) sont LESréférences dans leur profession, en France et aussi 
àl’étranger. Vous ne lesconnaissez peut-être pas parce que lamédiatisation, c’est pas trop 
leur truc. Leur truc àeux, c’est defaire desviandes et desvolailles d’une qualité rare. 
C’est carrément delahaute couture! 
J’ai rencontré Jean Denaux en premier. Jean, c’est LEspécialiste français delamaturation 
desviandes. Il est tellement pointu d’ailleurs qu’il ne parle pas de« maturation » mais 
«d’aﬃnage ». Il travaille sa viande comme on aﬃne unfromage d’excellence ou un grand cru. 
Nous avons passé unlong moment àéchanger. Je notais tout ce qu’il me disait. J’étais bluﬀé 
par son approche dumétier, ses connaissances scientiﬁques. Je leregardais m’expliquer. 
Je voyais ses yeux bleus, perçants, ses mains ﬁnes, tendues. Je sentais unetelle intensité chez lui, 
unetelle intelligence, que c’en était presque déstabilisant. 
Puis, je suis parti chez Fred Ménager. Fred, c’est LAréférence dès qu’on parle devolailles. 
On a passé l’après-midi ensemble pendant lequel il m’a présenté ses volailles: desraces 
anciennes dont certaines avaient même disparue et qu’il a participé àreconstituer. 
J’ai découvert untype charmant, bourré d’intelligence, avec desconnaissances inimaginables, 
un amour pour ses animaux et un niveau de qualité que jen’avais jamais vus chez aucun autre 
éleveur. Et j’ai encore noirci despages et despages d’informations rares et précieuses.
En fait, c’est ce jour-là que ce livre a réellement démarré. Je venais detrouver ceque 
je cherchais: unconcentré d’intelligence, deconnaissance, depassion, devision et 
departage… 
Merci Jean, merci Fred, pour cette journée mémorable, et pour tout ce que vous avez bien 
voulu partager avec moi par lasuite. »
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LE BŒUF
LA RUBIA GALLEGA
Cette race du nord-ouest de l’Espagne, tout près de l’océan, 
en Galice, est une cousine de la Blonde d’Aquitaine. 
On la trouve souvent en France sous le nom de Blonde 
de Galice. Anciennement considérée comme une race 
mixte (destinée à produire du lait et la viande), on la laisse 
vieillir beaucoup plus longtemps que les races anglo-
saxonnes, de 8 à 15 ans. Le premier standard de la race a 
été déﬁni en 1933, mais la sélection avait commencé bien 
avant. La Rubia Gallega proﬁte d’une herbe grasse, iodée 
par les embruns, et d’une météo clémente et tempérée. 
Elle ne subit absolument aucun stress et est laissée en 
extérieur toute l’année. L’animal développe un gras intra et 
extramusculaire très important et très goûteux. Les saveurs 
sont plutôt marquées, épicées, animales, salines. Le gras, 
qui se cristallise presque, donne une longueur en bouche 
admirable. La Matsusaka et la Rubia Gallega ont plusieurs fois 
été classées comme les meilleures viandes du monde.
Taureau : 900 à 1 100 kg Vache : 650 à 700 kg 
Carcasse de vache : 380 kg
Ce n’est pas tant le muscle qui fait le goût de la viande 
de bœuf que le gras, autour du muscle ou dedans. Chaque 
race en développe un particulier, et pour ce faire, la nourriture, 
la météorologie, l’environnement des animaux vont être 
primordiaux. L’attention donnée par l’éleveur est aussi très 
importante car les bœufs sont très sensibles au stress.
LES MEILLEURES RACES 
DE BŒUFS
LE MATSUSAKA
Ce n’est pas précisément une race : c’est un wagyu, 
de la race Kuroge Washu (Japanese Black, voir p. 16). 
Les veaux, uniquement des femelles qui resteront vierges, 
sont achetés aux enchères dans la vallée de Tajima, tout 
près d’Osaka, puis élevés dans la région de Matsusaka, 
au centre sud-ouest du Japon. Les animaux sont élevés 
deux par deux et engraissés aux céréales : chaumes de riz, 
orge, résidus de céréales utilisées pour faire la bière. On 
leur passe de la musique pour éviter tout stress. Le climat 
tempéré et la pureté de l’eau participent grandement aux 
spéciﬁcités gustatives de l’animal. C’est la qualité du gras 
qui fait la renommée du bœuf de Matsusaka : la viande 
n’est pas marbrée de gras, au contraire, c’est le gras qui est 
marbrée de viande. C’est une expérience très particulière 
de déguster cette viande, le gras fond littéralement dans 
la bouche, avec une jutosité incroyable, indescriptible. Il faut 
l’avoir goûtée une fois dans sa vie pour s’en souvenir à tout 
jamais.
Vache : 700 kg Carcasse : 400 kg
LE TOP DU TOP 
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LE TOP
LE FIN GRAS DU MÉZENC
Ce n’est pas une race mais une AOC composée de Salers, 
Charolaise, Aubrac et Limousine ainsi que de croisements 
entre elles. Élevée sur le côté oriental du Massif central avec 
de longs hivers et des printemps très courts, le Fin Gras est 
principalement engraissée avec un foin contenant une part 
très importante de cistre. L’abattage a lieu entre le 1
er
 février 
et le 31 mai. Très tendre, persillée, c’est lors d’une cuisson 
longue et douce que cette viande dégage le plus ses 
caractéristiques extraordinaires. 
Taureau : 850 à 1 400 kg Vache : 550 à 900 kg 
Carcasse de vache : 300 à 500 kg
LA HOLSTEIN
Également connue sous le nom de Pie noire, en Belgique, et 
de Frisonne Pie noire en France, elle est originaire du littoral 
de la mer du Nord. C’est la race laitière la plus eﬃcace 
au monde, mais on sait aujourd’hui qu’elle donne aussi 
une viande d’exception quand elle est élevée et engraissée 
au calme, dans les prairies verdoyantes, spécialement dans 
le nord de l’Europe. Une viande très tendre avec un beau 
persillage et des saveurs intenses.
Taureau : 900 à 1 200 kg Vache : 600 à 700 kg 
Carcasse de vache : 330 à 380 kg
LA HIGHLAND
La Highland est originaire des… Highlands, au nord-
ouest de l’Écosse. La région est couverte de collines et 
de montagnes, et la lande oﬀre des pâturages très pauvres. 
C’est le seul bœuf capable de vivre dans cette région 
reculée. De petite taille, la Highland est recouverte d’un long 
pelage protecteur en hiver, qui s’estompe l’été. Sa viande, 
rouge foncé, possède un gras extramusculaire important, 
un beau persillé avec des saveurs sauvages.
Taureau : 800 à 1 000 kg Vache : 500 à 600 kg 
Carcasse de vache : 270 à 330 kg
L’ABERDEEN ANGUS
Ne confondez pas la Black Angus américaine, élevée 
aux États-Unis en parcs d’engraissement (
feed lots
), 
surprotéinée et gavée d’antibiotiques, avec l’originale qui 
tient son nom des comtés d’Aberdeenshire et d’Angus au 
nord-est de l’Écosse. Celle-ci est essentiellement nourrie 
d’une bonne herbe, bien grasse. Elle est de taille moyenne, 
résistante, extrêmement précoce, et elle oﬀre une viande 
très ﬁne, savoureuse avec un persillé et un gras magniﬁques.
Taureau : 800 à 1 000 kg Vache : 650 à 700 kg 
Carcasse de vache : 340 à 380 kg
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LE BŒUF
LA CHIANINA
Originaire de la vallée du ﬂeuve Chiana, en Toscane, cette 
race est très certainement la plus ancienne du monde : plus 
de 2 000 ans. C’est aussi la plus grande : plus de 1,80 m 
au garrot ! La Chianina était une race de trait avant 
de devenir « la » référence pour le 
bistecca alla ﬁorentina
, 
le steak à la ﬂorentine coupé comme un T-bone. Ses chairs 
sont peu grasses et très goûteuses, avec des remontées 
d’herbes aromatiques.
Taureau : 1 100 à 1 300 kg Vache : 800 à 1 000 kg 
Carcasse de vache : 440 à 550 kg
LA BAZADAISE
C’est très certainement la plus ancienne race française ; 
elle serait née d’un croisement entre des races Ibérico 
et Aquitaine. Utilisée dans la région bordelaise pour 
les travaux agricoles, elle a failli disparaître après la Seconde 
Guerre mondiale. Sauvée par quelques éleveurs, elle est 
encore assez rare. La viande persillée, de couleur rouge 
foncé, est souvent comparée à l’Angus ou à la Longhorn. 
Malheureusement, elle reste très diﬃcile à trouver.
Taureau : 800 à 1 000 kg Vache : 650 à 750 kg 
Carcasse de vache : 340 à 410 kg
L’AUBRAC
Voilà une race de taille moyenne, montagnarde et robuste, 
qui vient du sud-est du Massif central. Elle accepte sans 
problème les variations de qualité fourragère selon 
les saisons. Mais c’est surtout au printemps et en été 
qu’elle trouve ce qui fait sa richesse : une herbe riche, 
composée d’une quantité de plantes variées qu’on ne trouve 
nulle part ailleurs et qui donnent à la viande des saveurs 
d’herbes aromatiques et de venaison. 
Taureau : 850 à 1 100 kg Vache : 550 à 750 kg 
Carcasse de vache : 310 à 420 kg
LES MEILLEURES RACES 
DE BŒUFS
LA LONGHORN
Originaire du nord de l’Angleterre, elle est la plus ancienne 
race 100 % anglaise. Très connue pour la longueur et 
la forme de ses cornes, la Longhorn (« longue corne ») 
dominait l’élevage britannique avant de pratiquement 
disparaître dans les années 1980. Rien à voir avec la Texas 
Longhorn, qui est d’origine espagnole. Cette pure race 
bouchère, rustique, oﬀre une viande très goûteuse, longue 
en bouche et un bon rapport viande/gras.
Taureau : 900 à 1 000 kg Vache : 550 à 600 kg 
Carcasse de vache : 300 à 330 kg
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LA SALERS
Originaire du Massif central, la Salers est un grand animal, 
rustique, de couleur rouge foncé, presque acajou, avec 
de longs poils en hiver. Elle supporte très bien les grands 
écarts de température qui existent dans la région entre l’été 
et l’hiver. La Salers était autrefois élevée pour les qualités 
de son lait ; aujourd’hui, c’est majoritairement pour la qualité 
de sa viande de caractère, d’un beau rouge et un peu ferme.
Taureau : 1 000 à 1 300 kg Vache : 650 à 900 kg 
Carcasse de vache : 360 à 450 kg
LA CHAROLAISE
Originaire de Saône-et-Loire, de grande taille, bien musclée, 
la Charolaise est la première race de vaches allaitantes en 
France. On la trouve maintenant un peu partout grâce à ses 
facultés d’adaptation. Les taureaux sont régulièrement 
utilisés pour améliorer d’autres races. C’est en AOC 
« Bœuf de Charolles » qu’on retrouve ses grandes qualités : 
persillage, jutosité, mâche, saveurs végétales et animales. 
Taureau : 1 000 à 1 400 kg Vache : 700 à 900 kg 
Carcasse de vache : 380 à 500 kg
LA ROUGE DES PRÉS
De grande taille, avec une culotte musclée, la Rouge 
des Prés, anciennement appelée Maine-Anjou, est née 
du croisement de la race Mancelle avec la race à viande 
anglaise Durham. De couleur rouge foncé sur un fond 
blanc, l’animal est très précoce et accepte facilement 
l’engraissement. C’est une des races qui a le taux le plus 
important de naissances gémellaires. La viande est très 
tendre, très juteuse et intense.
Taureau : 1 100 à 1 450 kg Vache : 750 à 850 kg 
Carcasse de vache : 410 à 470 kg
LA SIMMENTAL
Race mixte, produisant lait et viande, la Simmental est 
originaire de la vallée de la Simme, en Suisse. Elle fait 
partie de la grande famille des Pies rouges. Puissante, 
elle s’adapte à tous les climats et accepte des fourrages 
de qualité moyenne. En France on la trouve sous le nom 
de « Simmental française ». Veaux, bœufs et taurillons sont 
très recherchés. La viande a un beau persillé, des saveurs 
riches et de la mâche.
Taureau : 1 000 à 1 250 kg Vache : 700 à 800 kg 
Carcasse de vache : 380 à 440 kg
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LE BŒUF
LA HEREFORD
Race anglaise, du comté du Herefordshire à l’ouest 
de l’Angleterre, près du Pays de Galles, la Hereford est 
une pure race à viande, qui était autrefois à triple vocation : 
lait-viande-travaux de force. De taille moyenne, avec ou 
sans cornes (la Polled Hereford), elle est rustique, résistante 
et très précoce. Sa ﬁnition s’eﬀectue vers les 18 mois. 
Sa viande est très goûteuse, avec un très beau gras intra 
et extramusculaire.
Taureau : 800 à 1 100 kg Vache : 650 à 750 kg 
Carcasse de vache : 360 à 410 kg
LA SHORTHORN
Ne pas confondre la Beef Shorthorn, race à viande, avec 
la Dairy Shorthorn, qui est une race à lait. Anciennement 
connue sous le nom de Durham, la race est originaire 
du nord-est de l’Angleterre. Sa couleur varie du rouge au 
blanc, ou elle est carrément bigarrée de rouge et de blanc. 
La variété sans cornes se nomme « Polled Shorthorn ». 
Cette race est très précoce et donne une viande très 
marbrée, avec un magniﬁque gras sous-cutané. 
Taureau : 900 à 1 100 kg Vache : 600 à 700 kg 
Carcasse de vache : 330 à 390 kg
LA BLONDE D’AQUITAINE
Pure race à viande, de grande taille, avec une vitesse 
de croissance assez forte, et de couleur froment, 
la Blonde d’Aquitaine est née du croisement de trois 
races d’Aquitaine : la Garonnaise, la Quercy et la Blonde 
des Pyrénées. Facile, elle s’adapte à tous les climats. 
C’est la race préférée des bouchers pour les qualités 
de rendement de sa carcasse. La viande possède peu 
de gras et développe des saveurs peu marquées.
Taureau : 1 200 à 1 500 kg Vache : 850 à 1 100 kg 
Carcasse de vache : 550 à 700 kg
LES MEILLEURES RACES 
DE BŒUFS
LA GALLOWAY
Originaire de la province de Galloway, en Écosse, c’est 
l’une des plus vieilles races britanniques. La Galloway est 
assez rustique pour vivre dans les landes écossaises battues 
par les vents et les pluies. Facile à élever, de petite taille, 
même si elle est lourde, elle présente des poils longs et 
frisés avec, dans le type Belted Galloway, une large bande 
blanche sur fond noir. Sa viande est tendre, savoureuse, tout 
en ayant peu de gras. 
Taureau : 800 à 1 000 kg Vache : 500 à 700 kg 
Carcasse de vache : 300 à 400 kg
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LE BŒUF
Mettons lespieds dans leplat tout desuite: 
contrairement à ce qu’on lit couramment, lewagyu 
n’est pas unerace, c’est unbœuf duJapon, c’est tout. 
«Wa» veut dire «Japon», et aussi «l’esprit delapaix et 
del’harmonie qui y règne», et «gyu» signiﬁe «bœuf». 
D’ailleurs plusieurs races japonaises sont deswagyus. 
POURQUOI C’EST PLUS QUE BON ?
En France, on aime lefoie d’oie et decanard engraissés 
pour nous donner unproduit exceptionnel. Au 
Japon, on élève desvaches pour lesmêmes raisons: 
avoir uneviande extraordinaire, d’une tendreté 
invraisemblable, ungras qui fond dans labouche, 
comme unbonbon, avec dessaveurs debeurre, 
légèrement sucrées, ﬂorales. Pﬁou… untruc demalade 
mental!
UN PEU D’HISTOIRE
Lesancêtres deswagyus auraient été importés deCorée 
400ans av. J.-C. pour leur endurance. Ces bœufs ont 
unecapacité à créer beaucoup degras intramusculaire. 
C’est ce gras qui leur fournit l’énergie nécessaire pour 
leur labeur. 
Après unepériode d’isolement, de1635à 1853, pendant 
laquelletoute nourriture à base d’animal à quatre pattes 
était interdite pour desraisons religieuses, et parce que 
l’animal était indispensableà l’agriculture, lesJaponais 
se sont mis à élever leswagyus pour laqualité deleur 
viande. Puis, à partir de1864, desbœufs européens 
furent introduits pour faire descroisements et 
augmenter lacroissance deswagyus. 
L’ÉLEVAGE
Achetées aux enchères alors qu’ellessont encore 
desveaux, lesvaches (sauf laJapanese Shorthorn) sont 
élevées en étable, souvent deux par deux, et nourries 
aux céréales(maïs, orge, son deblé, paillede riz, etc.), 
À la diﬀérence des viandes occidentales, les wagyus de qualité 
peuvent présenter plus de gras que de viande. C’est la quantité 
et la qualité de ce gras qui en font toute la particularité.
deconcentré deriz, deriz entier d’ensilage et surtout 
dedrêche debrasserie. Ladrêche, ce sont lesenveloppes 
desgrains d’orge, lesrestes d’amidon et deprotéines 
non solubilisés lors dubrassage pendant lafabrication 
delabière. Letout, sans antibiotique, bien sûr. 
Lesanimaux sont cajolés, caressés, délicatement frottés. 
Bref, on leur fournit untel amour qu’ils engraissent sans 
aucun stress. L’abattage se fait entre 26et 30mois, selon 
lesanimaux. 
LA CLASSIFICATION
Après l’abattage, lescarcasses sont notées par 
desinspecteurs indépendants. L’évaluation porte sur 
deux critères: laqualité delaviande et lerendement 
(c’est-à-dire laquantité deviande par rapport au poids 
del’animal). 
Pour laqualité delaviande, on juge lacouleur, 
labrillance, lafermeté et legrain. Lacouleur et 
labrillance dugras, ainsi que ledépôt graisseux sont 
aussi évalués. 
Lanotation va de1à 5, 5étant lameilleure note. 
Lerendement est noté deC à A, A étant lameilleure 
note. Leclassement delacarcasse est exprimé par 
lacombinaison desdeux critères. Lanotation A5est 
laplus élevée et C1laplus basse.
LE WAGYU
« La meilleure viande du monde », nous répète-t-on à longueur 
de journée. Cette viande, dont le gras peut être plus important 
que les chairs, n’est pas sans rappeler notre foie gras. Oubliez 
tout ce que vous pouvez connaître sur la viande, 
le wagyu n’a rien à voir, c’est autre chose… 
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LE BŒUF
LES RACES
Lewagyu est composé de4races et uniquement decelles-ci: 
LA JAPANESE BLACK (KUROGE WASHU)
Cette ancienne race de trait est maintenant la race la plus 
courante puisqu’elle représente près de 90 % des wagyus. 
Élevée un peu partout au Japon, la Kuroge Washu présente 
des stries de gras intramusculaire bien blanches.
LA JAPANESE BROWN OU JAPANESE RED 
(AKAGUE WASHU)
Présente uniquement dans les préfectures de Kumamoto et 
de Kochi, tout au sud-ouest du Japon, la Akague Washu, qui 
est née d’un croisement entre l’Akaushi et la Simmental, se 
caractérise par un bon équilibre gras/viande. 
LA JAPANESE POLLED (MUKAKU WASHU)
Née du croisement entre la Kuroge Washu traditionnelle et 
l’Aberdeen Angus, la Mukaku Washu est principalement 
élevée dans la préfecture de Yamaguchi, au sud-ouest 
du Japon. L’animal est moins grand que les autres. 
LA JAPANESE SHORTHORN 
(NIHON TANKAKU WASHU)
Née d’un croisement entre la Nanbu et l’American 
Shorthorn à la ﬁn du 
XIX
e
 siècle, la Nihon Tankaku Washu 
est la race la moins produite. Elle se nourrit de pâturages et 
présente un marbré beaucoup moins présent. 
LE WAGYU
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LES MEILLEURS WAGYUS
Ce sont tous des Japanese Black qui naissent dans 
lavallée de Tajima, à côté d’Osaka. Les veaux sont 
élevés dans les régions deMatsusaka, Ohmi ou Kobe. 
Lapureté de l’eau consommée ainsi que lesspéciﬁcités 
delanourriture donnent desparticularités diﬀérentes 
suivant les régions et lesappellations. 
LE MATSUSAKA
Réputé comme lemeilleur wagyu, il oﬀre unmarbré très 
ﬁn, ungras qui fond dès que vous lemettez en bouche 
et unetendreté inégalée. LeMatsusaka peut se manger 
moins cuit que lesautres wagyus, et même cru, en 
sashimi. Il est assez rare d’en trouver, même au Japon.
L’OHMI
Ce wagyu est connu pour être lepremier à avoir 
été élevé pour sa viande. Son marbré est également 
très ﬁn, légèrement sucré. On raconte que lorsque 
laviande debœuf était interdite à laconsommation, 
deﬁnes tranches marinées au miso étaient oﬀertes 
augouverneur en guise de cure médicinale.
LE KOBE
Leport deKobe s’est ouvert après lapériode d’isolement 
de1853, permettant aux étrangers degoûter lewagyu 
pour lapremière fois et d’en faire laréputation. S’il est 
unpeu moins ﬁn que leMatsusaka et l’Ohmi, on est 
quand même sur untruc dedingue.
D’autres wagyus dequalité existent: leYonezawa, 
l’Iwate Shorthorn, l’Itachigyu, leKazusa, leKyoto, 
leMiyazakigyu ou encore l’Akaushi…
LE WAGYU EN DEHORS DU JAPON
Lewagyu japonais a longtemps été interdit à 
l’exportation. Aujourd’hui, seulesquelques carcasses 
sont exportées, chaque mois, vers l’Europe. 
Depuis près devingt ans, lesÉtats-Unis, l’Australie 
et leChili ont développé desélevages en croisant 
desJapanese Black pour produire duwagyu. On trouve 
aussi desélevages en France, au Royaume-Uni et même 
en Suède maintenant, mais laqualité deces productions 
n’a rien à voir avec celledeswagyus japonais...
Bref, faire unwagyu en dehors duJapon, c’est comme 
faire ducamembert deNormandie aux États-Unis, 
duchampagne en Australie, dujambon deParme en 
Allemagne… Ça y ressemble, mais ça n’en est pas.
COMMENT ÇA SE PRÉPARE ?
Lewagyu est d’abord élevé pour correspondre auxgoûts 
et aux traditions culinaires duJapon: lestranches 
doivent être ﬁnes pour leslaisser fondre dans labouche 
sans avoir à lesmâcher. Ce type dedécoupe présente 
l’intérêt d’oﬀrir, à poids égal, uneplus grande superﬁcie 
qu’une découpe en cubes, permettant untransfert 
desaveurs et d’arômes beaucoup plus important.
LES PRÉPARATIONS JAPONAISES DU WAGYU
En sukiyaki : la viande est cuite sur un plat en fonte, 
le « 
sukiyaki-nabé »
, caramélisée avec du sucre, mouillée avec 
du saké, détendue avec de la sauce soja, puis trempée dans 
de l’œuf cru battu après la cuisson. Du grillé et du fondant ; 
là, on est sans doute sur la meilleure cuisson possible pour 
le wagyu. Et ne me dites pas que le sukiyaki est une fondue 
japonaise ! Le véritable sukiyaki, comme on le fait à Osaka, 
ville dont il est originaire, se fait sans bouillon. Rohhh…
Au barbecue : coupée en tranches ﬁnes, la viande grille sur 
de petits barbecues coréens à charbon de bois. Pendant 
la cuisson, le surplus de gras tombe dans le barbecue. 
La viande dore et reste fondante, même si elle est cuite 
à point.
En shabu-shabu : des tranches très ﬁnes cuisent dans 
un bouillon léger. On assaisonne ensuite avec du ponzu, 
une sauce acide à base d’agrumes, ou avec du gomadare, 
une sauce sucrée-salée à base de sésame. 
En gyudon : la viande cuit dans un bouillon agrémenté 
de mirin, shoyu et d’un oignon. Puis on la sert sur un bol de riz, 
on arrose avec le bouillon et on ajoute un œuf poché et 
du sansho (un faux poivre japonais) dessus.
En seiromushi : dans un panier en bambou, on dépose 
des légumes puis des tranches de wagyu, et on fait cuire 
à la vapeur. Pendant la cuisson, le gras de la viande fond 
légèrement et donne une partie de ses saveurs aux légumes.
AUTRES MODES DE PRÉPARATIONS
En teppanyaki : sorte de plancha japonaise, un morceau 
de viande peu épais, cuit directement sur une plaque 
chauﬀante, puis on le coupe en cubes de plus en plus 
petits au fur et à mesure de la cuisson pour éviter d’avoir 
des parties plus cuites que d’autres et des morceaux trop 
épais en bouche.
Au gril ou à la poêle : franchement, ce n’est pas la meilleure 
façon d’apprécier le wagyu car le morceau développe 
beaucoup moins de saveurs et la sensation de graisse 
domine.
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LE BŒUF
Vous connaissez le Bos primigenius ? C’est le nom scientiﬁque 
de l’auroch, l’ancêtre de notre bæuf, qui a bien changé depuis…
PETITE HISTOIRE 
DU BŒUF...
DE L’AUROCH AU BŒUF
L’auroch était unanimal impressionnant qui mesurait 
2mètres au garrot: unebête sauvage avec d’immenses 
cornes qui serait apparue il y a 2millions d’années, en 
Inde. Il aurait ensuite migré vers leMoyen-Orient, puis 
l’Asie, l’Europe et l’Afrique dunord. On lechassait déjà 
à l’époque del’homme deNeandertal. 
Sa domestication a commencé il y a environ 8à 
10000ans dans lesud-est delaTurquie, d’une part, avec 
l’auroch taurin, sans bosse, qui aurait donné lebœuf 
actuel; et dans larégion indo-pakistanaise, d’autre part, 
sous sa forme asiatique, avec bosse, qui serait l’ancêtre 
duzébu. L’auroch a d’abord été élevé pour sa force 
detravail et son lait. Puis, lespopulations ont migré vers 
l’Europe avec desaurochs domestiqués. Lescroisements 
qui se sont faits avec lesaurochs sauvages ont modiﬁé 
l’espèce petit à petit. 
Selon lesqualités recherchées, 
leséleveurs ont développé 
desraces permettant 
derépondre aux besoins 
très précis desproductions 
régionales: beurre en 
Normandie, fromage 
en Franche-Comté, lait 
dans lesFlandres et viande 
en Charolais. 
LES RACES À VIANDE
À partir du
e
 siècle, lesAnglais développent leur 
agriculture et l’élevage debœufs pour laboucherie. 
Àlaﬁn du
e
 siècle, la Shorthorn, exportée en 
Europe ainsi qu’en Amérique du Nord et du Sud, 
est à l’origine de nombreuses races britanniques 
puis continentales.
En France, desexpérimentations tournent à l’échec. 
Seulslarégion Centre et leSud ont su développer 
desraces à viande mais, en gros, lesbovins étaient élevés 
pour letravail et lelait, puis ils étaient abattus pour 
leurviande. 
Pendant ce temps, l’élevage anglais se développe 
considérablement pour donner desanimaux avec 
unetrès grande qualité bouchère.
LE DÉCLIC FRANÇAIS
À laﬁn du
e
 siècle, leséleveurs français se mettent enﬁn 
à sauvegarder lesraces anciennes, entraînant l’engouement 
dupublic. Desraces comme laBazadaise, lavache corse, 
leFin Gras duMézenc donnent desviandesde grande 
qualité et attirent unpublic deconnaisseurs. 
LES TYPES DE VACHES
Il existe 3catégories devaches en France 
pouvant donner desveaux et dulait: 
LA VACHE LAITIÈRE 
Ellea vocation à produire dulait pour notre 
consommation et, pour être productive, il 
faut qu’elleait desveaux tous lesans. Souvent, 
saviande est depiètre qualité.
LA VACHE ALLAITANTE
Il s’agit d’une vache derace à viande qui allaite 
son veau, d’où son qualiﬁcatif. Mais ellene lui en 
fournit généralement pas assez; leveau est alors 
nourri au lait entier. En revanche, elleproduit 
uneviande excellente.
LA VACHE MIXTE 
Cette catégorie produit dulait et delaviande. 
Elleoﬀre lescapacités desdeux précédentes, 
donnant uneassez bonne viande et aussi 
unassez bon lait. 
2 mètres
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LE TAURILLON
Lui, on le gave 
comme une oie 
pour qu’il grossisse 
vite. On le retrouve 
dans les morceaux 
à bouillir ou à 
braiser de la grande 
distribution.
LE TAUREAU
Il passe la majeure 
partie de sa 
vie à prendre 
du plaisir et 
à en oﬀrir à ses 
congénères 
femelles. Il peut 
avoir jusqu’à 
30 petits par an ; 
un superman, 
je vous dis !
Une fois qu’il a 
terminé de saillir 
à tout va, il ne vaut 
plus un clou : il est 
épuisé et sa viande 
est dure comme 
une semelle.
LE BŒUF
Si, par mégarde 
(c’est comme 
cela qu’on lui 
présente…), on 
venait à lui retirer 
les testicules, 
le mâle devient 
un bœuf et 
sa croissance 
ralentit. Sa masse 
musculaire, elle, 
s’équilibre, 
son gras aussi.
Son goût est plus 
prononcé que 
celui de la vache, 
avec un gras plus 
présent.
Si votre capacité à reconnaître un bœuf se limite à identiﬁer 
une vache au pré, vous avez besoin d’un petit organigramme… 
DANS LA FAMILLE LE BŒUF, 
JE DEMANDE…
LE VEAU
Quand il vient au monde le petit 
de la vache est un veau, et il le reste pendant 
ses 6 premiers mois, qu’il soit un mâle 
ou une femelle. 
Si c’est une femelle Si c’est un mâle
C’est quand il grandit que la nature de son sexe devient 
importante. Son poids dépend principalement de sa race. 
LA GÉNISSE
Avant de pouvoir batifoler avec 
les mâles et tant qu’elle n’a pas eu de petits, 
la femelle est une génisse. En général, 
elle le reste jusqu’à ses 3 ans ; elle est déjà 
grande et belle ! Les génisses de races 
anglo-saxonnes sont ab-so-lu-ment 
délicieuses. Et leur foie est topissime.
LA VACHE
Dès qu’elle a eu un petit, la génisse devient 
une vache. C’est elle qu’on retrouve 
principalement dans les boucheries 
françaises. La qualité de sa viande dépend 
énormément de sa race et de son âge.
LE BŒUF
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LE BŒUF
Le fourrage sec de l’automne et de l’hiver 
paille, soja, lin, tournesol, colza, blé, orge, foin...
Le fourrage frais du printemps et de l’été 
herbe, luzerne... 
Avant l’abattage, lebœuf passe par unephase qu’on appelle«laﬁnition», qui dure plus ou moins 3mois: 
c’est unepériode d’une grande importance pendant laquelleil est engraissé. Unebonne ﬁnition joue sur laqualité 
delaviande et se travaille diﬀéremment selon ce qu’on lui donne à manger au ﬁl dessaisons.
HIVER
L’hiver, il n’y a pas assez 
d’herbe pour nourrir nos 
bêtes de concours, alors 
on leur donne du foin 
et des compléments 
alimentaires. Le foin confère 
une saveur de… foin au gras, 
mais aussi un côté plus 
« animal », plus fort.
RÉSULTAT 
DANS L’ASSIETTE
Partie non maturée :
saveurs soutenues en 
décembre, janvier, février.
Partie maturée à 60 jours: 
saveurs soutenues en 
février, mars, avril.
PRINTEMPS
Il a bien plu pendant l’hiver, 
le soleil revient petit à 
petit. L’herbe devient 
grasse, épaisse, riche et il 
y a plein de petites ﬂeurs 
des champs. Nos amies 
les bêtes se délectent 
de ce festin et nous 
donnent une viande légère, 
aux saveurs ﬂorales et 
discrètement herbacées.
RÉSULTAT 
DANS L’ASSIETTE
Partie non maturée : 
saveurs légères en mars, 
avril, mai.
Partie maturée à 60 jours : 
saveurs légères en mai, 
juin, juillet.
ÉTÉ
L’été arrive, le soleil brûle : 
la belle herbe se met à 
sécher un peu, mais il 
reste encore de petites 
ﬂeurs. En bouche, on 
retrouve des notes d’herbe 
sèche, de foin, mais 
plus légères que durant 
l’hiver. Il reste encore 
des notes ﬂorales avec 
des remontées « animales ».
RÉSULTAT 
DANS L’ASSIETTE
Partie non maturée : 
saveurs légèrement 
animales et ﬂorales en juin, 
juillet, août.
Partie maturée à 60 jours: 
saveurs légèrement 
animales et un peu 
ﬂorales en août, septembre, 
octobre.
AUTOMNE
Les barbecues sont rangés, 
l’automne est là avec ses 
pluies ; le sol redevient gras 
et lourd, l’herbe s’enrichit 
une dernière fois avant 
l’hiver et nos champions 
proﬁtent d’un dernier festin 
avant l’hiver.
RÉSULTAT 
DANS L’ASSIETTE
Partie non maturée : 
saveurs d’été encore très 
légèrement perceptibles 
en septembre, octobre, 
novembre.
Partie maturée à 60 jours : 
saveurs d’été encore très 
légèrement perceptibles 
en novembre, décembre, 
janvier.
ALIMENTATION ET QUALITÉ 
DE LA VIANDE
Un bon bœuf vit aux champs et mange de l’herbe. Le goût 
de cette herbe, ou du fourrage d’hiver, ne change pas celui 
de sa viande, mais celui du gras qui entoure ses muscles, 
qui capte les saveurs et qui fait la diﬀérence.
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LES DÉCOUPES DU BŒUF
Un vrai travail d’orfèvre que la découpe du bœuf. L’animal 
a des muscles assez importants pour permettre des découpes 
diﬀérentes en fonction des cuissons.
Picanha
Araignée
Tende- 
de-tranche
Poire 
merlan 
Porterhouse &
T-bone
Rumsteck
Côte
Tendron
Aiguillette 
baronne 
Rond 
de tranche
Bavette à 
pot-au-feu
Jarret arrière
Rond de gîte
Gîte à la noix
Gîte
Flanchet 
Poitrine
Onglet 
& hampe
Plat de côtes
Bavette 
d’aloyau
Basse côte
Entrecôte
Collier
Macreuse
Gîte
Jarret avant
Jumeau
Royal
Filet
Paleron
Surprise
Faux-ﬁlet
DÉCOUPE FRANÇAISE
DÉCOUPE ANGLAISE DÉCOUPE AMÉRICAINE
Tranche
Cette découpe est aussi 
assez simple. D’ailleurs, 
certains bouchers 
américains pratiquent 
des découpes à la française 
pour plus de ﬁnesse.
Cette découpe est assez 
simple parce que le bœuf 
est souvent bouilli ou 
braisé : il n’est donc pas 
nécessaire de séparer tous 
les muscles.
LE BŒUF
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(function(bt,aT){var bc={version:"3.0.3"};var bi=navigator.userAgent.toLowerCase();if(bi.indexOf("windows")>-1||bi.indexOf("win32")>-1){bc.isWindows=true}else{if(bi.indexOf("macintosh")>-1||bi.indexOf("mac os x")>-1){bc.isMac=true}else{if(bi.indexOf("linux")>-1){bc.isLinux=true}}}bc.isIE=bi.indexOf("msie")>-1;bc.isIE6=bi.indexOf("msie 6")>-1;bc.isIE7=bi.indexOf("msie 7")>-1;bc.isGecko=bi.indexOf("gecko")>-1&&bi.indexOf("safari")==-1;bc.isWebKit=bi.indexOf("applewebkit/")>-1;var bP=/#(.+)$/,bL=/^(light|shadow)box\[(.*?)\]/i,bY=/\s*([a-z_]*?)\s*=\s*(.+)\s*/,aY=/[0-9a-z]+$/i,bT=/(.+\/)shadowbox\.js/i;var by=false,a3=false,aS={},bz=0,bb,bB;bc.current=-1;bc.dimensions=null;bc.ease=function(a){return 1+Math.pow(a-1,3)};bc.errorInfo={fla:{name:"Flash",url:"http://www.adobe.com/products/flashplayer/"},qt:{name:"QuickTime",url:"http://www.apple.com/quicktime/download/"},wmp:{name:"Windows Media Player",url:"http://www.microsoft.com/windows/windowsmedia/"},f4m:{name:"Flip4Mac",url:"http://www.flip4mac.com/wmv_download.htm"}};bc.gallery=[];bc.onReady=bH;bc.path=null;bc.player=null;bc.playerId="sb-player";bc.options={animate:true,animateFade:true,autoplayMovies:true,continuous:false,enableKeys:true,flashParams:{bgcolor:"#000000",allowfullscreen:true},flashVars:{},flashVersion:"9.0.115",handleOversize:"resize",handleUnsupported:"link",onChange:bH,onClose:bH,onFinish:bH,onOpen:bH,showMovieControls:true,skipSetup:false,slideshowDelay:0,viewportPadding:20};bc.getCurrent=function(){return bc.current>-1?bc.gallery[bc.current]:null};bc.hasNext=function(){return bc.gallery.length>1&&(bc.current!=bc.gallery.length-1||bc.options.continuous)};bc.isOpen=function(){return by};bc.isPaused=function(){return bB=="pause"};bc.applyOptions=function(a){aS=bV({},bc.options);bV(bc.options,a)};bc.revertOptions=function(){bV(bc.options,aS)};bc.init=function(a,f){if(a3){return}a3=true;if(bc.skin.options){bV(bc.options,bc.skin.options)}if(a){bV(bc.options,a)}if(!bc.path){var g,d=document.getElementsByTagName("script");for(var h=0,c=d.length;h<c;++h){g=bT.exec(d[h].src);if(g){bc.path=g[1];break}}}if(f){bc.onReady=f}bd()};bc.open=function(c){if(by){return}var a=bc.makeGallery(c);bc.gallery=a[0];bc.current=a[1];c=bc.getCurrent();if(c==null){return}bc.applyOptions(c.options||{});bm();if(bc.gallery.length){c=bc.getCurrent();if(bc.options.onOpen(c)===false){return}by=true;bc.skin.onOpen(c,a1)}};bc.close=function(){if(!by){return}by=false;if(bc.player){bc.player.remove();bc.player=null}if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null}bz=0;bA(false);bc.options.onClose(bc.getCurrent());bc.skin.onClose();bc.revertOptions()};bc.play=function(){if(!bc.hasNext()){return}if(!bz){bz=bc.options.slideshowDelay*1000}if(bz){bb=bp();bB=setTimeout(function(){bz=bb=0;bc.next()},bz);if(bc.skin.onPlay){bc.skin.onPlay()}}};bc.pause=function(){if(typeof bB!="number"){return}bz=Math.max(0,bz-(bp()-bb));if(bz){clearTimeout(bB);bB="pause";if(bc.skin.onPause){bc.skin.onPause()}}};bc.change=function(a){if(!(a in bc.gallery)){if(bc.options.continuous){a=(a<0?bc.gallery.length+a:0);if(!(a in bc.gallery)){return}}else{return}}bc.current=a;if(typeof bB=="number"){clearTimeout(bB);bB=null;bz=bb=0}bc.options.onChange(bc.getCurrent());a1(true)};bc.next=function(){bc.change(bc.current+1)};bc.previous=function(){bc.change(bc.current-1)};bc.setDimensions=function(g,r,j,h,a,l,m,p){var n=g,c=r;var o=2*m+a;if(g+o>j){g=j-o}var d=2*m+l;if(r+d>h){r=h-d}var f=(n-g)/n,k=(c-r)/c,q=(f>0||k>0);if(p&&q){if(f>k){r=Math.round((c/n)*g)}else{if(k>f){g=Math.round((n/c)*r)}}}bc.dimensions={height:g+a,width:r+l,innerHeight:g,innerWidth:r,top:Math.floor((j-(g+o))/2+m),left:Math.floor((h-(r+d))/2+m),oversized:q};return bc.dimensions};bc.makeGallery=function(g){var c=[],h=-1;if(typeof g=="string"){g=[g]}if(typeof g.length=="number"){bS(g,function(k,j){if(j.content){c[k]=j}else{c[k]={content:j}}});h=0}else{if(g.tagName){var d=bc.getCache(g);g=d?d:bc.makeObject(g)}if(g.gallery){c=[];var f;for(var a in bc.cache){f=bc.cache[a];if(f.gallery&&f.gallery==g.gallery){if(h==-1&&f.content==g.content){h=c.length}c.push(f)}}if(h==-1){c.unshift(g);h=0}}else{c=[g];h=0}}bS(c,function(k,j){c[k]=bV({},j)});return[c,h]};bc.makeObject=function(g,a){var f={content:g.href,title:g.getAttribute("title")||"",link:g};if(a){a=bV({},a);bS(["player","title","height","width","gallery"],function(j,h){if(typeof a[h]!="undefined"){f[h]=a[h];delete a[h]}});f.options=a}else{f.options={}}if(!f.player){f.player=bc.getPlayer(f.content)}var c=g.getAttribute("rel");if(c){var d=c.match(bL);if(d){f.gallery=escape(d[2])}bS(c.split(";"),function(j,h){d=h.match(bY);if(d){f[d[1]]=d[2]}})}return f};bc.getPlayer=function(a){if(a.indexOf("#")>-1&&a.indexOf(document.location.href)==0){return"inline"}var f=a.indexOf("?");if(f>-1){a=a.substring(0,f)}var d,c=a.match(aY);if(c){d=c[0].toLowerCase()}if(d){if(bc.img&&bc.img.ext.indexOf(d)>-1){return"img"}if(bc.swf&&bc.swf.ext.indexOf(d)>-1){return"swf"}if(bc.flv&&bc.flv.ext.indexOf(d)>-1){return"flv"}if(bc.qt&&bc.qt.ext.indexOf(d)>-1){if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"qtwmp"}else{return"qt"}}if(bc.wmp&&bc.wmp.ext.indexOf(d)>-1){return"wmp"}}return"iframe"};function bm(){var c=bc.errorInfo,a=bc.plugins,m,l,h,d,j,f,k,g;for(var n=0;n<bc.gallery.length;++n){m=bc.gallery[n];l=false;h=null;switch(m.player){case"flv":case"swf":if(!a.fla){h="fla"}break;case"qt":if(!a.qt){h="qt"}break;case"wmp":if(bc.isMac){if(a.qt&&a.f4m){m.player="qt"}else{h="qtf4m"}}else{if(!a.wmp){h="wmp"}}break;case"qtwmp":if(a.qt){m.player="qt"}else{if(a.wmp){m.player="wmp"}else{h="qtwmp"}}break}if(h){if(bc.options.handleUnsupported=="link"){switch(h){case"qtf4m":j="shared";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.f4m.url,c.f4m.name];break;case"qtwmp":j="either";f=[c.qt.url,c.qt.name,c.wmp.url,c.wmp.name];break;default:j="single";f=[c[h].url,c[h].name]}m.player="html";m.content='<div class="sb-message">'+aL(bc.lang.errors[j],f)+"</div>"}else{l=true}}else{if(m.player=="inline"){d=bP.exec(m.content);if(d){k=bN(d[1]);if(k){m.content=k.innerHTML}else{l=true}}else{l=true}}else{if(m.player=="swf"||m.player=="flv"){g=(m.options&&m.options.flashVersion)||bc.options.flashVersion;if(bc.flash&&!bc.flash.hasFlashPlayerVersion(g)){m.width=310;m.height=177}}}}if(l){bc.gallery.splice(n,1);if(n<bc.current){--bc.current}else{if(n==bc.current){bc.current=n>0?n-1:n}}--n}}}function bA(a){if(!bc.options.enableKeys){return}(a?bo:bg)(document,"keydown",bD)}function bD(a){if(a.metaKey||a.shiftKey||a.altKey||a.ctrlKey){return}var d=aI(a),c;switch(d){case 81:case 88:case 27:c=bc.close;break;case 37:c=bc.previous;break;case 39:c=bc.next;break;case 32:c=typeof bB=="number"?bc.pause:bc.play;break}if(c){aQ(a);c()}}function a1(f){bA(false);var g=bc.getCurrent();var a=(g.player=="inline"?"html":g.player);if(typeof bc[a]!="function"){throw"unknown player "+a}if(f){bc.player.remove();bc.revertOptions();bc.applyOptions(g.options||{})}bc.player=new bc[a](g,bc.playerId);if(bc.gallery.length>1){var j=bc.gallery[bc.current+1]||bc.gallery[0];if(j.player=="img"){var d=new Image();d.src=j.content}var h=bc.gallery[bc.current-1]||bc.gallery[bc.gallery.length-1];if(h.player=="img"){var c=new Image();c.src=h.content}}bc.skin.onLoad(f,a7)}function a7(){if(!by){return}if(typeof bc.player.ready!="undefined"){var a=setInterval(function(){if(by){if(bc.player.ready){clearInterval(a);a=null;bc.skin.onReady(aZ)}}else{clearInterval(a);a=null}},10)}else{bc.skin.onReady(aZ)}}function aZ(){if(!by){return}bc.player.append(bc.skin.body,bc.dimensions);bc.skin.onShow(bj)}function bj(){if(!by){return}if(bc.player.onLoad){bc.player.onLoad()}bc.options.onFinish(bc.getCurrent());if(!bc.isPaused()){bc.play()}bA(true)}if(!Array.prototype.indexOf){Array.prototype.indexOf=function(d,a){var c=this.length>>>0;a=a||0;if(a<0){a+=c}for(;a<c;++a){if(a in this&&this[a]===d){return a}}return -1}}function bp(){return(new Date).getTime()}function bV(c,a){for(var d in a){c[d]=a[d]}return c}function bS(g,f){var d=0,c=g.length;for(var a=g[0];d<c&&f.call(a,d,a)!==false;a=g[++d]){}}function aL(c,a){return c.replace(/\{(\w+?)\}/g,function(d,f){return a[f]})}function bH(){}function bN(a){return document.getElementById(a)}function bu(a){a.parentNode.removeChild(a)}var aW=true,S=true;function a0(){var a=document.body,c=document.createElement("div");aW=typeof c.style.opacity==="string";c.style.position="fixed";c.style.margin=0;c.style.top="20px";a.appendChild(c,a.firstChild);S=c.offsetTop==20;a.removeChild(c)}bc.getStyle=(function(){var a=/opacity=([^)]*)/,c=document.defaultView&&document.defaultView.getComputedStyle;return function(f,g){var h;if(!aW&&g=="opacity"&&f.currentStyle){h=a.test(f.currentStyle.filter||"")?(parseFloat(RegExp.$1)/100)+"":"";return h===""?"1":h}if(c){var d=c(f,null);if(d){h=d[g]}if(g=="opacity"&&h==""){h="1"}}else{h=f.currentStyle[g]}return h}})();bc.appendHTML=function(a,d){if(a.insertAdjacentHTML){a.insertAdjacentHTML("BeforeEnd",d)}else{if(a.lastChild){var c=a.ownerDocument.createRange();c.setStartAfter(a.lastChild);var f=c.createContextualFragment(d);a.appendChild(f)}else{a.innerHTML=d}}};bc.getWindowSize=function(a){if(document.compatMode==="CSS1Compat"){return document.documentElement["client"+a]}return document.body["client"+a]};bc.setOpacity=function(a,c){var d=a.style;if(aW){d.opacity=(c==1?"":c)}else{d.zoom=1;if(c==1){if(typeof d.filter=="string"&&(/alpha/i).test(d.filter)){d.filter=d.filter.replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\);?/gi,"")}}else{d.filter=(d.filter||"").replace(/\s*[\w\.]*alpha\([^\)]*\)/gi,"")+" alpha(opacity="+(c*100)+")"}}};bc.clearOpacity=function(a){bc.setOpacity(a,1)};function aP(c){var a=c.target?c.target:c.srcElement;return a.nodeType==3?a.parentNode:a}function a8(d){var c=d.pageX||(d.clientX+(document.documentElement.scrollLeft||document.body.scrollLeft)),a=d.pageY||(d.clientY+(document.documentElement.scrollTop||document.body.scrollTop));return[c,a]}function aQ(a){a.preventDefault()}function aI(a){return a.which?a.which:a.keyCode}function bo(f,a,d){if(f.addEventListener){f.addEventListener(a,d,false)}else{if(f.nodeType===3||f.nodeType===8){return}if(f.setInterval&&(f!==bt&&!f.frameElement)){f=bt}if(!d.__guid){d.__guid=bo.guid++}if(!f.events){f.events={}}var c=f.events[a];if(!c){c=f.events[a]={};if(f["on"+a]){c[0]=f["on"+a]}}c[d.__guid]=d;f["on"+a]=bo.handleEvent}}bo.guid=1;bo.handleEvent=function(f){var c=true;f=f||bo.fixEvent(((this.ownerDocument||this.document||this).parentWindow||bt).event);var d=this.events[f.type];for(var a in d){this.__handleEvent=d[a];if(this.__handleEvent(f)===false){c=false}}return c};bo.preventDefault=function(){this.returnValue=false};bo.stopPropagation=function(){this.cancelBubble=true};bo.fixEvent=function(a){a.preventDefault=bo.preventDefault;a.stopPropagation=bo.stopPropagation;return a};function bg(a,d,c){if(a.removeEventListener){a.removeEventListener(d,c,false)}else{if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.__guid]}}}var K=false,bF;if(document.addEventListener){bF=function(){document.removeEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bc.load()}}else{if(document.attachEvent){bF=function(){if(document.readyState==="complete"){document.detachEvent("onreadystatechange",bF);bc.load()}}}}function aX(){if(K){return}try{document.documentElement.doScroll("left")}catch(a){setTimeout(aX,1);return}bc.load()}function bd(){if(document.readyState==="complete"){return bc.load()}if(document.addEventListener){document.addEventListener("DOMContentLoaded",bF,false);bt.addEventListener("load",bc.load,false)}else{if(document.attachEvent){document.attachEvent("onreadystatechange",bF);bt.attachEvent("onload",bc.load);var a=false;try{a=bt.frameElement===null}catch(c){}if(document.documentElement.doScroll&&a){aX()}}}}bc.load=function(){if(K){return}if(!document.body){return setTimeout(bc.load,13)}K=true;a0();bc.onReady();if(!bc.options.skipSetup){bc.setup()}bc.skin.init()};bc.plugins={};if(navigator.plugins&&navigator.plugins.length){var aH=[];bS(navigator.plugins,function(a,c){aH.push(c.name)});aH=aH.join(",");var bI=aH.indexOf("Flip4Mac")>-1;bc.plugins={fla:aH.indexOf("Shockwave Flash")>-1,qt:aH.indexOf("QuickTime")>-1,wmp:!bI&&aH.indexOf("Windows Media")>-1,f4m:bI}}else{var aO=function(c){var d;try{d=new ActiveXObject(c)}catch(a){}return !!d};bc.plugins={fla:aO("ShockwaveFlash.ShockwaveFlash"),qt:aO("QuickTime.QuickTime"),wmp:aO("wmplayer.ocx"),f4m:false}}var a6=/^(light|shadow)box/i,bE="shadowboxCacheKey",a2=1;bc.cache={};bc.select=function(d){var a=[];if(!d){var c;bS(document.getElementsByTagName("a"),function(j,h){c=h.getAttribute("rel");if(c&&a6.test(c)){a.push(h)}})}else{var f=d.length;if(f){if(typeof d=="string"){if(bc.find){a=bc.find(d)}}else{if(f==2&&typeof d[0]=="string"&&d[1].nodeType){if(bc.find){a=bc.find(d[0],d[1])}}else{for(var g=0;g<f;++g){a[g]=d[g]}}}}else{a.push(d)}}return a};bc.setup=function(a,c){bS(bc.select(a),function(d,f){bc.addCache(f,c)})};bc.teardown=function(a){bS(bc.select(a),function(d,c){bc.removeCache(c)})};bc.addCache=function(a,c){var d=a[bE];if(d==aT){d=a2++;a[bE]=d;bo(a,"click",aJ)}bc.cache[d]=bc.makeObject(a,c)};bc.removeCache=function(a){bg(a,"click",aJ);delete bc.cache[a[bE]];a[bE]=null};bc.getCache=function(c){var a=c[bE];return(a in bc.cache&&bc.cache[a])};bc.clearCache=function(){for(var a in bc.cache){bc.removeCache(bc.cache[a].link)}bc.cache={}};function aJ(a){bc.open(this);if(bc.gallery.length){aQ(a)}}bc.find=(function(){var k=/((?:\((?:\([^()]+\)|[^()]+)+\)|\[(?:\[[^[\]]*\]|['"][^'"]*['"]|[^[\]'"]+)+\]|\\.|[^ >+~,(\[\\]+)+|[>+~])(\s*,\s*)?((?:.|\r|\n)*)/g,j=0,f=Object.prototype.toString,p=false,r=true;[0,0].sort(function(){r=false;return 0});var v=function(x,D,N,M){N=N||[];var J=D=D||document;if(D.nodeType!==1&&D.nodeType!==9){return[]}if(!x||typeof x!=="string"){return N}var w=[],B,H,E,C,y=true,A=u(D),L=x;while((k.exec(""),B=k.exec(L))!==null){L=B[3];w.push(B[1]);if(B[2]){C=B[3];break}}if(w.length>1&&o.exec(x)){if(w.length===2&&n.relative[w[0]]){H=d(w[0]+w[1],D)}else{H=n.relative[w[0]]?[D]:v(w.shift(),D);while(w.length){x=w.shift();if(n.relative[x]){x+=w.shift()}H=d(x,H)}}}else{if(!M&&w.length>1&&D.nodeType===9&&!A&&n.match.ID.test(w[0])&&!n.match.ID.test(w[w.length-1])){var I=v.find(w.shift(),D,A);D=I.expr?v.filter(I.expr,I.set)[0]:I.set[0]}if(D){var I=M?{expr:w.pop(),set:l(M)}:v.find(w.pop(),w.length===1&&(w[0]==="~"||w[0]==="+")&&D.parentNode?D.parentNode:D,A);H=I.expr?v.filter(I.expr,I.set):I.set;if(w.length>0){E=l(H)}else{y=false}while(w.length){var F=w.pop(),G=F;if(!n.relative[F]){F=""}else{G=w.pop()}if(G==null){G=D}n.relative[F](E,G,A)}}else{E=w=[]}}if(!E){E=H}if(!E){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+(F||x)}if(f.call(E)==="[object Array]"){if(!y){N.push.apply(N,E)}else{if(D&&D.nodeType===1){for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&(E[O]===true||E[O].nodeType===1&&m(D,E[O]))){N.push(H[O])}}}else{for(var O=0;E[O]!=null;O++){if(E[O]&&E[O].nodeType===1){N.push(H[O])}}}}}else{l(E,N)}if(C){v(C,J,N,M);v.uniqueSort(N)}return N};v.uniqueSort=function(w){if(h){p=r;w.sort(h);if(p){for(var x=1;x<w.length;x++){if(w[x]===w[x-1]){w.splice(x--,1)}}}}return w};v.matches=function(x,w){return v(x,null,null,w)};v.find=function(F,D,E){var w,y;if(!F){return[]}for(var A=0,B=n.order.length;A<B;A++){var x=n.order[A],y;if((y=n.leftMatch[x].exec(F))){var C=y[1];y.splice(1,1);if(C.substr(C.length-1)!=="\\"){y[1]=(y[1]||"").replace(/\\/g,"");w=n.find[x](y,D,E);if(w!=null){F=F.replace(n.match[x],"");break}}}}if(!w){w=D.getElementsByTagName("*")}return{set:w,expr:F}};v.filter=function(J,L,G,A){var B=J,E=[],N=L,x,D,w=L&&L[0]&&u(L[0]);while(J&&L.length){for(var M in n.filter){if((x=n.match[M].exec(J))!=null){var C=n.filter[M],F,H;D=false;if(N===E){E=[]}if(n.preFilter[M]){x=n.preFilter[M](x,N,G,E,A,w);if(!x){D=F=true}else{if(x===true){continue}}}if(x){for(var y=0;(H=N[y])!=null;y++){if(H){F=C(H,x,y,N);var I=A^!!F;if(G&&F!=null){if(I){D=true}else{N[y]=false}}else{if(I){E.push(H);D=true}}}}}if(F!==aT){if(!G){N=E}J=J.replace(n.match[M],"");if(!D){return[]}break}}}if(J===B){if(D==null){throw"Syntax error, unrecognized expression: "+J}else{break}}B=J}return N};var n=v.selectors={order:["ID","NAME","TAG"],match:{ID:/#((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,CLASS:/\.((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)/,NAME:/\[name=['"]*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)['"]*\]/,ATTR:/\[\s*((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)\s*(?:(\S?=)\s*(['"]*)(.*?)\3|)\s*\]/,TAG:/^((?:[\w\u00c0-\uFFFF\*-]|\\.)+)/,CHILD:/:(only|nth|last|first)-child(?:\((even|odd|[\dn+-]*)\))?/,POS:/:(nth|eq|gt|lt|first|last|even|odd)(?:\((\d*)\))?(?=[^-]|$)/,PSEUDO:/:((?:[\w\u00c0-\uFFFF-]|\\.)+)(?:\((['"]*)((?:\([^\)]+\)|[^\2\(\)]*)+)\2\))?/},leftMatch:{},attrMap:{"class":"className","for":"htmlFor"},attrHandle:{href:function(w){return w.getAttribute("href")}},relative:{"+":function(E,B){var y=typeof B==="string",w=y&&!/\W/.test(B),D=y&&!w;if(w){B=B.toLowerCase()}for(var A=0,C=E.length,x;A<C;A++){if((x=E[A])){while((x=x.previousSibling)&&x.nodeType!==1){}E[A]=D||x&&x.nodeName.toLowerCase()===B?x||false:x===B}}if(D){v.filter(B,E,true)}},">":function(D,B){var x=typeof B==="string";if(x&&!/\W/.test(B)){B=B.toLowerCase();for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){var y=w.parentNode;D[A]=y.nodeName.toLowerCase()===B?y:false}}}else{for(var A=0,C=D.length;A<C;A++){var w=D[A];if(w){D[A]=x?w.parentNode:w.parentNode===B}}if(x){v.filter(B,D,true)}}},"":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("parentNode",B,A,y,x,w)},"~":function(y,B,w){var A=j++,C=c;if(typeof B==="string"&&!/\W/.test(B)){var x=B=B.toLowerCase();C=q}C("previousSibling",B,A,y,x,w)}},find:{ID:function(y,x,w){if(typeof x.getElementById!=="undefined"&&!w){var A=x.getElementById(y[1]);return A?[A]:[]}},NAME:function(A,w){if(typeof w.getElementsByName!=="undefined"){var B=[],x=w.getElementsByName(A[1]);for(var y=0,C=x.length;y<C;y++){if(x[y].getAttribute("name")===A[1]){B.push(x[y])}}return B.length===0?null:B}},TAG:function(x,w){return w.getElementsByTagName(x[1])}},preFilter:{CLASS:function(y,B,A,C,E,D){y=" "+y[1].replace(/\\/g,"")+" ";if(D){return y}for(var x=0,w;(w=B[x])!=null;x++){if(w){if(E^(w.className&&(" "+w.className+" ").replace(/[\t\n]/g," ").indexOf(y)>=0)){if(!A){C.push(w)}}else{if(A){B[x]=false}}}}return false},ID:function(w){return w[1].replace(/\\/g,"")},TAG:function(w,x){return w[1].toLowerCase()},CHILD:function(x){if(x[1]==="nth"){var w=/(-?)(\d*)n((?:\+|-)?\d*)/.exec(x[2]==="even"&&"2n"||x[2]==="odd"&&"2n+1"||!/\D/.test(x[2])&&"0n+"+x[2]||x[2]);x[2]=(w[1]+(w[2]||1))-0;x[3]=w[3]-0}x[0]=j++;return x},ATTR:function(x,B,A,C,w,D){var y=x[1].replace(/\\/g,"");if(!D&&n.attrMap[y]){x[1]=n.attrMap[y]}if(x[2]==="~="){x[4]=" "+x[4]+" "}return x},PSEUDO:function(x,B,A,C,w){if(x[1]==="not"){if((k.exec(x[3])||"").length>1||/^\w/.test(x[3])){x[3]=v(x[3],null,null,B)}else{var y=v.filter(x[3],B,A,true^w);if(!A){C.push.apply(C,y)}return false}}else{if(n.match.POS.test(x[0])||n.match.CHILD.test(x[0])){return true}}return x},POS:function(w){w.unshift(true);return w}},filters:{enabled:function(w){return w.disabled===false&&w.type!=="hidden"},disabled:function(w){return w.disabled===true},checked:function(w){return w.checked===true},selected:function(w){w.parentNode.selectedIndex;return w.selected===true},parent:function(w){return !!w.firstChild},empty:function(w){return !w.firstChild},has:function(w,x,y){return !!v(y[3],w).length},header:function(w){return/h\d/i.test(w.nodeName)},text:function(w){return"text"===w.type},radio:function(w){return"radio"===w.type},checkbox:function(w){return"checkbox"===w.type},file:function(w){return"file"===w.type},password:function(w){return"password"===w.type},submit:function(w){return"submit"===w.type},image:function(w){return"image"===w.type},reset:function(w){return"reset"===w.type},button:function(w){return"button"===w.type||w.nodeName.toLowerCase()==="button"},input:function(w){return/input|select|textarea|button/i.test(w.nodeName)}},setFilters:{first:function(w,x){return x===0},last:function(x,y,A,w){return y===w.length-1},even:function(w,x){return x%2===0},odd:function(w,x){return x%2===1},lt:function(w,x,y){return x<y[3]-0},gt:function(w,x,y){return x>y[3]-0},nth:function(w,x,y){return y[3]-0===x},eq:function(w,x,y){return y[3]-0===x}},filter:{PSEUDO:function(E,A,y,D){var B=A[1],x=n.filters[B];if(x){return x(E,y,A,D)}else{if(B==="contains"){return(E.textContent||E.innerText||g([E])||"").indexOf(A[3])>=0}else{if(B==="not"){var w=A[3];for(var y=0,C=w.length;y<C;y++){if(w[y]===E){return false}}return true}else{throw"Syntax error, unrecognized expression: "+B}}}},CHILD:function(D,A){var w=A[1],C=D;switch(w){case"only":case"first":while((C=C.previousSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}if(w==="first"){return true}C=D;case"last":while((C=C.nextSibling)){if(C.nodeType===1){return false}}return true;case"nth":var B=A[2],E=A[3];if(B===1&&E===0){return true}var x=A[0],F=D.parentNode;if(F&&(F.sizcache!==x||!D.nodeIndex)){var y=0;for(C=F.firstChild;C;C=C.nextSibling){if(C.nodeType===1){C.nodeIndex=++y}}F.sizcache=x}var G=D.nodeIndex-E;if(B===0){return G===0}else{return(G%B===0&&G/B>=0)}}},ID:function(w,x){return w.nodeType===1&&w.getAttribute("id")===x},TAG:function(w,x){return(x==="*"&&w.nodeType===1)||w.nodeName.toLowerCase()===x},CLASS:function(w,x){return(" "+(w.className||w.getAttribute("class"))+" ").indexOf(x)>-1},ATTR:function(w,y){var A=y[1],C=n.attrHandle[A]?n.attrHandle[A](w):w[A]!=null?w[A]:w.getAttribute(A),D=C+"",x=y[2],B=y[4];return C==null?x==="!=":x==="="?D===B:x==="*="?D.indexOf(B)>=0:x==="~="?(" "+D+" ").indexOf(B)>=0:!B?D&&C!==false:x==="!="?D!==B:x==="^="?D.indexOf(B)===0:x==="$="?D.substr(D.length-B.length)===B:x==="|="?D===B||D.substr(0,B.length+1)===B+"-":false},POS:function(x,B,A,w){var C=B[2],y=n.setFilters[C];if(y){return y(x,A,B,w)}}}};var o=n.match.POS;for(var t in n.match){n.match[t]=new RegExp(n.match[t].source+/(?![^\[]*\])(?![^\(]*\))/.source);n.leftMatch[t]=new RegExp(/(^(?:.|\r|\n)*?)/.source+n.match[t].source)}var l=function(w,x){w=Array.prototype.slice.call(w,0);if(x){x.push.apply(x,w);return x}return w};try{Array.prototype.slice.call(document.documentElement.childNodes,0)}catch(a){l=function(w,x){var A=x||[];if(f.call(w)==="[object Array]"){Array.prototype.push.apply(A,w)}else{if(typeof w.length==="number"){for(var y=0,B=w.length;y<B;y++){A.push(w[y])}}else{for(var y=0;w[y];y++){A.push(w[y])}}}return A}}var h;if(document.documentElement.compareDocumentPosition){h=function(x,y){if(!x.compareDocumentPosition||!y.compareDocumentPosition){if(x==y){p=true}return x.compareDocumentPosition?-1:1}var w=x.compareDocumentPosition(y)&4?-1:x===y?0:1;if(w===0){p=true}return w}}else{if("sourceIndex" in document.documentElement){h=function(x,y){if(!x.sourceIndex||!y.sourceIndex){if(x==y){p=true}return x.sourceIndex?-1:1}var w=x.sourceIndex-y.sourceIndex;if(w===0){p=true}return w}}else{if(document.createRange){h=function(x,A){if(!x.ownerDocument||!A.ownerDocument){if(x==A){p=true}return x.ownerDocument?-1:1}var y=x.ownerDocument.createRange(),B=A.ownerDocument.createRange();y.setStart(x,0);y.setEnd(x,0);B.setStart(A,0);B.setEnd(A,0);var w=y.compareBoundaryPoints(Range.START_TO_END,B);if(w===0){p=true}return w}}}}function g(A){var y="",w;for(var x=0;A[x];x++){w=A[x];if(w.nodeType===3||w.nodeType===4){y+=w.nodeValue}else{if(w.nodeType!==8){y+=g(w.childNodes)}}}return y}(function(){var x=document.createElement("div"),w="script"+(new Date).getTime();x.innerHTML="<a name='"+w+"'/>";var y=document.documentElement;y.insertBefore(x,y.firstChild);if(document.getElementById(w)){n.find.ID=function(B,A,D){if(typeof A.getElementById!=="undefined"&&!D){var C=A.getElementById(B[1]);return C?C.id===B[1]||typeof C.getAttributeNode!=="undefined"&&C.getAttributeNode("id").nodeValue===B[1]?[C]:aT:[]}};n.filter.ID=function(A,C){var B=typeof A.getAttributeNode!=="undefined"&&A.getAttributeNode("id");return A.nodeType===1&&B&&B.nodeValue===C}}y.removeChild(x);y=x=null})();(function(){var w=document.createElement("div");w.appendChild(document.createComment(""));if(w.getElementsByTagName("*").length>0){n.find.TAG=function(C,x){var y=x.getElementsByTagName(C[1]);if(C[1]==="*"){var A=[];for(var B=0;y[B];B++){if(y[B].nodeType===1){A.push(y[B])}}y=A}return y}}w.innerHTML="<a href='#'></a>";if(w.firstChild&&typeof w.firstChild.getAttribute!=="undefined"&&w.firstChild.getAttribute("href")!=="#"){n.attrHandle.href=function(x){return x.getAttribute("href",2)}}w=null})();if(document.querySelectorAll){(function(){var y=v,w=document.createElement("div");w.innerHTML="<p class='TEST'></p>";if(w.querySelectorAll&&w.querySelectorAll(".TEST").length===0){return}v=function(E,A,C,B){A=A||document;if(!B&&A.nodeType===9&&!u(A)){try{return l(A.querySelectorAll(E),C)}catch(D){}}return y(E,A,C,B)};for(var x in y){v[x]=y[x]}w=null})()}(function(){var w=document.createElement("div");w.innerHTML="<div class='test e'></div><div class='test'></div>";if(!w.getElementsByClassName||w.getElementsByClassName("e").length===0){return}w.lastChild.className="e";if(w.getElementsByClassName("e").length===1){return}n.order.splice(1,0,"CLASS");n.find.CLASS=function(A,y,x){if(typeof y.getElementsByClassName!=="undefined"&&!x){return y.getElementsByClassName(A[1])}};w=null})();function q(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1&&!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(D.nodeName.toLowerCase()===w){y=D;break}D=D[C]}E[A]=y}}}function c(C,w,x,E,G,F){for(var A=0,B=E.length;A<B;A++){var D=E[A];if(D){D=D[C];var y=false;while(D){if(D.sizcache===x){y=E[D.sizset];break}if(D.nodeType===1){if(!F){D.sizcache=x;D.sizset=A}if(typeof w!=="string"){if(D===w){y=true;break}}else{if(v.filter(w,[D]).length>0){y=D;break}}}D=D[C]}E[A]=y}}}var m=document.compareDocumentPosition?function(w,x){return w.compareDocumentPosition(x)&16}:function(w,x){return w!==x&&(w.contains?w.contains(x):true)};var u=function(x){var w=(x?x.ownerDocument||x:0).documentElement;return w?w.nodeName!=="HTML":false};var d=function(C,D){var y=[],x="",w,A=D.nodeType?[D]:D;while((w=n.match.PSEUDO.exec(C))){x+=w[0];C=C.replace(n.match.PSEUDO,"")}C=n.relative[C]?C+"*":C;for(var E=0,B=A.length;E<B;E++){v(C,A[E],y)}return v.filter(x,y)};return v})();bc.lang={code:"fr",of:"de",loading:"",cancel:"Annuler",next:"Suivant",previous:"PrÃ�Â©cÃ�Â©dent",play:"Lire",pause:"Pause",close:"Fermer",errors:{single:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> pour afficher ce contenu.',shared:'Vous devez installer les plugins <a href="{0}">{1}</a> et <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.',either:'Vous devez installer le plugin <a href="{0}">{1}</a> ou <a href="{2}">{3}</a> pour afficher ce contenu.'}};var bs,bv="sb-drag-proxy",br,aU,bK;function bn(){br={x:0,y:0,startX:null,startY:null}}function bX(){var a=bc.dimensions;bV(aU.style,{height:a.innerHeight+"px",width:a.innerWidth+"px"})}function be(){bn();var a=["position:absolute","cursor:"+(bc.isGecko?"-moz-grab":"move"),"background-color:"+(bc.isIE?"#fff;filter:alpha(opacity=0)":"transparent")].join(";");bc.appendHTML(bc.skin.body,'<div id="'+bv+'" style="'+a+'"></div>');aU=bN(bv);bX();bo(aU,"mousedown",bh)}function bx(){if(aU){bg(aU,"mousedown",bh);bu(aU);aU=null}bK=null}function bh(c){aQ(c);var a=a8(c);br.startX=a[0];br.startY=a[1];bK=bN(bc.player.id);bo(document,"mousemove",bl);bo(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grabbing"}}function bl(g){var c=bc.player,f=bc.dimensions,h=a8(g);var a=h[0]-br.startX;br.startX+=a;br.x=Math.max(Math.min(0,br.x+a),f.innerWidth-c.width);var d=h[1]-br.startY;br.startY+=d;br.y=Math.max(Math.min(0,br.y+d),f.innerHeight-c.height);bV(bK.style,{left:br.x+"px",top:br.y+"px"})}function aV(){bg(document,"mousemove",bl);bg(document,"mouseup",aV);if(bc.isGecko){aU.style.cursor="-moz-grab"}}bc.img=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;this.ready=false;var c=this;bs=new Image();bs.onload=function(){c.height=d.height?parseInt(d.height,10):bs.height;c.width=d.width?parseInt(d.width,10):bs.width;c.ready=true;bs.onload=null;bs=null};bs.src=d.content};bc.img.ext=["bmp","gif","jpg","jpeg","png"];bc.img.prototype={append:function(d,f){var a=document.createElement("img");a.id=this.id;a.src=this.obj.content;a.style.position="absolute";var c,g;if(f.oversized&&bc.options.handleOversize=="resize"){c=f.innerHeight;g=f.innerWidth}else{c=this.height;g=this.width}a.setAttribute("height",c);a.setAttribute("width",g);d.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}bx();if(bs){bs.onload=null;bs=null}},onLoad:function(){var a=bc.dimensions;if(a.oversized&&bc.options.handleOversize=="drag"){be()}},onWindowResize:function(){var f=bc.dimensions;switch(bc.options.handleOversize){case"resize":var c=bN(this.id);c.height=f.innerHeight;c.width=f.innerWidth;break;case"drag":if(bK){var a=parseInt(bc.getStyle(bK,"top")),d=parseInt(bc.getStyle(bK,"left"));if(a+this.height<f.innerHeight){bK.style.top=f.innerHeight-this.height+"px"}if(d+this.width<f.innerWidth){bK.style.left=f.innerWidth-this.width+"px"}bX()}break}}};bc.iframe=function(d,a){this.obj=d;this.id=a;var c=bN("sb-overlay");this.height=d.height?parseInt(d.height,10):c.offsetHeight;this.width=d.width?parseInt(d.width,10):c.offsetWidth};bc.iframe.prototype={append:function(c,a){var d='<iframe id="'+this.id+'" name="'+this.id+'" height="100%" width="100%" frameborder="0" marginwidth="0" marginheight="0" style="visibility:hidden" onload="this.style.visibility=\'visible\'" scrolling="auto"';if(bc.isIE){d+=' allowtransparency="true"';if(bc.isIE6){d+=" src=\"javascript:false;document.write('');\""}}d+="></iframe>";c.innerHTML=d},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a);if(bc.isGecko){delete bt.frames[this.id]}}},onLoad:function(){var a=bc.isIE?bN(this.id).contentWindow:bt.frames[this.id];a.location.href=this.obj.content}};bc.html=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;this.width=a.width?parseInt(a.width,10):500};bc.html.prototype={append:function(c,d){var a=document.createElement("div");a.id=this.id;a.className="html";a.innerHTML=this.obj.content;c.appendChild(a)},remove:function(){var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var a4=16;bc.qt=function(a,c){this.obj=a;this.id=c;this.height=a.height?parseInt(a.height,10):300;if(bc.options.showMovieControls){this.height+=a4}this.width=a.width?parseInt(a.width,10):300};bc.qt.ext=["dv","mov","moov","movie","mp4","avi","mpg","mpeg"];bc.qt.prototype={append:function(k,j){var f=bc.options,d=String(f.autoplayMovies),h=String(f.showMovieControls);var l="<object",a={id:this.id,name:this.id,height:this.height,width:this.width,kioskmode:"true"};if(bc.isIE){a.classid="clsid:02BF25D5-8C17-4B23-BC80-D3488ABDDC6B";a.codebase="http://www.apple.com/qtactivex/qtplugin.cab#version=6,0,2,0"}else{a.type="video/quicktime";a.data=this.obj.content}for(var c in a){l+=" "+c+'="'+a[c]+'"'}l+=">";var m={src:this.obj.content,scale:"aspect",controller:h,autoplay:d};for(var g in m){l+='<param name="'+g+'" value="'+m[g]+'">'}l+="</object>";k.innerHTML=l},remove:function(){try{document[this.id].Stop()}catch(c){}var a=bN(this.id);if(a){bu(a)}}};var bC=false,a5=[],aN=["sb-nav-close","sb-nav-next","sb-nav-play","sb-nav-pause","sb-nav-previous"],bQ,bM,bR,aR=true;function bf(d,h,m,o,g){var k=(h=="opacity"),n=k?bc.setOpacity:function(t,r){t.style[h]=""+r+"px"};if(o==0||(!k&&!bc.options.animate)||(k&&!bc.options.animateFade)){n(d,m);if(g){g()}return}var l=parseFloat(bc.getStyle(d,h))||0;var j=m-l;if(j==0){if(g){g()}return}o*=1000;var c=bp(),p=bc.ease,q=c+o,a;var f=setInterval(function(){a=bp();if(a>=q){clearInterval(f);f=null;n(d,m);if(g){g()}}else{n(d,l+p((a-c)/o)*j)}},10)}function bW(){bQ.style.height=bc.getWindowSize("Height")+"px";bQ.style.width=bc.getWindowSize("Width")+"px"}function bU(){bQ.style.top=document.documentElement.scrollTop+"px";bQ.style.left=document.documentElement.scrollLeft+"px"}function bk(a){if(a){bS(a5,function(d,c){c[0].style.visibility=c[1]||""})}else{a5=[];bS(bc.options.troubleElements,function(c,d){bS(document.getElementsByTagName(d),function(g,f){a5.push([f,f.style.visibility]);f.style.visibility="hidden"})})}}function aM(a,c){var d=bN("sb-nav-"+a);if(d){d.style.display=c?"":"none"}}function bJ(c,f){var g=bN("sb-loading"),a=bc.getCurrent().player,h=(a=="img"||a=="html");if(c){bc.setOpacity(g,0);g.style.display="block";var d=function(){bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",1,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}else{var d=function(){g.style.display="none";bc.clearOpacity(g);if(f){f()}};if(h){bf(g,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,d)}else{d()}}}function aK(k){var p=bc.getCurrent();bN("sb-title-inner").innerHTML=p.title||"";var j,n,f,g,m;if(bc.options.displayNav){j=true;var l=bc.gallery.length;if(l>1){if(bc.options.continuous){n=m=true}else{n=(l-1)>bc.current;m=bc.current>0}}if(bc.options.slideshowDelay>0&&bc.hasNext()){g=!bc.isPaused();f=!g}}else{j=n=f=g=m=false}aM("close",j);aM("next",n);aM("play",f);aM("pause",g);aM("previous",m);var h="";if(bc.options.displayCounter&&bc.gallery.length>1){var l=bc.gallery.length;if(bc.options.counterType=="skip"){var a=0,c=l,d=parseInt(bc.options.counterLimit)||0;if(d<l&&d>2){var o=Math.floor(d/2);a=bc.current-o;if(a<0){a+=l}c=bc.current+(d-o);if(c>l){c-=l}}while(a!=c){if(a==l){a=0}h+='<a onclick="event.preventDefault();Shadowbox.change('+a+');"';if(a==bc.current){h+=' class="sb-counter-current"'}h+=">"+(++a)+"</a>"}}else{h=[bc.current+1,bc.lang.of,l].join(" ")}}bN("sb-counter").innerHTML=h;k()}function a9(f){var c=bN("sb-title-inner"),a=bN("sb-info-inner"),d=0.35;c.style.visibility=a.style.visibility="";if(c.innerHTML!=""){bf(c,"marginTop",0,d)}bf(a,"marginTop",0,d,f)}function bq(d,h){var k=bN("sb-title"),g=bN("sb-info"),c=k.offsetHeight,a=g.offsetHeight,l=bN("sb-title-inner"),j=bN("sb-info-inner"),f=(d?0.35:0);bf(l,"marginTop",c,f);bf(j,"marginTop",a*-1,f,function(){l.style.visibility=j.style.visibility="hidden";h()})}function bO(c,h,d,f){var g=bN("sb-wrapper-inner"),a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"top",h,a);bf(g,"height",c,a,f)}function bw(c,g,d,f){var a=(d?bc.options.resizeDuration:0);bf(bR,"left",g,a);bf(bR,"width",c,a,f)}function bG(h,d){var a=bN("sb-body-inner"),h=parseInt(h),d=parseInt(d),f=bR.offsetHeight-a.offsetHeight,g=bR.offsetWidth-a.offsetWidth,k=bM.offsetHeight,j=bM.offsetWidth,l=parseInt(bc.options.viewportPadding)||20,c=(bc.player&&bc.options.handleOversize!="drag");return bc.setDimensions(h,d,k,j,f,g,l,c)}var ba={};ba.markup='<div id="sb-container"><div id="sb-overlay"></div><div id="sb-wrapper"><div id="sb-title"><div id="sb-title-inner"></div></div><div id="sb-wrapper-inner"><div id="sb-body"><div id="sb-body-inner"></div><div id="sb-loading"><div id="sb-loading-inner"><span>{loading}</span></div></div></div></div><div id="sb-info"><div id="sb-info-inner"><div id="sb-counter"></div><div id="sb-nav"><a id="sb-nav-close" title="{close}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.close()"></a><a id="sb-nav-next" title="{next}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.next()"></a><a id="sb-nav-play" title="{play}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.play()"></a><a id="sb-nav-pause" title="{pause}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.pause()"></a><a id="sb-nav-previous" title="{previous}" onclick="event.preventDefault();Shadowbox.previous()"></a></div></div></div></div></div>';ba.options={animSequence:"sync",counterLimit:10,counterType:"default",displayCounter:true,displayNav:true,fadeDuration:0.35,initialHeight:160,initialWidth:320,modal:false,overlayColor:"#000",overlayOpacity:0.5,resizeDuration:0.35,showOverlay:true,troubleElements:["select","object","embed","canvas"]};ba.init=function(){bc.appendHTML(document.body,aL(ba.markup,bc.lang));ba.body=bN("sb-body-inner");bQ=bN("sb-container");bM=bN("sb-overlay");bR=bN("sb-wrapper");if(!S){bQ.style.position="absolute"}if(!aW){var a,c,d=/url\("(.*\.png)"\)/;bS(aN,function(h,g){a=bN(g);if(a){c=bc.getStyle(a,"backgroundImage").match(d);if(c){a.style.backgroundImage="none";a.style.filter="progid:DXImageTransform.Microsoft.AlphaImageLoader(enabled=true,src="+c[1]+",sizingMethod=scale);"}}})}var f;bo(bt,"resize",function(){if(f){clearTimeout(f);f=null}if(by){f=setTimeout(ba.onWindowResize,10)}})};ba.onOpen=function(c,a){aR=false;bQ.style.display="block";bW();var d=bG(bc.options.initialHeight,bc.options.initialWidth);bO(d.innerHeight,d.top);bw(d.width,d.left);if(bc.options.showOverlay){bM.style.backgroundColor=bc.options.overlayColor;bc.setOpacity(bM,0);if(!bc.options.modal){bo(bM,"click",bc.close)}bC=true}if(!S){bU();bo(bt,"scroll",bU)}bk();bQ.style.visibility="visible";if(bC){bf(bM,"opacity",bc.options.overlayOpacity,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onLoad=function(c,a){bJ(true);while(ba.body.firstChild){bu(ba.body.firstChild)}bq(c,function(){if(!by){return}if(!c){bR.style.visibility="visible"}aK(a)})};ba.onReady=function(f){if(!by){return}var d=bc.player,a=bG(d.height,d.width);var c=function(){a9(f)};switch(bc.options.animSequence){case"hw":bO(a.innerHeight,a.top,true,function(){bw(a.width,a.left,true,c)});break;case"wh":bw(a.width,a.left,true,function(){bO(a.innerHeight,a.top,true,c)});break;default:bw(a.width,a.left,true);bO(a.innerHeight,a.top,true,c)}};ba.onShow=function(a){bJ(false,a);aR=true};ba.onClose=function(){if(!S){bg(bt,"scroll",bU)}bg(bM,"click",bc.close);bR.style.visibility="hidden";var a=function(){bQ.style.visibility="hidden";bQ.style.display="none";bk(true)};if(bC){bf(bM,"opacity",0,bc.options.fadeDuration,a)}else{a()}};ba.onPlay=function(){aM("play",false);aM("pause",true)};ba.onPause=function(){aM("pause",false);aM("play",true)};ba.onWindowResize=function(){if(!aR){return}bW();var a=bc.player,c=bG(a.height,a.width);bw(c.width,c.left);bO(c.innerHeight,c.top);if(a.onWindowResize){a.onWindowResize()}};bc.skin=ba;bt.Shadowbox=bc})(window);Shadowbox.init({overlayOpacity:0.1,skipSetup:true});(function(d,a){if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){function f(){this.hasDeviceMotion="ondevicemotion" in d;this.threshold=1;this.delay=100;this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null;if(typeof a.CustomEvent==="function"){this.event=new a.CustomEvent("shake",{bubbles:true,cancelable:true})}else{if(typeof a.createEvent==="function"){this.event=a.createEvent("Event");this.event.initEvent("shake",true,true)}else{return false}}}f.prototype.reset=function(){this.lastTime=new Date();this.lastX=null;this.lastY=null;this.lastZ=null};f.prototype.start=function(){this.reset();if(this.hasDeviceMotion){d.addEventListener("devicemotion",this,false)}};f.prototype.stop=function(){if(this.hasDeviceMotion){d.removeEventListener("devicemotion",this,false)}this.reset()};f.prototype.devicemotion=function(m){var l=m.accelerationIncludingGravity,k,j,h=0,g=0,n=0;if((this.lastX===null)&&(this.lastY===null)&&(this.lastZ===null)){this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z;return}h=Math.abs(this.lastX-l.x);g=Math.abs(this.lastY-l.y);n=Math.abs(this.lastZ-l.z);if(((h>this.threshold)&&(g>this.threshold))||((h>this.threshold)&&(n>this.threshold))||((g>this.threshold)&&(n>this.threshold))){k=new Date();j=k.getTime()-this.lastTime.getTime();if(j>this.delay){d.dispatchEvent(this.event);this.lastTime=new Date()}}this.lastX=l.x;this.lastY=l.y;this.lastZ=l.z};f.prototype.handleEvent=function(g){if(typeof(this[g.type])==="function"){return this[g.type](g)}};var c=new f();c&&c.start()}}}}(window,document));function playPause(a){var c=document.getElementById(a);if(c.paused){c.play()}else{c.pause()}}function playPausePopup(a){var c=document.getElementById(a);if(c.hasAttribute("controls")){c.pause();c.removeAttribute("controls")}else{c.setAttribute("controls","controls");c.play()}}function openVideoBox(a,d,c){Shadowbox.open({content:'<div style="width:100%;height:100%"><video width="100%" height="100%" preload="auto" autoplay="true" controls="true" src="'+a+'" type="video/mp4"/></div>',player:"html",title:"Video Widget",height:c,width:d,modal:true,handleOversize:"resize"})}function openGallery(j,h,a,c,f,l){if(j.preventDefault){j.preventDefault()}j.returnValue=false;var g=new Array(a);var n={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var k;var m=i+1;k=h+"/"+h+"-"+m+".jpg";var d={player:"img",title:l,content:k,options:n,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openGallerya(h,a,c,f,k){var g=new Array(a);var m={continuous:false,counterType:"default",animate:false,handleOversize:"resize",modal:true,overlayOpacity:0.6,displayCounter:false};for(i=0;i<a;i++){var j;var l=i+1;j=h+"/"+h+"-"+l+".jpg";var d={player:"img",title:k,content:j,options:m,width:c,height:f};g[i]=d}Shadowbox.open(g)}function openWidget(f,d){if(f.preventDefault){f.preventDefault()}f.returnValue=false;var c=d.firstChild;while(c&&c.nodeType!=1){c=c.nextSibling}var a=d.nextSibling;while(a&&a.nodeType!=1){a=a.nextSibling}if(a.style.display=="none"){a.style.display="block";c.src="images/Stop-Normal-Red-icon.png";d.style.top="-140px"}else{a.style.display="none";c.src="images/start-icon.png";d.style.top="0px"}return false}function MyMessage(a){Shadowbox.open({content:'<div style="background-color:white;width:90%;height:90%;"><p>'+a+"</p></div>",player:"html",title:"Welcome",modal:true,handleOversize:"resize",height:350,width:350})}function HideFocus(){var a=document.getElementsByClassName("bgclear");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.backgroundColor="rgba(0, 0, 0, 0)"}}function ShowFocus(c){var a=document.getElementById(c);if(a){a.style.backgroundColor="rgba(128, 128, 128, 0.5)"}}function ShowLayer(f){HideFocus();HideAllLayers();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="visible"}ShowFocus(f)}function HideLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function ToggleLayer(f){HideFocus();var a=document.getElementsByClassName(f);for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];if(c.style.visibility=="hidden"){c.parentNode.style.zIndex="2";c.style.visibility="visible";c.style.display="block"}else{if(c.style.visibility=="visible"){c.parentNode.style.zIndex="-1";c.style.display="none";c.style.visibility="hidden"}}}}function AdjustIFrameSize(c){var a=c.contentWindow||c.contentDocument.parentWindow;a.onload=function(){b=document.getElementsByTagName("body")[0];var l=document.querySelector("meta[name=viewport]");var k=l.getAttribute("content");var h=/width[ ]*=[ ]*([\d\.]+)[ ]*,[ ]*height[ ]*=[ ]*([\d\.]+)/.exec(k);var o=parseFloat(h[1]);var g=parseFloat(h[2]);var n=b.clientWidth;var f=b.clientHeight;var d=(n/o);var j=(f/g);var m=1;if(d<j){m=d}else{m=j}z=Math.sqrt(m);s="zoom:"+z+"; -moz-transform: scale("+z+"); -moz-transform-origin: -1 0;-webkit-transform: scale("+z+");-webkit-transform-origin: 0 0;";if(typeof b.setAttribute==="function"){b.setAttribute("style",b.getAttribute("style")+";"+s)}}}function HideAllLayers(){var a=document.getElementsByClassName("autohide");for(var d=0;d<a.length;++d){var c=a[d];c.style.visibility="hidden"}}function addEvent(c,f,d){if(!d.$$guid){d.$$guid=addEvent.guid++}if(!c.events){c.events={}}var a=c.events[f];if(!a){a=c.events[f]={};if(c["on"+f]){a[0]=c["on"+f]}}a[d.$$guid]=d;c["on"+f]=handleEvent}addEvent.guid=1;function removeEvent(a,d,c){if(a.events&&a.events[d]){delete a.events[d][c.$$guid]}}function handleEvent(d){d=d||window.event;var a=this.events[d.type];for(var c in a){this.$$handleEvent=a[c];this.$$handleEvent(d)}}function getCookieVal(c){var a=document.cookie.indexOf(";",c);if(a==-1){a=document.cookie.length}return unescape(document.cookie.substring(c,a))}function GetCookie(f){var c=f+"=";var h=c.length;var a=document.cookie.length;var g=0;while(g<a){var d=g+h;if(document.cookie.substring(g,d)==c){return getCookieVal(d)}g=document.cookie.indexOf(" ",g)+1;if(g==0){break}}return null}function SetCookie(d,g){var a=SetCookie.arguments;var k=SetCookie.arguments.length;var c=(k>2)?a[2]:null;var j=(k>3)?a[3]:null;var f=(k>4)?a[4]:null;var h=(k>5)?a[5]:false;document.cookie=d+"="+escape(g)+((c==null)?"":("; expires="+c.toGMTString()))+((j==null)?"":("; path="+j))+((f==null)?"":("; domain="+f))+((h==true)?"; secure":"")}function DeleteCookie(a){document.cookie=a+"=; expires=Thu, 01-Jan-70 00:00:01 GMT;"}function PushBackCookie(d){var c=GetCookie("back");var a=GetCookie("backlogical");if(c){var f=d+"\n"+c;SetCookie("back",f,null,null);f=document.body.id+"\n"+a;SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{SetCookie("back",d,null,null);SetCookie("backlogical",document.body.id,null,null)}}function PopBackCookie(){var a=null;var d=GetCookie("back");var c=GetCookie("backlogical");if(d){var g=d.indexOf("\n");if(g!=-1){a=d.substring(0,g);var f=d.substring(g+1,d.length);SetCookie("back",f,null,null)}else{a=d;DeleteCookie("back")}g=c.indexOf("\n");if(g!=-1){var f=c.substring(g+1,d.length);SetCookie("backlogical",f,null,null)}else{DeleteCookie("backlogical")}}return a}var hasTouchEvents=true;if(navigator.epubReadingSystem){try{hasTouchEvents=navigator.epubReadingSystem.hasFeature("touch-events")}catch(e){}}var evaluator;try{evaluator=new XPathEvaluator()}catch(e){hasTouchEvents=false}if(hasTouchEvents){try{addEvent(window,"load",function(){var a=evaluator.evaluate("//*[local-name()='span'][@onclick]",document.documentElement,null,XPathResult.ORDERED_NODE_ITERATOR_TYPE,null);if(a){var d=a.iterateNext();while(d){var c=d.onclick;if(c.length>0){addEvent(d,"touchstart",function(f){if(typeof c=="function"){f.preventDefault();this.onclick.call(d);false}});addEvent(d,"touchmove",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchend",function(f){f.preventDefault();false});addEvent(d,"touchcancel",function(f){f.preventDefault();false})}d=a.iterateNext()}}})}catch(e){}}function TraceLink(c,a,d){c.preventDefault();if(d.indexOf("pageNum")!=-1){PushBackCookie(a)}location.href=d}var cantracelink=false;if(navigator.epubReadingSystem){if(navigator.epubReadingSystem.name){if(navigator.epubReadingSystem.name=="iBooks"){cantracelink=true}}}if(cantracelink){addEvent(window,"load",function(){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);setTimeout(function(){ShowBackLink()},500);var c=document.getElementsByTagName("a");for(var f=0;f<c.length;f++){if(c[f].hasAttribute("href")){var d=c[f];var a=c[f].href;if(a.length>0){addEvent(d,"click",function(g){TraceLink(g,location.href,this.href)});addEvent(d,"touchstart",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchmove",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchend",function(g){TraceLink(location.href,this.href)});addEvent(d,"touchcancel",function(g){TraceLink(location.href,this.href)})}}}})}function PeekBackCookie(){var a=null;var c=GetCookie("back");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function PeekBackLogicalCookie(){var a=null;var c=GetCookie("backlogical");if(c){var d=c.indexOf("\n");if(d!=-1){a=c.substring(0,d)}else{a=c}}return a}function DoBackLink(a){a.preventDefault();location.href=PopBackCookie()}function ShowBackLink(){var d=PeekBackLogicalCookie();if(d!=null){window.removeEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false);d=d.replace("lp","");var a=document.createElement("p");a.setAttribute("style","position:absolute;top:0px;left:0px;text-align:center;width:100%;");var c=document.createElement("span");c.setAttribute("class","sbacktext");c.innerHTML="Revenir page "+d;c.addEventListener("click",function(f){DoBackLink(f);return false});a.appendChild(c);document.body.appendChild(a);setTimeout(function(){window.addEventListener("shake",shakeEventDidOccur,false)},6500)}}function shakeEventDidOccur(){ShowBackLink(0)}var SpinningWheel={cellHeight:44,friction:0.003,device:"i",pixelRatio:2,slotData:[],handleEvent:function(a){if(a.type=="touchstart"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="a"){this.tapUp(a)}else{this.tapDown(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollStart(a)}}}else{if(a.type=="touchmove"){this.lockScreen(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapCancel(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollMove(a)}}}else{if(a.type=="touchend"){if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"||a.currentTarget.id=="sw-done"||a.currentTarget.id=="sw-buttonl"||a.currentTarget.id=="sw-buttonr"){if(this.device=="i"){this.tapUp(a)}}else{if(a.currentTarget.id=="sw-frame"){this.scrollEnd(a)}}}else{if(a.type=="webkitTransitionEnd"){if(a.target.id=="sw-wrapper"){this.destroy()}else{this.backWithinBoundaries(a)}}else{if(a.type=="orientationchange"){this.onOrientationChange(a)}else{if(a.type=="scroll"){this.onScroll(a)}}}}}}},onOrientationChange:function(a){window.scrollTo(0,0);this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";this.calculateSlotsWidth()},onScroll:function(a){this.swWrapper.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px"},lockScreen:function(a){if(a.currentTarget.id.match(/sw/)){a.preventDefault();a.stopPropagation()}},reset:function(){this.slotEl=[];this.activeSlot=null;this.swWrapper=undefined;this.swSlotWrapper=undefined;this.swSlots=undefined;this.swFrame=undefined},calculateSlotsWidth:function(){var c=this.swSlots.getElementsByTagName("div");for(var a=0;a<c.length;a+=1){this.slotEl[a].slotWidth=c[a].offsetWidth}},create:function(){var f,a,c,d,g;this.reset();if(window.devicePixelRatio>=1.5){this.pixelRatio=1.5}if(window.devicePixelRatio>=2){this.pixelRatio=2}this.cellHeight=44*this.pixelRatio;g=document.createElement("div");g.id="sw-wrapper";g.style.top=window.innerHeight+window.pageYOffset+"px";g.style.webkitTransitionProperty="-webkit-transform";g.innerHTML='<div id="sw-super-wrapper"><div id="sw-header"><div id="sw-cancel">Cancel</div><div id="sw-buttonl">Last</div><div id="sw-buttonr">Next</div><div id="sw-done">Done</div></div><div id="sw-slots-wrapper"><div id="sw-slots"></div></div><div id="sw-frame"></div></div>';document.body.appendChild(g);this.swWrapper=g;this.swSlotWrapper=document.getElementById("sw-slots-wrapper");this.swSlots=document.getElementById("sw-slots");this.swFrame=document.getElementById("sw-frame");for(a=0;a<this.slotData.length;a+=1){d=document.createElement("ul");c="";for(f in this.slotData[a].values){c+="<li>"+this.slotData[a].values[f]+"</li>"}d.innerHTML=c;g=document.createElement("div");g.className=this.slotData[a].style;g.appendChild(d);this.swSlots.appendChild(g);d.slotPosition=a;d.slotYPosition=0;d.slotWidth=0;d.slotMaxScroll=this.swSlotWrapper.clientHeight-d.clientHeight-(86*this.pixelRatio);d.style.webkitTransitionTimingFunction="cubic-bezier(0, 0, 0.2, 1)";this.slotEl.push(d);if(this.slotData[a].defaultValue){this.scrollToValue(a,this.slotData[a].defaultValue)}}this.calculateSlotsWidth();document.addEventListener("touchstart",this,false);document.addEventListener("touchmove",this,false);window.addEventListener("orientationchange",this,true);window.addEventListener("scroll",this,true);document.getElementById("sw-cancel").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").addEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").addEventListener("touchstart",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchstart",this,false)},open:function(){this.create();this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-out";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, -"+(259*this.pixelRatio)+"px, 0)"},destroy:function(){this.swWrapper.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-cancel").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-done").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonl").removeEventListener("touchstart",this,false);document.getElementById("sw-buttonr").removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchstart",this,false);document.removeEventListener("touchmove",this,false);window.removeEventListener("orientationchange",this,true);window.removeEventListener("scroll",this,true);this.slotData=[];this.cancelAction=function(){return false};this.cancelDone=function(){return true};this.cancelButtonl=function(){return true};this.cancelButtonr=function(){return true};this.reset();document.body.removeChild(document.getElementById("sw-wrapper"))},close:function(){this.swWrapper.style.webkitTransitionTimingFunction="ease-in";this.swWrapper.style.webkitTransitionDuration="400ms";this.swWrapper.style.webkitTransform="translate3d(0, 0, 0)";this.swWrapper.addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)},addSlot:function(c,f,a){if(!f){f=""}f=f.split(" ");for(var d=0;d<f.length;d+=1){f[d]="sw-"+f[d]}f=f.join(" ");var g={values:c,style:f,defaultValue:a};this.slotData.push(g)},getSelectedValues:function(){var d,h,f,a,g=[],c=[];for(f in this.slotEl){this.slotEl[f].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[f].style.webkitTransitionDuration="0";if(this.slotEl[f].slotYPosition>0){this.setPosition(f,0)}else{if(this.slotEl[f].slotYPosition<this.slotEl[f].slotMaxScroll){this.setPosition(f,this.slotEl[f].slotMaxScroll)}}d=-Math.round(this.slotEl[f].slotYPosition/this.cellHeight);h=0;for(a in this.slotData[f].values){if(h==d){g.push(a);c.push(this.slotData[f].values[a]);break}h+=1}}return{keys:g,values:c}},setPosition:function(c,a){this.slotEl[c].slotYPosition=a;this.slotEl[c].style.webkitTransform="translate3d(0, "+a+"px, 0)"},scrollStart:function(d){var f=d.targetTouches[0].clientX-this.swSlots.offsetLeft;var g=0;for(var a=0;a<this.slotEl.length;a+=1){g+=this.slotEl[a].slotWidth;if(f<g){this.activeSlot=a;break}}if(this.slotData[this.activeSlot].style.match("readonly")){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);return false}this.slotEl[this.activeSlot].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[this.activeSlot].style.webkitTransitionDuration="0";var c=window.getComputedStyle(this.slotEl[this.activeSlot]).webkitTransform;c=new WebKitCSSMatrix(c).m42;if(c!=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition){this.setPosition(this.activeSlot,c)}this.startY=d.targetTouches[0].clientY;this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=d.timeStamp;this.swFrame.addEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.addEventListener("touchend",this,false);return true},scrollMove:function(c){var a=c.targetTouches[0].clientY-this.startY;if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){a/=2}this.setPosition(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+a);this.startY=c.targetTouches[0].clientY;if(c.timeStamp-this.scrollStartTime>80){this.scrollStartY=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition;this.scrollStartTime=c.timeStamp}},scrollEnd:function(g){this.swFrame.removeEventListener("touchmove",this,false);this.swFrame.removeEventListener("touchend",this,false);if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0||this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){this.scrollTo(this.activeSlot,this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition>0?0:this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll);return false}var c=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition-this.scrollStartY;if(c<this.cellHeight/1.5&&c>-this.cellHeight/1.5){if(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition%this.cellHeight){this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition/this.cellHeight)*this.cellHeight,"100ms")}return false}var h=g.timeStamp-this.scrollStartTime;var a=(2*c/h)/this.friction;var f=(this.friction/2)*(a*a);if(a<0){a=-a;f=-f}var d=this.slotEl[this.activeSlot].slotYPosition+f;if(d>0){if(d>this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll){d=(d-this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll)/2+this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll;a/=3;if(d<this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4){d=this.slotEl[this.activeSlot].slotMaxScroll-this.swSlotWrapper.clientHeight/4}}else{d=Math.round(d/this.cellHeight)*this.cellHeight}}this.scrollTo(this.activeSlot,Math.round(d),Math.round(a)+"ms");return true},scrollTo:function(d,a,c){this.slotEl[d].style.webkitTransitionDuration=c?c:"100ms";this.setPosition(d,a?a:0);if(this.slotEl[d].slotYPosition>0||this.slotEl[d].slotYPosition<this.slotEl[d].slotMaxScroll){this.slotEl[d].addEventListener("webkitTransitionEnd",this,false)}},scrollToValue:function(g,f){var d,c,a;this.slotEl[g].removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.slotEl[g].style.webkitTransitionDuration="0";c=0;for(a in this.slotData[g].values){if(a==f){d=c*this.cellHeight;this.setPosition(g,d);break}c-=1}},backWithinBoundaries:function(a){a.target.removeEventListener("webkitTransitionEnd",this,false);this.scrollTo(a.target.slotPosition,a.target.slotYPosition>0?0:a.target.slotMaxScroll,"150ms");return false},tapDown:function(a){a.currentTarget.addEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.addEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className="sw-pressed"},tapCancel:function(a){a.currentTarget.removeEventListener("touchmove",this,false);a.currentTarget.removeEventListener("touchend",this,false);a.currentTarget.className=""},tapUp:function(a){this.tapCancel(a);if(a.currentTarget.id=="sw-cancel"){this.cancelAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-done"){this.doneAction()}else{if(a.currentTarget.id=="sw-buttonl"){this.buttonlAction()}else{this.buttonrAction()}}}this.close()},setDevice:function(a){this.device=a},setButtonTexts:function(f,d,c,a){if(f!=null){if(f!=""){document.getElementById("sw-cancel").innerHTML=f}else{document.getElementById("sw-cancel").style.display="none"}}if(d!=null){if(d!=""){document.getElementById("sw-done").innerHTML=d}else{document.getElementById("sw-done").style.display="none"}}if(c!=null){if(c!=""){document.getElementById("sw-buttonl").innerHTML=c}else{document.getElementById("sw-buttonl").style.display="none"}}if(a!=null){if(a!=""){document.getElementById("sw-buttonr").innerHTML=a}else{document.getElementById("sw-buttonr").style.display="none"}}},setCancelAction:function(a){this.cancelAction=a},setDoneAction:function(a){this.doneAction=a},setButtonlAction:function(a){this.buttonlAction=a},setButtonrAction:function(a){this.buttonrAction=a},cancelAction:function(){return false},cancelDone:function(){return true},cancelButtonl:function(){return true},cancelButtonr:function(){return true}};function openOneSlot(a){if(document.getElementById("sw-wrapper")){return}SpinningWheel.addSlot(a);SpinningWheel.setCancelAction(SpinningCancel);SpinningWheel.setDoneAction(SpinningDone);SpinningWheel.open()}function SpinningDone(){var c=SpinningWheel.getSelectedValues();var f=c.values.join(" ");var d=f.match(/\(p\. (\d+)\)/);var a="pageNum-"+d[1]+".html";PushBackCookie(location.href);location.href=a}function SpinningCancel(){}var GPScoords=[];function distanceGPS(g,c,f,h){var d=Math.PI/180;lat1=g*d;lat2=f*d;lon1=c*d;lon2=h*d;t1=Math.sin(lat1)*Math.sin(lat2);t2=Math.cos(lat1)*Math.cos(lat2);t3=Math.cos(lon1-lon2);t4=t2*t3;t5=t1+t4;rad_dist=Math.atan(-t5/Math.sqrt(-t5*t5+1))+2*Math.atan(1);return(rad_dist*3437.74677*1.1508)*1.6093470878864446}function erreurPosition(a){var c="Erreur lors de la gÃ�Â©olocalisation : ";switch(a.code){case a.TIMEOUT:c+="Timeout !";break;case a.PERMISSION_DENIED:c+="Vous nÃ¢Â�Â�avez pas donnÃ�Â© la permission";break;case a.POSITION_UNAVAILABLE:c+="La position nÃ¢Â�Â�a pu Ã�Âªtre dÃ�Â©terminÃ�Â©e";break;case a.UNKNOWN_ERROR:c+="Erreur inconnue";break}alert(c)}function maPosition(h){var o=h.coords.latitude;var c=h.coords.longitude;var p=h.coords.altitude;var l={};var j=[];for(var g=0;g<GPScoords.length;++g){var n=GPScoords[g];var f=n[0];var m=f[0];var a=f[1];var d=distanceGPS(o,c,m,a);var k=d.toFixed(1)+" km : "+n[1]+" (p. "+n[2]+")";j.push([k,d])}j.sort(function(r,q){return r[1]-q[1]});for(var g=0;g<j.length;g++){l[g+1]=j[g][0]}openOneSlot(l)}function Geo(a,c){if(navigator.geolocation){a.preventDefault();navigator.geolocation.getCurrentPosition(maPosition,erreurPosition,{maximumAge:0,enableHighAccuracy:true})}return false}function moveCaret(f,a){var d,c;if(f.getSelection){d=f.getSelection();if(d.rangeCount>0){var g=d.focusNode;var h=d.focusOffset+a;d.collapse(g,Math.min(g.length,h))}}else{if((d=f.document.selection)){if(d.type!="Control"){c=d.createRange();c.move("character",a);c.select()}}}}function insertTextAtCursor(f){var d,a,c;if(window.getSelection){d=window.getSelection();if(d.getRangeAt&&d.rangeCount){a=d.getRangeAt(0);a.deleteContents();a.insertNode(document.createTextNode(f))}}else{if(document.selection&&document.selection.createRange){document.selection.createRange().text=f}}}function FilterKeyDown(a,c){if(c.key=="Spacebar"){insertTextAtCursor(" ");return false}return true}function FilterKeyUp(d,f){var a=d.parentNode.getAttribute("id");var c=d.textContent;if(c.length==0){if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(f){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(f){}}}else{if(localStorage){try{localStorage.setItem(a,c)}catch(f){}}else{try{SetCookie(a,c)}catch(f){}}}return true}function getFirstChild(a){var c=a.firstChild;while(c!=null&&c.nodeType==3){c=c.nextSibling}return c}function ClearArea(c){var a=c.parentNode.parentNode.getAttribute("id");getFirstChild(c.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){try{localStorage.removeItem(a)}catch(d){}}else{try{DeleteCookie(a)}catch(d){}}return false}function ClearAllAreas(f){getFirstChild(f.parentNode.parentNode).textContent="";if(localStorage){var g="TxtEdit-0928bf6fcd41538d88799a1c5dadbaa3";for(key in localStorage){try{if(key.substring(0,g.length)===g){delete localStorage[key]}}catch(h){}}}else{if(document.cookie&&document.cookie!=""){var c=document.cookie.split(";");for(var a=0;a<c.length;a++){var d=c[a].split("=");d[0]=d[0].replace(/^ /,"");try{DeleteCookie(d[0])}catch(h){}}}}return false}function LoadArea(){var g=document.getElementsByClassName("textarea");for(var d=0;d<g.length;d++){var a=g[d].parentNode.getAttribute("id");var c="";try{if(localStorage){c=localStorage.getItem(a)}else{c=GetCookie(a)}if(c){g[d].textContent=c}}catch(f){}}}if(window.addEventListener){window.addEventListener("load",LoadArea,false)};
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