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Bordeaux - Alain Juppé

© Thomas SANSON – Mairie de Bordeaux



Bienvenue à Bordeaux !

A vous qui arrivez à Bordeaux, soyez les bienvenus : notre ville s’offre à vous. Vous y découvrirez, bien sûr, son centre historique, ses quais et ses façades du XVIIIe siècle, inscrites sur la Liste du patrimoine mondial, sa toute neuve Cité du vin, qui vous emmènera dans un voyage au cœur des civilisations du vin, pilier de notre culture et de nos traditions, que vous pourrez heureusement compléter par une visite des vignobles alentour. Notre ville possède de nombreux musées, reflets de la diversité culturelle qui est la sienne. Au-delà de ces lieux incontournables, je vous souhaite de déceler à travers ses ruelles ombragées, ses places nichées au pied des églises, ses rives et ses nouveaux quartiers, l’âme de notre ville. Elle est faite d’histoire, bien sûr, mais elle est aussi façonnée par un mode de vie propre et par la créativité de ses habitants : une façon de marier l’urbain et la nature, de faire cohabiter des architectures traditionnelles avec des écoquartiers, d’animer les rues et les places.

Ces dernières années, nous avons eu le plaisir d’être au premier rang de nombreux palmarès dont celui de la meilleure destination européenne ou celui de la ville préférée des Français, après Paris, ou encore la ville la plus attractive du monde par Lonely Planet. Bien sûr, la transformation de la ville y est pour beaucoup, mais je crois que c’est également par sa culture fortement ancrée du bien-vivre ensemble et sa tradition de l’échange et de la modération qu’elle a mérité ces distinctions.

Je vous souhaite de passer un excellent séjour sur nos rives, un séjour riche en rencontres et en découvertes.

Alain Juppé

Maire de Bordeaux

Président de Bordeaux Métropole

Ancien Premier ministre
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Palmarès du Petit Futé - La cité du vin, inaugurée en Juin 2016.

© La Cité du Vin
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3, rue de la Cour des Aides

✆ 05 56 90 93 05

www.capperi.fr



Fermeture annuelle courant août. Ouvert du mercredi au dimanche de 19h à 23h. Réservation recommandée. Pizzas de 9,90 € à 15,90 €.

C’est le genre d’adresse que l’on voudrait garder pour soi… Les « capperi », ce sont les câpres en italien. Mais « Capperi ! » pourrait se traduire par « Flûte ! » ou « Purée ! ». Une injonction bien italienne qui colle à merveille au lieu. Capperi ! Qu’est-ce que c’est bon ! Les meilleures pizzas de Bordeaux, vous les dégusterez dans ce petit établissement qui sent bon le soleil et la Méditerranée. A l’intérieur, quelques tables en bois et un comptoir derrière lequel le chef, d’origine sicilienne, prépare ses pizzas avec le sourire. A la carte : 14 recettes (dont la moitié végétariennes !) changées au fil des saisons, un délicieux tiramisu aux œufs bio et de nombreux vins italiens pour accompagner le repas. Comme indiqué sur la devanture, les produits sont choisis avec attention, une farine semi-complète bio, des légumes frais et une huile d’olive vierge extra produite en Sicile, par les gérants, depuis quatre générations. Notre coup de cœur ? La pizza burrata, à la sauce tomate, mozzarella, copeaux de parmesan, origan, huile d’olive vierge extra et, bien sûr, la burrata des Pouilles, bien goûteuse et crémeuse. Un délice.





 [image: ]LES CHANTIERS DE LA GARONNE

Parc d'activités de Queyries

Parc des Angéliques

✆ 05 56 77 88 35

www.darwin-ecosysteme.fr



Ouvert du mercredi au vendredi de 12h à 15h et de 18h à 0h ; le week-end de 12h à 0h. 6 huîtres à 13 €. Plateaux de fruits de mer à 19 € et 38 €.

Darwin ne cesse de nous réserver des surprises. En plus du réaménagement de la caserne Niel, les darwiniens ont investi la Garonne. À la hauteur du parc des Angéliques, un nouveau lieu super-sympa s’ouvre à tous pour siroter un jus de fruits ou un smoothie bio, une Darwin beer accompagnés d’une assiette d’huîtres. Vous en voulez encore ? On vous propose des crevettes grises, des sardinades avec pommes vapeur et verre de vin, des plateaux de fruits de mer complets ainsi qu’un petit rayon épicerie pour grignoter : tartare d’algues, rillettes de saumon… Sur l’herbe ou les pieds dans le sable, au bord de l’eau, installé sur un transat ou un tronc d'arbre, très souvent avec un DJ, l’ambiance est relax et très familiale. Notez que de nombreuses activités sportives sont organisées, comme des initiations au canoë ou au paddle sur la Garonne.





 [image: ]ELYA DRIVE

✆ 06 31 51 26 30

http://elyadrive.com

elyadrivevtc33@gmail.com



Vous recherchez un chauffeur pour une heure, une soirée ou pour un week-end ? Cédric est chauffeur privé professionnel. Installé à Bordeaux depuis le début de l’année 2017, il propose de nombreuses prestations : tour des vignobles, transfert aéroport, mariage, anniversaire, journée shopping ou même mise à disposition. Pour vous satisfaire, Cédric propose tout type de transfert dans le département et sur toute la côte Atlantique (de La Rochelle à Biarritz). Choisir Elya Drive, c’est l’assurance d’un service de qualité et de prix sans surprise : tout est défini à l’avance !
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17, quai Louis-XVIII

✆ 05 57 30 99 05

http://leferrere.com

contact@leferrere.com



Ouvert du lundi au samedi de 12h à 14h30 et de 19h30 à 22h30. Menus de 24 € à 37 € (le soir). Plat du jour : 12 € (plat du jour + café gourmand : 16 € / Entrée-plat ou plat-dessert + café : 18 € / Entrée-plat-dessert + café : 25 €). Accueil des groupes.

A l'angle de la rue Ferrère et du quai Louis-XVIII, la belle brasserie Le Ferrere a ouvert ses portes au mois de juin 2016. En moins d'un an, il est devenu une adresse incontournable de la restauration bordelaise. Un coup de maître réalisé par Philippe Massé et son associée Vanessa Leray, d'autant que les précédentes enseignes affichées à ce coin de rue-là, n'ont pas toujours connu des jours florissants. Ne parlons plus du passé, revenons au présent. La brasserie Le Ferrere se démarque d'abord par le panorama qu'elle offre à ses clients depuis sa salle, climatisée qui plus est, entourée de grandes baies vitrées ou depuis sa terrasse ombragée. Les quais de la Garonne se laissent découvrir entre chaque bouchée. La transition est toute trouvée, aussi prévisible soit-elle. Car bien sûr, si l'établissement a acquis une si belle renommée en si peu de temps, ce n'est pas que pour son cadre, la cuisine qu'on vous donne à goûter y est pour beaucoup. Une cuisine réalisée en toute simplicité, mais avec beaucoup d'élégance (souvent l'un prend le pas sur l'autre). Ainsi, vous dégusterez des recettes gourmandes, créatives, toujours concoctées à partir de produits frais et de saison. Émincé de Saint-Jacques marinées au citron vert et gingembre, œuf bio poché, crémeux de panais et lard, risotto crémeux aux gambas, coulis de crustacés, agneau confit façon tournedos, brebis des Pyrénées, côte de veau aux morilles, nous en passons et des meilleurs. Mais Le Ferrere, vous propose également à l'heure de l'apéritif, des assiettes pour grignoter autour d'un verre de vin, pourquoi pas. Et là, Le Ferrere vous proposera les meilleurs vins de France déclinés sous les trois couleurs. Enfin, nous soulignerons la qualité du service, très souriant et attentionné.
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 [image: ]INSTITUT CULTUREL BERNARD MAGREZ – CHÂTEAU LABOTTIÈRE[image: ]

16, rue de Tivoli

✆ 05 56 81 72 77

www.institut-bernard-magrez.com

contact@institut-bernard-magrez.com



Ouvert du vendredi au dimanche de 13h à 18h. Sur rendez-vous pour des visites guidées de groupes. Gratuit jusqu'à 12 ans. Adulte : 8 €. Tarif réduit : 6 € (moins de 25 ans, étudiants, titulaires AAH, professionnels de la culture, adhérents à la maison des artistes, groupe de plus de 10 personnes). Gratuit les premiers dimanches du mois. Visite guidée gratuite les dimanches à 16h.

Bernard Magrez est une personnalité bordelaise incontournable dans l’univers du vin. Cet homme a hissé son empire à l’univers des arts et des artistes. Esthète, collectionneur, mécène il a souhaité que tous les publics puissent avoir accès à la création contemporaine à travers des expositions, mais aussi des échanges avec des artistes et, pourquoi pas, grâce à des commandes et des acquisitions. D'autre part, il a mis en place des résidences pour de jeunes artistes et une remise de prix couronnant des œuvres inédites. Pour faire partager sa passion de l’art contemporain, il a créé cet innstitut dans un écrin d’exception : le château Labottière, un superbe hôtel particulier datant du XVIIIe siècle. On entre par les anciennes écuries, aménagées pour l’accueil, la boutique et pour des galeries d’art invitées. A l’intérieur chaque pièce – salon, cabinet de curiosités ou ancien salon de musique – a été rénovée en respectant l’esprit d’origine, avec lambris, lustres à pampilles, cheminées. C’est dans ce petit joyau que sont présentées des pièces exceptionnelles de la collection particulière de Bernard Magrez aux côtés de créations réalisées par de jeunes artistes.



		
		
		
	even le 09/02/2012
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			 Nouveau sur Bordeaux : des expos sympas et originales qui changent tous les 3 mois, un éléphant blanc grandeur nature ! ! ! une tableau de Picasso......... dans un magnifique château, à découvrir absolument pour les amateurs d'arts.

		
		




		
		
		
	avisurtout le 13/09/2010
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			Un bien bel endroit pour une initiation à l'art moderne. Est-ce par goût ou pour ne pas choquer la frilosité bordelaise que Bernard Magrez a fait des choix esthetiques, conventiels et peu dérangeants pour sa collection permanente ? Quoiqu'il en soit la viste et la conférence sur l'exposition Shangai sont de grand interêt et c'est une visite valant vraiment le déplacement.
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16, rue de la Devise

✆ 05 56 38 47 13

www.madamepang.com

contact@madamepang.com



Ouvert du mardi au samedi de 18h30 à 2h. Service de restauration jusqu'à 0h30. Assiettes entre 6 € et 10 €. Vin au verre.


Avec le succès de « Dan cuisine d’influence », le chef Jérôme Billot et sa compagne Harmony ont ouvert au début de l’année 2017 un nouvel établissement d’exception. A peine passé la porte, nous voilà dans un autre monde. Le restaurant, tout en long, propose de nombreux coins banquettes. Au fond, l’ambiance est plus feutrée, propice aux soirées romantiques. On se croirait presque dans un club privé à Hong Kong : la décoration est chic, l’ambiance intime et le service impeccable. La cerise sur le gâteau ? On se régale !

Madame Pang est un bar à dim sum, des petites bouchées vapeur inspirées de la culture culinaire cantonaise et hongkongaise, que le chef agrémente de produits locaux. En mandarin, le mot signifie également « toucher le cœur ». Ici, les plats sont préparés avec amour et sont prévus pour être partagés : nem de canard et foie gras, brioche au lard braisé… Du côté des boissons, la carte est étoffée, avec une sélection de vins, de bières, de spiritueux et de cocktails avec ou sans alcool particulièrement impressionnante. A tous les niveaux, Madame Pang se distingue. Sans hésiter, l’un des meilleurs bars à cocktails et restaurants de la ville.
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38, Quai de Bacalan

✆ 05 35 54 59 37

www.memosine.com



Circuit à partir de 29 € par personne pour Bordeaux (1h30) – A partir de 79 € par personne pour le Médoc (demi-journée) – 119 € par personne pour Saint Emilion (demi-journée). Ouvert tous les jours de 9h à 19h. Réservation 7 jours sur 7 via le site internet. Visite guidée. Pour vos circuits audio-guidés vous disposez d'un véhicule électrique pour Bordeaux et Cabriolet pour Saint Emilion.

Voici une nouvelle façon de vivre le tourisme, de visiter Bordeaux et les vignobles autrement ! Mémosine propose un nouveau concept : un véhicule électrique média-guidé hors du commun. Vous êtes entièrement autonomes et prenez le temps de faire des tours et des détours, de sortir des sentiers battus ! Le concept arrive tout droit des États-Unis, repéré par Brigitte et Olivier lors d'un voyage à San Francisco et ni une ni deux, l'idée est dans les bagages, et ils ont bien fait car en mai 2016, Mémosine voyait le jour à Bordeaux. Avec Mémosine, vous allez à votre rythme, sur des circuits originaux, 6 vous sont proposés. A bord de la Biro (italienne) très amusante en ville. Une voiture 2 places avec : grande visibilité 360°, toit vitré aéré, silence du moteur électrique ou la Secma cabriolet (française), qui est plutôt séduisante, une deux-places également faite pour les visites des châteaux bordelais ou médocains. Sa capote vous protège du soleil, mais rien ne vous n'empêche de la replier pour une conduite vraiment façon cabriolet... la classe ! Un guidage multimédia sur tablette avec photos, textes et commentaires audios vous accompagne tout au long du parcours choisi. Vous avez même des rendez-vous dégustation dans les châteaux lors des circuits dans les vignobles : Saint-Émilion, Médoc, Sauternes, Pessac-Léognan... Vous êtes libres de visiter ou pas, châteaux, grands crus, hauts lieux de l'architecture, et petite cerise sur le gâteau, les petits coins sympas ou les endroits insolites bordelais.
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5, quai de la Monnaie

✆ 09 82 37 15 50



Ouvert du lundi au mercredi de 9h à 18h ; du jeudi au samedi de 9h à 0h. 11 € (plat, dessert et boisson).

Peut-être connaissiez-vous la belle Léa qui tenait La Cagette place du Palais ? La revoilà avec une nouvelle surprise. Situé pile à l’arrêt de tram Saint-Michel sur les quais, le Palo Alto dispose certes d’une belle terrasse extérieure, mais le secret est à l’intérieur : un patio magnifiquement aménagé et arboré. C’est un peu bouche bée qu’on s’installe sur les grands canapés et fauteuils en bois, en regardant les fleurs et les magazines… Mais le plaisir se trouve aussi dans l’assiette, Léa nous concocte de bons plats sains et copieux. On peut vous citer quelques exemples mais les recettes changent régulièrement, au gré des saisons. Au programme, des salades (saumon gravelax) mais aussi des pizzettes (poivrons jambon) et des tartes (courgette brebis), des desserts (crumble fraise rhubarbe), des milkshakes (passion, banane, mangue, citron vert) et surtout, de bonnes planches (charcuterie, fromage, mezze) à déguster avec un cocktail maison. Avec ou sans alcool, goûtez aux préparations originales, comme l’ice tea maison, le jus de fruits à la fleur d’oranger ou encore le spritz. Pour les classiques, on trouve bien entendu du vin et des bières, bien choisis. Un sans-faute et un lieu dont il fait bon profiter tout au long de la journée.





 [image: ]LE TROQUET BY GLOUTON[image: ]

18, rue Fernand Philippart

✆ 05 57 83 08 27

bonjour@troquetbyglouton.com



Ouvert toute l'année. Du mercredi au samedi de 12h à 14h et de 19h à 22h30 ; le dimanche de 19h à 22h. Menu unique à 17 € (menu du jour : plat, dessert, café). Carte : 25 € environ. Brunch le dimanche de 11h à 15h, à 20 €. Vente à emporter.

Après le Bistrot Glouton, rue des Frères Bonie, les fondateurs Elisabeth et Ludovic Le Goardet ont ouvert un petit frère à deux pas de la place de la Bourse. La cuisine italienne est mise à l'honneur avec aux fourneaux un Chef Italien. Dans cette Trattoria d'un autre genre, on est d’abord sous le charme du lieu, où se dressent des tables hautes face à la cuisine ouverte. La charcuterie est suspendue, les huiles d'olives maison sont à la disposition des clients sur le comptoir en bois et côtoient la corbeille de légumes de saison. A la carte, planches d'antipasti et des « gloutonneries salées », comme des linguines aux tomates et burrata di buffala, risotto aux langoustines et bisque à l'armoricaine, tartine de légumes croquants. Tiramisu de la mama, panacotta comme au pays. Les pièces de viande sont savoureuses et de grande qualité.
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170, cours du Médoc

✆ 09 83 29 67 74

www.wave-surf-cafe.fr



Ouvert tous les jours à partir de 12h et jusqu´à 21h. Tarifs session de glisse : de 14,50 € (demi-heure) à 215 € (privatisation). Possibilité de prendre des cours privés ou collectifs.

Faire du surf en ville est désormais possible grâce au Wave Surf Café situé dans la magnifique galerie Tatry de Bordeaux. Le concept est unique en France. Une vague artificielle déferle en plein cœur de Bordeaux pour le plus grand plaisir des amateurs de surf. Débutants ou confirmés, petits et grands, tous, à l'occasion de différentes sessions, pourront goûter, dans une eau à 22 degrés, aux joies de la glisse dans cet espace fermé de 500 m², grâce à l'initiative de Philippe Roger et Damien Brad. Pour ceux qui ne souhaiteraient pas grimper sur les planches de bodyboard ou de surf (fournies), ils peuvent toujours admirer le spectacle assis à une table des lieux, en sirotant une boisson chaude ou froide et en grignotant un hotdog ou des tapas. Si vous manquez d'idées, sachez que le Wave Surf Café vous propose d'organiser l'anniversaire de votre enfant (de 8 à 14 ans) avec ses copains (douze enfants au maximum) avec au programme une heure de surf avec un animateur. Jetez-vous à l'eau, au pire vous allez vous amuser !
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1, chemin de Pouchon

Mérignac

✆ 05 56 51 70 00

www.restaurant-canopeecafe-merignac.com

canopeecafe@orange.fr

[image: ]


Ouvert toute l'année. 7 jours sur 7. Du lundi au jeudi de 12h à 14h30 et de 19h30 à 23h ; le vendredi et le samedi de 12h à 14h30 et de 19h30 à 23h30 ; le dimanche de 12h à 15h. Bodega de Marcel : tapas de 17h30 jusqu’à 1h30 (horaires printemps/été). Réservation recommandée. Carte : 40 € environ. Menu enfant : 12 € (- de 12 ans). Formule du midi : 19 € (entrée + plat ou plat + dessert, 24 € pour les 3). Vin au verre. Salades composées de 13 € à 15 €, tapas de 6 € à 15 €, plats sans gluten sur demande. Accueil des groupes. Terrasse. Animations. Rooftop, soirées avec DJ, terrains de pétanque.

Le Canopée Café c'est "the place to be". Un lieu original pour un restaurant et bar à tapas qui propose une cuisine bistronomique, inventive et ensoleillée, concoctée par le chef passionné Sébastien Sevelec, ancien chef étoilé de l'île de Beauté. Original parce qu'il est situé sur les toits de l'ancien parking de l'immeuble Planet Saturn, face au centre commercial de Mérignac Soleil. La salle du restaurant dispose de 130 couverts, sa terrasse jusqu'à 180 couverts et le bar jusqu'à 80. A 10 m de hauteur, sous le signe du soleil (la canopée est l'étage supérieur de la forêt tropicale, un écosystème directement influencé par les rayons du soleil). Un lieu unique à Bordeaux imaginé et conçu par Jean-François Tastet et ses associés : Olivia Ferrandery et Lionel Lamarque. C'est donc dans un décor de bois et d'acier, très « nature » et aux ambiances chaudes de fête espagnole que vous pourrez déjeuner, dîner et passer un bon moment entre amis sur la terrasse paysagée de la bodega de Marcel. Car oui, il faut le savoir, La Canopée vous propose un espace bodega pour déguster quelques tapas mais pas que... Vous pourrez vous détendre et décompresser avec une partie de pétanque entre copains sur le boulodrome de la Canopée. Du chic, du bon, du soleil, un esprit festif, c'est LA belle table à fréquenter à 10 minutes de l'aéroport.
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8, allée James-Watt

Mérignac

✆ 05 56 18 96 00

www.traid.fr

merignac@traid.fr



Ouvert du mardi au samedi de 10h à 19h.

Les fous de Trail et running ont trouvé leur vraie boutique spécialisée ! Implanté à Mérignac, Traid s’adresse à tous les amateurs de trail, raid nature, triathlon et running en général. Retrouvez-y une gamme de produits très techniques : textile, chaussures, sacs, accessoires, matériel électronique… Les meilleures marques du secteur sont représentées : Salomon, Hoka One One, Asics, Brooks, Suûnto, Garmin… mais bien d’autres encore. Par ailleurs, la boutique dispose d’un partenariat spécial avec Salomon. Ainsi les clients peuvent profiter des produits de la gamme S-Lab en exclusivité quelques semaines avant leur mise sur le marché, trouver des articles en rupture de stock dans les autres enseignes, ainsi que des produits très haut de gamme. Ici on parle de vous, de technicité, performance et surtout la passion ! Frédéric, cet ancien athlète de haut niveau, vous renseigne sur tous ses produits et vous prodigue les meilleurs conseils ! Il sélectionne avec soin ses gammes pour satisfaire vos attentes. Il n’y a pas votre taille ? Pas de problème, il contactera son homologue bordelais (rive droite) et vous mettra à disposition le produit dès le lendemain ! N’hésitez pas à consulter le facebook Traid Mérignac et à vous renseigner directement au magasin sur les prochains événements : des footings et autres moments conviviaux sont organisés. Ce sera l’occasion de rencontrer d'autres passionnés de trail-running tout juste rentrés de leur dernier défi.


Autre adresse : 4, quai Deschamps – Bordeaux-Bastide




 [image: ]BERNARD MAGREZ LUXURY WINE TOURISM[image: ]

Château Pape Clément

216, avenue du Docteur-Nancel-Pénard

Pessac

✆ 05 57 26 43 06

www.luxurywinetourism.fr

contact@luxurywinetourism.fr



Ouvert du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h. Sur rendez-vous.

Luxury Wine Tourism ou la vie de château. Qualité, prestige et raffinement voilà les promesses de l'agence réceptive Bernard Magrez Luxury Wine Tourism lancée en 2008. Bernard Magrez nous propose de séjourner dans de belles demeures chargées d'histoire et notamment, le château Pape Clément à Pessac, tout en savourant les plaisirs gastronomiques et artistiques. Quatre séjours d'exception modulables et personnalisables à souhait sont proposés, tournés bien évidemment vers l'œnotourisme Pour cela l'équipe fait appel à des partenaires de choix rigoureusement sélectionnés pour la qualité de leurs services et leur savoir-faire dans le domaine (traiteurs, photographes, hôtels, fleuristes, animations musicales jazz, gospel, baby-sitting). L'agence propose des visites-dégustations guidées des propriétés, l'organisation d'évènements (réceptions, mariages, dîners d'exception), la location de magnifiques salles de réception (en particulier au château Pape Clément avec le Pavillon du Prélat et sa superbe verrière Eiffel ou la salle du cuvier en bois de chêne) et la création cousue main de séjours dans l'univers prestigieux de leurs Grands Crus (repas, hébergement, visites incluses, ajout d'options possible tels que : golf, cours de cuisine, bien-être, soirées...). Envie de magie, d'endroits atypiques et de luxe ? Ne vous souciez de rien, pour un évènement professionnel ou privé, n'hésitez pas. Rolls Royce avec chauffeur, hélicoptère... pour une nuit, un week-end ou plus, vivez une vie de star au château.





Les nouveautés de ma ville
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Les nouveautés de ma ville - Fontaine des Trois Grâces, Place de la Bourse.

© nevskyphoto – Fotolia
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Restaurants




Cauchemar en cuisine versus Hell's Kitchen

Aussi incroyable que cela puisse paraître, les deux protagonistes des fameuses émissions culinaires télévisées vont travailler l’un en face de l’autre ! C’est en avril 2015 que Gordon Ramsay a pris les commandes des cuisines du Pressoir d’Argent et, en juin 2015, c’est Philippe Etchebest qui, à son tour, a repris celles du Café de l’Opéra. Deux adresses, déjà très belles et reconnues pour leur service et leur qualité, qui vont évoluer et nous surprendre, avec des chefs aussi expérimentés, décorés et médiatiques en cuisine.







[image: ] BIBIBAP[image: ]

46, rue du Pas-Saint-Georges

✆ 09 50 68 85 65



Ouvert toute l'année. Du mardi au dimanche le midi de 11h30 à 15h et le soir de 18h30 à 22h30. Carte : 11 € environ. Vente à emporter.

Au 46 de la rue du Pas-Saint-Georges a ouvert en mai 2017 une adresse de street food coréenne. Au Bibibap, ambiance épurée et musique du pays vous accueillent dans deux grandes salles, à la décoration boisée, dont une en sous-sol, idéale pour les grandes tablées. Inédit dans l’hypercentre de Bordeaux, l’établissement propose des spécialités revisitées et adaptées à la restauration rapide. Le traditionnel bibimbap, habituellement servi chaud dans un bol en pierre se modernise et devient le bibibap, tiède ou froid. Ce plat typique, composé de riz blanc ou noir, de légumes marinés et d’un œuf, se décline à l’envie : au bœuf, au poulet, au porc, au thon ou au tofu. Parmi les autres spécialités, les nouilles coréennes « ramyeon », les « deopbap » et les tapas coréennes, parfaites pour commencer le repas. Pour accompagner, prenez un mee wha su, un vin de prunes ou un verre de su jean gwa, une boisson au kaki et à la cannelle. Dépaysement garanti !





[image: ] LE BISTROT DU MARCHE[image: ]

10 bis, place du Marché-des-Chartrons

✆ 05 56 81 54 04



Ouvert le lundi de 12h à 14h30 ; du mardi au samedi de 12h à 14h30 et de 18h à 2h ; le dimanche de 12h à 17h. Menus de 14 € à 17 € (plat du jour à 10,50 €). Carte : 18 € environ (tapas de 8 à 10 €). Accueil des groupes. Terrasse.

Sur la place du marché couvert des Chartrons, une jeune équipe a pris possession de l’ancien restaurant Les BB Majeurs. Qui dit nouveaux propriétaires dit nouvelle carte : des tapas et planches de charcuterie pour l’apéro, des plats de bistrot et un large choix de vins. Les produits sont de saison et les recettes sont faites maison, élaborées par le jeune chef Bastien. Pas de grande surprise dans l’assiette, mais des classiques cuisinés avec amour : l’incontournable salade César, le tartare de bœuf façon brasserie accompagné de ses frites maison ou encore le magret de canard et son gratin dauphinois. Mention pour les sauces (aïoli, béarnaise…), particulièrement savoureuses. Côté sucré, les desserts sont également faits maison par le pâtissier du Bistrot du Marché. On ne sait que choisir entre la brioche façon pain perdu et le tiramisu. Si vous recherchez une grande terrasse ensoleillée pour prendre l’apéro, l’endroit est idéal ! Tous les jours de 18h à 20h, c’est l’heure du de l'happy hour sur les bières, le vin et les cocktails. Profitez-en !


[image: ]
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31, rue Bouquière

✆ 09 87 00 82 29

reservation@bocce.fr



Ouvert du lundi au jeudi de 19h à 22h30 ; le vendredi et le samedi de 19h à 23h ; le dimanche de 19h à 22h. Formule du midi : 12 € (pizza du jour + Café). Pizzas de 9 € à 16 €. Antipasti, planche de charcuteries. Brunch le samedi et dimanche. Bar à cocktails – Terrains de pétanque.

Ne cherchez plus la façade bordeaux, Bocce (comprenez « les boules » et vous saurez pourquoi dans quelques lignes !) a refait peau neuve avec une devanture désormais colorée en bleu. Bien plus qu'une nouvelle adresse bordelaise, l'établissement Bocce, situé au 31, rue Bouquière, est un concept à lui tout seul, c'est un trois en un, avec ce souci de répondre aux trois principes phare de tout épicurien qui se respecte : bien boire, bien manger et s'amuser. Point par point, nous allons vous prouver que les trois promesses sont tenues. A l'heure de l'apéritif, l'équipe de Bocce vous accueille et vous propose d'excellents cocktails, des plus classiques aux plus créatifs. Nous vous l'assurons, vous ne resterez pas longtemps accoudé au bar, il faut dire que juste à côté, le four en cuivre martelé venu tout droit de Naples est déjà en action ! Votre découverte se poursuivra donc à table. Vous goûterez au meilleur de la cuisine napolitaine, grâce à des produits soigneusement sélectionnés, 100 % italiens certifiés DOP (« Denominazione di Origine Protetta », en français « Appellation d'origine contrôlée ») et Presidio Slow Food (mouvement international qui a pour objectif de sensibiliser les citoyens à l'écogastronomie et à l'alterconsommation). Un gage de qualité que vous retrouverez sur les planches, mais également dans les pizzas généreusement fournies réalisées dans la pure tradition napolitaine. Un délice. Enfin, s'amuser. Nous vous le disions plus haut, Bocce signifie « boules » en français et pour cause, deux terrains de pétanque en sous-sol sont mis à votre disposition (sur réservation) chez Bocce. Tout comme en France, ce jeu convivial est très populaire en Italie.





[image: ] CHAI DEZ' AMIS[image: ]

51, rue de la Fusterie

✆ 05 57 95 72 60

chaidezamis@gmail.com



Ouvert du mardi au samedi le midi et le soir ; le dimanche à partir de 10h30. Menus de 12 € à 14,50 € (le midi). Plat du jour : 10 €. Bar à Vin et tapas – Restauration.

Dans cette petite rue de la Fusterie, au cœur du très mouvementé quartier Saint-Michel, Monica Guérin et Christian Beauval y ont installé leur restaurant "Chai deZ'Amis". Le lieu n'est pas grand mais vous y serez accueillis en toute convivialité. Quelle que soit votre place, vous pourrez voir le chef s'affairer dans sa cuisine ouverte, il vous concoctera des recettes traditionnelles revisitées avec beaucoup de finesse et d'élégance. Le midi en semaine, vous découvrirez un menu des plus copieux. Une entrée, nous avions choisi la rémoulade de radis noir, un plat, un saumon cuit à la perfection arrosé d'une sauce au raifort, accompagné de fenouil et d'une purée de carotte. Un délice. Et puis le dessert, la mousse au chocolat a eu raison de notre gourmandise. Le tout fait maison, s'il vous plait, et à seulement 14,50€. Le Chai deZ'Amis vous propose également une vaste carte des vins, avec des références d'ici et d'ailleurs et de bien plus loin. Le soir, l’ambiance est celle d'un bar à vin, et à tapas avec des plats notamment la spécialité : la viande de porc ibérique en provenance de Salamanque, viande noble du porc pata negra. Le dimanche, on se donne rendez-vous au 51 rue de la Fusterie, pour un brunch salé et sucré encore une fois copieux. Attention, pensez à réserver !





[image: ] CHEZ COCOTTE[image: ]

6, place de la Ferme de Richemont

✆ 05 57 30 90 67

www.chez-cocotte.fr

contact@chez-cocotte.fr



Ouvert du mercredi au samedi de 19h à 23h ; du mercredi au vendredi de 12h à 14h30. Formule complète le midi : 14€ et 15€. Carte : 8 € environ. Brunch le samedi et dimanche midi à 21 €. Pour les enfants : 11 €.

L’œuf, ce produit aussi simple soit-il, en fait saliver plus d'un. Et s'il vous faut la preuve en chiffres, un Français consomme en moyenne 222 œufs par an. Il faut dire que les recettes sont multiples : à la coque, au plat, en omelette, brouillés, les plus sportifs les avalent même crus mais là c'est une autre histoire ! Fort de ce constat, Jacques-Axel Pointeau a décidé de créer un restaurant dédié à l’œuf. Au déjeuner, au dîner et même le dimanche à l'occasion d'un brunch vous goûterez aux œufs -- pondus par des poules élevées en plein air, sur les terres de la région et nourries sans OGM -- toujours sublimés par des produits frais du marché. La cuisine semi-ouverte, visible depuis la salle, vous permet, tout en sirotant un verre de vin bio proposé à la carte ; de voir le chef préparer vos commandes.





[image: ] FIKA LISA[image: ]

46, rue des Trois-Conils

contact@fikalisa.fr



Ouvert du lundi au samedi de 8h30 à 19h. Carte : 10 € environ (sandwichs à 6,50 €). Formule petit déjeuner à 7,50 €. Pâtisseries et desserts à 3,50 €.

Fraîchement arrivé à Bordeaux, Fika Lisa est déjà notre cantine préférée. Ici, on se fait plaisir avec des recettes simples mais savoureuses, sublimées par des produits frais de qualité. En entrant, on se saisit d’un plateau, d’un verre, de couverts et d’une boisson et l’on annonce son plat au comptoir. Si vous voulez prendre à emporter, aucun souci ! Des petits sachets sont à disposition. Le chef Marc-Antoine, d’origine suédoise, propose des plats gourmands et sains. Au petit déjeuner, on goûte les brioches suédoises à la cannelle. Le midi, on ne sait que choisir entre le smörbrod, un trio de tartines au pain noir, saumon fumé maison, crevettes à l’aneth aux œufs et rôti de bœuf mariné, et le gravelax, un saumon mariné Label rouge, accompagné de pommes de terre ratte au four. Si vous êtes pressés, Fika Lisa propose des sandwichs, mais on vous conseille quand même de profiter du lieu et des saveurs ! En suédois « fika » signifie « pause », alors prenez votre temps. C’est l’heure du dessert ou du quatre heures ? Installez-vous dans un des canapés colorés et savourez une part du délicieux cake à la betterave. Sucré et délicieux ! Le petit plus ? La décoration très soignée et l’ambiance « comme à la maison ». On s’y voit pour le déjeuner ?





[image: ] LE HARDI[image: ]

21, rue Saint-Rémi

✆ 09 67 12 02 39



Ouvert tous les jours de 12h à 14h30 et de 19h à 22h. Formule : 10 € (croque-monsieur + accompagnement (chips ou salade)). Vente à emporter.

« Vous n’avez jamais mangé de croque-monsieur 100 % maison », nous dit le panneau devant le Hardi. Et on doit bien avouer que leurs recettes sont aussi copieuses que gourmandes. Les croque-monsieur font 400 g et sont vraiment bien garnis ! A la carte, on trouve évidemment le classique de chez nous avec jambon blanc, béchamel maison, cantal et emmental, baptisé comme le restaurant, mais il y a également des recettes plus audacieuses. Le « marin d’eau douce », composé de truite fumée, concombre, roquette et fromage frais citronné aux fines herbes et gingembre, est délicieux ! Une recette est même proposée pour les végétariens à base de fondant d’aubergine, fourme d’Ambert AOP et noix. En accompagnement, choisissez les chips maison ou la verdure du moment. Quelques desserts (fondant au chocolat, cheesecake…) et boissons (vins, bières, cidres, limonades…) viennent compléter la carte. Un excellent endroit, très agréable où l’on mange bien et sainement !





 [image: ]JEAN PINCE[image: ]

19, rue de la Devise

✆ 07 70 29 36 58

www.jeanpince.com

jeanpincebordeaux@gmail.com



Ouvert du mardi au samedi de 12h à 15h et de 19h30 à 23h45. Homard 400 gr à 24 €. Formule du midi : 15 € (citronnade + tartine de crevettes + dessert). Vin au verre. Autres formules du midi à 16 ou 20 € (crabe ou homard). Vente à emporter.

Jean Pince, c’est le nouveau spot trop stylé des amateurs de fruits de mer. Dans la rue de la Devise, à mi-chemin entre la place du Parlement et St-Pierre, est niché ce restaurant accueillant et tendance : murs en pierre, tables en bois, suspensions industrielles et grande arche lumineuse. La carte est simple et se décline autour de trois produits phare : la crevette (bio de Madagascar), le crabe et bien sûr le homard, importé directement de leurs fournisseurs au Canada. Il y a les rolls (des petits viennois, garnis d’un des crustacés au choix, de sauce, de ciboulette et d’oignons nouveaux), les salades et les pièces entières. Pour le midi, on aime les formules à petits prix qui proposent notamment de délicieuses tartines de feta, avocat, crevettes, coriandre et menthe fraîche accompagnées d’une bonne citronnade maison. Les suggestions du mois apportent également leur lot de bonnes surprises : ceviche de crabe, crevettes & tomates fraîches, pâtes sautées au homard et gingembre, salade de mangue au homard… Avis aux amateurs de viande, le Jean Pince a pensé à vous avec un faux filet de viande charolaise. Pour les desserts, l’équipe s’est associée au chef pâtissier Clément Mathéou : la mousse au chocolat 3 textures est immanquable. Même l’eau est canon : servie avec une branche de romarin et tranches de citron. Un sans faute.
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33, quai des Chartrons

contact@ko-san.com



Ouvert du lundi au samedi de 12h à 23h ; le dimanche de 8h à 23h. Menu enfant : 10 €. Plat du jour : 10 € (entrée + plat + dessert à 16,90 €). Brunch tous les dimanches à 23 €. Terrasse. Vente à emporter.

C’est sur une belle terrasse du quai des Chartrons, à deux pas de la Garonne, que se tient ce restaurant de cuisine fusion asiatique. Ce sont les propriétaires du Padang Padang qui ont ouvert ce nouvel établissement mélangeant habilement les saveurs du monde. Les recettes sont gourmandes et généreuses, à l’image de nos deux coups de cœur : le bibimbap, le plat typique coréen, composé de riz, bœuf sauté, pousses d’épinards, soja, carottes, champignons de Paris, œufs et chips de lotus, et le poke bowl, le plat traditionnel d’Hawaï, à base de saumon cru mariné, avocat, mangue, concombre, chou rouge, gingembre et riz. Il nous tarde de revenir goûter le reste de la carte : les dim sum en entrée (des raviolis aux crevettes à la vapeur) et le fameux bo bun, la salade vietnamienne aux nems. Chez Ko-San, vous pourrez découvrir les plats incontournables de la cuisine asiatique ! Ouvert toute la journée, le restaurant propose également une belle carte de cocktails signature. Une adresse en devenir.





[image: ] CHEZ LOULOU[image: ]

16, rue de la Cour-des-Aides

✆ 05 56 48 21 28

www.loulourestaurant.fr

contact@loulourestaurant.fr



Ouvert toute l'année. Du lundi au samedi de 10h à 0h. Brunch le dimanche. Plat du jour : 12 €. Vin au verre.

Bye bye le Bistrot de l'Exploit et bonjour Loulou ! Peinture encore toute fraîche, Loulou a ouvert son restaurant dès les premiers rayons de soleil d'avril cette année. Petits plats bien préparés et grands vins, voilà de quoi en ravir plus d'un !





 [image: ]MADAME PANG[image: ]

16, rue de la Devise

✆ 05 56 38 47 13

www.madamepang.com

contact@madamepang.com



Ouvert du mardi au samedi de 18h30 à 2h. Service de restauration jusqu'à 0h30. Assiettes entre 6 € et 10 €. Vin au verre.


Avec le succès de « Dan cuisine d’influence », le chef Jérôme Billot et sa compagne Harmony ont ouvert au début de l’année 2017 un nouvel établissement d’exception. A peine passé la porte, nous voilà dans un autre monde. Le restaurant, tout en long, propose de nombreux coins banquettes. Au fond, l’ambiance est plus feutrée, propice aux soirées romantiques. On se croirait presque dans un club privé à Hong Kong : la décoration est chic, l’ambiance intime et le service impeccable. La cerise sur le gâteau ? On se régale !

Madame Pang est un bar à dim sum, des petites bouchées vapeur inspirées de la culture culinaire cantonaise et hongkongaise, que le chef agrémente de produits locaux. En mandarin, le mot signifie également « toucher le cœur ». Ici, les plats sont préparés avec amour et sont prévus pour être partagés : nem de canard et foie gras, brioche au lard braisé… Du côté des boissons, la carte est étoffée, avec une sélection de vins, de bières, de spiritueux et de cocktails avec ou sans alcool particulièrement impressionnante. A tous les niveaux, Madame Pang se distingue. Sans hésiter, l’un des meilleurs bars à cocktails et restaurants de la ville.






[image: ] MAMIE BIGOUDE[image: ]

22, avenue Marcel Dassault

✆ 05 57 02 87 60 / 06 67 28 29 19

www.mamie-bigoude.com

mamiebigoudebordeaux@gmail.com



Ouvert du mardi au dimanche de 10h30 à 22h30. Service salé jusqu'à 15h, puis à partir de 19h. Menus de 14,50 € à 18,50 € (formule du midi à 7,90 €). Carte : 10 € environ. Menu enfant : 6,90 € (jusqu'à 8 ans). Menu Ado : 8,90 € (jusqu'à 14 ans). Accueil des groupes. Terrasse.

Les établissements rose et vert de Mamie Bigoude ne passent jamais inaperçus ! Installé dans de nombreuses villes françaises, ce restaurant crêperie a posé son univers décalé sur les berges du lac. L’ambiance et la décoration sont atypiques, entre le diner américain des années 1950 et une gigantesque maison de poupées baroque dans laquelle Mamie Bigoude aurait mis tous ses vêtements et ses souvenirs de famille. On apprécie particulièrement l’agencement des tables dans différentes pièces de la maison, qui permettent d’être en intimité. On regrette pourtant que l’originalité de l’enseigne ne se ressente pas dans l’assiette. La cuisine proposée reste un peu trop classique. Les crêpes sont des valeurs sûres, servies très copieusement et elles portent des noms de héros : Bécassine (andouille de Guéméné, sauce au cidre, pommes de terre persillées, champignon et emmental), Robin des Bois (œuf, emmental, champignons, crème fraîche et oignons rouges)... Burgers au pain toasté et brioché, salades, crêpes sucrées, coupes glacées et pots de crème viennent compléter la carte, bien fournie. Restaurant familial à petits prix, Mamie Bigoude a pensé à tout en proposant un menu adapté pour les enfants, ainsi qu’un espace dédié pour qu’ils puissent s’amuser en toute sécurité !





[image: ] MESSIEURS CROQUENT[image: ]

25, cours Pasteur

✆ 05 57 30 91 39

www.messieurscroquent.com

messieurscroquent@gmail.com



Ouvert du lundi au samedi de 10h à 22h. Menus de 8,50 € à 10 € (1 croque-monsieur + 1 accompagnement). Planche apéro pour 2 (minis croques + 1 litre de bières) à 17 €. Vente à emporter.

En face du musée d’Aquitaine, Maxime et Romain ont ouvert au printemps 2017 un petit restaurant de croque-monsieur, à déguster sur place ou à emporter. Ici, ce sont des produits locaux et de qualité qui se retrouvent dans ces sandwichs : le fromage vient de L’Héritage de Robert, le jambon de la Fine Epicerie, le pain de la maison Hermelin… Chez ces messieurs, les produits industriels sont bannis au profit du fait maison. Vous aurez le choix entre 6 recettes copieuses, parmi lesquelles le Commandant Cousteau (saumon fumé artisanal, fromage frais, pomme, radis noir, concombre et aneth) ou le très gourmand Monsieur Confit (confit de canard du Sud-Ouest, compotée d’oignons maison, poire et fromage Ossau-Iraty). On accompagne ces croques de frites, salade, gratin ou coleslaw, au choix, et on finit le repas par une touche sucrée : la tarte du jour ou la brioche perdue.





[image: ] PERSONNE N'EST PARFAIT[image: ]

57, rue des Ayres

✆ 09 81 60 06 57

http://personnenestparfait.com

contact@personnenestparfait.com
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390, avenue Thiers

✆ 05 33 51 08 01



Ouvert toute l'année. Du lundi au vendredi de 7h30 à 19h30. Ouvert le samedi midi en période estivale. 13,50 € (entrée + plat + dessert). Vin au verre. 12,50 € : 2 plats.

Dans un esprit bistrot, devanture rouge, petites tables et chaises en bois, buffet en formica, le nouveau restaurant de Romain a vu le jour fin décembre 2016 quartier Bastide, rive droite de Bordeaux (anciennement le café Saint-Emilion). Le jeune chef de 25 ans, venu tout droit de la capitale, propose une cuisine travaillée avec de bons produits frais du marché, parfois bio, une cuisine bistronomique qui séduit de plus en plus de clients. Une adresse à tester, juste au pied du Pont Saint-Emilion, aux portes de Cenon.





[image: ] LE SHAMBHALA[image: ]

8, rue Ausone

✆ 05 56 01 05 01

www.restaurantleshambhala.fr



Ouvert toute l'année. Du mardi au jeudi et le dimanche le midi de 12h à 14h30 et le soir de 19h à 22h30. Le vendredi et le samedi, jusqu'à 23h. Menus de 16,90 € à 19,90 € (du lundi au vendredi midi uniquement). Carte : 17 € environ. Vin au verre. Chèque Vacances, Chèque Restaurant.

L’adresse incontournable pour déguster des spécialités tibétaines. Installé récemment rue Ausone, à deux pas de la place Cailhau, le Shambhala propose une cuisine gourmande et raffinée. En entrée, goûtez les fameux momo (« raviolis » en tibétain), composés de différentes garnitures. Pour le plat, vous avez le choix entre de nombreuses spécialités : le Lhuk Khang Thakma (souris d’agneau braisé), le Lhangsa Tsoma (ragoût de bœuf) ou le Phakseb (travers de porc rôti). Pour les végétariens, le chef a prévu quelques savoureux mets, comme le Shitake Pak Choï, une poêlée de champignons noirs accompagnée de légumes chinois. Vous hésitez entre plusieurs plats sur la carte ? Le personnel sympathique et chaleureux est à disposition pour vous conseiller ! Le lieu ne manque pas non plus de charme : un ancien chais aux pierres apparentes et aux belles arches voûtées, qui donnent du cachet au restaurant. A découvrir absolument !
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[image: ] LA TARTE A PAPA[image: ]

83 rue de la Croix-Blanche

✆ 09 70 91 37 62

www.latarteapapa.com

contact@latarteapapa.com



Ouvert du mardi au samedi de 10h30 à 14h et de 16h à 19h30. Menus de 6,50 € à 12,50 €. Tarte salées : 5,50 € la part – 29,50 € pour 8 personnes / Tartes sucrées : 4,50 € la part – 29,50 € pour 10 personnes.

L'idée de La Tarte à Papa est née dans l'esprit de Gary, un trentenaire amoureux de la pâtisserie et de la cuisine traditionnelle, comme il aime à se décrire. Ainsi, conciliant ses deux passions, il a créé La Tarte à Papa au mois de mars 2017 et propose des tartes salées et sucrées faites maison à partir de produits 100 % biologiques. Végétarienne, à la provençale ou encore façon moussaka pour les salées, choco-banane, citron-basilic, pêche-noisette ou prune-rhubarbe pour les sucrées, les recettes sont gourmandes et font saliver d'avance. Quant au visuel, rien n'est laissé au hasard. Pour accompagner votre dégustation, Gary vous propose des boissons (eau, bières, jus, sodas et thés) produites dans la région bordelaise. Enfin, La Tarte à Papa fait office de dépôt de pain provenant de la boulangerie bordelaise 100 % biologique là encore, Le Blé en Herbe. Une jolie nouvelle adresse à tester.
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[image: ] MURANO BOUSCAT[image: ]

39, avenue de la Libération

Le Bouscat

✆ 05 56 02 02 04

www.murano-bordeaux.fr



Ouvert toute l'année. Tous les jours le midi et le soir. Réservation recommandée. Carte : 25 € environ. Vin au verre. Jardin. Terrasse.

Quand on passe devant Le Murano, le long de l'avenue de la Libération au Bouscat, on se laisse tout d'abord surprendre par le cadre. Derrière ce grand portail en fer forgé, se dévoilent un décor verdoyant parsemé (entre autres) de palmiers, ainsi qu'une magnifique demeure bourgeoise. Depuis peu, c'est la maison Murano, spécialiste de la cuisine italienne, déjà installée à Bordeaux (place du marché Chartrons et cours du Chapeau-Rouge) ; qui s'est installée en ce lieu. Vous l'aurez compris, à la carte, Le Murano ne vous propose que des spécialités (Pasta, Risotto, pizzas et viandes, principalement de veau) au bon goût d'Italie. Les plats copieux arborent fièrement les couleurs du pays. Outre sa table, Le Murano se démarqh et ue par son ambiance festive notamment à l'occasion des "Apéritivo" du Murano tous les jours entre 18h et 20h et les "Afterwork" tous les jeudis, régulièrement animés par des DJ's.


Autres adresses : Murano Chapeau Rouge : 32 Cours du Chapeau-Rouge – 33000 Bordeaux. ✆ : 05 56 81 65 16.
 • Murano Chartrons : Place du marché Chartrons – 33000 Bordeaux. ✆ : 05 56 44 49 22


		
		
		
	vietlife le 17/06/2010
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			bien agréable jardin ombragé ...tout est beau ..tout est bon

		
		






[image: ] LA CABANE DE RABA[image: ]

35, rue Rémi-Belleau

Talence

✆ 05 57 26 58 28

www.domainederaba-talence.com

contact@domainederaba-talence.com



Ouvert du 1er juin au 30 septembre. Ouvert du jeudi au samedi à partir de 18h30 ; le dimanche à partir de 11h30. Tapas de 7 à 18 €. Assiette à partager à 38 €. Vin au verre. Coktails à 10 €. Terrasse. Concerts. Grillades. Pétanque. Animations pour les enfants les dimanches.

La Cabane de Raba est un lieu unique à quelques minutes de Bordeaux. Dans le superbe parc du Domaine de Raba se tient un espace de bar et de restauration éphémère ouvert le temps de l’été. Sous l’immense tente berbère, de grandes tables rondes, des coins confortables avec canapés et des tables hautes pour un tête-à-tête, permettent à chacun de se sentir à l’aise. En bonus, l’intérieur est modulable si vous souhaitez privatiser une partie de l’espace. Le soir, on profite d’un cocktail ou d’un verre de vin, accompagné de quelques délicieuces tapas et de la musique, toujours au rendez-vous. Jazz des années 20, ambiance piano-bar, soirée latino, reprises pop-folk, DJ set… Chaque soir accueille de nouveaux artistes dans une ambiance chaleureuse et rythmée. Le dimanche, la Cabane devient un havre de paix pour les familles. Ici, des animations sont proposées pour les enfants (le Savonnier et ses bulles de savon gigantesques est particulièrement apprécié !), au plus grand bonheur des parents qui peuvent profiter de la quiétude du lieu. Côté carte, on se régale avec les burgers, les tapas, les grillades et les planches à partager. Jeux, pétanques, mölkky, concerts, barbecues… Le soir ou le dimanche midi, la Cabane de Raba est le coup de cœur de l’été.




S’amuser – Sortir




[image: ] LES 4 VINS[image: ]

72, quai des Chartrons

✆ 05 56 79 25 89



Ouvert le mardi et le mercredi de 12h à 14h30 et de 18h à 23h ; du jeudi au samedi de 12h à 14h30 et de 18h à 0h. Pizzas à partir de 9 €. Terrasse. Restauration. Animations.

Les 4 Vins est un nouveau bar à vins à Bordeaux. Un de plus, diront certains, un des meilleurs diront d'autres. Installé depuis le mois d'avril le long du quai des Chartrons, l'établissement se démarque d'abord par son apparence élégante et moderne parsemée de touches originales dont ces sièges en forme de bouchons en liège. Et puis, au fond de la salle tout en longueur, le visiteur découvrira une enclave dans laquelle sont présentées plus de 160 références de vins. Tous les jeudis, Les 4 Vins vous propose de goûter à deux de ses vins sélectionnés par le sommelier à l'occasion d'une opération intitulée « Le Bidule ». Les amateurs de bières ne sont pas en reste puisqu'une trentaine de références d'ici et d'ailleurs leur sera proposée. Depuis le mois de juillet, Les 4 Vins affiche à sa carte une sélection de pizzas pour accompagner, pourquoi pas, votre dégustation. Très bon accueil et conseils avisés, à tester !





 [image: ]CAFÉ PIHA[image: ]

69, rue des Ayres

✆ 09 67 80 83 42

contact@cafepiha.com



Ouvert du mardi au vendredi de 8h30 à 18h30 ; le samedi de 10h à 18h30. Café de 2 à 4,50 €. Jus de fruits à 5 €. Petit déjeuner à 6,50 €. Plats à 7,50 €,. Restauration. A emporter.

Tout nouveau, tout beau ! Encore un coffee shop installé en centre-ville et celui-ci est particulièrement beau. Si la devanture indique une imprimerie, ne vous trompez pas, vous êtes bien au Café Piha ! La décoration est chaleureuse et un brin rétro, avec banquettes, fauteuils confortables, chaises en osier, plantes et jolis tapis colorés. On se sentirait presque à la maison. Ici, la spécialité c’est bien sûr le café, qui est torréfié sur place (jetez un œil à la machine, au fond de la boutique !), que l’on choisit espresso, macchiato ou cappucino, à moins que l’on ne préfère le café filtre. Du côté des boissons chaudes, on trouve les incontournables thés et chocolats chauds, mais notre coup de cœur est pour le chocolat blanc au lait de soja ! Une belle découverte. Dans l’assiette, que de bons produits. Pour le déjeuner, on se laisse tenter par un italian bowl (penne au pesto, tomate, mozzarella, poivrons, jambon fumé…) et pour le goûter, on ne sait que choisir entre le carrot cake et le banana bread. En prime, on peut venir s’installer sur les banquettes dès le matin pour le petit déjeuner et certains dimanches pour des brunchs exceptionnels.





[image: ] LE COMPTOIR DES BAHUTIERS[image: ]

33, rue des Bahutiers

✆ 05 40 05 57 09

www.lecomptoirdesbahutiers.com

info@lecomptoirdesbahutiers.com



Ouvert du mardi au samedi de 18h à 2h. Happy hours (18h – 20h). Terrasse. Restauration. Concerts.

Non loin de l’animation de la place Saint-Pierre, aventurez-vous dans la rue des Bahutiers où se trouve le bien nommé Comptoir des Bahutiers. Dans ce bar à vin et à bière, l’ambiance est très conviviale, l’équipe géniale, et le service aux petits soins ! A la carte, quelques bières pression et bouteille, des vins au verre, des apéritifs et des digestifs. Pendant l’happy hour, profitez de la formule découverte à prix doux : un verre de vin ou un demi de bière accompagné du grignotage de votre choix : fromage, demi-saucisson, tranche de foie gras ou porc noir de Bigorre. Des tartines sont également proposées : aux poires, chèvre frais et magret fumé ou encore aux sardines du Portugal, salade, tomate et huile d’olive. Des produits simples, savoureux et efficaces. La terrasse n’est pas très grande mais l’intérieur recèle de surprises. On apprécie particulièrement le coin cosy avec canapé en cuir au fond de l’établissement. Une adresse en devenir !





[image: ] PERSONNE N'EST PARFAIT[image: ]

57, rue des Ayres

✆ 09 81 60 06 57

http://personnenestparfait.com

contact@personnenestparfait.com



Ouvert du mardi au samedi de 10h à 18h. Plats à 10,5 ou 12 €. Encas salés ou sucrés de 4 à 8 €. Brunch (12 €). Service salé et sucré toute la journée. À emporter.

Personne n’est parfait et tout le monde a des goûts différents. Partant de ce principe, Cynthia et Camille ont crée une cantine pour les carnassiers, les végétariens et les vegan ! Ouvert au printemps 2017, le lieu est très chaleureux, avec tables et bancs en bois pour se poser en groupe, à deux ou tout seul. Ici, on privilégie l’artisanal, le local et le bio dans des assiettes gourmandes et savoureuses, en témoigne le brunch du samedi, le « Saturday lunch fever », composée d’œufs pochées et de toasts. La carte évolue continuellement, en fonction des produits frais et de saison. Pour le goûter, on se laisse tenter par une part de banana bread ou par quelques pancakes, et côté boisson, on a le choix : jus frais, limonade artisanale, smoothie, milkshake, bière artisanale, verre de vin… Déjà une de nos adresses préférées !





 [image: ]LE PETIT BEC[image: ]

14, rue de la Cour des Aides

✆ 05 57 83 58 85

lepetitbec33@gmail.com



Ouvert toute l'année. Du mardi au samedi de 19h à 1h. Happy hours (de 18h à 19h). Terrasse. Restauration.

Sur la terrasse de la place Saint-Pierre, Le Petit Bec est le lieu à ne pas louper : un bar à vin atypique, se définissant plutôt comme un établissement d’apéro-dînatoire. Chez Jean et Pierre, les deux frères à l’origine du projet, tous les plats à partager sont cuisinés à la plancha : du canard mariné au miel et noisettes aux rouleaux de glace à la plancha givrée. De 18h à 19h, c’est le moment des heures heureuses à ne surtout pas louper ! Deux formules s’offrent à vous : une bectée salée accompagnée d’un verre de vin pour 10 € ou une planche au choix (charcuterie basque ou fromages) avec une bouteille pour 25 €. Si ça ne suffit pas, on vous recommande les spécialités du chef Guillaume : burgers de bœuf, pommes de terre grenailles persillées… Pour le dessert, ne partez pas sans avoir goûté la brioche perdue, divine. Vous hésitez encore ? Jean et Pierre sauront vous conseiller. Ici, on est comme entre amis, grâce à ce duo chaleureux et à l’écoute.





[image: ] B11 LA BODEGA[image: ]

216, avenue de la Marne

Mérignac

www.restaurantb11.fr

b11labodega@gmail.com

TRAM A – Arrêt Pierre Mendès France ou Quatre chemins



Concerts (du mercredi au samedi). Tenue correcte exigée.


Ouvert au printemps 2017, le B11 est le nouveau lieu incontournable de Mérignac : à la fois restaurant, bar à tapas et club ! Le charme opère dès l’entrée par le design de l’établissement et est confirmé au moment de la dégustation. On apprécie particulièrement les huitres de l’ostréiculteur Joël Dupuch et également les tapas variées et savoureuses. Ici, le soleil du sud est dans l’assiette : jambon de Bayonne, pan con tomate, paella et burrata di bufala. Le chef propose également les classiques de notre gastronomie : magret, camembert fondu, foie gras et sa confiture de figue… Ne soyez pas surpris par le concept : ici, on commande auprès de la serveuse et l’on va chercher les plats au bar, une fois prêts !

Chez La Bodega, l’ambiance est conviviale et décontractée, parfaite pour un after work. La soirée se prolonge ? Profitez des concerts à 21h, puis des DJ à partir de 23h. La programmation saura satisfaire le plus grand nombre, de la salsa, au rock, en passant par le reggae. Côté boissons, la carte est impressionnante : bières pression ou en bouteille, large sélection de vins et de grands crus et cocktails avec ou sans alcool ! S’il fait beau, direction la grande terrasse pour siroter une caipirinha, savourer quelques tapas et profiter de la musique. On parie que vous y reviendrez !
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Shopping – Mode – Cadeaux
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44, cours Edouard-Vaillant

https://bawbrand.com

contact@bawbrand.com



Vente en ligne.

Une nouvelle marque de prêt-à-porter féminin est né au mois de mars 2017 : BawBand. Fondée par Clara et Elodie, deux passionnées de la mode, cette marque vous propose des créations imaginées à Bordeaux et réalisées au Portugal. Cette boutique en ligne vous laisse découvrir une collection qui ne se prive pas de briser le paradoxe : élégance vs décontraction. Mais véritablement, là où BawBand se démarque des autres marques justement, c'est par la proposition de la demi-taille. Mesdames, nous le savons bien, parfois le 38 est trop petit et le 40 trop grand, et bien Clara et Elodie vous proposent la bonne taille. Rendez vous sur https://bawband.com ou sur la page facebook de BawBrand où vous découvrirez toute l'actualité de la boutique en ligne ainsi que tous les événements auxquels Clara et Elodie participent.





 [image: ]CHIC ET A BICYCLETTE[image: ]

76, boulevard George V

✆ 05 40 05 28 96 / 06 28 94 38 34

www.dringstyle.fr/

contact@chicetabicyclette.com



Ouvert du mardi au samedi de 10h à 13h et de 16h à 19h. Location de vélos à la journée, la semaine, au mois.

"En entrant ici, le seul risque que vous prenez, c''est de vouloir y revenir". Tel est le slogan affiché sur la façade de "Chic et à Bicyclette", volontiers qualifié de caverne d'Ali Baba par les fidèles clients de Frédéric Pigeon, le fondateur de cette boutique concept bordelaise. Et pour cause, outre les vélos de ville, électriques, tandem ou encore le surprenant vélo-smoothie exposés à l'extérieur, Frédéric, accompagné de Denys à la vente ; vous présente une large gamme d'accessoires dédiés à la bicyclette (sonnettes, casques classiques ou connectés, antivols, paniers, pompes à vélos, vestes imperméables etc). Rien d'original direz-vous ! Ah mais ça, c'est parce que vous n'avez pas encore franchi la porte de la boutique, parce que sinon, vous sauriez que tous les modèles de sonnettes et de casques, entre autres, sont personnalisés à l'effigie de Bordeaux, du Cap Ferret, d'un sport, d'un animal etc. Et des idées de personnalisation, Frédéric n'en manque pas, il suffit de feuilleter son catalogue. Prenez le temps de rencontrer ce passionné qui en vous aidant à choisir parmi ses nombreuses créations à édition limitée, ne manquera pas de vous conter quelques anecdotes. Notez que "Chic et à Bicyclette" vous propose un service de "petites" réparations. Pour les plus importantes, Frédéric et Denys vous mettront en relation avec un réparateur à domicile.


Autre adresse : 22 avenue Jean Jaurès 33600 Pessac
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[image: ] L'HIRONDELLE BIKE SHOP[image: ]

100, cours de Verdun

✆ 09 54 96 75 60

www.beastybike.com

lhirondellebdx@beastybike.com



Ouvert du mardi au samedi de 10h à 19h30.

L’Hirondelle est le nouveau bike shop très stylé de Bordeaux, situé à deux pas du Jardin Public. A l’accueil, Julien est présent pour conseiller et présenter les différents modèles exposés au mur. Dans la boutique, vous trouverez de nombreux accessoires pour équiper votre vélo et une collection de t-shirts et sweats de chez P’tit Vélo. Les amateurs de la petite reine pourront d’ailleurs retrouver cette marque 100% bordelaise aux Chartrons. Au fond du local, c’est l’atelier de réparation et de customisation, terrain de jeu d’Hugo, le mécano. De la simple crevaison au changement de cadre, l’équipe de l’Hirondelle pratique de nombreuses prestations. Tous les prix sont sur le site internet, n’hésitez pas à le consulter !





[image: ] SERENDIPITY[image: ]

26, rue Buhan

✆ 07 69 60 02 22

www.serendipityshop.fr

contact@serendipityshop.fr



Ouvert du mardi au samedi de 11h à 19h30.

Dans une petite rue qui remonte vers le cours Victor Hugo, au numéro 26 de la rue Buhan, vous trouverez le cabinet des convivialités ! Vous ne pouvez pas louper la devanture rouge de la jolie boutique de déco Serendipity. Décoration d'intérieur oui mais pas que, cadeaux, mobiliers, épicerie fine... produits de beauté et la petite cerise sur le gâteau c'est que l'on vous propose de participer à des ateliers de création, comme des ateliers plantes et nature avec l'atelier de suspension en macramé pour y glisser vos plantes, ou encore l'atelier végétal pour créer de jolies compositions, des ateliers beauté animés par Lili, aromathérapeute bref, de quoi passer de bons moments entre copines dans un cadre charmant, cosy et donc très convivial ! A découvrir sans plus tarder...





 [image: ]TANDEM MAROQUINERIE[image: ]

59, rue des Remparts

✆ 09 83 06 96 26



Ouvert du lundi au samedi de 10h à 19h.

Derrière sa belle façade bleue turquoise se cache des trésors de maroquinerie. Chez Tandem, c’est le paradis du sac : beaux cabas d’été, pochettes à paillettes, sacoches en cuir, sacs à bandoulière de toutes les couleurs, portefeuilles… Ici, le maître mot est la qualité. Toutes les pièces ont été choisies avec soin. L’espace est divisé en petits corners, dédiés chacun à une marque. Notre coup de cœur est pour Matt & Nat, dont les collections sont inspirées par la nature. Les sacs sont confectionnés à partir de cuirs « vegan » et des matériaux respectueux de l’environnement. Les doublures sont notamment fabriquées avec des bouteilles en plastique recyclées ! Dans cette boutique de maroquinerie, on craque également pour les sacs Frère Sœur, imaginés et réalisés dans un atelier de fabrication en Bretagne, dans un cuir épais qui patine avec le temps, pour le plus bel effet.




Produits gourmands – Vins




 [image: ]MON ASSIETTE LOCALE

✆ 09 72 60 03 68

www.monassiettelocale.fr

contact@monassiettelocale.fr



Livraison à domicile en triporteur. Du mardi au vendredi de 17h à 21h.

Voilà une idée qui ne manque pas d'originalité. Cette idée, ce sont Christelle et Nicolas Borel qui l'ont eue. Ces deux Parisiens, et tout le stress que laisse entendre cette nomination, ont imaginé un service de livraison en triporteur de produits de qualité. Ces produits, ils les trouvent chez des commerçants bordelais triés sur le volet, partenaires de ce nouveau concept intitulé "Mon Assiette Locale". L'objectif : permettre aux citadins hyperactifs (pardonnez le pléonasme !) de bien manger en mangeant bon. Le principe est simple, il suffit de se rendre sur le site internet www.monassietteocale.fr, et de faire son petit marché au fil des différentes rubriques : viande, poisson, fruits & légumes, crèmerie, vin, épicerie, pâtisserie et boulangerie. Une fois la commande passée, le vélo triporteur effectuera son parcours, des commerçants jusqu'à chez vous. Attention, pour le moment, seules les villes de Bordeaux et du Bouscat peuvent bénéficier de ce service.





[image: ] LA BIÈRISTERIE[image: ]

6, rue de la Porte-Cailhau

✆ 06 86 51 86 37

romuald@labieristerie.com



Ouvert du lundi au mercredi de 15h à 20h30 ; du jeudi au samedi de 15h à 22h30.

Amateurs de bières artisanales, faites une pause dégustation à la Bièristerie ! En rentrant, ne soyez pas surpris par l’atmosphère, très différente des bars et des pubs. Le décor est épuré et minimaliste, avec un comptoir, quelques tables hautes et une platine vinyle pour écouter de bonnes musiques. A la Bièristerie, on se sent comme à la maison et on prend le temps de savourer ! Le patron prend plaisir à conseiller parmi une très grande variété de bières artisanales : des made in France (notamment des bordelaises !) et des bières du monde, à savourer sur place ou à emporter. Passionné, il propose régulièrement de nouvelles bières pression « du moment », évoluant au fil des envies. Pour les accompagner, différentes formules gourmandes sont proposées : « Le Chien chaud », « Charcute-moi » et « Say Cheese », dont les produits viennent directement d’artisans locaux (Charente, Gers…). Le petit plus de cette cave à bières artisanales ? Sa terrasse, au pied de la porte Cailhau, classée monument historique depuis 1883.





[image: ] EPICERIE 41[image: ]

41, cours Pasteur

✆ 05 56 20 62 22

www.epicerie41.fr/

contact@epicerie41.fr



Ouvert du lundi au samedi de 10h30 à 19h30.

C'est une nouvelle boutique dédiée à la gourmandise qui s'est installée au 41, cours Pasteur, le 17 février 2017. Cette épicerie tenue par Anne et Thierry, des Parisiens autodidactes des produits de bouche qui n'ont pas eu peur de traverser la France pour s'installer à Bordeaux, se démarque d'abord par son élégance, sa devanture et ses grandes baies vitrées, qui laissent apercevoir le bel agencement des produits, donnent envie de pousser la porte. Ces produits justement joliment présentés, tous issus de fabrication artisanale ou bio, ont été "chinés" depuis longtemps au gré des séjours d'Anne et Thierry dans le Sud de la France : charcuteries, vinaigres rares, biscuits, nougats, confitures, vins, etc. Un rayon de frais et de sous-vide – poissons fumés, olives picholine, produits laitiers, charcuterie (chorizo, saucisson, saucisse sèche) – avoisine une cave à vin dont les étiquettes sudistes vont rapidement s'étoffer de domaines aquitains. Un corner "arts de la table" propose des produits design innovants, vaisselle, ustensiles, livres de cuisine, de très beaux grès aux couleurs délicates de la Manufacture de Digoin. Notez qu'un comptoir de petite restauration "faite maison" propose sandwiches, tartes, quiches, assiettes de poisson fumé, à emporter ou à consommer sur place, et bientôt une application proposera du click and collect pour attraper son repas ou ses produits à la volée sans avoir à se garer.





[image: ] L'HERITAGE DE ROBERT[image: ]

9, rue Ravez

✆ 06 87 70 92 60 / 05 56 44 97 06

www.lheritagederobert.fr

lheritagederobert@gmail.com



Ouvert le mardi, le mercredi, le vendredi et le samedi de 9h30 à 13h30 et de 15h à 19h30 ; le jeudi de 10h à 19h. Possibilité de privatiser l'espace dégustation. Plateau de dégustation de fromage : 10 €.

A deux pas du cours d'Alsace et Lorraine, du côté de l'église Saint Paul, un fromager affineur a ouvert boutique il y a quelques mois, à l'enseigne prometteuse : l'héritage de Robert. Un bel héritage que perpétue Romain Bourges, 4ème génération de crémier – fromager affineur. Fromages de vache, de chèvre et de brebis, AOP, bio, parfumés, naturels ou épicés en provenance des régions de France et d'Europe enrichissent les étales. Des soirées dégustations sont proposées afin de vous faire découvrir les producteurs et les produits de nos belles régions. Laissez vous donc tenter et partez à la découverte des saveurs chez Romain et Amandine (sa compagne) pour ainsi profiter, vous et vos papilles, de l'héritage de Robert...
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[image: ] LA JARDINIÈRE[image: ]

14, place Paul-Doumer



Ouvert du lundi au samedi de 8h30 à 20h. Ouvert le dimanche (de 9h30 à 14h).

Place Paul-Doumer, au numéro 14, il y avait le Jardin d'Ella, un petit primeur de fruits et légumes... Changement de propriétaire, changement de nom et de boutique, c'est désormais à la Jardinière que vous allez vous rendre à cette même adresse. Du choix dans les produits, de la couleur dans les étales et surtout du goût. Ce jeune primeur fraîchement installé dans le quartier est aussi lumineux que ses produits. Sourires et bons conseils sont au rendez-vous. Possibilité de commander vos paniers de fruits et légumes de saisons choisis avec soin et à petits prix. Et laissez-vous tenter à l'occasion par le couscous royal fait maison (sur commande). Une adresse incontournable au cœur du quartier des chartrons !





[image: ] PÉCHÉS GOURMANDS[image: ]

16, rue du Parlement-Sainte-Catherine

✆ 05 56 48 57 39

www.peches-gourmands.fr

bordeaux@peches-gourmands.fr



Du mardi au samedi de 11h à 19h30 sans interruption. Lundi et Dimanche de 14h à 18h30.

Voici une toute nouvelle boutique qui va vous ramener en enfance ! Douceur, couleur, odeur, tout est réuni pour avoir à nouveau 10 ans avec des « bonbecs » plein les poches ! Située à deux pas de la rue Sainte-Catherine et de sa nouvelle promenade, prés de la fontaine de la place du Parlement, la boutique, Les Péchés Gourmands, promet un joli voyage à vos papilles. Sucré, acidulé, « réglissé » … et même salé ! Nougats, pâtes de fruit, bonbons de tout horizon, chocolats et biscuits… Dans ce joli palais coloré, comment ne pas craquer ! En vrac ou en coffret, laissez-vous tenter par un petit péché gourmand…




Beauté – Bien-être




 [image: ]EVERYONE SPEAKS[image: ]

9, place du Palais

✆ 05 56 48 12 82

www.everyonespeaks.com

everyonespeaks@hotmail.com

Tram A place du Palais



Ouvert du lundi au samedi de 10h à 20h. Avec ou sans rendez-vous. Réservation possible en ligne. Coupe : homme 26 €. Taille de barbe au rasoir : 24 €. Taille barbe tondeuse 21 € Rasage à l'ancienne : 29 € Taille de moustache : 5 €. Nouveauté : le salon de tatouage.

Voilà maintenant 2 ans que le salon Everyone Speaks, barber shop (coiffeur et barbier) pour hommes only, a vu le jour un joli mois de mai place du Palais à Bordeaux. Il suffit toujours de passer devant pour avoir envie de pousser la porte de ce salon qui rivalise d'originalité et de masculinité, et plutôt deux fois qu'une car il y a de la nouveauté chez les barbiers ! Depuis 2015, le salon s'est agrandi et propose un institut de beauté (pour homme of course !) avec proposition d'une gamme de produit de beauté, mais ce n'est pas tout ! Everyone Speaks vous propose aussi un salon de tatouage signé Mtap InkTattoo. Côté déco, nous restons dans la même ambiance urbaine, décontracté, canapés Chesterfield anglais, plafond noir, mur de briquettes et tête de mort. Un style moderne pour un travail à l'ancienne, le ton est donné. Cédric et son équipe vous accueille avec un large sourire et vous parle volontiers, avec passion, de son savoir-faire de barbier. Everyone Speaks, c'est masculin et aux petits soins ! Pour un rasage par exemple, après un petit café proposé, on exerce sur vous messieurs un véritable rituel : c'est d'abord cinq minutes de détente avec un massage du visage à l'huile pour adoucir votre peau, puis Cédric s'empare du blaireau et vous badigeonne la barbe et la moustache de savon et exerce avec calme et détermination l'art du rasage au coupe-chou. Serviette chaude pour apaiser votre peau et finitions si besoin, petit rafraîchissement de la nuque, fondu des pattes aux ciseaux, une coupe si vous en avez besoin avec des soins adaptés (shampooing et coiffage). Vous passerez un moment exquis dans les mains de ces experts du rasage à l'ancienne.



		
		
		
	LNO le 18/03/2016
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			Salon très sympathique, j'ai offert une coupe pour la barbe de mon copain et il a adoré. La coupe est très réussi ! 

		
		




		
		
		
	Jeff_33 le 14/12/2015
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			Très pro
Sympa
Bon
...
Très bonne adresse pour les barbants ; )
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[image: ] GAËLLE COIFFURE[image: ]

36, rue Vital-Carles

✆ 05 56 48 57 08

Tram B arrêt Gambetta



Ouvert du mardi au jeudi de 10h à 19h ; le vendredi de 9h à 19h ; le samedi de 9h à 18h. Avec ou sans rendez-vous. Coupe (à partir de) : femme 41 €, homme 27 €. Bar à chignons : 1 € la minute. Service Barbier.

Voici une coiffeuse visagiste et coloriste experte mais pas que ! Gaëlle Coiffure allie son expérience (plus de 40 ans) et les nouvelles tendances, bar à chignons, espace barbier... Elle travaille exclusivement avec les produits Kérastase et multiplie les stages (pour elle et son équipe) afin d'être toujours à la pointe de la technique et des tendances. Gaëlle a l'œil : pas de coiffures standard dans ce salon, avant de vous proposer une jolie coupe, elle vous observe, elle prend le temps de vous connaître en discutant avec vous afin de vous proposer la coupe qui vous ressemble. Mais Gaëlle ne fait pas que couper les cheveux, elle propose également des forfaits mariage comprenant un essai préalable et la coiffure le jour J, avec pose éventuelle de voile. Concernant son personnel, ici, il y a un coiffeur pour hommes "très branché" qui est capable de vous faire tous les styles de coupe : un détail qui plaira aux hommes attentifs à leur image. De plus Messieurs, Sofian, coiffeur barbier de son état, est à votre service pour tailler votre barbe, affiner votre moustache, ou vous raser de très prés ! Le salon prévoit de faire quelques travaux d'aménagement et sera fermé 2 petites semaines en octobre prochain.



		
		
		
	Sixitine le 02/04/2015
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			Un salon de coiffure des plus agréable, avec des coiffeuses à l'écoute et très professionnels ! Ma coupe est toujours réussie, et les produits utilisées pour les couleurs n'agressent pas les cheveux. Bref, une super adresse ou l'on ressort bien coiffée et avec le sourire. 

		
		




		
		
		
	emyfanchon le 09/06/2013
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			Par ce petit mot, je viens vous remercier très sincèrement pour ma coupe de cheveux. Vous avez compris ce que je voulais et m'avez redonné le moral.
Aujourd'hui, quand je me regarde dans la glace, j'ai retrouvé la coupe de ma jeunesse, celle qui convient à mon visage, celle que j'aime. Encore merci.


		
		




		
		
		
	Ambre64 le 10/04/2012
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			Service très agréable et professionnalisme.
J'ai été ravie de ma coupe. Je ne suis cependant pas sure de revenir car tarifs un peut trop élevés à mon gout ! 

		
		




		
		
		
	even le 09/02/2012
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			Rien de plus agréable, que de se faire conseiller et de changer de tête ! 
je suis passé du long au court, j'ai rajeunie de 10 ans tous mes amis 
me complimente, sur mon nouveau Look Merci a Gaëlle et sont équipe.
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Maison – Déco – Jardin
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26, rue Buhan

✆ 07 69 60 02 22

www.serendipityshop.fr

contact@serendipityshop.fr



Ouvert du mardi au samedi de 11h à 19h30.

Dans une petite rue qui remonte vers le cours Victor Hugo, au numéro 26 de la rue Buhan, vous trouverez le cabinet des convivialités ! Vous ne pouvez pas louper la devanture rouge de la jolie boutique de déco Serendipity. Décoration d'intérieur oui mais pas que, cadeaux, mobiliers, épicerie fine... produits de beauté et la petite cerise sur le gâteau c'est que l'on vous propose de participer à des ateliers de création, comme des ateliers plantes et nature avec l'atelier de suspension en macramé pour y glisser vos plantes, ou encore l'atelier végétal pour créer de jolies compositions, des ateliers beauté animés par Lili, aromathérapeute bref, de quoi passer de bons moments entre copines dans un cadre charmant, cosy et donc très convivial ! A découvrir sans plus tarder...




Visites – Points d’intérêt




Osez Bordeaux !


Célèbre dans le monde entier et au-delà de l'art de vivre qu'elle incarne à merveille, la ville de Bordeaux souhaite rayonner au niveau économique : Osez Bordeaux est la marque dynamique et attractive. Bordeaux est une ville ouverte, une ville d'art et d'avenir, à la confluence de grands projets et des courants de l'économie responsable. D'où l'envie de promouvoir et de développer Bordeaux en France et à l'international, de soutenir l'attractivité et de convaincre les entreprises de l'intérêt de s'y installer. Osez Bordeaux met en avant l'envie pour la ville de progresser, d'innover et d'évoluer au niveau économique. Vous êtes entrepreneur, commerçant, étudiant, scientifique ou acteur économique, devenez Ambassadeur d'Osez Bordeaux pour promouvoir notre magnifique ville, partager des initiatives ou des infos économiques. Et si Bordeaux osait ? Osez Bordeaux !

[image: ] Retrouvez toutes les informations : www.osezbordeaux.fr







Voyages – Transports




Nouveau trajet de la Liane 1 : Gare-aéroport

La Liane 1, c’est le bon plan pour relier la gare Saint-Jean à l’aéroport à petit prix, celui d’un ticket de bus (1,50 €). C’est en juillet 2015 qu’elle a modifié son itinéraire pour implanter son nouveau terminus gare Saint-Jean, ce qui va en arranger plus d’un. Il faut compter entre 45 minutes et 1 heure de trajet, suivant la circulation. Les stations se situent suivant ce parcours : gare, palais de justice, Gambetta, piscine Judaïque, Mérignac Mondésir, Mérignac centre, Mérignac Soleil et enfin, aéroport. Les fréquences sont de 10 à 30 minutes suivant les jours et heures. Les départs commencent à 4h59 de la gare du lundi au samedi (6h29 dimanche et jours fériés), jusqu’à 0h34 du dimanche au mercredi et 1h14 du jeudi au samedi. À l’inverse, les départs de l’aéroport commencent à 5h du lundi au samedi (6h les dimanches et jours fériés) jusqu’à 23h40 du dimanche au mercredi et 0h20 du jeudi au samedi. Sachez que vous pouvez également récupérer la Liane 1 aux arrêts de tram A Mérignac centre et Lycées de Mérignac.







 [image: ]ELYA DRIVE

✆ 06 31 51 26 30

http://elyadrive.com

elyadrivevtc33@gmail.com



Vous recherchez un chauffeur pour une heure, une soirée ou pour un week-end ? Cédric est chauffeur privé professionnel. Installé à Bordeaux depuis le début de l’année 2017, il propose de nombreuses prestations : tour des vignobles, transfert aéroport, mariage, anniversaire, journée shopping ou même mise à disposition. Pour vous satisfaire, Cédric propose tout type de transfert dans le département et sur toute la côte Atlantique (de La Rochelle à Biarritz). Choisir Elya Drive, c’est l’assurance d’un service de qualité et de prix sans surprise : tout est défini à l’avance !





Manifestations culturelles – Festivals
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Saison culturelle 2017-2018 du Casino Théâtre Barrière Bordeaux


Le Casino Théâtre Barrière de Bordeaux célèbre sa 16e saison artistique. Forte d'une programmation riche, éclectique et de belle qualité, cette salle de spectacle connaît un succès grandissant d'année en année. Pour la saison 2016-2017, le Casino Théâtre Barrière de Bordeaux a proposé 43 spectacles dont 13 ont affiché complet et reçu 21 300 spectateurs. Pour cette nouvelle saison, il y en aura pour tous les goûts ! Demandez le programme…

[image: ] Humour

Noëlle Perna – "Super Mado", le samedi 14 octobre 2017 à 20h30.

Rachid Badouri – "Badouri rechargé", le samedi 9 décembre 2017 à 20h30.

Michèle Laroque et Muriel Robin – "Elles s'aiment", le samedi 16 décembre 2017 à 20h30.

Alban Ivanov – "Elément perturbateur", le mercredi 20 décembre 2017 à 20h30.

Franck Dubosc - "Nouveau spectacle", le samedi 10 février 2018 à 20h30.

Pascal Légitimus – "Légitimus Incognitus", le samedi 17 mars 2018 à 20h30.

Jonathan Lambert – "Looking for Kim", le vendredi 30 mars 2018 à 20h30.

Vérino, le vendredi 25 mai 2018 à 20h30.

Artus – "Artus part en c****** tournée", le vendredi 8 juin 2018 à 20h30.

Kheiron – "60 minutes avec Kheiron", le jeudi 14 juin 2018 à 20h30.

[image: ] Variété

Superbus – "Sixtape Tour", le samedi 2 décembre 2017 à 20h30.

Vitaa – "J4M", le vendredi 22 décembre 2017 à 20h30.

Salvatore Adamo – "Nouveau spectacle", le samedi 3 février 2018 à 20h30.

Nicolas Saez Sextet – "Calle las Minas", le vendredi 23 février 2018 à 20h30.

Murray Head, le samedi 10 mars 2018 à 20h30.

Nana Mouskouri – "Forever Young", le vendredi 16 mars 2018 à 20h30.

Les Stentors – "Ma Patrie", le jeudi 17 mai 2018 à 20h30.

Pink Martini, le jeudi 7 juin 2018 à 20h30.

[image: ] Danse

Les Forains – "Compagnie Révolution", le vendredi 20 octobre 2017 à 20h30.

Ballet national de Russie – "Kostroma", le jeudi 8 mars 2018 à 20h30.

Gala d'Etoiles - "Saison 8", le dimanche 25 mai 2018 à 16h.

Dhikr – "Timeless Ballet" avec Sohrâb Chitan, David Bruley et Navid Abbassi, le vendredi 4 mai 2018 à 20h30.

[image: ] Jazz / Blues

Angelo Debarre Gipsy Unity feat. Thomas Dutronc, le samedi 25 novembre 2017 à 20h30.

[image: ] Spectacle musical

"Champagne ! " – Atelier du spectacle, le dimanche 31 décembre 2017 à 20h.

Tap Factory, le samedi 27 janvier 2018 à 20h30.

"Piaf ! Le spectacle", le dimanche 28 janvier 2018 à 16h.

"Music-Hall en cirque", le samedi 3 mars 2018 à 20h30.

Les Coquettes – Lola Cès, Marie Facundo et Juliette Faucon, le vendredi 6 avril 2018 à 20h30.

Les Jeunesses musicales de France, le mardi 19 décembre 2017, le mardi 6 février 2018 et le mardi 27 mars 2018 à 20h30.

[image: ] Lyrique

Méditerranée – Opérette de Francis Lopez, le dimanche 21 janvier 2018 à 16h.

[image: ] Théâtre

"Franchise obligatoire" avec Florent Peyre, Morgane Bontemps, Christophe Canard et Matthieu Burnel, le samedi 7 octobre 2017 à 20h30.

"Ma femme est folle" – Au profit des associations "Sur un lit de couleurs" et "Prima" et de l'Institut Bergonié, le vendredi 17 novembre 2017 à 20h30.

Francis Huster – "Le Théâtre, ma vie", le dimanche 14 janvier 2018 à 16h.

"Ma belle-mère et moi 9 mois après" avec Franck Lebœuf, Christine Lemler, Nicolas Vitiello et Véronique Demonge, le vendredi 23 mars 2018 à 20h30.

[image: ] Cirque

Le Cirque de Moscou – "L'Île des rêves", le mardi 14 novembre 2017 à 20h30.

[image: ] Renseignements et réservations

Au guichet, à l'accueil du Casino, tous les jours de 10h à 4h du matin.

Par téléphone au 05 56 69 49 00.

Sur internet : www.casino-bordeaux.com








Agenda culturel – Hiver 2017-2018


[image: ] Septembre 2017

Concert. Les Hurlements d'Léo le 2 septembre à la Rock School Barbey

Festival. Climax Festival du 7 au 10 septembre au Parc Palmer de Cenon.

Concert. Dianne Reeves le 13 septembre au Rocher de Palmer à Cenon.

Agora 2017. 7e édition de la Biennale de Bordeaux Métropole. Du 21 au 24 septembre.

Humour. Jeff Panacloc les 26 et 27 septembre au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Christophe Maé le 29 septembre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Evénement. « Tous au restaurant » du 18 septembre au 1er octobre à Bordeaux.

[image: ] Octobre 2017

Théâtre. Don Quichotte le 3 octobre au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Lacrim le 5 octobre à la Médoquine de Talence.

Concert. Florent Pagny le 10 octobre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Concert. Gauvain Sers le 12 octobre au théâtre Femina à Bordeaux.

Humour. Anne Roumanoff le 17 octobre au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Serge Lama les 20 et 21 octobre au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Nadau le 24 octobre au théâtre Femina à Bordeaux.

Festival International du Film Indépendant de Bordeaux. Les 2 premières semaines d'octobre.

Concert. Mélanie de Biasio le 27 octobre au Rocher Palmer à Cenon.

Spectacle. Les Choristes le 28 octobre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Les Grandes Traversées. Mi-octobre à Bordeaux.

Festival Vibrations Urbaines #20 du 31 octobre au 5 novembre à Bordeaux.

Novart. Tout octobre à Bordeaux.

Festival international des Arts de Bordeaux Métropole. Tout octobre.

[image: ] Novembre 2017

Festival – Ritournelles. Début novembre à Bordeaux.

Concert. Broken Back le 3 novembre à la Rock School Barbey à Bordeaux.

Concert. Keblack le 4 novembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Concert. Malo le 4 novembre à la Rock School Barbey à Bordeaux.

Spectacle. Saturday Night Fever le 4 novembre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Magie. L'Ecole des magiciens le 8 novembre au Pin Galant à Mérignac.

Humour. Dany Boon les 9 et 10 novembre au Pin Galant à Mérignac.

Humour. Nora Hamzawi le 9 novembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Concert. Soprano le 9 novembre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Concert. Biflo & Oli le 10 novembre au Rocher de Palmer à Cenon.

Concert. M. Pokora le 11 novembre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Concert. Lady Sir le 14 novembre au Rocher de Palmer à Cenon.

Concert. Ayo le 15 novembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Humour. Laurent Gerra le 16 novembre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Concert. Kerry James le 16 novembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Festival. Bordeaux S.O. Good du 17 au 19 novembre. Infos sur www.bordeauxsogood.fr

Concert. Florent Mothe le 17 novembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Spectacle. Michaël Grégorio le 18 novembre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Concert. IAM le 20 novembre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Concert. Texas les 21 et 22 novembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Concert-lecture. Sandrine Bonnaire et Erik Truffaz le 22 novembre au Rocher de Palmer à Cenon.

Concert. Jabberwocky le 22 novembre au Krakatoa à Mérignac.

Humour. Michel Leeb les 22 et 23 novembre au Pin Galant à Mérignac.

Humour. La troupe du Jamel Comedy Club le 23 novembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Concert. Zaho le 24 novembre à la Rock School Barbey à Bordeaux.

Concert. Tal le 24 novembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Humour. Maxime Gasteuil le 24 novembre au théâtre Trianon à Bordeaux.

Théâtre. « Croque-Monsieur » avec Fanny Ardant et Bernard Menez le 24 novembre au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Isabelle Boulay le 25 novembre au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Les Fatals Picards le 25 novembre à la Rock School Barbey à Bordeaux.

Humour. Sellig le 25 novembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Concert. Archive le 27 novembre au Krakatoa à Mérignac.

Concert. Maceo Parker le 29 novembre au Krakatoa à Mérignac.

Théâtre. « Columbo » avec Martin Lamotte le 30 novembre au Pin Galant à Mérignac.

Spectacle. Véronic Dicaire le 30 novembre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Concert. Loïc Nottet le 30 novembre au Rocher de Palmer à Cenon.

Humour. Malik Bentalha du 29 novembre au 2 décembre au théâtre Victoire à Bordeaux.

Festival – Les Cinéconcerts. Fin novembre à Bordeaux.

Événement – Lettres du monde. Novembre et décembre à Bordeaux.

[image: ] Décembre 2017

Concert. Vincent Niclo le 1er décembre au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Anaïs Delva le 2 décembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Concert. Amir le 6 décembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Humour. Kyan Khojandi le 7 décembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Concert. Charlélie Couture le 9 décembre à l'Entrepôt au Haillan.

Concert. Disiz la Peste le 10 décembre à la Rock School Barbey à Bordeaux.

Théâtre. « L'Heureux Elu » avec Bruno Solo et Yvan Le Bolloc'h le 12 décembre au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Julien Clerc le 14 décembre au Pin Galant à Mérignac.

Humour. Le Comte de Bouderbala le 16 décembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Théâtre. A droite, à gauche les 21 et 22 décembre au Pin Galant à Mérignac.

Humour. Vincent Dedienne le 22 décembre au théâtre Femina à Bordeaux.

Comédie musicale. « Notre-Dame-de-Paris » les 22 et 23 décembre à la patinoire Mériadeck de Bordeaux.

Humour. Ahmed Sylla le 23 décembre au Pin Galant à Mérignac.

Comédie musicale. Alice le 28 décembre au Pin Galant à Mérignac.

Cabaret. « Ça, c'est Paris » le 31 décembre au Pin Galant à Mérignac.

[image: ] Janvier 2018

Humour. Jérémy Ferrari le 12 janvier au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Noa le 13 janvier au Pin Galant à Mérignac.

Concert. The Glenn Miller Memorial Orchestra le 19 janvier au théâtre Femina à Bordeaux.

Concert. Camille le 20 janvier au théâtre Femina à Bordeaux.

Théâtre. « Scènes de la vie conjugale » avec Laetitia Casta et Raphaël Personnaz les 23 et 24 janvier au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Depeche Mode le 24 janvier à la Bordeaux Métropole Arena.

Humour musical. Les Chiche Capon le 25 janvier au Pin Galant à Mérignac.

Concert. BB Brunes le 27 janvier au Rocher de Palmer à Cenon.

Théâtre. « Un air de famille » le 31 janvier au Pin Galant à Mérignac.

Festival – 30/30 Les Rencontres de la forme courte. Fin janvier à Bordeaux.

Festival – Bordeaux Rock. Dernière semaine de janvier à Bordeaux.

[image: ] Février 2018



Humour. Jean-Luc Lemoine le 2 février au théâtre Femina à Bordeaux.

Théâtre. « Bonjour ivresse » le 3 février au théâtre Femina à Bordeaux.

Concert. Rock Voisine le 6 février au théâtre Femina à Bordeaux.

Théâtre. « Tout ce que vous voulez » avec Bérénice Béjo et Stéphane de Groodt les 7 et 8 février au Pin Galant à Mérignac.

Concert. Michel Sardou le 8 février à la Bordeaux Métropole Arena à Floirac.

Spectacle. ABBA Mania le 8 février au Théâtre Femina à Bordeaux.

Humour. Les Bodin's les 10 et 11 février à la Bordeaux Métropole Arena à Floirac.

Concert. Michel Fugain le 15 février au théâtre Femina à Bordeaux.

Spectacle. Soy Luna le 17 février à la Bordeaux Métropole Arena à Floirac.

Magie. Messmer le 21 février à la Bordeaux Métropole Arena à Floirac.

Humour. Jarry le 28 février au Pin Galant à Mérignac.








Agenda culturel printemps-été 2018
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Concert Michel Jonasz Quartet Saison 2 au Théâtre Fémina le 2 mars à 20h30 (place de 55 € à 60 €).

Danse Ballet Gisèle D'après la version originale de Jean Coralli, Jules Perrot et Marius Petipa au Pin Galant à Mérignac le 2 mars à 20h30 (place PASS' : 38 €, tarif normal : 45 €, groupes et Vermeil : 43 €, réduit : 40 €, découverte jeunes : 10 €)

Spectacle Priscilla folle du désert à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 2 mars à 20h (place de 40 à 70 €).

Danse Le Riche / Carolyn Carleson à L'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux du 2 au 11 mars (place de 8 € à 50 €).

Humour Jamel Debbouze à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 3 mars à 20h30 (place de 32 € à 54 €).

Spectacle pour enfant « Viens chanter avec Tchoupi » au Théâtre Fémina le 3 mars à 15h30 (place de 19 € à 36 €).

Spectacle Airnadette au Pin Galand à Mérignac le 3 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 26 €, normal : 32 €, groupes et Vermeil : 30 €, réduit : 27 €

Concert Musicien de l'ONBA ou trio Roussel et ses amis (dans le cadre du cycle Debussy) à L'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 4 mars à 20h30 (place 110 €).

Musique Sacrée Rossini/petite messe Salvatore Caputo / Guillaume Coppola / Chœur de l'Opéra National de Bordeaux à L'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 5 mars à 20h (place de 8 € à 30 €).

Danse Spectacle les 25 ans du HIP HOP Soirée anniversaire Suresnes Cités Danse au Pin Galant à Mérignac les 5 et 6 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 32 €, normal : 38 €, groupes et Vermeil : 36 €, réduit : 33 €, découverte jeunes : 10 €

Humour Gaspard Proust au Pin Galant à Mérignac le 7 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 35 € normal : 41 € groupes et Vermeil : 39 € réduit : 36 €

Concert symphonique Philippe Sarde à L'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux les 7 et 8 mars à 20h (place de 8 € à 50 €).

Théâtre Acting avec Kad Merad Niels Arestrup et Patrick Bosso au Pin Galand à Mérignac les 8 et 9 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € découverte jeunes : 10 €

Danse, Ballet National de Russie au Casino Théâtre Barrière (à partir de 31 €) le 8 mars.

Concert Shaka Ponk à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 8 mars (place de 39 € à 59 €).

Concert Midi Musical François Lis (basse) à L'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 9 mars (place à 10 €).

Concert, Murray Head au Casino Théâtre Barrière le 10 mars (à partir de 36 € la place).

Concert Salzburg Chamber Philharmonic, Beethoven au Pin Galant à Mérignac le 10 mars à 20h30 Tarifs : PASS' : 35 € normal : 41 € groupes et Vermeil : 39 € réduit : 36 € découverte jeunes : 10 €

Spectacle pour enfant Le Petit Ours brun au Pin Galant à Mérignac le 11 mars à 16h. Tarifs : PASS' : 26 € normal : 32 € groupes et Vermeil : 30 € réduit : 27 € moins de 15 ans : 15 €

Concert Musique Sacrée Mozart/Requiem, Le dernier voyage du compagnon Mozart – Raphaël Pichon / Pygmalion à L'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 12 mars (place de 8 € à 80 €).

Concert Indochine à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 13 mars à 20h30 (place de 40 € à 45 €).

Théâtre L'éveil du chameau avec Barbara Schulz, Pascal Elbé et Valérie Décober au Pin Galant à Mérignac le 13 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € découverte jeunes : 10 €

Opéra Il Trovator au Pin Galand à Mérignac le 14 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € découverte jeunes : 10 €

Concert Bernard Lavilliers à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 15 mars à 20h30 (place de 39 € à 58 €).

Concert Ben Mazue au Rocher de Palmer à Cenon le 15 mars à 20h30 place 26,70 €

Humour Musical Les trompettes de Lyon au Pin Galant à Mérignac le 15 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 26 € normal : 32 € groupes et vermeil : 30 € réduit : 27 €

Ciné-Concert La Guerre du feu Jean-Jacques Annaud, Phillipe Sarde à L'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux les 15 et 16 mars.

Concert Nana Mouskouri au Casino Théâtre Barrière le 16 mars (à partir de 46 € la place).

Spectacle danse Opéra National de Russie, Le Lac des cygnes à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 16 mars à 20h30 (place de 39 € à 65 €).

Concert Pleymo au Rocher de Palmer à Cenon le 16 mars (place : 29,70 €).

Spectacle Pascal Légitimus au Casino Théâtre Barrière le 17 mars (à partir de 26 € la place).

Concert Spectacle Age tendre la tournée des idoles 2018 (Sheila, Dave, Nicoletta, Michèle Torr, Dick Rivers, Patrick Juvet…) à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 17 mars à 15h et 20h (place de 39 € à 59 €).

Concert Christophe au Pin Galant à Mérignac (en partenariat avec le Krakatoa) le 17 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 €

Récital Florian Sempey, Magiciens et Enchanteurs à L'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 17 mars (place à 10 €).

Concert Les Jeunesses Musicales de France au Pin Galant à Mérignac le 19 mars à 20h30 (place : 5 €).

Cirque Leroux The Elephant in the Room au Pin Galant à Mérignac les 21 et 22 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 26 € normal : 32 € groupes et Vermeil : 30 € réduit : 27 € moins de 15 ans : 15 €

Concert Symphonique Glanert / Hindemith / Brahms avec Jaime Martín / Adam Laloum / ONBA à L'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 22 mars (place de 8 € à 50 €).

Théâtre Ma Belle-mère et moi 9 mois après au Casino Théâtre Barrière le 23 mars (à partir de 31 € la place).

Spectacle Australian Pink Floyd Show à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 23 mars à 20h30 (place de 49 € à 66 €).

Danse DANCE ME BJM–- Les ballets jazz de Montréal au Pin Galant le 24 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € découverte jeunes : 10

Concert Véronique Sanson à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 24 mars à 20h30

Danse Gala d'étoiles (grands danseurs de la scène actuelle : Étoiles, Solistes de l'Opéra de Paris et artistes internationaux) au Casino Théâtre Barrière le 25 mars à 16h (place à partir de 35 €).

Concert Quatuor Diotima – Intégral de Bartok 1 à l'Opéra – Grand Théâtre de Bordeaux les 24 et 25 mars (place de 8 € à 30 €).

Ciné-Concert Même pas peur du loup ! au Casino Théâtre Barrière. Deux séances le mardi 27 mars : 10h et 14h Tarifs : 5 € Spectacle réservé aux scolaires.

Concert Jazz Brad Mehldau Three Pieces After Bach à l'Opéra – Grand Théâtre de Bordeaux le 28 mars 2018 à 20h (place de 8 € à 50 €).

Comédie musicale Les parapluies de Cherbourg au Pin Galant à Merignac les 27 et 28 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 €

Théâtre Mariage et châtiment avec Daniel Russo et Laurent Gamelon au Pin Galant le 29 mars à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € découverte jeunes : 10 €

Humour Jonathan Lambert au Casino Théâtre Barrière le 30 mars à 20h30, à partir de 26 €.

Concert Calogero à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 30 mars à 20h30 (place de 39 € à 69 €).
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Concert Ligeti / Brahms – Musiciens de l'ONBA à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 1er avril 2018 à 11h (place 10 €).

Théâtre Cuisine et dépendance avec Léa Drucker et Grégory Gadebois au Pin Galant à Mérignac le 3 avril à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € découverte jeunes : 10 €

Récital Stanislas de Barbeyrac, Françoise Larrat à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 4 avril (place de 8 € à 30 €).

Danse Bad Boys of Dance Roméo et Juliette au Pin Galant le 4 avril 2018 à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € découverte jeunes : 10 €

Opéra Lucia di Lammermoor, Donizetti / Dumoussaud / Micheli à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux les 3 et 5 avril à 20h (place de 8 € à 110 €).

Concert Vianney à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 5 avril à 20h (place de 32 € à 47 €).

Théâtre Moi, moi et François B. avec François Berléand et Sébastien Castro au Pin Galant à Mérignac à 20h30 le 5 avril. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € découverte jeunes : 10

Spectacle musical Les Coquettes au Casino Théâtre Barrière le 6 avril à 20h30, à partir de 21 € la place.

Humour musical Mozart group au Pin Galant le 6 avril à 20h30. Tarifs : PASS' : 32 € normal : 38 € groupes et vermeil : 36 € réduit : 33 €

Spectacle musical Ivo Livi ou le destin d'Yves Montant au Pin Galant à Mérignac le 7 avril à 20h30. Tarifs : PASS' : 32 € normal : 38 € groupes et Vermeil : 36 € réduit : 33 €

Concert Choeur de l'Opéra National de Bordeaux à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux les 6 et 10 avril à 12h30 (place 10 €).

Spectacle Michel Leeb au Théâtre Fémina le 12 avril à 20h30 (place de 39 € à 52 €).

Concert Keen V à Bordeaux Métropole ARENA à Floirac le 19 avril à 20h (place de 34 € à 52 €).

Théâtre Bigre avec la compagnie du grand réseau au Pin Galant le 24 avril à 20h30. Tarifs : PASS' : 32 € normal : 38 € groupes et Vermeil : 36 € réduit : 33 € découverte jeunes : 10 €

Spectacle musical Madiba le musical, en hommage à Nelson Mandela, de Jean-Pierre Hadida et Alicia Sebrien au Théâtre Fémina le 25 avril à 20h30 (place de 42 € à 56 €).

Concert Edgar Moreau / Violoncelle et l'Orchestre Il Pomo d'Oro au Pin Galant à Mérignac le 25 avril à 20h30. Tarifs : PASS' : 35 € normal : 41 € groupes et Vermeil : 39 € réduit : 36 € découverte jeunes : 10 €

Concert Symphonique Mozart / Debussy / Fauré / Poulenc, Maxim Emelyanychev / Raphaël Sévère / ONBA à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 26 avril à 20h (place de 8 € à 50 €).

Humour Bruno Salomone Euphorique au Pin Galant à Mérignac le 26 avril à 20h30. Tarifs : PASS' : 32 € normal : 38 € groupes et Vermeil : 36 € réduit : 33 €

Humour Guy Bedos au Théâtre Fémina le 28 avril à 20h30 (place de 37 € à 44 €).

Operette La Belle de Cadix au Pin Galant à Mérignac le 29 avril à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € découverte jeunes : 10 €
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Danse YĀTRĀ Andrés Marin et Kader Attou au Pin Galant à Mérignac le 2 mai à 20h30. Tarifs : PASS' : 35 € normal : 41 € groupes et Vermeil : 39 € réduit : 36 € découverte jeunes : 10 €

Danse DHIKR spectacle mis en scène par le talentueux Sohrâb Chitan, jeune danseur et chorégraphe de la compagnie TIMEless ballet. Au Casino Théâtre Barrière le 4 mai 2018 à 20h30 (place à partir de 15 €).

Concert Debussy / Fauré / Bernstein, James Gaffigan / ONBA à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 4 mai à 20h (place de 8 € à 50 €).

Concert Martinů / Farrenc – Musiciens de l'ONBA à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 6 mai à 20h (place de 10 €).

Musique sacrée Bach à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 13 mai à 15h (place de 8 € à 50 €).

Spectacle de Magie Arturo Brachetti au Pin Galant à Mérignac le 17 mai à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € moins de 15 ans : 15 €

Opéra Pinocchio à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux du 14 au 18 mai à 20h (place de 8 € à 80 €).

Danse Ballet Royal du Cambodge Métamorphoses ou la dernière passion d'Auguste Rodin au Pin Galant à Mérignac le 16 mai à 20h30. Tarifs : PASS' : 35 € normal : 41 € groupes et Vermeil : 39 € réduit : 36 € découverte jeunes : 10

Concert Les Stentors au Casino Théâtre Barrière le 17 mai à 20h30 (place à partir de 36 €).

Concert Imany au Pin Galant à Mérignac le 18 mai à 20h30 Tarifs : PASS' : 35 € normal : 41 € groupes et vermeil : 39 € 
réduit : 36 €

Concert Symphonique Ligeti / Brahms à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 21 mai à 20h (place de 8 € à 50 €).

Dîner-spectacle : Soirée Bollywood le 25 mai à 20h au Casino Barrière Formule : 49,90€ / pers : 1 Apéritif + Menu 3 plats + Vin (25 cl / pers) + 1 café + 5 € de jetons.

Spectacle Humour Vérino le 25 mai au Casino Théâtre Barrière à 20h30 (place à partir de 26 €).

Concert Marie-Adeline Henri, Soprano à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 25 mai à 12h30 (place à 10 €).

Spectacle musical les Franglaises au Pin Galant les 25 et 26 mai à 20h30. Tarifs : PASS' : 32 € normal : 38 € groupes et vermeil : 36 € réduit : 33 €

Opéra Concert Elektra, Strauss, Daniel à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 29 mai à 20h (place de 8 € à 80 €).

Concert Shy'm au Théâtre Fémina le 30 mai à 20h (place à partir de 47 €).

Concert Les Forains à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux du 31 mai au – juin à 20h (place de 8 € à 30 €).
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Concert commenté La Jeune Fille sans mains (dès 8 ans) à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 4 juin à 19h (place 10 €).

Concert Pink Martini au Casino Théâtre Barrière le 7 juin à 20h30 (place à partir de 49 €).

Concert Symphonique, L'Odyssée de l'espace à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 7 juin à 20h (place 12 €).

Humour Artus au Casino Théâtre Barrière le 8 juin à 20h30 (place à partir de 26 €).

Concert Nathalie Dessay, Soprano et le Paris Mozart Orchestra au Pin Galant à Mérignac le 8 juin à 20h30. Tarifs : PASS' : 38 € normal : 45 € groupes et Vermeil : 43 € réduit : 40 € découverte jeunes : 10 €

Récital Elina Garanca à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 11 juin (place de 8 € à 80 €).

Humour Kheiron au Casino Théâtre Barrière le 14 juin à 20h30 (place à partir de 26 €).

Humour Yohann Metey au Théâtre Fémina le 22 juin à 20h30 (place de 28 € à 32 €).

[image: ] Juillet : 

Danse Ballet de l'Opéra National de Bordeaux Kylián / Bejart / Robbins, Petite Mort / Le Chant du compagnon errant / Le Concert à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux du 27 juin au 6 juillet à 20h (place de 8 € à 50 €).

Concert Symphonique Vivaldi / Calace / Dvorák / Rodrigo, Jonathon Heyward / Thibault Cauvin / Julien Martineau / ONBA à l'Opéra, Grand Théâtre de Bordeaux le 12 juillet à 20h (place de 8 € à 30 €).







Fêtes




Animations tout l'été sur les quais avec « Danse avec nous Bordeaux »

Cette association en partenariat avec la mairie et d'autres écoles de danse propose tout l'été des cours de danse gratuits et des prestations appelées « Dansons sur les Quais ». De la mi-juillet à la mi-août, quai Louis-XVII face aux allées de Munich, des initiations pour les pros et les novices sont mises en place ainsi que des démonstrations de rock, salsa, swing ou de danses de salon. Avec une piste de 750 m², une scène musicale, de la restauration, des bénévoles motivés, tout y est pour venir se déhancher sans complexe. Que l'on soit débutant, plus expérimenté, timide ou extraverti, la danse réunit tout le monde dans une ambiance bon enfant ! Au programme : 1h d'initiation, 4h de soirée dansante animée par des DJ's, du jeudi au samedi ! Stages avant les soirées organisées tout au long de l'année. Pour plus d'informations contacter l'association.
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Quai Louis-XVIII

Bordeaux

www.dansonssurlesquais.fr



De mi-juillet à mi-août.

De la mi-juillet à la mi-août, du mercredi au dimanche, les quais se déchaînent ! Il est possible de danser tout au long de la journée, pour se réveiller de 10h30 à 11h30 et pour s’initier de 15h à 17h, avec un programme différent chaque jour : mercredi, sieste musicale, jeudi, danses en couple pour les jeunes de 8 à 14 ans, le vendredi, danse urbaine pour les adolescents, samedi et dimanche, danse en couple et en solo. Enfin le soir, c’est le grand moment. Initiation de 19h à 20h puis soirée dansante jusqu’à minuit, avec des démonstrations vers 22h. Chaque jour a sa danse mise à l’honneur : country le mercredi, danse de salon le jeudi, rock et swing le vendredi, salsa le samedi, dimanche, découverte ! Ajoutez à ce formidable programme un film en plein air tous les lundis, à 21h30, sur la thématique de la danse, bien sûr.







[image: ] BORDEAUX FÊTE LE FLEUVE

www.bordeaux-fete-le-fleuve.com

otb@bordeaux-tourisme.com



En juin 2019.

En alternance, une année sur deux avec la fête du Vin, ces deux fêtes constituent un élément majeur de la vie culturelle bordelaise. Pour vous donner une idée du programme qui vous attend, plus de 520 000 visiteurs ont participé à l’événement en 2017 sur les dix jours. La ville a accueilli comme chaque année le Belem, ce magnifique bateau-école qu’il est possible de visiter, ainsi que le départ de la Solitaire du Figaro. Tout le long des quais, des stands et des animations rendent le paysage agréable au cours de la journée. Des feux d’artifice ouvrent et clôturent la fête, des concerts et autres expositions ponctuent ces dix jours d’allégresse.
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BORDEAUX FÊTE LE FLEUVE - Bordeaux fête le fleuve.

© Steve Le Clech






[image: ] BORDEAUX FETE LE VIN

www.bordeaux-fete-le-vin.com

otb@bordeaux-tourisme.com



Tous les deux ans fin juin.

Organisée tous les deux ans, les années paires, sur les quais de la Garonne, Bordeaux fête le vin est devenue la manifestation internationale incontournable de Bordeaux. Elle permet de venir y découvrir, sur un seul site, la diversité des vins des 80 appellations de Bordeaux et de l’Aquitaine. Un programme exceptionnel pour les amateurs de mets et de vins comme pour les profanes, qui permet à tous de découvrir la beauté architecturale de la ville, les vignobles qui l’entourent et les multiples atouts du terroir régional. Prochaine édition : juin 2018.



		
		
		
	erikbordeaux le 01/12/2010
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			Tous les deux ans en alternance avec la fête du fleuve sur les quais de Bordeaux. Le principe est simple : vous achetez un Pass (prix trés raisonnable) et on vous remet un verre. Vous êtes alors prêt pour déguster les meilleurs crus de la région (il n'y a pas que du haut de gamme, mais faites vous conseiller). Vous avez droit à 10 verres (en général des 1/2 verres). C'est tés convivial et on peut aussi se restaurer sur place. Cela se passe sur 4 soirs (toujours fin juin) et vous assiterez à de magnifiques feux d'artifices chaque soir vers 23h30 tirés depuis une barge sur la garonne, pratiquement en face de la place de la Bourse. Toujours du trés grand spectacle avec un monde fou durant ses festivités.

		
		






[image: ] BORDEAUX S.O GOOD

www.bordeauxsogood.fr

pgarcia@bordeaux.cci.fr



Du 17 au 19 novembre 2017.

Bordeaux accueillera cette année la quatrième édition de S.O Good Bordeaux, le festival d’art de vivre et de la gastronomie. Chaque édition réserve son petit lot de surprises et attire toujours plus de visiteurs, 31 000 en 2016. Mais pour ce qui est du programme officiel, vous rencontrez des chefs d’exception, des producteurs locaux. Une ville étrangère sera invitée et mise à l’honneur, vous découvrirez des battles de chefs et des concours de cuisine. Mais il y aura aussi des rencontres littéraires, des interventions artistiques, des ateliers, des démonstrations culinaires, des cours de cuisine… Toute la ville vit au rythme de S.O Good car les restaurateurs jouent le jeu et proposent des menus thématiques haut de gamme.
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[image: ] CARNAVAL DES 2 RIVES BORDEAUX

✆ 05 56 10 20 30

www.bordeaux.fr

contact@mairie-bordeaux.fr



Fin février. Le dimanche, départ de la parade à 14h.

Chaque année, Bordeaux s'anime d'une rive à l'autre pour célébrer son carnaval. Un moment festif et convivial au cours duquel Bordelais et visiteurs ont la chance de pouvoir découvrir de nouvelles cultures. Cette année, le carnaval sera gonflé ! donc sur le thème du ballon. Il y a bien entendu les parades et les personnages colorés, mais aussi des spectacles, des concerts, ainsi que des activités et des ateliers pour les petits et les grands qui sont organisés tout au long de la journée dans toute la ville.





 [image: ]LA FÊTE DU BURGER



A partir du 10 novembre 2017.

C'est une nouveauté qui devrait plaire aux Français et notamment aux Bordelais. Il faut dire que selon une étude de Gira Conseil, spécialiste dans les chiffres de la restauration, les Frenchies mangent chaque année près de 1,2 milliard de burgers et ce chiffre est en augmentation permanente. Il est donc logique qu'une fête en l'honneur de cette spécialité américaine soit organisée en France, car il s'agit bien là d'un événement national qui s'installera le 10 novembre 2017 à Nantes, Poitiers et Bordeaux. A l'heure où nous écrivons ces lignes, l'annonce du programme n'a pas encore été faite, mais ne doutons pas que les festivités iront bon train dans tous les restaurants bordelais spécialistes de burgers, et ils sont nombreux. Pour en savoir plus, rendez-vous sur la page Facebook de la Fête nationale du Burger. Un événement à croquer !





[image: ] LA FÊTE DU MOJITO

www.lafetedumojito.com/bordeaux

contact@ilovemojitos.com



Fin juin.

C'est un nouvel événement national qui s'est installé dans quelques-unes des plus grandes villes du pays : la Fête du Mojito ! Paris, Lyon, Montpellier, Poitiers, Lille, La Rochelle, Nantes, Strasbourg et, bien sûr, Bordeaux, ont accueilli la première édition de cette manifestation originale. Depuis quelques années, le mojito (l'alcool est à consommer avec modération) est devenu l'un des cocktails incontournables dans les bars et restaurants français, il était donc logique que cette boisson à base de rhum et de menthe ait sa propre fête nationale. Que s'est-il passé au mois de juin dernier à Bordeaux ? Les animations, surtout musicales, se sont déroulées dans une dizaine de bars de la ville (référencés sur le site www.lafetedumojito.com/bordeaux). A cette occasion, tous ont joué le jeu, proposant deux jours durant -30 % sur le prix des mojitos. Rendez-vous en juin 2018 pour la deuxième édition de la Fête du Mojito.





[image: ] FÊTE DU VIN NOUVEAU ET DE LA BROCANTE

Rue Notre-Dame



3e week–end d'octobre.

Célébrer l'arrivée de l'automne en chinant et en dégustant du vin nouveau accompagné de marrons chauds, c'est ce que vous propose chaque année le quartier des Chartrons ! La superbe rue Notre-Dame est à la fête ! Réputée pour ses antiquaires et brocanteurs, ce ne sont pas moins de 80 professionnels qui exposent leurs articles. Le tout est ponctué de spectacles de rue et d'animations diverses et variées. Une bonne occasion de redécouvrir le quartier de la rue Notre-Dame, un quartier en pleine mutation. Les magasins de déco et design fleurissent !





[image: ] LES JOURNÉES DU PATRIMOINE

www.journeesdupatrimoine.culture.fr



Du 16 au 17 septembre 2017.

Les Journées européennes du patrimoine se dérouleront les 16 et 17 septembre 2017 pour la 34e édition. Les Journées européennes du patrimoine sont l'occasion de porter un regard attentif sur des créations nouvelles qui s'expriment par l'architecture des constructions, la conception des jardins et des espaces publics, par le design et les arts plastiques, et qui laisseront une belle trace du travail accompli aux générations suivantes. Bordelais, Bordelaises, amis touristes, profitez de ces journées du patrimoine pour connaître des endroits et des monuments que vous ne connaissaient peut-être pas.





[image: ] MARCHÉ DE NOËL[image: ]

Allées de Tourny



Décembre.

C'est une tradition, qui n'est pas seulement propre à la ville de Bordeaux, bien sûr ; mais qui mérite qu'on en parle. Ainsi, au mois de décembre, des artisans et commerçants s'installent dans de petits chalets pour partager un moment convivial avec vous, à la veille des fêtes de Noël. Vous y trouverez d'innombrables idées de cadeaux et les enfants auront la chance de prendre la pose avec le Père Noël, juste le temps de lui glisser à l'oreille à quel point ils ont été gentils tout au long de l'année. Et puis, après avoir fait le tour des chalets, vous vous installez à la table d'un bar éphémère, pour y boire, pourquoi pas, un verre de vin, une bière ou pour les plus frileux un petit vin chaud. Vous y grignoterez également quelques gourmandises salées ou sucrées, si le cœur vous en dit.





[image: ] NOVART

www.novartbordeaux.com



Les deux dernières semaines de novembre.

Novart, la biennale des arts de la scène est de retour à Bordeaux. Au programme durant deux semaines : théâtre, danse, opéra, arts plastiques, musiques... Des spectacles aux performances, des expositions aux projections, toutes les expressions contemporaines du moment vous donnent rendez-vous à Bordeaux. Ce festival a lieu désormais tous les deux ans en alternance avec Evento. Rendez-vous donc en 2017 !





[image: ] RELÂCHE

www.allezlesfilles.net

allezlesfilles@gmail.com



De juillet à septembre.

De Bacalan à Saint Michel en passant par les quais, le Rocher de Palmer ou encore les Aubiers : profitez tout l'été d'une série de concerts gratuits, en tout genre et en plein air. Le festival Relâche est organisé par Allez les Filles ! Profitez-en, il y en a pour tous les goûts !





[image: ] FÊTE DE LA MORUE

Bègles

✆ 05 56 49 95 94



Début juin.

Au XIXe siècle, Bègles devient le deuxième port morutier de France. Chaque année, la fête de la Morue rappelle les liens indéfectibles entre l'histoire de la ville et le commerce de ce poisson. Pour sa 22e édition en 2017, trois jours de fête ont rythmé la ville au sons des fanfares et des concerts disséminés au centre-ville, des animations pour petits et grands, des arts de la rue, du théâtre, des restaurants et surtout de la morue ! Sont venus compléter ce joyeux tintamarre des ateliers, de la cuisine aussi puisque les restaurants de Bègles et de Bordeaux s'associent pour vous faire déguster la morue sous toutes ses formes ! Le tout a été ponctué par un feu d'artifice !





[image: ] LE ROCHER DE PALMER[image: ]

1, rue Aristide-Briand

Cenon

✆ 05 56 74 80 00

www.lerocherdepalmer.fr

contact@lerocherdepalmer.fr



Concerts.

Le 24 septembre 2010, le Rocher de Palmer ouvrait ses portes pour la première fois au public. Depuis, la structure à l'architecture originale signée Bernard Tschumi avec Véronique Descharrières, composée de trois salles ; accueille une multitude d'artistes musiciens venus de tous les horizons. Le Rocher de Palmer accueille également des expositions, conférences, rencontres, siestes musicales. Retrouvez toute la programmation sur : www.lerocherdepalmer.fr.





[image: ] BORDEAUX FOOD TRUCK FESTIVAL[image: ]

Hippodrome du Bouscat

Le Bouscat

www.bikeandrun-bordeaux.com



Du 30 septembre au 1er octobre 2017. Restauration.

En même temps que l'événement Bordeaux Bike and Run, l'association du même nom organise le Bordeaux Food Truck Festival le week-end des 30 septembre et 1er octobre, sur l'hippodrome du Bouscat. A cette occasion, une dizaine de food trucks, les meilleurs de la région bordelaise, proposeront leurs spécialités aux gourmands. Burgers, sushi, wok, galettes, charcuterie fine, bagels, samoussa, etc., il y en aura pour tous les goûts et à petits prix. Rendez-vous sur la page Facebook de Bordeaux Bike and Run pour en savoir plus.





[image: ] LES BUCOLIQUES[image: ]

Chemin St Cricq

Lormont

✆ 05 57 77 60 20



Fin juin. Entrée libre.

La Ville de Lormont et l'association Orchis des Collines ont organisé, le 24 juin 2017, la quatrième édition des Bucoliques dans le parc du château des Iris. Artisans de la région et associations ont parlé biodiversité, écologie et protection de l'environnement avec les visiteurs. L'occasion d'apprendre notamment à faire son compost ou à fabriquer des meubles en palettes de bois, de découvrir les joies du jardinage, sur les conseils de Raymond le Jardinier, chroniqueur sur France Bleu Gironde. Marie-Line Mlynarski, d'Amariline Fleurs, a tenu également un atelier de création de compositions florales. Jean-François Conchon, apiculteur, a fait découvrir sa passion pour les abeilles et a expliqué leur mode de vie ainsi que celui du frelon asiatique, le Vespa velutina. Le jeune public a également eu droit à ses animations : maquillage, balades à poney, fabrication de mangeoires et nids pour les oiseaux, escalade dans les arbres, jeux traditionnels surdimensionnés, ateliers dessins… Les animaux de la ferme (poules, moutons, vaches, veaux…) ont aussi participé à l'événement. Les nouveautés de l'édition 2017 : enfants comme adultes ont pu s’essayer au roulage de barriques. Ils ont également eu le plaisir d’observer des démonstrations de chiens de troupeaux ainsi que de dressage de chevaux en liberté. Le tout rythmé par des animations musicales proposées tout au long de l’après-midi par le groupe Trio du Haut et l’Orchestre d’Harmonie de Lormont.





[image: ] LA FETE DE L’ALOSE A LORMONT

Lormont

www.lormont.fr

mairie@ville-lormont.fr



A partir du 25 mai 2017.

Organisée par l'association Lormont Loisirs Animation Culture, en partenariat avec la ville de Lormont, cette manifestation est l'occasion de célébrer le retour de l'alose (un poisson migrateur de la même famille que la sardine ou le hareng) qui, chaque année, remonte le fleuve à cette période. Au programme de la musique, du théâtre, ainsi des arts de la rue et autres animations proposées par plusieurs associations communales, dont une exposition de peinture. Le tout dans la bonne humeur et en toute convivialité.





[image: ] MARCHÉ DES PRODUCTEURS DE PAYS DE PESSAC

Pessac

✆ 05 56 15 32 11



3e week-end d'avril.

Les marchés des Producteurs de Pays sont la vitrine des savoir-faire traditionnels de nos terroirs : ils sont exclusivement composés de producteurs assurant ainsi une vente directe. Autour de grandes tablées, venez découvrir les richesses gastronomiques de notre région. Ambiance musicale assurée pendant le repas.





[image: ] VIBRATIONS URBAINES

Site Bellegrave

Avenue du Colonel-R.-Jacqui

Pessac

✆ 05 57 93 65 18

www.vibrations-urbaines.net



Du 31 octobre au 5 novembre 2017.

Amoureux des cultures urbaines, à vos agendas : le festival Vibrations urbaines fêtera du 31 octobre au 5 novembre 2017 sa 20e édition sur les terres de Pessac. Au programme : soirées concerts événements, contests internationaux de skate, roller et BMX, tournois de basket de rue, performances graffiti, mais aussi côté ciné projections de films et de documentaires. A découvrir !





[image: ] ÉCHAPPÉE BELLE

Saint-Médard-en-Jalles

✆ 05 57 93 18 93

www.festival-echappeebelle.fr



Début juin.

2017 sera la 25e édition de ce rendez-vous convivial et familial désormais bien ancré dans les festivités girondines ! Au programme : théâtre, arts de la rue, cirque, jeux, danse, mime, animations et spectacles en tout genre. Les soirées sont ponctuées par de formidables spectacles de son et lumière ou de pyrotechnie. Une semaine d'effervescence pour un festival tout public des plus vivants, à ne pas manquer !


Autre adresse : Les Colonnes (Les Echappées) : 4 rue du Docteur Castéra. Blanquefort.



Expositions
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10, rue des Remparts

✆ 09 63 24 45 84

www.yellowkorner.com

galerie.bordeaux@yellowkorner.com



Horaires d'ouverture : lundi de 13h à 19h, mardi et mercredi de 10h30 à 13h et de 14h à 19h, jeudi, vendredi et samedi de 10h30 à 19h.

C'est en 2006, qu'Alexandre de Metz et Paul-Antoine Briat signent la création de la galerie YellowKorner. Le concept proposé par ces deux amis d'enfance passionnés de photographie est simple : multiplier le nombre d'exemplaires d'une photographie d'art pour la rendre accessible au plus grand nombre de collectionneurs. Ainsi, au lieu de proposer 10 tirages à 5 000 €, YellowKorner choisit d'en éditer 1 000 à 50 €. Une bonne opération aussi pour l'artiste et sa renommée. Aujourd'hui, il existe pratiquement une galerie franchisée par grande ville française... et une boutique en ligne.





[image: ] LES GALERIES DE VERRE

Le Rocher de Palmer

Cenon

www.lerocherdepalmer.fr

contact@lerocherdepalmer.fr



Du lundi au vendredi de 14h à 18h et soirs de concert. Entrée libre.

Le Rocher de Palmer ne manque pas de ressources. Toujours dans un souci de s'intéresser à la culture dans sa globalité, le Rocher de Palmer, qui fait principalement office de salle de spectacles, a consacré une partie de son espace à des artistes, très souvent des photographes, d'ici ou d'ailleurs, désireux d'exposer leurs œuvres et de montrer leur propre vision du monde. Cet espace nommé Les Galeries de Verre, est situé non loin du bar. Les expositions proposées sont temporaires. Entrée gratuite.
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Bois de Bel Air

Rue de Los Heros

Le Haillan

✆ 05 56 28 71 06

www.lentrepot-lehaillan.fr

entrepot@ville-lehaillan.fr



25 juin 2017. Gratuit.

C'est un nouveau rendez-vous proposé par l'Entrepôt au Haillan à noter sur vos agendas. Le temps d'une soirée estivale (le 25 juin 2017, pour cette première édition), des artistes plasticiens ont investi le bois de Bel Air, sublime lieu naturel du Haillan, pour présenter leur création. L'ambition de cet événement est de faire dialoguer des œuvres et performances de facture contemporaine avec le paysage. Frondaison, canopée, silhouettes arborescentes, herbes folles sont devenues à la tombée de la nuit le décor d'une composition artistique faites d'œuvres sculpturales, photographiques, de performances, de mappings projetés dans les cimes, dans une mise en scène surprenante, aux confins des rêves et de l'imagination.





[image: ] VIEILLE ÉGLISE SAINT-VINCENT[image: ]

Rue Beaumarchais

Mérignac

✆ 05 56 18 88 62

www.merignac.com



Ouvert du mardi au dimanche de 14h à 19h (fermeture le lundi et les jours fériés). Entrée libre.

La vieille église Saint-Vincent est la plus ancienne église de Mérignac. Elle a été mise à l’épreuve du feu à plusieurs reprises. D'abord en 1853, puis en 1997 et en 2001. Mais l'édifice daté du XIIe siècle a su résister et continue à se dresser fièrement dans la commune de Mérignac grâce notamment à des travaux de réhabilitation. C'est depuis ces travaux d'ailleurs que la vieille église Saint-Vincent est devenue un lieu d'exposition, aujourd'hui très prisé. Les œuvres des artistes de renom tels que Jacques Villeglé, Gérard Garouste, Alvarez Bravo, Robert Combas, Carole Benzaken, Jean Dieuzaide, Émile Brunet ou encore Rip Hopkins ont été exposées sur les murs de la magnifique église.




Foires – Salons




Foire aux plaisirs




[image: ] LA FOIRE AUX PLAISIRS[image: ]

Place des Quinconces

Bordeaux

✆ 06 25 10 75 53

www.foireauxplaisirs.com

info@foireauxplaisirs.com



En octobre et durant trois semaines du lundi au jeudi ainsi que les dimanches de 14h à minuit, les vendredis et samedis de 14h à 2h du matin.

Le plaisir à chaque pas. Depuis 1854, la Foire aux plaisirs de Bordeaux s’installe deux fois par an sur la plus grande place d’Europe en centre-ville : la place des Quinconces. De mi octobre à début novembre et de fin février à fin mars, préparez-vous à retrouver votre âme d’enfant et à vivre des sensations si fortes que vous aurez la tête dans les nuages. Tout en haut de la grande roue vous verrez les monuments et le port de la Lune qui font la beauté de la ville et qui lui ont valu son classement au patrimoine mondial de l’Unesco, tout en respirant les effluves de barbe à papa et autres friandises. A la nuit tombante, les lumières multicolores, des plus sages aux plus folles, des 200 manèges et attractions sont un appel aux distractions. La foire aux plaisirs a su mêler au fil du temps le traditionnel à la modernité. A chaque édition la Foire aux plaisirs accueille les plus prestigieuses nouveautés européennes en termes d'attractions foraines.



		
		
		
	even le 09/02/2012
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			super pour s' éclater en famille c'est immense il y en a pour tous les goûts que vous soyez gourmand ou kamikaze petit ou grand ! ! ! je vous conseil les journées à tarif réduit car
les tentations sont grandes.
 Info futé pour les petits budget les forains font deux journées à tarif réduit -50% sur les prix des attractions. 


		
		




		
		
		
	zbub le 25/10/2011
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			Les attractions sont sympas y en a pour tous les ages et pour toute la famille par contre il faut éviter de y aller quand il pleut : la place devient une pataugeoire ! 

		
		




		
		
		
	erikbordeaux le 01/12/2010
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			Si vous avez des enfants, évènement à ne pas louper ! c'est 2 fois par an sur la place des quinconces et c'est super pour les sensations ! En effet, évitez les jours de pluie, c'est trop la gadou

		
		




		
		
		
	camille_clem le 12/07/2010
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			j'ai adoré notre journée mes parents ont enfin accepté de nous y emmener et toute la famille
c'est éclaté. vivement le prochaine. 


		
		








[image: ] AGENCE SUD HÔTESSES

6, rue Charles-Lamoureux

✆ 05 56 96 83 41

www.sudhotesses.com

contact@sudhotesses.com



Depuis 1994, l'agence Sud Hôtesses propose ses services dans différents domaines d'activités tel l'accueil événementiel à l'occasion de salons, de congrès, de séminaires, de conventions, etc. Savoir-faire : émargement, vestiaire, remise de badge, passage micros, orientation, remise de cadeaux, gestion de stands…





[image: ] FOIRE INTERNATIONALE DE BORDEAUX

Parc des Expositions de Bordeaux

✆ 05 56 11 99 00 / 09 69 39 10 33

www.foiredebordeaux.com

foire@bordeaux-expo.com



Fin mai. Ouvert de 10h à 20h sans interruption. Entrée : 8 € (e-Ticket : 7 €, Tarif réduit : 6 €). Gratuit pour les enfants de moins de 12 ans, pour les visiteurs étrangers (sur présentation d'un passeport ou d'une carte d'identité délivrée à l'étranger), et tous les jours à partir de 18h sauf nocturne (le vendredi 20 mai jusqu'à 22h30).

Pour sa 96e édition en 2017, le thème du plus grand événement commercial du Sud-Ouest était l'Amérique latine. Chaque année, la Foire internationale de Bordeaux ravit les visiteurs tout comme les commerçants. Au programme, 8 jours d’ouverture étendus sur 2 week-ends, 2 nocturnes et une aire de jeux dédiée aux enfants. Le succès est grandissant à chaque nouvelle édition : plus de 300 000 visiteurs ont parcouru les 240 000 m² d’exposition et 2 200 stands l'année précédente. L’espace se divise en plusieurs secteurs : maison et environnement, qui présente de nombreuses techniques et nouveautés dans les domaines de la construction, de l’aménagement, de l’équipement et de la décoration, intérieurs et extérieurs. Le secteur loisir et vie pratique, qui offre un très large choix d’activités, des véhicules à l’artisanat en passant par le bien-être et les services aux seniors. Le secteur International qui présente chaque année une trentaine de pays, leur culture, leur productions ainsi que le village des associations. Enfin, la primauté n’est pas donnée qu’à Paris, Bordeaux a aussi son Salon de l’agriculture avec ses producteurs locaux, ses grandes écoles et ses incontournables animaux ! De nombreuses animations ponctuent cet événement parallèle, comme des cours de cuisine et des rencontres professionnelles, notamment Aquitanimia, salon d’élevage et de génétique bovine et Equitaine, pour les acteurs de la filière équine.



		
		
		
	erikbordeaux le 01/12/2010
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			Un grand rendez vous annuel fin mai aux parc des expositions de Bordeaux Lac. Plus de 300.000 visiteurs cette année ont fait le déplacement et j'en faisais parti ! Exposition d'animaux, la grand hall international (trés réputé) et puis la foire comportant les inovations, tous pour la maison, de la déco, au salon, en passant par la literie, les plancha, les machines à coudre, l'isolation de vos comble, l'energie renouvelable, les campings car, les piscines, les motoculteurs, tout, vraiment tout ou presque. Et puis une allée réservée aux restaurants et aux sandwiches en tout genre... sans oublier la fameuse Taverne et son ambiance garantie ! ca vaut le coup rien que pour ca ! 

		
		






[image: ] JSF ORGANISATION, SALON DES ANTIQUAIRES DE BORDEAUX LAC ET TOULOUSE[image: ]

4, rue Sainte-Thérèse

✆ 06 78 84 12 99 / 05 56 30 47 21

www.salon-antiquaires-bordeaux-lac.fr

jessica-jsf@orange.fr, jsforganisation@orange.fr



Entrée : 10 €.


Le 44e Salon des Antiquaires et de l'Art contemporain de Bordeaux Lac se tiendra du 27 Janvier au 4 Février 2018.

[image: ] Horaires : de 10h à 19h (tous les jours)

[image: ] Parking : public et gratuit aux abords du salon

[image: ] Gratuité jusqu'à 15 ans






[image: ] SALON DU MARIAGE DE BORDEAUX

✆ 05 56 01 20 04



Mi-janvier.

23e édition de cet incontournable salon du mariage, le plus grand de la région bordelaise avec près de 120 exposants, professionnels du mariage. Une sélection rigoureuse faite par la Maison du mariage de Bordeaux, afin que vous puissiez découvrir leurs prestations pour le jour J. La nouveauté cette année : des ateliers beauté et des ateliers dégustation avec un espace dédié au cœur du salon. Trois défilés quotidiens (11h-15h-17h30) vous dévoileront les tendances mode, et vous aurez, mesdames, la possibilité d'essauyer votre robe sur place. Nocturne le vendredi jusqu'à 21h.





[image: ] SALONS VIVONS

Parc des Expositions

✆ 05 56 11 99 00

www.salonsvivons.com

vivonssalons@bordeaux-expo.com
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Novembre 2017.

Du 1er au 5 novembre, les Salons Vivons, véritables boutiques éphémères et pluridisciplinaires XXL, deviennent « the place to shop » ! Avec plus de 600 exposants réunis au Parc des Expositions de Bordeaux, les Salons Vivons mixent offre commerciale, dernières tendances, conseils pratiques et bonnes affaires ! Envie de donner du peps à son intérieur, de craquer pour la dernière auto en vogue, de découvrir le camping-car dernière génération, de s’essayer à de nouvelles disciplines sportives ou encore de débuter sa " wish list " pour les fêtes de fin d’année ? : Vivons Maison, Vivons Noël, Vivons Auto, Vivons Camping-car, Vivons 100 % Sport répondront pendant 5 jours aux petites envies et aux grands projets des visiteurs. Et, grande nouveauté, la famille des Salons Vivons s’agrandit cette année avec l’arrivée de Vivons Art, sur la thématique de l’art contemporain, en partenariat avec art3f.





[image: ] FOIRE AU GRAS

Devant le centre culturel

Eysines

www.festifolies-eysines.org/index.php?page=foire-au-gras

festifolies.eysines@free.fr



En novembre.

Chaque année au mois de novembre se tient une foire au gras qui permet aux habitants de Bordeaux, d'Eysines et des environs de s'achalander en délicieuses victuailles avant les fêtes ! Une centaine de producteurs venus de Gironde et des départements limitrophes se chargent ainsi de vendre leurs produits, dans une ambiance conviviale et bon enfant ! Cette foire attire près de cinq à six mille personnes chaque année !




Manifestations culturelles – Festivals




[image: ] BORDEAUX GEEK FESTIVAL[image: ]

Parc des Expositions

Cours Charles-Bricaud

www.geek-festival.fr/blog



Mi-mai, de 9h à 20h. Entrée : 10 € (pass 2 jours : 15 €. Pass 4 jours : 20 €). Gratuit pour les enfants jusqu’à 6 ans et pour les personnes à mobilité réduite.

Un événement dédié à la culture geek. Bordeaux Geek Festival, né d'une collaboration entre Congrès et expostions de Bordeaux et l'association Mandora, s'est installé pour la première fois au cœur de la Foire internationale de Bordeaux en 2015. Ça a été un succès, quelques 20 000 visiteurs ont approché la « bête curieuse ». Depuis le nombre de visiteurs ne cesse d'augmenter. Chaque année, pendant trois jours, ils peuvent découvrir et vivre la culture geek et tous ses univers, fantastique, science-fiction, high-tech, Webculture ou encore comics, en participant à des conférences, des spectacles et notamment le défilé Cosplay, des tournois de jeux vidéo, des expositions, des jeux et des quizz. Passionnés ou simples curieux, rendez-vous à la prochaine Foire internationale de Bordeaux, à la mi-mai 2018.





[image: ] BORDEAUX PLEIN AIR

www.bordeauxopenair.fr

contact@bxopenair.com



Du 30 juillet au 1er octobre 2017. Gratuit.

La première édition du Festival Bordeaux Open Air a eu lieu en 2016 et a rassemblé pas moins de 14 000 personnes. Ce festival, qui célèbre la musique électronique (concerts, débats, rencontres, etc.), se démarque par sa durée, soit tout au long de l'été, ses lieux, en plein air dans Bordeaux et sa métropole, et sa gratuité. Fort d'un premier succès, l'événement revient pour une deuxième édition, du 30 juillet au 1er octobre 2017, accompagné d'une pléiade d'artistes (Djedjotronic, Chloé, Rouge Mécanique, Délicieuse Musique SoundSystem, Super Daronne, Picaszo, Heckle & Jeckle, etc.). Cette année, ce sera la « French Touch » qui sera mise à l'honneur. Programmation complète et autres renseignements sur www.bordeauxopenair.fr





[image: ] ESCALE DU LIVRE

Quartier Sainte-Croix

✆ 05 56 10 10 10

www.escaledulivre.com

reservation@escaledulivre.com



Début avril.

L'Escale du livre a été créée en 2004 par l'association Escales littéraires Bordeaux Aquitaine. Trois jours durant, la littérature sous toutes ses formes, jusqu'aux mangas, est ainsi mise à l'honneur au travers de débats, de lectures et de rencontres avec de nombreux auteurs. Chaque année, des milliers de lecteurs assidus, amoureux des mots ou simples curieux, répondent présents au rendez-vous organisé au cœur du quartier Sainte-Croix à Bordeaux pour découvrir les nouveautés littéraires. À ne pas manquer.





[image: ] FESTIVAL CHAHUTS

Quartier Saint-Michel

✆ 05 56 92 22 27

www.chahuts.net

contact@chahuts.net



Début juin.

Chahuts, le festival des arts de la parole, n'en est pas à sa première édition et, à chaque fois, il fait parler de lui. Chahuts, du nom de l'association, c'est un joyeux bordel qui s'installe dans le quartier Saint-Michel de Bordeaux et ses alentours. Spectacles, chantiers, projets participatifs, expositions, surprises, etc., le programme est chargé et ne manquera pas de vous régaler. Retrouvez tout le programme sur : www.chahuts.net





[image: ] FESTIVAL INTERNATIONAL DES ARTS VIVANTS

www.novartbordeaux.com



Octobre 2017.

Ne dites plus Novart, mais Festival International des Arts Vivants pour Bordeaux Métropole. Ce nouveau festival est la fusion du très pointu festival Novart de Bordeaux et du festival Des Souris, des Hommes de Saint-Médard en Jalles. Au programme, 3 semaines de programmation pluridisciplinaire nationale et internationale surprenante.





[image: ] FESTIVAL INTERNATIONAL DU FILM INDÉPENDANT DE BORDEAUX – FIFIB

79, rue Bourbon

✆ 05 24 60 62 49

www.fifib.com

contact@fifib.com



Première semaine d'octobre.

Après une première édition en 2012 plus que réussie sous la présidence de Nathalie Baye et avec une programmation hétéroclite, le Festival du film indépendant de Bordeaux est revenu en 2013 avec pour présidente Anne Parillaud et des invités hors normes : Abel Ferrara, Julie Depardieu, Philippe Katerine, ainsi qu'Abdellatif Kechiche pour la présentation de La Vie d'Adèle en cérémonie d'ouverture et de Roman Polanski pour une master class et la présentation de La Vénus à la Fourrureen film de clôture. Rebelote en 2014 avec pour jury Peter Suschitzky et Rebecca Zlotowski, Kate Moran, Stanislas Merhar et Guillaume Brac. Il n'y a pas de raison que ce festival s'arrête au vu de sa qualité et de l'engouement qu'il suscite. Côté organisation, les films sont présentés dans plusieurs salles à Bordeaux (Utopia, UGC) durant toute la semaine et de nombreux ateliers et événements ponctuent les projections. À noter que le village du festival s'installe à la Cour Mably, avec un petit point restauration en journée et apéro et planches à grignoter le soir, le Café Cœur. Un lieu idéal pour traîner au milieu du mobilier Emmaüs (à vendre) et rencontrer les stars ! Toutes les projections, soirées, événements liés à la manifestation et les tarifs sont à découvrir sur leur site Internet.





[image: ] LES FOUS RIRES DE BORDEAUX

http://lesfousriresdebordeaux.fr

contact@lesfousriresdebordeaux.fr



Du 18 au 25 mars 2017 (théâtre Fémina : de 29 € à 39 € Théâtre Trianon / La Pergola / La Médoquine / Rock School Barbey : 20 € Théâtre des Salinières / Les Vivres de l'art : de 14 € à 20 € La maison cantonale / L'inox : 14 € Café Théâtre des Chartrons : 10 €). Patinoire Meriadeck : 35 € à 59 € – Le marché des Douves : Entrée libre sans réservation – Village festival : Entrée libre – Pass Festival : 108 €.

C'est une première ! Le festival Les Fous Rires fera son entrée sur les scènes bordelaises dès le 18 mars 2017, jusqu'au 25 mars 2017. Au programme, et comme son nom l'indique, du rire et de la bonne humeur. Les humoristes invités sont nombreux, 80 en tout. Notons notamment la venue des Chevaliers du Fiel, de Stéphane Guillon, du Comte de Bouderbala, de Didier Super, d'Alban Ivanov etc. Lors de ce festival, vous découvrirez l'humour dans tous ses états : des sketches comme on a l'habitude d'en voir, des arts plastiques à l’iconographie en passant par la mode et pourquoi pas la cuisine ? D'expositions photos à battles d’improvisation, de fanfares improbables au cinéma de plein air... L’humour est fédérateur, l’humour est source d’inspiration, l’humour se consomme sans modération. Sachez que ce festival dans sa forme, comme celui d'Avignon, est divisé en deux parties avec le IN et le OUF, ce dernier géré par l'association la Boîte de Ouf proposera entre autres des spectacles gratuits. Retrouvez tout le programme du premier festival Les Fous Rires de Bordeaux sur http://lesfousriresdebordeaux.fr.





[image: ] LES JOURNÉES DU PATRIMOINE

www.journeesdupatrimoine.culture.fr



Du 16 au 17 septembre 2017.

Les Journées européennes du patrimoine se dérouleront les 16 et 17 septembre 2017 pour la 34e édition. Les Journées européennes du patrimoine sont l'occasion de porter un regard attentif sur des créations nouvelles qui s'expriment par l'architecture des constructions, la conception des jardins et des espaces publics, par le design et les arts plastiques, et qui laisseront une belle trace du travail accompli aux générations suivantes. Bordelais, Bordelaises, amis touristes, profitez de ces journées du patrimoine pour connaître des endroits et des monuments que vous ne connaissaient peut-être pas.





[image: ] FESTIVAL INTERNATIONAL DU FILM D’ANIMATION

Bègles

www.lesnuitsmagiques.fr

contact@lesnuitsmagiques.fr



Les deux premières semaines de décembre.

Organisé par l’association Flip-Book et le cinéma Le Festival en collaboration avec la Ville de Bègles, la Ville du Haillan, CTC, la bibliothèque de Bordeaux Mériadeck, le Festival international du film d'animation nommé « Les Nuits Magiques » célèbrera cette année sa 27e édition. Au programme, une compétition internationale de courts-métrages d'animation dotée de plusieurs prix du public et du jury professionnel, des avant-premières, un Ciné quiz, la découverte des coulisses du cinéma d'animation, une exposition, des ateliers, des rencontres avec des professionnels, etc. Découvrez la programmation complète dès le mois d'octobre sur le site www.lesnuitsmagiques.fr.





[image: ] LES NUITS MAGIQUES[image: ]

23, rue Noutary

Bègles

✆ 05 56 51 76 60

www.lesnuitsmagiques.fr

contact@lesnuitsmagiques.fr



Début décembre. Selon les lieux, de 4 € à 7 €. Gratuit à la biblitothèque Mériadeck de Bordeaux.

Le festival Les Nuits magiques célèbrera cette année sa 28e édition. Au programme, une compétition internationale de courts métrages d'animation, des avant-premières, des projections, des conférences, des master class, des rencontres avec des réalisateurs, des expositions, ainsi que des ateliers. Le tout à découvrir dans divers lieux de Bordeaux Métropole. Le programme en détail à découvrir sur le site internet.
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Plaine du Courneau

Impasse de Calonge

Canéjan

http://sogoodfest.com



Deuxième week-end de juin. Pass 2 jours en prévente 29 €, sur place 33 €.

Le So Good Fest, un festival dédié aux musiques électroniques, a célébré les 9 et 10 juin 2017 sa septième édition. Thylacine, Nathan Fake, Crystal Distortion, O.B.F., Moa Anbessa, Contrefaçon, Mawimbi ou encore Costella : ils sont une vingtaine de DJ, producteurs, à avoir foulé l'herbe de la Plaine du Courneau pour délivrer au public une belle leçon artistique. Comme à chaque édition, tous les artistes ont fait preuve d'une générosité sans concession avec le public, soit 2 600 personnes.





[image: ] FESTIVAL CLIMAX[image: ]

Parc Palmer

1, rue Aristide Briand

Cenon

www.oceanclimax.fr

webmaster@oceanclimax.fr



Septembre. Pass 3 jours : 100€.

Climax est un festival engagé lancé en 2015 à Bordeaux dans la caserne Niel, au cœur d’une friche militaire abandonnée et en partie reconquise par l’écosystème Darwin. Pour sa troisième édition, l'événement se déplace à Cenon, dans le Parc Palmer. Au programme de ces quatre jours de festival, des concerts (Franz Ferdinand, Paul Kalkbrenner, Kungs, Peter Doherty, La Femme, Amadou & Mariam, S-Crew, Paradis, Bon Entendeur Show, Fakear, Morcheeba, The Blaze, Jacques, etc.), des débats sur le changement climatique et la protection des océans, en présence notamment du ministre de l'Ecologie, Nicolas Hulot ; et de la glisse urbaine. A découvrir !





[image: ] FESTIVAL DES HAUTS DE GARONNE

Rocher de Palmer

Cenon

✆ 05 56 74 80 00

www.lerocherdepalmer.fr

contact@lerocherdepalmer.fr



Juillet. Concerts plein air : Bassens, Cenon, Floirac et Lormont.

Le festival des Hauts de Garonne est un festival de musique du monde. Gratuit et itinérant, cet événement a lieu tout les ans depuis 1992. C'est aux beaux jours, au mois de juillet, qu'il se tient dans des parcs de la rive droite de Bordeaux. Apéro-concerts, siestes musicales, rencontres, le programme est une véritable invitation à la découverte culturelle sous toutes ses formes. Ce festival porte le label Scènes d'été du conseil général de la Gironde.





[image: ] FESTIVAL LES ARTS MELES

Eysines

www.eysines.fr

administration.generale@eysines.fr



Mi-septembre 2017.

Eysines accueille plus d’une cinquantaine d’artistes le temps d’un week-end. Tous les arts se mêlent et offrent au public un spectacle décalé et original : cirque, musique, spectacles, cabaret, expositions…





[image: ] LIRE EN POCHE

Gradignan

www.lireenpoche.fr

lireenpoche@ville-gradignan.fr



Du 6 au 8 octobre 2017.

Après une édition qui avait remporté un franc succès en 2016 avec notamment la présence de l'auteur très célèbre, Marc Lévy, le salon Lire en Poche de Gradignan reviendra du 6 au 8 octobre 2017 pour, encore une fois, vous faire découvrir le meilleur du format poche. Le thème cette année : Pouvoirs de l'imagination. A chaque édition de ce salon, quatre prix littéraires sont remis lors de la soirée d’ouverture : un prix de littérature française, un prix de littérature traduite, un prix de littérature jeunesse et le prix Sud Ouest/Lire en Poche du polar. Cette année, un cinquième s'ajoute à la liste, le prix spécial des Littératures de l’imaginaire. Le rendez-vous est donné.





[image: ] LES 24 HEURES DE LA BANDE DESSINÉE

Université Bordeaux Montaigne

Domaine universitaire

Pessac

✆ 05 57 12 44 44

24hbx@free.fr



Avril.

En 2017, la Maison des étudiants de l’université de Bordeaux à Pessac a accueilli la neuvième édition des « 24 heures de la bande dessinée ». Comme l'indique son nom, l'événement s'articule autour d'une performance artistique réunissant des dessinateurs, amateurs ou professionnels, qui ont réalisé en 24 heures, montre en main, une bande dessinée de 24 pages, soit une première de couverture, 22 planches et une quatrième de couverture, le tout sur un thème imposé révélé au dernier moment. Les œuvres publiées sur le site internet des 24 heures de la bande dessinée font ensuite l'objet de plusieurs expositions dans tout le département. Les petits curieux peuvent se joindre à la fête et encourager les dessinateurs. Tout le monde peut participer à cet événement, alors à vos crayons !
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Place de la Ve république

Pessac

✆ 05 57 93 65 18

jeunesse@mairie-pessac.fr



Du 10 au 13 avril 2018.

Depuis 2014, la ville de Pessax a investi le champ de l'humour avec son festival 33/600 Comedy. L'objectif : mettre à l'honneur les jeunes pousses de l'humour, sans oublier la dimension pédagogique avec des stages d'improvisation et de stand-up. Les soirées voient tour à tour monter sur scène de jeunes talents de l'impro et des humoristes reconnus. Unique dans l'agglomération bordelaise, 33/600 Comedy est positionné sur les vacances de Pâques pour permettre au plus grand nombre de participer aux stages et assister aux soirées. L'humour et l'improvisation tiendront le haut de l'affiche du 10 au 13 avril 2018 à l'occasion de la quatrième édition de ce festival.





[image: ] FESTIVAL EN BONNE VOIX ET CAMPULSATIONS[image: ]

Parc Razon

Avenue Pierre Wiehn

Pessac

✆ 05 57 93 65 40

www.campulsations.com

kiosque@mairie-pessac.fr



A partir du 23 septembre 2017. Gratuit.

Le CROUS Bordeaux Aquitaine organise sa 10e édition des Campulsations, son festival de rentrée universitaire. Pour les étudiants, nouveaux ou déjà présents, c'est l'occasion de se connaître, d'échanger, de découvrir des lieux culturels sur le campus et de créer des liens. Festival à la programmation éclectique, les Campulsations alternent concerts, ateliers artistiques, visites décalées, avec pour credo l'accessibilité à tous aux animations (d'où une majorité d'événements gratuits). La ville de Pessac, avec son festival En Bonne Voix, est associée cette année aux Campulsations avec une soirée lors de laquelle se produiront sur deux scènes Anaïs et Axel Bauer, ainsi que le rappeur Jazzy Bazz et des groupes étudiants régionaux.





[image: ] FESTIVAL INTERNATIONAL DU FILM D'HISTOIRE DE PESSAC[image: ]

Cinéma Jean Eustache

Place de la Ve République

Pessac

www.cinema-histoire-pessac.com

contact@cinema-histoire-pessac.com



Du 20 au 27 novembre 2017.

Cette année, le Festival international du film d'histoire de Pessac fête sa 268e édition sur le thème « So British ! ». Au programme, de nombreux films, dont certains sont en compétition (Prix du Film Histoire Fiction, Prix du Film Histoire Documentaire…) et soirées débats, des invités – les noms n'ont pas encore été révélés à l'heure où nous écrivons – des programmes pédagogiques, du 20 au 27 novembre 2017.





[image: ] FESTIVAL LES TOILES FILANTES[image: ]

Cinéma Jean Eustache

Place de la Ve République

Pessac

✆ 05 56 46 39 38



Du 19 au 25 février 2018. Tarif normal : 8 €. Tarif moins de 18 ans : 4,50 €.

Le jeune public a aussi son festival de cinéma avec Les Toiles Filantes du 19 au 25 février 2018. Vingt films et nombreuses animations sont prévues au programme de la 14e édition de ce festival : ateliers, contes, lectures, expositions, ciné-goûters (+1,50 € pour le goûter), etc. Des avant-premières, des films inédits et des séances spéciales en présence d'invités sont également au programme. En 2017, Les Toiles Filantes avaient accueilli 6 600 festivaliers.





[image: ] FESTIVAL SUR UN PETIT NUAGE[image: ]

Pôle Culturel de Camponac

21, rue de Camponac

Pessac

✆ 05 57 93 65 40

kiosque@mairie-pessac.fr



Du 15 au 22 décembre 2017. Tarifs de 2 € à 8 €.

Du 15 au 22 décembre, les plus jeunes spectateurs et leurs familles vont se délecter du nouveau cru du 16e « Sur un petit nuage », festival jeune public de spectacle vivant. A travers la quinzaine de spectacles proposés, le théâtre, la musique, la danse, la marionnette et le cirque viennent tour à tour à la rencontre du public pour montrer la vitalité de la création contemporaine à destination du jeune public. La programmation du festival défend des esthétiques contemporaines et des paroles fortes évoquant le monde d'aujourd'hui et sa diversité. Parmi les compagnies programmées, des compagnies régionales comme le Groupe Anamorphose dirigé par Laurent Rogero pour « Mythologie », le Liquidambar pour « La maison aux arbres étourdis » ou encore la nouvelle création « Le silence attrapé par la manche » de Zaz Rosnet pour Les Cailloux sauvages. L'ouverture du festival se fera en musique avec un concert détonnant des Cartoons tandis que la clôture sera assurée par le désormais traditionnel Kid Palace pour faire danser petits et grands.





[image: ] LA GRANDE ÉVASION – SALON DES LITTÉRATURES DE VOYAGE[image: ]

Pôle Culturel de Camponac

21, rue de Camponac

Pessac

✆ 05 57 93 67 11



Du 26 au 27 mai 2018.

Les 26 et 27 mai 2018, La Grande Evasion posera ses bagages au pôle culturel de Camponac pour la troisième édition. En partenariat avec la librairie 45e Parallèle et les éditions Féret, ce salon des littératures de voyage est construit pour permettre aux visiteurs de rencontrer des auteurs voyageurs, qu'ils soient écrivains, carnettistes, illustrateurs, libraires, etc. Durant ces deux jours, séances de dédicaces, conférences thématiques, projections de documentaires de voyages, expositions et ateliers seront proposés dans les différents espaces du pôle culturel de Camponac. Au cours de cet événement, les prix Phileas Fogg (1 prix adulte et 1 prix enfant) récompenseront deux auteurs pour des livres sur la thématique du voyage.





[image: ] LA NUIT DES BIBLIOTHÈQUES[image: ]

21, Rue Camponac

Pessac

✆ 05 57 93 67 00

http://mediatheque.mairie-pessac.fr

mediatheque@mairie-pessac.fr



A partir du 14 octobre 2017.

C'est une nouveauté. Pour la première fois, la ville de Pessac participera le samedi 14 octobre 2017, à la Nuit des Bibliothèques, un événement festif et fédérateur offrant au public la possibilité de découvrir de façon originale les différentes bibliothèques de France et leurs services. Ainsi, à Pessac, la médiathèque Jacques Ellul ouvrira ses portes pour l'occasion avec un programme dense et varié destiné aussi bien aux enfants et adolescents qu'aux adultes. Concerts, lectures musicales, projections, DJ sets, quizz, rencontres et jeux vidéo rythmeront la soirée et le début de la nuit. Renseignements au 05 57 93 67 11 ou par courriel : culture@mairie-pessac.fr





[image: ] VIBRATIONS URBAINES

Site Bellegrave

Avenue du Colonel-R.-Jacqui

Pessac

✆ 05 57 93 65 18

www.vibrations-urbaines.net



Du 31 octobre au 5 novembre 2017.

Amoureux des cultures urbaines, à vos agendas : le festival Vibrations urbaines fêtera du 31 octobre au 5 novembre 2017 sa 20e édition sur les terres de Pessac. Au programme : soirées concerts événements, contests internationaux de skate, roller et BMX, tournois de basket de rue, performances graffiti, mais aussi côté ciné projections de films et de documentaires. A découvrir !
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Parc Peixotto

Talence

www.festival-odp.com

contact@festivalodp.fr



Mi-mai. Entrée : 30 € (pass 2 jours : 50 €, pass 3 jours : 75 €). CE, étudiants, lycéens, chômeurs : 25 €, jusqu’à 10 ans inclus : 15 €.

Avant d'être une manifestation musicale, le festival ODP, né en 2015, est une action solidaire organisée au profit des orphelins des pompiers via l'association l'Œuvre des Pupilles Orphelins et Fonds d’Entraide des Sapeurs-Pompiers de France. Trois jours durant, ce festival accueille des artistes de renommée nationale et même au-delà, (édition 2017 : Catherine Ringer, Julien Doré, Octave Noire, Imany, Jain, La Féline, Vianney, Claudio Capéo, Romain Humeau) pour une série de concerts en marge desquels se tiendront des stands où le public pourra en savoir un petit peu plus sur le métier des pompiers et leur prise de risque. Un joli moment à la fois festif, ludique et utile. Retrouvez le programme complet du festival ODP de Talence sur www.festival-odp.com.




Manifestations sportives
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✆ 01 55 19 55 14

www.b2run.fr

info@b2run.fr, maxime.rossard@infrontsports.com



En mai 2018. Course réservée aux entreprises.

En mai 2017 s'est déroulée à Bordeaux et dans d'autres villes en France (Nice, Lille et Paris) la troisième édition de l'événement sportif exclusivement réservé aux entreprises, le B2RUN, qui propose 4 courses de 6 kilomètres autour et dans de grands stades. « C’est l'occasion pour les entreprises de bâtir un projet collectif fédérateur autour des valeurs du sport. Les courses ont lieu en semaine et à un horaire (18h30) qui facilite la participation de tous les salariés, femmes et hommes, jeunes et moins jeunes » précisent les créateurs de l'événement. Un impératif avant de chausser vos baskets, vous rendre chez votre médecin pour obtenir un certificat médical.





[image: ] BORDEAUX CATA RAID 2017[image: ]

Quais des Queyries

www.lesmarinsdelalune.fr

lesmarinsdelalune@gmail.com



Du 13 au 15 octobre 2017.

Du vendredi 13 au dimanche 15 octobre 2017 se déroulera la cinquième édition du Bordeaux Cata Raid. Cet événement à la fois sportif et festif est organisé par l'association Les Marins de la Lune née en 2011 suite au rapprochement entre Bordeaux Régate et l'écosystème Darwin. Pour cette nouvelle édition, une vingtaine de catamarans F16 et F18 navigueront sur la Garonne entre le pont de pierre et le pont Chaban. Au programme, donc, un spectacle incroyable sur un plan d'eau inhabituel mais magique, des équipages confirmés et une très bonne ambiance.





[image: ] JUMPING INTERNATIONAL

Coupe du Monde de saut d'obstacles et d'attelage

Parc des Expositions de Bordeaux Lac Hall 1 et 3



Du 1er au 4 février 2018.

Le Jumping International de Bordeaux se déroulera du 1er au 4 février 2018 au Parc des Expositions de Bordeaux. Etape historique du circuit Coupe du Monde Longines FEI, il fait partie de ces concours où l’élite des cavaliers rêve d’inscrire son nom au palmarès. Les meilleurs cavaliers du monde se retrouveront pendant 4 jours dans le hall 3, pour des compétitions riches en émotions et en performances ! Le Jumping réserve d’autres grands moments sportifs, avec la spectaculaire étape Coupe du Monde d’attelage et les meilleurs meneurs mondiaux, sans oublier le Devoucoux Indoor Derby (cross indoor). Du grand sport en perspective ! Mais au-delà de ces événements sportifs, Bordeaux accueille en ouverture un grand spectacle équestre signé Alexis Gruss, maître écuyer de renommée internationale, un événement créé tout spécialement pour le Jumping International de Bordeaux. Sans oublier le Salon Jumping L’Expo où l’univers équestre est décliné par une centaine d’exposants et le Salon des Etalons, premier grand rendez-vous de l’élevage de sport de l’année (2 et 3 février).





[image: ] MARATHON DE BORDEAUX MÉTROPOLE

www.marathondebordeauxmetropole.com

contact@marathondebordeauxmetropole.com



4e édition : début avril 2018. Entrée : 75 € (offre spéciale 500 premiers dossards : 36 €).

En route pour la quatrième édition du marathon de Bordeaux ! Un événement qui est devenu un point de rendez-vous de tous les fous de course de la France entière. Malgré les quelques déboires de la première édition, plus de 18 000 coureurs ont foulé les rues de Bordeaux et de Talence, Mérignac et Pessac. La deuxième édition a remporté le même succès. Marathon, semi-marathon, en duo ou en relais, il y a forcément la course qui vous convient !





[image: ] MARATHON DU MÉDOC

✆ 05 56 59 17 20

www.marathondumedoc.com

2017@marathondumedoc.com



Le 09 septembre 2017.

Le marathon du Médoc est des plus atypiques. Lors de cette course, la performance du temps n'a que peu d'importance ! Les participants, en effet sont invités à visiter tout au long du parcours divers châteaux du Médoc où les attendent des dégustations. Chaque année, un thème est imposé. Ainsi après l'histoire et la science-fiction, les coureurs devront se mettre « sur leur 31 ». À eux de faire parler leur imagination. Attention, les places sont limitées ! Seuls 8500 privilégiés pourront participer ! À noter que chaque année, le marathon du Médoc fat un geste de solidarité. Le thème 2017 : « La musique en 33 tours ! »



		
		
		
	tifouny le 03/11/2011
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			Journée sympa dans le Médoc pour les coureurs, mais aussi pour les badauds. Posés près d'un château, c'est un véritable spectacle d'applaudir les coureurs déguisés, certains ont beaucoup d'imagination ! ! et sinon il y a de nombreuses animations à Pauillac (lieu d'arrivée). 

		
		






[image: ] Les Foulées béglaises[image: ]

Frédéric Carayon – C.A. Béglais Athlétisme

14, rue des 4-Castera

clos Saint-Pierre

Bègles

✆ 06 88 67 03 52

www.athletisme.cabeglais.fr



Début avril.


La commune de Bègles accueille, début avril, l’événement sportif des Foulées béglaises, une course classante et qualificative (label régional) de 10 kilomètres qui célèbrera en 2018 sa 29e édition. Au programme : deux boucles ultra-plates de 5 kilomètres sur sol bitumé ; vous l’aurez compris, pas de grande difficulté. Chaussez donc les baskets et prenez part à cette manifestation conviviale ! Des récompenses seront distribuées à tous les arrivants, même si de toute façon, l’important est de participer ! Et puis, après l'effort le réconfort, un repas (payant) sera servi sur place aux participants et autres fans d'athlétisme.

[image: ] Tarif : 8 € sur réservation, 12 € sur place.

[image: ] Distance : 10 km.

[image: ] Difficulté : facile.

[image: ] Rendez-vous : avenue Jules-Guesde à Bègles. Départ à 15h30.

[image: ] Autres informations pratiques : tout participant non licencié devra se munir d’un certificat médical mentionnant l’absence de contre-indication à la pratique de la course à pied en compétition.






[image: ] FETE DU CHEVAL ET DE LA GASTRONOMIE

Hippodrome du Bouscat

Le Bouscat

www.mairie-le-bouscat.fr

contact.lebouscat@mairie-le-bouscat.fr



Dernier week-end de septembre.

La Fête du Cheval, qui aura lieu du 23 au 24 septembre 2017, allie des démonstrations sportives spectaculaires, des baptêmes et promenades à cheval, poney, ou en calèche, un village découverte de la filière équine et une soirée partenaires haut de gamme sur le thème des courses hippiques, de l'art équestre et de la grande cuisine. Le Village découverte vous sera le point de rendez-vous privilégié pour rencontrer les professionnels de la filière équine et autres partenaires qui vous proposeront des animations. Une vraie belle fête familiale.





[image: ] BURDI'COLOR[image: ]

ABEEPS, bâtiment STAPS, 2e étage

12, avenue Camille-Jullian

Pessac

✆ 06 03 72 16 92 / 06 47 78 88 31

www.burdicolor.com

burdicolor@gmail.com



Début mai. Billets de 14 à 21 €.

En 2015, des étudiants à l’université de Pessac, membres de l'Amicale bordelaise des étudiants en éducation physique et sportive, ont eu l'idée, dans le cadre de leurs études, de créer la Burdi'Color. Il s'agit là d'une course de 5 kilomètres lors de laquelle les participants se font asperger de poudre colorée. Vous l'aurez compris, à l'occasion de cet événement, on met de côté son esprit de compétition et on s'amuse. On s'amuse, oui, mais pour la bonne cause puisque tous les fonds récoltés lors de la Burdi'Color ont été reversés à la section bordelaise du Secours populaire. Pas de panique, la poudre colorée utilisée est 100 % naturelle, conçue à base de fécule de maïs et de colorants naturels. Alors, ça vous tente ? Courez-y car l'aventure étudiante se poursuit encore cette année !





[image: ] Les 10 km de Saint-Médard-en-Jalles

Saint-Médard-en-Jalles

✆ 06 07 91 70 07 / 05 56 05 28 78

www.10kmdesaintmedard.fr

jpducasse@wanadoo.fr



Début mars.


En 2018 aura lieu la 29e édition des 10 km de Saint-Médard-en-Jalles. Comme chaque année, l’évènement rassemblera des sportifs passionnés, amateurs ou confirmés, jusqu'à 1 600 athlètes sont attendus ! Il s'agit-là de l'une des plus grandes course sur route en Aquitaine. Labellisée FFA, elle permet aux licenciés FFA de se qualifier pour les championnats de France. Tout cela mettrait presque la pression, n’est-ce pas ? Et pourtant, les festivités se déroulent toujours dans une ambiance joviale, et tout le monde peut y participer. Seul, entre amis ou en famille – et si vous aussi, vous vous lanciez ? A noter, la course est ouverte aux Handisports Fauteuils.

[image: ] Tarif : 9 € sur réservation, 13 € sur place.

[image: ] Distance : 10 km.

[image: ] Difficulté : facile à moyenne.

[image: ] Rendez-vous : stade municipal de Saint-Médard-en-Jalles. Départ à 10h. A 9h50 pour les Handisports Fauteuils.

[image: ] Autres informations pratiques : tout participant non licencié devra se munir d’un certificat médical mentionnant l’absence de contre-indication à la pratique de la course à pied en compétition.






[image: ] DECASTAR[image: ]

231, avenue de Thouars

Talence

www.decastar.info

decastar@wanadoo.fr



Du 16 au 17 septembre 2017.

Talence accueille le Décastar, le meeting international d’épreuves combinées au stade Pierre-Paul Bernard. Que sont les épreuves combinées ? Le décathlon, le triathlon, le quadrathlon ou encore l’heptathlon. Les athlètes enchaînent plusieurs épreuves telles que le poids, le 100 mètres, le 800 mètres, le 1500 mètres, le 100 mètres haies ou le 110 mètres haies, les sauts en longueur et en hauteur, le disque, le javelot, la perche...





Restaurants
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Restaurants - La place Pey Berland.

© Vincent Bengold – OT Bordeaux
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Début de mois




[image: ] 42 DUBERN[image: ]

42, allées de Tourny

✆ 05 56 79 07 70

www.dubern.fr

contact@dubern.fr



Ouvert du lundi au samedi de 12h à 14h et de 19h30 à 22h. Café ouvert à 9h. Réservation recommandée. Menus de 26 € à 50 €. Carte : 40 € environ. Formule : 26 € (entrée + plat + dessert). Vin au verre. American Express, Chèque Restaurant. Accueil des groupes. Terrasse. Service de cuisine à domicile.

Créé au sein d'un hôtel particulier, situé sur les célèbres allées de Tourny, le 42 Dubern est, on peut le dire, une institution à Bordeaux. Ce bistrot gourmand propose une cuisine gastronomique créative, comme le pavé de dorade royale rôti, haricots coco, vierge d'hiver et son jus aux marrons ou encore ses ravioles de la mer au riesling et agrumes, pétales de chou, crème Dubarry aux huîtres. Des plats sans gluten, végétalien et végétarien sont également proposés. Le service est impeccable et on observe un très bon rapport qualité-prix.



		
		
		
	galileo le 02/05/2009
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			Le service est de qualité avec un maître d'hôtel attentionné qui nous a fait visiter l'établissement à la fin du repas : de petites salles avec une ambiance intime et loin du bruit. Plats de qualité avec des produits frais. restaurant trés bien situé au centre de la vieille ville

		
		






[image: ] C'YUSHA[image: ]

12, rue Ausone

✆ 05 56 69 89 70

www.cyusha.com



Ouvert du mardi au jeudi le midi ; du mardi au samedi le soir. Menu unique à 34 €. Prix moyen à la carte : 40 € à 50 €. Formule du midi : 19 € (servi uniquement du mardi au jeudi le midi, sauf jours férié). Vin au verre. Accueil des groupes. Boutique.

A l'écart des nombreux restaurants du quartier Saint-Pierre, cet établissement vaut réellement le détour. Inventivité et surprise sont au programme et pas uniquement dans l'assiette ! Le but de Pierrick Célibert et son épouse, sommelière, est d'instaurer un réel échange avec les personnes qui franchissent le seuil du C'Yusha (C comme Célibert et Yusha pour la contraction des prénoms de leurs filles). Le chef a débuté comme commis à La Tupina en 1990, il a fait ses armes aux côtés de nombreux chefs, avant de quitter la Table Calvet pour ouvrir son propre restaurant. Les plats sont créatifs et gourmands, foie gras de canard des Landes et lamproie de monsieur Vidafumé parfumé au sauternes, pickles de betterave golden burpee's, cailloux d'aillet grillé pour l'entrée. Noix de Saint-Jacques de Port-en-Bessin grillées au sarment, poudrée de praliné, asperges vertes, raviole de foie gras ou encore pigeon de Marie Leguen cuit à l'ail des ours, barbajuan aux cuisses confites, caillette de blette au béatilles, carottes d'Aurore au lard de Colonnata pour les plats. Tout un poème à déguster... Le C'Yusha vous propose des formules pour 2 personnes, que vous pouvez réserver sur le site Internet du restaurant. Menu Cyusha : mise en bouche, entrée, poisson ou viande, dessert. Menu tasting avec mise en bouche : entrée, poisson crustacé, viande, fromage, douceur insolite, dessert. Menu confiance composé d'une coupe de champagne, mise en bouche, entrée, poisson ou crustacé, viande, fromage, douceur insolite, dessert, 2 verres de vin par convive, eau et café compris. Le cadre, entre pierres blondes, toiles d'artistes et bois, est apaisant. C'est une adresse de grande qualité.



		
		
		
	rodney le 17/05/2010
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			nous avons diné dans cet établissement et là grande surprise de voir le chef cuisiner devant nous en plus il utilise des plantes étonnantes pour agrémenter ses plats comme le géranium cola, l'huitre végétale du bassin d'Arcachon, de dire de plus c'est génial

		
		






[image: ] LE DAVOLI[image: ]

13, rue des Bahutiers

✆ 05 56 48 22 19

www.ledavoli.com

contact@ledavoli.com



Ouvert du mardi au samedi le midi et le soir. Ouvert le leundi soir en juillet. Menus de 39 € à 59 €. Formule du midi : 23 € (plat et dessert et 27 € entrée et plat).

Ambiance feutrée et épurée pour ce restaurant de la rue des Bahutiers. Le Davoli propose une cuisine raffinée aux assiettes soignées. Les produits sont de qualité et les plats séduisants : des Saint-Jacques en bonbons, parfumés au saté, tartare iodé et noisette, vinaigrette émulsionnée ou foie gras chaud et tagliatelles de seiche au bouillon de poule et sauge, condiment radis et navet en entrée, bar et ses macaronis gratinés au péquillos, parmesan, coquillages au beurre persillé, écume marinière ou ris de veau accompagné de carottes des sables au romarin, échalote grise, copeaux de mimolette en plat ; eh oui, il y a de quoi saliver. Les menus permettent de goûter à de fabuleuses recettes, tout comme le menu découverte, qui laisse carte blanche au chef David Grangier. La carte de vins, avec une bonne sélection de vins servis au verre, complète ce repas d’exception.





[image: ] LA GRANDE MAISON DE BERNARD MAGREZ[image: ]

10, rue Labottière

✆ 05 35 38 16 16

www.lagrandemaison-bordeaux.com

info@lgmbordeaux.com



Fermé du 13 au 30 août. Ouvert du mardi au samedi le midi et le soir. Réservation impérative. Menu été de 125 à 185 €. Menu du déjeuner à 65 € (trois plats).




[image: ] L’ESTACADE[image: ]

Quai de Queyries

✆ 05 57 54 02 50

www.estacade-restaurant.com

Tram A arrêt Stalingrad



Ouvert tous les jours de 12h à 14h et de 19h30 à 23h. Carte : 56 € environ. Chèques non acceptés. Accueil des groupes (menus réservés aux groupes de 10 à 20 personnes : 50 € et 65 €). Terrasse.

Le cadre est idéal pour un dîner à deux dans cette maison sur pilotis, face à la place de la Bourse. L'Estacade est un restaurant aux grandes baies vitrées offrant une vue imprenable sur la Garonne. Verre, bois, zinc, transparence... La déco vous plonge dans une ambiance zen et chic, le fleuve fait intégralement partie du décor, on s'imagine à bord d'une péniche. La carte allie les produits de nos terroirs et les goûts de l'Atlantique (huîtres, caviar d'Aquitaine...) avec pour enjoliver tout cela une carte des vins offrant un panorama des meilleurs régions viticoles. Cette carte évolue au fil des saisons et des rencontres, vous ne boirez sûrement pas le même vin d'une visite sur l'autre. La formule du midi est idéale pour qui veut profiter de cet endroit d'exception avec une note plus que raisonnable. La vue est spectaculaire, les plats savoureux et le service est efficace et souriant.



		
		
		
	missmu le 09/08/2013
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			Même si les plats servis ont baissé en quantité et en qualité ces dernières années, le cadre reste exceptionnel. C'est quand-même relativement cher pour les produits servis, surtout pour les les desserts.
On y va pour le cadre et l'ambiance ! 

		
		




		
		
		
	cricri2 le 04/07/2012
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			La cuisine n'est pas à la hauteur du cadre, magnifique. Beaucoup trop cher pour des produits juste corrects.

		
		




		
		
		
	jeancrilear le 20/06/2012
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			Quelle vue sur les facades classées de de Bordeaux, stupéfiant quand le soir tombe ! La cuisine de bistrot est soignée mais effectivement chère eu egard à son peu de sophistication.

		
		




		
		
		
	llouloutte33 le 01/09/2011
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			2 &toiles pour le cadre magnifique. Pour le reste, c'est trop cher et la cuisine n'a rien de vraiment original.

		
		






[image: ] LE PAVILLON DES BOULEVARDS[image: ]

120, rue Croix-de-Seguey

✆ 05 56 81 51 02

www.lepavillondesboulevards.fr

pavillon.des.boulevards@orange.fr



Ouvert : tous les jours sauf dimanche, lundi midi et samedi midi. Menus de 90 € à 130 €. Carte : 80 € environ. Formule : 35 €. Menu + 1 verre de vin + café et mignardises : 40 €. American Express. Accueil des groupes. Terrasse.

Véritable référence gastronomique à Bordeaux. Nelly et Denis Franc ont rendu ce pavillon exceptionnel grâce à un cadre d’autant plus idyllique. Repris par Thomas Morel et Thibaut Berton, le Pavillon des Boulevards reste entre de bonnes mains. En entrant sur votre gauche, un ravissant salon donnant sur une petite cour intérieure, vous laissera littéralement pantois. A l’étage, une seconde salle permet d’accueillir des repas de groupes. La décoration moderne, refaite par un designer parisien, offre aux convives une ambiance délicieusement feutrée, très raffinée dans son choix de couleurs blanches et son éclairage délicat. D’amples rideaux blancs jouxtent les murs et ajoutent une intimité incomparable au lieu. Côté réunions, la vieille cheminée bordelaise et les peintures dans l’arrière-salle sont idéales pour finir vos repas. En outre, le soin particulier apporté au service, et la cuisine créative de saison associant mer et terroir raviront les papilles des plus exigeants. Le restaurant étoilé propose des mets délicats et raffinés joliment présentés dans l'assiette. La carte de vins offre un large choix d’appellations Bordeaux. Une grande table !



		
		
		
	helene ; b le 03/02/2010
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			Le décor est une chose , la nourriture est autre chose ! Lorsque l'on va au restaurant , on s'attend à être bien acceuilli , mais hélas , dans le prix du repas , vous payez le prix des rideaux et des assiettes hors de prix ! pour un passage fugace , 
J'ai été déçu par le service qui n'est pas à la hauteur ( une langouste que l'on vous sert telle quelle , devrait etre avant sortie de sa carapace et réinsérée réinsérée , ce qui n'a pas été le cas , et au prix ou on vous la sert , ce devrait etre la moindre des choses ! ! ! 

		
		






[image: ] RESTAURANT MA MAISON[image: ]

515, avenue du Maréchal-de-Lattre-de-Tassigny

✆ 05 56 28 93 84

contactmamaison@sfr.fr



Ouvert le lundi de 12h à 14h30 ; du mardi au samedi de 12h à 14h30 et de 19h30 à 21h30. Carte : 45 € environ (servi le soir uniquement et le samedi au déjeuner). Formule du midi : 20,50 € (entrée + plat ou plat + dessert ; 23,50 € entrée + plat + dessert. Servi uniquement du mardi au vendredi midi). Vin au verre.

Sur l'avenue du Maréchal-de-Lattre-de-Tassigny à Caudéran, en direction d'Eysines, il faut rouler doucement, si vous êtes en voiture, pour trouver Ma Maison. L'établissement ne saute pas aux yeux et ne paye pas de mine. Pourtant, l'adresse est prestigieuse. C'est ici que Philippe Gauffre, chef réputé à Bordeaux, réalise, depuis maintenant quatre ans, une cuisine inventive tout à fait accessible. Sobriété et élégance côté décor, simplicité et qualité dans l'assiette joliment dressée. Pour les amateurs de cuisine gastronomique qui se souviennent des Plaisirs d'Ausone, l'établissement où Philippe Gauffre a exercé son talent il y a quelques années à Bordeaux, il propose dans sa Maison certaines de ses recettes phares de l'époque, comme l'oreille de cochon ou encore la fricassée de sole et noix de saint-jacques. Produits du marché, spécialité de poissons, ici tout est frais. Une belle adresse.
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 [image: ]LA TUPINA[image: ]

6, rue Porte-de-la-Monnaie

✆ 05 56 91 56 37

www.latupina.com

latupina@latupina.com



Ouvert toute l'année. Tous les jours de 12h à 14h et de 19h à 23h. Réservation recommandée. Menu à 74 € servi avec 3 verres de vin. Menu enfant : 18 €. Formule du midi : 18 € (entrée, plat et café ; excepté les samedis, dimanches et jours fériés). Vin au verre. Menus de groupe de 34 € à 74 €. Accueil des groupes. Terrasse. Voiturier.

Vous souhaitez découvrir et déguster les saveurs du patrimoine gastronomique du Sud-Ouest ? Voici la meilleure adresse : La Tupina. Depuis 1968, le chef Jean-Pierre Xiradakis s'efforce de dégoter les meilleurs produits du terroir pour concocter des plats simples et de tradition qui rappellent ceux de nos grands-mères, la « tupina » en basque signifie : chaudron. Dans les assiettes, des produits d'une grande qualité sont travaillés pour donner le meilleur d'eux-même. On savoure les œufs cocotte au foie gras, le pavé de morue à l’ail et huile d'olive, la tranche de pomme de terre poêlée, le tartare aux huîtres. Côté terre, comme côté mer, la provenance des produits est garantie de chez le producteur : asperges de Blaye, canard des Landes, gibiers, poissons de l'estuaire, porc noir des Pyrénées. Le cassoulet et les frites sont bien évidemment maison et ces dernières sont cuites à la graisse de canard. À s'en lécher nos petites babines. Les desserts nous plongent dans nos souvenirs d'enfance, le pain perdu est l'un des meilleurs goûtés depuis bien longtemps, la crème brûlée à la réglisse est à tomber. Le service est courtois, la grande cheminée dans l'entrée annonce la couleur de la déco, en adéquation avec la carte, mimant une maison paysanne d'époque, avec fioles d'armagnac sans âge, carrelage ancien, ustensiles d'antan. Inutile de préciser que la carte des vins est triée sur le volet. Ce restaurant est devenu au fil des ans une institution de la cuisine régionale du Sud-Ouest.



		
		
		
	maknordine le 26/11/2013
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			La nourriture est bonne, et on retrouve un bon condensé de la cuisine du sud-ouest. C'est vrai que par rapport à d'autres endroits on est sur de la qualité de ce qu'on a dans son assiette. Par contre, franchement, les prix sont vraiment élevés pour une cuisine "familiale", du meme niveau qu'un resto gratronomique, c'est exagéré et dommage car du coup, j'y vais hyper rarement (qd j'ai des visiteurs dans le boulot qui veulent manger sud-ouest).

		
		




		
		
		
	mobilandes le 12/05/2011
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			Un restaurant pour les bobo qui veulent péter plus haut que leur cul ! et payer leur grillade 60€ alors que vous la trouvez ailleurs pour 15€. Certes la qualité est au RV quoi que pour la première fois de ma vie, je n'ai pas pu terminer mon fois gras mic cuit, car en fait, il était cru au milieu et c'était super écoeurant ! Pour le reste, c'est de la cuisine du Sud Ouest de grand mère, ultra simple et ultra chère. Bref, vous y croiserez Jean Dujardin comme moi le soir ou j'y suis allé, ou encore les hommes politiques du moment, mais bon, je me répète, c'est vraiment trés décevant. Pour ma part, je n'y retournerai pas ! il y a beaucoup mieux sur Bordeaux, mais vraiment mieux...

		
		




		
		
		
	roi40 le 12/11/2010
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			en restauration authentique du terroir il est dur de faire mieux ,à mon avis c'est la meilleure table régionale ,pas à la porté de bourse de tout le monde mais vaut le sacrifice de quelques économies ,les frites au chaudron dans la cheminée et à la graisse de canard un pur régal rien a voir avec les frites servies chez nos concurrents américains et nos cafétérias ,un concept a développer pour nos jeunes générations .

		
		




		
		
		
	isa33soleil le 30/06/2010
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			Produits frais, pain d'antan excellent, frites maisons cuites à la cheminée (plusieurs cheminées en hiver allumées), excellent restaurant avec un bon petit menu le midi pas trop cher.
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281, rue des Quatre-Castéra

Bègles

✆ 05 56 85 62 41

chiopot@free.fr

Accès facile depuis la rocade et les boulevards.



Ouvert du lundi au vendredi de 12h à 14h30 et de 20h à 2h (dernier service à 22h30) ; le samedi de 20h à 2h (dernier service à 22h30). Réservation recommandée. Menu partir de 19 €, de 27,80 € à 64,90 € les vendredis et samedis soir (hors jours fériés) : 2 entrées au choix + 2 plats au choix + 2 desserts au choix. Vin au verre. Accueil des groupes. Jardin. Terrasse. Climatisation.

Aux portes de Bordeaux, à Bègles, le Chiopot se dresse fièrement. Derrière ses portes, dans une ambiance désormais très design, se cache une histoire vieille de 88 ans. Respectueux de cette histoire, le chef Ludovic et son second Thibaut continuent à travailler des spécialités ancestrales du Chiopot : trincandilles, tête de veau, os à moelle, rognons de veau entiers, tout en apportant à la carte des touches de modernité. Les amateurs de viandes y trouveront leur bonheur. Alvaro, le grilladin et boucher des lieux, prépare les pièces nobles de viandes de races Blonde d'Aquitaine, Aubrac, Charolaise, Limousine, Salers et Angus : filet, côte de bœuf, rumsteck, faux-filet, onglet, hampe, bavette d’aloyau. Rien n’est laissé au hasard. Côté dessert, les gourmands se régaleront de l’incomparable moelleux au chocolat noir ou du parfait glacé au chocolat blanc. Parlons à présent de la cave. Elle ne compte pas moins de 580 références de vins de France et de l’étranger. Difficile de faire un choix. Ne craignez rien, Frédéric, le sommelier, saura vous guider. Les quelque 9 500 bouteilles du Chiopot, que vous pouvez acheter au prix de cave, sont entreposées en caves régulées. Pour un déjeuner ou un dîner, à l'extérieur dans le jardin arboré et ombragé ou à l'intérieur dans la salle à manger climatisée, le Chiopot vous accueille pour un moment de gourmandise servi par Laëtitia, Stéphanie et Robin. A découvrir.



		
		
		
	mozard le 18/07/2009
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			cette adresse est excellente pour sa cuisine, le cadre et l'accueil sont chaleureux en plus c'est classe. un petit apéro près de la grande cheminée avant de passer a table
c'est très cool en ce moment ! 
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130, avenue du 11-Novembre

Blanquefort

✆ 05 56 35 09 24

www.lescriquets.com

hotel@lescriquets.com

[image: ]


Ouvert du mardi au vendredi et le dimanche de 12h à 14h ; du mardi au samedi de 19h à 22h. Menus de 35 € à 75 €. Menu enfant : 15 €. Formule du midi : 18 € (entrée, plat ou plat, dessert. 21€ entrée, plat et dessert). Brunch du dimanche : 35 € – Dernier mardi de chaque mois menu végétarien : 35 €. American Express, Diners Club, Chèque Vacances. Accueil des groupes. Chaises bébé. Jardin. Terrasse.

Le restaurant de l'Hostellerie des Criquets est une pure merveille en plein cœur de Blanquefort. L'entrée est majestueuse, on gare sa voiture dans un jardin arboré en passant par la terrasse, divine. Il est vrai que le restaurant est un havre de paix, un véritable lieu de repos, tant pour déjeuner en terrasse qu'en salle. Nappes, couverts et carafe d'eau en argent, vaisselle raffinée, on nous sert le pain à l'unité et le vin au verre à même la bouteille, à table. Fer forgé et ardoise sont les principaux matériaux composant la décoration. Mais venons-en à la carte. Au programme, tartare de crevettes et condiment, crème d'Isigny, gelée de soja ou truffe noire de Brie, légumes crus et cuits, en entrée. A suivre, filet de canette laqué aux épices douces, navet glacé à l'hibiscus, ou encore pavé de bar de ligne poché, topinambour à l'orange, condiment d'agrumes. Pour finir, gardez une place pour les desserts qui sont délicieux et joliment présentés : sphère chocolat blanc, amandes, framboises à l'hibiscus. Nouveauté : un centre de formation au sein des Criquets. L'école propose des cours de cuisine pour tous : enfants, adultes ou professionnels, tout le monde y trouve sa place quel que soit son niveau.



		
		
		
	helianthe le 10/04/2011
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			Un accueil agréable et souriant, un passage au bar très bien achalandé et nous pénétrons dans une salle claire, élégante aux tons doux. C'est le cadre de quelques uns de mes meilleurs déjeuners, professionnels, entre amis, en couple. Inventivité, créativité, accord des saveurs, produits de qualité, respectés et mis en valeur, le chef est un artiste ! ! ! La crème brûlée au chorizo est un pur délice tout en subtilité, le foie gras mi cuit en variation est une merveille, les plats sont à l'avenant et la carte des vins complète fort justement les mets savoureux élaborés avec précision et finesse. Des formules d'un rapport qualité prix sans égal. Fidèle depuis plus de 10 ans et toujours de grands moments de plaisir ! ! ! 

		
		






[image: ] LE SAINT-JAMES[image: ]

3, place Camille-Hostein

Bouliac

✆ 05 57 97 06 00

www.saintjames-bouliac.com

reservations@saintjames-bouliac.com



Ouvert du mardi au samedi le midi et le soir. Réservation recommandée. Menus de 75 € à 150 €. Menu enfant : 20 € (jusqu'à 65 €). Formule du midi : 60 € (entrée, plat et dessert, 2 verres de vin, eau minérale et café. Du mardi au samedi hors jours fériés). Vin au verre. Droit de bouchon offert le mercredi. Terrasse. Bar et salon de thé.

Au Saint-James, on sait cultiver le beau mais également le bon. Sur les hauteurs de Bouliac, une somptueuse maison dont une partie a été créée par l'architecte Jean Nouvel vous offre une vue panoramique et unique de Bordeaux. Le décor est planté. Reste à découvrir la cuisine de Nicolas Magie, inspirée du terroir aquitain, inventive, mais non loin des classiques. La carte du déjeuner renouvelée tous les jours propose une entrée, un plat de poisson ou de viande et un dessert, le tout accompagné de deux verres de vin, de l'eau minérale, d'un café et de mignardises. Le soir, la carte met à l'honneur surtout les produits du Sud-Ouest et ses producteurs. Bien sûr les desserts fruités et chocolatés sont à la hauteur. Pour une découverte grandiose, le chef propose un menu unique en sept ou cinq services et encore un menu « morceaux choisis » avec amuse-bouche, entrée, plat, gourmandise et dessert. Le Saint-James est sans conteste une des plus grandioses tables du département.



		
		
		
	zeb33 le 11/07/2012
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			Un superbe restaurant gastronomique à recommander. Tenue habillée recommandée. Les mets sont délicieux. Le service est exceptionnel. Un vrai bon souvenir. 

		
		






[image: ] LE BATEAU LAVOIR[image: ]

263, boulevard Godard

Le Bouscat

✆ 05 57 87 56 69

infobateaulavoir@gmail.com

Près de la place Ravezies.



Ouvert toute l'année. Le lundi de 12h à 14h ; du mardi au vendredi de 12h à 14h et de 19h30 à 22h ; le samedi de 19h30 à 22h. Menus de 23 € à 56 €. Carte : 35 € environ. Formule du midi : 15 € (menu Fresh Market à 19 €). Accueil des groupes. Terrasse.

Valérie et Laurent Costes, connus pour avoir travaillé au Relais de Margaux et au Régent Grand Hôtel, ont fait une rentrée remarquée en posant leur toque au Bouscat pour reprendre Le Bateau Lavoir, nouvelle version. Ce bistro Moderne comme ils se plaisent à le nommer est tout simplement fantastique, une décoration actuelle, le tout saupoudré de fleurs et de plantes, jusque sur les tables ! La terrasse est calme et ensoleillée. L'accueil est professionnel, souriant et agréable. Ici, la cuisine est un réel laboratoire de créations et de sensations : ils aiment les bons produits et ça se ressent. Un véritable concept réinventé, la cuisine bistronomique. Bravo !



		
		
		
	llouloutte33 le 01/09/2011
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			le meilleur restaurant sur bordeaux, à mon avis. La cuisine y est raffinée et les plats travaillés et originaux, pour un tarif correct. Le cadre est parfait, le service discret et efficace.
A tester absolument ! 

		
		






[image: ] LE PRINCE NOIR

1, rue du Prince-Noir

Lormont

✆ 05 56 06 12 52

www.leprincenoir-restaurant.fr

contact@princenoir.fr



Ouvert toute l'année. Du lundi au vendredi le midi de 12h à 14h et le soir de 20h à 21h30. Réservation recommandée. Menu dégustation de 82 € (en cinq services) à 97 € (en six services). Carte : 66 € environ. Formule du midi : 35 €. American Express. Accueil des groupes. Jardin. Terrasse.

Ce château, qui s'impose sur les hauteurs de Lormont, est un lieu chargé d'histoire. Il nous ramène en 1453, à la signature du traité de la guerre de Cent ans. Détruit puis reconstruit, le château, aujourd'hui classé aux Monuments historiques, a ensuite été restauré. Dans son parc verdoyant, il abrite le désormais très célèbre restaurant gastronomique, Le Prince noir, tenu par le chef étoilé venu du Pays basque, Vivien Durand. Sur les murs comme dans l'assiette, le classique se mêle à la modernité, la sensation de vivre un instant inédit n'en est que meilleure. Il faut observer chaque détail, goûter pleinement à ce qui s'offre à vous pour en apprécier la saveur. Des saveurs délicieuses qui font le bonheur des papilles à chaque bouchée, si nous nous concentrons sur les recettes créatives du chef, ancien élève d'Alain Ducasse, toutes réalisées avec des produits frais, fruits du travail des producteurs locaux. Le midi, une formule accessible est à découvrir chaque jour. Sachez que la carte est renouvelée tous les mercredis avec à chaque fois, deux entrées, deux plats et deux desserts qui vous sont proposés au choix. Les menus dégustation se laissent découvrir en toute générosité, accompagnés d'une belle sélection de vins.





[image: ] L'APP'ART[image: ]

15, rue Maubec

Mérignac

✆ 05 56 47 39 91



Ouvert du mardi au vendredi le midi et le soir ; le samedi soir. Réservation recommandée. Menus de 38 € à 50 €. Formule du midi : 25 € (entrée + plat ou plat + dessert). Plat du jour : 16 € (servi midi et soir). Possibilité de privatiser la salle. Jardin. Terrasse.

C'est l'endroit qu'on ne peut pas découvrir par hasard. C'est comme une adresse que l'on chuchotte car le restaurant de Nicolas Orosco-Mora est discrètement installé dans une maison à Mérignac-Capeyron, face à la Poste. La salle principale est agencée comme un appartement : des grandes tables au rez-de-chaussée et une ambiance tête-à-tête à l'étage sur la mezzanine. L'App'art possède également une salle avec une cave à vin et un jardin avec une terrasse en bois très intime. Même avec ses 40 couverts, le lieu propose de manger dans une ambiance à la fois décontractée et feutrée. La carte de Nicolas change tous les mois, ainsi il cuisine pour vous des produits frais de saison tout droit venus des producteurs locaux. Comme les pigeons qui viennent de l'élevage de madame Le Guen, en Dordogne, et de maraîchers locaux, eux aussi, pratiquant une agriculture raisonnée. Le pain et les glaces sont faits maison. Il veille toujours à proposer une entrée végétarienne, une à base de poisson et la dernière à la viande, ainsi que deux plats de poisson et deux de viande. Côté dessert vous trouverez toujours le fameux soufflé au chocolat, à chaque fois revisité, et le coulant chocolat et sa crème anglaise. Une belle adresse qu'il faut partager.



		
		
		
	saona le 31/05/2011
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			Un des meilleurs restaurants de Mérignac ! Cuisine raffinée et inventive. Belle présentation. Amuses bouche originaux. Menu le soir à partir de 34 € – Entrée/plat/dessert. Cadre très sympa, pas bruyant, personnel très efficace. Pour y être allée une bonne vingtaine de fois, je n'ai jamais été déçue et je le conseille systématiquement à qui veut faire un "bon"repas dans un endroit agréable.
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1, chemin de Pouchon

Mérignac

✆ 05 56 51 70 00

www.restaurant-canopeecafe-merignac.com

canopeecafe@orange.fr

[image: ]


Ouvert toute l'année. 7 jours sur 7. Du lundi au jeudi de 12h à 14h30 et de 19h30 à 23h ; le vendredi et le samedi de 12h à 14h30 et de 19h30 à 23h30 ; le dimanche de 12h à 15h. Bodega de Marcel : tapas de 17h30 jusqu’à 1h30 (horaires printemps/été). Réservation recommandée. Carte : 40 € environ. Menu enfant : 12 € (- de 12 ans). Formule du midi : 19 € (entrée + plat ou plat + dessert, 24 € pour les 3). Vin au verre. Salades composées de 13 € à 15 €, tapas de 6 € à 15 €, plats sans gluten sur demande. Accueil des groupes. Terrasse. Animations. Rooftop, soirées avec DJ, terrains de pétanque.

Le Canopée Café c'est "the place to be". Un lieu original pour un restaurant et bar à tapas qui propose une cuisine bistronomique, inventive et ensoleillée, concoctée par le chef passionné Sébastien Sevelec, ancien chef étoilé de l'île de Beauté. Original parce qu'il est situé sur les toits de l'ancien parking de l'immeuble Planet Saturn, face au centre commercial de Mérignac Soleil. La salle du restaurant dispose de 130 couverts, sa terrasse jusqu'à 180 couverts et le bar jusqu'à 80. A 10 m de hauteur, sous le signe du soleil (la canopée est l'étage supérieur de la forêt tropicale, un écosystème directement influencé par les rayons du soleil). Un lieu unique à Bordeaux imaginé et conçu par Jean-François Tastet et ses associés : Olivia Ferrandery et Lionel Lamarque. C'est donc dans un décor de bois et d'acier, très « nature » et aux ambiances chaudes de fête espagnole que vous pourrez déjeuner, dîner et passer un bon moment entre amis sur la terrasse paysagée de la bodega de Marcel. Car oui, il faut le savoir, La Canopée vous propose un espace bodega pour déguster quelques tapas mais pas que... Vous pourrez vous détendre et décompresser avec une partie de pétanque entre copains sur le boulodrome de la Canopée. Du chic, du bon, du soleil, un esprit festif, c'est LA belle table à fréquenter à 10 minutes de l'aéroport.





[image: ] L'IGUANE[image: ]

83, avenue du Président-John-Fitzgerald-Kennedy

RDC de la résidence Quality Suites

Mérignac

✆ 05 56 34 07 39

www.liguane.fr

contact@liguane.com



Ouvert du lundi au jeudi le midi et le soir ; le vendredi midi. Ouverture certains jours fériés. L'Olive de Mer, la brasserie, est ouvert du lundi au vendredi midi et soir, le samedi et dimanche soir. Réservation recommandée. Menu unique à 32 € (menu saveurs de saison : de 48 à 65 € – Menu dégustation : 90 €. Servis midi et soir).

Depuis 1992, Pierre Martin et son équipe nous font découvrir une cuisine haute en goût, en qualité et raffinée où la priorité est donnée aux produits. Récompensé par le guide Michelin (3 fourchettes), l'Iguane n'a pas volé sa réputation. Situé au rez-de-chaussée de la résidence hôtelière Quality Suites, ce restaurant gastronomique propose une carte authentique et créative reflétant la réelle volonté du chef de partager un moment de convivialité et de savoir-faire avec ses clients. Il donne aux produits toutes leurs lettres de noblesse. Au menu, des énoncés prometteurs de l'entrée au dessert qui se laissent découvrir dans un visuel des plus artistiques : tubo d’anguille fumée, huîtres et coulis de cresson, autour de l’agneau de lait des Pyrénées, haricots tarbais et oignons doux des Cévennes caramélisés, parfait noix de coco, ananas Victoria et sorbet yaourt grec. Une cuisine pleine d'âme et une carte des vins de pus de 600 références, de quoi en perdre la tête : du cru incontournable au plus inattendu. A noter, des prix très raisonnables pour un restaurant gastronomique de cet acabit. De plus, l'Iguane a une petite sœur, la brasserie contemporaine l'Olive de mer attenante au restaurant. Il y flotte une ambiance méditerranéenne, l'accent est donné à l'Italie, la Corse ou encore la Turquie et les prix y sont encore plus doux.



		
		
		
	maknordine le 26/11/2013
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			Bon resto d'affaire, dans la zone d'activité. La salle en long manque de chaleur (pour les romantiques). Sinon les plats sont bons et justement cuisinés, un endroit apréciable pour emmener des clients, ou se faire plaisir 1 fois de temps en temps entre collègue.

		
		




		
		
		
	gabiegabie le 22/06/2011
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			Soirée Exceptionnelle, cadre chaleureux, cuisine raffinée sans ostentation... Rien à redire, même l'addition a été douce.
A conseiller vivement.

		
		






[image: ] LES BELLES PERDRIX

Château Troplong Mondot

Saint-Emilion

✆ 05 57 55 32 05

www.chateau-troplong-mondot.com

contact@chateau-troplong-mondot.com



Ouvert du jeudi au lundi de 12h à 14h et de 19h30 à 21h30. Menus de 60 € à 150 €. Menu spécial, dîner de David Charrier : 170 €. Jardin. Terrasse.

Le restaurant gastronomique Les Belles Perdrix, du château Troplong Mondon, à Saint-Emilion, a récemment reçu sa première étoile. Une fierté pour le chef David Charrier venu de Carantec, où il officiait dans un 2 étoiles, pour s'installer au milieu des vignes. Il propose une cuisine gastronomique qui met en valeur les vins et le terroir de la région bordelaise. Sa cuisine est créative. Inspiré chaque jour par les fruits et légumes du potager, le chef possède même un poulailler. La salle de restaurant offre un cadre raffiné et une décoration luxueuse, juste à côté cu chai, où vous pourrez déguster un menu spécial autour de la cheminée en hiver et sur la jolie terrasse en été avec vue sur les vignes et la vallée de la Dordogne.




Milieu de mois




[image: ] LE 7 – LA CITÉ DU VIN[image: ]

1, esplanade de Pontac

134-150 quai de Bacalan

✆ 05 64 31 05 40

www.laciteduvin.com

contact@nicolaslascombes.fr



Ouvert toute l'année. Tous les jours de 11h30 à 15h et de 19h à 23h. De 9h30 à 11h : petit déjeuner et grignotage. Réservation recommandée. Carte : 35 € environ. Menu enfant : 15 €. Formule du midi : 25 € (plat du jour : 15 € ; accord mets et vin : 22 €). Vin au verre. Cours de cuisine du lundi au vendredi : atelier autour du plat du jour et de l’accord vin et, à 18h30, cours de dégustation avec le sommelier. Accueil des groupes (sur réservation). Boutique.

Le 7, parce que c'est au 7e étage de la Cité du vin, le 7 comme... le 7e ciel, car la vue panoramique sur la ville est splendide et unique. Fait de verre, de métal et de doux tons beiges, le lieu est contemporain. Le restaurant, dit « cosmopolite », vous propose de déguster des plats réalisés avec des produits régionaux et de saison mariés aux saveurs du monde ; sa cuisine met en avant les produits et producteurs locaux comme également les fromages de Jean D'alos, avec 500 références de vin à la carte. Le 7 vous invite à un véritable voyage culinaire avec des accords mets et vin, mais vous pourrez également prendre le petit déjeuner, déjeuner, goûter, faire des afterworks, et dîner. Le lieu est ouvert en continu et est accessible sans passer par la billetterie de la Cité du vin. Le 7 dispose de 70 couverts en salle et 35 en terrasse. Il est géré par Nicolas Lascombes, de la Brasserie bordelaise mais aussi de l'Hôtel de la Plage, de la Terrasse Rouge et du Puy-Paulin.





[image: ] ATOM "PASSIONNÉMENT GOURMAND"[image: ]

45, rue Judaïque

✆ 05 56 81 16 54

atombordeaux@gmail.com



Ouvert du mardi au samedi de 9h30 à 20h30. Ouvert sans interruption. Carte : 15 € environ (a la carte : entrées de 3 à 9 €, plats de 9 à 15 €, desserts de 3 à 5 €). Formule du midi : 11,90 € (plat + dessert). Formule salade : 8,40 €. Vente à emporter.

Manger n'importe où, n'importe quand, mais pas n'importe quoi ! Voici le concept de ce traiteur gastronomique « Atom, passionnément gourmand ». C'est rue Judaïque que vous trouverez cet espace de gourmandises salées et sucrées, de l'entrée au dessert. Epicerie, restauration, à consommer sur place ou à emporter et en plus à toute heure, vous dégusterez des plats concoctés par le chef suivant la saison (risotto aux gambas, cannelloni au caviar d'aubergines, pintade truffée, filet de poisson au chorizo, crumble framboise, pâtisseries...) ou opter pour le service à emporter. Quelle bonne idée de proposer à emporter une excellente cuisine à un prix plus que raisonnable, idéal pour manger au bureau avec les collègues, entre amis dans un parc le nez au soleil, ou à la maison en solo ou en famille. Mais ce n'est pas tout, l'activité traiteur d'Atom se décline aussi pour des repas privés, des réunions d'affaires, en proposant ses créations culinaires de l'entrée au dessert. Il suffit de venir à la rencontre de ces deux jeunes passionnés : Jérôme Lorand et David Vignolles, tous deux issus de la haute gastronomie. Un duo qui a le sens de l'accueil et du service, et qui connaît son travail sur le bout des doigts, de vrais professionnels qui pour ne rien gâcher, restent accessibles tout en prenant le temps de vous conseiller avec le sourire ! Mention spéciale, donc, pour Atom passionnément gourmand.



		
		
		
	kalideo le 11/08/2010
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			C'est un endroit qu'il faut découvrir absolument : tout vous séduit de l'entrée au dessert en passant par leur chocolat à croquer maison, leurs macarons ou leur rayon d'épicerie fine ! Il n'y a pas d'heure pour assouvir le plaisir d'un déjeuner tardif ou d'un brunch, car l'enseigne est ouverte de 9h à 20h30. Goûtez le parmentier de canard au gingembre, la brochette de saint-jacques au raifort, le sablé breton et son dôme au cœur de caramel beurre salé... Félicitations à ces deux jeunes entrepreneurs ! Poursuivez la réussite ! 


		
		






[image: ] BAR CAVE DE LA MONNAIE[image: ]

34, rue Porte de la Monnaie

✆ 05 56 31 12 33

Tram C arrêt Saint-Michel



Ouvert tous les jours de 11h à 15h et de 18h à 22h. Carte : 24 € environ. Vin au verre. Chèque Restaurant. Accueil des groupes. Terrasse.

Le lieu appartient à Jean-Pierre Xiradakis, patron de la célèbre table La Tupina qui attire toutes les célébrités ! A quelques mètres de cette adresse vedette se cache un petit restaurant d’angle charmant à la pierre apparente et où le petit repas bonheur nous attend ! Dans ce bar-cave, le vin est omniprésent : au verre, à la bouteille, au comptoir ou à table. On y dîne, on y déjeune, on vient prendre l’apéritif dans une ambiance bistrot. La terrine de campagne au piment d’Espelette, la planche de magret fumé ou encore les huîtres du célèbre Joël Dupuch au Cap Ferret ouvrent le bal. Pour continuer, optez pour le carpaccio de bœuf au pistou, le camembert rôti ou la pièce du boucher. Demandez aussi l'arrivage du jour en poisson qui varie selon l'année. Libre à vous ensuite de tester la planche de fromage avant un dessert maison comme les pruneaux à l’armagnac, ou encore les pommes au four à l’ancienne ! Les prix sont très raisonnables et la qualité est toujours là.



		
		
		
	amelnybx33 le 29/06/2010
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			Très bon moment passé dans ce restaurant ! Le décor est atypique, et vraiment excellent.
Bonne carte des vins ! Plat simple mais excellent, côte de bœuf cuite au feu de bois, à tomber ! A essayer ! 

		
		






 [image: ]BELLE CAMPAGNE[image: ]

15, rue des Bahutiers

✆ 05 56 81 16 51

www.belle-campagne.fr



Ouvert le mardi et le mercredi de 19h à 22h ; du jeudi au samedi de 19h à 22h30. Carte : 15 € environ.

Bien plus qu'une adresse gourmande, Belle Campagne, c'est un état d'esprit, un engagement, un bistrot-restaurant qui se revendique locavore. Mais que signifie ce mot ? Entré dans le dictionnaire Larousse en 2010, locavore désigne une « personne qui décide de ne consommer que des fruits et des légumes locaux et de saison pour contribuer au développement durable » . Ainsi tout est dit sur le concept de Belle Campagne. Toutes les recettes proposées à la carte de cet établissement à la décoration très cosy sont réalisées à partir de produits frais et de saison, le fruit du travail de producteurs et éleveurs installés dans un rayon de 250 kilomètres autour de Bordeaux. Le résultat est délicieux et à des prix raisonnables, soit dit en passant !





[image: ] LE BISTROT D'EDOUARD

16, place du Parlement

✆ 05 56 81 48 87

www.edouard-bordeaux.com

contact@lebistrotdedouard.com

[image: ]


Ouvert toute l'année. 7 jours sur 7. Tous les jours de 6h30 à 1h. Menus de 15,90 € à 25 €. Carte : 25 € environ. Menu enfant : 8,80 €. Vin au verre. Accueil des groupes (sur réservation). Terrasse.

Le Bistrot d’Edouard a de changer de propriétaire et s’offre pour l’occasion une deuxième jeunesse. On connaît bien ce restaurant de la place du Parlement qui possède une immense et agréable terrasse face à la fontaine, dans le quartier piéton de Bordeaux. Nouveau look pour une nouvelle vie, le restaurant est magnifique : pierres apparentes avec des casiers de vin au mur, banquettes de couleur vert olive, beau parquet massif au sol, immense comptoir en zinc pour lever le coude à l’heure de l’apéro et une belle table centrale qui accueille jusqu’à 10 personnes, pour les groupes ou les tablées conviviales entre inconnus. La carte respecte l’esprit traditionnel du lieu, des plats du Sud-Ouest, avec des formules à bas prix et de larges horaires permettant de se restaurer tout au long de la journée. Le service est de qualité et l’ambiance agréable.



		
		
		
	Parmout le 15/05/2016
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			Cuisine congelé tournedos de fois gras encore.congelé 3 h pour entrée plat nous nzvo'd pas tous pu manger en.même.temps service laisse à désirer. Dommage car le cadre et le restaurant est beau mais c'est tout ! 

		
		






[image: ] LE BISTROT DES ANGES[image: ]

Place du Marché-des-Chartrons

19, rue Rode

✆ 05 56 79 14 57

www.bistrotdesanges.fr



Ouvert toute l'année. Le lundi de 10h à 20h ; du mardi au vendredi de 10h à 2h ; le samedi de 14h30 à 2h. Menus de 15 € à 17 €. Plat du jour : 11 €. Vin au verre. Formules du midi : entrée, plat ou plat, dessert avec vin ou café : 15 €. Accueil des groupes. Terrasse.

Le Bistrot des Anges est une brasserie située sur la place du Marché des Chartrons qui connaît un franc succès depuis des années. Et pour cause, bien que l’établissement ait changé de patron, c’est toujours Nuno qui est aux commandes de la cuisine et ce, pour notre plus grand plaisir. Vincent quant à lui, accueille avec professionnalisme et convivialité les nouveaux clients comme les habitués. C’est donc dans une ambiance détendue et sympathique que l’on prend du bon temps sur la terrasse centrale ou dans la salle de restaurant, joliment décorée. Côté déco, pierres et bois vieilli nous accueillent pour siroter une petite bière ou un verre de vin au comptoir avec quelques tapas. Les plats, quant à eux, sont copieux et mis en valeur avec une touche de finesse, toujours dans un esprit gourmand. La carte du midi laisse un large choix à toutes les envies avec trois entrées et desserts ainsi que cinq plats au choix. La carte du soir nous invite à partager des tapas entre amis. Que ce soit côté bar ou côté restaurant, on en ressort toujours aux anges !





[image: ] LE BISTROT DES QUINCONCES[image: ]

4, place des Quinconces

✆ 05 56 52 84 56

www.bistrotdesquinconces.com



Ouvert tous les jours de 7h30 à 23h. Formule du midi : 14,90 € (entrée + plat ou plat + dessert). Vin au verre. Menu du jour : 9,90 € : plat + 1 verre de vin – menu complet : entrée + plat + dessert : 18,90 € – Menu découverte : 45 €. Chèque Restaurant. Accueil des groupes. Terrasse.

Le Bistrot des Quinconces est une institution à Bordeaux. Sur la place du même nom, il était connu des bordelais sous son ancien nom, le Bistrot des Négociants. Sa terrasse, chauffée en hiver, offre une vue imprenable sur le fameux monument aux Girondins. Ambiance brasserie chic, comme on aime, pour cet établissement aux allures Art déco avec ses appliques murales, ses grandes banquettes, ses miroirs et ses moulures au plafond. La carte propose un large choix de plats adaptés au fil des saisons, mais les spécialités restent la fameuse côte de bœuf de 1,2 kg et ses frites maison, le plateau de fruits de mer « dégustation », composé de crevettes, huîtres, tourteau et bulots ainsi que les noix de Saint-Jacques Rossini. Les suggestions du chef sont réalisées à partir de produits du marché et renouvelées chaque jour. Les desserts sont un régal pour les yeux comme pour le palais. La carte des vins est très étudiée et reflète une sélection rigoureuse. Accompagné d'un service aimable et efficace, on apprécie un repas traditionnel ou un verre en terrasse à cette adresse typiquement bordelaise.



		
		
		
	Sixitine le 02/04/2015
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			Excellent bistrot avec une excellente sélections de vins. Point positif pour le magret de canard cuisiné à perfection ! Côté salle, le personnel est très professionnel et la salle ambiance art déco très agréable. 
Un endroit à ne pas louper proche de la place des Quinconces ! 

		
		




		
		
		
	camille_clem le 12/07/2010
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			Magnifique resto ! ! ! , plats délicieux le service pro et Attentionné ! à découvrir absolument ! 
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10 bis, place du Marché-des-Chartrons

✆ 05 56 81 54 04



Ouvert le lundi de 12h à 14h30 ; du mardi au samedi de 12h à 14h30 et de 18h à 2h ; le dimanche de 12h à 17h. Menus de 14 € à 17 € (plat du jour à 10,50 €). Carte : 18 € environ (tapas de 8 à 10 €). Accueil des groupes. Terrasse.

Sur la place du marché couvert des Chartrons, une jeune équipe a pris possession de l’ancien restaurant Les BB Majeurs. Qui dit nouveaux propriétaires dit nouvelle carte : des tapas et planches de charcuterie pour l’apéro, des plats de bistrot et un large choix de vins. Les produits sont de saison et les recettes sont faites maison, élaborées par le jeune chef Bastien. Pas de grande surprise dans l’assiette, mais des classiques cuisinés avec amour : l’incontournable salade César, le tartare de bœuf façon brasserie accompagné de ses frites maison ou encore le magret de canard et son gratin dauphinois. Mention pour les sauces (aïoli, béarnaise…), particulièrement savoureuses. Côté sucré, les desserts sont également faits maison par le pâtissier du Bistrot du Marché. On ne sait que choisir entre la brioche façon pain perdu et le tiramisu. Si vous recherchez une grande terrasse ensoleillée pour prendre l’apéro, l’endroit est idéal ! Tous les jours de 18h à 20h, c’est l’heure du de l'happy hour sur les bières, le vin et les cocktails. Profitez-en !





[image: ] LA BOULANGERIE[image: ]

48, rue Barreyre

✆ 05 57 87 60 76

www.restaurant-la-boulangerie.fr



Ouvert du lundi au samedi de 19h30 à 23h. Menu unique à 25 €. Vin au verre. Accueil des groupes.

Atypique et original, ce petit établissement a pris ses marques dans une ancienne boulangerie du quartier des Chartrons. Quand on passe devant, on s'interroge sur la nature du lieu. Pourtant, c'est bien un restaurant conçu dans une boulangerie restée à l'identique. Poussez la porte et vous découvrirez une déco plutôt rustique, avec le four à bois au fond de la salle. Ici, vous pourrez déguster des entrées traditionnelles (riz de veau, noix de Saint-Jacques), des viandes grillées à la cheminée (entrecôtes, côtes de bœuf, cailles farcies) et des desserts gourmands (profiteroles, poire Belle Hélène, tourtière à l'armagnac).



		
		
		
	erikbordeaux le 01/12/2010
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			A éviter ! ! ! au secour ! fuyez cette adresse ! je pense que la personne qui a mis 5 étoiles sur l'avis précédent doit être de conivence avec la direction de ce restaurant, sinon c'est pas possible autrement ! J'y suis allé pour mon anniversaire, il y a peu justement faisant confiance à ces 5 étoiles ! n'en croyez rien, ce fut un cauchemard du début à la fin ! Tout d'abord, la rue est complètement déserte, tout comme ce restau ! Il n'y avait stricement personne mis à part la tenancière et le cuisto, qui n'attendait que nous ! Le problème est qu'il n'y a pratiquement rien au menu ni à la carte. Vous avez le choix entre le satané magret de canard (sous vide sans doute) et l'entrecote (décliné à 2 ou 3 sauces) et c'est pratiquement tout ! ! ! pour les entrées, pas mieux, on ne sait que choisir tellement il n'y a rien de passionnant ! La seule chose qui pouvait avoir un petit interret, était le coquelet grillé au feu de bois, mais comme par hazard, celui ci n'avait pas été retiré de la carte au grand désespoir de la tenancière qui a fait semblant durant plusieurs minutes de ne pas savoir qu'il n'y en avait pas ! bien sur, puisque apparament il n'aurrait meme pas du figurer sur cette maudite carte ! bref, j'ai pris une grillade sans interet majeur ! quand aux frites, elles sont plutot moyennes, et ne valent en rien le déplacement ! bref, vous manger comme chez vous ! ni plus ni moins. La propriétaire a un humour plutot particulier et elle recoit la voisine durant votre repas et parle à voix trés haute des cancans du quartier tout en regardant la télévision ! On a éviter de prendre un dessert, on a préférer quitter la table le plus vite possible et fuir cet endroit. Le seul truc qui peut faire illusion est le cadre (dans ancienne boulangerie) avec de beaux meubles et ambiance cosi, mais le cadre ne suffi pas. La première des choses dans un restaurant doit être la cuisine, il me semble, et là, on donnera triple zéro. Bordeaux regorge de bonnes adresses, fuyez celle ci ! 

		
		




		
		
		
	ogradi le 01/11/2009
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			Accueil super sympa, vous y êtes reçus comme à la maison : -)
La formule à 25€ est très copieuse et goûteuse : salade de foies de volailles aux pommes ou encore magret de canard entier grillé au feu de bois à la sauce rocquefort accompagné de frites maison, un DE-LI-CE ! 
La carte des vins proposée est à des prix très honorables et l'ambiance jazzy très appréciable. Petit "plus" du Chef : des profiteroles (faites maison) sauce chocolat chaud, un régal pour les papilles ! 
Avis aux fumeurs, un salon "cosy" vous y est dédié.

EXCELLENT RAPPORT QUALITE / PRIX : Allez-y les yeux fermés ! 
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8 B, rue du Grand Barail

✆ 05 56 43 36 72

www.brasserieau33.com



Ouvert du lundi au jeudi de 12h à 14h et de 19h à 22h ; le vendredi de 12h à 14h. Menus de 13,50 € à 22,50 €. Carte : 21 € environ. Apéro tapas du lundi au jeudi de 18h à 23h. Soirées organisées.

La Brasserie 33, restaurant de l'hôtel Mercure de Bordeaux Lac, vous accueille dans un cadre agréable et moderne, en salle ou en extérieur au bord de la piscine, midi et soir, du lundi au jeudi et le vendredi midi. Vous goûterez à des recettes inventives, détournées et gourmandes imaginées par le chef Christophe Laplagne. La carte des vins vous propose une sélection généreuse et de qualité. Notez que la Brasserie 33 vous propose de vous détendre après une journée de travail autour d'un apéro tapas du lundi au jeudi de 18h à 23h. Et l'ambiance monte d'un cran à l'occasion d'une soirée concert live (jazz, soul, etc.) ou d'un DJ set.





[image: ] LA BRASSERIE BORDELAISE[image: ]

50, rue Saint-Rémi

✆ 05 57 87 11 91

www.brasserie-bordelaise.fr

contact@brasserie-bordelaise.fr



Ouvert tous les jours de 12h à 15h et de 19h à 0h. Carte : 45 € environ. Plat du jour : 14 €. Vin au verre. Menu du marché à 20 € (entrée + plat ou plat + dessert). Accord du mois à 22 €. Chèque Restaurant. Accueil des groupes. Boutique.

C'est la brasserie bordelaise comme on l'aime ! Le lieu est chaleureux et invite à la dégustation : des dizaines de bouteilles sont exposées sur les murs en pierre, des jambons entiers trônent sur les meubles et les comptoirs, accompagnés de pains maison appétissants. L'ambiance est là, et le restaurant fait le plein, même en semaine. Deux menus très agréables, une carte où le bœuf est mis à l'honneur, des frites maisons délicieuses, le tout accompagné d'une carte des vins très fournie. Au sous-sol, une salle permet d'accueillir un peu plus de monde, pratique pour des repas de groupes. Quant à la salle principale de la brasserie, elle s'est agrandie de 150 couverts. Une excellente adresse à deux pas de la place du Parlement !



		
		
		
	llil2zoe le 21/10/2015
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			Tout simplement TOP.
Allez y vite on mange bien, ambiance top, accueil très bien...
Bémol : un peu bruyant à midi.

		
		




		
		
		
	lolo357 le 23/06/2011
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			Bon restaurant Service un peu long Bonne carte des vins un peu de cher.Produits locaux à l'honneur.Décoration excellente.

		
		




		
		
		
	devilsbdx le 12/05/2011
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			Jolie découverte que cette Brasserie Bordelaise malgré une longue heure d'attente...un samedi soir ! La salle est très jolie, bien que bruyante. La cuisine est très raffinée, on sent que les produits sont très frais. La carte des vins est assez fournie. Je trouve que les plats sont quand même un peu chers. Cependant, on y mange très bien ! 

		
		




		
		
		
	delula le 08/08/2009
	
[image: ][image: ][image: ][image: ][image: ]



			Super resto, jolie décoration, on y mange très bien, le service est sympathique. J'adore ! ! ! 
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7, quai de la Douane

✆ 05 56 81 23 40

Tram C arrêt Place de la Bourse



Ouvert tous les jours de 8h à 00h. Formule Petit déjeuner de 5€ à 18€. American Express, Chèque Vacances, Chèque Restaurant. Accueil des groupes. Terrasse. Service de restauration de 12h à 00h.

A la recherche d’une grande et belle terrasse près des vieux quais de la Garonne ? La Brasserie des Douanes pourrait bien vous satisfaire. Située idéalement, à deux pas de la place de la Bourse et presque en face du miroir d’eau, cet établissement propose différentes formules de petit déjeuner, pour tous les budgets. Simple, sucré ou salé, ce repas se décline pour toutes les envies. Si vous êtes amateur de café, l’établissement propose une longue carte de grands crus pur arabica : Colombie, Guatemala, Jamaïque… Voyagez en prenant une tasse de cet élixir ! Une petite faim ? L’après-midi, laissez-vous tenter par une crêpe, au sucre ou à la confiture. Une valeur sûre à partager ou à déguster seul.



		
		
		
	guirguille64 le 12/03/2017
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			nous sommes venus en famille, j'avais choisi et réservé cette brasserie suite aux nombreux avis positifs
je suis très vexée et en colère 
notre table n'était pas , nous avons dû attendre
Ensuite quand ils nous ont dressé une table, nous avons attendu 3/4 d'heure nos plats 
nous n'avions pas de couverts
quand les plats sont arrivés inutile de vous dire encore notre déception quand aux petites quantités sans parler du poisson sans goût qui baignait dans la crème fraîche
je n'écris jamais d'avis mais là ça dépasse les bornes de payer pour cela

		
		




		
		
		
	PY1982 le 01/09/2015
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			Je vous déconseille de restaurant, l'avis du Petit Futé est à mille lieux de notre expérience.
Il y a d'autre restaurant qui mérite votre visite mais pas celui-ci.
Le fait d'avoir un cadre sympa ne devrait pas soustraire le personnel à respecter la règle numéro un en restauration : Satisfaire le client.


		
		




		
		
		
	Sixitine le 02/04/2015
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			Très bon restaurant, idéalement situé face au bord des Quais et en plein centre de Bordeaux. La cuisine est bonne et les fruits de mer toujours très frais et bien servies. Le personnel est très sympathique ! Toujours un bon endroit ou diner 

		
		




		
		
		
	clement33 le 20/11/2014
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			Repas délicieux huître et steak tartare excellent les saint Jacques av purée de patate douce et le café gourmand excellent Service parfait ! Merci ! 
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14-15, place Canteloup

Dans la brocante Saint-Michel

✆ 05 56 91 20 30

www.lepassagesaintmichel.com

Tram C arrêt Saint-Michel



Ouvert tous les jours et les jours fériés de 10h à 2h. Service de 12h à 14h30, jusqu'à 16h le week-end et de 19h30 à 23h, jusqu'à minuit sur réservation. Menu unique à 21 €. Carte : 35 € environ. Menu enfant : 7,90 €. Formule du midi : 11,90 € (entrée + plat ou plat + dessert). Vin au verre. Formule à 14,90 € : Entrée + plat + dessert. Terrasse.

Située au cœur du quartier Saint-Michel, presque cachée, la Brasserie du Passage offre une superbe vue sur la flèche de l'église. Laissez-vous charmer par cette belle adresse aux allures de brocante. Mais ne vous y méprenez pas, il s'agit bien d'un restaurant. En salle ou en terrasse (ombragée), vous pourrez goûter à votre guise à la carte ou au menu que nous qualifierons de « traditionnels » de La Brasserie du Passage Saint-Michel, mais aussi à ses tapas côté terre et côté mer. Le menu pitchoun propose aux enfants de goûter aux plats des grands (mais dans une portion qui leur correspond !) : ça change de l'éternel steack ou nuggets frites ! Une adresse que l'on aime, tout simplement, surtout pour des soirées entre amis dont le seul but est de refaire le monde. L'ambiance est animée car l'établissement est souvent pris d'assaut, sans pour autant se transformer en cantine. C'est un endroit qui vit et on aime ça.
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des salons anglais. L'ambiance feutrée
du salon a champagne Secret d'Initiés
est favorable aux instants privés,
confidences, grandes occasions et
rendez-vous d'affaires.

Réservation :

0556 44 54 42

10 rue du Parlement Sainte- Catherine
33000 Bordeaux

i .
dnl"ioncller G

Lundi au samedi oA

_de 12h00 a 14h00 et de 19h30 a 22h30

Repas de groupes
reservation@lefilsduboucher.fr

« MERIGNAC

« ST - SULPICE ET CAMEYRAC

@ Parking privé #
© Tenasse
. Climatisation

lefilsduboucher.fr

© secret dr‘ secretdinities.com
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Café des, Gowurnets

7, rue Fernand Philippart - 33000 Bordeaux
05 56 81 96 50
www.bordeaux-restaurant-gourmets.fr
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BRASSERIE PANORAMIQUE - CUISINE DE SAISON
TERRASSE AU BORD DE L'EAU

1, quai Deschamps « 33100 BORDEAUX « Tél. 05 56 778 118
www.lecafeduport.com
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HOTEL
BURDIGALA
Lo e ot
Vivez 'expérience
Bordeaux

DECO I f I
ET EMPREINT D'HISTOIRE, AU CEUR DE LA
CAPITALE MONDIALE DU VIN

Au centre-ville de Bordeaux, le restaurant du Burdigala vous emméne 4 la
découverte d'une cuisine innovante et savoureuse, inspirée par le marché
du jour. Avec son décor contemporain urban chic et son agréable puits de
lumiére, le restaurant du Burdigala vous plonge dans un confort unique et
un calme feutré. A base de produits frais de saison et issus du terroir, le
chef Denis Lemercier vous propose un univers culinair
mélange de cuisine traditionnelle et de modemité. La cave
transparence, offre une large et belle sélection de vins de Bordeaux, de crus
classés du Médoc, ou encore de Saint-Emilion et Pomerol.

SURDIGALA + 115 Rue Georges Bonnac = Bordeaux
gl 05 56 90 16 16 - burdigala@burdigala.com - www.burdigala.com
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Restaurant Bodega
Une terrasse “Roof top”, unique et
ludique. Un restaurant proposant une
cuisine Bistronomique. Une bodega
extérieure festive et conviviale et ses
terrains de pétanque

Ouvert 7/7 12h-14h30 et 19h30 & tard. Bodega ouverte 17h30 & tard - Fermé dimanche soir

1 chemin de Pouchon, Mérignac
FACE A MERIGNAC SOLEIL
2 gtage de Cap Kennedy / 05 56 51 70 00






OEBPS/img/oi7.jpg
RYMAPRS™ S E SR L || E

DES DOUANES

1
oyt

7, quai de la Douane - 33000 BORDEAUX
réservation: 05 56 81 23 40

www.brasseriedesdouanes.fr
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SPECIALITES TIBETAINES
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Mercredi au Dimanche
12h00 - 14h00
19h30 - 22h30

18 Rue Fernand Philippart f
33000 Bordeaux
0557 8308 27
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LE FERRERE

BELLE BRASSERIE

17 Quai Louis XVIII . 33000 BORDEAUX . 05 57 309 905

DINERS DE GROUPE,
QUARTIER CHARTRONS,
BORDS DE GARONNE

contact@leferrere.com
www.leferrere.com
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DEGUSTATION SUR PLACE !

Fromages affinés dans notre cave
Direct producteurs, arfisans et fermiers
Francgais et Européens

ACCOMPAGNEE DE BIERES & VINS LOCAUX
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22 avenue Jean Jaures

33600 Pessac

76 boulevard George V,
33000 Bordeaux

06 28 94 38 34

www.chicetabicyclette.fr

. Chic et a Bicyclette Bordeaux
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BODEGA LIVE MUSIC TAPAS

Du Mercredi au Samedi de 16h a 2h

NOUVEAU

| S
GONGER;lh

ENTREE GRATUITE
TENUE CORRECTE EXIGEE

‘www.restaurantb11.fr=€3'B11 La Bodega
Parking Jardiland ouvert jusqu’a 2h
TRAM;A - Arrét Pierre Mendes France ou'Quatre chemins
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7 TARTERIE - PATISSERIE BIO

83 rue de la Croix Blanche 33000 BORDEAUX
Tel: 09 70 91 37 62 - latarteapapa.com

100% BIO ET FAIT MAISON .

Du mardi au samedi
10h30-14h00 & 16h00-19h30
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9, place duPalois ®* 33000 Bordeaux
Tram Q - Anét : place du Palnis
© 055648 12 82
everyonespeaks @hotmaoil.com

everyonespeaks.com
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