

        

            

                [image: Couverture : Michel Brouard Jean, Vin minute, Éditions CONTRE-DIRES]

            

        


    

 [image: Page de titre : Michel Brouard Jean, Vin minute, Éditions CONTRE-DIRES]






        

            

                

                

                    Introduction

                


                

                    La définition la plus simple du

                        vin ? Du jus de raisin fermenté ! Pas de quoi, a

                        priori, déchaîner les passions. Pourtant, son pouvoir de fascination sur

                        le public est évident. Il attire généralement, impressionne parfois, fait

                        plaisir souvent. Considéré comme l’une des plus anciennes boissons

                        alcoolisées du monde, son histoire plurimillénaire explique son

                        universalisme. Présents sur une grande partie de la planète, les vignobles

                        ont chacun des personnalités fortes. De la « vieille Europe » ou du

                        « Nouveau Monde », leurs styles varient grandement et témoignent de

                        l’immense diversité de l’univers du vin. Nombre de paramètres sont ainsi à

                        prendre en considération pour tenter de l’appréhender. Les cépages

                        évidemment, les terroirs, les techniques de production utilisées sont autant

                        de combinaisons ajoutant à sa complexité. Cet ouvrage se veut donc un voyage

                        au cœur du vin, une approche valant familiarisation pour mieux en découvrir

                        toute la magie. Les deux cents notions et noms présentés ne sont

                        volontairement pas regroupés par chapitre. Incitation au grappillage,

                        l’ordre de lecture n’est pas arrêté, la surprise pouvant se trouver à chaque

                        nouvelle page…


                    Vous pourrez ainsi passer des « veuves de Champagne » au

                        « phylloxera », du « vin orange » au « Clos Montmartre » ou bien encore de

                        « Thomas Jefferson » à… la « confusion sexuelle ». Des personnages

                        marquants, des concepts viticoles clés, un peu de technique, des régions.

                        Ajoutez-y un soupçon d’humour. Vous obtiendrez, je l’espère, un moment de

                        lecture agréable. Il ne prétend pas être une encyclopédie extrêmement

                        détaillée mais, au contraire, une invitation à « titiller » votre curiosité

                        pour ensuite, pourquoi pas, approfondir les notions ici abordées1, partir à la découverte de régions

                        viticoles splendides, frapper à la porte d’un domaine pour rencontrer un

                        vigneron engagé. Source intarissable de découvertes, le vin est un éternel

                        charmeur. Il ne vous reste donc plus qu’à vous laisser séduire…


                


            


        


    
        
            
                 
            

            
                1. Le sommaire et l’index
                    thématique en fin d’ouvrage vous aideront à mieux vous repérer, si vous
                    souhaitez vous référer directement à une notion précise développée dans ce
                    livre.
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                Cépage

            


            

                Toutes les vignes produisant des vins

                    qualitatifs dans le monde sont issues de la même espèce Vitis vinifera. Comme

                    pour une espèce animale, cette dernière se compose de milliers de variétés

                    différentes appelées « cépages ». Ces variétés ont chacune des propriétés qui

                    permettent de les distinguer à l’œil nu : forme des feuilles ou de la grappe,

                    couleur de la peau, taille et volume des raisins. Mais aussi de les classer par

                    grandes catégories. Les critères sont nombreux : rapidité de mûrissement,

                    sensibilité aux différentes maladies, quantité de tanins, etc. Toutefois,

                    l’équation est plus complexe. Un même cépage pourra en effet être à l’origine de

                    vins très différents selon, notamment, le type de sol où il est planté, le

                    climat associé au vignoble, la technique de viticulture adoptée et, bien sûr, le

                    savoir-faire du vigneron. On peut donc affirmer sans être fou que rien ne

                    ressemble plus à du chardonnay que du chardonnay (en parlant de la grappe)… et

                    que rien n’est plus différent du chardonnay que le chardonnay (produit sur deux

                    terroirs différents) !


                

                     
  
  


                    

                    [image: Illustration. Quelques grappes de raisin prêtes à être vendangées.]

                    

                        Quelques grappes de raisin prêtes à être vendangées.


                    


                


            


        


    Maladies de la vigne


Jacques Prévert aurait pu en faire un inventaire tant les maladies de la vigne sont nombreuses ! Jugez un peu : eutypiose, phylloxera, mildiou, black-rot, esca, court-noué, crowngall, oïdium. Et ce n’est qu’un échantillon ! Comme toutes les plantes, la vigne est exposée à de nombreuses agressions aux conséquences parfois dramatiques. Causées selon les cas par des parasites, des bactéries ou bien encore des champignons, ces maladies doivent faire l’objet d’une prompte intervention pour éviter un dépérissement rapide de la plante. Certains traitements, naturels ou chimiques selon la philosophie du vigneron, sont réalisés de manière préventive. Ils sont parfois insuffisants et complétés par d’autres soins lorsque apparaissent les premiers symptômes ( jaunissement des feuilles, duvet blanc sur les jeunes baies, etc.). Ceux-ci permettent de contenir voire d’éradiquer la maladie et ainsi de sauver la récolte. En cas d’absence de traitement efficace (cas de la flavescence dorée), des mesures de confinement ou de destruction des pieds de vigne sont appliquées.



                     
  
  


                    [image: Illustration. Feuille de vigne malade affectée par le colomerus vitis en été.]Feuille de vigne malade affectée par le colomerus vitis en été.





Millésime


« Tu es mon millésime, ma plus belle année », chantait Pascal Obispo. C’était aller un peu vite en besogne. Ou du moins manquer de précision. La notion de millésime ne recoupe en effet pas la même réalité selon les régions viticoles. L’acception la plus communément partagée dans le monde correspond à l’année de production d’un vin. Sa mention sur la bouteille est strictement réglementée. Un pourcentage minimal de raisins produits au cours de cette année spécifique, variable selon les pays, devra alors être respecté ( jamais inférieur à 85 % dans les réglementations européenne et américaine). Le terme « millésime » peut aussi faire référence à un vin plus rare produit dans une année jugée exceptionnelle dans des régions où les assemblages de vins de plusieurs années sont la norme, principalement en Champagne et dans le Douro (pour le porto). Les vins dits millésimés, représentatifs de la qualité spécifique d’une année, sont issus à 100 % de raisins de cette même année et répondent à des conditions particulières d’élevage et de commercialisation.



                     
  
  


                    [image: Illustration. Bouchon pour la cuvée spéciale du nouvel an 2018.]Bouchon pour la cuvée spéciale du nouvel an 2018.





Château Rayas


Ce joyau provençal de l’appellation Châteauneuf-du-Pape se mérite. Il vous faudra prendre de petites routes pour parvenir à un petit vignoble (10 hectares) perdu au cœur d’un environnement splendide de vallons boisés. Voici l’une des spécificités de ce domaine mythique. Ici, les vignes jouissent d’un terroir très particulier aux sols majoritairement sableux entourés d’arbres. L’encépagement est, pour sa part, typique de la région puisque les rouges sont des 100 % grenache noir et les blancs un assemblage de grenache blanc (50 %) et de clairette (50 %). Ce sont donc bien les sols, le climat et surtout la main inspirée d’Emmanuel Reynaud, le propriétaire des lieux et vinificateur, qui permettent d’atteindre un degré de raffinement et d’élégance tout simplement exceptionnel. Point de luxe ici. Les foudres dans lesquels sont élevés les vins sont hors d’âge, de parfaits contenants pour ne pas apporter trop de goût boisé aux vins pendant l’élevage. Complexes et subtils, ces nectars doivent être attendus souvent plus de dix ans pour livrer leur âme toute bourguignonne.



                     
  
  


                    [image: Illustration. Sur les terres du Château Rayas à Châteauneuf-du-pape.]Sur les terres du Château Rayas à Châteauneuf-du-pape.





Goût de bouchon


La soirée s’annonce superbe. Vous êtes en bonne compagnie et, devant vous, une bouteille qui promet un grand moment de dégustation. Après avoir versé le vin dans les verres, vous le portez à votre nez et, sans crier gare, votre visage se fait grimaçant. Où sont donc passés ces magnifiques arômes de fruits, de fleurs, d’épices qui vous avaient tant plu lors d’une précédente dégustation ? Tout cela a disparu et semble avoir laissé place à une odeur désagréable de liège humide un peu moisi, assez proche d’une odeur de cave mal entretenue. Ne cherchez plus. Le responsable est connu et tient en trois lettres : TCA. De son nom scientifique « trichloroanisole », cette molécule a migré du bouchon en liège dans votre vin et a provoqué ce redouté goût de bouchon. Malheureusement, une fois le vin contaminé, il n’y a plus rien à faire à part le jeter. Aucun carafage ou aucune attente prolongée ne parviendra à faire disparaître cet intrus ! Heureusement, de nombreux progrès ont été faits dans l’industrie du bouchon de liège, limitant désormais son apparition.



                     
  
  


                    [image: Illustration. Bouteille et verre de vin réalisés avec des bouchons de liège.]Bouteille et verre de vin réalisés avec des bouchons de liège.





Vente en primeurs


L’une des choses les mieux partagées dans le monde du vin est certainement la passion qui anime les producteurs. Ce produit, si difficile à faire éclore, est un magnifique révélateur de terroir. Mais contrairement à d’autres produits mis sur le marché dès le cycle de production terminé, la mise en bouteille n’intervient pas une fois le raisin fermenté. La période d’élevage est alors généralement d’autant plus longue que le potentiel du vin est grand. Cette période de stockage, qui peut durer plusieurs années, est donc une charge financière pour une entreprise viticole qui, en outre, a dû sortir beaucoup d’argent pour payer les salariés, le matériel, etc. De nombreux domaines proposent donc aujourd’hui à leurs clients, sur le modèle initial de Bordeaux, d’acheter les vins bien avant leur mise en bouteille. Ceux-ci ne sont livrés qu’une fois prêts, plusieurs mois plus tard. Tout le monde est normalement gagnant : les clients profitent d’un prix réduit et les vignerons disposent d’une trésorerie immédiate pour financer leur activité.



                     
  
  


                    [image: Illustration. Intérieur d'une cave à vin.]Intérieur d'une cave à vin.





Classement de 1855


Deux grandes puissances sont au firmament, au milieu du XIXe siècle, et font état de leur puissance lors de majestueuses expositions universelles. Les Britanniques seront les premiers à marquer les esprits en 1851 à Londres avec notamment le Crystal Palace, chef-d’œuvre de verre et de fer. Piquée au vif, la France ne manquera pas de répondre en accueillant à son tour une exposition universelle en 1855. Napoléon III souhaite mettre également en avant les productions agricoles du pays.

Les courtiers bordelais vont donc imaginer la création d’un classement des crus de la région. Deux critères vont être choisis pour établir cinq niveaux de crus : la notoriété des propriétés ainsi que le prix de vente de leurs vins. Soixante vins rouges du Médoc, un vin de Pessac-Léognan (Château Haut-Brion) et vingt-sept vins liquoreux de Sauternes et Barsac sont adoubés. Ce classement est immuable, seul le Château Mouton-Rothschild passera de second à premier grand cru classé en 1973. L’absence de révision pose question puisque, aujourd’hui, certains cinquièmes crus sont plus cotés que des seconds et certaines propriétés de grande qualité mériteraient de faire leur entrée.



                     
  
  


                    [image: Illustration. Une représentation des monuments bordelais en 1869, avec aux quatre angles les châteaux Lafite, Yquem, Latour et Margaux, qui sont parmi les propriétés les mieux classées en 1855.]Une représentation des monuments bordelais en 1869, avec aux quatre angles les châteaux Lafite, Yquem, Latour et Margaux, qui sont parmi les propriétés les mieux classées en 1855.





Foires aux vins


Rendez-vous immanquables de la rentrée de septembre, parfois déclinées au printemps, les foires aux vins rythment désormais l’année et sont l’occasion pour les consommateurs de faire de bonnes affaires. Ce n’est qu’en 1973 qu’un adhérent du groupe Leclerc va avoir l’idée de proposer une sélection de bons vins sur une période réduite. Un événement original à une époque où seules des bouteilles d’entrée de gamme étaient commercialisées dans les supermarchés. Depuis, les offres se sont très largement étoffées avec une présence très importante de crus classés du Bordelais, parfois très prestigieux. À leurs côtés, toutes les régions françaises et les vins du monde ont désormais voix au chapitre. Domaines et enseignes de distribution y trouvent leur compte. Les premiers y voient un bon moyen de réduire leurs stocks et les seconds renforcent leur notoriété en proposant de bons rapports qualité-prix à une clientèle nombreuse. La rançon du succès ? Face à une offre devenue pléthorique avec l’arrivée de nouveaux acteurs sur Internet, de nombreux guides d’achat permettent aujourd’hui de conseiller les amateurs souvent déboussolés !



                     
  
  


                    [image: Illustration. Étagères à bouteilles de vin chez un caviste.]Étagères à bouteilles de vin chez un caviste.





James Bond


« Mon nom est Bond, James Bond. » Une simple phrase pour symboliser cette icône du cinéma mondial. Mais que serait cet agent secret britannique sans la gent féminine et l’alcool ? Ursula Andress, Monica Bellucci, ou bien encore Sophie Marceau ont participé au mythe de ce séducteur invétéré. Mais pour James, avoir les épaules basses et le teint verdâtre n’est pas forcément rédhibitoire. Il suffit parfois d’être complexe, charnue voire pétillante pour avoir l’honneur d’effleurer ses lèvres. Car si la vodka-martini au shaker est aussi indispensable à Bond que son costume impeccable, il ne dédaigne pas non plus boire du vin. Standing oblige, son goût va pour des crus prestigieux qui lui permettent d’amadouer certaines jolies femmes. Le Château Angélus dégusté à bord d’un train avec Eva Green dans Casino Royale en est l’exemple le plus marquant. Sans oublier le champagne, arme de séduction massive. Lequel ? Du Bollinger évidemment, fournisseur officiel de la couronne, et toujours dans des grandes cuvées. Le privilège d’être au service de Sa Majesté.



                     
  
  


                    [image: Illustration. Bouteille de champagne Bollinger 007 en l'honneur de James Bond.]Bouteille de champagne Bollinger 007 en l'honneur de James Bond.





Plus vieux vin du monde


Quel amateur n’a pas un jour rêvé de trouver de très vieilles bouteilles totalement oubliées au fond de la cave familiale ? Un sauternes de 1893, un pauillac de 1947, un grand cru de Bourgogne 1959 ? Auparavant, les vins étaient longuement conservés, parfois plusieurs décennies avant d’être dégustés. Aujourd’hui considérés comme très anciens, ils peuvent s’avérer encore fringants et pleins de vie si leurs conditions de conservation ont été optimales. Mais qu’en est-il d’un vin qui provient d’un autre âge, une époque où le roi Louis XI était à la tête du royaume de France ? Impossible de le savoir puisque le dernier à avoir goûté ce vin blanc sec d’Alsace millésime 1472 n’est autre que le maréchal Leclerc lors de la libération de Strasbourg en 1944 ! Considéré comme le plus vieux au monde conservé en foudre de bois, ce précieux nectar prolonge son vieillissement dans les caves des hospices de la ville. Un nouveau tonneau a toutefois été fabriqué en 2015 et le vin y a été transvasé. Cela devrait permettre de lui assurer une longévité supplémentaire de plusieurs siècles !



                     
  
  


                    [image: Illustration. Cette bouteille, exposée dans la cave historique des hospices de Strasbourg, est supposée contenir le plus vieux vin embouteillé au monde, un Alsace blanc daté de 1472.]Cette bouteille, exposée dans la cave historique des hospices de Strasbourg, est supposée contenir le plus vieux vin embouteillé au monde, un Alsace blanc daté de 1472.





Les industriels et le vin


Qu’ont en commun Bernard Arnault, François Pinault ou Martin Bouygues ? Industriels milliardaires, ces hommes à la tête d’empires colossaux ont tous investi dans le vignoble.

Le vin représente souvent un investissement passion, loin des considérations financières (le retour sur investissement étant au mieux nul, au pire négatif). À ce petit jeu, le fondateur de Kering, François Pinault, est certainement celui qui a eu le nez le plus creux, en rachetant notamment en 1993 le célébrissime Château Latour, premier grand cru classé de Pauillac, dont la valeur a fortement progressé grâce aux investissements colossaux réalisés. Son éternel rival, Bernard Arnault, se devait lui aussi d’être présent et de belle manière dans le vignoble français. Il portera son dévolu sur le Château d’Yquem, cru du Sauternais considéré comme le plus grand liquoreux du monde, et le Château Cheval Blanc, premier grand cru classé A de Saint-Émilion. Une manière pour tous de s’inscrire dans une tradition initiée par les Rothschild dont le nom est indissociable de deux mythes, Lafite et Mouton.



                     
  
  


                    [image: Illustration. Étiquette du Château Lafite Rothschild 1999.]Étiquette du Château Lafite Rothschild 1999.





Saccharomyces cerevisiae

Ce pourrait être le nom d’un dinosaure. Mais c’est plutôt vers l’infiniment petit qu’il faut se tourner. Sans elle, rien ne serait possible. Les raisins bien mûrs donneraient un jus bien sucré qui ferait le délice des enfants, moins des amateurs de vin. Tout le processus de fermentation repose sur cette levure. Présente naturellement dans le vignoble, sur les raisins, on la trouve aussi partout dans les caves. Une aubaine pour les viticulteurs qui, une fois les raisins pressés, voient se lancer la lente transformation du sucre en alcool. Mais les Saccharomyces cerevisiae sont des divas. S’il fait trop froid, elles se mettent en dormance. Si la température leur convient, elles se transforment en redoutables gloutonnes à l’appétit insatiable. Cette boulimie de sucre s’accompagne d’une production de chaleur qui nécessite une surveillance permanente et un contrôle thermique du contenant de fermentation. Mais divas un jour, divas toujours. Au-delà d’une certaine chaleur, elles finissent par mourir. Une belle fin digne de La Grande Bouffe de Ferreri !


Piscine

Le temps est radieux, le soleil offre généreusement ses plus beaux rayons et la température estivale promet de tutoyer le haut du thermomètre. Problème. Vous habitez à plusieurs heures de la première crique et le seul bassin privé dans lequel vous pourriez piquer une tête est votre baignoire puisque vous habitez au premier étage d’un immeuble. Pourtant, l’envie d’une piscine se fait pressante, mais vous renoncez au dernier moment à rejoindre les hurlements et les colonies de germes de celle, publique, près de chez vous. De dépit, vous ouvrez votre frigo et apercevez ce vin effervescent que vous gardiez pour fêter la naissance de votre nièce. Tant pis, le moment est trop critique. Vous saisissez la dive bouteille, prenez un grand verre à pied et osez même y ajouter quelques glaçons, car il fait chaud, très chaud. Pour certains, vous venez de commettre un sacrilège. Pour d’autres, vous êtes coolissime. Sans le savoir, vous venez de vous servir une piscine, mode de consommation répandu dans tous les clubs. Choquant, mais tellement rafraîchissant !
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