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				BRETAGNE 

				David Ducoin 

				La crêpe et moi, c’est une longue histoire… La crêpe m’a permis de voyager pendant des années. En effet, après avoir vadrouillé avec mes parents pendant plus de 15 ans en camionnette aménagée, je me suis rendu compte que j’apprenais plus sur la route que sur les bancs de l’école. Alors, à l’âge de 18 ans, j’ai décidé d’arrêter mes (courtes) études et de trouver un travail qui me permettra de voyager au moins la moitié de l’année. Étant d’origine bretonne, je me suis tourné vers le métier de crêpier. Quatre mois d’études m’ont permis d’obtenir le seul et unique diplôme que je possède : celui de « Maître crêpier de l’école de Maure de Bretagne ».

				Grâce à cet emploi, j’allais pouvoir gagner de l’argent en faisant des saisons dans la restauration : travailler quatre à six mois comme un dingue, 10 à 16 heures par jour, sept jours sur sept, pour ensuite aller traîner mes savates aux quatre coins du monde… enfin surtout un : l’Asie.

				Après ma toute première saison comme crêpier, j’ai pris mon pouce et suis parti pour un voyage « initiatique » qui devait me mener par la route en Inde, puis au Tibet, en Chine, en Mongolie, avant de rentrer par le Transsibérien. 

				Pendant les sept années qui ont suivi, les saisons se sont enchaînées en Ardèche, en Bretagne et en Auvergne, ainsi qu’en Allemagne et en Irlande. Il n’est pas un endroit dans le monde où je n’aurais pu faire de ce savoir-faire un gagne-pain. Même en Mongolie, pendant la fête du Nadaam, des comparses mongols m’ont proposé de tenir un stand de crêpes, car ils voyaient que je me déplaçais à pied et n’avais pas les sous pour louer une moto !
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