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				Véritable globe-trotteur brassicole, Martin Thibault s’est rendu aux quatre coins du monde pour découvrir de nouvelles saveurs et des techniques de brassage ancestrales. Créateur du blogue Les coureurs des boires, il est aussi chroniqueur dans plusieurs magazines et conférencier spécialisé. Il a également signé Le Goût de la bière fermière, et, en tandem avec David Lévesque Gendron, La route des grands crus de la bière – Québec et Nouvelle-Angleterre, Les saveurs gastronomiques de la bière et Les paradis de la bière blanche. Il est lauréat du prix « Best Beer Book in the World » des Gourmand World Cookbook Awards, du prix littéraire du Mondial de la bière et trois fois vainqueur du concours de livres culinaires Saveurs du Canada (Taste Canada).
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				Journaliste et auteur de deux livres traitant de ses bières de microbrasserie préférées, Alain McKenna ne rate pas une occasion de déguster les produits créatifs des brasseurs artisanaux lorsqu’il débarque dans un nouveau coin de pays. Au fil des ans, il est devenu un habitué des régions de l’ouest de l’Amérique du Nord, notamment l’Alberta et la Colombie-Britannique, au Canada, ainsi que des États de l’Ouest américain, sillonnant la Californie du nord au sud et s’aventurant jusqu’au cœur des Rocheuses.
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				Journaliste gastronomique, Jean-Claude Colin, alias Robin des Bières, est un orfèvre de la connaissance brassicole. Auteur de nombreux ouvrages sur ce sujet et conférencier depuis plus de 35 ans, il est avant tout un épicurien, heureux d’habiter en Alsace, paradis des gourmets! Il fut l’un des fondateurs du Salon Eurobière de Strasbourg qu’il dirigea de bout en bout, avant de devenir vice-président du Mondial de la bière Europe. Aujourd’hui, il écrit pour diverses revues brassicoles, dont Bière Magazine et Bières & Mets en France, Brauwelt International en Allemagne, et pour des magazines traitant de tourisme, des Celtes et du blues, ses autres passions.

			

			
				Lexique brassicole

				Pour bonifier votre expérience et vos échanges avec les brasseurs que vous aurez le plaisir de rencontrer durant votre séjour, voici quelques termes mentionnés dans cet ouvrage qui font partie du langage parfois spécialisé de la bière.

				Ale : Famille de bières à fermentation haute, c’est-à-dire fermentées avec des levures qui travaillent à des températures excédant 15°C.

				Bière d’abbaye : Bière souvent belge, reliée à une abbaye sans nécessairement y être brassée.

				Bière de garde : Bière traditionnellement produite dans le nord de la France, fermentée avec des levains caractéristiques et gazéifiée naturellement en bouteille.

				Bière de soif : Terme désignant tout style de bière faible en alcool et désaltérante à souhait.

				Bière de table : Bière très faible en alcool, conçue pour accompagner les repas au quotidien.

				Bière spontanée : Bière produite par fermentation spontanée, c’est-à-dire grâce aux levures et bactéries acidifiantes présentes dans la nature et non par l’ajout de ferments.

				Bitter : Bière britannique, souvent sous la barre de 4% d’alcool, avec des saveurs de céréales délicatement caramélisées et de houblons feuillus et amers. Les termes premium bitter et extra special bitter désignent des versions plus fortes en alcool.

				Blanche : Terme faisant souvent référence aux bières de blé d’origine belge, aromatisées à la coriandre et à l’écorce d’orange, mais pouvant aussi désigner une panoplie de styles de bières pâles d’origines diverses (voir aussi weissbier).

				Blonde : Désigne simplement la couleur d’une bière. Elle peut être de différents styles et le terme n’offre en réalité que peu d’informations sur son arôme, ses saveurs, sa texture et sa teneur en alcool.

				Bock : Bière forte allemande, parfois pâle (heller bock), parfois brune (dunkler bock), mettant l’accent sur les saveurs d’orge maltée. 

				Brassin : Séance de brassage menant à la production d’un volume de bière prédéterminé. 

				Brune : Désigne simplement la couleur d’une bière (voir « Blonde » plus haut) obtenue par l’ajout d’une petite quantité de malts caramélisés. 

				Cask ale : Bière à l’anglaise gazéifiée naturellement et servie au moyen d’une pompe à main. 

				Cream ale : Désigne parfois un style de bière blonde à la texture soyeuse, parfois une bière gazéifiée à l’aide d’un mélange d’azote et de gaz carbonique.

				Dunkel : Lager brune allemande qui présente souvent des saveurs de pain délicatement rôti et de caramel à peine fruité.
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