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				Crédits

				Ce chapitre est tiré du guide Ulysse Hawaii, ISBN 978-2-89464-937-4 (version imprimée), dont la publication et le dépôt légal ont eu lieu le troisième trimestre 2019.

				Mise à jour de la 8e édition : Annie Gilbert

				Éditeur : Pierre Ledoux

				Correcteur : Pierre Daveluy

				Collaboration aux éditions antérieures : 
Jean-Luc Brébant, Sophie Czaplejewicz, Claude Hervé-Bazin, Bernadette Hocke, Claude-Victor Langlois, Rodolphe Lasnes, Marc Rigole 

				Conception graphique : Philippe Thomas 

				Page couverture et mise en page : Judy Tan

				Cartographie : Rachel Labrecque 
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				Cet ouvrage a été réalisé sous la direction de Claude Morneau.
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				Guides de voyage Ulysse est membre de l’Association nationale des éditeurs de livres.

				Note aux lecteurs

				Tous les moyens possibles ont été pris pour que les renseignements contenus dans ce guide soient exacts au moment de mettre sous presse. Toutefois, des erreurs peuvent toujours se glisser, des omissions sont toujours possibles, des adresses peuvent disparaître, les prix et les horaires peuvent changer, etc.; la responsabilité de l’éditeur ou des auteurs ne pourrait s’engager en cas de perte ou de dommage qui serait causé par une erreur ou une omission.

				Écrivez-nous

				Nous apprécions au plus haut point vos commentaires, précisions et suggestions, qui permettent l’amélioration constante de nos publications. Il nous fera plaisir d’offrir un de nos guides aux auteurs des meilleures contributions. Écrivez-nous à l’une des adresses suivantes, et indiquez le titre qu’il vous plairait de recevoir.

					Guides de voyage Ulysse

					4176, rue Saint-Denis, Montréal (Québec), Canada H2W 2M5, www.guidesulysse.com, texte@ulysse.ca

					Les Guides de voyage Ulysse, sarl

					127, rue Amelot, 75011 Paris, France, voyage@ulysse.ca

				Toute photocopie, même partielle, ainsi que toute reproduction, par quelque procédé que ce soit, sont formellement interdites sous peine de poursuite judiciaire.

				© Guides de voyage Ulysse inc.

				Tous droits réservés
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				Restaurants de Honolulu et de Waikiki

				Les insulaires, par leurs origines croisées, ont donné jour à une cuisine populaire mettant en scène des influences issues des quatre coins du monde : Japon, Amérique, Portugal, Chine, Philippines, Corée, tous ont apporté leur pierre à l’édifice. De plus, et incontournable pour comprendre les îles, la cuisine hawaïenne possède ses propres spécialités, que les chefs locaux commencent à revisiter. Ajoutons à cela tous les restaurants ethniques plus récents, italiens et mexicains très populaires, mais aussi thaïlandais, français, grecs…
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				Comme généralement en Amérique du Nord, mais plus encore ici, le dîner est toujours plus cher que le déjeuner.

				Pensez à vérifier l’addition avant de payer, car, lors de notre dernier passage, à quelques reprises on y a vu certaines « erreurs ». 

				Une note, enfin, concernant les portions servies dans les restaurants : comme c’est souvent le cas ailleurs aux États-Unis, la quantité de nourriture qu’on vous sert à Hawaii est gigantesque, même au petit déjeuner. En fait, il est très courant de voir les Hawaïens demander un doggy bag (emporte-restes). Même qu’on vous en offrira un à tout coup si vous ne terminez pas votre assiette. Il vaut parfois mieux se contenter d’un appetizer (qui, selon nos standards québécois et européens, a généralement la taille d’un plat principal) au lieu d’une entree (leur plat principal), ou encore partager un plat. Heureusement, certains restaurants proposent certains plats en portions réduites.
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