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agriculture bio représente 10 % de la surface agricole. 

Pour ce qui est de la viticulture 21,7 % du vignoble est 

conduit en bio, 12 022 producteurs. Si la Gironde oﬀre 

la surface la plus importante (26 834 ha) en termes de 

parts (bio/conventionnel), le classement s’aﬃche ainsi :

Paca (34,8 %), Corse (33,3 %), Centre Val de Loire (30,1 %).
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 ertes  la  question  est  surprenante :  le  vin  étant  issu 

du jus de raisin, en toute logique, il est vegan. Et bien, 

pas forcément : « l’appellation vin vegan exclut l’usage de 

blanc d’œuf pour l’étape du collage lors de la viniﬁcation, une 

pratique ancestrale et courante qui rend, par exemple, un vin 

rouge moins tannique ou un vin blanc plus clair. Par ailleurs, 

l’exploitation de la force des animaux (chevaux, bœufs) pour 

la traction des outils agricoles, considérée comme une forme 

de maltraitance animale, est également interdite. »
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 Etat a été condamné, jeudi 29 juin 2023, à réparer d’ici 

à un an un «préjudice écologique» lié à l’utilisation mas-

sive des pesticides dans l’agriculture, accusée de causer un 

eﬀondrement de la biodiversité. Le tribunal administratif de 

Paris a donné à l’Etat jusqu’au 30 juin 2024 au plus tard pour 

mieux respecter ses trajectoires de baisse de l’utilisation des 

pesticides et protéger les eaux.

« L’Etat a commis  deux fautes,  en méconnaissant d’une 

part les objectifs qu’il s’était ﬁxé en matière de réduction 

de l’usage de produits phytopharmaceutiques et, d’autre 

part, l’obligation de protection des eaux souterraines», es-

time le tribunal, saisi par plusieurs ONG. «Le préjudice éco-

logique présente un lien direct et certain avec ces fautes», 

estime-t-il. Le tribunal enjoint notamment le gouvernement 

à «prendre toutes les mesures utiles de nature à réparer le 

préjudice écologique».  
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 de  Jean-Michel Florin


, Éditions MABD,

, Édition Amyris,

et 


, Édition Amyris ;

►

 de  Bind R. et Hurter U,


, Éditions MABD ;

►

 ou encore, le site :  

 ;

►

 et    (le site du Mouvement de 


l’Agriculture Bio-Dynamique (MADB).
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[image: ]OCM Bio Demeter  Biodyvin VMN


Rouge  150 100 70 80 De 0 à 30


Blanc/Rosé sec 200 150 90 105 De 0 à 30


«A

lors, c’est pas du bio, c’est pas de l’ultra raisonné, c’est 

au-delà, et tellement mieux que le bio ! » Oui, il existe un 

mouvement révolutionnaire de résistants qui sont contre tous 

formatages, tous contrôles « parce qu’on est libre ! » procla-

ment-ils. Libre ? Enﬁn, il y a quand même des limites à l’enfu-

mage du consommateur, enfumage qui consiste à dire que « les 

vins nature sont issus de raisins bio et en biodynamie ». Et bien 

non ! Si tu n’es pas certiﬁé, tu n’es pas bio. Un point c’est tout ! 

Et puis, il faudrait arrêter ce discours qui tend à décrédibiliser 

le bio : certes, son cahier des charges en viniﬁcation pourrait 

être plus restrictif, mais il a au moins le mérite d’exister. On ne 

peut pas en dire autant des Natures auto-proclamés qui proﬁtent 

d’un beau ﬂou artistique dans lequel personne n’est capable de 

garantir à minima la teneur de SO2. Alors, si tu es Nature, tu es 

adhérent à Vin Méthode Nature, un point c’est tout !
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e proﬁl  minéral d’un  vin  est  déﬁni 

par les concentrations d’au moins 

40 éléments minéraux, répartis sur huit 

ordres de grandeur, incluant les miné-

raux majeurs, les oligo-éléments, les 

traces métalliques et les ultra-traces.

Ce proﬁl minéral est un véritable bio-


marqueur. Il présente plusieurs avan-


tages : il est unique, chaque cuvée pos-


sède une empreinte minérale distincte 


(son ADN) ; intrinsèque, il reﬂète l’essence 


même de l’échantillon (sans ajout) ; intemporel 


car stable dans le temps, il ne change pas après pro-

duction et conserve l’information ; infalsiﬁable car il est impossible à imiter, 

garantissant l’authenticité ; IA “Feeder”, c’est la combinaison idéale avec les 

métadonnées pour des modèles d’IA.

Grâce à une base de données dédiée aux proﬁls minéraux de vins bio, 

est en mesure : d’identiﬁer une signature spéciﬁque des vins 

bio par rapport aux vins conventionnels ; proposer une comparaison 

des proﬁls Bio et Biodynamie de manière objective ; mettre en lumière 

les corrélations entre minéraux et caractéristiques organoleptiques ; 

répondre à toute question complémentaire liée à l’origine ou à la qualité.

Preuve scientiﬁque et objective, 

 est convaincu que le proﬁl miné-

ral s’imposera naturellement dans les critères des cahiers des charges des 

labels bio.
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re

 année de données collectées :

 

2025

 marque l’entrée en 


vigueur de l’obligation 

européenne d’aﬃchage 

nutritionnel des vins.

8 pays analysé s :

- France 

- Italie

- Allemagne

- Espagne

- Grèce

- Australie

- États-Unis

-  Nouvelle-Zélande

3 000 domaine s 

et coopérative s

 

représentés 

à travers le monde.

9 000 ﬁche s nutritionnelle s 

de vins vendus en Europe.

216 000 donné es 

anonymisée s :

 

- taux d’alcool

- sucres

- calories

- additifs

- labels, etc.
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Céline et Julien Beck

79 Rue Sainte Marguerite, 67680 Epfig

tel : 06 77 01 58 53 mail : vins@francisbeck.com

web : francisbeck.com

Julien Beck, vigneron amoureux de son métier, est œnologue de

formation. Aux commandes du vignoble familial de 12 ha situé à Epg

dans le Bas-Rhin, Julien œuvre à façonner de grands vins de terroirs,

au cœur de vignes saines, aux rendements progressivement diminués,

travaillées uniquement avec des intrants naturels. Les vendanges

100% manuelles lui permettent d’obtenir des raisins sains, à parfaite

maturité et de réaliser des vinications naturelles. L’objectif : donner

naissance à des vins structurés, avec beaucoup de personnalité. Des

cuvées uniques à (re)découvrir sans tarder

Cuvées

Lieu dit Fronholz Cuvée Lucie


AOC Alsace 2023


Cette cuvée Lucie est moelleuse, épicée et séductrice » peut-on lire

en contre étiquette. Envoûtante peut-on ajouter. L’équilibre avec les

amers est juste incroyable. Des amers nobles, savoureux avec un rien

de résiné, de fumé, de salin et de chaleur. À ce niveau, ce n’est plus

du sexe-appeal mais de l’envoûtement.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.50% vol./L 49,8 g/L


Gewurztraminer

 

 

Accords

Cuisine du monde epicée, fromage

corsé, dessert au chocolat

48

Toutes les données 

nutritionnelles
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Lieu dit Hertenstein Cuvée Louis


AOC Alsace 2023


Un riesling diablement fruité, sèveux, exubérant, mais racé. Ce vin est

pulpeux, goûteux, savoureux, épicé, généreux. Il a du charme et même

du sex-appeal.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 14.00% vol./L 4,8 g/L


Riesling

 

 

Accords

Poisson, saint-jacques,

volauvent

Pinot Gris Tentation


AOC Alsace 2023


Un rien de sucre résiduel, et alors ? Alors, c’est ultra bien contreba-

lancé avec la fraîcheur et les sublimes amers. Des amers à ne pas

mettre entre toutes les papilles. Et ce rien de fumé, de salinité de

fruits exotiques, c’est diabolique !

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.50% vol./L 28,8 g/L


Pinot gris

 

 

Accords

Plat sucre / salé
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Toutes les données 

nutritionnelles

Toutes les données 

nutritionnelles
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Julien Boehler

4, Place de la Liberté, 67120 Molsheim

tel : 06 79 29 77 66 mail : boehlerjulien@gmail.com

web : www.domaine-boehler.com

Domaine familial de 8 hectares, certication Bio obtenue pour

la récolte 2021. La famille Boehler cultive près d’une quarantaine de

parcelles sur les hauteurs de Molsheim, chacune travaillée au plus

proche de ce que le terroir peut offrir. Le parti pris est de laisser libre

chaque cuvée, reet d’un terroir. Vendanges manuelles exclusivement

et vendanges entières pour amener de la vigne à la cave un raisin

irréprochable. Les vinications ne seront pas contraintes par une œno-

logie interventionniste. « Vignerons indépendants, nous souhaitons

garder cette indépendance qui fait notre force et notre liberté, pour

proposer des vins à notre image.

Cuvées

Hahnenberg Riesling


AOC Alsace 2022


Aujourd’hui, il est un rien fougueux et même abrupte (à cara-

fer et surtout, à attendre un peu). Il a la mâche et la profon-

deur des grands vins, la texture un rien tramée aussi. C’est

une explosion en bouche d’épices, de curry, de poire,

d’ananas, d’agrumes +++ et du oral à foison. Un grand vin

en devenir.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.00% vol./L 1,0 g/L


Riesling

 

 

Accords

Tonello Vitello, saint-jacques snackées
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Toutes les données 

nutritionnelles
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Seiler Pinot noir


AOC Alsace 2022


Aujourd’hui, il rue dans les brancards, sauvage, indompté,

débordant d’énergie. Il va se patiner, s’installer d’ici une

belle poignée d’années minimum et apporter un grand plai-

sir sans conteste.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13.50% vol./L 0,0 g/L


Pinot noir

Accords

Viandes rouges

51

Toutes les données 

nutritionnelles
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Céline Metz

3 Rue du Winzenberg, 67650 BLIENSCHWILLER

tel : 03 88 92 64 94 mail : celine.metz@hubertmetz.com

web : www.celinemetz.com

Le Domaine Céline Metz, c’est la 11

e

génération et la continuité

du domaine Hubert Metz. « Nous exploitons 10 hectares de vignobles

dont 2 sur le Grand Cru Winzenberg (granite) et vinions dans une cave

familiale de 1728. Nous travaillons en limitant les interventions au

maximum. Les élevages sont plutôt longs pour donner le temps aux

vins d’arriver à leur équilibre nal. Depuis 2023, nous travaillons en

biodynamie an d’exprimer encore plus la minéralité de nos terroirs.

Nous proposons des vins de terroir, des vins de cépage (Riesling Pinot

Gris, Sylvaner etc) des pinots noirs de caractère, des crémants tout en

nesse et quelques nouvelles cuvées d’assemblage.

Cuvées

Pinot Gris Réserve de la Dîme


AOC Alsace 2023


Étrange… Pourtant ce vin semble évident au premier abord.

Puis à l’ouverture, il se complexie, devient virevoltant avec

de l’éclat sur fond acidulé, de fumé, d’épices, de eurs

envoûtantes. Il faut l’attendre un peu pour qu’il dévoile ce

qu’il cache dans le secret de sa profondeur et de sa mâche

présente.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.30% vol./L 0,7 g/L


Pinot Gris

 

 

Accords

Poissons, viandes blanches, fromages,

apéritif, tapas,

52

Toutes les données 

nutritionnelles
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Riesling Grand Cru Winzenberg


Alscace Grand Cru Winzenberg 2021


Un grand vin sans conteste s’il en est, dans un style épuré

sur les agrumes, la fraîcheur, l’anis, les eurs blanches. C’est

crayeux à souhait, en tout cas d’une belle salinité qui signe

les vins de caractère. Pourtant il n’en fait pas de trop, c’est

juste qu’il déborde d’énergie et de fougue.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.00% vol./L 4,0 g/L


Riesling

 

 

Accords

Poissons, volailles, risottos, fruits de

mer, cuisine de terroir

53

Toutes les données 

nutritionnelles
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Ludivine et Jean Dirler

13 rue d’Issenheim, 68500 Bergholtz

tel : 03 89 76 91 00 mail : dirler.cade@orange.fr

web : www.dirler-cade.com

En 1871, Jean Dirler, précurseur dans l’élaboration des vins

mousseux, avait pour devise « Vins ns, vins naturels ». Cinq généra-

tions plus tard, son arrière-petit-ls Jean et sa compagne Ludivine per-

pétuent cette tradition familiale. Ensemble, ils sont les passeurs de

leur terroir, qu’ils mettent en valeur grâce à la culture biodynamique.

Ludivine et Jean Dirler ont uni leurs vies et leurs vignes en 2000 et

exploitent aujourd’hui les 18 hectares du Domaine Dirler-Cadé, dont

42 % sont classés en Grands Crus. Plus que jamais, ils créent des vins

d’exception, élaborés sur des terroirs uniques, tout en suivant les prin-

cipes naturels de la biodynamie.

Cuvées

Pinot Gris Lieu-dit Bux

Vendanges Tardives


Alsace lieu-dit Bux 2022


Une « vendange tardive » ne, racée, élégante, délicate, aci-

dulée à souhait et gourmande aussi. C’est du grand art. On

adore les amers de zeste de clémentine, l’abricot, les dattes,

l’angélique conte… Tout simplement sublime.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.60% vol./L 97,0 g/L


Pinot gris

 

 

Accords

Tarte tatin à l’abricot, fromage bleu,

foie gras de canard

54

Toutes les données 

nutritionnelles
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Riesling Grand Cru Kessler


Alsace Grand Cru Kessler 2019


Un vrai riesling avec ce petit rien d’hydrocarbure naissant.

Mais nous ne pouvons pas résumer ce vin juste aux mar-

queurs de l’appellation parfaitement respectés, car ce vin va

plus loin : il y a de la pureté, une incroyable nesse et une

jeunesse insolente gorgée d’énergie. Un vin qui donne envie

de croquer la vie.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.50% vol./L 6,0 g/L


Riesling

 

 

Accords

Poissons de mer, langoustines, homard

Pinot Noir 2020


Alsace 2020


Un grand pinot noir qui efeure vos papilles. Un pinot noir

comme un vol de papillon. Un pinot noir qui caresse et

câline. Quelle nesse, quelle dentelle ! Un grand vin loin des

standards de pinot noir surjoués.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12,8% vol./L 0,3 g/L


Pinot noir

Accords

À accompagner d’une volaille, pintade

ou caille, avec un tian de légumes.

55

Toutes les données 

nutritionnelles

Toutes les données 

nutritionnelles
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Alsace Grand Cru Kitterlé 2020


Il y a des vins qui semblent évidents, qui s’harmonisent avec vous

dès le premier nez, qui coulent de source, comme cette cuvée d’une

indénissable nesse avec un rien de tendresse, un rien de croquant,

un rien de magie.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13, 6% vol./L 1,2 g/L


Riesling

 

 

Accords

Avec un let d’omble chevalier ou un

rouget grillé au thym citronné.

Riesling 2021 Grand Cru Spiegel


Alsace Grand Cru Spiegel 2021


Dans le même esprit que Grand Cru Kitterlé, cette cuvée offre

plus de salinité avec un grain et un toucher plus présents

peut-être. Le n amer apporte de la tension et de la

longueur.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13,3% vol./L 4,2 g/L


Riesling

 

 

Accords

À servir avec un let de sole ou un bar

en croûte sur lit d’épinards et sa sauce

beurre blanc.
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nutritionnelles
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nutritionnelles
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Sylvaner Vieilles Vignes


Alsace 2022


Vous avez dit « simple » sylvaner ? Non, le sylvaner peut

donner des vins qui traduisent le terroir quand ils sont,

comme ici, très bien travaillés : vigne en massale de 1995,

labours, usages du cheval sur les coteaux abruptes, en biody-

namie depuis 1998 et un grand savoir-faire. Résultat : le vin

est dans un style demi-teinte type eau végétale, désaltérant,

délicat et sapide.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.90% vol./L 1,5 g/L


Sylvaner

 

 

Accords

Pot au feu et ses crudités, choucroute,

poissons

57

Toutes les données 

nutritionnelles
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Christian Eblin

19, Route du Vin, 68340 Zellenberg

tel : 06 84 24 71 94 mail : alsace@eblin-fuchs.com

web : www.eblin-fuchs.com

Né de l’union d’Henri Eblin et Madeleine Fuchs en 1956, tous

deux descendants d’une longue lignée de Vignerons, le domaine est

converti à l’agriculture biodynamique dès 1999 an de préserver la

santé de l’applicateur, du personnel concerné par le soin de la vigne,

les villageois des alentours… L’autre motivation est de produire des

vins sincères et authentiques, reet d’un savoir faire ancestral, d’un

terroir et d’un climat. Ce mode de production au plus proche de la

nature se poursuit en cave après la vendange manuelle. Le travail

méthodique et scrupuleux mis en œuvre est certié Demeter.

Cuvées

Crémant d’Alsace Nature


AOP Crémant d’Alsace Non millésimé


Rares, très rares sont les crémants de ce niveau, capables de rivaliser

avec les grands champagnes. C’est le cas ici avec cette cuvée restée

40 mois sur lattes, offrant une dénition de bulles très délicate et

précise. Un vin bien dans le style maison sage et fougueux à la fois,

comme le précise la contre-étiquette.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12,5% vol./L 0 g/L


Auxerrois, pinot blanc,

chardonnay

 

 

Accords

Parfait en apéritif, avec des fruits de

mer et autres poissons.

58

Toutes les données 

nutritionnelles
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Crémant Hommage Extra Brut


AOP Alsace 2019


Ce crémant à la fraîcheur réjouissante faisant frétiller les papilles

s’appuie sur une belle mâche aux accents de cire, de poire, d’un rien

de cèdre, d’une touche de rose. L’allonge est interminable, succulente,

savoureuse et délicatement saline.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 0,0 g/L


Chardonnay

 

 

Accords

Fruits de mer, viandes blanches,

fromages

Pinot-Gris Cuvée

des Seigneurs 2020


AOP Alsace 2020


Inclassable ! Ce vin est puissant, complexe, mais il claque aussi en

bouche avec énergie. Longueur incroyable sur les épices douces après

une volée de fruits jaunes, de petits fruits rouges et une brassée de

eurs du verger. Rien d’opulent, ni d’ostentatoire, juste du plaisir

élégant.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13,8% vol./L 7 g/L


Pinot gris

 

 

Accords

Viandes blanches, buffets froids,

fromages.
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Toutes les données 
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AOP Alsace 2023


On n’aime pas, on adore ce type de vins qui paraît simple, sans

artice, et qui pourtant est d’une grande complexité et délica-

tesse, avec un rien de résiné, de menthe fraîche, de reine-

claude, de fruits blancs juteux. Et quelle bouche avec cette ne

structure et ces épices qui la ravivent. « Il jubile » est-il écrit au

sujet de cette cuvée en contre étiquette, et nous aussi !

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 2,0 g/L


Riesling

 

 

Accords

Poissons et fruits de mer, viandes

blanches, volailles, fromages de type

chèvre

Riesling Rosacker 2020


AOC Alsace Grand-Cru Rosacker 2020


C’est un cheval de course, un étalon musclé, racé, élégant, dessiné et

précis. Un riesling qui pétrole déjà, fait bien évidemment pour la

garde, mais qui peut aussi s’ouvrir aujourd’hui. Du fruit et de la salinité

en diable. Son allonge, un rien chaleureuse et nement épicée,

envoûte. Que c’est bon !

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13,2% vol./L 3 g/L


Riesling

 

 

Accords

Pavé de let de bar rôti sur la

peau, grenouilles en ravioles ouvertes et

jus de persil, ou encore homard prince

Vladimir, chapon, fromages de chèvre

maturés.
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Rouge de Zellenberg Moréote


AOP Alsace 2023


Des pinots comme celui-ci sont rares, sur la délicatesse avec

juste une petite infusion des raisins pour magnier la subti-

lité. L’aromatique s’ouvre doucement, passant du fruit frais

et croquant aux épices, puis aux notes de fumée, de suie

peut-être ? Il y a aussi un rien d’encre. C’est juste mer-

veilleux.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 0,0 g/L


Pinot noir

Accords

Volailles, veau, fromages
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katia Simonis

2 rue des Moulins, 68770 Ammerschwihr

tel : 06 86 72 02 31 mail : cave@vins-simonis.fr

web : vins-simonis.fr

Ce domaine converti à la biodynamie depuis 25 ans, conduit par

Katia et Etienne Simonis, compte une vingtaine de parcelles sur 7 hec-

tares, et 2 grands crus : le Kaefferkopf et le Marckrain. Leur objectif

est de mettre en valeur la richesse des terroirs alsaciens grâce à un

travail méticuleux, à la manière d’un artisan : travail sur l’équilibre de

la plante, petits rendements, vinications naturelles grâce aux levures

indigènes, sans intrants œnologiques, avec des quantités de sultes

limitées. La gamme compte 25 vins : des vins de terroir vibrants et

minéraux, mais aussi des cuvées originales qui cassent les codes.

Cuvées

Gewurztraminer Grand Cru Marckrain


AOC Alsace Gewurztraminer Grand Cru 2022


Magnique vin d’un équilibre incroyable avec de la tendresse

(quelques sucres résiduels délicieux), de la trame, de la fraî-

cheur, du salin et des amers sublimes. C’est long, très long,

même gourmand et acidulé à la fois.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.00% vol./L 38,0 g/L


Gewurztraminer

 

 

Accords

Foie gras, curry d’agneau, munster,

tarte aux poires amandine
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Pinot Gris Clos des Chats


AOC Alsace 2020


Trois coups de cœur largement mérités pour ce domaine. Pour ce vin,

on aime cette allonge saline, cristalline, précise, mais avec une grande

complexité rehaussée d’épices, de poivre de Sichuan, de gentiane.

C’est délicieux, profond, puissant même, sans aucune lourdeur. Les

agrumes et le oral sont subtils, le fruité savoureux. Que demander

de plus ?

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 14% vol./L 4,4 g/L


Pinot gris

 

 

Accords

Ris de veau, noix de saint-jacques.

Pinot Noir Les Courbes


AOC Alsace 2022


Marqué par une oxydation ménagée, ce vin offre une palette

allant du fruit savoureux (cerise, fraise…) jusqu’aux notes

d’épices, de roses anciennes, tabac, cuir. Complexe, mais à

boire rapidement probablement.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.00% vol./L 0,5 g/L


Pinot noir

Accords

Côte de bœuf, charcuterie
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AOC Riesling Grand Cru 2023


En biodynamie depuis 1999, les vignes de ce domaine sont

choyées et régénérées depuis quelques années déjà. Ajouter


à cela du savoir-faire et un terroir en coteaux granitiques,

vous obtenez cette cuvée puissante, profonde, avec de la

mâche, mais lumineuse et croquante à la fois.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.00% vol./L 2,0 g/L


riesling

 

 

Accords

Ceviche de daurage, huîtres,

choucroute de la mer, sainte-maure-

de-Touraine

Riesling Clos des Chats


AOC Riesling 2021


Un grand riesling, sa longueur et sa profondeur en attestent. Il est

taillé pour une longue garde avec sa belle fraîcheur et sa salinité

salivante. Mais dès aujourd’hui, on peut proter de sa vivacité pour

l’accompagner de poissons nobles, voire d’une choucroute de la mer

par exemple. Longueur époustouante.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 14% vol./L 0,7 g/L


Riesling

 

 

Accords

Ceviche de dorade au citron vert,

crustacés grillés.
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Riesling Grand Cru Kaefferkopf


AOC Grand Cru Kaefferkopf 2020


Ce domaine signe de très grands vins et d’année en année le niveau

ne fait que monter. Ils sont toujours séveux, savoureux, salins et parti-

culièrement longs. Celui-ci est un vin de printemps, avec un petit rien

d’automnal qui « pétrole » nement déjà.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 14% vol./L 5,4 g/L


Riesling

 

 

Accords

Volaille en sauce crémeuse, quenelle de

brochet à la bisque de homard.
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Alexis Dietrich

3 rue des Ours, 67650 Dambach-la-Ville

tel : 03-90-56-99-23 mail : famille@vins-dietrich.com

web : https://www.vins-dietrich.com/

« Le patrimoine que nous chérissons, et qui remonte à plusieurs

siècles, c’est la transmission d’un savoir-faire. Notre plaisir est de le

partager. » Le domaine familial, doté des terroirs granitiques de Dam-

bach-la-ville, produit des vins de caractère en interprétant toutes les

subtilités de ses parcelles. Notre force vient du temps, de la patience

et du respect que nous vouons à notre terre.

Cuvées

Auxerrois Granit


AOC Alsace 2023


Que d’émotion en Alsace ! Ça fourmille de producteurs aux recherches

différentes, mais de plus en plus avec l’expression de vins « vrais »

comme ici. Certes, nous ne sommes pas dans la séduction ou l’exubé-

rance. Certes, il y a même un rien d’austérité, mais c’est si juste et

« placé ». Tout y est mais subtilement. Une eau végétale comme on

les aime.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 0,0 g/L


Auxerrois

 

 

Accords

Choucroute de la mer,

tarte aux mirabelle
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Pinot Noir Bienvenue Hortense


AOC Alsace 2023


Passez votre chemin si vous n’aimez pas la nesse, la délicatesse et

le style qui suggère plus qu’il n’impose. Certes, ilyauncôtéanimal,


sauvage (à carafer), des épices, du caractère, mais cela reste subtil

sans être démonstratif.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 0,0 g/L


Pinot Noir

Accords

Volailles, carpaccio de saint-jacques,

fromages

Sylvaner


AOC Alsace 2022


Il faudra juste l’aérer un peu, mais quel vin, quel sylvaner « noble »,

racé, délicat ! C’est un fusain, une aquarelle tout au plus. Un style

épuré, délicat à la fraîcheur subtile, à la longueur chuchotante et

interminable.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.50% vol./L 4,0 g/L


Sylvaner

 

 

Accords

Quenelles de brochet aux écrevisses,

caille rôtie aux champignons
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AOC Crémant d’Alsace 2021


Une bulle ultra délicate, une bouche et un nez tout autant. Un brut

sur la subtilité avec une belle fraîcheur dans un style oral et très

accessible. Fête, apéro… À mettre en bas de son réfrigérateur pour

l’avoir à portée de papilles.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 11,5% vol./L 1 g/L


Auxerrois - Pinot blanc -

Riesling

 

 

Accords

À servir en apéritif ou au dessert.

Riesling Granit


AOC Alsace 2021


Il faut oser la simplicité et la délicate nesse. Ce domaine est maître

en la matière. C’est du riesling profond mais aérien, subtil et très long

à la fois. Pas de doute, ce bel amer et cette délicate présence de zestes

d’agrumes conts vont vous envoûter.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 12,5% vol./L 0 g/L


Riesling

 

 

Accords

Parfait pour accompagner des

poissons.
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Sylvaner


AOC Alsace 2021


Bing en plein cœur avec cette cuvée d’une très grande nesse, déli-

cate, simplement délicieuse et très ne. Elle se révèle dans un style

eau végétale, telle une infusion orale avec des notes de poires

juteuses et un rien de cerises sur fond salin.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 11,5% vol./L 6 g/L


Sylvaner

 

 

Accords

À apprécier en apéritif ou avec des

entrées.
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Nathalie Freyburger

13 Grand Rue, 68770 Ammerschwihr

tel : 06 75 41 57 57 mail : info@freyburger.fr

web : www.freyburger.fr

Nathalie et Christophe Freyburger co-gèrent ce domaine familial

avec passion et attention pour leurs vins. Ce sont 8,5 ha de vignoble,

entre plaines et coteaux, travaillés en bio, avec une sélection parcel-

laire qui donne naissance à plusieurs gammes de vins précises et élé-

gantes. Chaque gamme possède sa propre identité : Essentiel pour les

vins secs fruités ; Cuvée pour des vins minéraux de caractère issus de

vieilles vignes ; Tentation pour les vinications en bois ; Kaefferkopf

pour notre grand cru avec des vins identitaires, élégants, ns, miné-

raux, originaux.

Cuvées

En Pleine Nature


AOC Alsace 2022


Un vin sans intrants très maîtrisé. Une sorte de jus de raisin croquant,

mi-salin, mi-fruité. C’est un délice, une gourmandise rafraîchissante.

Un riesling avec une expression naturelle, juste, longue et légère à la

fois.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 14,4% vol./L 0,9 g/L


Rielsing

 

 

Accords

Tajine d’agneau aux abricots
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Pinot Gris Cuvée Sébastien


AOC Alsace 2022


Un rien de rien de sucrosité apporte l’équilibre à la fraîcheur et la

salinité. Clémentine, poire savoureuse, pêche de vigne, eur d’oranger,

pithiviers… tout est là (et bien plus) avec discrétion et même un rien

de timidité.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12, 82% vol./L 16,5 g/L


Pinot gris

 

 

Accords

Magret de canard, sauce à l’orange

Riesling Grand Cru Kaefferkopf


AOC Alsace Grand Cru 2021


Encore une fois, le ton est juste, délicat, savoureux sans en faire de

trop. Ça murmure aux papilles, ça caresse l’émotion, ça réconforte et

ça câline. On n’aime pas, on adore.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13,4% vol./L 7,9 g/L


Riesling

 

 

Accords

À ouvrir avec des saint-jacques aux

fruits de la passion.

71

Toutes les données 

nutritionnelles

Toutes les données 

nutritionnelles


















[image: ]Domaine Haegelin Bernard

Christian Haegelin

26 rue de l’Église, 68500 Orschwihr

tel : 06 80 61 01 99 mail : contact@haegelin.fr

web : www.haegelin.fr

Vigneron depuis des générations, c’est dans les années 60 que

Bernard Haegelin a repris l’exploitation familiale dans le village viti-

cole d’Orschwihr. C’est à partir de 1976 qu’il mit sa production en

bouteilles. Désormais, mené par Christian et Michel, le domaine de

11,25 ha de vigne au sud de l’Alsace sur les coteaux du Bollenberg et

le Pngstberg, produit des vins en biodynamie.

Cuvées

Bollenberg Pinot Noir Rouge


AOC Alsace 2020


Pas facile de décrire un vin qui vous émeut. On a envie d’un

moment suspendu, d’un temps de méditation pour aller à la

rencontre de ce pinot noir tout en demi-teinte et subtilité.

C’est un vin qui semble évident, mais en fait on y découvre

toute sa complexité, sa discrète complexité tout en

nuances… Un vin qui arrête le temps pour un recueillement.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13,58% vol./L 0,7 g/L


Pinot noir

Accords

Accompagnera gibiers, viandes rouges,

fromage de chèvre ou gruyère.
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Gewurztraminer Bollenberg


AOC Alsace 2020


Ce vin moelleux délivre une belle fraîcheur et des notes de roses,

d’ananas, de pithiviers, de pêches de vigne et de eurs blanches capi-

teuses. L’allonge est interminable sur les épices, mais aussi sur une

mâche qui raconte son terroir avec profondeur et puissance.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13,73% vol./L 31,8 g/L


Gewurztraminer

 

 

Accords

Les apéritifs, les mets relevés et épicés,

les fromages de caractère et les

desserts feront de beaux accords.

Muscat Grand Cru Pngstberg


AOC Alsace Grand Cru 2020


L’amer des vrais muscats, c’est ça. Un amer noble, racé, sur la longueur

gorgée de fruits exotiques, d’épices douces, de tabac un peu, d’abri-

cots, de gentiane… C’est ça le vrai muscat d’Alsace né sur un grand

terroir. La longueur, l’accès progressif, l’amplitude, la ne structure, la

complexité tout en subtilité… C’est ça un muscat qu’on n’oubliera pas

de si tôt.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13,01% vol./L 3,4 g/L


Muscat

 

 

Accords

Parfait sur des entrées, des asperges,

une cuisine asiatique.
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AOC Alsace 2022


Si vous cherchez la surpuissance, l’esbrouffe, la surmaturité ne venez

pas ici. Non, ici vous allez trouver un toucher caressant, de la douceur,

de la délicatesse et de la subtilité. On adore vraiment ce style qui

désoiffe, qui donne envie d’y revenir.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.76% vol./L 0,3 g/L


Pinot noir

Accords

Côte de bœuf

Muscat Grand Cru Pngstberg


AOC Alsace Grand Cru 2016


Sec s’il en est, mais gardant le charme aromatique sensuel

du muscat. L’aromatique est complexe, sur la clémentine, les

nèes, l’abricot, la sauge et la verveine, avec une bouche à

l’amer remarquable.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.54% vol./L 3,3 g/L


Muscat

 

 

Accords

Sandre en croûte, asperges
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Sylvaner Bollenberg


AOC Alsace 2022


Le sylvaner fait des vins pour être bus, pour désoiffer, pour le partage.

Cela ne l’empêche pas d’avoir de la salinité et de la profondeur tout

en gardant ce dynamisme et cet élan comme ici. C’est croquant, vivi-

ant à souhait.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.63% vol./L 0,2 g/L


sylvaner

 

 

Accords

Salade composée
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Elisa Klur

105 rue des Trois Épis, 68230 Katzenthal

tel : 06 85 20 92 99 mail : info@tackglou.net

web : https://tackglou.net

Elisa Klur a repris le domaine familial en 2019 et élève, avec

l’aide de son coach/père attentif, une petite gamme de vins libres nés

en Alsace, certiés bio et Demeter depuis 1999. Elle y associe une

activité de bijouterie qui s’inspire autant des vignes que du vin. Vous

trouverez également un ecolieu magnique, et plusieurs logements

pour vos vacances à proximité immédiate de la route des vins d’Alsace.

Un havre de calme, respectueux de votre bien être et tout proche de

tout ce que vous aurez envie d’entreprendre.

Cuvées

Air de Famille


AOC Alsace 2020


Voici un très beau pinot noir en biodynamie (levures indi-

gènes, sans soufre ajouté) offrant une belle robe relative-

ment profonde et une palette aromatique très précise et

charmeuse. La bouche est aussi sur la séduction avec de la

mâche et des tanins biens enrobés. C’est goûteux et très

long.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13,8% vol./L 0,5 g/L


Pinot noir

Accords

Tajine d’agneau aux pruneaux,

faisan aux cèpes
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Air de Famille


Alsace 2022


Il y a un côté indomptable, sauvage, qui rue dans les bran-

cards, mais quelle présence magnétique ! Un vin pur et sen-

suel à la fois, gourmand et racé.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<30mg/L 13.84% vol./L 0,2 g/L


Pinot noir

Accords

Parmentier de canard, pâtes fraîches

au foie gras

Appel d’R


AOC Alsace 2022


Ah les fameux vins de macération ! Rares sont les réussites comme

celle-ci. Le secret ? Des raisins et des raes à maturité, une macération

mesurée (5 jours) et une maîtrise de la vinication au bout des doigts.

C’est le cas ici avec un vin (sans soufre ajouté, en levures indigènes)

d’une grande délicatesse, nement zesté, avec des fruits conts, de

l’orange sanguine, sur fond de thé, de café, de caramel aussi. C’est

interminablement délicieux.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12,64% vol./L 0,3 g/L


Riesling

 

 

Accords

Fricassée de saint-jacques

aux champignons, aspic de saumon

et asperge vertes
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AOC Alsace 2022


J’adore les cépages aromatiques en vin orange comme ce muscat et

gewurztraminer. Cela donne des nez complexes et de beaux équilibres

en bouche. Elisa Klur laisse apparaître la personnalité des cépages

sans les masquer par la vinication. Rien de stéréotypé pour caractéri-

ser ce très grand vin, juste un sens du goût remarquable.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13,23% vol./L 0,2 g/L


Muscat, gewurztraminer

Accords

Entrées, tartes aux fruits

Ilyadel’Ordans l’air...



Alsace 2023


Que dire quand un vin atteint ce niveau et surtout quand il

laisse sans voix ? Vin orange sublime avec des amers très

délicats, une nesse remarquable et une longueur époustou-

ante.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 14.20% vol./L 0,2 g/L


Muscat, gewurztaminer

Accords

Souris d’agneau braisée, truite aux

amandes, tarte au chocolat
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Tête en l’air


Alsace 2023


Indescriptible, sublime, qui allie la nesse, la salinité, les

fruits goûteux, les épices et tellement d’autres choses.

L’équilibre et la longueur vous font voyager dans une magni-

que et inédite lecture de l’Alsace.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13.62% vol./L 0,3 g/L


Blanc de noir, riesling, muscat,

gewurztraminer

Accords

Poisson blanc aux zestes d?agrumes,

rôti de veau aux girolles
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Marie et Matthieu Boesch

6 rue saint blaise, 68250 WESTHALTEN

tel : 03 89 47 01 83 mail : boesch@domaine-boesch.fr

web : https://domaineboesch.fr/

Protant d’un climat propice, le domaine compte 14,5 hectares

de vignes dont 2,7 dans le Zinnkoepé classé Grand Cru, 4 dans le

Breitenberg, 1,6 dans le Clos Zwingel et 1,1 dans la colline du Luss,

que nous commercialisons en totalité sous notre étiquette. La qualité

du vin se construit dans le vignoble ! Nous soignons nos vignes avec

affection : elles sont totalement labourées, les traitements se font avec

de la bouillie bordelaise, du soufre, des argiles, des tisanes, des prépa-

rations de plantes et du compost élaboré par nos soins. Ceci conformé-

ment à la charte de l’Agriculture Biologique et Biodynamique Demeter.

Cuvées

Breitenberg


AOC Alsace Riesling 2022


C’est la quintessence du riesling, l’âme du cépage qui va

chercher son ADN dans le terroir. Il ne faut pas crier fort

pour se faire entendre. C’est le cas ici avec ce vin apaisant,

sans surenchère, qui vous transforme, vous modie. C’est

comme un matin calme...

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.00% vol./L 0,2 g/L


Riesling

 

 

Accords

Volailles, viandes blanches, dinde aux

marrons, sauté de porc ibérique au wok

sur lit de légumes croquants.
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Les Pierres Rouges


AOC Alsace Sylvaner 2023


Un simple sylvaner dans cette maison devient un grand vin.

On trouve de la trame et du fond et pourtant, quelle délica-

tesse ! Un grand vin par sa structure, subtil par son oral,

savoureux par le fruité salivant.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 11.50% vol./L 2,0 g/L


Sylvaner

 

 

Accords

Produits de la mer, charcuterie

(jambon persillé, presskopf), fondue,

fromage, raclette, quiche

Zinnkoepé


AOC Alsace Grand Cru Gewurztraminer 2022


Rare, très rare gewurztraminer de ce niveau, qui exprime à

merveille le cépage tout en subtilité et délicatesse. Tous les

marqueurs sont là : la rose , l’ananas, la poire. La structure

et le fond expriment sans conteste un grand cru. C’est

vibrant, très nement tramé avec une mâche subtile et très

persistante.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.50% vol./L 0,2 g/L


Gewurztraminer

 

 

Accords

Homard à la plancha, tartare de noix

de st-jacques, fromages à pâte eurie
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Alsace 2020


Quel classisme, quelle élégance, quelle délicatesse ! Un vin qui parle

de terroir sans se la jouer, un vin qui caresse les papilles, les efeure

laissant une sensation très nement saline et de zeste de citron.

Incroyable longueur en demi-teinte comme un pastel.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12,3% vol./L 0,2 g/L


Riesling

 

 

Accords

Volailles et autres viandes

blanches, dinde aux marrons de Noël ou

sauté de porc ibérique au wok sur lit de

légumes croquants.

Le Coq


Alsace 2020


Il y a ceux qui veulent sortir du lot avec des approches « icono-

clastes », ceux qui cassent les codes et se perdent dans des saveurs

improbables et puis il y a les vignerons qui cherchent juste à exprimer

le terroir et s’effacent devant lui. Encore une fois, c’est délicat et

nement salin avec un oral incroyable. C’est du Claude Monet.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13,2% vol./L 0,4 g/L


Pinot gris

 

 

Accords

Rôti de veau sauce crémée aux

morilles, poisson gras comme un

saumon sauvage, crustacé type homard

à la plancha, ou encore tourte aux foies

de volailles et champignons.
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Les Fous


Alsace 2021


Un gewurztraminer sec, nement tendu, délicat, subtil (toujours et

encore dans ce domaine). J’aime cette maison, j’aime son approche de

demi-teinte sans exubérance qui laisse place au cépage et au terroir.

J’aime ces Fous, leurs arômes euris et épicés, et leurs amers ns qui

prolongent la bouche. Un vin qui susurre aux papilles.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13,41% vol./L 0 g/L


Gewurztraminer

 

 

Accords

Un bœuf aux épices, un poulet à

la coriandre ou même une papillote

d’églen au poivre rose et légumes

croquants.
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Antoine Kreydenweiss

12 Rue Deharbe, 67140 Andlau

tel : 03 88 08 95 83 mail : marc@kreydenweiss.com

web : www.kreydenweiss.com

À Andlau, au sud de Strasbourg, Antoine Kreydenweiss, le ls

aîné de Marc, dirige le domaine depuis 2006 sur 13,5 hectares. Les

Grands Crus Kastelberg, Wiebelsberg, Moenchberg et Kirchberg de Barr,

ainsi que les terroirs d’exception tels que les schistes de Villé, granit et

quartz, permettent au vigneron de produire des vins d’une très grande

nesse, portant l’empreinte de leur terroir respectif.

Cuvées

Au Dessus de la Loi Riesling


AOP Alsace 2022


« Caractéristiques cristallines » peut-on lire en contre étiquette. Est-il

utile d’ajouter quelque chose ? Tout est dit et pour le dire autrement

c’est sapide, lumineux, aérien, viviant et salin à la fois. Un vin éva-

nescent, délicat, subtil qui s’étire interminablement.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.00% vol./L 0,2 g/L


Riesling

 

 

Accords

Apéritif, poisson, fromage à pâte dure
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Kritt


AOP Alsace 2022


Sensuel et salin, fruits conts et agrumes, nesse et persis-

tance, lumineux et terrien, sapide et persistant, vibrant et

profond. Le ciel et la terre dans une bouteille.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 0,2 g/L


Pinot blanc, pinot auxerrois

 

 

Accords

Apéritif, salades, asperges,

charcuterie, choucroute, tartes

ambées
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Marie-Hélène Cristofaro

15 Route du Vin, 68750 Bergheim

tel : 03 89 73 63 37 mail : mh@marceldeiss.fr

web : www.marceldeiss.fr

Situé à Bergheim, au cœur du Champ de Failles de Ribeauvillé et

aujourd’hui géré par Mathieu Deiss, le Domaine exploite 37 ha de

vigne répartis sur 9 communes et environ 20 km de côte viticole.

L’extrême variété des sites viticoles du domaine (environ 220 parcelles)

a conduit Jean-Michel et Mathieu Deiss à rechercher pour chaque situa-

tion l’exact équilibre entre l’afrmation du terroir, l’expression du mil-

lésime… et le cadre du cépage.

Cuvées

Grand Cru Mambourg


AOC Alsace 2019


« Comme le disque parfait d’un soleil qui déchire l’horizon matinal, le

Mambourg déploie sa magnience, cette profondeur de vin abouti et

suave, une longueur ouvragée et polie, la patine de mille siècles d’éro-

sion ». Texte en contre-étiquette. Un vin racé, un vin puissant et solaire

aux accents orientaux sur fond de dattes, de fruits jaunes, d’épices, de

curry, de pithiviers et j’en passe. Un vin inoubliable qui nourrit le corps

mais aussi l’âme. À ce niveau, ce n’est plus un vin, mais une bénédiction.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 14,5% vol./L 0,4 g/L


Pinot gris, pinot noir, pinot

blanc, pinot beurot

 

 

Accords

Accompagnera volontiers une poularde

aux cèpes.
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Domaine Mittnacht Freres

Pierre Mittnacht

27 route de Ribeauvillé, 68150 HUNAWIHR

tel : 03 89 73 62 01 mail : contact@mittnachtfreres.fr

web : http://mittnachtfreres.fr

Depuis 1963, notre famille élabore des vins de haute expression

à Hunawihr. Depuis plus de 20 ans, notre vignoble est conduit en Agri-

culture Biologique et en biodynamie. Nous travaillons un maximum

manuellement pour préserver la vigne et les sols. Pierre travaille 12

hectares répartis sur les meilleurs terroirs de Hunawihr (Grand Cru

Rosacker, Lieu-Dit Muehlforst et Clos La Courtille) et Ribeauvillé (Grand

Cru Osterberg), offrant des vins secs, purs et gastronomiques. Nos mou-

tons limitent les passages en tracteur et apportent un enrichissement

des sols. Nous ajoutons des arbres fruitiers et des haies pour réguler

les températures et favoriser la biodiversité.

Cuvées

Crémant Extra Brut


AOC Crémant d’Alsace


C’est un grand vin avant tout, délicat, racé, aérien, salin, de

dentelle, de subtilité aussi. Le fruit, le oral et la sensation

crayeuse se partagent le devant de la scène. Une mâche cro-

quante d’agrumes, de citronnelle, d’ananas est parsemée de

nes bulles croquantes.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 3,3 g/L


Pinot auxerrois, pinot gris et

pinot noir

 

 

Accords

Apéritif dinatoire, cuisine libanaise et

salade estivale
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AOC Alsace 2023


Mais que c’est bon Mittnacht ! Floral, délicat et salin. Que

dire de plus ? C’est sans artice, avec juste l’expression juste

du terroir exprimé par un cépage juste caressé. De la nuance

et une longueur chuchotante de plaisir.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 3,2 g/L


Riesling

 

 

Accords

Poissons grillés, salade de chèvre

chaud

Les Terres Blanches


AOC Alsace 2023


Nous, on adore vraiment cette maison pour sa justesse, sa

précision, son salin incroyable et l’expression en nuances de

chaque cépage sans en faire de trop. C’est un délice que ce

gewurz dont le léger moelleux est contrebalancé avec brio

par la fraîcheur des agrumes et la ne amertume des zestes.

Grandiose !

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 14.00% vol./L 23,0 g/L


Gewurztraminer

 

 

Accords

Tajine, curry de poulet, fromage fort
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Domaine Muré

Véronique Muré

RD 83 Sortie Soultzmatt, 68250 Rouffach

tel : 03 89 78 58 00 mail : domaine@mure.com

web :

Lorsqu’au

XVII

e

siècle, Michel Muré s’installe à Rouffach, au sud

de Colmar, pour y cultiver la vigne, il est loin d’imaginer la belle aven-

ture qu’il prépare à sa descendance… En 1935, pressentant un poten-

tiel de qualité exceptionnel, Alfred Muré complète ses propriétés par

le Clos Saint Landelin, remonte les murs en pierres sèches et replante

les terrasses des 12 hectares idéalement ensoleillées et à l’abri des

pluies. Aujourd’hui, ce sont ses arrière-petits-enfants Véronique et

Thomas, la 12

e

génération, qui exploitent avec passion les 28 ha, dont

12 ha pour le Clos Saint Landelin, en culture biodynamique.

Cuvées

Riesling Clos Saint Landelin


Grand Cru Vorbourg 2022


La grande maîtrise de Véronique et Thomas, l’excellence, la

sublimation d’un cépage, d’un terroir sans rien d’autre que

l’esthétique d’une passion, d’un engagement qui pourtant ne

cherche pas à s’imposer. Des gens qui s’effacent pour laisser

place à un vin d’évidence. Un vin qui vous touche en plein

cœur et vous caresse.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.00% vol./L 1,6 g/L


Riesling

 

 

Accords

Poissons et fruits de mer, par exemple

des saint-jacques à la crème ou un dos

de cabillaud.
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Susel Humbrecht

6 Place Notre Dame, 68250 Pfaffenheim

tel : 06 60 50 07 96 mail : contact@humbrecht.fr

web : www.vins-humbrecht.fr

Petit Domaine familial depuis 1620. Avec nos 6,5 ha de vigne,

nous produisons des vins issus de l’agriculture biologique et biodyna-

mique. Notre philosophie s’inscrit dans le respect de l’être humain et

de la nature. Riches d’une expérience et d’un savoir-faire transmis par

leurs pères, tous ont eu à cœur de faire grandir dans la famille la

passion du vin, fondée sur le respect de la nature. Marc Humbrecht,

issu de la treizième génération, dirige le domaine secondé par son

épouse Susel. Il a à cœur de développer la nesse de ses vins, l’origina-

lité, la qualité, tout en recherchant le bien-être de ses vignes.

Cuvées

Pinot Gris Grand Cru

Steinert Adèle


Aoc Alsace Grand Cru Steinert 2020


Il y a un rien de tendresse dans ce vin, comme ilyaunrien de sel


dans un grand plat. Au demeurant, cette cuvée est justement saline.

L’ensemble est délicat, savoureusement fruité, sans en faire trop et

pourtant tenace, juteux et particulièrement long. La nale sur les

notes de thé est inoubliable.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13,3% vol./L 20,8 g/L


Pinot gris

 

 

Accords

Parfait en apéritif, sur des terrines, du

foie gras, des fromages, des desserts.
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Riesling Alice


AOC Alsace 2018


Ce vin est sec, mais comme un raisin de Corinthe qui a doré sans sa

peau au soleil. C’est un concentré de fruits (zestes d’agrumes, fruits

conts…). Ça claque en bouche, ça fouette les papilles, mais juste pour

s’encanailler.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13,3% vol./L 1,6 g/L


Riesling

 

 

Accords

Poissons, fruits de mer, gigot

d’agneau, viandes blanches, fondue

savoyarde, spécialités alsaciennes

(tourte, coq au riesling)…
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Jean-Pierre Frick

5 Rue de Baer, 68250 PFAFFENHEIM

tel : 03 89 49 62 99 mail : contact@pierrefrick.com

web : www.pierrefrick.com

Ce domaine, lié au vignoble depuis douze générations et soigne

aujourd’hui 12 ha de vignes, gure parmi les plus grandes références en

biodynamie et vins Nature. Gérées par Jean-Pierre et Chantal Frick, les

parcelles se répartissent sur une douzaine de terroirs à dominante cal-

caire, distants aux extrêmes de 15 km. Parmi ces terroirs très diversiés

par leur sol et leur exposition, les principaux sont : Grands Crus Steinert

(Pfaffenheim), Grand Cru Vorbourg (Rouffach) et Grand Cru Eichberg

(Eguisheim), Bihl, Rot Murlé, Bergweingarten, Lerchenberg, Carrières

(Krottenfues) et Strangenberg.

Cuvées

Auxerrois


AOC Alsace 2023


Jean-Pierre n’a pas attendu la mode pour faire des vins sans

SO2, c’est un précurseur. C’est dire la maîtrise, la précision

et la pureté que l’on retrouve souvent dans ses vins. Ici, le

cépage et le millésime apportent un rien de sensualité, de

notes exotiques sur une pointe de ne oxydation et une

allonge saline diabolique.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 12.90% vol./L 0,5 g/L


Auxerrois

 

 

Accords

Tajine de poulet au citron cont
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Pinot Gris Grand Cru Vorbourg


AOC Alsace Grand Cru Vorbourg 2022


Des vins sans SO2 en macération de ce niveau sont raris-

simes. Précision, fruité, buvabilité, très ne trame, salinité et

gourmandise salivante… Un vin orange à l’amer délicat et

subtil.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13.00% vol./L 0,4 g/L


Pinot gris

Accords

Gigot d’agneau farci au fenouil et

champignons

Pinot Noir Rot Murle


AOC Alsace 2022


Il y a du fond, de la précision, du fruit savoureux, de l’allonge

interminable, un côté vibrant, élancé et une pointe de cha-

leur aussi. Un vin qui donne du plaisir et donne le sourire,

qui parle aussi de rose, de trame subtile. Chantal et Jean-

Pierre ne font pas des vins, ils nous parlent de philosophie

de vie, de respect du vivant.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 12.80% vol./L 0,1 g/L


Pinot noir

Accords

Côte de bœuf grillée au thym et

romarin
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NATHALIE Steinmetz Fleck

27 rue d’Orschwihr, 68570 SOULTZMATT

tel : 03.89.47.01.20 mail : renefleck@orange.fr

web : www.renefleck.com

Domaine viticole familial depuis 1640. Depuis plusieurs généra-

tions, de père en ls et depuis 1995, de père à lle. C’est Nathalie la

plus jeune des 3 lles avec son mari Stéphane qui gèrent ensemble le

domaine de 9 ha dont 4 ha en grand cru Zinnkoepé et Goldert.

L’ensemble du domaine est certié Agriculture Biologique depuis 2022.

Cuvées

Muscat Le Délicat


AOC Alsace 2024


Encore une eau parfumée, subtile, sans surpuissance, loin de

là. Pourtant, ce vin est long, savoureux, addictif, légèrement

acidulé, nement tendre. Voilà c’est tout, mais très bon.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.00% vol./L 11,0 g/L


Muscat

 

 

Accords

Apéritif, asperges.
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Opulentus Pinot Noir


AOC Alsace 2022


« Pinot noir élevé en barriques pendant 18 mois, il est élé-

gant et puissant à la fois… » peut-on lire en contre étiquette.

Il n’y a rien à ajouter. Juste qu’il faut le carafer et qu’il corres-

pond à l’esprit maison dans son style, il est vrai, un rien

puissant, mais si subtil avant tout.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.50% vol./L 0,1 g/L


Pinot noir

Accords

Filet de bœuf sauce aux morilles.

Riesling Les Pierres Sèches


AOC Alsace 2024


Si vous aimez les vins démonstratifs, fuyez ! Si vous aimez

les vins sapides comme une eau juste parfumée, alors là,

c’est le bonheur assuré ! J’aime ces vins évidents, « qui

coulent de source », qui désaltèrent plus qu’ils ne nour-

rissent. Uniquement pour les papilles délicates.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 4,0 g/L


Riesling

 

 

Accords

Choucroute de la mer, crustacés.
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Langlois Célia

2 Route de Colmar, 68150 Ribeauvillé

tel : 03 89 73 61 80 mail : celia.langlois@cave-ribeauville.com

web : www.vins-ribeauville.com

Première structure coopérative en France, la Cave de Ribeauvillé

voit le jour en 1895. Sur les 44 familles à l’initiative du projet, 41 noms

de famille demeurent inchangés. À la Cave de Ribeauvillé, l’amour de

la vigne et du vin se transmet de génération en génération. Depuis

plus de 128 ans s’écrit une histoire de familles, celle de vignerons

engagés et passionnés.

Cuvées

Gewurztraminer Bio


AOC Alsace 2021


C’est du gewurztraminer, du vrai, sans chichi ni tralala. C’est frais,

acidulé et un rien tendre. Un vin de plaisir sans complication, entre

oral et litchis, entre curry et fruits secs. Un vin de copains et de

moments joyeux.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30 mg/L 14.00% vol./L 18,9 g/L


Gewurztraminer

 

 

Accords

Gougère au raifort, terrine de fois

gras, cuisine du monde.
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Riesling Bio


AOC Alsace 2021


Un riesling comme on les aime, efcace, précis, joyeux, sans artice

et encore moins maniéré. Le vin de copains qui fait du bien. Ça claque

en bouche, c’est frétillant et diablement citronné. Sortez vos

coquillages et autre choucroute, de la mer aussi.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30 mg/L 12.50% vol./L 1,6 g/L


Riesling

 

 

Accords

Hareng mariné, poissons, fromages de

chèvre.
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Les Vigneronnes

Marine Sohler

80a route du vin, 67680 NOTHALTEN

tel : 06 70 67 32 31 mail : contact@sohler.fr

web : http://www.sohler.fr/

Domaine familial de 12 hectares enracinés sur 5 grands terroirs dont

le Grand Cru Muenchberg. Depuis 1481, la lignée Steinbach-Sohler a tou-

jours compté un vigneron à chaque génération. Aujourd’hui, c’est Marine qui

a l’honneur d’incarner la 1ère génération féminine. En agriculture biolo-

gique depuis 2021, le domaine propose 3 gammes de vins bien identiés.

« Respectueux et passionnés par la nature, nous utilisons les vertus des

plantes combinés au cycle de la lune pour le bien-être du vignoble. En cave,

pour renforcer le lien avec les terroirs, nous plaçons les roches mères de

chaque terroir sous les cuves lors des vinications et des élevages.

Cuvées

Pinot Gris Les Origines


AOC Alsace 2023


Cette maison fait des vins sur la nesse, évanescents et subtils

qui chuchotent aux papilles. Tout est là, mais suggéré, jamais

imposé : clémentine, poire, épices douces, fruits secs…

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 0,6 g/L


Pinot gris

 

 

Accords

Poulet rôti, nems
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Riesling Les Origines


AOC Alsace 2023


Un nuage en bouche, de la barbe à papa pour sa légèreté, et

pourtant si discrètement complexe et aromatique sans exu-

bérance. Frais assurément, relevé d’amers ultra délicats et si

savoureux.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12.50% vol./L 1,6 g/L


Riesling

 

 

Accords

Poisson, crustacés, sushis

Zellberg Sylvaner


AOC Alsace 2023


Un simple sylvaner de ce niveau, c’est très rare. « Le terroir

parle, le vigneron transmet », nous pourrions même dire que

le vigneron s’efface. Pureté, précision, sensualité discrète du

raisin mûr. Bravo !

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.00% vol./L 3,2 g/L


Sylvaner

 

 

Accords

Viande blanche, tourte, tarte ambée,

asperges
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Andrée Trapet

14 rue des Prés, 68340 Riquewihr

tel : 03 80 34 30 40 mail : qjournaux@painvincompany.com

web : https://www.domaine-trapet.fr/fr/boutique-en-ligne

Andrée Trapet reprend le domaine de ses parents en 2002 à

Riquewihr et compte aujourd’hui 14,5 ha, dont 4,5 en grands crus sur

les prestigieux terroirs de Schoenenbourg, Schlossberg, Sporen et

Sonnenglanz. La famille Trapet, Andrée accompagnée de ses deux ls,

Pierre et Louis, ne cesse de révéler chaque année, au travers de ses

vins, tout le caractère et la nesse des plus beaux terroirs d’Alsace et

des villages aux grands crus.

Cuvées

A Minima


AOC Alsace 2022


Que j’aime cette cuvée avec sa si ne sensualité, cette infusion de

sirop d’érable, cette ne note de pétales de roses, ce délicat amer sur

le zeste de kumquat cont. Un vin un brin oriental avec des embruns

marins. Ça sent le vent qui vient de la mer.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 12,25% vol./L 2,8 g/L


Sylvaner, pinot auxerrois, pinot

gris, riesling, gewurztraminer,

muscat

 

 

Accords

Tartare de maatjes et croûtons

au citron vert ; un toast de pain

d’épices et anguille fumée ; une carpe

frite ou un fromage au lait de chèvre.
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R.Q.W.R Gewurztraminer


AOC Alsace 2021


Simplement complexe, subtilement délicat avec une ne tendresse

que l’amer délicieux vient chahuter. Les vins de Trapet sont les plus

évocateurs que je connaisse : on sent l’herbe fraîche sous l’oranger, le

vent qui rafraîchit et parfume l’air de notes de dattes et de roses au

printemps.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13,75% vol./L 7,3 g/L


Gewurztraminer

 

 

Accords

Un foie gras alsacien, un dessert à la

pomme, des pâtes épicées.

Schœnenbourg Grand Cru Riesling


AOC Grand Cru 2018


C’est l’esprit de riesling, c’est l’âme d’un terroir qui s’exprime dans

cette cuvée. Comment dire ? C’est comme un volcan qui sommeille,

une pluie tiède, un rayon de soleil qui passe par les persiennes, un

soufe doux, une caresse.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 14,55% vol./L 14,3 g/L


Riesling

 

 

Accords

Un carpaccio de saint-jacques

au citron vert, une langouste épicée au

gingembre, un mérou rôti aux herbes

et au yuzu, ou un fromage au lait de

chèvre, type chabichou du Poitou
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Vincent Stoeffler

1, RUE DES LIEVRES, 67140 BARR

tel : 03 88 08 52 50 mail : info@vins-stoeffler.com

web : www.vins-stoeffler.com

En Bio depuis 25 ans, domaine familial de 16 ha avec une grande

variété de terroirs et climats unique permettant de proposer une large

gamme de vins dans toutes les appellations : Alsace, Grand Cru (dont

le pinot noir), Crémant, Lieux-dits, rouges de terroir… Et vins Nature

depuis 15 ans pour environ 50% des vins élaborés.

Cuvées

Beurot


AOC Alsace 2023


Quand j’entends vin orange, je tourne les talons. Trop souvent carica-

turaux du genre : « tu as vu mes amers de peau, qu’ils sont beaux ! »

Rares sont les vins oranges subtils, délicats, dans la suggestion plus

que dans la démonstration. Bravo pour cette cuvée sans SO2 très bien

maîtrisée !

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13.50% vol./L 0,2 g/L


Pinot gris

Accords

Entrées, plats végétariens, volailles,

viandes blanches, fromages...
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Pinot Gris Grand Cru Kirchberg

de Barr


AOC Alsace Grand Cru 2022


Il y a des vins de fruits et des vins de roche, de terroir. Cette cuvée

est entre les deux. Le fruit est magnique, riche, savoureux sur fond

salin, tramé. Un rien d’épices, un peu d’amers nobles, une lichette

d’agrumes et une longueur époustouante. La classe.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13.50% vol./L 2,0 g/L


Pinot gris

 

 

Accords

Poissons en sauce, fruits de mer,

volailles, fromages...

Pinot Gris Lieu-dit Salzhof


AOC Alsace Non millésimé


Avec zéro intrant et non ltré, ce vin sec devra être carafé quelques

heures avant dégustation pour faire disparaître le côté légèrement

réduit. Puis apparaissent la précision, le salin, le minéral, les agrumes

viviants… C’est un vin joyeux, croquant, mais non dénué de notes

plus juteuses, comme la pêche de vigne par exemple.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 12,9% vol./L 0,2 g/L


Pinot gris

 

 

Accords

Avec des viandes blanches, plats

épicés, poissons, fruits de mer,

fromages, apéritif…
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AOC Alsace 2023


Encore jeune, presque abrupte, sauvage. Un vin qui vous rappelle vos

vingt ans (en tout cas les miens). C’est fougueux mais on sait que cela

va se caler, s’ouvrir, se patiner très vite. Un vin de terroir plus que de

fruits. À carafer pour les impatients.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13.00% vol./L 0,2 g/L


Pinot noir

Accords

Volailles, canard, plats

méditerranéens, fromages...

Riesling Lieu-dit Kronenburg


AOC Alsace Lieu-dit Kronenburg Non millésimé


Ce domaine signe des vins sans intrants particulièrement réussis (à

aérer, bien évidemment) et parfois surprenants comme celui-ci qui

livre des saveurs d’amers « crissants » en bouche. C’est plein

d’agrumes et de zestes, de conts et de miel, mais aussi de salinité et

de minéralité. Un vin à carafer avant dégustation et à ne pas coner

à toutes les papilles.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<10mg/L 13,29% vol./L 0,2 g/L


Riesling

 

 

Accords

Avec des poissons, fruits de mer,

viandes blanches, apéritif…
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Tout Feu Tout Flamme


AOC Alsace Non millésimé


Encore un vin sans intrants bien maîtrisé par ce domaine, comme

d’habitude. Mais cette fois-ci, il a subi une légère macération pellicu-

laire d’où l’exacerbation des ses arômes fruités (agrumes), euris et

épicés. Les amers sont présents, mais pas imposants. À apprécier avec

un canard à l’orange, un bon curry, un tajine…

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

<30mg/L 14,4% vol./L 0,9 g/L


Gewurztraminer Lieu-dit Salzhof

sans sultes ajoutés

Accords

Avec des entrées, salades, plats

végétariens, viandes blanches…
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Yves Amberg

19, rue Fronholz, 67680 Epfig

tel : 03 88 85 51 28 mail : amberg.yves@wanadoo.fr

web : www.vins-bio-amberg.fr

Domaine de 13 ha en agriculture biologique depuis 1997, certié

en 2001. « Cultiver et élever le vin en harmonie avec la nature sans

engrais et produits chimiques de synthèse, sans désherbants… Voilà

notre vraie passion ! » Yves Amberg, ls de vigneron, est aux manettes

du domaine familial situé à Epg en Centre Alsace. Il produit des vins

nature depuis 2018.

Cuvées

Gewurztraminer Macération


AOC Alsace 2022


Le gewurztraminer se comporte bien sur ce vin orange avec son

charme et sa séduction qui viennent contrebalancer le sérieux des

tanins. À boire avec des initiés à ce type de vinication, avec un accord

de table sucré-salé ou un plat aux épices douces comme une pastilla

marocaine.

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13, 5% vol./L 0 g/L


Gewurztraminer

Accords

Parfait sur des plats épicés, des mets

sucrés/salés.
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Ensemble Pinot Blanc-Pinot Gris


AOC Alsace 2022


Pour dépayser vos papilles, vous pouvez ouvrir cette belle cuvée, éton-

nante mais passionnante : un vin orange avec des tanins un peu âpres

(c’est le jeu de ce type de vin), une gamme aromatique révèlant un

rien d’exotisme rehaussé de fruits conts et une bouche entêtante.

C’est un vin qu’il faudra associer à des cuisines du monde, asiatique

ou orientale : curry, tajine…

Sulﬁtes Alcool Sucres

Cépages

>30mg/L 13% vol./L 0 g/L


Pinot blanc, pinot gris,

macération

Accords

Accompagnera volontiers les plats

épicés.
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Marie-Élodie Zighera Confuron

467 Route des raclets, 69820 Fleurie

tel : 06 03 35 71 89 mail : contact@closdemez.com

web : www.closdemez.com

Cette propriété familiale de 6 ha est exploitée par des femmes

depuis trois générations et aujourd’hui dirigée par Marie-Élodie

Zighera, avec toujours la même philosophie : « la qualité du vin dépend

à 70% de celle du raisin. » Depuis 2006, le travail des sols a été favo-

risé, ainsi que la maîtrise des rendements par une taille sévère et des

ébourgeonnages rigoureux. Le ramassage du raisin se fait exclusive-
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Additifs et labels : une relation directe

Lanalyse révele un écart significatif du nombre moyen d'additifs
utilisés selon le label environnemental choisi par les producteurs.

Le nombre d'additif moyen par vin est de 2,25

Les vins conventionnels/raisonnés présentent une moyenne de 3,74
additifs par vi, [a ou les labels en biodynamie présentent 1,26 additifs
par vin.

Les vins biodynamiques utilisent en moyenne trois fois moins
d'additifs que les vins conventionnels.

Cela confirme une tendance vers une vinification plus naturelle et
épurée dans les démarches certifiées.

Moyenne du nombre d'additifs par label é dansmabouteille

Label Biodynamique emm—— 1,26

Label biologique ——y 1,76
Moyenne —_——— 35
Conventionnel/raisonné ® 374

Enseignement clé

Cette répartition illustre un compromis entre tradition et modernité :
Les pratiques de vinification demeurent trés encadrées,

Mais les labels biologiques et biodynamiques tendent & réduire la
dépendance aux additifs, favorisant des procédés plus naturels.

Le maintien d'un fort usage des sulfites rappelle la complexité du
passage vers une cenologie sans intrants, encore freinée par les
enjeux de stabilité, de conservation et dexport.
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Observatoire mondial
des données nutritionnelles
des boissons alcoolisées

{§ dansmabouteille®

est la premiére plateforme mondiale d’information
nutritionnelle dédiée aux boissons alcoolisées.

Créée en 2019, elle accompagne la filiére dans cette
nouvelle ére de la transparence envers les consommateurs.
Elle est également L'éditeur du guide de Pierre Guigui
depuis 2023.

GUEI.QUES CHIFFRES CLES
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A loccasion de la sortie du nouveau livre de Pierre Guigui

dansmabouteille® dévoile le tout premier Observatoire mondial
des données nutritionnelles des boissons alcoolisées ; une analyse
inédite issue des 9 000 derniéres fiches nutritionnelles de vins créées
en 2025 sur la plateforme.

Cet observatoire offre pour la premiére fois une vision claire,
comparative et internationale de la composition des boissons alcoolisées.

Accéder a l'étude compléte en scannant ce QR code
est découvrez les infos suivantes :

Quel est le taux dalcool moyen dans le monde,
par continent, couleur ou région ?

Quels sont les vins les plus sucrés ?

Combien d'additifs sont utilisés en moyenne ?
Quels sont les additifs et labels les plus répandus ?

Données nutritionnelles moyennes sur 9000 vins.

Aol ) 13,2% e LeoeshE waLcooL wore ok LE v

SUCRE 2y4g/ L CEST LE TAUX DE SUCRE MOYEN DANS LEVIN

AODTST) 2,25 CEST LENOMBREDADDITIS MOYEN DS LE VI
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Cette différence est particuliérement marquée pour le baryum, les oligo-
métaux (manganése,zinc, nickel, cuivre) et certains métaux lourds (notamment
le cadmium).

Le bore est le seul élément significativement plus présent dans les vins
bio, avec, de maniére plus marginale, quelques traces déléments rares
(terres rares) comme le lanthane.
Globalement,a lexception du bore, tous les éléments minéraux analysés
présentent une concentration moyenne plus faible dans les vins bio,avec
des écarts parfois importants : la teneur en cuivre, par exemple, est en
moyenne deux fois plus faible. De nombreuses différences significatives
existent entre les minéraux des vins bio et non bio, ce qui crée
indiscutablement des profils spécifiques et permet une différenciation ;
Nous envisageons que, dans un avenir proche, la signature minérale
des vins puisse étre intégrée dans le cahier des charges d'un label bio,
en tant que biomarqueur objectif des efforts fournis par les vignerons.
Cette plus forte concentration en éléments métalliques, en particulier
pour le fer, le manganése et le cuivre — connus pour avoir un impact sur
la stabilité oxydative — peut impliquer une différence de qualité/stabilité
liée au comportement oxydatif. Pour les autres éléments majeurs, les
écarts restent probablement trop faibles pour modifier significativement
le godit (des études sont en cours afin détablir les corrélations entre
profils minéraux et profils organoleptiques.)

Pourquoi les vins non bio sont-ils en moyenne plus chargés ? Trés
probablement en lien avec linterdiction des engrais chimigues phosphatés,
connus pour apporter de nombreuses traces métalliques. Pour certains
éléments lourds comme le cadmium, cette différence atteint méme 50 %.

Comparées aux vins bio, les concentrations médianes dans les vins
rouges francais Non bio sont plus élevées de :

+ 60% pour le Manganése (Mn)
« 38%  pour le Nickel (Ni)

« 52% pour le Cuivre (Cu)

= 10%  pour le Zinc (Zn)

« 63% pour le Cadmium

s 22%  pour le Plomb
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Remarques sur les contraintes relatives au bio
(vs non bio)

Interdiction des pesticides et herbicides de synthése
Pas de désherbants chimiques (type glyphosate).
Pas d'insecticides ou fongicides de synthése.

Seuls sont autorisés : soufre, cuivre (bouillie bordelaise,
avec limites de doses), extraits végétaux, huiles essentielles, etc.

Engrais Pas dengrais chimiques azotés ou phosphatés.

Seuls les amendements organiques naturels (compost, fumier,
engrais verts).

Gestion du sol. Travail mécanique du sol ou enherbement pour gérer
et de lavigne les adventices.

Encouragement de la biodiversité (haies, nichoirs, lutte
biologique contre les ravageurs).

Préservation de la Pas de produits OGM.
vigne etduraisin - tilisation raisonnée dintrants naturels uniquement.

Levures Levures OGM interdites.

Levures sélectionnées autorisées si non OGM.

Additifs cenologiques restreints : moins de 50 additifs possibles
en bio (contre +70 en conventionnel).

Sulfites (S0;) Autorisés mais a doses plus faibles que dans le conventionnel :
Vin rouge bio : max 100 mg/L (vs 150 mg/L en conventionnel).
Vin blanc/rosé bio : max 150 mg/L (vs 200 mg/L en conventionnel).

Pratiques cenologiques limitées

Pas de concentration par évaporation ou osmose inversée.
Pas de désalcoolisation partielle.

Pas diacidification/désacidification chimique abusive.

Pas de traitements physiques agressifs (électrodialyse, traitement
thermique intense...).

Théodore Tillement, Directeur de M&Wine contact@mandwine.com
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Vignerons Bio
Nouvelle-Aquitaine

I
Fondé en 1995 par un groupe de
vignerons Bio, pour des vignerons Bio,
ce collectif regroupe plus de 180 vigne-
rons néo aquitains, indépendants et de
tous les horizons. Le syndicat est organi-
sé autour de plusieurs pdles dexpertise,
permettant daccompagner les adhérents
sur le terrain, du vignoble jusquau salon
promotionnel. Plusieurs travaux sont
déployés, notamment sur la question
de la recherche et de lexpérimentation,
de Uéconomie, mais aussi sur le volet
technique et réglementaire. Vignerons
Bio Nouvelle-Aquitaine représente et
défend les intéréts de la viticulture bio-
logique au niveau régional, national et
européen. Suivez leur actualité sur leurs
réseaux sociaux !

| MABD

I
Le Mouvement de I'Agriculture
Bio-Dynamique (MABD) est une asso-
ciation de développement de Uagricul-
ture et du jardinage biodynamiques en
France. Cest également une fédération
dune vingtaine d'associations locales,
régionales et francophones de la biody-
namie. 1000 agricultrices et agriculteurs
€t1500 particuliers composent le réseau
dadhérents du MABD, animé par une
équipe de 15 administrateurs, 12 salariés
et de nombreux bénévoles.
L'association du MABD se fixe
plusieurs missions : accompagner la
compréhension et la pratique de la
biodynamie sur les fermes et au jardin
par de nombreuses formations courtes,
qualifiantes,et en ligne ; éditer un calen-
drier biodynamique des semis ; élaborer

des préparations biodynamiques ;
soutenir lautonomie des paysan.ne.s et
aider & la mise en ceuvre de la biodyna-
mie sur les fermes...

SudVinBio

Sud Vin Bio, association interprofes-
sionnelle, est promoteur de a viticulture
biologique en Occitanie depuis 1991.
Elle regroupe prés de 1100 vignerons
et 50 metteurs en marché pour environ
70% des volumes de vin bio issu d'Occi-
tanie. Avec 9salariés, lassociation assure
laccompagnement technique de ses ad-
hérents, la défense du label bio au niveau
régional, mais aussi national et européen,
ainsi que la promotion des vins bio gréce
4 lorganisation du salon Millésime BIO
(depuis 1993), le Concours Mondial des
vins bio (Challenge Millésime BIO) et La
Féte du Vin Bio & Montpellier.

Nous remercions également :
Biodyvin,
Demeter,
Bio Centre,
Bio Grand Est,
Conseil des Vins du Médoc

Et particuliérement :

Laure Verdeau, directrice de lAgence
bio, Agnés Boisson, Conseillere filiére
viticulture de Bio Bourgogne, Joseph
Weissbart, directeur de Bio Grand Est,
Sébastien David, France Vins Bio et
Loire Vins Bio, Sylvain Boivert, Direc-
teur conseil des Grands Crus Classés
en 1855, Francisco Sanches Fernandes,
caviste et préparateur des dégustations.
Enfin, Jean-Michel Florin du Mouvement
de UAgriculture Bio-Dynamique pour sa
contribution.
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Les minéraux dans les vins
frangais bio vs non bio

Et si le cuivre
était plus utilisé en non bio ?

La recherche des minéraux a été effectuée sur une série de vins non
bio et bio. Ces derniers proviennent de prélévement sur les vins du
Concours International des vins biologiques - le concours Amphore et
ceux dégustés a l'occasion du guide. La présence de certains minéraux
dans le vin ne représente pas de danger a la consommation. Pour ce qui
concerne le cadmium, bien qu'en dessous des seuils réglementaires de
toxicité, il est a ce jour source d'enquétes et d'interrogations (chocolat
par exemple).
Si les seuils de toxicité ne sont pas atteints, les traces de minéraux
présents dans le vin témoignent de terroirs, de pratiques viticoles
et d'itinéraires de vinifications spécifiques. Et a l'encontre de ce qui
a toujours été assené, sans aucune vérification, et accusant le bio
de polluer avec le cuivre, finalement la concentration médiane dans
les vins rouges non bio est plus élevée de 52 %.

Pierre Guigui

M&Wine étudie la minéralité des vins depuis plus de quatre ans et
dispose aujourd’hui d'une base de données de 40 000 profils minéraux,
enrichie chaque année par plus de 15 000 nouveaux échantillons.

Dans cette étude, 16 433 vins rouges frangais ont été analysés :
13 655 vins conventionnels et 2 678 vins bio.

En résumé : En observant les médianes des deux groupes, les vins bio
apparaissent avoir une charge minérale plus faible,en particulier concernant
les métaux, que les vins conventionnels.
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Nous remercions
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| Vin Méthode Nature

I
Le Syndicat de défense des vins
naturels existe depuis septembre 2019.IL
apour vocation de fédérer une large com-
munauté autour des valeurs (artisanat,
transparence, indépendance, dimension
sociale) et des principes délaboration et
de diffusion du Vin Méthode Nature.

Le label Vin Méthode Nature, cest :
955 cuvées labellisées depuis 2019 ;
216 adhérents en 2024 ; une commu-
nauté de passionné.es engagé.es pour le
respect du vivant.

Ses objectifs opérationnels : défendre
le vin dit nature ou naturel et ses
membres auprés des institutions pu-
bliques et organisations ; communiquer
sur la charte dengagement et le label
«Vin Méthode Nature » ; faire vivre une
communauté (vigneron-nes, profession-
nel-les du vin, consommateurs-trices)
autour du vin dit nature ou naturel.

Champagnes Biologiques

LAssociation des Champagnes Biolo-
giques avu le jour en 1998.Elle regroupe
des producteurs engagés en Agriculture
Biologique qui souhaitent promouvoir
le développement de la viticulture bio-
logique dans lappellation et travailler
collectivement pour la reconnaissance
des vins de champagne biologique.
Elle accompagne au quotidien ses 189
domaines champenois adhérents, dans
Leur conversion jusqu’a la commerciali-
sation,en apportant un soutien technique,
réglementaire, commercial.

Chaque année, [Association organise
le plus grand salon de champagnes
biologiques, dénommé «Bulles Bio en
Champagne», se tenant 4 Reims, en avil.

Loire Vin Bio

Loire Vin Bio est une association 3
caractére interprofessionnel, créée en
janvier 2011, par des vignerons, négo-
ciants, metteurs en marché, distributeurs
engagés dans la viticulture biologique,
sur toute la Loire.

Loire Vin Bio a pour mission de struc-
turer la filiére viti-vinicole bio de Loire
et de faciliter son développement selon
les objectifs suivants : assurer (a promo-
tion des vins bio de Loire en France et 3
lexport ; organiser des salons nationaux
ou internationaux ; assurer une veille
technique et réglementaire au bénéfice
de ses adhérents ; contribuer & mieux
organiser le marché des vins bio du Val
de Loire, défendre tous les vignerons
certifiés ou en conversion bio, favoriser
les échanges de pratiques... Le tout en
respectant les valeurs environnemen-
tales fortes et notamment [Agriculture
Biologique, léquité entre les vignerons et
la neutralité politique de nos décisions.
Loire Vin Bio rassemble 265 adhérents
n 2024/2025

De plus, Loire Vin Bio organise un
salon emblématique La Levée de la Loire
a Paris et 3 Angers (49).

Depuis 2021, Angers, la Levée de la
Loire sillie au Salon des Vins de Loire et
au Salon Demeter sous la banniére
commune ALT-Angers Loire Dégus'T.
Depuis 2024, 2 Paris, la Levée de la Loire
Siallie 3 Demeter, pour un salon commun,
4 Nouveau Cap Parls 15¢
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Concours Amphore. %’
Produits Biologiques et en conversion. TMpron®

i

Un concours né pour promouvoir et encourager le développement de la pro-
duction de produits biologiques en France et dans le monde. Cest le rendez-vous
incontournable des professionnels de a Bio : avec 499 échantillons présentés en
2025, offre une vitrine de choix aux produits biologiques, en biodynamie et en
conversion. La 29¢ édition sest tenue Le mercredi 14 mai 2025 & Lyon.

Ce concours & vocation internationale accueille des jurés du monde entier qui
dégustent et notent des produits bio de tous horizons, avec pour dénominateur
commun la mise en oeuvre de techniques de culture et de transformation contri-
buant 2 la valorisation et a la préservation du terroir et du godt « vrai ».

Les meilleurs de chaque catégorie obtiennent une médaille dOr ou dArgent.
Ainsi en 2025, ont été attribué 155 médailles. A lissue du concours, un « Grand
Jury » élit les Meilleurs Produits Biologiques du Monde parmi les médaillés d'Or
les mieux notés.

Désormais, ouverture aux biéres et spiritueux : afin de poursuivre sa dyna-
mique, le Concours Bio a décidé depuis 2023 de Souvrir aux bires et aux spiri-
tueux, permettant ainsi aux brasseurs et distillateurs de profiter de la renommée
duun concours déja bien établi.

Ce concours existe toujours et est organisé  présent par Armonia

htt, /coucoursbi om/contact

Wine
SPACE
‘ ‘Winespace, pour mieux visualiser le vin

Winespace est une startup bordelaise spécialisée dans lanalyse sémantique
des commentaires de dégustation. Elle développe Tastee, une intelligence artifi-
cielle qui rend le goot du vin compréhensible, mesurable et accessible 4 tous. En
analysant des milliers de notes de dégustation, Tastee permet de visualiser les
profils qustatifs des vins, de mieux les décrire, les comparer et les recomman-
der. Lobjectif : aider les professionnels & mieux parler du godt, et permettre aux
consommateurs de choisir plus facilement les vins qui leur correspondent.
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Cette société a développé et breveté une technologie unique combinant le
profil multi-minéral du vin (MWP) et Uintelligence artificielle (IA). Cette approche
repose sur l'analyse des minéraux, véritables témoins du terroir, du modele de
viticulture et du processus de vinification, afin d'extraire et de prédire des infor-
mations stratégiques sur le passs, le présent et Le futur du vin.

Exemple du profil minéral d'un vin

car stable dan

M&Wine

M&Wine
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Alors...
Pourquoi les vins bio seraient-ils meilleurs ?

Bien souvent, tout simplement, parce que les vignerons bio nont pas
de parachute, ni la sécurité quapporte Lutilisation de produits chimiques
de synthése. Ils doivent travailler sans filet, étre attentifs et attentionnés au
vivant et a léquilibre de leur écosystéme. Cette attention de tous les moments
se retrouve aussi en vinification tout en séloignant des process favorisant
le maguillage du vin.

L'appel a échantillons, comment ¢a se passe ?

Pour réaliser ce Guide des Meilleurs Vins Bio, nous avons contacté la
quasi-totalité des vignerons bio de France. Chacun a eu la possibilité de
présenter trois vins au maximum, chaque vin étant accompagné d'informations
trés précises sur son élaboration dont les additifs, auxiliaires, taux de SO2...;
nous avons cumulé deux années de production.

D'autres vins présentés ici proviennent de la sélection des meilleurs
vins du Concours International des vins biologiques et en conversion,
le Concours Amphore.

Quid des absents du Guide ?

Les vignerons sont ultra sollicités et l'envoi déchantillons,qui a un co(t,
prend du temps. Pour notre Guide le producteur doit décrire précisément le
process mis en ceuvre, lister les produits utilisés, faire une déclaration sur
Uhonneur quant a la véracité des informations. Les petits domaines ol le
vigneron fait quasiment tout, tout seul, et certains grands domaines déja ultra
médiatisés sont réfractaires a toutes nos exigences. Malgré tout, notre Guide
regorge de pépites inconnues, de vraies découvertes, de vrais vignerons qui
sengagent dans une contraignante démarche de transparence, mais aussi des
vignerons de grand talent qui soutiennent notre démarche.
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La dégustation ?

En dehors des vins du Concours Amphore, qui ont été dégustés par un
jury composé de professionnels et d'amateurs avertis, tous les autres vins ont
été dégustés par lauteur de ce Guide. Les critéres sont simples : tous les vins
ayant une odeur et/ou un go(t désagréables persistants aprés une aération
et/ou un carafage sont éliminés. Au-dela de ces défauts, le vin ne doit pas
présenter dacidité, damertume, de « verdeur » ou de saveurs trop marquées
ou dérangeantes. Les vins doivent présenter un profil aromatique complexe
avec au moins quatre arémes distincts et précis. En bouche, ils doivent révéler
une certaine profondeur et si possible de la salinité. La longueur en bouche
est également un critére important. Mais par-dessus tout, le vin doit apporter
du plaisir !

La notation

Tous les vins dans ce Guide sont,a minima,trés bons et, critére important,
nous n'hésiterions pas a les servir a notre table.

Des vins, des hommes et des femmes

Les vins de qualité ne sont pas le fruit du hasard. Ceux qui les produisent
font indéniablement preuve d'un savoir-faire certain, Cest pourquoi nous
présentons ici les vins que nous avons dégustés et retenus, mais noublions
pas dévoquer les femmes et les hommes de talent qui les ont élaborés et
qui ont & cceur de produire de « grands vins » cherchant Uexpression ultime
de leur terroir.
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Alors, les vins bio sont-ils
meilleurs que les vins en
conventionnel, HVE ou autre ?

Qui a déja godté une carotte bio et une carotte cultivée en
conventionnel a pu saisir la différence de qualité.
Pourquoi en serait-il difféerent pour les raisins ? Mais le sujet est
complexe car il est difficile de déterminer de fagon unanime ce que
veut dire « bon » et donc ce qui est meilleur ou moins bon. Cela dépend
un peu du godt du dégustateur...

Les références gustatives ne sont pas les mémes pour un russe, un
chinois, un américain et les vins « bons » ont des profils différents selon la
culture, les habitudes alimentaires, 'age, les effets de modes... Quoiqu'il en
soit, on peut remarquer un consensus global chez les professionnels qui, en
général, laissent de coté lappréciation personnelle pour essayer de proposer
des vins que le consommateur frangais serait susceptible d'aimer et donc
dacheter. Dailleurs, les producteurs en sont bien conscients et proposent des
vins adaptés aux différents marchés.

En regle générale, un omnivore mammifére va aimer les glucides et
les lipides afin de survivre et de se reproduire. |l aimera aussi la délicieuse
présence d'un peu dalcool qui a pour effet de modifier son « état de
conscience ».Par contre,notre omnivore mammifére aura une petite réticence
aaimer ce qui est amer et/ou trop acide. L'éducation lui apprendra a apprécier
la présence dune « belle » amertume due aux tanins si ceux-ci ne sont pas
acerbes ou végétaux. La qualité, la texture, la finesse, la maturité de ces tanins
sont primordiales, mais point trop n'en faut quand méme. Plusieurs études
tendent a prouver que les vins bio et particuliérement les vins en biodynamie
sont mieux appréciés que les vins issus d'autres modes de productions.
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Le Guide des meilleurs vins de France 2026 (Editions Revue des Vins de
France) sélectionne 7800 vins dont 4 150 en bio (dont des vins en biodynamie)
soit 52 %. Pour rappel, les vins bio représentent en France 21,7 % du vignoble.
Les vins bio sont donc plus de deux fois plus représentés dans le Guide :
21,7% du vignoble versus 52 % dans le Guide.

Les vins bio mieux notés ?
Résultat sur plus de 200 000 notations de vins

Par ailleurs, Magali A. Delmas, de l'université de Californie et de
Ulnstitut de Lenvironnement et du développement durable de Los Angeles,
et Olivier Gerbaud, de KEDGE Business School Bordeaux, ont mis en place
un test statistique afin de mesurer le lien existant entre bio et qualité.

Le test porte sur un échantillon de 74 148 vins produits en Californie
entre 1998 et 2009 et comparés par Wine Advocate, Wine Spectator et/
ou Wine Enthusiast Magazine. Il ressort de cette étude que « les vins bio
sont, de maniére générale, plus appréciés par ces experts que les vins
conventionnels. En moyenne, les pratiques culturales biologiques ou
biodynamiques permettent d'améliorer la qualité denviron 4 %. »

Une nouvelle étude a été réalisée sur 128 000 vins frangais produits
de 1995 a 2015, et évalués aupres de trois guides des vins réputés :
Gault & Millau, Gilbert & Gaillard et Bettane Desseauve.

Les vins certifiés bio sont en moyenne mieux notés que les vins

conventionnels (6,2% de plus) ou ceux ayant adopté un label sans

contréle par une partie tierce (lutte raisonnée).

Des différences encore plus importantes ont été obtenues entre les vins

biodynamiques certifiés soit par lassociation Demeter, soit par Biodyvin.

La différence par rapport aux vins conventionnels ou raisonnés est de

lordre de 11,8 %. Les producteurs de vins biodynamiques utilisent des

méthodes différentes de celles de lagriculture biologique.
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Qu’est-ce que les pratiques cenologiques ?

IL s'agit des filtrations dont certaines sont particuliérement brutales et
qui décharnent complétement le vin, mais aussi de la « flash pasteurisation »
et d'autres traitements thermiques qui vont modifier le godt du vin. Ces
pratiques cenologiques continuent a rester dans lombre des chais puisqu'il
n'y a aucune obligation de transparence.

Et les résidus de produits chimiques
de synthése ?

1

A ce jour, les résidus de pesticides ne sont indiqués dans aucun produit
alimentaire. Or, bien que certains traitements soient arrétés en amont des
vendanges afin déviter d'en retrouver des traces dans le raisin, puis dans le
vin, on a déja retrouvé des résidus de ces produits interdits a la vente dans
des vins.

Méme si un résidu se retrouve seulement & doses homéopathiques,voire
de traces, il a un impact sur lenvironnement, les utilisateurs et le voisinage,
engendrant des cofits a la charge de la collectivité. Alors, parce que le bio
slinterdit les produits chimigues de synthése, nous recommandons de choisir,a
niveau qualitatif égal,des vins bio certifiés, tous les autres n‘apportant aucune
garantie quant a leurs pratiques viticoles.

Et les polluants éternels dans le vin ?

«La concentration du plus petit et répandu des PFAS (Per-and
polyfluoroalkyl substances, produits chimiques persistants et toxiques dits
polluants éternels) qui contamine aussi leau du robinet, augmente dans
le vin & un rythme galopant depuis 1988, d'aprés une étude du Réseau
européen daction contre les pesticides. » peut-on lire dans la presse en avril
2025. France info continue ainsi : « Le Réseau européen d'action contre les
pesticides, Lui, réclame des mesures immédiates en interdisant la trentaine
de pesticides qui se dégradent en TFA (acide trifluoroacétique). Ce nest pas
rien, cela représente 15% des produits phytosanitaires vendus en Europe. »
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Pas de résidus dans le vin
= pas de traitements dans les vignes ?

FAUX. Ce nest pas parce qu'il n'y a pas de résidus ou de traces de
métaux lourds dans le vin que cela n'existe pas dans les vignes. Dautant
que pour les faire disparaitre, il suffit dutiliser deux produits cenologiques
magiques qui rendent « plus propre que propre ». Le premier TrapMetals de
'IOC s'attaque aux métaux lourds, alors que Flowpure de Laffort élimine les
résidus de pesticides.

Le premier est un clarifiant qui piége le fer jusqu'a 50% et le cuivre
jusqu'a 65 %. Quant au second, c'est un auxiliaire technologique de filtration
abase de fibres végétales sélectives qui permet la réduction du nombre et de
la teneur en substances indésirables présentes dans le vin, tels que les résidus
de pesticides. ILy a une baisse de plus de 80 % pour certaines substances,alors
que pour d'autres la diminution est plus faible, entre 0% et 50 %.

Et si nous parlions « transparence »

Ace jour,les informations « transparentes » concernent les additifs,mais
quid des résidus de produits utilisés dans les vignes et des auxiliaires ? Bien
des zones dombre restent au fond du chai comme les pratiques cenologiques
« traumatisantes » pour le vin.On pense aux filtrations,aux concentrations par
cryoconcentration ou par osmose inverse, les pasteurisations,aux corrections
de la teneur en alcool par évaporation partielle sous vide ou techniques
membranaires...

Si certains considerent le cahier des charges bio comme laxiste, il a
le mérite dexister. Et surtout cest déja une garantie de non utilisation de
produits chimiques de synthése dans les vignes.

La biodynamie (Biodyvin et Demeter) est certifiée en bio et bénéficie
dun cahier des charges encore plus restrictif particuliérement en vinification.
Par ailleurs, les cahiers des charges ont l'avantage de donner des informations
sur les auxiliaires et autres additifs et certaines pratiques cenologiques.
Derniérement, si lobligation de mettre les additifs sur un QR code, quid des
quantités ? Ce n'est pas la méme chose de mettre 20 mg/L de SO2 que den
mettre 120. Si le monde du vin n'est pas parfait, il a le mérite d'avancer étape
par étape vers plus de clarté, méme si le chemin est encore long et loin
détre gagné.
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Un vin « sans sulfites ajoutés »
n’est pas forcement nature, ni bio d’ailleurs.

IL existe plusieurs méthodes pour proscrire le SO2. Par exemple
l'ensemencement du modt avec levures et bactéries, l'adjonction de nutriment
azotés, le remplacement du SO2 par l'acide ascorbique, l'acide sorbique,
le lysozyme, le dicarbonate de diméthyle (DMDC), le glutathion, largent
colloidal... Pour réduire les risques, on peut recourir a l'ajustement de lacidité,
a la filtration et a la microfiltration tangentielle, a la flash-pasteurisation,
entre autres méthodes. Certaines méthodes et certains produits sont autorisés
en bio.

TAUX DE SO2 SELON LES LABELS ET CERTIFICATIONS
(OCM pour organisation commune du marché)






OEBPS/images/bg1c.jpg
Matiéres protéiques dor
issues du blé

ine végétale

Matiéres protéiques dorigine végétale
issues du pois

Matiéres protéiques dorigine végétale
issues de la pomme de terre

Colle de poisson

Gélatine

(Euf (albumine d')

Caséine (calcium caseinate)
Potassium (caséinate de)
Acides alginiques

Cellulose

Chitine glucane

Chitosane

Diatomite

Kaolin

Cellulose microcristalline
Perlite

Potassium (alginate de)
Calcium (alginate de)
Dioxyde de silicium
Bentonites
Polyvinylpolypyrrolidone
Extraits Protéiques de levures

CAS 9000-70-8
CAS 9006-59-1
CAS 9005-43-0
CAS 68131-54-4
E 400
E 460
CAS 1398-61-4
CAS 9012-76-4
CAS 68855-54-9
CAS 1332-58-7
E 460
CAS 93763-70-3
E 402
E 402
E 551
E 558
E 1202

1 < Bl < B < B < B < B < B < B < B < B

Carboxyméthylcellulose sodique
Manoprotéines de levures

Gomme arabique

Cuivre (sulfate de), pentahydrate
Cuivre (citrate de)

Métatartrique (acide)

Potassium (hexacyanoferrate (ji) de)

E 466

E414
CAS 7758-99-8
CAS 866-82-0

E 353

E 536






OEBPS/images/bg1d.jpg
Calcium (phytate de)
D,L-tartrique (acide)
Potassium (D,L-tartrate de)
Copolymére PVI/PVP

CAS 3615-82-5
CAS 133-37-9

CAS : 87865-40-5

=< B <

Arabinanases

1-6 Glucanase
Cellulases
Glycosidases
Glucosidases
Galactanases
Pectinelyases
Pectine méthyl-estérase
Polygalacturonases
Hemicellulases
Uréase
Béta-glucanases

EC3.2.1.99
EC3.2.16
EC32.14

EC3.2.1.20

EC3.2.1.21

EC3.2.1.89

EC42.2.10

EC3.1.1.11

EC3.2.1.15

EC3.2.1.78
EC.35.15

EC3-2-1-58

el < 52 < 5| < (5] >< 3ol < B2 <

Oxygéne
Azote
Argon

E 948
E941
E938

>

Levures Seches Actives

Bactéries Lactiques

Autolysats de levures
Enveloppes cellulaires de levures
Levures Inactivées

ES510
E34

>< B < B o

Caramel

E 150a, 150b, 150c,
150d






OEBPS/images/bg1a.jpg
POUR ALLER PLUS LOIN, QUELQUES OUVRAGES
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https:

les-dossiers-de-la-viticulture-biodynamique,

dynamie.or

Additifs et auxiliaires de vinification,

c’est quoi la différence ?

« Les additifs alimentaires sont des substances ajoutées inten-
tionnellement aux denrées alimentaires de base dans le but d'en améliorer
la conservation, la couleur, le go(it ou l'aspect. Les auxiliaires technologiques
sont aussi des substances ajoutées intentionnellement aux produits
alimentaires. Mais, et contrairement aux additifs alimentaires, leur role est de
faciliter la fabrication des denrées alimentaires sans remplir aucune fonction
dans le produit fini », définition du site Génie alimentaire.

Le tableau permet diavoir une idée
du classement des produits cenologiques soit en additifs, soit en auxiliaires
« technologiques ». Un réajustement sur certains produits a la marge est en
cours de validation.
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Y a-t-il des études comparatives
conventionnel / bio / biodynamie ?

ILexiste depuis presque 50 ans un essai systématigue entre ces 3 modes
de fertilisation du sol. Cest lessai DOC réalisé en Suisse.
(Synthése téléchargeable sur :
» https://www.fibl.org/fr/boutique/1261-dok-dossier-fr)

Lessai DOC

Comparaison de sysamas da colure biclogiques ef comventionnels
aurdS ons

IL est vraiment inté-
ressant de constater que
globalement les procédés
bio et particulierement
biodynamiques contribuent
au mieux a limiter les effets
du changement climatique.
Ceci en particulier par une meilleure capacité a retenir leau.

En ce qui concerne la qualité des sols, le nombre de champignons
mycorhiziens était plus élevé dans les procédés biologiques et biodynamiques
et leur masse a augmenté en cas de stress hydrique. Seul le procédé
biodynamique a permis de stocker du carbone organique supplémentaire
dans le sol. En outre le procédé biodynamique est celui qui a la plus faible
contribution a leffet de serre : au total, les émissions de gaz a effet de serre
par unité de surface étaient inférieures de 63 %.

En période de sécheresse, la communauté bactérienne plus diversifiée
des parcelles biologiques reste active plus longtemps, ce qui peut avoir
un impact positif sur la minéralisation de l'azote et, par conséquent, sur la
croissance des plantes.
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Une autre comparaison similaire concernant la viticulture existe depuis
2006 en Allemagne :

»> https://www.hs-geisenheim.de/forschung/institute/allgemeiner-und-

oekologischer-weinbau/ueberblick-institut-fuer-allgemeinen-und-oekologischen-

weinbau/bio-im-fokus

et

Evaluation de la qualité du jus de raisin issu de la
viticulture intégrée, biologique et biodynamique a

» https://blodynamie- laide de méthodes morphogénétiques
recherche.org/methodes-

morphogenetiques-raisin-

biodynamie/

Group1
(Biocynamic)

Grow2
(@rganic)

Grows

Coté usage du cuivre, le cahier des charges du label Demeter certifiant
les produits biodynamiques limite lemploi du cuivre a 3 kg/ha/an, avec un
maximum de 500 g/ha par pulvérisation sur 7 ans.
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Surcots et pertes financiers évalués et attribués aux pollutions agricoles diffuses
(hors impacts sur le tourisme et la santé)

Surcoilits et pertes financiers évalués et attribués aux pollutions agricoles diffuses
Budgets annuels

POLLUTIONS

i " DIFFUSES AGRICOLES
ool < (NITRATES ET )
PESTICIDES)
! R 2N

+ Solde net des aides a lagriculture
des agences de lau via la facture
deau domestique :

6070 M€/an
* Nettoyage des captages eutrophes . Consommation « Pertes de « Coit du
8 pertes da charge/des canduites deau en bouteille recettes dues & contentieux
daspiration (uniquement li¢e leutrophisation :  communautaire
60100 M€/an aux nitrates) : 702100 ME/an'  nonestimé
« Traitement des pollutions 220 M€/an « Nettoyage des
agricoles dans leau potable « Collecte et littoraux (algues)
et les eaux usées : traitement 30250 M€/an
480 3 870 M€/an des bouteilles
« Utilisation de nouveaux captages 5 Mé€/an
plus éloignés : «Filtrage de leau du
20 60 M€/an robinet & domicile :
« Mélange des eaux brutes : 1403160 M€/an Collectivités

20240 ME/an locales,
| opemens | 2]

TOTAL FACTURE : de la péche et

64031140ME/an ——— 5 dutourisme
Total surcoilts évalués Pertes estimées : Total surcodts :
Ménages : 1002150 M€/an*  non estimé

1005 41525 M€/an.

J

IMPACTS TOTAUX EVALUES :
110541675 M€/an
* Evaluation partielle et ancienne

Commissariat qénéral au développement durable - Service de [éconamie, de I‘évaluation et de Intéqration du développement durable | 5
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Les pesticides coltent cher
aux citoyens européens

Ce constat est réalisé, chiffres a lappui,dans un rapport publié le mardi
30 novembre 2021 par les ONG Pollinis, CCFD-Terre Solidaire et le Basic,
un bureau dexperts en analyse des codts sociétaux de la consommation. Sous
Lintitulé Pesticides :un modéle qui nous est cher le document compare les bénéfices
des quatre entreprises leader du marché des pesticides (Bayer, BASF, Corteva
et Syngenta-ChemChina) au colt supporté par la collectivité. Résultat :
« Le secteur des pesticides colite deux fois plus cher aux citoyens qu'il ne rapporte
aux firmes qui les fabriquent et les commercialisent. » Ainsi, en 2017 au sein
de U'Union Européenne, l'industrie des pesticides a réalisé 900 millions
dleuros de bénéfice. En méme temps, les dépenses publiques pour dépolluer
leau ou soigner les maladies liées aux pesticides atteignaient 2,3 milliards
d'euros. Source : publication novembre 2021 dans Reporterre.

CONDAMNATION POUR PREJUDICE ECOLOGIQUE

Source France info
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| Evolution des produits phytosanitaires ?

Selon France Agrimer (établissement national des produits de lagriculture
et de la mer), en 2024, la vigne représente 3% de la surface utile agricole.
Elle utilise 20 % des produits phytosanitaires selon le dernier chiffrage officiel
qui date de plus de... 25 ans maintenant ! Cest d'ailleurs le Concours Amphore
qui avait diffusé ses chiffres a lépoque. A ce jour, les études sont rares et il
est difficile d'avoir des chiffres précis et donc jusqu'a preuve du contraire,
le rapport est de 20 % de produits phyto pour 3 % de la surface agricole.

Le tonnage est un indicateur a prendre avec des pincettes car il n'informe
pas sur la concentration toujours plus importante des formules. Les chiffres
dont nous disposons couvrent la période de 1990 & 2022. Avant 2009, il est
distingué le soufre et le cuivre des autres produits de synthése. Aprés cette
date, on distingue les substances actives utilisables en produits biocontréles
et ou en agriculture biologique (également utilisés par des non bio) des
autres produits.

PRODUITS PHYTOSANITAIRES DE 1990 A 2022
(Source du gouvernement et du syndicat des produits phyto)

Données annuelles Total

140000 Synthese
B Cuivre et soufre

105000 i

70000

35000

o (HLELELELILATER e

199 1993 199 1999 2002 2005 2008 2011 2014 2017 2020 2023

C’est quoi, le business
des produits phytosanitaires ?

Selon Phyteis (ex-U'UIPP, Union des Industries de la Protection des
Plantes),en 2024, le chiffre d'affaires des produits phytosanitaires représente
la bagatelle somme de 2,2 milliards deuros.
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Ilsne sont pas autorisés et pourtant on peut les utiliser pendant 120 jours !
En hausse de 30% les dérogations pleuvent. En 2021, 101 dérogations de
120 jours ont été délivrées contre 78 en 2020.

Autre question : pourquoi retrouve-t-on des résidus de produits interdits
dans le pipi de nos chérubins ? Parce qu'il existe un marché noir des produits
illégaux. Entre 2016 et 2021, lagence Europol a saisi 4 921 tonnes de
pesticides illégaux et contrefaits. Et en seulement 3 mois, entre le 25 janvier
et le 25 avril 2022, 1150 tonnes de pesticides illégaux et contrefaits. Et nous
ne parlons que du haut de l'iceberg.

D'aprés un rapport de |'Office de I'Union Européenne pour la propriété
intellectuelle (Euipo) publié en 2017, 13,8 % des pesticides vendus sur le
Vieux Continent sont issus du marché noir.

Le bio colite moins cher que le conventionnel.

Les co(ts externalisés concernent tous les codts de production, méme
ceux qui sont extérieurs a Lentreprise mais liés a activité.
En ce qui concerne [’ FETT], selon le Commissariat Général au Développement
Durable (2011) :
les surcofts et pertes financiers évalués et attribués aux pollutions
agricoles diffuses (hors impacts sur le tourisme et la santé) s'élévent
entre 110531675 M€/an.» https://temis.documentation.developpement-
durable.gouv.fr/docs/Temis/0070/Temis-0070550/19342.pdf (cf.schéma p.22)

Selon cette méme étude : Le colt complet du traitement annuel de ces
excédents d'agriculture et d'élevage dissous dans l'eau serait supérieur
a 54 milliards d'euros par an.

Le colt complet de dépollution du stock des eaux souterraines serait
supérieur a 522 milliards d'euros.

1 gramme de pesticide suffit & polluer un ruisseau de 1 métre de large
et 1 metre de profondeur sur 10 km ! Codit de la dépollution des nitrates
et des pesticides ? 70 euros par kilogramme de nitrate et 60 000 euros
par kilogramme pour les pesticides.

En ce qui concerne les [EIETIT, selon Génération future :
le colt annuel des pour la société est estimé
entre 150 et 260 milliards d’euros par an dont 120 milliards rien que
pour les pesticides en Europe.
Le codt annuel de la TR serait entre 68 et 100 milliards
d'euros par an pour la France.
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Bilan comparatif

Alors que lagriculture conventionnelle dispose d'un catalogue de
264 substances autorisées, seules 33 de ces substances sont autorisées en

agriculture biologique.

Seules 3% des substances conventionnelles (7) sont considérées comme
non dangereuses (non classées) contre 48% des substances biologiques (16/33).
Au final, en agriculture biologique, 17 substances classées dangereuses sont
autorisées contre 224 substances conventionnelles classées dangereuses.

31% (71/231) des substances conventionnelles autorisées en France
sont classées CMR alors que 6%, soit 2/33 substances biologiques sont

classées « susceptibles de nuire
au développement du foetus ».

En termes de vente 28%
des substances conventionnelles
vendues en France sont des
substances classées CMR. Au
contraire, les substances CMR ne
représentent que 0,06 % des ventes
des substances biologiques.

Létude compléte se trouve ici :

COMPARAISON DE LA
TOXICITE ET DE
L’ECOTOXICITE DES
PESTICIDES UTILISES
EN AGRICULTURE
BIOLOGIQUE ET EN
AGRICULTURE
CONVENTIONNELLE

c@®

» https://acrobat.adobe.com/id/urn:aaid:sc:EU:1b9cbe86-a34a-4dle-81f0-

ec2aab2cd26e, en remerciant Génération Future pour ce travail remarquable.
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Cependant, la philosophie fondamentale de la biodynamie est
d'accompagner chaque agriculteur et viticulteur vers une autonomie de ses
pratiques en développant sa propre approche individualisée. Aujourd'hui, les
viticulteurs utilisent librement les différents procédés en fonction de leurs
besoins et de leur sensibilité. Et, en cette période de crise climatigue, il est
4 espérer que la recherche de terrain et linnovation se poursuivent grace &
lengagement de tous.

Mais au fait, c’est quoi
les vins Méthode Nature ?

Pour les vins Méthode Nature, les cahiers des charges sont encore
plus exigeants que celui du Bio. Mais il n'y a pas de label officiel. Seule la
certification récente Vin Méthode Nature sen apprache et a été reconnue par
les autorités compétentes. Un producteur de vin nature revendique labsence
totale de substances chimiques de synthése. IL doit étre en bio certifié, ne rien
mettre en vinification, s'interdire la filtration, la thermovinification et autres
procédés de ce type. Le taux maximal de dioxyde de soufre est de 30 mg par
litre au maximum.

Et coté vinification, quelles différences ?

Selon les modes de production, certaines pratiques et certains produits
sont autorisés ou non :

En IEIIVIEENIER, il y a environ une centaine de produits autorisés

(et pas mal de types de levures qui sont des organismes naturels) et

7 techniques de vinification.

En [173, sont autorisées seulement une petite quarantaine de produits,

des levures bio et 4 techniques de vinification.

En 5 produits autorisés, 1 technique et pas de levure.

Pour les vins [YELIINEITY, aucun produit autorisé, pas de levure,

mais possiblement une lichette de S02.

Le bio représente environ 12000 producteurs dont 10-15 % sont en
biodynamie et environ 150-200 domaines produisant en vins Méthode Nature
certifiée. Pour info, selon le site Raisin, il y aurait 1500 producteurs Nature,
soit environ 1300 producteurs qui s'auto-proclament « Nature » !
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’EST QUOI UN VIN VEGAN ?

A

Le bio, un pollueur... Mais ou sont les études ?

Au sujet de la viticulture, il est encore courant dentendre : le bio pollue !
Parfois les conversations de certains professionnels du vin ressemblent
étrangement aux blablateries du Café du Commerce. Faites entrer laccusé :
le cuivre ! Le vilain cuivre. Il faut dire que certains, a longueur d'articles
et de communiqués, ont assené la viticulture bio polluait & cause du
cuivre. Oui,mais il est rarement précisé que e bio n'en utilise qu'au maximum
28 kg/ha/7ans (4 kg en moyenne/an), et que les autres modes de productions
(conventionnelle, HVE...) en utilisent aussi. Et ce, en plus des produits
chimiques de synthése dont la toxicité n'est plus a prouver.

Mais dailleurs, ol sont les études ? Ou sont les études apportant la
preuve que le bio pollue plus que le conventionnel ? Comme d’habitude, cest
a laccusé de prouver son innocence sur simple délation de quelques anti bio
de base. Dites du mal, il en restera toujours quelque chose. Donc, d'un caté
les méchants bio qui utilisent un vilain polluant, le cuivre, et de lautres, les
bons conventionnels et autres HVE qui utilisent de « bonnes » molécules de
synthése (mais aussi un peu de cuivre I). On entend méme souvent « qu'il y
a plein de producteurs qui travaillent bien plus proprement que les bio !».

Sur la quarantaine de produits autorisés uniqguement contre Loidium, une
dizaine seulement est autorisée en bio. Sur le reste onze,oui onze, présentent
des risques : de H340 a H361fd, ils sont classés CMR (Cancérogénes Mutagenes
Reprotoxiques). Le H351 est susceptible de provoquer le cancer et le H361f
est susceptible de nuire 2 la fertilité. Quant au H360, il peut nuire au feetus.
Dernier exemple, le H373 : risque présumé d'effets graves pour les organes a
la suite d'expositions répétées ou d'une exposition prolongée. Ici,nous parlons
bien denvironnement et de risques pour les usagers et lenvironnement, pas
pour la consommation, bien évidemment.
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Et le coté dynamique de la biodynamie ?

Le deuxiéme aspect de la biodynamie est l'aspect dynamique. Nous

entrons la dans un domaine plus sensible : au-dela des bonnes pratiques
d'agroécologie obligatoires, la biodynamie préconise lemploi de substances en
trés faibles quantités pour orienter le développement des micro-organismes
du microbiote des plantes appelés préparations biodynamiques et pour
transmettre des « informations ».
» https://biodynamie-recherche.org/les-sols-cultives-en-biodynamie-semblent-
favoriser-les-micro-organismes-promoteurs-de-la-croissance-des-plantes/. I s'agit
L& d'un domaine moins reconnu par la recherche actuelle. Cependant les
résultats montrent le bien-fondé de ces pratiques validé par les nombreux
témoignages issus de la pratique du terrain. En viticulture, cest notamment
le cas de la préparation de silice de corne qui a requ un accueil trés favorable
car elle accroit la résistance de la vigne aux maladies et surtout elle améliore
la qualité du vin.

Les sols cultivés en biodynamie semblent
favoriser les micro-organismes promoteurs de
la croissance des plantes

© 4juin2024 & agronamie

®
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L'application de silice peut-elle améliorer les
performances et la qualité de la vigne ?

© 25 févrer 2025 65 viticuhure
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» https://biodynamie-recherche.org/lapplication-de-silice-peut-elle-ameliorer-les-
erformance: ualit e,

Depuis une trentaine d'années, la biodynamie touche des pays du monde
entier et suscite souvent l'intérét des paysans encore liés a leurs traditions,
comme par exemple le respect du calendrier Lunaire ou le lien  la vache en
Inde.En paralléle a ce développement sur les fermes, des paysans-chercheurs
et agronomes ont poursuivi le développement des pratiques. Maria Thun,
jardiniére amatrice, a découvert des influences nouvelles de la Lune sur
les cultures et a développé plusieurs apports a la pratique biodynamique :
calendrier biodynamique, compost de bouse, utilisation de tisanes de
plantes... En Australie, Alex Podolinksy a développé des pratiques adaptées
aux trés grands domaines, telle la 500P qui en un seul passage permet de
pulvériser la bouse de corne et les 6 préparations biodynamiques. Dautres
conseillers, comme Walter Goldstein et bien d'autres, ont ensuite développé
d'autres pratiques. Ce sont ces approches différentes qui ont conduit certains
a parler de différentes biodynamies.
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Vin bio, en biodynamie, nature...
Quelles différences ?

Vin bio,vin nature,vin en biodynamie... Chacun de ces qualificatifs
renvoie a un ensemble de régles bien précises en termes de productions
viti-vinicole. En revanche, un vin bio peut étre en biodynamie, nature
ou vegan s'il a été produit en respectant ces différents cahiers des
charges.

Mais au fait c’est quoi un vin bio ?

Un vin bio est issu de Lagriculture biologique, cest-a-dire sans aucun
produit chimique de synthése limitant ou interdisant certains produits
cenologiques et certaines pratiques en vinification. Respectueux de
Lenvironnement, il doit respecter un cahier des charges précisant qu'il doit
étre 3 la fois produit dune viticulture bio (culture de la vigne et du raisin)
et dune vinification bio (transformation du modt de raisin en alcool) pour
revendiquer cette labellisation. Est interdit Uusage de produits de synthése,
comme pesticides, fongicides, herbicides, insecticides et dengrais chimiques
de syntheése. Coté vinification, de multiples techniques et substances sont
interdites ou limitées. Dun point de vue légal, pour qu'un vin s'affiche bio,
il doit obligatoirement étre certifié conforme par un organisme de certification
officiel.
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Mais au fait, c’est quoi la biodynamie ?

Cest un courant de lagriculture biologique. Etymologiquement, on
retrouve L'aspect biologique qui se référe au respect du vivant (bios signifie
«vie » en grec), mais aussi Uaspect dynamique (dynamis signifie « force » en
grec) qui se référe aux forces vitales propres aux étres vivants. Cest donc une
agriculture qui vise a régénérer la santé des plantes et des animaux délevage
pour éviter de devoir lutter contre les parasites et les maladies. Et ce, dans le
but de produire des aliments de qualité, sains, pleins de vitalité, savoureux
et nourrissants.

Comme toute la bio, la biodynamie refuse lemploi des produits de
synthése ainsi que les fertilisants chimiques de synthése, et base ses pratiques
sur la fertilisation organique du sol et la prévention des parasites et des
maladies par des actions différentes :

sélectionner des semences et races résistantes adaptées a chaque
terroir, renforcer la résistance des cultures et animaux par des extraits
de plantes ;

favoriser les interactions plantes-sol (microbiote en particulier) pour la
santé des cultures en soutenant la vie du sol ;

équilibrer le domaine agricole par l'intégration d'animaux et soutenir la
diversité en aménageant la ferme comme une entité vivante.

En cela, les biodynamistes respectent tout le cahier des charges de
l'agriculture bio avec en plus certaines restrictions : renforcement du respect
du bien-étre animal avec interdiction de lécornage des bovins par exemple
ou soutien de la biodiversité avec obligation d'avoir 10 % de réserve de
biodiversité sur le domaine.

» https://www.demeter.fr/la-labellisation-demeter,
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d'eenologie corrective, d'industrialisation... nétaient pas d'actualité. IL faut
méme dire qulune méfiance toute particuliére était réservée aux vins bio.

Parfois, on pouvait entendre :

« L'autre jour, j’ai goiité un vin bio. Franchement, c’était vraiment pas
bon ! Bien souvent, celui qui proférait cette sentence, n'avait dégusté tout au plus
que deux ou trois vins issus de Iagriculture biologique, précise Pierre Guigui.
Les aprioris et les généralités allaient bon train. Se faire une opinion aussi
tranchée sur Vensemble des vins bio, fondée sur Pappréciation de quelques
vins, nous semblait peu fiable et surtout peu objective et peu représentative
de Pengouement pour les vins bio de plus en plus évident tant du cété des
producteurs que des consommateurs. »

Cest alors que nait l'idée d'organiser un grand événement qui deviendra
quelques années plus tard international.

Naissance d’un concours
pour promouvoir le Bio.

Jean Frambourt, enthousiaste, me dit immédiatement : « Je vais t'aider
Pierre ! » nous raconte ce dernier. Il n'en fallu pas plus pour que naisse de
la volonté de notre auteur, en 1996, le Concours National des Vins issus
de UAgriculture Biologique, le Concours Amphore, avec un parrain tout
naturellement désigné : Jean Frambourt. Lidée était de promouvoir et
dencourager le développement de la production de produits biologiques en
France et dans le monde. La création de cet événement inédit fut une belle
aventure humaine qui perdure...

« Pour mettre en place le Concours Amphore et lui donner un statut officiel,
témoigne encore Pierre Guigui, nous avions interrogé Christian Brocheton,
responsable du Service Vins a la Direction Générale de la Concurrence, de la
Consommation et de la Répression des Fraudes. Dés la premiére année, Christian
nous a accompagnés de ses bons conseils. Il fut immédiatement nommé membre
du Comité de direction. »

Au décés de Jean Frambourt, Jean-Michel Deluc (Maitre Sommelier,
créateur du Petit Ballon), proche de Jean et déja présent a la premiére
édition du Concours, rejoint Christian au Comité de direction, et Rémy Bain,
sommelier émeérite, fidéle ami, participe grandement a lorganisation précise
et méticuleuse de cet événement. Quant a l'indéfectible Philippe Faure-Brac,
autre grande figure de la sommellerie (Meilleur Sommelier du Monde, ex-
Président de la Sommellerie Francaise),cest en toute logique qu'il en devient
le parrain.
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Aux postes de direction, prennent alors place les Courtiers Jurés-Experts
Piqueurs de Vins de Paris,en la personne de Philippe Debroca, et la Fédération
des Cavistes Indépendants représentée par Yves Legrand (boutique du méme
nom, Le Chemin des Vignes). Que du beau monde ! Et ce, sans compter les
parrains successifs : Pierre Bonte, Emily Loiseau, Anémone, Marc Jolivet, ainsi
que de jeunes chefs : Nicolas Pourcheresse (Lille) et Jean-Baptiste Lavergne-
Morazzani (La Table du 11 a Versailles).

« Nous voulions que ce concours soit sérieux, exigeant, un véritable
laboratoire de dégustation, reprend Pauteur du Guide. Alors, pour avoir une
idée du niveau de fiabilité de nos jurés, nous avons, dés les premiéres années,
glissé plusieurs fois deux vins identiques afin de repérer les écarts de notation.
Résultat : pas d’écart significatif ! Nos jurés sont tous de grands professionnels
du vin. Et lorsque nous mettions en compétition des vins bio
et des vins piéges en conventionnels médaillés a d’autres
concours, bien souvent, ces derniers n’obtenaient pas
de distinction, laissant le podium aux vins bio. »

Ainsi, dannée en année, le Concours

=
s %
Amphore devient un porte-voix de la bio,de la  “BIOLOGIQUES"
biodynamie et des vins Nature (avant U'heure). et eniconversions
=
De plus en plus plébiscité, cest le rendez-vous =

incontournable des professionnels de la bio francais
et internationaux. Chaque édition est l'occasion de
mettre en avant la qualité des vins et de parler dun mode
de production qui avait alors mauvaise presse. Cest aussi la possibilité pour
les producteurs de faire déguster leurs produits par un jury composé que de
professionnels,de se confronter & la concurrence et de renouveler la confiance
du consommateur dans les produits médaillés.

Ce concours existe toujours. IL est organisé & présent par Armonia.
» https://concoursbio.com/contact

%
Apy0v®

QUELQUES CHIFFRES
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Incontestablement, le bio gagne du terrain !

A la fin des années 1990, certains noms, précurseurs du bio, de la
biodynamie @D et méme du nature () sont déja connus ou en voie de étre :
Pierre Frick (N),@0), Kreydenweiss @) et Weber @) en Alsace ; Le Puy (\)
et Meylet (W)@ a Bordeaux ; Dominique Derrain (N),®) Montchovet @D),
Leroy @), Vignes du Maine (N, Rateau @D) et Giboulot @) en Bourgogne ; Fleury
en Champagne ; De I'Ecu @), Cailloux du Paradis (%), La Sansonniére (N),
Coulée de Serrant @D), Pierre et Catherine Breton (N),@0) en Pays de Loire ;
Romanin @), Sainte Anne et Hauvette en Provence ; Combier et La Canorgue
en Vallée du Rhéne...

Tous ces vignerons sont des précurseurs, certains étaient méme déja
dans une démarche nature () et/ou en biodynamie @) et plusieurs arriveront
en biodynamie quelques années aprés comme Hauvette dans les années 2000.

Au regard de cette liste, la proportion de domaines de talent, sur les
200/250 producteurs en bio de époque, est remarquable. Et ce, sans compter
diautres noms un peu moins connus comme la Garreliére, Gaillard pour a Loire
ou encore des bordeaux déja aux avant-gardes comme Courson, Ouzoulias ;
en Rhéne Jean David et Domaine des Cédres, ou encore Eugéne Meyer lun des
tout premiers (si ce nest le premier) biodynamiste de France basé en Alsace.

D'autres encore ne sont pas certifiés en bio, mais ont déja instauré
des pratiques bio sans complétement souscrire aux cahiers des charges et
certifications indispensables comme les domaines Deiss, Leflaive, Romané
Conti, Prieuré Roch (a Vosne Romanée, conduit avec maitrise par Philippe
Pacallet)...

Dans une mouvance Nature, d'autres noms étaient dans le paysage du
bio mais pas forcément certifiés en 1996 comme Marcel Lapierre (Morgon),
Pierre Foillard, Yvon Métras (Beaujolais), Gramenon (Rhéne), Pierre Overnoy
(Jura)... Dans le méme temps, d'autres domaines abandonnaient la bio a l'instar
de Chéteau Pavie Macquin, Premier grand cru classé de Saint-Emilion.

Mais, chaque année la liste des domaines convertis au bio sallongeait
avec des noms prestigieux,de grands talents ou d'illustres inconnus pourtant
artisans vignerons émérites, mais peu communicants.

Et pourtant, les aprioris étaient tenaces.

« Peu importe comment le vin est fait, le vigneron peut faire ce qu’il veut,
silevin est bon, il est bon ! ». Cette sentence édulcorée était monnaie courante
dans le milieu professionnel ol les questions décologie, denvironnement,
de dangerosité des produits chimiques de synthése, d'additifs, d'intrants,
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Raconte-moi le vin bio

Clest une aventure qui commence dans les années 1920 en
Allemagne avec l'apparition du mouvement biodynamique de
Rudolf Steiner. Et ce n'est que dans les années 60 que lAgriculture
Biologique s’installe en France. Mais que d'aprioris tenaces aura-t-il
fallu combattre pour que ces breuvages élaborés selon un cahier des
charges précis se développent et deviennent, aujourd’hui, une vraie
tendance de consommation.

Lorsque lagriculture biologique apparait en France, lagriculture intensive
est alors a son apogée. Il faudra donc une belle tenacité pour quen 1962,
Association Francaise pour [Agriculture Biologique (AFAB) voit le jour. Des
mouvements écologistes soutiennent cet engagement, mais ce n'est que dans
les années 1980 que le label AB (Agriculture Biologique) sera officiellement
reconnu dans I'Hexagone. Les décrets relatifs a TAB mentionnent un cahier
des charges précis, avec une liste de substances autorisées, ainsi que des
standards de production, conservation et transformation. En 1991, cest au
tour de U'Europe d'encadrer la production bio. On parle de «vin issu de la
viticulture biologique» car les seules exigences ne concernent que la culture
du raisin. Cest seulement en 2012 que la dénomination «vin biologique»
apparait clairement dans le cahier des charges européen et est réglementée.

Le bio, une histoire d’amour et de raison.

ILy a un peu plus de 35 ans, Pierre Guigui, lauteur de ce Guide, prend
le chemin de la découverte de ses sens. A cette époque, porté par le désir
de découvrir les secrets du vin, il s'inscrit comme « ami des sommeliers » a
UAssociation des Sommeliers Paris {le de France. Son intérét pour ce breuvage
divin avait commencé par la lecture du Cantique des Cantiques, un chant
d'amour écrit par le roi Salomon pour sa bien-aimée : « Ton nombril, une coupe
ronde o le vin ne tarit pas...Tu es élancée comme le palmier, tes seins en sont
les grappes. Je monterai au palmier, j'en saisirai les fruits. Que tes seins soient
comme des grappes de raisin, la senteur de ton souffle comme celle des pommes,
et ta bouche comme le vin du bonheur. » Et elle de lui répondre : « Il coule
aisément pour mon bien-aimé, abreuvant des lévres endormies. »
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Alors, Uivresse menerait-elle & l'amour ?... Quoi qu'il en soit, tous les
jeudis de 16h a 18h, Pierre Guigui se rend & UEPMT (Ecole de Paris des Métiers
de la Table, Paris 17¢) ou se réunissaient des apprentis sommeliers, des amis
des sommeliers et des sommeliers émérites comme Philippe Faure-Brac,
Olivier Poussier et bien d'autres... pour une dégustation sous la houlette de
feu Jean Frambourt.

Jean Frambourt fut, tour a tour, Président et Président d’honneur de
[Association des Sommeliers de Paris, de la Sommellerie Francaise et de
lAssociation de la Sommellerie Internationale. Cétait un homme d'une
geénérosité incroyable, curieux,avec un regard espiégle et un sourire toujours
au coin des lévres. Il aimait la bonne chair et le vin dans un esprit de partage
et de compagnonnage. Il était capable de courir aprés ses moutons dans
son bout de campagne a Dormesy dans la Niévre, puis quelques jours plus
tard, assister & une cérémonie a Tokyo en présence de 'Empereur du Japon.
Sa vie fut un savant mélange de truculence et dexcellence a la francaise.

Initiation a la dégustation.

Lors des réunions a UEPMT, un apprenti ou un ami des sommeliers
s'essayait a la dégustation d'un vin en le commentant. Puis, cétait au tour d'un
sommelier plus aguerri. 'apprentissage se faisait simplement en enrichissant
sa propre perception par celles des autres. Aprés quelques années, on pouvait
avoir une « promotion » et passer en seconde dégustation pour guider les
plus jeunes.

Apprendre a redécouvrir ses sens et a trouver des mots pour les exprimer,
voila le programme des jeudis a 'EMPT ol se déroulait cette dréle dinitiation
dont la méthode était basée sur trois piliers : percevoir en se concentrant
sur ses sens ; décrire en enrichissant son vocabulaire et en mettant des
mots sur des molécules odorantes, des textures, des saveurs... Apprécier en
engrangeant les expressions identitaires des appellations,des cépages et des
millésimes. Tout un programme passionnant !

Parfois le vigneron, ou la maison, qui devait présenter ses vins se
désistait. « Jean Frambourt eu l'idée de me demander si je pouvais avoir une
liste de vignerons qui accepteraient de remplacer au pied levé les défections »,
raconte Pierre. Ceest ainsi que le premier vin en biodynamie présenté & 'EPMT
fut celui du champenois Jean-Pierre Fleury. « Surtout attendons la fin de la
dégustation pour préciser que le domaine de Jean-Pierre est en biodynamie »
demanda Jean Frambourt. L'idée : contrecarrer les idées négatives formulées
sans fondement.
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Préface

‘ de Laure Verdeau, Directrice de 'Agence Bio
f 1

Lorsque Pierre Guigui m'a demandé d'écrire quelques mots pour son livre
sur le vin —un mot qui,chez ce grand monsieur, frole presque le synonyme de
«bio » — jai immédiatement pensé au film de Cédric Klapisch, Ce qui nous lie.

Dans une scéne marquante, le personnage incarné par Pio Marmai,
vigneron en bio, se proméne dans les vignes avec son jeune fils. Le petit
s'échappe et se retrouve prés douvriers en combinaison intégrale,en train de
pulvériser par erreur des pesticides et fongicides de synthése sur sa parcelle,
parce que le domaine voisin, lui, n’est pas en bio.

S’ensuit une confrontation musclée entre les deux vignerons, révélatrice
dun enjeu central pour nous tous : la question du vivre-ensemble entre
agriculteurs et riverains —et en particulier entre viticulteurs et habitants
des campagnes'.

Les citadins sen sentent peut-étre moins concernés, mais nous
partageons tous le méme territoire. La moitié de la France est constituée
de surfaces agricoles : 68 millions d’hectares, gérés par moins de 400 000
agriculteurs, dont 59 000 viticulteurs. Et les 68 millions de citoyens qui
vivent & proximité, ou simplement consomment leurs produits, se posent
légitimement des questions sur les traitements utilisés.

Parmi les voies possibles vers une cohabitation apaisée, la labellisation
en agriculture biologique joue un réle essentiel. Aprés trois années de
conversion, le label devient officiel et fait lobjet d'un contréle annuel par un
organisme agréé par UEtat. |l garantit l'absence totale d’herbicides et interdit
strictement tout recours a la chimie de synthése dans les vignes.

Voila pourquoi, la prochaine fois que vous ouvrirez une carte des vins
au restaurant, que vous déambulerez dans une foire aux vins ou que vous
demanderez conseil a votre caviste, les pages de Pierre Guigui seront un
précieux guide : elles vous aideront a vous faire plaisir tout en soutenant
notre vignoble bio — le premier au monde en superficie —et en encourageant,
espérons-le, les 78 % de vignobles encore non-bio a franchir le pas.

Je vous laisse maintenant entre les mains de la personnalité lumineuse
et gourmande de Pierre, dont la plume déclenche presque instantanément
la salivation. Et je conclus sur une évidence : si nous voulons que nos voisins
passent au bio, commengons par choisir des vins labellisés bio.

1. Voir létude PestiRiv httpsy//www.itisphere.com/actualite-105129-pas-dalerte-sur-lexposition-
‘aux-phytos-viticoles-mais-un-appel-a-reduire-au-strict-minimum-leur-utilisation html
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Pour un monde plus Bio

Créée en novembre 2001, I'Agence frangaise pour le
développement et la promotion de l'agriculture biologique,
est la plateforme nationale d’'information et d’actions qui
s'inscrit dans une dynamique de développement,de promotion
et de structuration de l'agriculture biologique frangaise.
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