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Chapitre 1

– Aujourd’hui, le 6 janvier, est un jour 

de fête, annonce maître Mathieu.  

Qui veut m’en parler ? 

Les marmitons se regardent, ravis.  

Jean lève la main le premier :

– C’est l’Épiphanie ! On tire les Rois.

Ses camarades applaudissent. Le jour 

des Rois, c’est celui où l’on s’amuse  

le plus dans les cuisines. D’ailleurs,  

le chef le sait bien. Ses longues 

moustaches frémissent de plaisir,  

ses yeux brillent. Il va à sa table de travail  
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et revient avec une belle galette toute 

dorée.

– Je l’ai faite pour vous. À la place  

de la fève, j’ai mis une pièce de monnaie. 

Celui qui la découvrira la gardera. 

Auguste, l’ami de Jean, lève la main  

à son tour :

– Et il sera roi ? Il aura le droit  

de diriger les autres ?

– Bien sûr ! Jusqu’au coucher du soleil.






[image: image7]

De nouveau, tous les garçons
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 sautent 

de joie ! C’est une tradition qu’ils ne 

manqueraient pour rien au monde. L’an 

dernier, François, un grand, avait gagné. 

Le soir, tous les marmitons s’étaient 

déguisés et étaient allés chanter sous  

les fenêtres de son amoureuse, qui leur 

avait offert des bonbons ! 

1. Les ﬁlles ne cuisinaient pas à Versailles. Seuls les garçons étaient marmitons, puis 

cuisiniers. 
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Maître Mathieu commence à couper  

la galette en parts égales.

– Naturellement, explique-t-il, vous 

pouvez vous amuser, mais le repas  

de Sa Majesté devra être prêt à midi.  

Je dois m’absenter. À mon retour,  

je préparerai l’entrée, un vol-au-vent
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au foie gras, ainsi qu’un saumon poché. 

Pendant mon absence, vous vous 

chargerez de la garniture de légumes, 

des pigeons rôtis, de la sauce du poisson 

et de la salade, des plats que vous avez 

l’habitude de faire…

– Et la galette de Sa Majesté ? 

l’interrompt Jules. Qui la fera ?

– Vous ! Vous vous en occuperez  

tous ensemble. Qu’elle soit légère  

et croustillante. Je sais que vous  

en êtes capables. Voilà, dit-il en posant 

2. Petit rond en pâte feuilletée garni, par exemple, de viande ou de poisson en sauce.
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La Galette des Rois






OEBPS/Fonts/AADKKCPLANTIN.ttf


OEBPS/Fonts/AADKKAARTECHNI.ttf


OEBPS/Images/Page_00008.jpg





OEBPS/Fonts/AADOIMMENDOZAROMAN-BOOKITALIC.ttf


OEBPS/Fonts/AAEOCNARTECHNI-SC700.ttf


OEBPS/Fonts/AAEOCOPLANTIN-BOLD.ttf


OEBPS/Fonts/AAEOCPPLANTIN-SEMIBOLD-SC700.ttf


OEBPS/Fonts/AADKKDMENDOZAROMAN-BOOK.ttf


