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Chapitre 1

– Jules ! hurle maître Mathieu. 

Augmente le feu ! Joseph ! Vériﬁe  

la cuisson des tartes aux fraises !  

Petit Louis ! Ajoute du poivre au rôti ! 

Quel bruit dans la grande cuisine  

du château de Versailles ! On dirait  

une ruche ou une fourmilière ! 

Jean et Auguste, à l’autre bout  

de l’immense pièce, épluchent  

des oignons et des carottes. 

– Dire que je pensais apprendre la cuisine 

en venant à Versailles ! se plaint Jean. 
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Mais son ami ne répond pas. Depuis 

quelque temps, il semble souvent perdu 

dans ses pensées. Aurait-il des soucis ?

– Nous en faisons quand même un peu, 

ajoute-t-il en soupirant. Après tout,  

nos légumes seront servis au repas du roi.

Depuis la table où ils travaillent,  

ils observent les cuisiniers et les serviteurs  

qui courent en tous sens. 
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Non loin 

d’eux se 

trouve maître 

Labastide,  

un homme grand  

et mince. C’est lui  

qui fait cuire chaque 

jour le chocolat chaud 

de la reine Marie. 

Jean s’est arrêté de 

travailler. Le couteau 

en l’air, il se penche  

vers Auguste pour  

lui glisser :

– J’aimerais bien savoir 

préparer cette boisson…
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Les oignons lui piquent les yeux. 

Quelques larmes coulent sur ses joues, 

qu’il essuie vite de sa manche.  

C’est qu’il ne veut rien rater ! Devant 

eux, maître Labastide coupe une tablette 

de chocolat
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 en petits morceaux. Ensuite, 

il prend plusieurs œufs qu’il casse  

dans une casserole. Il y ajoute du sucre, 

de la crème, et enﬁn, le chocolat…

– Il invente une nouvelle recette, 

chuchote Jean, tout excité. D’ordinaire,  

il n’y met qu’un œuf… 

L’homme remue le mélange sur le feu. 

Intrigué, Jean se tord le cou, tend la tête 

pour voir… Tout à coup, quelque chose 

tire son oreille !

– Aïe ! braille-t-il.

C’est maître Mathieu, le chef cuisinier, 

qui vient de le surprendre : 

1.  Les tablettes de chocolat de l’époque n’étaient pas comme les nôtres. Composées 

de cacao pur, leur goût était très amer.
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