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Vorwort


Weihnachten! Die schönste Saison im Jahr! Was wäre Weihnachten ohne spezielle Rezepte? Sie machen diese Zeit erst zu etwas ganz Besonderen.


Mit dem Thermomix TM5 ist alles ganz schnell und spielend leicht nachzuarbeiten, auch für Anfänger. Mit meinem Buch werden Sie mit Sicherheit ein wundervolles Fest erleben.
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Gewürzschnitten
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Zutaten


150 g Haselnüsse


250 g Margarine


300 g Zucker


1 Vanilleschote


2 TL Vanillezucker


250 g Mehl


4 Eier


1 Pck. Puddingpulver Schokolade


1 Pck. Backpulver


1 Pck. Lebkuckengewürz


150 g Milch


2 EL Kakaopulver


3 EL Rum


Kuvertüre zum Beziehen


Zubereitung


Bachofen auf 180°C Ober-/Unterhitze vorheizen.


Haselnüsse in den Mixtopf geben und 10 Sekunden Stufe 7 mahlen. Restliche Zutaten in den Mixtopf geben und 60 Sek./Stufe 5 mit Hilfe des Spatels verrühren. Masse auf ein mit Backpapier belegtes Blech streichen und im Ofen ca. 25 Minuten backen.


Kuchen auskühlen lassen und mit Kuvertüre überziehen




Marzipan Plätzchen


[image: ]


Zutaten


200 g Marzipanrohmasse


300 g Mehl


200 g Zucker


1/2 Stück Vanilleschote


Prise Salz


130 g Butter


1 Stück Ei


Zubereitung


Den Zucker und die Vanilleschote in den Mixtopf 7 Sekunden auf Stufe 10 zu Puderzucker verarbeiten. Umfüllen. Marzipan, Mehl, 50g Puderzucker und Salz in den Mixtopf geben und 3 Minuten auf Stufe 5. Butter und Ei dazugeben und 5 Minuten auf Teigstufe kneten.
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