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Einleitung / Über
dieses Buch


Die Buchreihe "Uromas altes Kochbuch" ist eine Sammlung von
Rezepten und Haushaltsempfehlungen aus alten Kochbüchern aus dem
19. Jahrhundert.








In liebevoller und mühsamer Arbeit wurden die Rezepte aufgearbeitet
und sprachlich an die heutige Zeit angepasst. Die alten
Maßeinheiten, wie z.B. Loth, Quart oder Mengel, wurden beibehalten.
Damit jeder die Rezepte nachmachen kann, wurden die entsprechenden
Mengen in Milliliter oder Gramm ergänzt.








Wer auf der Suche nach modernen Rezepten und hochauflösenden
Bildern ist, sollte die Finger von diesem Buch lassen. Allen
anderen wünsche ich viel Spaß beim Nachmachen und Experimentieren!








22 leckere Likörrezepte aus dem 19. Jahrhundert:



“Selber machen” ist schon seit längerer Zeit auf dem Vormarsch
und findet auch im kulinarischen Bereich mehr und mehr Anklang.
Likör selber aufsetzen hält daher verständlicherweise wieder Einzug
in die Küchen, denn wer erinnert sich nicht gern daran, wie die
Großmutter einst mit Zucker, Früchten und Klarem den
wohlschmeckenden Likör mit der satten und dunklen Farbe von
Johannisbeeren oder dem goldenen Schimmer von Kürbis und Bratapfel
angesetzt hat. In fröhlicher Runde und zu besonderen Anlässen wurde
die erste Flasche meist feierlich geöffnet und man sog den Duft
reifer Früchte und das Aroma von Kandis und Honig begierig durch
die Nase. Trinken durfte man davon nichts, man war ja schließlich
noch ein Kind. “Likör selber machen” steht daher ganz oben in der
Agenda der Dinge, die man als Erwachsener unbedingt ausprobiert
haben muss, denn den Likör selber aufsetzen bedeutet die Düfte und
Erinnerungen der Kindheit und Jugend wieder aufleben zu lassen.
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