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Jeg har i lang tid haft lyst til at skrive en fortælling om mit lange liv. Jeg er 92 år, så det må være på tide.


Jeg er født d. 24-1-1923. Til middagen i forbindelse med min barnedåb kunne min bedstefar ikke komme. Han skulle have besøg af borgmesteren i Ringkøbing. Han skulle komme for at høre radio. Min bedstefar var nemlig den eneste i miles omkreds der havde radio i 1923. De fik dog intet ud af borgmesterens tur – kun en god frokost, for radioen ville kun give underlige lyde fra sig.


Min bedstefar havde Hotel Ølgod med alt, hvad der dengang hørte til. Der var en dejlig restauration med bl.a. ølstue, vinstue, hvor de fine borgere fra byen hyggede sig. På den fine veranda sad damerne med en lille likør. Især tredje juledag fordelte man sig sådan. Mændene sad og ordnede verdenssituationen, røg deres store Nihilsinelabore cigarer, mens de nød deres whisky. Imens passede damerne børnene. Juletræsfesten var årets clou. Vi havde meget fine kjoler på. Vi dansede først om kæmpejuletræet, og bagefter var der virkelig bal i den borgerlige. Helt dejligt.
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Bedstefar var dejlig. Vi børn elskede at sidde på skødet af ham. Men han var også streng. Der skulle være orden overalt. I hvert rum stod der f.eks. spytbakker. Hvis vinteren var hård, og der var is på Ringkøbing fjord, sendte han hotelkusken af sted i hestevogn tidligt om morgenen for at hente is. Kusken kom hjem, lige inden det blev mørkt og hældte al isen ind i et skur, hvor den holdt sig til langt hen på foråret. Bedstemor var helt anderledes. Hun var så fin og smuk. Hun gik altid rundt og hilste på gæsterne – undtagen dem i ølstuen -. Hun strikkede, syede, broderede og kniplede, men deltog aldrig i hotellets drift.


Jeg blev født i et dejligt købmandshjem, med både forretning og bolig. Hver mandag skulle bønderne til grisemarked i Ølgod og kom så i hobetal med deres kasse, hvori der lå en bestillingsseddel på varer, som de hentede i forretningen om tirsdagen – altid med et kræmmerhus med bolsjer øverst i kassen.
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Ikke én ting var pakket i forvejen. Alt blev vejet af. Mel, sukker, kaffe osv. Selv cigarer og cigaretter blev mest købt i løs vægt. Honning, smør og fedt lå i store kar i kælderen og blev vejet af efterhånden. Om søndagen måtte vi gerne lege købmand i butikken med vores kammerater. Vi skulle bare rydde op efter os, og så var der to ting, vi ikke måtte røre: Skuffen med engelsk lakrids og skuffen med tørrede frugter. Men det gjorde vi selvfølgelig alligevel.
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Vi har i årenes løb haft skønne folk ansat hos os både privat og i forretningen. Men det var ikke så mange, for de var hos os i årevis. Kommiserne var på kost hos os. De spiste altid i køkkenet. Kun en eneste gang om året kom de i spisestuen. Det var på Helligtrekongersaften. Da kom de meget fine i tøjet. Vi fik dejlig middagsmad og spillede tallotteri om gevinster. Senere var der stort kaffebord med rester af julens hjemmebag. Vi elskede allesammen den aften.


Far sad mest på kontoret, men mor havde travlt. Hun havde altid hjælp i køkkenet af flere piger, men alligevel var der meget at se til. Vi var tre døtre. Det var mor, der opdrog os, og jeg tror ikke, det altid har været så nemt.
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Hun var den dejligste mor. Hun slog aldrig, men hun havde en straf, når vi var uartige. Hun satte os ud i den halvmørke entre. Karen, min storesøster, græd hjerteskærende og bad om forladelse. Og selvfølgelig kom hun ind. Gyda, min lillesøster, fandt ud af at låse døren op og løbe ind gennem køkkendøren. Det kunne Mor ikke stå for. Jeg hev pelse, hatte og frakker ned og klædte mig ud. Jeg kan huske mig selv stå foran spejlet og se komisk ud. Men jeg syntes, det var spændende. I køkkenet blev der altid kogt og stegt og bagt i store mængder. Men der var også mange munde at mætte. Til jul fik vi en stor gris. Af hovedet blev der lavet mors vidunderlige sylte. Mange meter medisterpølse blev lavet og puttet i den suppe, som den var kogt i. Den fik et tykt lag fedt hældt over. Så holdt den sig i mange uger ude i gården. Der blev lavet leverposteje. Hjertet og kråse og grisetæer og stege blev tilberedt. Og resten af grisen blev lagt i saltkar i kælderen.
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