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Eis

Zimt Haselnuss Eis

 

Zutaten

400 g Sahne, gefroren

1 TL Zimt

220 g Zucker

100 g Haselnüsse

300 g Milch

     

Zubereitung

Alle Zutaten in den Mixtopf geben. Auf Stufe 10 / 1 Minute
zerkleinern. Mit dem Spatel nochmals alles nach unten schieben und
weitere 30 Sekunden / Stufe 10.

Das Eis kann sofort serviert werden.

         

Marzipan Eis

 

Zutaten

400 g Sahne, gefroren

220 g Zucker

100 g Marzipan Rohmasse

1 Fläschchen Bittermandelaroma

300 g Milch

     

Zubereitung

Alle Zutaten in den Mixtopf geben. Auf Stufe 10 / 1 Minute
zerkleinern. Mit dem Spatel nochmals alles nach unten schieben und
weitere 30 Sekunden / Stufe 10.

Das Eis kann sofort serviert werden.

       

Marzipan Mohn  Eis

 

Zutaten

400 g Sahne, gefroren

220 g Zucker

100 g Marzipan Rohmasse

50 g Mohn

1 Fläschchen Bittermandelaroma

300 g Milch

     

Zubereitung

Alle Zutaten in den Mixtopf geben. Auf Stufe 10 / 1 Minute
zerkleinern. Mit dem Spatel nochmals alles nach unten schieben und
weitere 30 Sekunden / Stufe 10.

Das Eis kann sofort serviert werden.

           

Marzipan Orangen Eis

 

Zutaten

400 g Sahne, gefroren

220 g Zucker

100 g Marzipan Rohmasse

50 g Orangensaft

1 EL geriebene Orangenschale

1 Fläschchen Bittermandelaroma

300 g Milch

     

Zubereitung

Alle Zutaten in den Mixtopf geben. Auf Stufe 10 / 1 Minute
zerkleinern. Mit dem Spatel nochmals alles nach unten schieben und
weitere 30 Sekunden / Stufe 10.

Das Eis kann sofort serviert werden.

           

Apfel Zimt Eis

 

Zutaten

400 g Sahne, gefroren

220 g Zucker

150 g Apfelmus

½ TL Zimt

300 g Milch
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