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Liebe Leserinnen und Leser,


es ist Ihnen sicher aufgefallen: Dieses Buch ist etwas dicker als die beiden ersten Bände der Reihe „Handkäse Deluxe". Das liegt daran, dass die Bücher dieser Reihe so unglaublich erfolgreich sind.


Die ganze Geschichte hat 2012 in einem Kochkurs begonnen. Ein Gast, der des Öfteren an meinen Kursen teilnahm, bat mich, doch einmal einen Kurs rund um das Thema Handkäse anzubieten und dazu auch ein Buch zu verfassen. Diese Bitte wurde schließlich im Jahr 2014 in die Tat umgesetzt. Die erste Auflage des Buches war so schnell verkauft, dass wir mit der Auslieferung kaum nachkamen.


Mit dem zweiten Band, der schon deutlich ausgefallener war, konnten wir an den Erfolg des ersten Buches anknüpfen.


Nun kommt mit dem dritten Band eine wahrlich neue Generation von Rezepten und Fotos. Ich habe mir unwahrscheinlich viele Gedanken gemacht, wie man Handkäse noch kreativer verarbeiten und in Szene setzen kann.


Zum ersten Mal ist in diesem Buch auch ein neuer Fotograf mit an Bord: Tobias Koch („to bikko") hat selbst in der Gastronomie gelernt, liebt gutes Essen und ist sehr kreativ, was die Gestaltung seiner Fotos angeht.


Zusammen mit meinem gesamten Team aus der Kochschule wünsche ich Ihnen viel Spaß mit „Handkäse Deluxe 3". Alle Rezepte wurden von mir vorgekocht, entsprechend angepasst und dann für das Buch aufbereitet.


Guten Hunger


Ihr Mirko Reeh


PS: Wo nicht anders angegeben, sind die Rezepte in diesem Buch für vier Personen ausgelegt.




Liebe Leserinnen und Leser,


liebe Handkäs- und Harzer-Freunde,


über 400.000 HARZINGER Produkte in verschiedenen Größen und Varianten verlassen jeden Tag unsere Breitunger Käserei in Wohlmirstedt im Herzen von Sachsen-Anhalt. Egal, ob als HARZINGER Mini, als Stangenkäse, als Bauernhandkäse oder als Gourmet Genuss Minis mit feinen Gewürzen: Täglich erfreuen sich viele Menschen an dem besonderen HARZINGER Gaumengenuss. Wir in der Breitunger Käserei fragen uns natürlich, wie die vielen HARZINGER Fans in Deutschland wohl unsere Käsespezialitäten genießen. Aus der Marktforschung wissen wir ungefähr, wie alt unsere Kunden sind und in welcher Gegend sie wohnen. Doch wie erleben sie ihren HARZINGER Genussmoment? Das ist wahrscheinlich eines der vielen tausend Geheimnisse rund um unseren leckeren Sauermilchkäse. Wir bei HARZINGER sind natürlich neugierig und hören zu, wenn die Leute von ihren HARZINGER Geschmackserlebnissen berichten. Auf unserer Facebookseite www.facebook.com/HARZINGER findet man viele tolle Rezeptideen.


Mirko Reeh ist jemand, der ganz besondere HARZINGER Käse-Rezeptgeschichten erzählt. Seit vielen Jahren überrascht uns der bekannte TV-Koch und Käse-Profi mit neuen Rezept- und Genussideen und nimmt HARZINGER mit auf seine kulinarischen Weltreisen. Jetzt, im dritten Band der Buchreihe „Handkäse Deluxe", inszeniert Mirko Reeh unseren HARZINGER wieder als genussvollen Star mit vielen leckeren und feinsinnig erdachten Geschmacksüberraschungen. Für uns als Hersteller von HARZINGER ist dieser ideenreiche und respektvolle Umgang mit einem der ältesten Lebensmittel der Welt jeden Tag ein neuer Ansporn, den besten Käse in bester Qualität zu liefern.


Probieren Sie doch zu Hause auch mal, welche leckeren HARZINGER Menüs mit den Zubereitungstipps von Mirko Reeh Ihren Gaumen erfreuen können.
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