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Lebkuchen Kirsch Schnittchen


Zutaten


Teig


300 g Butter, weich


4 Eier


200 g Zucker


1 Pck. Vanillezucker


1 EL Lebkuchengewürz


3 EL Kakaopulver


1 Prise Muskat


350 g Mehl


1 Pck. Backpulver


Belag


1 Glas Kirschen, abgetropft


Zubereitung


Butter, Zucker und Eier in den Mixtopf geben und auf Stufe 5/ 30 Sekunden schaumig rühren. Nun die übrigen Zutaten hinzugeben und auf höchster Stufe nochmals 30 Sekunden mixen. Den Teig auf ein mit Backpapier belegtes Blech schütten. Die Kirschen auf den Teig geben. Bei 180 Grad ca. 40 Minuten backen.
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Gewürzkuchen


Zutaten


200 g Butter


200 g Zucker


1 Pck. Vanillezucker


5 Eier


200 g Schmand


1 Pck. Lebkuchengewürz


50 g Kakao


350 g Mehl


1 Pck. Backpulver


100 g Sahne


Zubereitung


Butter, Zucker und Eier in den Mixtopf geben und auf Stufe 5/ 30 Sekunden schaumig rühren. Nun die übrigen Zutaten hinzugeben und auf höchster Stufe nochmals 30 Sekunden mixen. Den Teig auf ein mit Backpapier belegtes Blech schütten. Die Kirschen auf den Teig geben. Bei 180 Grad ca. 40 Minuten backen.
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Schoko Nuss Kuchen


Zutaten


Teig


200 g Zucker


250 g Mehl


1 Pck. Backpulver


4 Eier


200 g Sahne


100 g Nussmus


50g Schokostreusel


Belag


Schokoladen Glasur


Zubereitung


Sahne, Zucker und Eier in den Mixtopf geben und auf Stufe 5/ 30 Sekunden schaumig rühren. Nun die übrigen Zutaten hinzugeben und auf höchster Stufe nochmals 30 Sekunden mixen. Den Teig auf ein mit Backpapier belegtes Blech schütten. Die Kirschen auf den Teig geben. Bei 180 Grad ca. 40 Minuten backen. Die Glasur nach Packungsanweisung schmelzen und über den Kuchen geben.
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Zitronen Kuchen


Zutaten


Teig


350 g Butter, weich


350 g Zucker


6 Eier


Saft einer Bio Zitrone


Schale einer Bio Zitrone


1 Pck. Vanillezucker


1 Pck. Backpulver


1 Fläschchen Backaroma Zitrone


350 g Mehl


Belag


1 Pck. Puderzucker


etwas Zitronensaft


Zubereitung


Butter, Zucker und Eier in den Mixtopf geben und auf Stufe 5/ 30 Sekunden schaumig rühren. Nun die übrigen Zutaten für den Teig hinzugeben und auf höchster Stufe nochmals 30 Sekunden mixen. Den Teig auf ein mit Backpapier belegtes Blech schütten. Bei 180 Grad ca. 40 Minuten backen. Den Puderzucker mit etwas Zitronensaft anrühren und den Kuchen damit glasieren.
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Deftige und siiffe Variationen vom
Blech mit dem Thermomix TMS5

Rezepte fiir den Thermomix TM5 .





