

[image: cover]




[image: ]


Zuhause in der Welt des großen Geldes





Wallstreet-Soufflee


Eine Mega-Bank und einen ausreichend


großen Investmentfond in sechs etwa


gleichgroße Stücke aufteilen. Mit Salz und


Pfeffer bestreuen und dann nacheinander


jeweils einen Teil der Bank auf einen Teil


des Investmentfonds legen, vorsichtig


zusammendrücken, von allen Seiten


gleichmäßig mit Butter bestreichen und


in eine gut gefettete ausreichend große


Auflaufform legen.


Zwei Weltbank-Gutachten und


ein Gutachten des internationalen


Währungsfonds in feine Streifen


schneiden, gut wässern und mit etwas Salz


und viele Zucker etwa 1 ½ Stunden auf


kleiner Flamme köcheln lassen.
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Die entstandene gallertartige Masse mit


einem Schneebesen aufschlagen bis


sie schaumig ist. Die schaumige Masse


über den Stapel von Mega-Bank und


Investmentfond-Teilen geben und in


etwa 55 Minuten bei 250 Grad goldgelb


aufbacken. Heiß servieren.


Variation: Mega-Bank und Investmentfond


in kleine Würfel schneiden, über Nacht


in einer Marinade aus Subventionen,
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