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Vorwort


Kleine dekorative Kuchen im Glas zum Verschenken. Gerade jetzt in der Weihnachtszeit als kleines Mitbringsel eine gute Idee! Alles ist ganz schnell und einfach mit dem neuen Thermomix TM5 nach gebacken. Ich wünsche Ihnen viel Spaß mit meinem Buch.
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Spekulatius Kuchen im Glas
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Zutaten


5 Eier


200 g Zucker


1 Pck. Vanillezucker


250 g Öl


250 g Sahne


250 g Mehl


1 TL Spekulatiusgewürz


½ TL Zimt


1 Pck. Backpulver


12 Gläser für jeweils 240 ml Inhalt


etwas Butter und Semmelbrösel für die


Gläser


Zubereitung


Alle Zutaten in den Mixtopf geben. Auf Stufe 5/ 1 Minute rühren. Den Teig nach unten schieben und nochmals 30 Sekunden auf Stufe 5 rühren. Die Gläser mit Butter gut einfetten und mit Semmelbrösel einstreuen. Nun die Gläser zur Hälfte mit Teig befüllen und auf das Backblech stellen. Bei 180 Grad Ober und Unterhitze ca. 30 Minuten backen. Danach die Gläser sofort verschließen.
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