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Júlia Jasper, uma alma impulsionada por um desejo pelo desco-

nhecido, convida os leitores a explorar o mundo do champagne por

meio de suas palavras. Com formação em Design de Moda e MBA em

Gestão Empresarial, além de cursos extras em marketing e certiﬁca

-

ções na área enológica, Júlia combina sua paixão por vinhos, viagens

e conhecimento em negócios para criar experiências únicas.

Residiu em Dublin por um ano e meio e em destinos como Estados

Unidos, Malta e Alemanha durante vários meses; até agora, visitou 46

países em sua jornada. Atualmente, chama o Chile de lar, agregando

uma nova perspectiva à sua rica experiência multicultural.

Júlia é a pessoa criativa por trás do blog de viagens


conhecendoomundo.com e do perﬁl @juliajasper_ no Instagram,

no qual compartilha suas narrativas e dicas para inspirar outros a

se aventurarem e a buscarem os seus sonhos. Trabalhava como

gerente global de marketing em uma empresa na Alemanha quan-

do decidiu dar uma pausa em sua carreira e fazer um ano sabático

para trazer alguns sonhos e projetos pessoais à realidade. Como es-

critora e colunista, contribuiu com textos sobre o mundo do vinho

em livros, sites e revistas, escrevendo também sobre viagens para a

Folha do Estado de Santa Catarina

e

Mostra Magazine

, e foi corres-

pondente da

Trivago Magazine.

Além de sua paixão pelo nomadismo, Júlia tem um coração vibrante para o mundo do vinho. A paixão intrínseca pela

bebida faz com que busque conhecimento e mergulhe nas vinícolas ao redor do mundo, absorvendo conhecimento de forma

prática. Suas inúmeras visitas

in loco

a diversas vinícolas acrescentam uma camada autêntica à sua compreensão do processo

de produção e degustação de vinhos.

Como membro do Clube de Embaixadores da Organização das Nações Unidas para a Educação, Ciência e Cultura (Unes-

co), ela dedica seus esforços à proteção e à divulgação da região de Champagne. Seu comprometimento com o conhecimento

a levou a se destacar na certiﬁcação do

Comité Champagne

, fortalecendo sua posição como especialista nesse universo efer-

vescente, além de se destacar no exame da

Wine & Spirit Education Trust

.

Em sua missão de capacitar viajantes com insights, dicas e sugestões para jornadas inesquecíveis, Júlia espera, com

seus leitores, desvendar as maravilhas do planeta. Junte-se a ela nessa odisseia global e descubra os encantos que cada

destino e taça de champagne podem oferecer.

Este é o seu brinde habitual: saúde, amor e trilhão em euros!

Sobre a autora
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Primeiramente, agradeço ao universo e a Deus por sempre abençoarem meus sonhos e conspirarem a meu favor para que

eles se realizem.

Quero expressar um agradecimento especial ao meu marido, Mauricio

Adolfo Sandoval Ávila, por seu apoio incondicional

desde o momento em que compartilhei o desejo de escrever um livro sobre o champagne e a necessidade de vivenciar essa

experiência na França. Juntos, compartilhamos inúmeras taças, discutindo o conteúdo que daria vida a estas páginas. Durante

nossa imersão na região, registrando milhares de momentos e anotações, sua presença constante e seu apoio apaixonado fo-

ram fundamentais. Sem ele, esta obra não teria alcançado a autenticidade que possui. Agradeço por ser meu parceiro de vida

e nesta jornada literária sobre o fascinante universo do champagne.

À minha família, que sempre tem uma palavra de incentivo e acredita em todas as minhas ideias, reforçando que sou ca-

paz de torná-las realidade. Em especial, quero aproveitar para agradecer à minha ﬁlha, Eva Paz, que nasceu durante a escrita

deste livro e trouxe uma força que eu nunca imaginei que teria. A chegada dela mudou tudo.

À minha mãe, que foi novamente ao Chile e, com meu marido, meu pai e meus sogros, formou uma verdadeira força-tarefa

para que eu pudesse concluir este projeto. Sua ajuda e dedicação foram essenciais. Sem o suporte deles, este livro simples-

mente não teria sido ﬁnalizado. Eles cuidaram de tudo, desde detalhes do dia a dia até me oferecerem apoio emocional e

prático, permitindo que eu me concentrasse completamente nesta obra.

Também agradeço às diversas pessoas que contribuíram para que tudo isso se tornasse realidade. As maravilhosas

recepções nas

maisons

de Champagne, que compartilharam cada pequeno passo da produção dessa bebida tão especial,

cheia de vida e borbulhas, transmitindo os conhecimentos necessários para que eu pudesse escrever essas páginas com

propriedade e paixão.

Às vezes, me pego pensando e ﬁco em êxtase ao perceber que os dois maiores sonhos desse ano sabático se realizaram:

minha ﬁlha e este livro sobre o champagne.

Por ﬁm, obrigada a você que está lendo este livro. Desejo que sua vida seja repleta de efervescência e borbulhas, como

uma celebração constante.

Um brinde à saúde, aos sonhos e às descobertas.

Agradecimentos
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Sabe aquela sensação mágica de realizar um sonho? Um frio na barriga que mistura euforia e gratidão, como se cada

passo dado fosse uma celebração? A alegria, o riso solto, o andar cantarolando? É exatamente assim que estou me sentindo

enquanto começo a escrever este livro. Neste momento, estou sentada em uma charmosa brasserie em Reims, com uma taça

de champagne nas mãos e uma vista inspiradora da imponente Catedral de Notre-Dame. O outono nos presenteia com uma

brisa leve e folhas amareladas que dançam ao vento, pousando delicadamente sobre meu teclado. O céu azul parece um

abraço, e a região de Champagne exala beleza, história e encantamento em cada esquina.

Estar aqui, no coração da terra que deu vida à bebida mais celebrada do mundo, é como mergulhar em um conto de fadas.

Cada pedacinho dessa região respira história, tradição e a essência do

savoir-faire

– um conhecimento transmitido de geração

em geração, como um legado sagrado. Desde os vinhedos cuidadosamente cultivados até as caves onde as garrafas repou-

sam em silêncio, tudo parece conspirar para nos contar uma história mágica, carregada de paixão, arte e resiliência.

Meu amor pelo vinho, especialmente pelo champagne, nasceu de momentos vividos ao redor de uma mesa, em

celebrações simples e grandiosas. O mundo do vinho sempre foi encantador. Engloba as histórias passadas, que temos

o prazer de conhecer e aprender, e as novas, que escrevemos a cada espocar das rolhas e a cada brinde que fazemos.

Deixei esse sonho adormecido por um tempo. Me entreguei

a novas aventuras. Morei por alguns meses nos Estados

Unidos, em Malta, na Alemanha e no Chile, onde decidi

viver meu ano sabático. Mesmo enquanto explorava outros

cantos do mundo, o champagne sempre esteve presente. É

uma bebida que transcende o ato de brindar; é vida engar-

rafada, uma celebração das conquistas e um conforto nas

adversidades. Como dizia Napoleão Bonaparte, “Na vitória,

é merecido; na derrota, é necessário”. E eu não poderia con-

cordar mais. (Sempre beba com moderação).

Escrever este livro na região de Champagne foi a concre-

tização de um sonho, mas também uma jornada de aprendi-

zado e descobertas. Nas visitas às

maisons

, ouvi histórias que

me conectaram às raízes dessa bebida fascinante e me ﬁze

-

ram enxergar o champagne como algo muito além de suas

borbulhas. É o produto de uma terra rica, de um terroir único,

onde os montes e as colinas foram moldados por gerações

de mãos apaixonadas que cultivam as uvas e as transformam

em poesia líquida.

Assim, me vi envolvida por um mundo no qual o tempo

parece desacelerar, e cada taça de champagne traz consigo

séculos de história e a promessa de felicidade. Entre con-

versas com enólogos, passeios por vinhedos e degustações

Introdução

Aqui surgiram as primeiras páginas deste livro.
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que pareciam dançar no paladar, compreendi que o champagne não é apenas um vinho espumante; é um símbolo de

triunfo, uma ode à vida.

Com este livro, meu desejo é que você também seja transportado para esse universo. Quero que cada página o faça sentir

a efervescência do champagne, não apenas no paladar, mas na alma. Este é mais do que um guia; é um convite para descobrir

as histórias escondidas em cada garrafa, desvendar os segredos do terroir de Champagne e compreender a arte por trás da

criação dessa bebida que nos inspira a celebrar a vida.

Aproveito para perguntar: o que é o champagne para você? Se eu puder resumir em três palavras, para mim, o champagne

é vida, conquista e felicidade.

Deixe-se levar pela magia das borbulhas, mergulhe nas histórias e tradições que compartilho aqui e, ao ﬁnal, espero que

você veja o champagne com novos olhos – e sinta o mesmo fascínio que me impulsionou a escrever estas páginas.

Desejo uma ótima leitura, repleta de descobertas. No glossário, você encontra a explicação de termos técnicos apresenta-

dos no livro.

Saúde, amor e trilhão em euros!

Que o espocar de cada rolha lhe traga um mundo inteiro de novas perspectivas e experiências extraordinárias.

Catedral de Notre-Dame de Reims,

local onde os Reis franceses eram coroados.

Mais detalhes da Catedral de Notre-Dame de Reims, França.

Uma das peças mais importantes da arquitetura gótica.
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Caros leitores,

É com grande prazer que os convido a mergulhar no fascinante mundo do champagne. Nestas páginas, você descobrirá

os bastidores de uma região vinícola lendária, as sutilezas da fabricação de champagne, mas, acima de tudo, será levado

pela paixão e pelo entusiasmo contagiante de uma mulher excepcional: Júlia Jasper.

Quando a conheci, ela estava no meio de sua incrível jornada ao redor do mundo e tinha acabado de chegar a Cham-

pagne. Fiquei imediatamente impressionado com sua energia positiva e sua insaciável curiosidade intelectual e estética.

Não demorou muito para que ela capturasse a verdadeira essência de Champagne, revelando sua riqueza e diversidade

com sensibilidade e profundidade.

Ao percorrer as paisagens dos vinhedos de Champagne, degustar vinhos de prestígio e conhecer artesãos apaixonados,

Júlia compartilhou a alma de Champagne com seus seguidores em todo o mundo. Seu dinamismo, sua criatividade e sua

mente aberta a tornaram uma excelente embaixadora de nossos prestigiosos vinhos, revelando suas múltiplas facetas e

inspirando entusiasmo entre novatos e conhecedores.

Nas páginas seguintes, Júlia nos convida a uma viagem sensorial inesquecível, em que cada taça de champagne é um

convite à celebração, à admiração e à descoberta. Seja você um entusiasta da história, um amante de vinhos ﬁnos ou sim

-

plesmente alguém curioso para explorar novos horizontes, este livro o levará a um turbilhão de história, tradições, know-

-how e, acima de tudo, sabores e emoções.

Ao homenagear o dinamismo e a paixão de Júlia, tenho certeza de que este livro o inspirará e encantará. Que estas pá-

ginas o incentivem a continuar sua própria exploração do mundo do champagne e que cada gole desse vinho excepcional

seja um lembrete da beleza e da alegria que nos cercam.

Um brinde a você, e que a vida seja tão brilhante e radiante quanto o sorriso de Júlia!

Sobre Thibaut Le Mailloux

Thibaut Le Mailloux nasceu na França e foi criado no Senegal e no Brasil. Depois de estudar literatura, ciência política

e marketing, começou sua carreira em publicidade, principalmente como responsável pela Absolut Vodka. Passando para

o mundo do conhaque, trabalhou para a Maison Hennessy como gerente de comunicações internacionais. Depois de dez

anos atendendo a essas duas marcas, líderes globais de bebidas alcoólicas em Paris, mudou-se para Champagne como di-

retor de comunicações do

Comité Champagne

, o sindicato de todos os produtores e casas da famosa denominação. Como

porta-voz dos vinhos de Champagne em nível global, era responsável pela rede internacional de escritórios do Champagne

Bureau em todo o mundo e iniciou as primeiras ferramentas educacionais sobre Champagne para amadores e proﬁssio

-

nais. Após dez anos nesse cargo, juntou-se à Maison Gosset, a mais antiga casa de vinhos de Champagne (fundada em

1584) no ﬁnal de 2020, como diretor de marketing e comunicação.

Prefácio de

Thibaut Le Mailloux
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O champagne nos permite viajar, tanto no tempo quanto no espaço.

Literalmente e ﬁgurativamente.

De uma perspectiva literal, podemos considerar os aspectos técnicos do champagne, o famoso vinho efervescente

da região de Champagne, no norte da França. Isso pode incluir a noção de tempo, produto e lugar, também conhecidos

como os três principais componentes da mistura. Enquanto a maioria das regiões produtoras de vinho no mundo pro-

duz vinhos que são mais comumente de um único ano de colheita, o que é indicado por uma única data impressa no

rótulo frontal e/ou no rótulo traseiro de uma garrafa, o champagne é bastante singular, pois a maior parte de sua famosa

produção é uma mistura de diferentes anos (vinho base e vinho reserva). Daí uma explicação para a noção de tempo.

Cerca de 80% de todo o champagne é mais conhecido (ou mais consumido) como um

Brut Sans Année

(BSA), que se

traduz em um brut sem safra. Os famosos vinhos borbulhantes da região de Champagne normalmente misturam tempo

(anos), produto (uvas diferentes – dois terços das uvas plantadas na região de Champagne são de pele tinta, mas a gran-

de maioria do champagne é à base de vinho branco) e local (vilarejos, até mesmo parcelas). Esse último contribui, em

parte, literalmente para a compreensão do espaço.

De uma perspectiva ﬁgurativa, o tempo pode evocar uma série de lembranças, nossas ou de pessoas famosas do passado.

O champagne é um meio de comemorar e relembrar qualquer coisa, desde um evento especíﬁco (mais comumente de natu

-

reza comemorativa, como um casamento, aniversário, véspera de Ano-Novo etc.) até um evento misterioso (o nome foi grava-

do incorretamente na parte interna de uma aliança de casamento e a máquina de gravação está temporariamente quebrada,

então uma garrafa de champagne é oferecida para proporcionar um consolo líquido efervescente). Da mesma forma, uma

citação de uma pessoa famosa falando sobre champagne pode evocar lembranças que não são nossas, mas das quais pode-

mos participar quase como se fossem de nosso próprio passado. Citações memoráveis sobre champagne – reais ou imaginá-

rias – foram atribuídas a pessoas famosas, incluindo Napoleão Bonaparte, Coco Chanel e Sir Winston Churchill.

A noção de espaço, aplicada a viagens, pode facilmente evocar pensamentos sobre a inauguração de uma nova em-

barcação marítima (um luxuoso navio de cruzeiro ou um veleiro), ou a experiência na 1ª classe a bordo de um avião ou até

mesmo de um trem. O espaço, geograﬁcamente, também pode signiﬁcar muito mais. Quando pessoas de várias partes do

mundo se reúnem para um evento (esportivo, musical, artístico, conferência etc.), um uniﬁcador comum, ou quebra-gelo,

pode ser encontrado nas taças de champagne que estão sendo servidas. Beber champagne em um ambiente como esse

melhorará favoravelmente a experiência geral, qualquer que seja a origem dos participantes.

Beber um champagne mais antigo, ou um com uma história única, sempre nos leva de volta a um lugar especial no tem-

po. Algumas das minhas experiências mais memoráveis de degustações de borbulhas icônicas incluem qualquer edição

do Grande Cuvée Brut da Casa de Champagne Krug, o H60 Brut Nature da Champagne André Heucq, o Spécial Club Brut de

1998 da Champagne Pierre Gimonnet & Fils, o Spécial Club Brut de 1982 da Champagne Juillet-Lallement, o Extra Quality

Brut de 1947 da Casa de Champagne Ayala, ou o 100% Meunier Brut de 1955 ou o Coteaux Champenois Rouge 100% Meu

-

nier de 1930 da Champagne Demière.

Prefácio de

Carl Edmund S. Sherman
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Fechar os olhos e permitir que minha mente viaje de volta àqueles anos, imaginando o que estava acontecendo naque-

las propriedades e vinhedos, bem como no mundo ao mesmo tempo, é uma experiência única. Uma experiência de via-

gem, por meio do champagne, desfrutada em seu próprio assento!

Quando conheci a Júlia, ela já era uma gerente de marketing internacional bem-sucedida e morava, na época, na Ale-

manha. Seus trabalhos de redação e edição para várias publicações de mídia reﬂetiam sua paixão por viagens. Ela decidiu

reservar um tempo em sua carreira ocupada e exitosa para aprender ainda mais sobre Champagne, a ﬁm de escrever este

livro. O período sabático de Júlia na região de Champagne permitiu que ela ﬁzesse várias visitas, sem dúvida memoráveis.

Tive o prazer de recebê-la durante uma delas, em nome do Champagne Ayala, localizado no histórico vilarejo Grand Cru de

Aÿ, nos arredores de Épernay.

A Casa de Champagne Ayala é uma das poucas

Grandes Marques

históricas selecionadas (que se traduzem aproximada-

mente como “marcas icônicas de Champagne”). É também a única Casa de Champagne com status de

Grande Marque

que,

até onde sei, pode se orgulhar de ter suas raízes em uma dinastia familiar de língua espanhola (Ayala, pelo menos no sécu-

lo XII, no nordeste da Espanha), em vez de francesa ou alemã. Por isso, foi muito especial para mim receber uma entusiasta

de champagne da América do Sul, um continente com vínculos históricos com a Península Ibérica.

Como Júlia estava reunindo pesquisas para seu próximo livro, sua visita foi adaptada para se concentrar nas informações ma-

cro e micro relativas ao que chamo de

bubblenomics

, além da história e da produção artesanal exclusivas da Champagne Ayala.

Assim, no dia 20 de outubro de 2022, Júlia desceu os 99,5 degraus até as adegas, localizadas 25 m abaixo do local de produção e

dos escritórios da Champagne Ayala. Juntos, embarcamos em uma jornada que abrangeu Champagne, a região; champagne, a

interproﬁssão; e champagne, o famoso vinho espumante da região homônima. Algumas dessas experiências e histórias podem

ser apreciadas neste livro que você está prestes a saborear de forma efervescente!

Para Júlia,

merci

e parabéns!

Para você, leitor, que estas páginas magníficas o motivem e ajudem a orientá-lo em sua futura visita à região de

Champagne.

Santé

!

Carl Edmund S. Sherman

Reims, França, 2 de abril de 2024

Sobre Carl Edmund S. Sherman

Carl Edmund S. Sherman é um sueco-americano, vivendo em Champagne, na França, desde 2007. Trabalha com cham

-

pagne desde 2010 e como consultor independente desde 2014. Atualmente, oferece uma ampla gama de serviços de

desenvolvimento de negócios estratégicos e operacionais para muitas marcas de champagnes diferentes. Esses serviços

incluem, entre outros, educação, turismo, exportação, comunicação, embaixador de marca, organização e condução de

degustações e até mesmo de masterclasses para o público em geral e para proﬁssionais, entre outros.

É reconhecido em Champagne, bem como internacionalmente, por seu conhecimento amplo e profundamente enraiza-

do sobre a região, o vinho e a interproﬁssão. Quando não está ocupado conduzindo degustações, visitas ou educando, Carl

Edmund está frequentemente pesquisando sobre a história, a produção ou outros aspectos relacionados a Champagne.

Um ávido homem do ar livre, gosta de viajar, de boa comida e vinho, de ler e de música.
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Cultura, uma palavra de amplo sentido e de conceito inesgotável. Envolve desde o cultivo da terra até o conjunto de

conhecimentos e hábitos de uma sociedade.

E a cultura do vinho? Quando se fala sobre a cultura do vinho, pode-se relacionar o termo ao cultivo da terra e da vinha,

em conjunto às mãos do homem. Então, a cultura deﬁne o terroir.

Cultura do vinho são também os fatos históricos que envolvem a bebida dos deuses. Sabe-se que Napoleão Bonaparte

comemorava suas vitórias realizando a degola das garrafas com um sabre.

Há ainda a cultura do vinho como alimento. A Europa, berço do vinho para a civilização, reconhece-o como alimento.

Tratá-lo dessa forma aproxima a população da bebida, a populariza, tornando-a presente em boa parte das mesas durante

as refeições. Assim, vê-se países tão pequenos em área territorial com alto consumo per capita.

O vinho está na cultura da celebração. Quando se compram garrafas para celebrar um novo ano que se inicia. Ao guardar

por anos um rótulo para comemorar uma data festiva. No encontro de amigos em torno da mesa para uma boa conversa.

Há ainda regiões que são demarcadas de cultura. Consagram o vinho, deﬁnem técnicas e se tornam objeto de desejo,

são referências. Regiões que podem chamar os vinhos de só seus, à exemplo de Champagne, na França. Tal região francesa

indica uma

appellation d’origine contrôlée

(AOC), na qual um espaço geográﬁco é delimitado e os vinhos espumantes pro

-

duzidos nele são designados por champagne.

A região de Champagne é icônica, várias personalidades que representam o vinho surgiram nela. Dom Pérignon e a

Madame Clicquot aperfeiçoaram as técnicas de produção do champagne, assim, tem-se com o exemplo destas duas perso-

nalidades a cultura associada ao avanço das técnicas de produção dessa bebida primorosa.

Para a crescente disseminação da cultura do vinho, entusiastas, também chamados de enóﬁlos, criam verdadeiras

correntes de divulgação sobre o tema. Degustam, estudam, aprendem, se aperfeiçoam e viajam buscando novas experiên-

cias culturais. De minha parte, autodeclarada uma enóﬁla, posso aﬁrmar que o mundo do vinho é um caminho sem volta,

quanto mais se aprende mais se deseja compartilhar.

Assim, Júlia Jasper, criativa e comunicativa, escritora, criadora de conteúdo e embaixadora da região de Champagne, se estabe-

lece como personalidade mediante a publicação do livro intitulado

Champagne só vem de Champagne

. Escrever um livro é perpetu-

ar conhecimento, compartilhar aprendizados e aguçar a curiosidade das pessoas. Um livro que propaga a cultura do vinho.

Parafraseando Luis Fernando Veríssimo: “Beba vinho para o espírito, beba vinho para a boa digestão, beba vinho na festa,

beba vinho na solidão, beba vinho por cultura, beba vinho por educação, beba vinho porque… Enﬁm encontrarás uma razão”.

Tim-tim!

Sobre Cecília Ogliari Schaefer

É enóﬁla, uma eterna aprendiz e idealizadora de projetos culturais sobre vinho. Autora do livro

Vinho do Porto é tudo

igual?

, e administradora do @lecoupleduvin. É graduada em Engenharia Civil na Unochapecó, doutora e mestre em Cons

-

trução Civil pela Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), pós-doutora em Tecnologias Construtivas pela Faculdade

de Engenharia da Universidade do Porto (FEUP), Portugal, e pós-graduada pela PUC Minas em BIM Manager.

Prefácio de

Cecília Ogliari Schaefer
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