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			INTRODUCCIÓN

			Al mal tiempo, buen vino

			Esta nueva edición de Supervinos, correspondiente al año 2021, viene marcada por un acontecimiento trágico e impactante: la aparición de aquel enemigo invisible que ya pronosticara Bill Gates hace unos años. Sin embargo, esta situación, cuando menos atípica, no ha mermado mis ganas de seguir trabajando para vosotros, los lectores. Creo que Supervinos 2021 llegará a nuestras librerías en el mejor momento y mi mayor deseo es que, cuando hojees esta guía, la tristeza de lo vivido en los primeros meses de 2020 forme parte del pasado. Se vaticina una crisis y desde estas páginas quiero mandar ánimos y mucha fuerza a los compañeros hosteleros, esperemos que España una vez más resurja como el ave fénix, con mucha más fuerza y más sabiduría. En estos tiempos difíciles, los grandes protagonistas de Supervinos se han convertido en dos pilares fundamentales. Los supermercados han sido nuestros grandes aliados, y los vinos, nuestro mayor consuelo. 

			Sobre Supervinos

			Esta guía se elabora con total honestidad e independencia, he adquirido cada vino personalmente en los supermercados, como cualquier otro cliente. Cuando comunico a las bodegas que uno de sus vinos ha sido seleccionado para formar parte de la guía, suelo enfrentarme a la típica pregunta: ¿cuál es el coste por figurar en el libro? Mi respuesta es siempre la misma: no hay ningún coste, simplemente deben enviar una foto en alta resolución de la botella del vino.

			Los ojos de lince y los maridajes

			Los vinos se puntúan a través de ojos de lince, que van desde el 1 hasta el 4, además, de forma excepcional, hay algún vino valorado con 5 ojos de lince. En Supervinos 2020 otorgué esta puntuación extraordinaria a 12 vinos y la puntuación mínima de 1 ojo no se la puse a ninguno. Como sabéis, personalmente no me entusiasma puntuar los vinos, ya que considero que todos los que aparecen en esta guía son magníficos. Todos se elaboran con cariño y pasión, por tanto, no hay mejores o peores sino más o menos adecuados a según qué situación. Cuando redacto el pequeño texto introductorio que acompaña a cada vino investigo en la labor de las bodegas y reconozco en todas el entusiasmo y la inquietud por mejorar en su oficio.

			Como en la edición anterior se han incluido los maridajes más convenientes para cada vino. Vendrán indicados según la siguiente leyenda:

			[image: ]	Pescados y mariscos

			[image: ]	Carne blanca

			[image: ]	Carne roja

			[image: ]	Quesos curados

			[image: ]	Quesos semicurados

			[image: ]	Quesos tiernos

			[image: ]	Aperitivos

			[image: ]	Cocina italiana

			[image: ]	Cocina exótica

			[image: ]	Postres con chocolate

			[image: ]	Postres con frutas

			[image: ]	Ensaladas

			[image: ]	Sándwiches

			[image: ]	Guisos

			[image: ]	Embutidos

			[image: ]	Patés

			[image: ]	Huevos

			Los maridajes siempre serán aquellos que nos hagan disfrutar, en el libro solo se sugieren los que se consideran más adecuados. El icono de la cocina italiana, tan rica y variada, representa principalmente platos de pasta y pizza. Sin embargo, el icono de la cocina exótica engloba una variedad mucha más amplia, que va desde la cocina china, pasando por la japonesa y la tailandesa, hasta la india o la africana. 

			Tendencias

			En la edición Supervinos 2016, Joan Martín observaba con preocupación cómo en los lineales de los supermercados encontraba cada vez más vinos elaborados por grandes compañías que adquirían bodegas en diferentes denominaciones de origen y, aun así, terminaban produciendo vinos demasiado similares entre sí, sobre todo en el caso de los tintos. Considero que en estos cinco años esta tendencia ha desaparecido, aunque, tras catar tantos vinos, debo decir que el fenómeno aún persiste. Este es el motivo de que en la presente edición haya querido profundizar en las características de cada denominación, sus diferentes climas y suelos, y adentrar al lector en su historia. Debo destacar denominaciones de origen como Bullas, con vinos como Lavia, de MGWines, o Las Reñas, de Bodegas del Rosario, vaticino que esta denominación dará que hablar en el futuro. Es importante que las grandes bodegas elaboren vinos que expresen la personalidad de su zona. Como decía Julio Anguita: «Si hoy sufrimos las decisiones de ayer, pensemos hoy en mañana».

			Resulta encomiable la apuesta de algunos supermercados por mantener su personalidad a la hora de seleccionar los vinos. En estos súper podemos encontrar pequeñas joyas de bodegas modestas y poco conocidas y de denominaciones de origen menos habituales. Me gustaría nombrar al supermercado Aldi, que apuesta por vinos como La Enfermera o Finca La Rana, de la bodega Terra d’Uro en Toro, y al supermercado Lidl, donde venden un fantástico vino de Méntrida llamado El Prisionero. Son supermercados que no ofrecen más de lo mismo, sino que demuestran tener criterio propio, y, por ello, les felicito.

			Cada vez encontramos en estas páginas más vinos veganos y biodinámicos, además, como ya anticipé el año pasado, los vinos sin sulfitos también están en alza, y este libro ya recoge algunos de ellos. Tampoco puedo dejar de señalar la actual tendencia por los vinos ancestrales o naturales, de los que sin lugar a dudas hay algunos muy ricos, y la demonización de las grandes bodegas. No obstante, es importante no dejarse arrastrar por las modas. Yo misma he presenciado catas en las que se alababan unos vinos muy naturales, pero llenos de defectos y muy lejos del disfrute, y se criticaban vinos absolutamente fantásticos solo por el hecho de ser elaborados por grandes firmas. Por esto es importante no perder el criterio e informarse adecuadamente, ya que hay grandes bodegas que apuestan por elaboraciones complicadas, delicadas y con resultados estupendos. En mi opinión no es contradictorio pedir una oportunidad para las bodegas modestas y las denominaciones de origen singulares en los lineales de los supermercados y apreciar al mismo tiempo la labor de las grandes bodegas de nuestro país. La única realidad es que en el mercado todo cabe, y al cliente hay que darle la oportunidad de escoger.

			También es justo mencionar a nuestro espumoso por excelencia, el cava. Encontramos en nuestro país cavas muy ricos por menos de 7 euros, lo que hace que comer con un buen vino espumoso sea un lujo que podemos permitirnos.

			La presentación de las botellas se supera cada año, he podido contemplar etiquetas preciosas, embotellados impecables y vinos que cuentan historias. Podría destacar las etiquetas de la bodega Las Virtudes o la del vino Marieta, de Martín Códax, así como las historias del vino 22 Pies o El Adivino. Animo al lector a descubrirlas en las páginas de este libro. Las bodegas convierten el vino no solo en una bebida deliciosa sino en un mundo fascinante. A todas ellas, gracias. 
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			1,65 €

			BLANCAUVAS

			 Torre Oria

			Valoración: [image: ] [image: ]

			Espejito, espejito

			«Espejo mágico, dime una cosa: ¿quién es en este reino la más hermosa?» «Muy admirada es su belleza, majestad —respondía el espejo—, pero hay una joven aún más bella, una criatura que brilla como una estrella, por desgracia ni vos superáis su beldad…» Y al escuchar esta respuesta, la Reina Malvada montaba en cólera. Lástima que no pudiera relajarse con una copa de este vino. Si quieres saber quién es la más bella (o bello), pregunta al espejo de la etiqueta de Blancauvas y, como por arte de magia, aparecerá la cara del famoso esclavo del espejo al que invoca nuestra antagonista. De esta forma tan original y juvenil se presenta este vino blanco de las variedades sauvignon blanc y viura. Su color es amarillo limón, brillante y limpio. Emana un aroma muy típico de la variedad sauvignon blanc, en el que destacan el pomelo, el limón y las notas herbáceas. En boca ofrece una buena acidez y su sabor recuerda al limón. Es fácil de beber y guarda una estupenda relación calidad/precio. 

			Maridaje: [image: ] [image: ] [image: ]

			Cuándo tomarlo: ¿Te toca ver una peli de dibujos con tus hijos? Haz un bol de palomitas y sírvete una copita de Blancauvas.

			Dónde comprarlo: Mercadona.
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			1,77 €

			RIBERA DE LOS MOLINOS

			Finca La Blanca

			D. O. La Mancha

			Valoración: [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]

			Viñedos hasta donde alcanza la vista…

			Nuestra vista no alcanza a ver el fin de amplias llanuras, y la tierra se confunde con el cielo. Si nos fijamos más, observamos que se encuentran repletas de hileras e hileras de cepas, plantadas de forma ordenada, cuidadas, limpias y sanas. ¡Estamos en el mayor viñedo del mundo! De esta maravillosa postal nace este Ribera de los Molinos, una excelente representación de los vinos elaborados en La Mancha y con una relación calidad/precio que solo encontramos en nuestro país. Presenta un color pálido de tono amarillo muy suave. En nariz es de intensidad media-alta, muy floral, rememorando los aromas de un árbol en flor, con notas de almendro, jazmín y rosas. Es frutal con recuerdos de pera, melocotón, lichis, plátano y un ligero toque cítrico de limón. Además, se distinguen notas dulzonas como de nata, brioche, natillas y miel. En boca, a pesar de ser seco, aparecen esas notas florales y frutales que dejan una dulce sensación. 

			Maridaje: [image: ] [image: ] [image: ]

			Cuándo tomarlo: Apuesta por él en una cata ciega con los amigos, ¡a ver si adivinan el precio!

			Dónde comprarlo: Carrefour.
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			2,99 €

			FEDERICO PATERNINA

			Marqués de la Concordia

			D. O. Rueda

			Valoración: [image: ] [image: ] [image: ]

			Verdejo de bodegas centenarias

			La página web de Marqués de la Concordia recibe al visitante con un vídeo sobre la gran fiesta de la vendimia en una preciosa bodega. Reflejan así la diversión del pisado de la uva y el placer de compartir momentos alegres con los seres queridos, pues como ellos mismos dicen: «Concordia es sinónimo de confianza, la que otorga el convencimiento de creer en un sueño y conseguir realizarlo, de soñar con los mejores vinos y conseguir crearlos. Creer. Crear». En copa exhibe un color amarillo limón con reflejos dorados. En nariz, los aromas frutales de manzana, melocotón, plátano, mango y melón se muestran con pronunciada intensidad. Aparecen también notas herbáceas que recuerdan a la hierba y a la hoja de tomate. Su sabor es intenso, con una marcada acidez que le aporta frescura. No es de extrañar que proceda de una bodega centenaria: los años de experiencia se notan en este estupendo vino. El precio es un regalo.

			Maridaje: [image: ] [image: ] [image: ]

			Cuándo tomarlo: En una reunión veraniega con la familia al completo alrededor de una gran mesa.

			Dónde comprarlo: Carrefour, Alcampo, Eroski, Supersol.
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			3,15 €

			GLÁRIMA DE SOMMOS

			Sommos

			D. O. Somontano

			Valoración:[image: ] [image: ] [image: ] [image: ]

			Lágrimas del Somontano

			La bodega Sommos se afianza cada día más en el competitivo mercado de los vinos españoles. El éxito de esta bodega del Somontano es lógico porque, además de tener una imagen original y moderna, elabora unos vinos de indiscutible calidad a unos precios muy asequibles. Además, la bodega apuesta por cuidar al máximo la presentación de sus vinos, que suele ser impecable. Este Glárima es un vino blanco de la añada 2019, elaborado con las variedades chardonnay y gewürztraminer. Esta combinación es un completo acierto, pues ambas variedades se complementan a la perfección y dan lugar a un vino equilibrado, suave y con sabor a limón. La crianza sobre sus lías no deja una sensación pesada, sino por el contrario elegante y fina. En nariz su intensidad es media-alta, con notas dulzonas de jazmín, flor de almendro, lías y, sobre todo, plátano, el aroma dominante. Galletas de mantequilla, brioche y cruasanes completan la gama aromática de este vino. La información de la etiqueta es completa, y su relación calidad/precio, excelente.

			Maridaje: [image: ] [image: ] [image: ]

			Cuándo tomarlo: Sorprende a tu pareja con un picoteo de marisco y una copa de este vino, ¡será el plan perfecto!

			Dónde comprarlo: Alcampo, Simply, Carrefour, Covirán, Bonpreu, El Corte Inglés, Fragadis/Spar, Alsara.
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			3,30 €

			HELLO WORLD VIOGNIER

			Finca La Estacada

			Valoración: [image: ] [image: ] [image: ]

			Say Hello!

			En la etiqueta un pollito asoma de su cáscara y saluda: ¡Hola, mundo! Finca La Estacada apuesta por una gama de vinos con etiquetas simpáticas y juveniles que consiguen distinguirse del resto. Esta gama está formada por dos vinos tintos, uno de la variedad petit verdot y otro de la variedad cabernet franc, y por este blanco de la variedad viognier. Presenta un color amarillo limón de una intensidad aromática media-alta. El limón aparece de forma sutil acompañado de flor blanca y atisbos de flor marchita. Se perciben frutas como melocotón, albaricoque, plátano, lichis y melón. En boca se sienten esas notas florales. Es equilibrado, con una buena acidez y agradable sensación. Un vino sencillo para degustar con un tapeo marinero a base de calamares a la andaluza, ensaladilla rusa, unas latas de berberechos y unos mejillones al vapor. ¡A disfrutar!

			Maridaje: [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]

			Cuándo tomarlo: Invita a un amigo a moules-frites (mejillones con patatas fritas), uno de los platos más típicos de la gastronomía belga, acompañados con unas copas de este blanco.

			Dónde comprarlo: Carrefour.
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			3,65 €

			LA VIRTU DEL MAR

			Las Virtudes

			D. O. Alicante

			Valoración: [image: ] [image: ] 

			El canto de las sirenas

			Según cuentan las viejas historias, los marineros, encandilados por la exótica belleza y los melodiosos cantos de las sirenas, terminaban por arrojarse al mar, presas de un fatal destino. A pesar de su leyenda negra, en la actualidad, estas criaturas mitológicas nos producen cierta simpatía y son la imagen perfecta para este vino de Alicante, fresco y mediterráneo, que nos recuerda los paseos a la orilla del mar en una cálida noche de verano. Su color es amarillo limón muy claro, con el ribete verdoso. En nariz es tan expresivo y agradable como un perfume. Es refrescante, con mucha fruta verde, manzana, nectarina, piña, mango y, de manera especial, pomelo. Presenta aromas a hierba, hoja de tomate, hinojo y hierbas provenzales, entre las que destaca el tomillo. Sobresale además un toque salino, reflejo de su etiqueta. En boca es cítrico, de fruta blanca, como la nectarina, y con un ligero toque amargo. Sauvignon blanc y merseguera dan la talla en este vino que además tiene un precio muy apropiado. 
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