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  Presentación del manual


  El Certificado de Profesionalidad es el instrumento de acreditación, en el ámbito de la Administración laboral, de las cualificaciones profesionales del Catálogo Nacional de Cualificaciones Profesionales adquiridas a través de procesos formativos o del proceso de reconocimiento de la experiencia laboral y de vías no formales de formación.


  El elemento mínimo acreditable es la Unidad de Competencia. La suma de las acreditaciones de las unidades de competencia conforma la acreditación de la competencia general.


  Una Unidad de Competencia se define como una agrupación de tareas productivas específica que realiza el profesional. Las diferentes unidades de competencia de un certificado de profesionalidad conforman la Competencia General, definiendo el conjunto de conocimientos y capacidades que permiten el ejercicio de una actividad profesional determinada.


  Cada Unidad de Competencia lleva asociado un Módulo Formativo, donde se describe la formación necesaria para adquirir esa Unidad de Competencia, pudiendo dividirse en Unidades Formativas.


  El presente manual desarrolla el Módulo Formativo MF0291_2: Operaciones y control de almacén de conservas vegetales,


  asociado a la unidad de competencia UC0291_2: Recepcionar, controlar y valorar las materias primas y auxiliares que intervienen en el proceso de producción de conservas vegetales y realizar el almacenamiento y la expedición de productos acabados,


  del Certificado de Profesionalidad Fabricación de conservas vegetales.


  Capítulo 1


  Recepción y expedición de mercancías en la industria conservera


  1. Introducción


  En la planificación y control del sistema logístico que define la cadena de suministro de la industria en general, y la conservera en particular, las etapas de recepción y expedición de mercancías juegan un papel importante de cara a la obtención de productos de calidad que satisfagan las exigencias y estándares definidos por la empresa.


  Se puede decir que la recepción de materias primas y la expedición de producto terminado son los límites o fronteras que definen la red logística, entendida como todas las etapas de planificación, organización y control en el transporte y almacenamiento de productos, condicionando la operatividad y gestión del almacén.


  Por ello, todas las operaciones previas a la entrada de producto en almacén deben efectuarse con sumo rigor y eficacia, ya que constituyen gran parte de los cimientos en el desarrollo del proceso de transformación. Esta filosofía se debe extrapolar a la etapa de salida (producto terminado), debido a que un error en esta fase puede invalidar todo el trabajo previo.


  2. Operaciones y comprobaciones generales en recepción y en expedición


  Para facilitar la comprensión y contextualizar las etapas de recepción/expedición en la industria conservera, se deben recordar las fases que constituyen la obtención de conservas vegetales. Igualmente es necesario considerar la infinidad de casuísticas que se pueden presentar en relación a la enorme variabilidad de productos agrícolas empleados para la elaboración de este tipo de conservas.


  En este sentido es obvio entender que las materias primas (recepción) es un material completamente distinto al producto terminado (expedición), por lo que las operaciones y comprobaciones generales en cada etapa son diferentes e independientes. En cualquier caso, siempre encaminadas a asegurar la calidad de los productos adquiridos y obtenidos.


  
  Principales etapas de elaboración de conservas vegetales por acción del calor
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  La recepción de los productos se puede definir como el conjunto de operaciones que se efectúan antes de su llegada al almacén, resumiéndose en la descarga y desembalado del material, comprobación de partidas, anotación de daños y defectos y preparación del producto para su traslado al almacén. Además de la materia prima, entran los aditivos y demás ingredientes que participan en el proceso de elaboración.


  Las materias primas que constituyen las conservas vegetales (frutas y hortalizas) deben satisfacer exigencias de madurez y de estado higiénico sanitario. Es importante la realización de un control visual, detectando posibles defectos, estado de limpieza e indicios de deterioro, comprobando que cumplen las especificaciones del contrato.
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    Materia prima en mal estado

  


  Dado el marcado carácter estacional de los productos vegetales, la mayoría de materias primas se deben almacenar en unas condiciones específicas de humedad y temperatura.
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  Sabía que...


  Incluso en condiciones de almacenamiento entre -5 y -10 ºC los alimentos son susceptibles de contaminación por bacterias, mohos y levaduras.


  


  Se entiende como etapa de expedición el acondicionamiento de los productos para que lleguen en perfecto estado en las condiciones establecidas con el cliente. Las principales operaciones que contemplan esta etapa son el embalaje, precintado, etiquetado y emisión de documentación.


  En la expedición del producto, se suelen observar tres tipos de alteraciones en los envases de conservas:


  
    	
Alteración microbiana: calentamiento térmico o enfriamiento insuficiente que provoca la aparición de microorganismos, generalmente bacterias de putrefacción de los alimentos o potencialmente tóxicas.


    	
Alteración química: reacciones químicas indeseables del alimento con componentes del envase o corrosión de este.


    	
Alteración física: llenado excesivo por un fallo en el proceso o por congelación del alimento.

  


  En numerosos casos la percepción visual en los tres tipos se traduce en un abombamiento del envase.
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    Alteración de envase (lata abombada)

  


  No menos importante es el cumplimiento de las especificaciones normativas con respecto a las normas de calidad para las conservas vegetales (Orden de 21 de noviembre de 1984, derogada parcialmente por el Real Decreto 176/2013), existiendo un anejo que establece las condiciones técnicas y generales de calidad que deben reunir todas las conservas vegetales esterilizadas térmicamente, junto con anejos específicos para cada producto.
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  Aplicación práctica


  Entre otras tareas, usted tiene asignada la responsabilidad del control en recepción y expedición en la empresa Asparagus S. L. En una nueva modalidad de presentación de producto (espárragos enlatados), observa que en la primera partida un número importante de envases se encuentran abombados. ¿Qué acciones llevaría a cabo?


  SOLUCIÓN


  En primer lugar se debería retener toda la partida afectada para que no saliera a la venta.


  El siguiente paso se centraría en consultar la información anotada en recepción, observando si se apreció algún tipo de anormalidad o defecto en la materia prima. De ser así, posiblemente aquí esté parte de la explicación del resultado final del producto. Así, se podría explicar una alteración de origen química o microbiológica (esta última relacionada también con el proceso de elaboración).


  A continuación se debería comprobar el estado de los envases, para descartar una alteración química de estos con el producto o cualquier proceso corrosivo que haya generado un deterioro de origen químico.


  El último paso, posiblemente el más importante, consistirá en concertar una reunión con los responsables de las diferentes etapas de producción para revisar todos los parámetros del proceso, ya que, al ser una nueva modalidad de producto, es posible que la definición de alguna variable no se haya realizado correctamente, como tiempo y temperatura del tratamiento térmico, tiempo de enfriamiento, compresión en el llenado, cantidad de producto, etc., traduciéndose en deterioros de tipo microbiológico y físico principalmente.


  


  3. Tipos y condiciones de contrato


  Un contrato es un acuerdo verbal o escrito entre dos o más personas físicas o jurídicas mediante el cual se vincula a las partes contratantes a cumplir una serie de condiciones durante el período de vigencia del mismo. Los contratantes pueden establecer los pactos, cláusulas y condiciones que deseen, siempre dentro de la legalidad.


  La industria conservera mediante el aprovisionamiento de materias primas, capta y se relaciona con proveedores; y en la expedición del producto terminado, hace lo propio con clientes. La herramienta que regula estos acuerdos es el contrato de compraventa.
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  En el contrato de compraventa el vendedor tiene la obligación de conservar el material en perfecto estado hasta que sea puesto a disposición del comprador, así como entregarlo en el tiempo y lugar pactados, prestando una garantía, por ejemplo en cuanto a la calidad y cantidad acordadas. Por otro lado, el comprador debe pagar la cantidad convenida en el tiempo y lugar pactados, así como los gastos del transporte salvo que se haya indicado lo contrario.


  El contrato de compraventa se denomina de suministro cuando se reciben las materias primas periódicamente para asegurar un abastecimiento constante en el tiempo.


  Básicamente el contrato consta de los apartados encabezamiento, cuerpo y pie. En el cuerpo del contrato se especifica el motivo que origina el contrato y se exponen las cláusulas, en donde se definen acuerdos y condiciones. Por lo tanto aparecerá la cantidad de producto, especificaciones técnicas y de calidad, fechas de entregas, precios, condiciones de pago, recepción y controles a realizar previos a la descarga, indemnizaciones, entre otros. En el sector agroalimentario existen contratos-tipo que regulan transversalmente la compraventa de materias primas. A continuación, a modo de ejemplo se incluye el contratotipo homologado de patata con destino a la industria de transformación para la campaña 2012.
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  Recuerde


  En el contrato de compraventa se describen las condiciones de calidad de ciertos parámetros del producto que deben ser controlados e inspeccionados. Esta labor se corresponde con la etapa de recepción.


  


  Otro contrato que se debe tener en cuenta es el de transporte. Dicho contrato contempla el acuerdo entre transportista y persona física o jurídica (destinatario) para trasladar algún bien determinado de un lugar a otro.


  En el transporte internacional de mercancías, unido al contrato se especifica un acuerdo en donde se exponen los riesgos de transmisión y los gastos derivados del transporte, expresados mediante las denominadas normas INCOTERMS. Por lo tanto, regulan las condiciones del contrato (lugar donde se ha de entregar la mercancía, pago de gastos, cobertura de riesgos y los trámites de documentos aduaneros). Las cláusulas INCOTERMS se clasifican en cuatro grupos:


  
    	
E. Entrega directa a la salida. El vendedor pone las mercancías a disposición del comprador en las dependencias del vendedor (EXW).


    	
F. Entrega indirecta sin pago del transporte principal. El vendedor entrega la mercancía a un medio de transporte elegido por el comprador (FCA, FAS, FOB).


    	
C. Entrega indirecta con pago del transporte principal. El vendedor contrata el transporte, pero sin asumir el riesgo de pérdida o daño de la mercancía o de costes adicionales después de la carga y el despacho (CFR, CIF, CPT, CIP).


    	
D. Entrega directa a la llegada. El vendedor asume los gastos y riesgos necesarios para trasladar la mercancía al país de destino (DAT, DAP, DDP).

  


  
  Condiciones en el transporte internacional de mercancías. Normas INCOTERMS
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  Actividades


  1. Con respecto a la etapa de recepción de materias primas, ¿qué información se debería comprobar en el contrato?


  2. ¿Qué cláusula Incoterms cree que es la que otorga menor responsabilidad para el vendedor, asumiendo el comprador los riesgos y gastos del transporte?


  


  4. Documentación de entrada y de salida y expedición


  Cada industria define un proceso propio de gestión documental en relación a la entrada y salida de productos en función de sus características y objetivos. Aunque normalmente se generan multitud de archivos, existen unos que son denominador común en determinadas transacciones, concretamente los que se describen a continuación.


  En un principio se puede pensar complejo el manejo de la información que se genera en las operaciones de recepción y expedición, sin embargo el proceso se hace repetitivo salvo excepciones concretas, con lo que requiere simplemente de una fase de adaptación-aprendizaje. Además, se debe tener en cuenta que existen divisiones departamentales en donde se reparten responsabilidades, como son ventas, compras, administración, etc.


  4.1. Recepción


  En recepción, antes de la llegada de la materia prima necesaria para la elaboración de las conservas, se debe tener preparada la documentación en la que consten los pedidos confirmados y donde se contemplen los productos solicitados a los proveedores. El soporte material que recoge dicha documentación es la nota de pedido o simplemente pedido. Suele existir un registro de pedidos en donde se van indexando todos los pedidos emitidos.


  El documento que llega junto con la mercancía es el albarán o nota de entrega, siendo el justificante de que la materia prima ha sido recibida por el comprador. Los datos que aparecen en el albarán son:


  
    	Identificación del comprador y vendedor.


    	Número de orden, lugar y fecha de emisión.


    	Número o referencia del pedido con el que se corresponde.


    	Tipo de transporte y pago (portes debidos o pagados).


    	Descripción de la mercancía (código, cantidad y precio).


    	Lugar de entrega.

  


  El albarán se acepta mediante firma del comprador, aceptando la mercancía y procediendo el proveedor al envío de la factura. Debe existir una copia para el vendedor, otra para el comprador, y una firmada y sellada por este para el vendedor.


  En este momento se dispone de la información necesaria para confeccionar la hoja de recepción, que recoge el número de pedido, albarán, resultado de la inspección de los productos y ubicación final de los mismos en el almacén.


  Finalmente el comprador recibe la factura, último documento dentro del proceso de aprovisionamiento de materias primas. En la factura debe aparecer:


  
    	Datos del comprador y vendedor.


    	Número de factura.


    	Fecha y lugar de emisión.


    	Referencia del pedido o albarán del que procede.


    	Descripción de la operación, precios, descuentos, gastos de transporte, seguros, envases o embalajes.


    	Tipo de IVA.
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  Actividades


  3. ¿Cuál cree que es el orden lógico temporal de los siguientes documentos: Nota de entrega, Factura, Nota de pedido, Hoja de recepción?
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  4.2. Expedición


  En la industria conservera, y en la logística de cualquier empresa, toda expedición de mercancías debe ir acompañada de unos documentos que deben cumplimentarse en la operación de compraventa, muy similares a los comentados en recepción, tan solo que en este caso se pasa de cliente a proveedor, suministrador o vendedor.


  De este modo, se recibirán notas de pedido, se emitirán albaranes y facturas. La carta de porte es otro documento habitual que se emplea en la expedición.


  La empresa que presta servicio de transporte, para facturar dicho servicio utiliza el documento carta de porte, siendo su contenido fundamental:


  
    	Información de la empresa transportista, del comprador y del vendedor.


    	Descripción de la mercancía.


    	Descripción temporal de salida y llegada.


    	Cuantía y forma de pago.
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  5. Composición y preparación de un pedido


  Al departamento de ventas llegarán las órdenes de pedido, mediante las cuales se debe comprobar la existencia del material solicitado, para poder atender en términos de calidad, tiempo y cantidad solicitada.


  La información que suele incluir una orden de pedido es:


  
    	Datos del comprador y vendedor.


    	Fecha de entrega o fecha límite de envío.


    	Fecha de expedición.


    	Número de orden.


    	Relación de productos hortofrutícolas solicitados (precio/kg e importe total).


    	Especificaciones en cuanto a quién asume gastos de transporte, embalaje, etc.

  


  Con lo cual, el pedido se va conformando a partir de su orden, en donde se refleja la referencia, cantidad, descripción, precio unitario y total de cada producto que lo compone.


  Una vez que salga del almacén la mercancía que constituye un pedido, debe quedar debidamente registrada.


  El proceso de preparación de pedidos es conocido como picking y hace referencia al nuevo diseño de unidades de carga que se corresponde con la solicitud de un cliente, a partir de seleccionar partes de otras unidades de carga homogéneas que se encuentran en el almacén.
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  Sabía que...


  Debido al gran volumen de trabajo que acarrea la operación de picking es la actividad que alcanza el coste más elevado con diferencia comparado con el resto de operaciones que se realizan en el almacén.


  


  En este sentido, en el almacén existe una zona de preparación de pedidos en donde llegan los productos recuperados de su lugar de almacenaje para conformar las unidades de carga que definen los pedidos.


  Si bien la operación de preparación de pedidos suele tener un cierto grado de automatización, no se observan almacenes de conservas vegetales con un grado de automatización total.


  La maquinaria o medios mecánicos empleados para esta operación se denominan sistemas de picking o preparadoras de pedidos. Existen desde modelos apoyados en el suelo hasta otros elevables que se denominan recogepedidos en altura.
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    Sistema recogepedidos en altura

  


  6. Medición y pesaje de cantidades


  Tanto en recepción como en expedición la operación de medición y pesaje es de vital importancia, ya que en la documentación de entrada y salida (carta de portes, albaranes…) se recoge el número de bultos, peso, volumen, etc. de la mercancía, con lo cual se debe verificar dicha información, tanto para saber el coste como para controlar la carga (como ya se ha estudiado, el coste del transporte es función del peso y volumen).


  La mercancía aceptada en recepción se almacena, buscando la ubicación más adecuada según criterios de rotación, peso y dimensión. Así, desde el punto de vista de gestión del almacén, las características unidad de carga, peso y volumen serán claves para la toma de decisiones respecto al tamaño y peso de los palés, tipo y colocación de estanterías.


  De este modo, se debe llevar un registro de medición y pesaje de cantidades, verificando que se cuente con los medios de medición necesarios en los almacenes que tengan existencias de productos cuya unidad de medida se determina de acuerdo a su peso, longitud, calibre, etc.
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  Recuerde


  Las operaciones de medición y pesaje se deben efectuar tanto en la etapa de recepción como en expedición de mercancías.


  


  Tradicionalmente los sistemas de pesada eran por contrapeso, pero en la actualidad todos están informatizados. Un sistema de pesada muy común es el basado en células de carga, consistente en un dispositivo que convierte la fuerza (peso) en una señal eléctrica.
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    Balanza de suelo mediante célula de carga

  


  Con la implantación de las nuevas tecnologías en las últimas décadas, actualmente la práctica totalidad de los sistemas de medición y pesaje están automatizados, de tal forma que se conectan directamente con la documentación (albarán, por ejemplo) relativa a la materia prima entregada. Se pueden clasificar en sistemas dinámicos (las mediciones se realizan con la carga en movimiento sobre cintas transportadoras) o estáticos (la carga se dispone sobre el sistema de medición de forma inmóvil).


  Numerosas casas comerciales suministran sistemas múltiples de medición y pesaje, determinando volumen y peso de cargas en palés, tanto regulares como irregulares.
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    Medidor estático de peso para cargas de grandes dimensiones
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    Medidor dinámico de volumen
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    Medidor estático de volumen y peso para cargas de mediana-pequeña dimensión

  


  7. Protección de las mercancías


  Las materias primas empleadas en la industria de conservas vegetales requieren de una protección especial dado que se trata de material vivo, y para optimizar la calidad del producto terminado se requiere que la de partida sea la mejor posible.


  Multitud de productos agrícolas se trasladan en contenedores entre 5-25 kg, transportándose otros como las patatas, en sacos de mayor pesaje. Lo importante es que los envases presenten una resistencia suficiente para que protejan su contenido en el transporte. Los materiales que se emplean para el transporte de las materias primas deben ser de un solo uso o fáciles de limpiar y desinfectar. Se utilizan productos naturales (mimbre, fibra de coco…), cartón, madera, mallas, cajas de polietileno o espuma de poliestireno, siendo muy frecuentes las cajas de cartón de pasta corrugado.


  Dependiendo del tipo de producto y del tiempo que va a estar almacenado, en algunos casos se emplean tratamientos fitosanitarios como estrategia de protección (fungicidas, insecticidas, etc.) frente a posibles contaminaciones de agentes causantes de plagas y/o enfermedades. Siempre se deben aplicar en unas concentraciones que no superen los máximos exigidos por la Unión Europea y respetando los plazos de seguridad establecidos.


  En el almacén se van constituyendo unidades de carga mediante paletas o palés, organizándose mediante dos técnicas: sistema modular (superponiendo envases en la misma dirección y formando columnas) o sistema de dos vías (se forman en el palé columnas de envases longitudinales y transversales).


  En expedición los elementos de protección son más herméticos y de mayor dureza que en recepción, ya que de lo que ahora se trata es de almacenar envases de diferentes materiales (vidrio, hojalata, etc.). Elementos que complementan el sistema de protección son los de sujeción de carga como cintas o tensores de polipropileno o poliéster.
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urante o proceso del productoen a indusria.

18. En ol caso do rochazo de mercancia, f costo del Vansporte incurido sec por
cuenta dol vendedor, pudiendo ser descontado de su iquidacin de patata o mport
comespondiente

167 £l comprador podh oader 3 untaroero s derechos y obigacones del preserte.
‘acuerdo, sl como alear, ttal o parcaimente, f desino de ka mercancia bastando el
aviso previoal vendedor. Los cotes que se originen en esta ceson corerdn po Cuenta
di

20, El presene conrato entrard en vigor en a fecha de su encabezamiento y
fnalizars s necesidad de aviso previo ¢

21 £l contol. sequimieno y vigianca del campieento del presene contat, 3 os
ofectosdo s derechos y oblgaciones de naturaleza pvada, s reakzard po a Comisde
e Seguiniento conespondiente que se consifud conforme o establecdo en a Ley.
212000, de 7 do aner. Reguladors d los Contratos Tpo de Producios Agrosimentarcs.
(BOE do 10 de onero y o Real Decreo 68612000 por o ue 5o aprusba su Reglamento,
‘uya figura se osipulaen o artiulo 4 dea ctada Ley. Dicha Commisin se consttued con
representacion partana do los sectores comprador y vendedor.

22, Formado rosoiver las cotroversias: En caso do conroversi en ol cumplmento
o interprtacion del presente contato, que las paries 1o pudieran resobver de Mo
‘acuerdo 0. ravés de a Comision do Seguimients,las paries acuerdan someterse a s
Tiunals de Jusic corespondiontes de & provinc do  partedemandanie.

Los gasios oiginados en a solucion do as dicrepancias serén satlechos por os
‘signatais do los conralos en proporin  l cuanta causada por cada uno de elos,
‘Saivo notoria malafe e una de laspares, preciada por s Comision de Seguiento,en
‘Guyo caso dobert pagara ttaldad dl coste do las achaciones pracicadas.

[e——
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Inevitable, como es ol caso de teremolos, Inundacionss, vientos huracanados,
ncendios, o).
2. La oiroga s realzar sobro muole do fdbrica en  dreccion

envanspors " conias condiione qu s resean aconiniacin
= iy | e o)
Slndo ol ransporepor cuetadl

3. Sobre el precio estpulado se harén bonicaciones y penalizaciones segin
dasgloss que s rocoge an o documento anexo y que forma part do oste contalo.

4. Las actas a cumpimentar on las inspocciones do campo se reaizardn en los
siguienies momentos,  sern fimadas de acuerdo por las dos partes

- Momento de méxima vegetacén delcutvo.

= Fechas previas a a madurez dlproducto (pevio a 1 recoleccin).

= Fiaizado o sinacenamiento, o so haré un aoro do s amacenes

5._EI vendedor se compromele a permil Inspecciones del comprador, 0 us
opresentanis, Lo en as isas ases do Gulivos como en ) aimacenamienio de la
pataa y a segul s recomendaciones oportunas para consegu f producto adecuado y
‘canzar un ive 6ptmo de conservacon dola patala.

6. _El vendedor se compromete a nolficar f compradeor cualquier incidencia que se
produzca durante o cico vegetatvo d I palata  en o proceso do conservacin, on 43
oras desd que e produce o hecho.

i por causas sjenas ol vendedor (esgos clmaloigioos u olras causas de fuerza
mayor) debidaments acredadas no pudera umpir o pare oo ttaliad ol contao,
‘queda exonerado de oda responsabildad por 1 parte 1o entregada.

7. "En caso do Incumplimiento do la caniad @ enirogar, sod responsabikdad o
‘vendedor, exceplo por causas de fuerza mayor o condiiones cimdticas destavorables
para o culivo consatadas en las actas d Inspeccén y fimadas de acuerdo por ambas.
paris.

‘Como céusula por ncumpliiento de conrato, expresamente 80 pacta a oblgacion
el vndedor de ndernzar s compradoren a canidad qus sult Gl derenci enve
ol precio de compra estpulado y o suparior que pudiera esular, caso do tener que
‘comprarla mercancia a o povaedor

. El calondario do entrega fjado en ol punto 2 de este apartado, podd ser
modiicado de acuerdo enre ambas paries cuando concurran cicunstancias en la
produceion o n a ransiormacitn que asi o aconsefen. En 0dos s casos f comprador
‘comunicar con la sucenta anelacén cualquier icunstanci quo pueda modiicar s
alendarios do niroga.d s cantdades pactadas, iompre Qo o5t soa porcrcunsancas
ajenas ofcomprador 0 para una mejor geson d as entregas sin rovocar aleraciones i
peruicios al vendedor

5. Elallcinient o extincitn de i personaldad uriica dcuakquiera e aspares,
o mplicard a resolucien del conratocuando ara porsona fsca o juridca e suceda on
Ia ttlaridad de a indusiia o de la explotacén, segun proceda. En esios casos los
derochos habientes so subrogarén en 1o derechos  obigaciones del cavsanl que 56
arwen dolcontato.

10. _En caso de incumplimiento de las condicones spuladas, el comprador s
‘compromato a compensar a vendodor o I dierencia onre la canidad conrtada y
reamente recogda a preck de conrato
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Datos Empresa vendedora CLIENTE

DATOS EMPRESA Domicilo
C.LE: Poblacitin

Direccién Provincia:

Teléfono: C.P

C.P.- Ciudad C.LLF. Nim

ADQUISICIGN DE PIMIENTOS Y GUISANTES (Albarén R

CONCEPTO CANTIDAD
3.000 kg de Pimientos var. XXXK calidad extra (0,25€/kg) 75000€
2,500 kg de Guisante para conservas var. XXKX calidad | (0,40€/Kg) 1000,00€
BASE IMPONIBLE 1750,00€
LVA. aplicable
TOTAL
OBSERVACIONES

Los envases seran devueltos al vendedor una vez efectuada la operacidn de descarga. Los gastos del
transporte corren a cuenta del vendedor.

Ciudad, fecha, fima
Datos Bancarios

N Cuenta
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Towes (o vredades)

En of desarroto de los culivos se seguian, por pare del vendedor,las busras.
précicas agrondmicas paciads por ambas paries y en 18 condiconss e 56 estuian
oo anexcs de este convato. En odos os casos ol vendedor comunicard a comprador
a5 varaciones que pueden surgr sobe a inforacitn recogda en el uado anleror,
‘clamente casos de fuerza mayor (suceso qUe o pUedo peverse © que, proviso, Sea.
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Conformes con el contenido niegro del preseri Coniato, ambas partes iman y
catiican os es eemplaresy  un s0lo efect en f kgar y fecha indicados de pinio.

Elvendedor &l comprador

ANEXO
Tablado defectos y tlerancias
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RECEPCIGN
MATERIAS PRIMAS

OBSERVACIONES PREVIAS PREPARACION TRATAMIENTO TERMICO
- Amaceamiento - Escaldado - Precalentamiento
- Lavado [ - Embotado 1 - Calentamiento
- Clasifcacidn - Liquido de gobiero - Preenfriamiento
- Pelado - Evaluacidn aie interior - Enfriamiento
- Cierre
EXPEDICIGN

(CONSERVA VEGETAL)
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