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Orden, estabilidad y progreso


En las muchas horas dedicadas a la compra de vinos para la elaboración y la redacción de esta nueva edición de la guía Los Supervinos 2019 he podido constatar una situación de estabilidad y orden en los lineales, lejos ya del nihilismo y la especulación que encontré hace dos o tres años. Definitivamente, los supermercados han optado por una política comercial basada en la regularidad, en la selección y en las compras, lo que ha dado lugar a unos lineales de gran diversidad en tipo y origen, y en los que por fortuna no encontramos ya esas partidas sospechosas, de «pelotazo», en algún caso, que indicaban compras especulativas o de saldo. Nada, afortunadamente, nada de aquello se ha dado en este feliz ejercicio de compras por nueve comunidades autónomas, y ya es por segundo año consecutivo que esta acertada e interesante estrategia de los supermercados españoles origina la mejor ymás diversa oferta de vinos en los lineales. Este orden y su estabilidad han generado progreso. Todos los vinos seleccionados este año superan en calidad a los de ediciones anteriores tanto si se considera la calidad media general como si se toma un vino en particular (en aquellos casos en los que la marca ha sido escogida en más de una edición). Por este motivo, en Los Supervinos 2019 la suma total de ojos obtenidos por los vinos ofrece una cifra más alta que en ninguna edición anterior. Es decir, nos encontramos en un momento en el que la oferta de vinos españoles en los supermercados roza la máxima calidad. Así, la mayoría de los vinos han sido premiados con cuatro o tres ojos, también se han concedido dos ojos a algunos de ellos (los menos), y la selección que ha sido calificada con un solo ojo es prácticamente inexistente. ¡Bien por los viticultores y los bodegueros!, ¡bien por los supermercados que los seleccionaron y los adquirieron!
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Se han comprado centenares de vinos en trece cadenas de supermercados: Alcampo, Aldi, Caprabo, Carrefour, Condis, Consum, El Corte Inglés (seis centros distintos, repartidos por la geografía española), Esclat, Hipercor, Masymas, Mercadona, Spar y Supercor; este trabajo de campo permite dibujar un panorama real y certero del vino español en su mercado doméstico. Como es natural, no todos los supermercados brindan la misma oferta en su lineal. En mi opinión, los mejores son El Corte Inglés y Alcampo, por la diversidad y las novedades propuestas (precisamente esta es una de las gracias del año, para beneficio de los lectores y de los compradores de vinos). Carrefour cuenta también con un lineal largo y rico, aunque algunos grupos vinícolas continúan suministrando muchas referencias de distintas zonas, a pesar de esto Carrefour ha mejorado muchísimo su oferta este año, ¡bien por ellos! Las cadenas menores, Masymas, Esclat, Condis, Bonpreu y Spar, ofrecen siempre novedades y calidades muy interesantes, con buena relación calidad-precio. En realidad son la punta de lanza en la búsqueda y la introducción de vinos nuevos y atractivos, y sirven de trampolín comercial para muchas bodegas ya que, si esos vinos funcionan, las grandes cadenas los introducen depués en sus estanterías. Mercadona continúa con su inteligentísima y precisa oferta: excelentes vinos a precios bajos; esta cadena realiza una gestión de compras eficaz, ya que consigue buenos precios en las marcas propias, con un incremento de la calidad y de la concentración enológica de los vinos escogidos. Consum sigue mostrándose un tanto anárquico en sus lineales, pero con muy buena calidad en esa melé, aun así, quisiera recomendarle menos folclor y más disciplina administrativa.


CAVAS Y VINOS ECO


Esta edición de la guía recoge una muy buena selección de cavas entre megacavas y supercavas, de hecho, por primera vez, un supercava competirá en la final del supervino del año contra otros siete vinos excepcionales para intentar ser proclamado el supervino 2019 por los periodistas y los especialistas que conforman el jurado de esta gran competición. Y es que sin duda nos encontramos ante los mejores cavas de la historia por su calidad, su definición y su seguridad. Los cavas catalanes (nueve) escogidos son una delicia y una oportunidad, dos de ellos han alcanzado la máxima calificación: cinco ojos, lo que en un sistema de puntuación estándar significaría diez puntos. Además, el cava Authentique de Utiel-Requena acompaña a estos dos cavas catalanes y vuelve a hacerse con cinco ojos por tercer año consecutivo. Por otro lado, los vinos ecológicos, naturales y biodinámicos todavía no están muy presentes en los supermercados, no obstante, de seis adquiridos, seis elegidos para aparecer en esta guía. Realmente en las tiendas especializadas, vinotecas o tiendas eco, encontramos más referencias de este tipo de vinos pero, al representar una tendencia muy potente, terminarán por estar mejor representados en los lineales de los súper.


LOS NUEVOS VINOS ANDALUCES


La gran novedad de esta guía es la notable presencia por méritos propios de la nueva cultura andaluza del vino. Los nuevos vino secos andaluces se elaboran en su mayoría con variedades autóctonas (zalema, jaén, tintilla de Rota, baladí, romé), aunque sin olvidar la uva palomino y la listán y, naturalmente, la moscatel y la Pedro Ximénez. En realidad, como bien documentó el gran ampelógrafo Simón de Roxas Clemente a finales del siglo xviii en la considerada una biblia vitícola Ensayo general de las vides comunes que vegetan en Andalucía,estos vinos se han hecho siempre en las sierras y riberas andaluzas. Pero quizá toda esta riqueza haya sido eclipsada por las grandes civilizaciones vinícolas de importancia mundial: Málaga, Jerez y Montilla-Moriles. En cualquier caso, los nuevos vinos andaluces se abren paso y, con su singularidad y calidad, destacan en esta guía como la gran novedad. A las históricas citadas y a la pionera Condado de Huelva se suman nuevas denominaciones de origen: Sierras de Málaga y Granada; otras están in progress, como sus buenas indicaciones geográficas protegidas, Altiplano de Sierra Nevada, Cádiz, Ribera del Andarax y Cumbres de Guadalfeo. A estos vinos con denominación de origen o acogidos a la garantía de calidad de una I. G. P. se añade una miríada de vinos de añada y variedad que tienen quién les escriba, pero no quién los proteja. Se trata de vinos de pequeños viticultores y elaboradores que necesitan el marco de referencia de una figura de la filosofía del origen. Y aquí está el deber de la Junta de Andalucía: debe ordenar su territorio y construir estas figuras para que este impulso se consolide y triunfe en prestigio y economía. Aquí, en esta estructura de pequeños productores, está la Andalucía por la que mi paisano Pascual Carrión luchó, batalla tan necesaria para consolidar una estructura social de pequeña y mediana menestralía agrícola. Andalucía es una tierra muy rica, una región con dos mares, dos grandes ríos, centenares de kilómetros de costa, una historia tan antigua como la Historia, y una positiva fisiocracia que no podía dar más que grandes riquezas. Tan solo hay que ser capaz de organizar tan tremendas virtudes. La Junta debe crear un Instituto de la Viña y el Vino siguiendo el modelo del incavi catalán o del inao francés si quiere que este impulso, surgido de entre los andaluces y sus tierras, triunfe y se consolide.


Joan C. Martín


Enólogo y escritor
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2,81 €


CONDE DE CARALT BLANC DE BLANCS







JOVEN


Bodegas Rebesa (www.condecaralt.com)


D. O. Catalunya


Valoración: [image: ojo][image: ojo]






Con su blanca palidez






Marca histórica de vinos blancos, rosados y tintos jóvenes del Penedés. Clásico y popular blanc de blancs catalán, un magnífico tipo de vino blanco, joven, feliz, amable y fresco, que tiene en la comarca del Penedés su homeland en España. Fiel a su estilo, exhibe una limpidez clara, cristalina y un color de oro blanco, con ligeras tonalidades verdes, blancas y luminosas. Su aroma es floral (clavel) y afrutado; intensamente afrutado, remite a frutas de carne blanca, como la pruna de barranco y la ciruela blanca, y también, aunque parezca una redundancia, así es, a uva en vendimia. De sabor ligero, fresco, joven y afrutado, su textura acaricia la lengua como clara de huevo. El posgusto es amable, aunque corto. La buena presentación destaca su valor luminoso y su clara limpidez, muestra una imagen muy atractiva, pero ninguna información, solo el tipo sin variedad o variedades, una lástima. El cierre es más que correcto, bueno. De precio muy favorable al comprador.






Dónde comprarlo


El Corte Inglés.
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3,29 €



MONTBLANC 362





Clos de Montblanc (www.closmontblanc.com)


D. O. Conca de Barberà


Valoración:[image: ojo][image: ojo][image: ojo][image: ojo]






Afrancesado






Este Montblanc 362 es muy francés, pero no tanto por una de las dos variedades que contiene (la chardonnay) como por el clima de la comarca y por la herencia de los gascones y occitanos que la repoblaron. Se trata de un vino joven con cierta maduración, algo típico de los blancos provenzales y del Jura. La intensa nota mediterránea le viene de la uva macabeo y de sus 13 grados (bien llevados, por cierto). Presenta este blanco una limpidez brillante y un color amarillo oro con tonos verdosos. El aroma, fragante, frutal y herbáceo, evoca la hierbabuena y los arbustos medicinales. El sabor es fresco, afrutado, algo ácido y voluptuoso. La textura es densa y glicérica, casi como gelatina. El posgusto permanece de forma amable durante un buen rato. La presentación es muy buena en cápsula, tapón y botella. La información (tipo y variedades) es adecuada, y también el precio, muy favorable para el comprador.






Dónde comprarlo


El Corte Inglés.
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3,32 €






CORBETA







JOVEN


Hacienda San Antonio (www.haciendasanantonio.com)


Vino de Añada y Variedad


Valoración: [image: ojo][image: ojo][image: ojo][image: ojo]






New Age






Este vino es una magnífica expresión de los nuevos vinos andaluces, especialmente los blancos, que manifiestan una frescura, una ligereza y un afrutamiento feliz y triunfador. Si se organizan y planifican bien, se harán «los putos amos» (como dicen en inglés los modernos), si no, se desvanecerán. Corbeta es un blanco sevillano seco, cítrico y afrutado, de limpidez cristalina, clara y luminosa. Su color es amarillo oro blanco con destellos verdes. Tiene 10,5 grados y está elaborado con las variedades andaluzas garrido fino y zalema, muestra del gran valor de los nuevos vinos andaluces que no solo son de feliz y singular tipicidad, sino que se hacen con sus variedades propias, aún sin reconocimiento entre las grandes blancas españolas (macabeo, albariño, godello, moscatel y parellada). Andalucía es, desde hace siglos, una gran reserva ampelográfica. Su presentación es excelente, con vidrio blanco para apreciar su luminosa transparencia y tapón de aglomerado técnico con la marca impresa. La información es muy buena, ofrece tipo y variedades. El precio, un regalo.






Dónde comprarlo


El Corte Inglés.
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3,36 €





PAZO RIBEIRO





Viña Costeira (costeira.es)


D. O. Ribeiro


Valoración: [image: ojo][image: ojo][image: ojo]






Popular e inquebrantable






Cincuenta años de vida ha cumplido este vino, que es tan conocido como bebido, de la bodega Viña Costeira, y sigue exhibiendo esa blanca limpidez, su color amarillo oro y su aroma fragante, con perfumes vegetales (helechos arbóreos) y de muérdago. En la boca es fresco, afrutado y ácido. El conjunto de sensaciones aromáticas y gustativas remite al kiwi de Nueva Zelanda, esa maravillosa fruta verde, fruta exótica, pero no cálida, ni tropical (entre la variedad de climas de Nueva Zelanda no se encuentra el tropical). Esas sensaciones verdes y glicéricas, de acidez y de azúcar aparecen en el Ribeiro. Su textura pasa muy bien por el paladar. El posgusto es largo y amable, con una sensación final, feliz y vínica. La presentación y el cierre indican la gran profesionalidad de esta casa, siempre atenta a la buena ejecución de los diferentes procesos, una buena cápsula y un tapón sintético muy adecuados a estos vinos jóvenes. Información, la justa, tipo y fecha de embotellado, faltan las variedades que, aunque todos sabemos cuáles son, conviene ponerlas. El precio es superbueno. Es un vino popular y además un supervino.






Dónde comprarlo


Alcampo.
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3,66 €


VIÑAVERDE 
JOVEN


Bodega Gracia Hermanos (www.perezbarquero.com)


D. O. Montilla Moriles


Valoración: [image: ojo][image: ojo][image: ojo][image: ojo]






Beber y beber






Como decía Turidi en su ópera chica Marina: «Quisiese que fuese de vino el mar y yo ser pez para nadar y nadar». Y ese deseo despierta este excelente vino blanco, ligero y afrutadísimo, Viñaverde de Montilla (y Moriles). Es un vino blanco joven, ligero, fresco, afrutado y tan agradable que no puede uno dejar de beberlo. Es un vino que acompaña bien a todo tipo de entradas y aperitivos del mar y también a pescados y caldos hechos con fondo de pescados y morralla. Este blanco joven, elaborado con un popurrí de variedades (Pedro Ximénez, torrontés, moscatel de Alejandría y verdejo, cada una, ya lo saben, de características distintas), tiene un estilo distinto del histórico, clásico y tradicional de los vinos de Montilla Moriles, pero el sol de Córdoba y la frescura de su vinificación han conseguido un blanco superatractivo. La información es muy buena, da las variedades y el tipo, y la presentación, más que útil para el tipo de vino. El precio, muy bueno, favorable al consumidor.






Dónde comprarlo


El Corte Inglés.
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3,85 €


BLANC COPOS



Cellers Unió (www.cellersunio.com)




D. O. Terra Alta


Valoración: [image: ojo][image: ojo][image: ojo][image: ojo]












Cuerpo y alma de la Terra Alta 







Blanco joven de garnacha blanca de la Terra Alta, comarca mediterránea extraordinariamente bella y salvaje. Todo aquel que tiene el placer de visitar la Terra Alta, con sus colinas y riberas, sus arroyos, sus bancales de terrazas, siente una profunda emoción, y ya piensa en quedarse. Este es, sin duda, un territorio de viñas, garroferas y oliveras. Este blanco joven resultó fresco y floral y, aunque esta sensación se desvaneció pronto, su recuerdo perduró hasta el final de la cata. En boca se muestra seco, fresco, afrutado y herbáceo, conforme a las características propias de esta variedad. Su sabor también recuerda a frutos secos, en concreto, a avellana y a nuez. Esta sensación herbácea en el gusto ya se anunciaba en su aspecto irisado. Su limpidez es clara y cristalina. La textura es fina pero seca, más untuosa (aunque fina) que de clara de huevo. El posgusto final, largo y amable. La presentación es excelente; buena cápsula y tapón de aglomerado, suficiente para un blanco joven. La información es correcta, aporta el tipo y la variedad. El precio, superbueno para el comprador.






Dónde comprarlo


El Corte Ingés.
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3,50 €







CLOT


JOVEN


Sant Josep Vins (www.santjosepwines.com)


D. O. Terra Alta


Valoración: [image: ojo][image: ojo][image: ojo][image: ojo]






A wonderful world






Exactamente como la canción de Louis Armstrong es la Terra Alta: Un mundo maravilloso, sus peñas (Benet), sus bancales, sus sierras (Pandol y Cavalls), sus cepas recargoladas, sus pueblos erguidos, sus firmes casas, cual enhiestos mástiles, rectas, tiesas y recias, como las buenas obras que de honestos propósitos nacieron. Y este magnífico vino blanco joven surge del ecran de esta maravillosa tierra como un élan vinícola, el elixir de la tierra, de esta tierra. Presenta este Clot d’Encís una característica superinteresante: una combinación mineral y de amargura, que se da en grandes vinos tintos, pero es poco frecuente en blancos. Su limpidez mate es irisada, y su color, blanco como el mármol. El aroma es de frutas blancas (pruna de barranco) y frutos secos (avellana). El sabor es confitado de fruta blanca aunque también seco. Su posgusto es largo y elegante. La presentación es buena, cierre con tapón de aglomerado con bandas de corcho natural. La información, muy buena, ofrece tipo y variedad. El precio resulta muy favorable al consumidor.






Dónde comprarlo


Esclat.
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3,98 €


TIERRA BLANCA


JOVEN


Bodegas Páez Morilla (www.bodegaspaezmorilla.com)


Vino de Añada y Variedad


Valoración: [image: ojo][image: ojo]






Tierra de la luz






Desde mi primera visita, en mi juventud, siempre asocié Arcos de la Frontera con una tierra luminosa. De este pueblo parte la conocida ruta de los pueblos blancos. La luz impera. Aunque la villa se ubica en la cima de un cerro, los campos que la rodean son llanos, fructíferos y provechosos. Tierra Blanca es un vino blanco joven de añada y variedad, pero la zona reclama ya la implantación de la filosofía del origen con su modelo iniciador, que sería en su génesis la figura de indicación geográfica protegida (I. G. P.). Metáfora de su tierra, este blanco presenta una limpidez luminosa, y un color amarillo oro blanco, con tonalidades verdosas. Su aroma es afrutado, fresco, herbáceo y algo floral (la flor del baladre). El sabor resulta fresco, ligero y afrutado. De textura ligera y acariciadora, es un vino con suavidad y sutil amargor. Su posgusto es amable y permanente. La presentación y el cierre son correctos para un blanco joven, pero la información es escasa, solo tipo y nada más. El precio, ideal para el comprador.






Dónde comprarlo


El Corte Inglés.
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3,99 €


RIESLING


Bodegas Monovar (www.bodegasmonovar.com)


D. O. Alicante


Valoración: [image: ojo][image: ojo][image: ojo][image: ojo]






Del Rin al Vinalopó






Es más la diferencia de caudal de estos dos ríos que la distancia que los separa, y naturalmente mucha es la diferencia entre los vinos que da esta variedad aquí y allí. Sin embargo, esta bodega Monovar elabora este blanco de riesling desde hace décadas y este año ha salido especialmente bueno. El motivo de esta bondad está en el clima, aquí una lucha constante. Desde luego, este vino sabe diferente de uno del Rheinhessen o del Mittelrhëin, pero algo de su feeling varietal se mantiene, lo suficiente para hacer de este blanco algo distinto de los blancos de su entorno. El riesling catado es de una limpidez mate e irisada. Su color es de bronce bruñido, como el de las armas portadas por Sigfrido en el Anillo del nibelungo. Exhala un perfume, más que aroma, de manzana, madreselva y muérdago. Su sabor es fresco, ácido y a la vez meloso. La textura, sedosa y acariciadora. El posgusto es largo y elegante. La presentación en botella de vidrio de color topacio cuenta con buena cápsula y tapón. La información es completa. El precio, bueno para el comprador.






Dónde comprarlo


Masymas, Alcampo e Hiperber.
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4,85 €


RAMON ROQUETA 


CHARDONNAY TINA 5 JOVEN


Ramon Roqueta (www.ramonroqueta.com)


D. O. Catalunya


Valoración: [image: ojo][image: ojo][image: ojo][image: ojo]






Desde 1898






Aunque el dominio vinícola viene de más antiguo, el mas d’Avinyó, esta bodega es ya más que centenaria. Gracias a su vínculo con Francia, muchas de las técnicas vitícolas del país vecino se importaron a través de la comarca de Manresa en el momento de su transformación histórica, económica y social (la industrialización). Esta bodega está consiguiendo unas expresiones varietales muy acusadas en su gama, que elabora bajo la denominación de origen Catalunya. Este blanco de Roqueta ya ha sido seleccionado en otras ediciones de esta guía. Es un chardonnay puro, rubio, fresco y muy atractivo, de limpidez luminosa y color amarillo oro. Emana un aroma afrutado (frutas tropicales), fresco y ácido, con reminiscencias de la colonia Heno de Pravia. Su sabor es fresco, afrutado y un poco mentolado, refrescante. Con 12,5 grados de alcohol, su textura es fina y glicérica, y su posgusto, elegante y largo. La presentación es excelente, en cápsula y tapón, correcto para el tipo. La información, muy buena: tipo y variedad. El precio es ideal, favorable al consumidor, se mantiene desde hace dos años.






Dónde comprarlo


Carrefour.
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