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      Rendimento: 30 unidades




      Preparo: 50 min




      Dificuldade: fácil




      




      INGREDIENTES




      •2 ovos




      •1 Leite MOÇA® (lata ou caixinha)




      •1 xícara de chá de mel




      •1 colher de sopa de NESCAFÉ® Tradição




      •3 colheres de sopa de Leite Líquido MOLICO® Total Cálcio morno




      •1 colher de chá de canela em pó




      •1 colher de chá de cravo em pó




      •2 xícaras de chá de farinha de trigo




      •1 xícara de chá de Chocolate em Pó NESTLÉ® DOIS FRADES®




      •1 colher de sopa de fermento em pó




      •170 g de Chocolate NESTLÉ® CLASSIC® Meio Amargo




      MODO DE PREPARO




      1.Em um recipiente, bata ligeiramente os ovos e misture o Leite MOÇA®, o mel, o NESCAFÉ® Tradição dissolvido no Leite MOLICO®, a canela e o cravo.




      2.Acrescente a farinha de trigo, o Chocolate em Pó DOIS FRADES® e o fermento em pó. Misture bem até ficar homogêneo.




      3.Despeje em uma forma retangular (26 cm × 38 cm), untada com manteiga e polvilhada com farinha de trigo.




      4.Asse em forno médio preaquecido (180 °C) por 25 minutos.




      5.Desenforme e cubra-o, ainda quente, com o Chocolate NESTLÉ® CLASSIC® picado. Espere derreter e espalhe com o auxílio de uma espátula.


    


  




  

    

      Bolo de pêssego com mirtilo (blueberry)
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      Rendimento: 12 porções




      Preparo: 1h




      Dificuldade: fácil




      




      INGREDIENTES




      •3 ovos




      •100 g de manteiga em temperatura ambiente




      •1 lata de Leite MOÇA® Light




      •1 xícara de chá de farinha de trigo




      •1/2 xícara de chá de NESTLÉ® Aveia Flocos Finos




      •1 colher de sopa de fermento em pó




      •1/2 xícara de chá de mirtilo




      •1 xícara de chá de pêssego em calda, em fatias




      MODO DE PREPARO




      1.Em uma batedeira, bata os ovos e a manteiga.




      2.Junte o Leite MOÇA® em fio e continue batendo até obter uma mistura cremosa.




      3.Desligue a batedeira, junte a farinha de trigo, a NESTLÉ® Aveia e o fermento.




      4.Despeje a massa em uma forma de aro removível (22 cm de diâmetro) untada com manteiga e polvilhada com farinha de trigo.




      5.Acomode as fatias de pêssego e os mirtilos.




      6.Leve ao forno médio preaquecido (180 °C) por 40 minutos.


    


  




  

    

      Bolo gelado com coco
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      Rendimento: 20 porções




      Preparo: 1h




      Dificuldade: fácil




      




      INGREDIENTES




      Massa




      •4 ovos




      •8 colheres de sopa de água
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