






TOP RECEITAS

receitas para um

cupcake

perfeito

Aprenda fazer os

melhores cupcakes. 

L U C I M A R   F R E I R E
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Bem-vindo a cozinha da Tia Lu 

Olá, primeiramente muito obrigada por adquirir meu ebook de receitas, espero que gostem, foi feito com muito carinho e dedicação para vocês. 

Me chamo Lucimar Freire Corrêa, sou mulher, mãe e esposa, cozinho desde meus 15 anos, trabalhei como cozinheira em restaurante na maior parte da minha vida e fazendo eventos e buffets, atualmente trabalho como Chef de cozinha em uma escola particular. 

Amo cozinhar e fazer novas receitas, e agora decidi compartilhar com vocês alguns dos meus segredos de cozinha. rsrs

Espero que aproveitem e desfrutem destas deliciosas receitas. 

O ingrediente secreto é o amor! ❤

Proibida a revenda desse material, sujeito a Lei nº 9.610
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Cupcake Red Velvet

Ingredientes

1 xícara de farinha de trigo 1/2 xícara de açúcar

1/2 xícara de manteiga sem sal (em temperatura ambiente) 2 ovos grandes (em temperatura ambiente) 1 colher de chá de fermento em pó 2 colheres de sopa de corante vermelho Modo de preparo

OEBPS/index-1_2.png





OEBPS/index-1_1.jpg





OEBPS/index-2_2.png





OEBPS/index-3_1.png
G S S S OV S IV O I S I S I OV I NI Y





OEBPS/index-4_1.png
G S S S OV S IV O I S I S I OV I NI Y





OEBPS/index-2_1.jpg





OEBPS/index-3_2.jpg





OEBPS/index-1_3.png





