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    Entre Dois Rios, 1600 a.C.


    As primeiras receitas escritas do mundo


    COMO RECEPCIONAR e integrar novos alunos do Curso de Acádio da Brown University, em Providence, Rhode Island (EUA)? A professora Alice L. Slotsky tem a receita. Prepara um jantar com pratos de inspiração mesopotâmica, com destaque para uma “carne ao estilo assírio”, um cozido no qual, ressalte-se, o sangue animal é substituído por cerveja Guinness Stout. O acádio foi a língua semítica falada na Mesopotâmia, principalmente entre assírios e babilônios. Na origem desses povos assentados entre os rios Tigre e Eufrates, estiveram os sumérios, tempos da invenção da escrita cuneiforme, rasgada nos tabletes de argila a partir de 3200 a.C..


    Alice L. Slotsy batizou esse “projeto” de Cuneiforme Cuisine. E foi buscar as receitas originais para a festa nos textos traduzidos pelo assiriólogo Jean Bottéro (1914-2007), publicados em The Oldest Cuisine in the World. Bottéro foi o grande mestre dos tabletes de receitas da Coleção Babilônica de Yale, a mesma “biblioteca” de mais de 45 mil itens que guarda “originais” do Épico de Gilgamesh.
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