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L U C I M A R   F R E I R E   C O R R Ê A Olá, primeiramente muito obrigada por adquirir meu ebook de receitas, espero que gostem, foi feito com muito carinho e dedicação para vocês. 

Me chamo Lucimar Freire Corrêa, sou mulher, mãe e esposa, cozinho desde meus 15 anos, trabalhei como cozinheira em restaurante na maior parte da minha vida e fazendo eventos e buffets, atualmente trabalho como Chef de cozinha em uma escola particular. 

Amo cozinhar e fazer novas receitas, e agora decidi compartilhar com vocês alguns dos meus segredos de cozinha..rsrs Espero que aproveitem e desfrutem destas deliciosas receitas. 
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Petit Gateau

Ingredientes

90g de chocolate meio amargo

4 colheres sopa manteiga sem sal 2 colheres de farinha de trigo

Meia xicara acucar

3 ovos

Modo de preparo

Derreta o chocolate e a manteiga e reserve. 

Num bowl coloque os ovos, o açúcar, o trigo e mexer bem, misturar junto o chocolate e a manteiga derretida. 

Untar bem as forminhas com margarina e achocolatado em pó. 

Coloque a massa nas forminhas leve para assar na airfrayr ou no forno pré aquecido à 200 graus por mais ou menos de 6 a 8
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