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            Prefácios

			 

			 

            “O saber não ocupa lugar”

			Seguindo este saber popular, Maurício e Rogério abraçaram a tarefa, difícil, de escrever um Dicionário do vinho em língua portuguesa. É o primeiro que conheço nesse idioma, o que o torna ainda mais desafiante, porque exige um trabalho de pesquisa muito mais organizado e difícil. Num país que todos os dias descobre a “ciência” do vinho e a sua qualidade, é importante contar com um livro de consulta como este. As especificidades dos vinhos elaborados à volta do planeta exigem um aprofundado conhecimento de termos, nomes de regiões e sub-regiões, de uvas, de solos, sei lá de quantas coisas mais que o vinho na sua vivência secular foi sendo construído pela mão do homem e pela natureza.

			Nas minhas viagens ao Brasil tenho descoberto uma grande avidez pelo desvendar dos segredos do vinho, e este livro é uma enorme ajuda para quem quer saber mais sobre os segredos da bebida símbolo do cristianismo!

			Quem quer ter umas “dicas” para brilhar com os seus conhecimentos sobre o tema junto do seu grupo de amantes de vinho tem aqui uma verdadeira enciclopédia de “assuntos” para os impressionar.

			Maurício e Rogério gastaram anos e viagens para poder “chegar” a este trabalho de perícia e precisão, e certamente contaram com a ajuda de seus amigos espalhados pelo mundo.

			Espero que os leitores apreciem este livro como eu aprecio a atenção que o Maurício e Rogério tiveram ao me convidar convite para escrever este prefácio. O vinho é prazer, mas também muito saber!

			Luís Pato

			Produtor da uva Baga na Bairrada

            


            
				 

			 

             

			 

			 

			A primeira vez que apresentei meus vinhos tintos no Brasil a um grupo de especialistas e jornalistas tive uma curiosa surpresa. De um modo geral, me disseram que meus vinhos tintos se destacavam por duas características: sua exagerada suavidade e notória frutosidade. Mas acrescentaram algo significativo ao afirmar que estas duas características apareceram juntas, que nunca haviam notado em tintos de outras regiões do mundo. Maurício Tagliari e Rogério de Campos, nesta excelente e cuidadosa obra de definições relacionadas ao vinho, nos permite a valiosa possibilidade de encontrar as palavras corretas necessárias para descrever a infinita variedade de vinhos e estilos que hoje o mundo nos oferece. Obrigado Maurício e Rogério!

			 

			Nicolas Catena

            


            		
 			 

			 

             

			 

			 

	           Ernest Hemingway disse que «o vinho é o que há de mais civilizado no mundo». Quem diz civilização, diz melhoria da cultura e da vida intelectual. Vários meios estão disponíveis para atender a esse objetivo: encontros com os produtores, muita degustação e a leitura de obras dedicadas ao vinho.Mas, como o vinho é feito de diferenças e nuances, podemos nos encontrar desamparados para encontrar as palavras certas para descrever as sensações e percepções – um dicionário é então a ferramenta ideal para acompanhá-lo, pelo seu lado prático, divertido e preciso.

			É também uma ferramenta de ensino para descobrir as novas regiões vinicolas com suas especificações geográficas, climáticas, mas também humanas e culturais.

			 

			Joseph Drouhin

            


            
			 

			 

             

			 

			 

            Gostamos de dizer aos viticultores que fazemos o produto mais complexo do mundo depois do perfume. De fato, foram isolados 2.000 aromas no vinho e isso o torna muito estimulante. Ao descobrir o trabalho realizado por Maurício Tagliari e Rogério de Campos, me dou conta de que talvez os termos dos vinhos sejam ainda mais complexos do que os próprios aromas. É um trabalho interessante e profundo que nos diverte e serve para entender a história do vinho. Mesclam-se termos técnicos com outros muito sugestivos; todos parecem vir de mundos distintos que no final nos mostram o grande peso de nosso trabalho. Obrigado Maurício e Rogério por nos mostrar este universo – vendo junto nos dá vertigem.

			 

			Telmo Rodriguez.

			Lanciego, febrero 2011

		


		
			 

			 

			 

			 

			 

			A necessidade e o desejo de conhecer as palavras do vinho são cada vez mais difundidos fora do ambiente dos especialistas, adentrando a cultura e a formação do cidadão de nosso tempo. No que se refere às responsabilidades relacionadas com “o destino da terra”, também é possível, agora, obter o panorama detalhado das melhores vinhas por mapas via satélite. Assim, a partir de uma experiência degustaviva e sensorial e de uma educação adequada, desenvolve-se a consciência crítica do apreciador do vinho, que é também, necessariamente, uma consciência linguística. A este respeito, a obra criada por Maurício Tagliari e Rogério de Campos revela-se útil e preciosa em cada detalhe, um enriquecimento para os usuários do português, mas não só para eles. O Dicionário do Vinho, despretensioso e livre do jargão enciclopédico, torna disponível o mais amplo apanhado lexical com a máxima agilidade e portabilidade.

			As listagens contêm todas as uvas do mundo e sua origem, os itens mais intrigantes, como o solo, sua alcalinidade, textura, etc., os mais técnicos, como acidez, a seqüência de ácidos, ou aqueles ainda referentes à mitologia clássica ou às denominações, grupos e assim por diante. Acho significativo que, em ordem alfabética, o dicionário comece pela palavra aatchkik, uva cultivada na Geórgia e região de origem do vinho.

			As definições e as descrições são curtas e essenciais, e cada palavra encontra seu termo correspondente nas línguas de tradição vinícola consolidada. Respira-se uma atmosfera de celebração quase cosmopolita ao se percorrer os vários itens, mesmo os mais técnicos. Especialmente para um italiano, a possibilidade de encontrar não apenas os nomes das muitas variedades regionais, mas também a seqüência de seus sinônimos, é certamente motivo de grande satisfação.

			E parece que nada escapa à análise minuciosa e crítica dos autores. Basta ir aos itens aglianico, nosiola, creatina ou groppello que se tem a confirmação imediata disto. Nem mesmo o susumaiello é deixado de lado. O idioma português adiciona uma sonoridade e um poder de persuasão particulares às palavras, tanto que não se pode prescindir deste dicionário mesmo fora das fronteiras nacionais. Penso em vocábulos como acabamento (élevage) e adega (cantina), ou na singularidade da palavra abacelar, que em português significa plantar uma vinha nova.

			É um dicionário que se presta para ser “lido”, além de consultado. Mas háum aspecto que me impressionou mais na leitura deste trabalho tãoconscientemente construído. Sua arquitetura é baseada na“correspondência”: a cada linha, quando não existe definição específicaem português, diz-se “o mesmo que” ou “equivalente em inglês, alemão, espanhol, francês, italiano” até o detalhamento da última palavra apontada.Um milagre de simplicidade e clareza, uma filologia, diria, democrática, que apura o gosto e a sensibilidade de quem faz uso deste instrumento de trabalho insubstituível.

			Giuseppe Mazzocolin é...o italiano Giuseppe Mazzocolin, proprietário da toscana Fattoria di Fèlsina, grande ícone do vinho na Itália, merecedora de nada menos do que 26 “tre bicchieri” – a nota máxima – do guia Gambero Rosso.

			Referência em Chianti Classico, a vinícola produz rótulos que representam o máximo em qualidade e elegância nesta denominação. Seus vinhos também estão entre as mais notáveis expressões da casta Sangiovese. Para Robert Parker, “não há muito mais a dizer sobre os vinhos da Fattoria di Fèlsina, a não ser que eles são a referência absoluta para quem quer descobrir a essência dos modernos Sangiovese de Chianti Classico”.

			Giuseppe Mazzocolin

			
            


		
         

			 

			Introdução

			 

			 

			A maneira mais eficiente e divertida de entender de vinhos é, claro, bebendo. Nenhum livro irá substituir isso. Mas os livros podem nos ajudar a encontrar os vinhos que queremos entender, podem indicar caminhos, chamar atenção para detalhes e podem ajudar-nos a tentar traduzir em palavras as sensações com as quais o vinho nos presenteia. Ou podem simplesmente dar assunto para bebedeiras com amigos ou servir de companheiro silencioso para aquele vinho que tomamos em meditação. Talvez por essas duas últimas qualidades, nenhuma outra bebida tem frequentado tanto a literatura. Da Bíblia aos beatniks, de Abu-Nuwas aos mendigos californianos de John Steinbeck, são páginas e páginas com as reconfortantes manchas de vinho.

			Por isso, foi uma certa surpresa quando, ao começar a fazer este dicionário, descobrirmos que não havia algo equivalente em lugar algum do mundo. Em meio aos milhões de livros introdutórios ao mundo do vinho, coleções de crônicas, guias de viagem e livros de memórias de bebedores, os dicionários são raros, e os existentes são edições bem limitadas, quando não livros de bolso. Livros multilíngues existem, mas são ainda mais raros e limitados. Tal lacuna teria talvez uma explicação simples: os principais países produtores de vinhos têm boas razões para se satisfazerem com o vinho que eles próprio produzem. Franceses, por exemplo, bebem vinhos franceses e têm pouco interesse em vinhos de outras paragens; assim têm pouco interesse em saber as palavras que definem os vinhos australianos, por exemplo. Maravilhosas adegas italianas apresentam vinhos de toda a parte da Itália, mas deixam apenas um pequeno espaço para vinhos de outros lugares, em geral da França.

			É verdade, o Reino Unido é um grande consumidor de vinho sem ser um grande produtor. Mas britânicos, assim como os americanos, não precisam se esforçar muito para entender a língua dos vinhos de outros países: o mundo é que vive ansioso em se definir em inglês. Nós é que precisamos muitas vezes do nosso inglês para entendermos o que está escrito em alguns rótulos espanhóis, chilenos, portugueses e outros.

			Que este livro surja no Brasil é talvez consequência do fato de que aqui existe entusiasmo por vinhos de todos os lugares. Ainda que não sejamos dos países de maior consumo per capita, quem consome vinho no Brasil é um curioso. E tem sua curiosidade bem alimentada por importadoras que fazem grande esforço em apresentar aos seus clientes o máximo de variedade. Assim, não é difícil encontrar em nossas grandes cidades vinhos gregos, húngaros ou libaneses, por exemplo. E o catálogo de algumas importadoras brasileiras são quase pequenos atlas.

			É por isso que esse dicionário superou muito nossos planos iniciais e chegou à mais de 17 mil palavras. E, mesmo assim, para que isso não se tornasse uma coleção de livros, fomos obrigados a definir algumas limitações para nosso trabalho. O leitor encontrará aqui a descrição para mais de duas mil uvas, e termos de viticultura, vinicultura, do comércio dos vinhos e da degustação. Encontrará personagens das diversas mitologias ligadas ao vinho. Mas decidimos não incluir marcas, e nomes de produtores ou profissionais envolvidos na produção e comércio do vinho. Quem sabe não façamos no futuro um “Quem é Quem” do vinho?

			Por outro lado, resolvemos incluir palavras de uso corrente, ainda que elas fossem “tecnicamente” incorretas. Não somos bestas para nos metermos a legisladores da linguagem. Nosso objetivo é ajudar nosso leitor a entender o que o mundo do vinho fala, mesmo que este fale com a gramática supostamente incorreta. E, falando certo ou errado francês, italiano, espanhol, português e milhares de outras línguas e dialetos, vinicultores fazem um grande bem para a humanidade.
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			aatchkik

			uva  Uva cultivada na Geórgia e na Ucrânia, empregada na elaboração de vinhos rosês.

			♦ O mesmo que: atchkik, atchrk, tskhniisdzori.

			abaajiche

			uva  Uva branca cultivada na Geórgia.

			abacaxi

			FR ananas; EN pineapple; IT ananas; ES ananás, piña americana; DE Ananas

			aroma/cheiro  abacaxi (aroma de). Aroma que recorda o do abacaxi, característico de alguns vinhos brancos delicados e jovens, e que também pode aparecer em brancos mais elaborados e/ou muito ricos em açúcares.

			♦ O mesmo que: ananás (aroma de).

			abacelar

			viticultura  (Portugal) Plantar vinhas novas.

			abafado

			FR muté; EN muté; IT muté; ES apagado; DE stummgemacht

			característica do vinho  abafado (vinho). Cuja fermentação foi interrompida pela adição de aguardente ou álcool vínico, resultando em um vinho mais doce, porém com elevado teor alcoólico.

			♦ O mesmo que: apagado.

			abafador

			tonelaria  Utensílio metálico empregado pelo toneleiro, com o auxílio de um jato de vapor de água, para amaciar a madeira.

			abafamento

			vinicultura  O mesmo que amuo.

			abbeeren

			vinicultura  Equivalente em alemão de desengaçar.

			Abbeeren

			vinicultura  Equivalente em alemão de desengaço.

			abbigliamento

			comercialização  Equivalente em italiano de apresentação.

			abbinamento

			apreciação  Equivalente em italiano de harmonização.

			abbinare

			apreciação  Equivalente em italiano de harmonizar.

			abbocare

			armazenamento  Equivalente em italiano de atestar.

			abboccato

			característica do vinho  Equivalente em italiano de suave (1).

			abbondosa

			uva  O mesmo que nuragus.

			abbonire

			vinicultura  Equivalente em italiano de melhorar.

			abdona

			uva  O mesmo que balocchino.

			abdone

			uva  O mesmo que balocchino.

			abelhal

			uva  Uva branca cultivada em Portugal, que produz vinhos licorosos.

			♦ O mesmo que: agudinho.

			aberto

			(1) FR épanoui, ouvert; EN open; IT aperto; ES abierto

			característica do vinho  aberto (vinho). Que já respirou e liberou seus aromas no decanter ou na taça.

			♦ O mesmo que: pronto.

			(2) característica do vinho  O mesmo que anêmico.

			abete

			tonelaria  Equivalente em italiano de abeto.

			abeto

			FR sapin; EN fir; IT abete; ES abeto; DE Tanne

			tonelaria  Árvore da família das pináceas, usada cada vez menos no fabrico de barricas e tonéis para vinho.

			Abfüllbügel

			vinicultura  Equivalente em alemão de agrafo.

			abfüllen

			vinicultura  Equivalente em alemão de engarrafar.

			Abfüllfilter

			vinicultura  Equivalente em alemão de filtro de polimento.

			Abfüllung

			armazenamento  Equivalente em alemão de engarrafamento.

			abgefüllt

			armazenamento  Equivalente em alemão de engarrafado.

			abgemagert

			característica do vinho  Equivalente em alemão de descarnado.

			Abgrenzung

			comercialização  Equivalente em alemão de delimitação.

			abierto

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de aberto (1).

			abierto de color

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de anêmico.

			abîmé

			termo geral  Equivalente em francês de ébrio. 

			ablandar

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de amaciar. 

			abocado

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de suave (1).

			Abona

			região  Denominação situada na ilha de Tenerife, nas Ilhas Canárias, que produz principalmente vinhos brancos a partir da uva listán blanco.

			abonadura

			viticultura  Equivalente em espanhol de adubação.

			abondance

			termo geral  Na França do século XIX, vinho misturado com água, bebido por crianças e adolescentes.

			abono

			viticultura  Equivalente em espanhol de adubo.

			abono orgánico

			viticultura  Equivalente em espanhol de palha.

			abord

			característica do vinho  (francês) A primeira sensação provocada por um vinho na boca. 

			♦ O mesmo que accès.

			abouriou

			uva  Uva tinta cultivada no sudoeste da França, que produz vinhos de baixa qualidade. É tânica e pouco ácida.

			♦ O mesmo que: early burgundy (Califórnia), early burgunder, gamay beaujolais.

			abouti

			característica do vinho  Equivalente em francês de maduro. 

			Abpumpen

			vinicultura  Equivalente em alemão de bombeamento.

			abraço

			viticultura  O mesmo que gavinha.

			Abranken

			viticultura  Equivalente em alemão de despampa.

			abricó

			aroma/cheiro  (aroma de) O mesmo que damasco.

			abricot

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de damasco.

			abricoté

			característica do vinho  (francês) abricoté (vinho). Que apresenta perfume ou sabor que lembra o do damasco.

			abrideira

			termo geral  O mesmo que aperitivo.

			abrir

			FR épanouir; EN open; IT aprire; ES abrir; DE anschalten

			característica do vinho  Respirar e liberar seus aromas (o vinho).

			abrostino

			uva  O mesmo que colorino.

			abrunho

			FR prunelle; EN sloe; IT prugnola; ES endrina; DE Schlehe

			aroma/cheiro  abrunho (aroma de). Aroma que recorda o da aguardente de abrunho, espécie de ameixa.

			abrupt

			característica do vinho  Equivalente em francês de agressivo.

			abrusco

			uva  O mesmo que colorino.

			Abruzos

			região  Equivalente em espanhol de Abruzzo.

			Abruzzen

			região  Equivalente em alemão de Abruzzo.

			Abruzzes

			região  Equivalente em francês de Abruzzo.

			abruzzese

			uva  O mesmo que negroamaro.

			Abruzzi

			região  Equivalente em italiano de Abruzzo.

			Abruzzo

			FR Abruzzes; EN Abruzzo; IT Abruzzo, Abruzzi; ES Abruzos; DE Abruzzen

			região  Região montanhosa da costa leste da Itália, conhecida por sua produção de tintos da uva Montepulciano e brancos da uva Trebbiano.

			♦ O mesmo que: Abruzzos.

			Abruzzos

			região  O mesmo que Abruzzo.

			Abschleudern

			vinicultura  Equivalente em alemão de centrifugação.

			abscisic acid

			viticultura  Equivalente em inglês de ácido abscísico.

			Abscisinsäure

			viticultura  Equivalente em alemão de ácido abscísico.

			Absenker

			(1) viticultura  Equivalente em alemão de mergulhia.

			(2) viticultura  Equivalente em alemão de mergulhão. 

			Absinthiates

			vinho  (latim) Vermute produzido na Antiga Roma.

			absolute density

			característica do vinho  Equivalente em inglês de densidade absoluta.

			absolute Dichte

			característica do vinho  Equivalente em alemão de densidade absoluta.

			Abstechen

			(1) vinicultura  Equivalente em alemão de descubagem.

			(2) vinicultura  Equivalente em alemão de sangria.

			(3) vinicultura  Equivalente em alemão de trasfega.

			Abstich

			vinicultura  Equivalente em alemão de trasfega.

			abundante

			uva  Uva tinta cultivada no Alentejo.

			abv

			característica do vinho  (inglês) Sigla de alcohol by volume.

			ABV

			termo geral  Sigla de aperitif à base de vin. Veja aperitivo.

			Abymes

			região  Cru (1) localizado ao sul de Chambéry, que produz em geral vinhos brancos secos leves a partir da uva jacquère.

			Abziehen

			vinicultura  Equivalente em alemão de trasfega.

			abziehen

			vinicultura  Equivalente em alemão de trasfegar.

			Abzug

			vinicultura  Equivalente em alemão de trasfega.

			AC

			(1) comercialização  Sigla de Appellation d’Origine Contrôlée.

			(2) comercialização  Sigla de adega cooperativa.

			Acabailles

			termo geral  (francês) No sul da França, festa que comemora o final das vindimas. 

			♦ O mesmo que: Gerbaude.

			acabamento

			FR élevage, stage, finition; EN élevage, raising, bringing up; IT elevazione, affinamento, rifinitura; ES crianza; DE Weinpflege

			vinicultura  Conjunto das operações finais da elaboração de um vinho, após o término das fermentações alcoólica e malolática, que inclui desde a clarificação e a estabilização até o engarrafamento.

			♦ O mesmo que: estágio.

			acabar

			serviço  Equivalente em espanhol de finalizar.

			acacia

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol, em francês, em inglês e em italiano de acácia.

			acácia

			FR acacia; EN acacia; IT acacia; ES acacia; DE Akazie

			aroma/cheiro  acácia (aroma de). Aroma que recorda o perfume doce da flor de acácia, encontrado em alguns vinhos brancos muito delicados, como o riesling, o sauternes, o gewürz traminer e outros.

			açafrão

			FR safran; EN saffron; IT zafferano; ES azafrán; DE Safran

			aroma/cheiro  açafrão (aroma de). Aroma que recorda o de certas especiarias, em especial o açafrão, marcante em diversos vinhos brancos, principalmente os botritizados. O vinho e o açafrão têm diversos componentes químicos em comum.

			açaimo

			armazenamento  O mesmo que arame (2).

			acariciante

			FR caressant;EN caressing;IT carezzevole;ES acariciante; dezart

			característica do vinho  acariciante (vinho). Redondo, fino, elegante, aveludado.

			acarien

			viticultura  Equivalente em francês de ácaro.

			acariose

			FR érinose, acariose; EN acariosis; IT acariosi; ES acariosis; DE Akarinose, Kräuselkrankheit

			viticultura  Doença da vinha causada por ácaros, que resulta em desavinho, enrolamento das folhas, problemas com as gemas e atraso no desenvolvimento da vegetação.

			acariosi

			viticultura  Equivalente em italiano de acariose.

			acariosis

			viticultura  Equivalente em espanhol e em inglês de acariose.

			ácaro

			FR acarien, araignée; EN mite, spider; IT àcaro; ES ácaro, arañuela; DE Milbe, Spinne

			viticultura  Pequeno aracnídeo da ordem dos acarinos, que pode prejudicar as plantas ao sugar, picar e devorar certas partes, mas ao mesmo tempo é agente importante na reciclagem e na rede alimentar do solo, que se mostra mais fértil à medida que contém maior população deles.

			♦ O mesmo que: aranhiço.

			àcaro

			viticultura  Equivalente em italiano de ácaro.

			acarreto

			vinicultura  Transporte da vindima do vinhedo para a vinícola, onde as uvas serão processadas.

			acastanhado

			FR marron; EN brownish; IT marrone; ES marrón; DE braun

			característica do vinho  acastanhado (vinho). De cor semelhante à da castanha, comum em vinhos velhos e oxidados.

			accartocciamento fogliare

			viticultura  Equivalente em italiano de enrolamento da folha da videira.

			accatastato

			armazenamento  Equivalente em italiano de arrimado.

			accent

			apreciação  Equivalente em francês de nota (2). 

			accès

			característica do vinho  O mesmo que abord.

			acchiappapalmento

			uva  O mesmo que bianco d’alessano.

			acciaio inossidabile

			vinicultura  Equivalente em italiano de aço inox.

			accolage

			viticultura  Equivalente em francês de amarras.

			accompli

			característica do vinho  Equivalente em francês de maduro. 

			accomplir

			característica do vinho  Equivalente em francês de amadurecer.

			accostamento

			apreciação  Equivalente em italiano de harmonização.

			accrocheur

			característica do vinho  Equivalente em francês de agressivo.

			acedo

			viticultura  Equivalente em espanhol de esca.

			acerba

			uva  O mesmo que albillo.

			acerbe

			característica do vinho  Equivalente em francês de acerbo.

			acerbic

			característica do vinho  Equivalente em inglês de acerbo.

			acerbo

			(1) FR acerbe, vert; EN acerbic, tart, green; IT acerbo; ES acerbo; DE bitter, grün, unreif

			característica do vinho  acerbo (vinho). Amargo, muito ácido e adstringente, frequentemente por proceder de uvas que não chegaram a amadurecer.

			♦ O mesmo que: agressivo.

			(2) característica do vinho  O mesmo que ácido (2).

			(3) característica do vinho  Equivalente em italiano de avinagrado.

			acero inoxidable

			vinicultura  Equivalente em espanhol de aço inox.

			acero templado

			vinicultura  Equivalente em espanhol de aço inox.

			acesa

			característica do vinho  O mesmo que luminosa.

			acescence

			(1) característica do vinho  Equivalente em inglês de acescência.

			(2) característica do vinho  Equivalente em inglês e em francês de azedume (1).

			acescencia

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de azedume (1).

			acescência

			FR piqûre; EN acescence, acescent; IT spunto; ES picado; DE Stich

			característica do vinho  Doença provocada por microrganismos que causam o envinagramento do vinho, fazendo surgir em sua superfície uma película cinzenta.

			acescency

			característica do vinho  Equivalente em inglês de azedume (1).

			acescent

			característica do vinho  Equivalente em inglês de acescência.

			acescenza

			característica do vinho  Equivalente em italiano de azedume (1).

			acetal

			FR diéthylacétal, acétal; EN acetal, diethyl acetal; IT acetale; ES acetal; DE Acetal, Diäthylacetal

			química  Substância resultante da combinação entre o acetaldeído e duas moléculas de álcool, presente em baixas concentrações no vinho.

			♦ O mesmo que: dietil acetal.

			Acetal

			química  Equivalente em alemão de acetal.

			acétal

			química  Equivalente em francês de acetal.

			acetaldehído

			química  Equivalente em espanhol de acetaldeído.

			Acetaldehyd

			química  Equivalente em alemão de acetaldeído.

			acétaldéhyde

			química  Equivalente em francês de acetaldeído.

			acetaldehyde

			química  Equivalente em inglês de acetaldeído.

			acetaldeído

			FR acétaldéhyde, aldéhyde acétique, éthanal; EN acetaldehyde, ethanal; IT aldeide acetica, etanale; ES acetaldehído, etanal; DE Acetaldehyd, Ethanal

			química  Aldeído formado pela reação entre o oxigênio e o álcool do vinho. Como faz parte do processo de fermentação, seus traços estão presentes em todos os vinhos. Porém, quando se torna claramente perceptível (apresentando aroma de maçã), indica que o vinho está oxidado.

			♦ O mesmo que: aldeído acético, etanal.

			acetale

			química  Equivalente em italiano de acetal.

			acétate d’éthyle

			química  Equivalente em francês de acetato de etila.

			acetato

			FR acétate; EN acetate; IT acetato; ES acetato

			química  Veja acetato de etila.

			acetato d’etile

			química  Equivalente em italiano de acetato de etila.

			acetato de etila

			FR acétate d’éthyle, ester acétique, ester éthylacétique; EN ethyl acetate; IT acetato d’etile; ES acetato de etilo; DE Äthylacetat, Essigsäureäthylester

			química  Composto químico do grupo dos ésteres, obtido mediante a combinação do ácido acético e do etanol, em presença de oxigênio e temperaturas elevadas, que, em baixa concentração, favorece a firmeza e a vinosidade de alguns vinhos tintos, mas cujo excesso produz um odor desagradável de vinagre.

			acetato de etilo

			química  Equivalente em espanhol de acetato de etila.

			acetic

			característica do vinho  Equivalente em inglês de acético.

			acetic acid

			química  Equivalente em inglês de ácido acético.

			acetic acid bacteria

			microrganismo  Equivalente em inglês de bactéria acética.

			acetico

			característica do vinho  Equivalente em italiano de acético.

			acético

			FR aigre, acétique; EN acetic; IT acetoso, acetico; ES acético; DE stichig, essigstichig

			característica do vinho  Que apresenta odor de vinagre, referente à acidez volátil, por ter sido afetado pelas bactérias acéticas, que causam o envinagramento. É um defeito próprio dos vinhos mal preparados para a fase de amadurecimento. Um vinho muito acético torna-se intragável.

			acetificação

			(1) FR acétification; EN acetification; IT acetificazione; ES acetificación; DE Essigsäurebildung, Essigsäuregärung, Essigherstellung

			vinicultura  Método de fabricação do vinagre, que consiste na oxidação do álcool etílico em ácido acético mais água, por ação de acetobactérias.

			(2) característica do vinho  O mesmo que pico acético.

			acetificación

			(1) vinicultura  Equivalente em espanhol de acetificação.

			(2) característica do vinho  Equivalente em espanhol de pico acético.

			acetificare

			vinicultura  Equivalente em italiano de avinagrar.

			acétification

			(1) vinicultura  Equivalente em francês de acetificação.

			(2) característica do vinho  Equivalente em francês de azedume (1).

			acetification

			(1) vinicultura  Equivalente em inglês de acetificação.

			(2) característica do vinho  Equivalente em inglês de pico acético.

			acetificazione

			vinicultura  Equivalente em italiano de acetificação.

			acetilfenona

			FR acétylphénone; EN acetylphenone; IT acetilfenone; ES acetilfenona; DE Acetylphenon

			química  Acetona aromática, presente sobretudo em destilados, que se caracteriza por um cheiro que lembra o da flor da espirradeira.

			acetilfenone

			química  Equivalente em italiano de acetilfenona.

			acétimètre

			química  Equivalente em francês de acetômetro.

			acetímetro

			química  O mesmo que acetômetro.

			acetinado

			FR satiné; EN satiny; IT satinato; ES satinado; DE seidig

			característica do vinho  acetinado (vinho). Que apresenta uma sensação tátil agradável de elegância e de leveza, que recorda a textura lisa do cetim.

			acétique

			característica do vinho  Equivalente em francês de acético.

			aceto

			(1) derivado do vinho  Equivalente em italiano de vinagre (1).

			(2) derivado do vinho  Equivalente em italiano de vinagre de vinho.

			acetobacter

			microrganismo  O mesmo que bactéria acética.

			acetobacteria

			microrganismo  Equivalente em espanhol de bactéria acética.

			Acetol

			derivado do vinho  Equivalente em alemão de acetol.

			acétol

			derivado do vinho  Equivalente em francês de acetol.

			acetol

			FR acétol; EN acetol; IT acetol; ES acetol; DE Acetol

			derivado do vinho  Vinagre destilado, com propriedades medicinais.

			acetometer

			química  Equivalente em inglês de acetômetro.

			acetômetro

			FR acétimètre; EN acetometer; IT acetometro; ES acetímetro; DE Azetimeter, Essigmesser

			química  Instrumento usado para determinar o grau de acidez de um vinagre ou a concentração de ácido acético em um líquido qualquer. Substituiu o aerômetro de Baumé.

			♦ O mesmo que: acetímetro.

			acetometro

			química  Equivalente em italiano de acetômetro.

			Aceton

			característica do vinho  Equivalente em alemão de acetona.

			acetona

			FR acétone; EN acetone; IT acetone; ES acetona; DE Aceton

			característica do vinho  

			acetona (cheiro de). Odor desagradável que recorda o da acetona, causado pela oxidação de álcoois secundários.

			acétone

			característica do vinho  Equivalente em francês de acetona.

			acetone

			característica do vinho  Equivalente em inglês de acetona.

			acetoso

			(1) característica do vinho  O mesmo que avinagrado.

			(2) característica do vinho  Equivalente em italiano de acético.

			Acetylphenon

			química  Equivalente em alemão de acetilfenona.

			acétylphénone

			química  Equivalente em francês de acetilfenona.

			acetylphenone

			química  Equivalente em inglês de acetilfenona.

			achéria

			uva  (País Basco) O mesmo que cabernet franc.

			achispado

			apreciação  Equivalente em espanhol de ébrio.

			acid

			característica do vinho  Equivalente em inglês de ácido (1, 2 e 3).

			acide

			característica do vinho  Equivalente em francês de ácido (1, 2 e 3).

			acide abscissique

			viticultura  Equivalente em francês de ácido abscísico.

			acide acétique

			química  Equivalente em francês de ácido acético.

			acide ascorbique

			vinicultura  Equivalente em francês de ácido ascórbico.

			acide carbonique

			química  Equivalente em francês de ácido carbônico.

			acide citrique

			química  Equivalente em francês de ácido cítrico.

			acide érythorbique

			química  Equivalente em francês de ácido eritórbico.

			acide gallique

			química  Equivalente em francês de ácido gálico.

			acide gluconique

			química  Equivalente em francês de ácido glucônico.

			acide glycuronique

			química  Equivalente em francês de ácido glicurônico.

			acide isoascorbique

			química  Equivalente em francês de ácido eritórbico.

			acide lactique

			química  Equivalente em francês de ácido lático.

			acide malique

			química  Equivalente em francês de ácido málico.

			acide œnanthique

			química  Equivalente em francês de ácido enântico.

			acide œnanthylic

			química  Equivalente em francês de ácido enântico.

			acide œnolique

			química  Equivalente em francês de enolina.

			acide organique

			química  Equivalente em francês de ácido orgânico.

			acide oxalique

			química  Equivalente em francês de ácido oxálico.

			acide phénolique

			química  Equivalente em francês de ácido fenólico.

			acide pyruvique

			química  Equivalente em francês de ácido pirúvico.

			acides aminés

			química  Equivalente em francês de aminoácidos.

			acide sorbique

			química  Equivalente em francês de ácido sórbico.

			acide succinique

			química  Equivalente em francês de ácido succínico.

			acide sulfureux

			química  Equivalente em francês de anidrido sulfuroso.

			acide tartrique

			química  Equivalente em francês de ácido tartárico.

			acidez

			FR acidité; EN acidity; IT acidità; ES acidez; DE Säuregehalt

			característica do vinho  Característica do vinho que lhe dá definição e nitidez de sabor. O excesso de acidez torna o vinho muito agressivo, acerbo; a sua insuficiência deixa-o muito brando e desinteressante. A acidez ainda ajuda, com o álcool e o tanino, no processo do bom amadurecimento do vinho e na preservação da cor dos tintos. Esta característica se relaciona diretamente, em razão inversa, com a alcalinidade. A acidez é medida em pH.

			acidez del suelo

			viticultura  Equivalente em espanhol de acidez do solo.

			acidez do solo

			FR acidité du sol; EN soil acidity; IT acidità del terreno; ES acidez del suelo; DE Bodenazidität

			viticultura  Medida do caráter ácido do solo, que, quando alta (pH menor do que 5,5), pode inibir o crescimento das raízes das videiras.

			acidez fija

			química  Equivalente em espanhol de acidez fixa.

			acidez fixa

			FR acidité fixe; EN fixed acidity; IT acidità fissa; ES acidez fija; DE fixe Säure, nicht flüchtige Azidität

			química  Acidez igual à soma dos ácidos fixos (ácidos orgânicos e minerais), obtida pela diferença entre a acidez total e acidez volátil. Os ácidos fixos são o ácido tartárico, o málico e o cítrico, bem como os ácidos minerais.

			acidez real

			FR acidité réelle; EN real acidity; IT acidità reale; ES acidez real; DE Wirkliche Säure

			característica do vinho  Acidez, medida pelo pH, que expressa a força dos ácidos de um vinho, principalmente a dos ácidos málico e tartárico.

			acidez total

			química  Equivalente em espanhol de acidez total titulável.

			acidez total titulável

			FR acidité totale; EN total, titrable acidity; IT acidità totale; ES acidez total; DE Gesamtsäure

			química  Soma da acidez fixa e da acidez volátil, que influi na estabilidade e na vivacidade da cor dos vinhos, atua no frescor de seu gosto e ajuda na sua conservação, evitando, juntamente com o teor de álcool e a concentração em anidrido sulfuroso (SO2), a alteração dos vinhos pela ação de bactérias de contaminação.

			acidez volátil

			FR acidité volatile; EN volatile acidity; IT acidità volatile; ES acidez volátil; DE flüchtige Säuren

			química  Acidez igual à soma dos ácidos voláteis presentes no vinho, expressa em gramas de ácido sulfúrico ou acético por litro. Em nível equilibrado, ajuda a enriquecer o sabor e a complexidade aromática dos vinhos. Em excesso, torna o vinho impróprio para o consumo, sendo mesmo proibida a sua comercialização. De maneira geral, o máximo aceitável é 0,88 gramas por litro nos brancos e de 0,98 g/l nos tintos. A acidez volátil aumenta com a idade do vinho. Os ácidos voláteis são os ácidos acético, carbônico, butírico e fórmico, todos eles ácidos graxos da série acética.

			acidificação

			FR acidification; EN acidification; IT acidificazione; ES acidificación; DE Säuerung

			vinicultura  Processo pelo qual a acidez do vinho é aumentada pela adição de ácidos (3), principalmente o tartárico (adicionado ao mosto) e o cítrico (adicionado ao vinho), quando o mosto da uva na colheita apresenta baixa acidez. A União Europeia autoriza a acidificação se não for acompanhada pela chaptalização.

			acidificación

			vinicultura  Equivalente em espanhol de acidificação.

			acidification

			vinicultura  Equivalente em francês e em inglês de acidificação.

			acidificazione

			vinicultura  Equivalente em italiano de acidificação.

			acidimeter

			química  Equivalente em inglês de acidímetro.

			acidimètre

			química  Equivalente em francês de acidímetro.

			acidímetro

			FR acidimètre; EN acidimeter; IT acidimetro; ES acidímetro; DE Azidimeter, Säuremesser

			química  Instrumento usado para medir a acidez total de um mosto ou de um vinho.

			acidimetro

			química  Equivalente em italiano de acidímetro.

			acidità

			característica do vinho  Equivalente em italiano de acidez.

			acidità del terreno

			viticultura  Equivalente em italiano de acidez do solo.

			acidità fissa

			química  Equivalente em italiano de acidez fixa.

			acidità reale

			característica do vinho  Equivalente em italiano de acidez real.

			acidità totale

			química  Equivalente em italiano de acidez total titulável.

			acidità volatile

			química  Equivalente em italiano de acidez volátil.

			acidité

			característica do vinho  Equivalente em francês de acidez.

			acidité du sol

			viticultura  Equivalente em francês de acidez do solo.

			acidité fixe

			química  Equivalente em francês de acidez fixa.

			acidité réelle

			característica do vinho  Equivalente em francês de acidez real.

			acidité totale

			química  Equivalente em francês de acidez total titulável.

			acidité volatile

			química  Equivalente em francês de acidez volátil.

			acidity

			(1) característica do vinho  Equivalente em inglês de acidez.

			(2) característica do vinho  Equivalente em inglês de vivacidade.

			ácido

			(1) FR acide; EN acid; IT acido; ES ácido; DE sauer

			característica do vinho  Um dos quatro sabores fundamentais, sentido especialmente nas bordas da língua, de percepção rápida, mas com algum grau de persistência. Dá frescor ao vinho. É consequência dos ácidos (3) naturais e ácidos (3) desenvolvidos durante a fermentação. Seu produto de referência é o ácido tartárico ou o ácido cítrico.

			(2) FR acide; EN acid; IT acido; ES ácido; DE sauer

			característica do vinho  ácido (vinho). (depreciativo) Com alta quantidade de ácidos (3) orgânicos provenientes de uvas que não chegaram a amadurecer.

			♦ O mesmo que: acerbo.

			(3) FR acide; EN acid; IT acido; ES ácido; DE Säure

			química  Grupo dos compostos químicos que liberam prótons em solução aquosa. Os ácidos desempenham funções de grande importância nos vinhos, pois participam do equilíbrio de vinhos brancos, rosês, tintos e espumantes. Podem ser principalmente orgânicos (p. ex. ácido tartárico, málico, cítrico, lático e succínico), voláteis (ácidos acético e nítrico) e minerais (ácido sulfúrico).

			(4) característica do vinho  O mesmo que agudo.

			acido

			característica do vinho  Equivalente em italiano de ácido (1, 2 e 3).

			ácido abscísico

			FR acide abscissique; EN abscisic acid; IT acido abscisico; ES ácido abscísico; DE Abscisinsäure

			viticultura  Hormônio vegetal relacionado a regulação de vários aspectos ligados à fisiologia das plantas, como respostas ao estresse hídrico, estímulo à abscisão, inibição da germinação de sementes e o desenvolvimento dos ramos.

			acido abscisico

			viticultura  Equivalente em italiano de ácido abscísico.

			ácido acético

			FR acide acétique; EN acetic acid; IT acido acetico; ES ácido acético; DE Essigsäure

			química  Ácido produzido e excretado por determinadas bactérias, notavelmente o Acetobacter e o Clostridium acetobutylicum, que apresenta um cheiro picante muito característico e se constitui no principal ácido do vinagre. É encontrado em pequenas quantidades em todos os vinhos.

			acido acetico

			química  Equivalente em italiano de ácido acético.

			ácido ascórbico

			FR acide ascorbique, vitamine C; EN ascorbic acid, vitamin C; IT acido ascorbico, vitamina C; ES ácido ascórbico, vitamina C; DE Ascorbinsäure, Vitamin C

			vinicultura  Ácido encontrado principalmente em frutas cítricas, mas também na uva, embora praticamente desapareça durante a vinificação. É comumente adicionado ao mosto durante a elaboração do vinho, juntamente com o dióxido de enxofre, para impedir a oxidação e ajudar a manter frescos os vinhos brancos. Também é utilizado para evitar a casse férrica, em uma concentração máxima de 150 miligramas por litro de vinho.

			♦ O mesmo que: vitamina C.

			acido ascorbico

			vinicultura  Equivalente em italiano de ácido ascórbico.

			ácido carbônico

			FR acide carbonique; EN carbonic acid; IT acido carbonico; ES ácido carbónico; DE Kohlensäure

			química  Ácido formado pela reação entre o dióxido de carbono e a água, durante a decomposição do açúcar na fase de fermentação alcoólica, que dá frescor, sensação de acidez e brilho aos vinhos, além de ser o responsável pelas borbulhas características dos vinhos espumantes, vinhos verdes e frisantes.

			ácido carbónico

			química  Equivalente em espanhol de ácido carbônico.

			acido carbonico

			química  Equivalente em italiano de ácido carbônico.

			ácido cítrico

			FR acide citrique; EN citric acid; IT acido citrico; ES ácido cítrico; DE Zitronensäure

			química  Ácido, encontrado principalmente nas frutas cítricas, que também está presente na uva, mas é degradado durante a fermentação malolática. Pode ser adicionado sob controle ao vinho no final da fermentação, à quantidade máxima de 1 grama por litro, para trazer equilíbrio e frescor.

			acido citrico

			química  Equivalente em italiano de ácido cítrico.

			ácido enântico

			FR acide œnanthylic, acide œnanthique; EN oenanthic acid, enanthic acid, heptoic acid, normal heptylic acid, oenanthylic acid; IT acido enantico; ES ácido enántico; DE Heptansäure, Oenanthsäure

			química  Ácido encontrado no vinho e nos álcoois de cereais.

			ácido enántico

			química  Equivalente em espanhol de ácido enântico.

			acido enantico

			química  Equivalente em italiano de ácido enântico.

			ácido enólico

			química  O mesmo que enolina.

			ácido eritórbico

			FR acide érythorbique, acide isoascorbique; EN erythorbic acid; IT acido eritorbico; ES ácido eritórbico; DE Erythorbinsäure

			química  Antioxidante usado como alternativa ao ácido ascórbico.

			♦ O mesmo que: ácido isoascórbico.

			acido eritorbico

			química  Equivalente em italiano de ácido eritórbico.

			ácido fenólico

			FR acide phénolique; EN phenolic acid; IT acido fenolico; ES ácido fenólico; DE Phenolcarbonsäure

			química  Ácido componente da uva e do vinho, encontrado na uva sob a forma de éster, que é em seguida liberado por hidrólise alcalina. Os ácidos fenólicos presentes na uva e no vinho são dez: sete ácidos benzoicos e três ácidos cinâmicos.

			acido fenolico

			química  Equivalente em italiano de ácido fenólico.

			ácido gálico

			FR acide gallique; EN gallic acid; IT acido gallico; ES ácido gálico; DE Gallussäure

			química  Ácido orgânico de coloração amarela, obtido a partir de galhas e encontrado também na composição de barricas de carvalho, de onde pode passar ao vinho no processo de amadurecimento em barricas.

			acido gallico

			química  Equivalente em italiano de ácido gálico.

			ácido giberélico

			viticultura  O mesmo que giberelina.

			ácido glicurônico

			FR acide glycuronique; EN glycuronic acid; IT acido glucuronico; ES ácido glucurónico; DE Glykuronsäure

			química  Ácido derivado da glucose, que pode estar presente no vinho em baixíssimas concentrações.

			ácido glucônico

			FR acide gluconique; EN gluconic acid; IT acido gluconico; ES ácido glucónico; DE Glukonsäure

			química  Ácido originado da oxidação da glucose contida nas uvas degradadas por ação de microrganismos (pela larva de Eudemis ou por ação do fungo Botrytis cinerea).

			Presente no vinho em baixas concentrações, possui diversas aplicações na indústria, como regulação de acidez, limpeza de depósitos minerais e quelação de metais pesados.

			ácido glucónico

			química  Equivalente em espanhol de ácido glucônico.

			acido gluconico

			química  Equivalente em italiano de ácido glucônico.

			ácido glucurónico

			química  Equivalente em espanhol de ácido glicurônico.

			acido glucuronico

			química  Equivalente em italiano de ácido glicurônico.

			ácido heptanoico

			química  O mesmo que ácido enântico.

			ácido indolacético

			química  O mesmo que auxina.

			ácido isoascórbico

			química  O mesmo que ácido eritórbico.

			ácido láctico

			química  Equivalente em espanhol de ácido lático.

			ácido lático

			FR acide lactique; EN lactic acid; IT acido lattico; ES ácido láctico; DE Milchsäure

			química  Ácido originado da transformação do ácido málico (natural da uva), com a liberação de gás carbônico, de características pouco agressivas e suaves, que dá mais equilíbrio ao vinho, tornando-o mais redondo e harmonioso. Em altas concentrações, pode causar problemas, como a ação de bactérias láticas. É encontrado também, entre outras fontes, no iogurte, no chucrute e mesmo no organismo humano, onde tem grande importância para o metabolismo.

			acido lattico

			química  Equivalente em italiano de ácido lático.

			ácido málico

			FR acide malique; EN malic acid; IT acido malico; ES ácido málico; DE Apfelsäure

			química  Ácido presente nas folhas da videira e nas uvas, principalmente quando ainda estão verdes, que é degradado, em parte, por combustão, durante a maturação. A quantidade restante nas uvas e nos vinhos é suficiente para trazer uma acidez excessiva ao vinho. Com a fermentação malolática, o ácido málico é transformado em ácido lático, pela ação de bactérias láticas (Oenococcus oeni), promovendo uma melhoria na qualidade de vinhos brancos (principalmente os Chardonnay) e para a maioria dos tintos.

			acido malico

			química  Equivalente em italiano de ácido málico.

			ácido orgânico

			FR acide organique; EN organic acid; IT acido organico; ES ácido orgánico; DE organische Säure

			química  Ácido naturalmente presente nas uvas, nas formas livre e salificada. Os principais são o cítrico, o málico e o tartárico. Os outros três ácidos orgânicos do vinho são produtos secundários da fermentação alcoólica ou produtos de atividades bacterianas: ácido lático, acético e succínico.

			ácido orgánico

			química  Equivalente em espanhol de ácido orgânico.

			acido organico

			química  Equivalente em italiano de ácido orgânico.

			acido ossalico

			química  Equivalente em italiano de ácido oxálico.

			ácido oxálico

			FR acide oxalique; EN oxalic acid; IT acido ossalico; ES ácido oxálico; DE Oxalsäure

			química  Ácido, presente nos vinhos normalmente no estado de complexo férrico. É liberado após o engarrafamento, causando a precipitação do oxalato de cálcio.

			ácido pirúvico

			FR acide pyruvique; EN pyruvic acid; IT acido piruvico; ES ácido pirúvico; DE Brenztraubensäure

			química  Ácido resultante da fermentação alcoólica graças à oxidação de ésteres fosfóricos, microrganismos de contaminação, presente em baixa concentração em vinhos.

			A presença da tiamina impede sua formação.

			acido piruvico

			química  Equivalente em italiano de ácido pirúvico.

			ácidos aminados

			química  Equivalente em espanhol de aminoácidos.

			ácido sórbico

			FR acide sorbique; EN sorbic acid; IT acido sorbico; ES ácido sórbico; DE Sorbinsäure

			química  Aditivo utilizado como antisséptico e antioxidante para vinhos brancos doces, para evitar uma segunda fermentação quando o vinho estiver engarrafado. Na França, sua concentração máxima permitida é de 200 miligramas por litro.

			acido sorbico

			química  Equivalente em italiano de ácido sórbico.

			ácido succínico

			FR acide succinique; EN succinic acid; IT acido succinico; ES ácido succínico; DE Succinsäure

			química  Ácido orgânico formado pelo processo da fermentação alcoólica, pela ação das leveduras, que participa na intensificação da estrutura e do corpo dos vinhos. Tem grande influência no sabor do vinho, sendo, ao mesmo tempo, amargo e salgado.

			acido succinico

			química  Equivalente em italiano de ácido succínico.

			ácido sulfuroso

			química  O mesmo que anidrido sulfuroso.

			ácido tartárico

			FR acide tartrique; EN tartaric acid; IT acido tartarico; ES ácido tartárico; DE Weinsteinsäure, Weinsäure

			química  Principal ácido presente na uva e no vinho, em maior concentração (de 2 a 5 gramas por litro). É resistente e estável nas uvas, podendo ser adicionado a vinhos com pouca acidez, no processo de acidificação, preferencialmente no início da fermentação alcoólica.

			♦ O mesmo que: ácido úvico.

			acido tartarico

			química  Equivalente em italiano de ácido tartárico.

			ácido úvico

			química  O mesmo que ácido tartárico.

			acidulado

			(1) FR aigrelet; EN acidulated, acidulous; IT acidulo; ES ácido; DE säuerlich

			característica do vinho  acidulado (vinho). Levemente ácido, tendo uma ponta de amargor.

			(2) característica do vinho  O mesmo que acídulo.

			acidulated

			característica do vinho  Equivalente em inglês de acidulado.

			acidulé

			(1) característica do vinho  Equivalente em francês de acídulo.

			(2) característica do vinho  Equivalente em francês de agudo.

			acidulo

			(1) característica do vinho  Equivalente em italiano de acídulo.

			(2) característica do vinho  Equivalente em italiano de acidulado.

			acídulo

			FR acidulé; EN acidulous; IT acidulo; ES acidulado; DE säuerlich

			característica do vinho  acídulo (vinho). Com acidez acentuada, vivo, mas sem estar desagradável ou acerbo.

			♦ O mesmo que: acidulado.

			acidulous

			(1) característica do vinho  Equivalente em inglês de acídulo.

			(2) característica do vinho  Equivalente em inglês de acidulado.

			acier inoxydable

			vinicultura  Equivalente em francês de aço inox.

			acin-

			termo geral  Equivalente em italiano de acino-.

			acin-beere

			termo geral  Equivalente em espanhol de acino-.

			acin-berry

			termo geral  Equivalente em francês de acino-.

			acinellatura

			viticultura  Equivalente em italiano de bagoinha.

			acino-

			FR acin-berry; IT acin-; ES acin-beere

			termo geral  acin(i/o)-. Elemento de composição que significa “bago, especialmente de uva”, usado em compostos como “aciniforme”, “que tem forma de bagos”.

			acino

			viticultura  Equivalente em italiano de bago.

			ácino

			viticultura  O mesmo que bago.

			aclareo

			viticultura  Equivalente em espanhol de desfolhação.

			aclareo del racimo

			viticultura  Equivalente em espanhol de desbaste.

			acodo

			(1) viticultura  Equivalente em espanhol de mergulhia.

			(2) viticultura  Equivalente em espanhol de mergulhão. 

			aço inox

			FR acier inoxydable; EN stainless steel; IT acciaio inossidabile; ES acero inoxidable, acero templado, inox de acero; DE rostfreier Stahl, Edelstahl, nichtrostender Stahl

			vinicultura  Liga metálica com que são feitas as cubas de fermentação destinadas à elaboração de vinhos. Antigamente, as cubas eram também fabricadas em outros materiais, como o cimento ou a madeira. Hoje prefere-se o aço inox porque permite uma higienização ideal, evitando problemas de contaminação dos vinhos.

			Aconcágua

			FR Aconcagua; EN Aconcagua; IT Aconcagua; ES Aconcagua; DE Aconcagua

			(1) região  Região vitivinícola chilena que abrange os vales do Aconcagua, Casablanca, San Antonio e Leyda.

			(2) região  Vale situado nessa região, que tem uma produção vitivinícola de tintos, principalmente das uvas cabernet sauvignon e syrah.

			Aconcagua

			região  Equivalente em espanhol de Aconcágua.

			acqua

			termo geral  Equivalente em italiano de água.

			acquavite

			outra bebida  Equivalente em italiano de aguardente.

			acquavite di vino

			derivado do vinho  Equivalente em italiano de aguardente vínica.

			acquerello

			característica do vinho  Equivalente em italiano de água-pé.

			Acqui

			vinho  O mesmo que Brachetto d’Acqui.

			acquoso

			característica do vinho  Equivalente em italiano de diluído (4).

			acre

			(1) FR âcre; EN harsh, acrid; IT acre, aspro; ES agrio; DE herb

			característica do vinho  acre (vinho). Que causa uma desagradável sensação de irritação, picante, na boca e até no nariz, em consequência do nível excessivo de derivados acéticos no vinho.

			♦ O mesmo que: ágrio, áspero.

			(2) FR acre; EN acre; IT acro; ES acre; DE Morgen

			viticultura  Medida agrária empregada em viticultura, equivalente a 40,47 ares.

			(3) característica do vinho  Equivalente em espanhol de avinagrado.

			(4) característica do vinho  Equivalente em espanhol de aigrilet.

			âcre

			característica do vinho  Equivalente em francês de acre (1).

			acrid

			característica do vinho  Equivalente em inglês de acre (1).

			acro

			viticultura  Equivalente em italiano de acre (2).

			acrolein

			química  Equivalente em inglês de acroleína.

			acroleína

			FR acroléine; EN acrolein; IT acroleina; ES acroleína; DE Akrolein

			química  Aldeído acrílico, não saturado, líquido, volátil, formado pela degradação do glicerol pela ação de bactérias (Bacillus amaracrylus), que dá ao vinho um sabor e cheiro muito amargos.

			Pode ser a causa da doença do amargor nos vinhos.

			acroleina

			química  Equivalente em italiano de acroleína.

			acroléine

			química  Equivalente em francês de acroleína.

			active yeasts

			microrganismo  Equivalente em inglês de leveduras ativas.

			actual alcohol content

			característica do vinho  Equivalente em inglês de grau alcoólico real.

			acuado

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de diluído (4).

			açúcar

			FR sucre; EN sugar; IT zucchero; ES azúcar; DE Zucker

			química  Sacarose e conjunto de hidratos de carbono. A uva contém dois tipos principais de açúcar: a glucose e a frutose (a sacarose também está presente, mas em concentrações muito baixas). Durante a fermentação alcoólica, as leveduras (Sacharomyces cerevisiae) transformam esses dois açúcares em álcool etílico, com a liberação de gás carbônico. Os açúcares que não são transformados pelas leveduras durante a fermentação são chamados de açúcares residuais, forma­dos por pentoses e hexoses.

			açúcar da uva

			química  O mesmo que glucose.

			açúcar de fermentação

			FR sucres fermentescibles; EN fermentable sugars; IT zuccheri fermentabili; ES azúcar fermentable; DE vergärbare Zucker

			química  Açúcar presente nas uvas que pode ser transformado em álcool, durante a fermentação alcoólica, pela ação de leveduras.

			açúcar de redução

			FR sucres réducteurs; EN reducing sugars; IT zuccheri riducenti; ES azúcar reductor; DE reduzierende Zucker

			química  Açúcar que participa de reações de óxido- -redução. No caso da uva, os açúcares de redução são a frutose, a glucose e a maltose.

			açúcar residual

			FR sucre restant, sucre résiduel; EN residual sugar, RS; IT zucchero residuale; ES azúcar residual; DE Restzucker

			química  Açúcar restante no vinho, não transformado em álcool pelas leveduras após a fermentação alcoólica.

			♦ Sigla: RS (inglês).

			acuoso

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de diluído (4).

			adamado

			característica do vinho  adamado (vinho). (Portugal) Suave ou doce. O termo deriva da ideia de que esse vinho é apropriado às damas.

			adani

			uva  O mesmo que aidani (1).

			adapt

			serviço  Equivalente em inglês de ambientar.

			addition de moût concentré

			vinicultura  Equivalente em francês de adição de mosto concentrado.

			addition of sugar

			vinicultura  Equivalente em inglês de chaptalização.

			addition of tannin

			vinicultura  Equivalente em inglês de taninização.

			adega

			(1) FR cave, chai, cellier, apothèque, magasin (Charentes e Borgogne), maison (Champagne); EN cellar, apotheke; IT cantina, tinaia, apoteca, apotheca, enoteca; ES bodega, apoteca; DE Keller, Weinkeller

			armazenamento  Lugar onde se armazenam vinhos.

			♦ O mesmo que: garrafeira (Portugal), apoteca, enoteca, cave, caveau, cuverie e cuvier.

			(2) FR cave, cellier, chai; EN wine warehouse; IT magazzino di cantina, enoteca; ES almacém de vino, bodega; DE Keller

			comercialização  Lugar onde se vende vinho.

			adega cooperativa

			FR coopérative, cave coopérative, cave; EN cooperative, wine co-op; IT cooperativa, cantina sociale; ES cooperativa; DE Genossenschaft, Winzergenossenschaft, Winzervereinigung, Weingärtnergenossenchaft

			comercialização  Associação de diversos proprietários de vinhedos com o fim de criar uma estrutura de vinificação coletiva que não poderia ser conseguida individualmente. Na França, onde boa parte da produção vinícola é feita por cooperativas, seus associados são chamados “adhérents”, e é comum chamar a associação de “cave coopérative” (ou, simplesmente, “la cave”), em contraposição à “cave particulière”.

			♦ O mesmo que: cooperativa. Sigla: AC (português), CM (francês).

			adega de degustação

			FR caveau de dégustation, dégustoir; EN wine taste room, tasting cellaret; IT caveau di degustazione; ES santuario de cata; DE kleiner Weinkeller

			apreciação  Lugar reservado aos degustadores profissionais, onde acontecem apresentações de vinhos ao público.

			♦ O mesmo que: cave de degustação.

			adegar

			FR encaver; EN to cellar, to store in the cellar; IT incantinare; ES embodegar

			armazenamento  adegar (vinho). Guardar (vinho) na adega.

			adegueiro

			(1) FR caviste, encaveur (Suíça); EN cellar man; IT cantiniere; ES bodeguero; DE Kellermeister

			armazenamento  Pessoa que toma conta da adega, podendo trabalhar sob a direção de um chefe da adega.

			(2) FR vinificateur; EN winemaker; IT cantiniere, vinificatore; ES bodeguero, vinificador; DE Kellerwirt, Kellerarbeiter

			vinicultura  (Portugal) Responsável pelo trabalho inerente à produção dos vinhos.

			♦ O mesmo que vinicultor.

			(3) FR vinificateur; EN winemaker; IT cantiniere, vinificatore; ES bodeguero, vinificador; DE Kellerwirt, Kellerarbeiter

			vinicultura  Diretor da adega.

			Adelaida

			região  Equivalente em espanhol de Adelaide.

			adélaïde

			armazenamento  Garrafa usada em Champagne, com capacidade para 93 litros.

			Adelaide

			FR Adélaïde; EN Adelaide; IT Adelaide; ES Adelaida; DE Adelaide

			região  Região no sul da Austrália, que compreende as sub-regiões Adelaide Hills, Clare Valley, McLaren Vale, Langhorne Creek, Barossa Valley e Eden Valley.

			Adélaïde

			região  Equivalente em francês de Adelaide.

			Adelaide Hills

			região  Região vinícola localizada no sul da Austrália.

			adelantado

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de avançado.

			adelgaçado

			característica do vinho  (pouco usado) O mesmo que diluído (1).

			adiafa

			viticultura  Ceia tradicional que marcava outrora o final da colheita das uvas em Portugal.

			adição de açúcar

			vinicultura  O mesmo que chaptalização.

			adição de álcool

			vinicultura  O mesmo que amuo.

			adição de licor

			FR dosage; EN dosage; IT dosaggio; ES dosificación, dosaje de jarabe; DE Dosierung

			vinicultura  Operação de adicionar o licor de expedição ao Champagne ou ao vinho espumante produzido segundo o método tradicional, após o dégorgement. A partir dessa operação, determina-se o tipo do espumante que será comercializado, em função da quantidade e da concentração de açúcar no licor de expedição (extra-brut, brut, sec, demi-sec, doux).

			♦ O mesmo que: adição de xarope.

			adição de mosto concentrado

			FR addition de moût concentré; EN back blending; IT adizione di mosto concentrato; ES adición de mosto concentrado; DE Back Blending

			vinicultura  Ação de acrescentar mosto de uva concentrado ao vinho, para adoçá-lo.

			adição de xarope

			vinicultura  O mesmo que adição de licor.

			adición de mosto concentrado

			vinicultura  Equivalente em espanhol de adição de mosto concentrado.

			Ádige

			FR Adige; EN Adige; IT Adige; ES Adige; DE Etsch

			região  Rio que banha uma região vinícola italiana denominada do Alto Ádige.

			Adige

			região  Equivalente em italiano de Ádige.

			adizione di mosto concentrato

			vinicultura  Equivalente em italiano de adição de mosto concentrado.

			adocicar

			FR édulcorer, adoucir; EN sweeten; IT edulcorare; ES edulcorar; DE süssen

			vinicultura  adocicar (um vinho). Adicionar açúcar ou mosto concentrado a um vinho muito seco ou muito ácido, com problema de equilíbrio, após a fermentação, com o objetivo de torná-lo mais agradável ao gosto do consumidor.

			adouci

			característica do vinho  Equivalente em francês de redondo.

			adoucir

			(1) vinicultura  Equivalente em francês de adocicar.

			(2) característica do vinho  Equivalente em francês de amaciar. 

			adstrição

			característica do vinho  O mesmo que adstringência.

			adstringência

			FR astringence; EN astringency; IT astringenza; ES astringencia; DE Adstringierender Effekt, Adstringenz

			característica do vinho  Estimulação química que exerce uma contração na mucosa bucal, sentida como aspereza, secura e rugosidade, provocada pela presença do tanino no vinho. As substâncias adstringentes dos vegetais comestíveis pertencem à família dos polifenóis. No vinho, a adstringência tem relação direta com os taninos, mais precisamente com os taninos de polimerização intermediária, ou seja, aqueles que não têm moléculas muito pequenas nem muito grandes e apresentam alta capacidade de reação com as moléculas de proteína, coagulando-as e se fixando na pele. A adstringência está geralmente acompanhada das sensações de acidez e amargor, que a reforçam e que com ela se confundem.

			♦ O mesmo que: adstrição, estipticidade.

			adstringente

			FR astringent, séché, rude, dur, râpeux, tannique, rêche, paille de fer; EN astringent, harsh; IT astringente; ES astringente; DE adstringierend

			característica do vinho  adstringente (vinho). Que provoca uma sensação tátil de aspereza e secura na língua e nos lábios, pelo fato de os taninos ainda não terem se amenizado. É mais comum nos vinhos mais jovens, diminuindo com o amadurecimento.

			♦ O mesmo que: tânico.

			Adstringenz

			característica do vinho  Equivalente em alemão de adstringência.

			adstringierend

			(1) característica do vinho  Equivalente em alemão de adstringente.

			(2) característica do vinho  Equivalente em alemão de áspero.

			Adstringierender Effekt

			característica do vinho  Equivalente em alemão de adstringência.

			adubação

			FR fumure; EN fertilization, manuring; IT concimazione; ES abonadura; DE Befruchtung, Düngung

			viticultura  Utilização de substâncias, naturais ou não, para reequilibrar a química do solo ou aumentar sua fertilidade.

			♦ O mesmo que: adubagem, adubamento, estrumação, estruma, estrumada, estrumadela.

			adubagem

			viticultura  O mesmo que adubação.

			adubo

			FR engrais, compost, fertilisant, fumure, fumier; EN manure, fertilizer, compost, dung, muck; IT concime, fertilizzante, letame; ES abono, fertilizante; DE Düngemittel

			viticultura  Matéria química ou orgânica utilizada para fertilizar os solos.

			♦ O mesmo que: fertilizante.

			aduela

			FR douve, douelle, lonçaille, planche; EN stave, plank; IT doga, doghetta; ES duela; DE Daube

			tonelaria  Tábua curva que forma o corpo, na parte côncava das barricas.

			♦ O mesmo que: prancha.

			adulador

			FR enjôleur, flatteur; EN flatterer; IT lusinghiero, ruffiano; ES adulador; DE schmeichlerisch

			característica do vinho  adulador (vinho). De qualidades muito berrantes, reveladas de maneira muito óbvia, para tentar agradar ao público mais distraído.

			♦ O mesmo que: enganador.

			adulteração

			FR adultération; EN adulteration; IT adulterazione; ES adulteración; DE Fälschung

			característica do vinho  Procedimento empregado para alterar determinadas características do vinho, podendo ser considerado ilegal em certas situações.

			adulteración

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de adulteração.

			adulterado

			FR frelaté, trafiqué, factice; EN adulterated, doctored, dummy; IT adulterato, truccato; ES adulterado; DE gepanscht

			característica do vinho  adulterado (vinho). Falsificado por adição de uma substância estranha ou mesmo proibida.

			♦ O mesmo que: desnaturado, arranjado (Portugal).

			adulterar

			FR falsifier; EN adulterate; IT adulterare; ES falsificar; DE verfälschen

			vinicultura  adulterar (vinho). Adicionar ao vinho substâncias proibidas ou em quantidades superiores às autorizadas pelo código da OIV (Organização Internacional da Uva e do Vinho), ou executar alguma prática ilegal para modificar as características do vinho e enganar o consumidor.

			adulterare

			vinicultura  Equivalente em italiano de adulterar.

			adulterate

			vinicultura  Equivalente em inglês de adulterar.

			adulterated

			característica do vinho  Equivalente em inglês de adulterado.

			adulteration

			característica do vinho  Equivalente em inglês de adulteração.

			adultération

			característica do vinho  Equivalente em francês de adulteração.

			adulterato

			característica do vinho  Equivalente em italiano de adulterado.

			adulterazione

			característica do vinho  Equivalente em italiano de adulteração.

			advanced

			característica do vinho  Equivalente em inglês de avançado.

			adventice

			viticultura  Equivalente em francês de erva daninha.

			aeração

			(1) FR aération; EN aeration; IT aierazione, arieggiamento; ES aireación, orear; DE Belüftung

			vinicultura  aeração (do mosto). Processo de expor o mosto ao oxigênio para acelerar o processo de multiplicação celular das leveduras, de modo que a população seja suficiente para transformar todo o açúcar presente em álcool (resultando em vinhos secos, com no máximo 2 g de açúcar por litro de vinho). Esse processo deve ser controlado rigorosamente, para evitar a oxidação.

			(2) FR aération, remontage; EN aeration, breathing; IT aierazione, arieggiamento; ES aireación, arejamento; DE Belüftung, Lüften

			apreciação  aeração (do vinho). Ato de deixar o vinho arejar, “respirar”, antes de ser bebido, para enriquecer seus aromas e, no caso de vinhos tintos novos, amenizar os taninos mais agressivos. A oxigenação age permitindo a liberação das substâncias voláteis indesejáveis.

			♦ O mesmo que: arejamento, respiração.

			aération

			apreciação  Equivalente em francês de aeração (1 e 2).

			aeration

			apreciação  Equivalente em inglês de aeração (1 e 2).

			aérien

			característica do vinho  Equivalente em francês de leve. 

			aerometro

			química  Equivalente em italiano de areômetro.

			afável

			característica do vinho  O mesmo que suave (4).

			affascinante

			característica do vinho  Equivalente em italiano de atraente.

			Affile

			vinho  O mesmo que Cesanese di Affile.

			affinamento

			vinicultura  Equivalente em italiano de acabamento.

			affinato

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de equilibrado.

			affinner

			característica do vinho  (francês) Adquirir finesse no correr do amadurecimento.

			affittanza

			viticultura  Equivalente em italiano de arrendamento.

			affitto

			viticultura  Equivalente em italiano de arrendamento.

			affumicato

			(1) aroma/cheiro  Equivalente em italiano de defumado.

			(2) aroma/cheiro  Equivalente em italiano de esfumaçado.

			affumicatura

			viticultura  Equivalente em italiano de fumigação.

			afídeo

			FR aphide; EN aphid; IT afidio; ES áfido; DE Blattlaus

			viticultura  Praga que pode causar a acariose da videira.

			afidio

			viticultura  Equivalente em italiano de afídeo.

			áfido

			viticultura  Equivalente em espanhol de afídeo.

			afinado

			característica do vinho  O mesmo que equilibrado.

			afinamento

			vinicultura  O mesmo que colagem.

			África do Sul

			FR Afrique du Sud; EN South Africa; IT Sudafrica; ES Sudáfrica; DE Südafrika

			A vinicultura sul-africana concentra-se em torno da Cidade do Cabo, entre os paralelos 33 e 34, região de clima mediterrânico. Desde o século XVII, colonos holandeses ali cultivam a vinha. Constantia, um branco doce provavelmente de Muscat de Frontignan, foi o primeiro grande vinho do Novo Mundo, preferido durante o século XIX nas cortes europeias, à frente dos Sauternes e Tokai. Os ataques da filoxera e do míldio, seguidos pelos boicotes na época do apartheid, causaram dramático declínio da exportação e da própria viticultura. Antes, a produção era principalmente voltada aos vinhos brancos e aos destinados à destilação. Hoje, a proporção de cepas tintas vem-se igualando à de brancas e oferece até mesmo um ícone, a cepa pinotage, cruzamento de pinot noir e cinsault. Muitas outras castas, das mais variadas origens, também são cultivadas. As principais regiões produtoras de vinhos de qualidade são Stellenbosch, Paarl e Constantia. Paarl, além de bons vinhos de mesa, é famosa por seus genéricos de Jerez e Porto.

			Afrique du Sud

			região  Equivalente em francês de África do Sul.

			afrômetro

			FR aphromètre; EN aphrometer, pressure gauge; IT afrometro; ES afrómetro, manómetro para botella; DE Sektdruckmesser, Aphrometer

			química  Manômetro de ar comprimido, graduado em pascais (Pa), que permite medir a pressão em garrafas de vinhos frisantes e espumantes. A palavra tem origem no grego “aphrós”, espuma.

			afrómetro

			química  Equivalente em espanhol de afrômetro.

			afrometro

			química  Equivalente em italiano de afrômetro.

			aftertaste

			característica do vinho  Equivalente em inglês de retrogosto.

			afus ali

			uva  Uva branca de mesa cultivada no Oriente Médio, que também pode ser empregada para produzir vinho.

			♦ O mesmo que: raisin d’or, regina, regina bianca.

			agalha

			viticultura  O mesmo que galha.

			agalla

			viticultura  Equivalente em espanhol de galha.

			agaric

			aroma/cheiro  Equivalente em francês e em inglês de agárico.

			agarico

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de agárico.

			agárico

			FR agaric; EN agaric; IT agarico; ES agárico; DE Pilzaroma

			aroma/cheiro  agárico (aroma de). Aroma que recorda o de um fungo ou vegetal, picante, característico de alguns vinhos que sofreram uma reação de redução.

			ag-chire banantz

			uva  O mesmo que bahian chireï.

			âge

			vinicultura  Equivalente em francês de idade.

			age

			vinicultura  Equivalente em inglês de idade.

			age, to

			característica do vinho  Equivalente em inglês de amadurecer.

			âge de la vigne

			viticultura  Equivalente em francês de idade da videira.

			ageing

			vinicultura  Equivalente em inglês de envelhecimento.

			agente

			viticultura  Equivalente em italiano de caseiro.

			ageusia

			FR agueusie; EN ageusia; IT ageusia; ES agustia; DE Geschmacksblindheit, Ageusie

			apreciação  Doença que se caracteriza por diminuição acentuada ou perda do sentido do paladar.

			♦ O mesmo que: agustia, agueusia.

			Ageusie

			apreciação  Equivalente em alemão de ageusia.

			agglutination

			vinicultura  Equivalente em inglês de floculação.

			aggressive

			característica do vinho  Equivalente em inglês de agressivo.

			aggressivo

			característica do vinho  Equivalente em italiano de agressivo.

			aghiorghitiko

			uva  O mesmo que agiorgitiko.

			aging

			(1) vinicultura  Equivalente em inglês de amadurecimento.

			(2) vinicultura  Equivalente em inglês de envelhecimento.

			agiorgitiko

			uva  Uva tinta cultivada na Grécia para fazer vinhos rosês e, frequentemente, em cortes com a cabernet sauvignon. Apresenta baixa acidez.

			♦ O mesmo que: aghiorghitiko, mavro nemeas, mavroudi néméas.

			aglianica

			uva  O mesmo que aglianico.

			aglianica bianco

			uva  Uva tinta originária de Nápoles.

			♦ O mesmo que: ghiandara, ghiannara, giannara.

			aglianico

			uva  Uva tinta de origem grega mas bastante cultivada na Itália, nas regiões de Campânia e de Basilicata, utilizada na elaboração de vinhos potentes, como o Aglianico del Vulture.

			♦ O mesmo que: aglianico nero, aglianico del Vulture, uva aglianica, gnanico, agnanico, aglianica, gnanica, agliatica, trignarulo, ellenica, ellenico, hellanica, uva nera, gesualdo, gagliano.

			aglianico del taburno

			vinho  Vinho italiano de categoria DOC, produzido na região da Campania, com a uva aglianico. Possui amadurecimento obrigatório de dois anos. Com três anos e uma graduação alcoólica mínima de 12,5°, torna-se um Riserva. Há também um aglianico del taburno rosato.

			aglianico del Vulture

			uva  O mesmo que aglianico.

			Aglianico del Vulture

			vinho  Vinho italiano de categoria DOC, produzido na região de Basilicata com a uva aglianico e com amadurecimento obrigatório de um ano. Com amadurecimento de três anos pode ser classificado como Vecchio, e com cinco anos torna-se um Riserva.

			aglianico nero

			uva  O mesmo que aglianico.

			agliano

			uva  O mesmo que aleatico.

			agliatica

			uva  O mesmo que aglianico.

			aglio

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de alho.

			agnanico

			uva  O mesmo que aglianico.

			agostamento

			viticultura  Equivalente em italiano de lignificação.

			agostamiento

			viticultura  Equivalente em espanhol de lignificação.

			ag-ouzoume

			uva  O mesmo que bahian chireï.

			agraço

			(1) FR manne, petite baie; EN manna, unripe grape; IT racimolo; ES agraz; DE Manna

			viticultura  Baga de uva pequena e verde que aparece em alguns cachos, antes do pintor.

			♦ O mesmo que: agraz, baguinha.

			(2) FR verjus; EN verjuice, green (pejorativo); IT agresto; ES agraz; DE verjus

			vinicultura  Mosto ácido, de má qualidade, que se extrai de uva colhida verde.

			♦ O mesmo que: agraz.

			(3) característica do vinho  O mesmo que verdasco.

			agradável

			FR aimable, friand, agréable, plaisant, attrayant, avenant, gentil; EN agreeable, graceful, refreshing; IT amabile, molesin (Veneza); ES amable; DE lieblich, angenehm

			característica do vinho  agradável (vinho). Bem equilibrado, leve, frutado, fresco e despretensioso, por vezes também quase doce.

			agrafe

			vinicultura  Equivalente em francês de agrafo.

			Agraffe

			vinicultura  Equivalente em alemão de agrafo.

			agraffe

			vinicultura  Equivalente em inglês de agrafo.

			agrafo

			FR agrafe; EN agraffe, wound clip; IT graffa; ES grapa; DE Agraffe, Abfüllbügel

			vinicultura  Pequena lâmina de metal usada para ajudar a primeira rolha a ficar no lugar durante a fermentação do espumante pelo método tradicional, antes do dégorgement e do arrolhamento final. Atualmente, é pouco utilizada.

			agraz

			(1) vinicultura  O mesmo que agraço (1 e 2).

			(2) característica do vinho  O mesmo que verdasco.

			(3) viticultura  Equivalente em espanhol de bago imaturo.

			agre

			característica do vinho  O mesmo que tânico.

			agréable

			(1) apreciação  Equivalente em francês de fácil. 

			(2) característica do vinho  Equivalente em francês de agradável. 

			agreeable

			característica do vinho  Equivalente em inglês de agradável.

			agrément

			característica do vinho  (francês) Conjunto de qualidades que fazem um vinho ser agradável.

			agresivo

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de agressivo.

			agressif

			característica do vinho  Equivalente em francês de agressivo.

			agressivo

			FR abrupt, accrocheur, agressif, brutal, dur, rude, violent; EN aggressive, hard, rude; IT aggressivo; ES agresivo; DE rauh

			característica do vinho  agressivo (vinho). Com excesso de acidez ou de adstringência, que agride as papilas bucais.

			♦ O mesmo que: acerbo.

			agresto

			(1) característica do vinho  Equivalente em italiano de verdasco.

			(2) vinicultura  Equivalente em italiano de agraço (2).

			(3) viticultura  Equivalente em italiano de bago imaturo.

			agriado

			vinicultura  Equivalente em inglês de goût d’echaud.

			agricoltura biodinamica

			vinicultura  Equivalente em italiano de agricultura biodinâmica.

			agricoltura biologica

			viticultura  Equivalente em italiano de agricultura orgânica.

			agricultura biodinâmica

			FR agriculture bio-dynamique; EN biodynamic farming; IT agricoltura biodinamica; ES agricultura biodinámica; DE biologisch-dynamische Forschung

			vinicultura  Conjunto de práticas agrícolas com preceitos baseados na Antroposofia (escola de pensamento criada no século XX pelo austríaco Rudolf Steiner), que incluem orientações de caráter astronômico, astrológico, ecológico e espiritual na relação com a natureza. É vetado o uso de máquinas, tratores, fertilizantes químicos e pesticidas.

			agricultura biodinámica

			vinicultura  Equivalente em espanhol de agricultura biodinâmica.

			agricultura biológica

			viticultura  O mesmo que agricultura orgânica.

			agricultura ecológica

			viticultura  Equivalente em espanhol de agricultura orgânica.

			agricultura orgânica

			FR agriculture biologique; EN organic agriculture; IT agricoltura biologica; ES agricultura ecológica; DE ökologische Landwirtschaft

			viticultura  Agricultura que não emprega fertilizantes nem agrotóxicos artificiais, hormônios, reguladores, aditivos, organismos geneticamente modificados etc.

			♦ O mesmo que: agricultura biológica.

			agriculture bio-dynamique

			vinicultura  Equivalente em francês de agricultura biodinâmica.

			agriculture biologique

			viticultura  Equivalente em francês de agricultura orgânica.

			agridoce

			FR aigre-doux; EN sour-sweet; IT agrodolce; ES agridulce; DE süsssauer

			característica do vinho  agridoce (vinho). Que é ao mesmo tempo ácido e açucarado, em geral devido a uma fermentação conduzida de maneira incorreta.

			agridulce

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de agridoce.

			agrio

			(1) característica do vinho  Equivalente em espanhol de acre (1).

			(2) característica do vinho  Equivalente em espanhol de azedo.

			(3) característica do vinho  Equivalente em espanhol de tânico.

			(4) derivado do vinho  Equivalente em espanhol de amargo (3).

			ágrio

			característica do vinho  O mesmo que acre (1).

			agro

			(1) característica do vinho  Equivalente em italiano de azedo.

			(2) característica do vinho  Equivalente em italiano de tânico.

			agrochemical

			viticultura  Equivalente em inglês de agroquímico.

			Agrochemikalie

			viticultura  Equivalente em alemão de agroquímico.

			agrochimique

			viticultura  Equivalente em francês de agroquímico.

			agrodolce

			característica do vinho  Equivalente em italiano de agridoce.

			agronômica

			uva  Uva tinta cultivada em Portugal, recomendada nos Açores.

			agroquímico

			FR agrochimique; EN agrochemical; IT defensivo; ES agroquímico; DE Agrochemikalie

			viticultura  Substância química utilizada para o controle de pragas e doenças da videira no vinhedo.

			água

			FR eau; EN water; IT acqua; ES agua; DE Wasser

			termo geral  Substância líquida, incolor, insípida e inodora, que chega a constituir 90% de um vinho.

			agua

			termo geral  Equivalente em espanhol de água.

			aguado

			(1) característica do vinho  O mesmo que diluído (1 e 4).

			(2) vinicultura  Equivalente em espanhol de aguamento.

			aguamento

			FR mouillage; EN watering; IT annacquamento; ES aguado; DE Streckung, Wasserzusatz

			vinicultura  Ação de adicionar água a um mosto ou vinho, com o intuito de fraudá-lo.

			água-pé

			FR piquette, demi-vin, petit vin; EN piquette, pomace wine; IT vinello, vino piccolo, vino secondo, mezzo vino, picheta, mezzo-vino, terzanel, acquerello; ES vino de cabezas, vino de garrote; DE Tresterwein, Nachwein

			característica do vinho  Vinho fraco, com pouco álcool, feito com o bagaço da primeira prensa, água e, frequentemente, açúcar. É o vinho dos camponeses pobres, dos vindimadores.

			♦ O mesmo que: vinhete, garapão.

			aguardentação

			vinicultura  O mesmo que fortificação.

			aguardente

			FR eau-de-vie, marc, gnôle; EN spirit; IT acquavite, grappa; ES aguardiente; DE Schnaps, Branntwein

			outra bebida  Bebida obtida pela destilação de certos líquidos extraídos de substâncias como caldo de cana, vinho, cereais, tubérculos, frutos etc., depois de fermentados.

			aguardente de bagaço

			outra bebida  O mesmo que bagaceira.

			aguardente de vino

			derivado do vinho  Equivalente em espanhol de aguardente vínica.

			aguardenteiro

			vinicultura  (Portugal). Pessoa que faz aguardente.

			♦ O mesmo que: alambiqueiro.

			aguardente vínica

			FR eau-de-vie de vin, fine; EN brandy, grape spirit; IT acquavite di vino; ES aguardente de vino, brandy, espíritu; DE Sprit, Branntwein

			derivado do vinho  Aguardente obtida a partir do vinho, cujos tipos mais conhecidos são o armagnac e o cognac.

			♦ O mesmo que: aguardente vinícola.

			aguardente vinícola

			derivado do vinho  O mesmo que aguardente vínica.

			aguardiente

			outra bebida  Equivalente em espanhol de aguardente.

			aguardiente de orujo

			outra bebida  Equivalente em espanhol de bagaceira.

			água santa

			uva  Uva tinta originária de Portugal, Bairrada, cruzamento de mortágua e joão santarém. É cultivada na região do Dão, utilizada na elaboração de vinhos pouco ácidos e de alto teor alcoólico.

			agudinho

			uva  O mesmo que abelhal.

			agudo

			FR aigu, acidulé, aigu, cru, frais, incisif, mordant, nerveux, pointu, tendu, trenchant, vert, vif, à faire danser les chèvres; EN sharp; IT pungente; ES punzante; DE scharf

			característica do vinho  agudo (vinho). Que produz uma forte impressão de acidez e de finura.

			♦ O mesmo que: ácido, cortante

			agueusia

			apreciação  O mesmo que ageusia.

			agueusie

			apreciação  Equivalente em francês de ageusia.

			aguichant

			característica do vinho  (francês) Vinho que apresenta qualidades estimulantes para o degustador. Pode ser usado também no sentido negativo, como vinho “adulador”. 

			♦ O mesmo que: charmeur, séduisant, séducteur.

			aguijón

			viticultura  Equivalente em espanhol de esporão.

			aguja

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de agulha.

			agulha

			ES aguja

			característica do vinho  Efervescência picante de um vinho, típica, por exemplo, do vinho verde.

			agustia

			apreciação  O mesmo que ageusia.

			aguzelle

			uva  O mesmo que persan.

			ahilado

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de engordurado (1).

			ahilamiento

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de doença da gordura.

			ahmer bou’ahmer

			uva  Uva tinta de mesa de origem argelina, cultivada no norte da África, na Espanha, em Portugal, na Argentina e na Califórnia, entre outras regiões.

			♦ O mesmo que: boal babosa, flame tokay, bordjia, angelino, grumete encarnada, uva de ragol, datilidos, culo de Orza, culo de horza, olho de pargo, olho de cocco, royal gorda, imperial roja, ragol babosa e boal babosa.

			Ahr

			região  Região do oeste alemão, ao norte do rio Mosel, que produz principalmente tintos.

			ahrweiler

			vinho  Vinho muito conhecido produzido na região de Ahr, na Alemanha.

			ahumado

			(1) aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de defumado.

			(2) aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de esfumaçado.

			ahumat

			uva  Uva tinta originária de Madiran. 

			AIA

			química  Sigla de auxina.

			aidani

			(1) uva  Uva branca cultivada em diversas ilhas gregas, muito usada em cortes com outras uvas.

			♦ O mesmo que: aïdani aspro, aïdani lefko, adani, aspaïdano, aïdani blanc.

			(2) uva  Uva branca cultivada cultivada na mesma região e com mesmos usos.

			♦ O mesmo que:aïdani bastardico.

			(3) uva  Uva tinta cultivada cultivada na mesma região e com mesmos usos.

			♦ O mesmo que:aïdani mavro, aïdani noir, mavraïdano (Santorini).

			aïdani aspro

			uva  O mesmo que aidani (1).

			aïdani bastardico

			uva  O mesmo que aidani (2).

			aïdani blanc

			uva  O mesmo que aidani (1).

			aïdani lefko

			uva  O mesmo que aidani (1).

			aidani mavro

			uva  O mesmo que aidani (3).

			aïdani noir

			uva  O mesmo que aidani (3).

			aidini

			uva  Uva branca cultivada na Grécia, utilizada na produção do vinho santorini.

			aierazione

			apreciação  Equivalente em italiano de aeração (1 e 2).

			aigre

			(1) característica do vinho  Equivalente em francês de acético.

			(2) característica do vinho  Equivalente em francês de azedo.

			(3) característica do vinho  Equivalente em francês de azedume (1).

			(4) característica do vinho  Equivalente em francês de tânico.

			aigre-doux

			(1) característica do vinho  Equivalente em francês de agridoce.

			(2) característica do vinho  Equivalente em francês de avinagrado.

			aigrilet

			EN vinegarish; IT asprigno; ES acre; DE leicht säuerlich

			(1) característica do vinho  aigrilet (vinho). Um tanto azedo, quase acre (1).

			(2) característica do vinho  Equivalente em francês de acidulado.

			aigu

			característica do vinho  Equivalente em francês de agudo.

			ail1

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de alho.

			aileron

			(1) viticultura  Equivalente em francês de cacho secundário.

			(2) viticultura  Equivalente em francês de escádea.

			aimable

			característica do vinho  Equivalente em francês de agradável.

			air

			termo geral  Equivalente em francês e em inglês de ar.

			air conditioning

			vinicultura  Equivalente em inglês de climatização.

			aire

			termo geral  Equivalente em espanhol de ar.

			aireación

			apreciação  Equivalente em espanhol de aeração (1 e 2).

			airén

			uva  Uva branca cultivada na Espanha, especialmente na grande região de La Mancha, utilizada em cortes com a tempranillo para produzir tintos leves secos e, principalmente, destilados de vinho.

			♦ O mesmo que: lairen, manchega, mantuo laeren, valpedeñera blanca, forcallat blanca.

			airy

			característica do vinho  Equivalente em inglês de ligeiro.

			ajaccio 

			(1) vinho  Vinho tinto produzido na Córsega, a partir das uvas sciacarello, barbarossa, nielluccio e vermentino.

			(2) vinho  Vinho rosê produzido na mesma região, a partir das mesmas uvas.

			(3) vinho  Vinho branco produzido nessa mesma região, a partir das uvas vermentino e ugni blanc.

			ajo

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de alho.

			akamchvtall

			uva  Uva tinta originária da Geórgia.

			♦ O mesmo que: aka-moussitall.

			aka-moussitall

			uva  O mesmo que akamchvtall.

			Akarinose

			viticultura  Equivalente em alemão de acariose.

			akator piros

			uva  O mesmo que bakator rouge.

			Akazie

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de acácia.

			akhal bou sloubit

			uva  Uva tinta originária da Tunísia. 

			ak ousun kitabsky

			uva  Uva tinta originária do Usbequistão. 

			Akrolein

			química  Equivalente em alemão de acroleína.

			aktive Hefen

			microrganismo  Equivalente em alemão de leveduras ativas.

			alacsony fehér

			uva  O mesmo que allanttermö.

			ala del grappolo

			viticultura  Equivalente em italiano de escádea.

			ala del gràppolo

			viticultura  Equivalente em italiano de cacho secundário.

			álak

			termo geral  (tagal, língua das Filipinas) Vinho. A palavra inglesa “wine” ainda é mais usada nas Filipinas.

			alamais

			uva  O mesmo que pedro ximénez (1).

			alambic

			vinicultura  Equivalente em francês e em inglês de alambique (1 e 2).

			alambicco

			vinicultura  Equivalente em italiano de alambique (1).

			alambicco

			vinicultura  Equivalente em italiano de alambique (2).

			alambicco continuo

			vinicultura  Equivalente em italiano de alambique contínuo.

			alambic continu

			vinicultura  Equivalente em francês de alambique contínuo.

			alambique

			(1) FR alambic; EN alembic, alambic; IT alambicco; ES alambique; DE Destillierblase

			vinicultura  Aparelho para a fabricação de bebidas destiladas.

			(2) FR alambic; EN pot still, still, alembic, alambic; IT alambicco; ES alambique; DE Destillierapparat, Destillierblase

			vinicultura  Lugar onde se fabricam bebidas destiladas.

			(3) vinicultura  O mesmo que destilaria.

			alambique contínuo

			FR alambic continu; EN continuous still; IT alambicco continuo; ES alambique continuo; DE Continuous Still, Column Still

			vinicultura  Aparelho utilizado na fabricação de bebidas destiladas, que emprega um processo contínuo, separando as substâncias voláteis das substância fixas, por meio do calor.

			alambique continuo

			vinicultura  Equivalente em espanhol de alambique contínuo.

			alambiqueiro

			vinicultura  O mesmo que aguardenteiro.

			alambre

			armazenamento  Equivalente em espanhol de arame (1 e 2).

			alameri

			uva  O mesmo que: ximénes zumbón.

			alamis

			uva  O mesmo que pedro ximénez (1).

			alarije

			uva  Uva branca cultivada na região da Extremadura.

			alattermö

			uva  O mesmo que sárfehér.

			Alba

			região  Cidade italiana do Piemonte, ao sul de Turim, que produz Barberas, Barbarescos e grandes tintos como o Barbera d’Alba e o Dolcetto d’Alba.

			albahaca

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de manjericão.

			Alba Iulia-Aiud

			região  Região vinícola da Transilvânia, que produz principalmente vinhos brancos, a partir da uva feteasca, sua uva típica. Há também uma boa produção de riesling, sauvignon blanc, pinot gris e, principalmente, da gewürztraminer.

			albalonga

			uva  Uva branca cultivada na Alemanha, que produz um vinho frutado, de boa acidez. É o cruzamento entre as uvas rieslaner e sylvaner.

			albaluce

			uva  O mesmo que erbaluce.

			alba-lucenti

			uva  O mesmo que erbaluce.

			alba magna

			uva  Uva tinta obtida por Pitovamo, do cruzamento de muscat d’Adda e foster white. 

			albán

			uva  O mesmo que listán.

			albana

			(1) uva  Uva branca cultivada no norte da Itália, utilizada na produção de vinhos secos, meio doces, espumantes e doces, cujo vinho mais celebrado é o Albana di Romagna, da Emília-Romanha.

			♦ O mesmo que: biancame, greco, greco de Ancona.

			(2) uva  (Itália) O mesmo que elbling.

			Albana di Romagna

			vinho  Vinho branco seco de categoria DOCG produzido na região da Romanha, a partir da uva albana. Foi o primeiro DOCG branco da Itália.

			albanese

			uva  O mesmo que bellone.

			Albany

			região  Região vinícola do oeste da Austrália.

			albaranzeuli bianco

			uva  Uva tinta originária da Sardenha.

			♦ O mesmo que: alvarenzelli, iaconarzu.

			albarello

			uva  Uva branca cultivada na região da Corunha, na Galícia (Espanha).

			albarenzeulli nero

			uva  Uva tinta originária da Sardenha.

			♦ O mesmo que: alvaranzelin nero.

			albaricoque

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de damasco.

			albarinho

			uva  (Espanha) O mesmo que alvarinho.

			albariza

			viticultura  Solo claro, calcário, característico de parte da Andaluzia, onde se produz o vinho jerez.

			♦ O mesmo que: solo alvacento (Portugal).

			albarola

			(1) uva  Uva branca cultivada na região da Ligúria, utilizada, em um corte com a uva bosco, na elaboração do mais famoso vinho da região: o Cinque Terre. É a uva mais plantada da Ligúria.

			♦ O mesmo que: erbarola, albarola trebbiana, trebbiano locale, temosci, calcatella di Sarzana.

			(2) uva  O mesmo que biancone.

			albarola trebbiana

			uva  O mesmo que albarola.

			albe

			uva  O mesmo que elbling.

			alben

			uva  O mesmo que elbling.

			alberello

			viticultura  Sistema de condução da videira caracterizado por troncos baixos e podas curtas, usado principalmente na Itália, mas também na França e na Espanha.

			albese

			uva  O mesmo que negroamaro.

			albese bianco

			uva  O mesmo que verdeca.

			albicocca

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de damasco.

			albig

			uva  O mesmo que elbling.

			albilla

			uva  O mesmo que albillo.

			albilla de Lucena

			uva  O mesmo que listán.

			albillo

			uva  Uva branca cultivada em diversos lugares da Espanha, utilizada geralmente na elaboração de vinhos de pouca acidez.

			♦ O mesmo que: albilla, acerba, cagalon, albuela, blanco ribera, nieves temprano, acerba, besto maduro.

			alb mic batut

			uva  O mesmo que bercebel.

			albuela

			uva  O mesmo que albillo.

			albuelin

			uva  O mesmo que elbling.

			Albugnano

			vinho  Vinho italiano de categoria DOC produzido na região de Asti (Piemonte), com a uva nebbiolo (85%), mais um acréscimo de freisa e/ou barbera e/ou bonarda.

			Albumin

			vinicultura  Equivalente em alemão de albumina.

			albumin

			vinicultura  Equivalente em inglês de albumina.

			albumina

			FR albumine; EN albumin; IT albumina; ES albumina; DE Albumin

			vinicultura  Proteína encontrada na clara do ovo, entre outras fontes, empregada para a clarificação de vinhos, antes do engarrafamento.

			albumine

			vinicultura  Equivalente em francês de albumina.

			alcachofa

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de alcachofra.

			alcachofra

			FR artichaut; EN artichoke; IT carciofo; ES alcachofa; DE Artischocke

			aroma/cheiro  alcachofra (aroma de). Aroma desagradável, ácido e acre, que recorda o da alcachofra sendo cozida.

			alcaçuz

			FR réglisse; EN liquorice; IT liquirizia; ES regaliz; DE Süssholz, Lakritze

			aroma/cheiro  alcaçuz (aroma de). Aroma amadeirado e doce, que recorda o do alcaçuz, percebido em grandes vinhos de guarda. É mais frequente em vinhos tintos nobres, mas pode, por vezes, ser detectado em vinhos licorosos. Surge do encontro dos taninos de uvas como merlot, cabernet, pinot ou mourvèdre com os taninos da madeira das barricas novas de carvalho.

			alcadafe

			vinicultura  (espanhol) Tigela que se coloca abaixo das torneiras das barricas para recolher o vinho que escorre ao tirar o líquido.

			alcalin

			característica do vinho  Equivalente em francês de alcalino.

			alcalinidad de las cenizas

			química  Equivalente em espanhol de alcalinidade das cinzas.

			alcalinidad del suelo

			viticultura  Equivalente em espanhol de alcalinidade do solo.

			alcalinidade das cinzas

			FR alcalinité des cendres; EN alkalinity of the ash; IT alcalinità delle ceneri; ES alcalinidad de las cenizas; DE Alkalität der Aschen

			química  Medida do grau de salificação dos ácidos orgânicos presentes no vinho.

			alcalinidade do solo

			FR alcalinité du sol; EN soil alcalinity; IT alcalinità del suolo; ES alcalinidad del suelo; DE Bodenalkalinität

			viticultura  Medida do caráter alcalino do solo, que tem menos efeitos nocivos às videiras do que o solo ácido. É caracterizada pela porcentagem de sódio trocável no solo.

			alcalinità delle ceneri

			química  Equivalente em italiano de alcalinidade das cinzas.

			alcalinità del suolo

			viticultura  Equivalente em italiano de alcalinidade do solo.

			alcalinité des cendres

			química  Equivalente em francês de alcalinidade das cinzas.

			alcalinité du sol

			viticultura  Equivalente em francês de alcalinidade do solo.

			alcalino

			FR alcalin; EN alkaline; IT alcalino; ES alcalino; DE alkalisch

			característica do vinho  alcalino (vinho). Rico em sais de sódio e de potássio.

			Alcamo

			(1) região  Comuna de categoria DOC do oeste da Sicília (Itália), que produz, principalmente, brancos.

			(2) vinho  Vinho branco, espumante ou não, produzido nessa região e em comunas vizinhas, a partir das uvas catarratto, ansonica, inzolia, grillo, grecanino, chardonnay, müller-thurgau e sauvignon blanc.

			(3) vinho  Vinho rosê, espumante ou não, produzido na mesma região e em comunas vizinhas, a partir das uvas calabrese, nero d’Avola, frappato, sangiovese, perricone, cabernet sauvignon, merlot e syrah.

			(4) vinho  Vinho tinto produzido no mesmo local e a partir das mesmas uvas.

			Alcamo Classico

			vinho  Vinho branco produzido na região italiana de Alcamo e em comunas vizinhas, a partir da uva catarratto.

			alcanfor

			característica do vinho  O mesmo que cânfora.

			alcanol

			uva  O mesmo que viura.

			alcañon

			uva  Uva branca cultivada na região de Somontano.

			alcatrão

			(1) FR goudron; EN tar; IT catrame; ES alquitrán; DE Teer

			aroma/cheiro  alcatrão (aroma de). Odor que recorda fumaça, algo de torrado, que se detecta em alguns tintos muito profundos e maduros.

			(2) FR goudron; EN tar; IT catrame; ES alquitrán; DE Teer

			aroma/cheiro  alcatrão (aroma de). Cheiro desagradável presente em alguns vinhos brancos.

			alcoa

			uva  Uva tinta cultivada em Portugal.

			♦ O mesmo que: tinta de Alcobaça.

			alcohol

			(1) química  Equivalente em espanhol e em inglês de álcool.

			(2) química  Equivalente em espanhol e em inglês de álcool etílico.

			alcohol by volume

			característica do vinho  (inglês) Unidade de medida do teor alcoólico de um vinho.

			♦ Sigla: abv.

			alcohol content

			química  Equivalente em inglês de conteúdo em alcool.

			alcoholes superiores

			química  Equivalente em espanhol de álcoois superiores.

			alcohol etílico

			química  Equivalente em espanhol de álcool etílico.

			alcohol forming power

			química  Equivalente em inglês de poder alcoógeno.

			alcoholic

			característica do vinho  Equivalente em inglês de alcoólico.

			alcoholic fermentation

			vinicultura  Equivalente em inglês de fermentação alcoólica.

			alcohólico

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de alcoólico.

			alcoholización

			vinicultura  Equivalente em espanhol de fortificação.

			alcoholizado

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de fortificado.

			alcoholometer

			química  Equivalente em inglês de alcoômetro.

			alcoholometry

			química  Equivalente em inglês de alcoometria.

			alcohol strength

			característica do vinho  Equivalente em inglês de grau alcoólico.

			alcohometría

			química  Equivalente em espanhol de alcoometria.

			alcohómetro

			química  Equivalente em espanhol de alcoômetro.

			álcoois superiores

			FR alcools supérieurs; EN higher alcohols; IT alcooli superiori; ES alcoholes superiores; DE höhere Alkohole

			química  Álcoois que apresentam mais de dois carbonos, presentes no vinho em concentrações variadas. Responsáveis por diversos aromas ou sabores, no processo da destilação se concentram na cauda. Alguns exemplos de álcoois superiores são os álcoois amílico, isobutílico e etílico.

			álcool

			(1) FR alcool; EN alcohol; IT alcool; ES alcohol; DE Alkohol

			química  Composto orgânico que apresenta um grupo hidroxila (OH) ligado a um carbono de uma alquila.

			(2) química  O mesmo que álcool etílico.

			alcool

			(1) química  Equivalente em francês e em italiano de álcool.

			(2) química  Equivalente em francês e em italiano de álcool etílico.

			alcool éthylique

			química  Equivalente em francês de álcool etílico.

			álcool etílico

			FR alcool éthylique, éthanol, alcool; EN ethylalcohol, ethanol, alcohol; IT alcool etilico, etanolo, alcool; ES alcohol etílico, etanol, alcohol; DE Äthylalkohol, Äthanol, Alkohol

			química  Substância incolor e inflamável formada a partir do açúcar contido no mosto das uvas, pelo processo de fermentação, pela ação das leveduras (Saccharomyces cerevisiae). O álcool etílico, também chamado apenas álcool, constitui parte essencial para a formação do sabor, do corpo e do equilíbrio do vinho. É o principal elemento que distingue o vinho do suco de uva. Graças às suas propriedades antissépticas, também tem papel importante na preservação do vinho. O teor de álcool em vinhos varia de 8 a 14% nos vinhos secos e pode chegar aos 18% nos vinhos licorosos.

			♦ O mesmo que: etanol, álcool.

			alcool etilico

			química  Equivalente em italiano de álcool etílico.

			alcooleux

			característica do vinho  Equivalente em francês de alcoólico.

			alcoolicità

			química  Equivalente em italiano de conteúdo em alcool.

			alcoólico

			(1) característica do vinho  O mesmo que forte.

			(2) FR alcooleux, alcoolique; EN alcoholic; IT alcoolico; ES alcohólico; DE alkoholisiert

			característica do vinho  (depreciativo) Diz-se de um vinho com excesso de álcool, desequilibrado.

			alcoolico

			característica do vinho  Equivalente em italiano de alcoólico (2).

			alcool in potenza

			química  Equivalente em italiano de potencial de álcool.

			alcoolique

			característica do vinho  Equivalente em francês de alcoólico.

			alcooli superiori

			química  Equivalente em italiano de álcoois superiores.

			alcoolizzato

			característica do vinho  Equivalente em italiano de fortificado.

			alcoolometro

			química  Equivalente em italiano de alcoômetro.

			alcool potenziale

			química  Equivalente em italiano de potencial de álcool.

			alcools supérieurs

			química  Equivalente em francês de álcoois superiores.

			alcoomètre

			química  Equivalente em francês de alcoômetro.

			alcoometria

			FR alcoométrie; EN alcoholometry; IT alcoometria; ES alcohometría; DE Alkoholometrie

			química  Conjunto de métodos que permitem determinar a quantidade de álcool existente em um líquido.

			alcoométrie

			química  Equivalente em francês de alcoometria.

			alcoômetro

			FR alcoomètre; EN aloholometer; IT alcoolometro; ES alcohómetro; DE Alkohol[o]meter

			química  Instrumento usado para calcular a porcentagem de álcool existente em um líquido.

			♦ O mesmo que: pesa-álcool.

			alcornoque

			armazenamento  O mesmo que sobreiro.

			aldarusa

			uva  O mesmo que babeasca neagra.

			aldehido

			química  Equivalente em espanhol de aldeído.

			Aldehyd

			química  Equivalente em alemão de aldeído.

			aldéhyde

			química  Equivalente em francês de aldeído.

			aldehyde

			química  Equivalente em inglês de aldeído.

			aldéhyde acétique

			química  Equivalente em francês de acetaldeído.

			aldehydic

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de aldeídico.

			aldehydique

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de aldeídico.

			aldehydisch

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de aldeídico.

			aldeide

			química  Equivalente em italiano de aldeído.

			aldeide acetica

			química  Equivalente em italiano de acetaldeído.

			aldeidico

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de aldeídico.

			aldeídico

			FR aldehydique; EN aldehydic; IT aldeidico; ES aldeídico; DE aldehydisch

			aroma/cheiro  aldeídico (aroma). Aroma incisivo e característico de certos vinhos que passaram, durante a produção, por um processo de aeração mas não necessariamente de oxidação. O jerez, por exemplo, é rico em aldeídos, mas sua produção acontece em um meio praticamente livre de oxigênio, sob o véu das leveduras da flor.

			♦ O mesmo que: aldeificado.

			aldeído

			FR aldéhyde; EN aldehyde; IT aldeide; ES aldehido; DE Aldehyd

			química  Estágio intermediário entre um álcool e um ácido, formado durante a oxidação do álcool. O mais importante dos aldeídos do álcool é o acetaldeído, responsável por transformar o vinho em vinagre. Alguns aldeídos têm como característica aromática notas de nozes.

			aldeído acético

			química  O mesmo que acetaldeído.

			aldeificado

			aroma/cheiro  O mesmo que aldeídico.

			aleatico

			uva  Uva tinta da família da moscatel, cultivada na Ásia Central e sobretudo na Itália (principalmente nas regiões do Lácio e Apúlia), onde é utilizada para produzir um vinho fortificado, chamado “liquoroso”, que tem semelhanças com o vinho do Porto.

			♦ O mesmo que: agliano, allianico, moscatello, muscateller.

			Aleatico di Gradoli

			vinho  Vinho tinto produzido no Lácio, a partir da uva aleatico.

			Aleatico di Puglia

			vinho  Vinho tinto produzido na região da Apúlia, a partir da uva negroamaro.

			alegre

			característica do vinho  O mesmo que vivo.

			alegre de cascos

			apreciação  Equivalente em espanhol de ébrio.

			Alella

			região  Pequena sub-região de categoria DO, na Catalunha, ao norte de Barcelona, cuja principal uva é a branca xarel-lo, conhecida ali como pansá blanca.

			alemand blanc

			uva  O mesmo que elbling.

			Alemanha

			FR Allemagne; EN Germany; IT Germania; ES Alemania; DE Deutschland

			região  Tradicional país produtor de vinhos do centro-norte da Europa, cuja fama na vinicultura deve--se mais que tudo aos vinhos brancos da uva riesling. Os dois outros brancos mais importantes da Alemanha são das uvas müller-thurgau e sylvaner. Os principais tintos são produzidos com as uvas pinot noir (lá chamada de spätburgunder), a portugieser e a schiava (lá chamada de trollinger). As grandes áreas vinícolas são chamadas Anbaugebiet, e quase todas situam-se em torno do rio Reno ou de seus afluentes. Cada Anbaugebiet subdivide-se em Bereiche (distritos), Grosslagen e Einzellagen (vinhedos). Nos rótulos alemães, os nomes das cidades ou povoados onde o vinho foi produzido precedem o do Grosslage ou do Einzellage. Com um consumo per capita de vinhos bem menor que o da França ou o da Itália, ainda assim a Alemanha é considerada um produtor negativo, ou seja, que produz menos que consome, sendo por isso também um importante mercado importador.

			Alemania

			região  Equivalente em espanhol de Alemanha.

			alembic

			vinicultura  Equivalente em inglês de alambique (1 e 2).

			Alenquer

			(1) região  Sub-região da Estremadura que produz vinhos tintos das castas camarate, periquita, trincadeira preta, tinta miúda e brancos das castas arinto, fernão pires, jampal e vital.

			(2) vinho  Vinho tinto produzido nessa região portuguesa, a partir das uvas camarate, trincadeira, periquita, preto martinho e tinta miúda.

			(3) vinho  Vinho branco produzido na mesma região, a partir das uvas vital, jampal, arinto e fernão pires.

			Alentejo

			região  Região vinícola do sul de Portugal, que ocupa cerca de um terço do país e faz fronteira com a Espanha.

			alepou

			uva  Uva rosê originária da Grécia. 

			alerte

			característica do vinho  Equivalente em francês de vivo. 

			Alessandria

			região  Comuna e província do Piemonte (noroeste da Itália), que produz tintos a partir da uva barbera e de outras.

			Alexander Valley

			região  Sub-região de Sonoma, na Califórnia, que produz boa variedade de vinhos a partir de uvas como cabernet sauvignon, chardonnay, sauvignon blanc e zinfandel, entre outras.

			alexandreuli

			uva  Uva tinta cultivada na Geórgia, provavelmente descendente da uva moscatel de Alejandría.

			Alexandrian moschato

			uva  (Grécia) O mesmo que moscatel de Alejandría.

			Alezio

			(1) região  Comuna ao sul da Apúlia, que produz dois vinhos de categoria DOC, um tinto e um rosê, a partir da uva negroamaro, por vezes com pequenos acréscimos de outras uvas, como malvasia nera, sangiovese e montepulciano.

			(2) vinho  Vinho tinto robusto de categoria DOC produzido nessa região, principalmente a partir da uva negroamaro.

			alfarroba

			FR caroub; EN carob; IT carruba; ES algarroba; DE Johannisbrot

			aroma/cheiro  alfarroba (aroma de). Aroma adocicado com algo de torrado, que recorda a fruta da alfarrobeira, e caracteriza certos vinhos doces ou aguardentes vínicas.

			alfavaca

			aroma/cheiro  (aroma de) O mesmo que manjericão.

			alfena

			FR troène; EN privet; IT ligustro; ES alheña; DE Liguster

			aroma/cheiro  alfena (aroma de). Aroma floral que se encontra principalmente nos vinhos brancos e que recorda o perfume das flores da alfena.

			alföldi

			uva  O mesmo que allanttermö.

			alfoldi

			uva  O mesmo que bakator blanc.

			alföldi fehér

			uva  O mesmo que sárfehér.

			alfrocheiro

			uva  Uva tinta cultivada nas regiões do Dão, Alentejo, Bairrada e Terras do Sado, utilizada principalmente, devido à sua cor forte, em cortes com outras uvas.

			♦ O mesmo que: pé-de-rato, alfrocheiro-preto.

			alfrocheiro-preto

			uva  O mesmo que alfrocheiro.

			algarroba

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de alfarroba.

			Algarve

			região  Região demarcada do extremo sul de Portugal, dividida em quatro DOC: Lagos, Tavira, Lagoa e Portimão.

			Algeria

			região  Equivalente em inglês e em italiano de Argélia.

			Algérie

			região  Equivalente em francês de Argélia.

			Algerien

			região  Equivalente em alemão de Argélia.

			Alghero

			(1) vinho  Vinho tinto produzido na Sardenha.

			(2) vinho  Vinho rosê produzido nessa região.

			(3) vinho  Vinho branco produzido na mesma região.

			alginate de calcium

			vinicultura  Equivalente em francês de alginato de cálcio.

			alginato cálcico

			vinicultura  Equivalente em espanhol de alginato de cálcio.

			alginato de cálcio

			FR alginate de calcium; EN calcium alginate; IT alginato di calcio; ES alginato de calcio, alginato cálcico; DE Calciumalginat

			vinicultura  Substância espessante, estabilizadora e gelificante, usada em métodos alternativos para eliminar as leveduras mortas das garrafas de espumantes, durante a produção.

			alginato de calcio

			vinicultura  Equivalente em espanhol de alginato de cálcio.

			alginato di calcio

			vinicultura  Equivalente em italiano de alginato de cálcio.

			algodoado

			FR cotonneux; EN cottony; IT stopposo; ES algodonoso; DE wattig

			característica do vinho  algodoado (vinho). Cuja estrutura é estranha, com uma consistência lembra a do algodão.

			algodonoso

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de algodoado.

			alguinio (Aragão)

			viticultura  Equivalente em espanhol de cesto vindimo.

			alheña

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de alfena.

			alho

			FR ail, odeur alliacée; EN garlic, mercaptan odour; IT aglio, odore agliaceo; ES ajo; DE Knoblaucharoma

			aroma/cheiro  alho (cheiro e sabor de). Cheiro e sabor indesejáveis que recordam o do alho.

			Podem aparecer em vinhos em que ocorreu a formação do sulfeto de etila, resultado de uma má vinificação, ou também em vinhos nos quais foi utilizado em excesso o conservante ácido sórbico.

			alicante

			(1) uva  O mesmo que alicante bouschet.

			(2) uva  O mesmo que teinturier (1).

			(3) uva  O mesmo que black alicante.

			(4) uva  O mesmo que grenache noir.

			Alicante

			região  Região do sudeste da Espanha onde são cultivadas principalmente a grenache e a monastrell, para tintos, e a muscat, para brancos bem doces.

			alicante bouschet

			uva  Uva tinta muito plantada no sul da França, na Espanha e na Califórnia, usada, às vezes ilegalmente, para dar cor a vinhos feitos com outras uvas. Foi desenvolvida na segunda metade do século 19, pelo francês Henri Bouschet, a partir do cruzamento das uvas grenache e petit bouchet (que, por sua vez, foi desenvolvida por seu pai, Louis Bouschet). Hoje faz grandes vinhos no Alentejo.

			♦ O mesmo que: alicante, garnacha tintorera (Espanha), alicante tinto, tinta de escrever, tinta fina (Portugal), moratón, negral.

			alicante branco

			uva  Uva branca cultivada em Portugal.

			♦ O mesmo que: boal de Alicante, boal cachudo, branco conceição, pérola, uva rei, boal carrasquenho, damaschino (Sicília), spagnol.

			alicante de pays

			uva  O mesmo que grenache noir.

			alicante encarnado

			uva  O mesmo que alicante rosa.

			alicante ganzin

			uva  Uva tinta de cor bem forte, pouco cultivada, muito empregada para gerar híbridos, cultivados principalmente na Califórnia.

			alicante rosa

			uva  Uva tinta cultivada em Portugal.

			♦ O mesmo que: malvasia portalegre, alicante encarnado.

			alicante tinto

			uva  O mesmo que alicante bouschet.

			ali-gaga

			uva  Uva branca cultivada na Rússia.

			aligoté

			uva  Uva branca muito cultivada na Borgonha e no leste europeu, utilizada na elaboração de um vinho de pouco ou médio corpo, fresco e frutado. Depois da chardonnay, é a uva branca mais plantada na Borgonha. É uma provável descendente da uva gouais blanc.

			♦ O mesmo que: chaudenet gras (Côte Chalonnaise), plant gris (Meursault), giboudot blanc (Rully), griset blanc (Beaune), troyen blanc (Yonne).

			aligoté rouge

			uva  Uva tinta cultivada na França, aparentada à aligoté.

			♦ O mesmo que: plant de trois de la moyenne.

			aligoté vert

			uva  O mesmo que sacy.

			aligoté vert

			uva  Uva branca cultivada na França, aparentada à aligoté, que produz um vinho com baixo potencial de amadurecimento.

			♦ O mesmo que: plant de trois de la grande espese.

			alii tierskii

			uva  Uva tinta originária do Daguestão (Rússia), usada para produzir vinho rosê e um eau-de-vie fino conhecido por kizliarka.

			♦ O mesmo que: kara bor, djabou tsibil, thcééreb tzibil.

			alkaline

			característica do vinho  Equivalente em inglês de alcalino.

			alkalinity of the ash

			química  Equivalente em inglês de alcalinidade das cinzas.

			alkalisch

			característica do vinho  Equivalente em alemão de alcalino.

			Alkalität der Aschen

			química  Equivalente em alemão de alcalinidade das cinzas.

			Alkohol[o]meter

			química  Equivalente em alemão de alcoômetro.

			Alkohol

			(1) química  Equivalente em alemão de álcool.

			(2) química  Equivalente em alemão de álcool etílico.

			Alkoholbildungsvermögen

			química  Equivalente em alemão de poder alcoógeno.

			Alkoholgehalt

			química  Equivalente em alemão de conteúdo em álcool.

			Alkoholgrad

			característica do vinho  Equivalente em alemão de grau alcoólico.

			alkoholische Gärung

			vinicultura  Equivalente em alemão de fermentação alcoólica.

			alkoholisiert

			(1) característica do vinho  Equivalente em alemão de alcoólico.

			(2) característica do vinho  Equivalente em alemão de fortificado.

			Alkoholometrie

			química  Equivalente em alemão de alcoometria.

			Alkoholzusatz

			(1) característica do vinho  Equivalente em alemão de generoso (1).

			(2) vinicultura  Equivalente em alemão de fortificação.

			al-kuhul

			termo geral  (árabe) Pó de antimônio usado pelas mulheres para escurecer as pálpebras. Os alquimistas passaram a usar o termo para se referir a qualquer pó fino e, depois, para designar qualquer líquido refinado obtido por destilação ou purificação, principalmente álcool de vinho. Por fim, passou a significar qualquer álcool.

			allant

			característica do vinho  Equivalente em francês de vivacidade. 

			allanttermö

			uva  Uva tinta originária da Hungria.

			♦ O mesmo que: alacsony fehér, alföldi, balintka, batal, erösinu, jofele frankus, zelinka, grüling. 

			allegagione

			viticultura  Equivalente em italiano de vingamento.

			Allemagne

			região  Equivalente em francês de Alemanha.

			allemand blanc

			uva  (França) O mesmo que elbling.

			Allerona

			(1) vinho  Vinho tinto produzido na Úmbria.

			(2) vinho  Vinho branco produzido nessa região.

			(3) vinho  Vinho rosê produzido na mesma região.

			allevamento verticale

			viticultura  Equivalente em italiano de condução vertical.

			allianico

			uva  O mesmo que aleatico.

			Allier

			tonelaria  Departamento francês situado em Auvergne (Auvérnia), famoso por seu carvalho, considerado de ótima qualidade para a produção de barricas.

			allonge

			característica do vinho  Equivalente em francês de persistência. 

			allungato

			característica do vinho  Equivalente em italiano de diluído (1).

			allure

			característica do vinho  Equivalente em francês de elegância. 

			alluvion

			(1) viticultura  Equivalente em francês de aluvião.

			(2) viticultura  Equivalente em francês de enchente.

			alluvione

			(1) viticultura  Equivalente em italiano de aluvião.

			(2) viticultura  Equivalente em italiano de enchente.

			alluvium

			viticultura  Equivalente em inglês de aluvião.

			alma

			apreciação  O mesmo que personalidade.

			almacén

			armazenamento  Equivalente em espanhol de armazém.

			almacén de vino

			comercialização  Equivalente em espanhol de adega (2).

			almafra

			uva  Uva branca cultivada em Portugal.

			Almansa

			região  Município de Castela-La Mancha que produz vinhos tintos fortes das uvas monastrell e garnacha tintorera (veja alicante bouschet), em geral utilizados para cortes.

			almanxar

			vinicultura  (Portugal) Espaço onde se expõem ao sol frutas para que se desidratem, inclusive os cachos de uvas destinados à elaboração de vinhos doces. É palavra de origem árabe.

			Almeirim

			região  Indicação de proveniência regulamentada (IPR) da região do Ribatejo, em Portugal.

			almendra

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de amêndoa.

			almendro

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de amendoeira.

			almenhaca

			uva  Uva branca cultivada em Portugal.

			♦ O mesmo que: alminhaca (Algarve).

			alminhaca

			uva  (Algarve) O mesmo que almenhaca.

			almíscar

			FR musc; EN musk; IT muschio; ES almizcle; DE Moschus

			aroma/cheiro  almíscar (aroma de). Aroma animal que recorda o odor do almíscar, encontrado em alguns tintos bem amadurecidos, como os merlot de Bordeaux, os côtes de nuits e beaune, os barolos, alguns pinotage sul-africanos e alguns shiraz australianos.

			♦ O mesmo que: almiscarado (aroma).

			almiscarado

			FR musqué; EN musky; IT muschiato; ES almizclado; DE moschusaromatisch

			(1) aroma/cheiro  almiscarado (vinho). Que tem aroma de almíscar.

			(2) aroma/cheiro  almiscarado (aroma). O mesmo que almíscar.

			almizclado

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de almiscarado.

			almizcle

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de almíscar.

			almog

			vinho  Vinho doce de sobremesa produzido em Israel.

			almond

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de amêndoa.

			almond tree

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de amendoeira.

			almud

			armazenamento  Equivalente em espanhol de almude.

			almude

			ES almud

			armazenamento  Medida de capacidade usada antigamente em várias regiões e colônias portuguesas, que equivalia, de maneira geral, a cerca de 25 litros; em Lisboa, equivalia a 16,8 litros, no Brasil, equivalia a 32 litros e, em outros lugares, podia equivaler a 19 litros.

			alone

			característica do vinho  Equivalente em italiano de cordão (1).

			alonga

			FR col-de-cygne; EN swan neck tap (Inglaterra), swan neck faucet (EUA); IT condensatore, collo, collo di cigno; ES cuello de cisne, trompa de elefante; DE Schwanenhals

			derivado do vinho  Tubo de condução situado acima da caldeira de um destilador.

			♦ O mesmo que: tubo de condensação.

			alourado

			característica do vinho  O mesmo que tawny.

			Aloxe-Corton

			(1) região  Pequena cidade ao norte da Côte de Beaune (Borgonha), famosa tanto pelos seus tintos (incluindo o grand cru Corton) como seus brancos.

			(2) vinho  Vinho tinto produzido nessa região, principalmente a partir da uva pinot noir.

			(3) vinho  Vinho branco produzido nessa mesma região, a partir da uva chardonnay.

			Aloxe-Corton AOC

			(1) vinho  Vinho tinto produzido na região de Aloxe-Corton, a partir da uva pinot noir, com eventual participação das uvas pinot gris e pinot liébault.

			(2) vinho  Vinho branco produzido na mesma região, a partir da uva chardonnay.

			Aloxe-Corton Premier Cru AOC

			(1) vinho  Vinho tinto de categoria superior produzido em Aloxe-Corton, a partir da uva pinot noir, com eventual participação das uvas pinot gris e pinot liébault.

			(2) vinho  Vinho branco de categoria superior produzido na mesma região, a partir da uva chardonnay.

			alperce

			aroma/cheiro  (aroma de) O mesmo que damasco.

			alporcamento

			viticultura  O mesmo que mergulhia.

			alporquia

			viticultura  O mesmo que mergulhia.

			alqueire

			(1) viticultura  Medida de superfície usada no Brasil com grande variação regional: em Minas Gerais, Rio de Janeiro e Goiás, corresponde a 4,84 hectares; em São Paulo, a 2,42 hectares.

			(2) armazenamento  Medida de capacidade, pouco usada atualmente, para produtos secos e líquidos, que variava entre 13,2 e 36,27 litros.

			alqueivar

			viticultura  O mesmo que arrotear.

			alquitara

			FR alquitare; EN still, alquitara; IT alquitara; ES alquitara; DE Alquitara

			vinicultura  Aparelho de destilação semelhante ao alambique, mas sem serpentina.

			Alquitara

			vinicultura  Equivalente em alemão de alquitara.

			alquitare

			vinicultura  Equivalente em francês de alquitara.

			alquitrán

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de alcatrão (1 e 2).

			Alsace

			região  Equivalente em francês e em inglês de Alsácia.

			Alsace AOC

			vinho  Vinho produzido na Alsácia que não é classificado como originário de appellation mais específica.

			♦ O mesmo que: Vin d’Alsace AOC.

			Alsace Grand Cru AOC

			vinho  Vinho branco produzido na Alsácia, superior ao Alsace AOC. Refere-se apenas a vinhos produzidos em vinhedos classificados como grand cru. Suas uvas são a gewürztraminer, a riesling, a muscat e a pinot gris.

			Alsácia

			FR Alsace; EN Alsace; IT Alsazia; ES Alsacia; DE Elsass

			região  Região francesa na fronteira com a Alemanha, famosa por seus vinhos varietais brancos, de uvas como a gewürztraminer, a muscat, a pinot gris e, principalmente, a riesling.

			Alsacia

			região  Equivalente em espanhol de Alsácia.

			Alsazia

			região  Equivalente em italiano de Alsácia.

			alt

			característica do vinho  Equivalente em alemão de velho (1 e 2).

			alta langa

			vinho  Vinho de categoria DOC espumante, podendo ser branco, rosê ou tinto, produzido no Piemonte (Itália) com as uvas pinot noir e/ou chardonnay.

			altar wine

			vinho  Equivalente em inglês de vinho de missa.

			Alta Valle della Greve

			(1) vinho  Vinho tinto produzido na Toscana.

			(2) vinho  Vinho branco produzido nessa região.

			(3) vinho  Vinho rosê produzido nessa mesma região.

			Altenberg de Bergbieten

			região  Grand cru situado na Alsácia, que produz vinhos brancos a partir da uva gewürztraminer.

			Altenberg de Bergheim

			região  Grand cru tradicional e muito respeitado, situado na Alsácia, que produz vinhos brancos a partir da uva gewürztraminer.

			Altenberg de Wolxheim

			região  Grand cru situado na Alsácia, que produz vinhos brancos a partir da uva riesling.

			Alter

			vinicultura  Equivalente em alemão de idade.

			alterado

			FR gâté, altéré; EN spoiled, unsound; IT alterato; ES alterado; DE verdorben

			característica do vinho  alterado (vinho). Que sofreu alteração devido a acidentes, quebras, doenças ou processos químicos.

			♦ O mesmo que: estragado.

			alterato

			característica do vinho  Equivalente em italiano de alterado.

			altéré

			característica do vinho  Equivalente em francês de alterado.

			Alternaria

			viticultura  Fungo que provoca uma doença chamada alternariose, caracterizada por manchas nas folhas, em plantas como a batatinha, o tomate e a videira.

			Alterung

			vinicultura  Equivalente em alemão de envelhecimento.

			altesse

			uva  O mesmo que roussette.

			Alte Welt

			região  Equivalente em alemão de Velho Mundo.

			altitud

			viticultura  Equivalente em espanhol de altitude.

			altitude

			FR altitude; EN altitude; IT altitudine; ES altitud; DE Höhe

			viticultura  Distância vertical entre um ponto na superfície da Terra e um ponto de referência, em geral o nível médio das águas do mar. É uma característica importante na escolha de uma região para a implantação de um vinhedo, já que certas variedades de uva se adaptam melhor a determinadas altitudes. Maior altitude costuma representar regiões mais frias.

			♦ O mesmo que: elevação.

			altitudine

			viticultura  Equivalente em italiano de altitude.

			alto

			FR pompette; EN tipsy, dizzy, tiddly

			termo geral  Levemente embriagado.

			Alto Ádige

			(1) FR Haut-Adige, Tyrol du Sud; EN Alto Adige; IT Alto Adige, Südtirol; ES Alto Adigio; DE Südtirol

			região  Região do norte da Itália, na fronteira com o Tirol austríaco, cuja uva predominante é a schiava, e que produz diversos vinhos de categoria DOC, como Caldaro, Colli di Bolzano, Meranese e Santa Maddalena. Atualmente, além da schiava, também são comuns as uvas pinot gris, pinot blanc, gewürztraminer, sauvignon blanc e chardonnay. A região também recebe o nome de Südtirol porque, por razões históricas, passou a ter influência alemã.

			(2) DE Südtirol, Südtiroler

			vinho  Vinho tinto produzido nessa região.

			♦ O mesmo que: Dell’Alto Adige.

			(3) DE Südtirol, Südtiroler

			vinho  Vinho branco espumante produzido nessa região, a partir das uvas pinot bianco, pinot nero e chardonnay.

			♦ O mesmo que: Dell’Alto Adige.

			(4) DE Südtirol, Südtiroler

			vinho  Vinho branco produzido na mesma região.

			♦ O mesmo que: Dell’Alto Adige.

			(5) DE Südtirol, Südtiroler

			vinho  Vinho rosê produzido no mesmo local.

			♦ O mesmo que: Dell’Alto Adige.

			Alto Adige

			região  Equivalente em inglês de Alto Ádige (1 e 2).

			Alto Adigio

			região  Equivalente em espanhol de Alto Ádige (1).

			Alto Livenza

			(1) vinho  Vinho tinto produzido no Vêneto.

			(2) vinho  Vinho branco produzido nessa região.

			(3) vinho  Vinho rosê produzido nessa mesma região.

			Alto Maipo

			região  Sub-região do vale do Maipo, onde se localizam as mais antigas vinícolas do Chile e também a capital, Santiago. Compreende zonas tradicionais como Macul, Pirque, Isla de Pirque e Puente Alto. Está próximo da cordilheira dos Andes e sofre bastante influência das correntes de vento que baixam dela.

			Alto Mincio

			(1) vinho  Vinho tinto produzido na Lombardia.

			(2) vinho  Vinho branco produzido nessa região.

			(3) vinho  Vinho rosê produzido nessa mesma região.

			Alto Tirino

			(1) vinho  Vinho tinto produzido em Abruzzo.

			(2) vinho  Vinho branco produzido nessa região italiana.

			(3) vinho  Vinho rosê produzido nessa mesma região.

			aluk

			uva  Uva tinta originária da Romênia. 

			aluvião

			FR alluvion; EN alluvium; IT alluvione; ES aluvión; DE Schwemmland

			viticultura  de aluvião (solo). Que resulta do depósito argiloso ou saibroso, provocado por águas de inundação.

			aluvión

			(1) viticultura  Equivalente em espanhol de aluvião.

			(2) viticultura  Equivalente em espanhol de enchente.

			alvacento

			viticultura  O mesmo que calcário.

			alvadorão

			uva  (Dão) O mesmo que codega.

			alvadurão

			uva  Uva branca cultivada em Portugal.

			alvar

			uva  Uva branca cultivada em Portugal.

			♦ O mesmo que: alvar branca.

			alvaraça

			uva  O mesmo que batoca.

			alvaranzelin nero

			uva  O mesmo que albarenzeulli nero.

			alvar branca

			uva  (Beiras) O mesmo que alvar.

			alvarelhão

			uva  Uva tinta cultivada na Galícia (Espanha) e em Portugal, principalmente nas regiões do Vinho Verde, do Douro e do Dão, utilizada na elaboração de vinhos tintos delicados, de aroma agradável e amadurecimento rápido, e também de vinhos rosês.

			♦ O mesmo que: brancelho, brancelhão, pirraúva (Portugal), brancellao (Galícia).

			alvarelhão branco

			uva  Uva branca cultivada em Portugal, constituindo-se na variedade branca da alvarelhão.

			alvarelhão ceitão

			uva  O mesmo que bovale sardo.

			alvarelhão de pé vermelho

			uva  Uva tinta cultivada em Portugal.

			♦ O mesmo que: alvarelhão pé-de-perdiz.

			alvarelhão pé-de-perdiz

			uva  O mesmo que alvarelhão de pé vermelho.

			alvarenzelli

			uva  O mesmo que albaranzeuli bianco.

			alvarinho

			uva  Uva branca, semelhante à viognier, cultivada no norte de Portugal (região de Vinho Verde) e na Galícia, utilizada na produção de vinhos refrescantes, leves, delicados, aromáticos, com toques cítricos. Na Espanha, a uva albarin blanco é, aparentemente, a mesma.

			♦ O mesmo que: galego (Portugal), galeguinho (Portugal), albariño (Espanha).

			alvaroça

			uva  O mesmo que batoca.

			amabile

			(1) característica do vinho  amabile (vinho) (italiano). Meio doce, mais doce que abboccato.

			(2) característica do vinho  Equivalente em italiano de agradável.

			amable

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de agradável.

			amaciar

			fr adoucir, arrondir, assagir, assouplir; en to smooth, to round; it ammorbidire; es suavizar, redondear, ablandar

			característica do vinho  Perder os excessos de adstringência e/ou acidez.

			♦ O mesmo que: suavizar.

			amadeirado

			FR boisé; EN woody; IT legnoso; ES maderoso; DE Holzgeschmack

			característica do vinho  amadeirado (vinho). Que apresenta aroma e sabor a madeira, devido ao estágio em cascos de carvalho.

			amadurecer

			FR accomplir, épanouir; EN to age, to mature, to ripen; IT maturare; ES madurar, envejecer; DE ausführen

			característica do vinho  Evoluir positivamente em tanques, barricas, tonéis ou garrafas. 

			♦ O mesmo que: envelhecer.

			amadurecimento

			FR enchantelage, vieillissement, garde, mûrissement; EN aging, maturing; IT invecchiamento, maturazione, stagionamento; ES envejecimiento, maduración; DE Ausbau

			vinicultura  Desenvolvimento e evolução de um vinho, que pode acontecer em tanques, barricas, tonéis ou garrafas, depois de terminado o processo fermentativo. Ainda que cada vasilhame determine uma fase e um tipo de amadurecimento (ou maturação), cada um com suas características, trata--se sempre um processo de afinamento, deposição de resíduos e transformações químicas que levam a mudanças nas características organolépticas do líquido. Já o termo “envelhecimento” é ambíguo: pode tanto descrever uma evolução positiva do vinho quanto sua decadência. Por isso, diversos enólogos preferem os termos “amadurecimento” ou “maturação” para denominar o desenvolvimento positivo de um vinho ao longo do tempo.

			♦ O mesmo que: envelhecimento, maturação.

			amadurecimento da uva

			FR mûrissement du raisin; EN grape ripening, engustment; IT maturazione dell’uva; ES madurez de la uva; DE Traubenreife

			viticultura  Estágio do desenvolvimento da uva, que se inicia após o surgimento do pintor e no qual ocorrem diversos processos bioquímicos, como a quebra da sacarose e a alteração na concentração de ácidos e de minerais, entre outros.

			amaigri

			característica do vinho  Equivalente em francês de desvirtuado.

			amande

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de amêndoa.

			amandé

			característica do vinho  (francês) Diz-se do vinho que lembra o perfume ou o gosto da amêndoa.

			amandier

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de amendoeira.

			amanhar

			viticultura  O mesmo que arrotear.

			amanho

			(1) FR labourage; EN tillage; IT lavorazione; ES amaño, preparacion, cultivo; DE Bodenbearbeitung

			viticultura  Preparação da terra para a lavoura, compreendendo a cava e a escavaça.

			(2) viticultura  O mesmo que cultivo.

			amaño

			viticultura  Equivalente em espanhol de amanho.

			amanteigado

			FR beurré; EN buttered; IT amorbidito; ES mantecoso; DE butterig, buttrig

			característica do vinho  amanteigado (vinho). Que provoca uma sensação de textura macia e untuosa, em geral proveniente da fermentação malolática e da influência da madeira.

			amaral

			(1) uva  Uva tinta cultivada especialmente na região de Lafões (Portugal), que produz um vinho ácido e ordinário.

			♦ O mesmo que: azal tinto.

			(2) uva  (Portugal) O mesmo que azal tinto.

			amarelado

			FR jaunâtre; EN yellowish; IT giallastro; ES amarillento; DE gelblich

			característica do vinho  amarelado (vinho branco). Cuja cor tende para o amarelo.

			amarelecimento

			viticultura  O mesmo que clorose.

			amarelinho

			tonelaria  (Brasil) O mesmo que grápia.

			amarelo

			FR jaune; EN yellow; IT giallo; ES amarillo; DE gelb

			característica do vinho  Coloração típica de certos vinhos brancos, com variações como o amarelo--dourado, o amarelo-palha, o amarelo-pálido etc.

			amarelo-palha

			FR paillé, paillet; EN straw-yellow; IT giallo paglierino; ES amarillo-rojizo; DE strohfarben

			característica do vinho  amarelo-palha (vinho de coloração). Vinho pouco colorido, com tons de rosa ou cinza, em geral um vinho branco jovem.

			amargo

			(1) FR amer; EN bitter; IT amaro; ES amargo; DE bitter

			característica do vinho  amargo (sabor). Um dos quatro sabores fundamentais, sentido nos lados e bem no fundo da língua, de percepção lenta, mas com persistência. É uma propriedade característica dos polifenóis, como os taninos condensados e dos ácidos fenólicos. O gosto amargo dos polifenóis é geralmente acompanhado de uma certa adstringência, por isso é comum se confundirem as duas sensações: a gustativa (o sabor amargo) e a tátil (a adstringência). O amargor é mais evidente em meio ácido. É uma sensação que pode indicar que o vinho ainda tem de amadurecer, ou que foi feito com engaço, ou contaminado com metais, ou é vítima da doença do amargor. Seu produto de referência é o quinino.

			(2) FR amer; EN bitter; IT amaro; ES amargo; DE bitter

			característica do vinho  amargo (vinho). Que apresenta sabor amargo.

			(3) FR amer; EN bitter; IT amaro; ES agrio; DE bitter

			derivado do vinho  Bebida feita a partir de algum produto vegetal, como genciana ou quinino, e por vezes vinho, que excita o apetite, ativa a digestão e pode às vezes ter efeito tônico.

			♦ O mesmo que: bíter, bitter, amaro.

			amargor

			FR amertume, maladie d’amertume; EN bitterness; IT amaro, mallatia dell’amaro; ES amargor, amargura; DE Bitterwerden, Bitterkeit

			característica do vinho  Doença microbiana que ataca principalmente vinhos tintos e se manifesta durante a degustação.

			♦ O mesmo que: amargume.

			amargume

			característica do vinho  O mesmo que amargor.

			amargura

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de amargor.

			amargura noble

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de amargura nobre.

			amargura nobre

			FR amertume noble; EN noble bitterness; IT amaro nobile; ES amargura noble; DE edler Bittergeschmack

			característica do vinho  Sabor amargo, de casca (nozes, às vezes), de alguns vinhos tânicos, como sinal de sua qualidade.

			amarillento

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de amarelado.

			amarillez

			viticultura  Equivalente em espanhol de clorose.

			amarillez dorada

			viticultura  Equivalente em espanhol de flavescência dourada.

			amarillo

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de amarelo.

			amarillo-rojizo

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de amarelo-palha.

			amaro

			(1) derivado do vinho  O mesmo que amargo (3).

			(2) característica do vinho  Equivalente em italiano de amargo (1, 2 e 3).

			(3) característica do vinho  Equivalente em italiano de amargor.

			amarone

			vinho  Vinho tinto italiano produzido na região do Vêneto, com as mesmas uvas usadas para fazer o Valpolicella, porém desidratadas, resultando em um vinho concentrado, potente, rico, longevo e bastante al­coólico.

			amaro nero

			uva  O mesmo que negroamaro.

			amaro nobile

			característica do vinho  Equivalente em italiano de amargura nobre.

			amarras

			FR accolage, attachage, liage; EN tying, binding; IT legatura, palissatura; ES atadura, sujeción; DE Anbinden, Heften

			viticultura  Operação de atar os sarmentos recém--podados ao fio de ferro, de acordo com o sistema de condução empregado.

			amarrio

			viticultura  O mesmo que empa.

			ámbar

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de âmbar.

			âmbar

			FR ambré; EN amber-coulored; IT ambrato; ES ámbar, ambarino; DE bernsteinfarben, topasfarben

			característica do vinho  Diz-se do vinho branco cuja cor ou cujas nuances de sua capa recordam a coloração dourada ou bronzeada do âmbar amarelo. É um matiz característico de determinados vinhos doces.

			♦ O mesmo que: ambarino.

			ambarino

			característica do vinho  O mesmo que âmbar.

			amber

			característica do vinho  Equivalente em inglês de âmbar.

			amber-coulored

			característica do vinho  Equivalente em inglês de âmbar.

			ambientar

			FR chambrer; EN chambrer, adapt; IT ambientare; ES chambrer; DE zimmertemperatur

			serviço  ambientar (o vinho). Deixar (o vinho) adquirir a temperatura do ambiente onde vai ser consumido, para que possa exibir todos os seus aromas.

			ambientare

			serviço  Equivalente em italiano de ambientar.

			Amboss

			tonelaria  Equivalente em alemão de bigorna.

			ambrato

			característica do vinho  Equivalente em italiano de âmbar.

			ambré

			característica do vinho  Equivalente em francês de âmbar.

			âme

			apreciação  Equivalente em francês de personalidade. 

			ameixa

			FR prune; EN plum; IT susina, prugna; ES ciruela; DE Pflaume

			aroma/cheiro  ameixa (aroma de). Aroma que recorda o da ameixa, característico de alguns vinhos, geralmente muito maduros.

			ameixa seca

			FR pruneau; EN prune; IT prugna secca; ES ciruela pasa; DE getrocknete Pflaume

			aroma/cheiro  ameixa seca (aroma de). Aroma frutado, que recorda o de ameixa seca, característico de alguns vinhos tintos evoluídos, de alguns tintos doces como o Banyuls, de certos vinhos do Porto e de algumas aguardentes vínicas envelhecidas.

			amélioration

			vinicultura  Equivalente em francês de aperfeiçoamento do mosto.

			amelioration

			vinicultura  Equivalente em inglês de aperfeiçoamento do mosto.

			amélioration du sol

			viticultura  Equivalente em francês de melhora do solo.

			amelioration of musts

			vinicultura  Equivalente em inglês de aperfeiçoamento do mosto.

			amendement

			(1) viticultura  Equivalente em francês de corretivo.

			(2) viticultura  Equivalente em inglês de corretivo.

			amêndoa

			FR amande; EN almond; IT mandorla; ES almendra; DE Mandel

			aroma/cheiro  amêndoa (aroma e sabor de). Aroma e sabor que recordam o da amêndoa, resultado da presença do benzaldeído ou de seus derivados no vinho. Trata-se de um aroma agradável só quando se manifesta de maneira muito discreta. O aroma de amêndoas tostadas é característico de alguns vinhos de grande qualidade, assim como o chamado aroma de amêndoas verdes, algo floral. Um odor de amêndoas amargas aparece em vinhos tintos jovens elaborados por maceração carbônica, mas pode também revelar certas alterações em muitos vinhos, como excessos de anidrido sulfuroso, excesso de oxidação em vinhos brancos ou problemas de conservação.

			amendoeira

			FR amandier; EN almond tree; IT mandorlo; ES almendro; DE Mandelbaum

			aroma/cheiro  amendoeira (aroma de). Aroma floral que recorda o cheiro doce das amendoeiras em flor.

			amendoim

			FR cacahouète; EN peanuts; IT nocciolina; ES cacahuete; DE Erdnuss

			aroma/cheiro  amendoim (aroma de). Aroma que recorda o do amendoim, característico de certos vinhos brancos muito maduros. Quando está associado a uma quebra de vinho (fermentação manítica), pode ser um grave defeito.

			amer

			característica do vinho  Equivalente em francês de amargo (1, 2 e 3).

			américaniste

			característica do vinho  (francês) Vitivinicultor que, durante a crise da filoxera, defendia que a solução para o problema era o emprego de enxertos de videiras viníferas nas vides americanas. Opunha-se aos sulfuristes, que pretendiam solucionar o problema com injeções de sulfeto de carbono.

			americano

			(1) característica do vinho  americano (vinho). (Portugal) Feito com alguma variedade americana de uvas.

			(2) uva  O mesmo que isabella.

			American vine

			viticultura  Equivalente em inglês de videira americana.

			American Viticultural Areas

			comercialização  Sistema de controle de qualidade instituído nos EUA pelo Bureau of Alcohol, Tobacco and Firearms, que define apenas as regiões, não havendo controle das variedades de uvas, dos métodos de produção etc. É semelhante a versão bem relaxada do sistema francês de appellation. Nem mesmo os produtores têm se interessado em mencionar seu AVA nos rótulos dos vinhos.

			♦ Sigla: AVA.

			Amerikanerreben

			viticultura  Equivalente em alemão de videira americana.

			amertume

			característica do vinho  Equivalente em francês de amargor.

			amertume noble

			característica do vinho  Equivalente em francês de amargura nobre.

			amigne

			uva  Uva branca cultivada na Suíça, que produz um vinho fino, alcoólico e levemente tânico.

			amílico

			aroma/cheiro  (aroma) O mesmo que banana.

			Amindeo

			vinho  Vinho tinto grego produzido com a uva Xynomavro.

			aminoácidos

			FR acides aminés; EN amino-acids; IT amminoacidi; ES ácidos aminados; DE Aminosäuren

			química  Substâncias que são componentes das proteínas e desempenham papel importante durante a fermentação de vinhos, como fonte de energia para as leveduras. Influenciam a formação dos aromas e a estrutura dos vinhos em geral.

			amino-acids

			química  Equivalente em inglês de aminoácidos.

			Aminosäuren

			química  Equivalente em alemão de aminoácidos.

			ammendamento

			viticultura  Equivalente em italiano de corretivo.

			amminoacidi

			química  Equivalente em italiano de aminoácidos.

			ammorbidire

			característica do vinho  Equivalente em italiano de amaciar. 

			ammuffito

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de bolor.

			amontillado

			vinho  Vinho jerez, dourado ou âmbar, produzido na região de Montilla-Moriles na Andaluzia, de sabor seco, que lembra a avelã, e teor alcoólico entre 17 e 18 graus. O amontillado realiza parte do seu estágio em condições aeróbicas, sob o véu das leveduras de flor. É originalmente seco, mas, antes de ser exportado à Inglaterra, recebe a adição de um vinho mais doce da uva pedro ximenes.

			amora

			FR mûre; EN blackberry; IT mora; ES mora; DE Brombeere, Blombeere (Palatinado)

			aroma/cheiro  amora (aroma de). Aroma frutado, que recorda o das amoras silvestres, característico de vinhos tintos, especialmente dos produzidos com a uva syrah. Assemelha-se aos aromas da framboesa e da cassis, mas é ligeiramente mais picante.

			amorbidito

			característica do vinho  Equivalente em italiano de amanteigado.

			amor blanco

			uva  O mesmo que jaén blanco.

			amorghiano

			uva  Uva tinta cultivada na ilha de Rodes, na Grécia.

			♦ O mesmo que: amorgiano, armorgiano.

			amorgiano

			(1) uva  O mesmo que amorghiano.

			(2) uva  O mesmo que mandelaria.

			amor-não-me-deixes

			uva  Uva tinta cultivada em Portugal.

			amoroso

			vinho  (espanhol) Vinho jerez aromático, doce e escuro, consumido especialmente no mercado britânico. Na Inglaterra, também é conhecido por East India sherry, pela tradição, séculos atrás, de transportar barris de jerezes e vinhos da madeira em viagens que cruzassem a linha do Equador, porque se considerava que isso melhoraria os vinhos.

			amortecido

			característica do vinho  O mesmo que fraco (1).

			amostra

			FR échantillon; EN sample; IT campionario; ES muestra; DE Probe

			apreciação  Pequena quantidade de um vinho ou de uma aguardente, que se considera representativa de um produto e se escolhe para fazer uma análise.

			amostragem

			(1) FR échantillonnage; EN sampling; IT campionamento; ES toma de muestras; DE Probenentnahme

			viticultura  Ação de tirar uma amostra de uva no campo, na fase de maturação, para que seja definida a data da colheita.

			(2) FR échantillonnage; EN sampling; IT campionamento; ES toma de muestras; DE Probenentnahme

			vinicultura  Ação de tirar amostras de vinhos de tanques, barris ou garrafas, com o propósito de analisá-los.

			amostrinha

			uva  Uva tinta cultivada em Portugal.

			♦ O mesmo que: preto martinho.

			amour

			termo geral  (francês) Na Suíça, as últimas gotas de uma garrafa de vinho.

			amoureux

			característica do vinho  (francês) Vinho agradável, fácil, às vezes até demais.

			ampelakiotiko mavro

			uva  O mesmo que stavroto.

			ampelakiotoco galano

			uva  Uva tinta originária da Tessália (Grécia). 

			ampelidaceae

			viticultura  Equivalente em inglês de ampelídeas.

			ampelidáceas

			(1) viticultura  O mesmo que vitáceas.

			(2) viticultura  O mesmo que ampelídeas.

			ampelidacee

			(1) viticultura  Equivalente em italiano de ampelídeas.

			(2) viticultura  Equivalente em italiano de vitáceas.

			ampélidacées

			viticultura  Equivalente em francês de ampelídeas.

			ampelideae

			(1) viticultura  Equivalente em inglês de ampelídeas.

			(2) viticultura  Equivalente em inglês de vitáceas.

			ampelídeas

			FR ampélidées, ampélidacées; EN ampelideae, ampelidaceae; IT ampelidee, ampelidacee; ES ampelídeas, ampelidáceas; DE Ampelideen

			viticultura  Família de plantas à qual pertence a videira.

			♦ O mesmo que: ampelidáceas.

			ampelidee

			viticultura  Equivalente em italiano de ampelídeas.

			Ampelideen

			(1) viticultura  Equivalente em alemão de ampelídeas.

			(2) viticultura  Equivalente em alemão de vitáceas.

			ampélidées

			(1) viticultura  Equivalente em francês de ampelídeas.

			(2) viticultura  Equivalente em francês de vitáceas.

			ampelografia

			FR ampélographie; EN ampelography; IT ampelografia; ES ampelografia; DE Rebsortenkunde

			viticultura  Ramo da botânica que tem como objetivo conhecer e registrar a morfologia e as características próprias de cada variedade de uva, para assim identificá-las.

			ampelógrafo

			viticultura  Especialista em ampelografia.

			ampélographie

			viticultura  Equivalente em francês de ampelografia.

			ampelography

			viticultura  Equivalente em inglês de ampelografia.

			ampelologia

			FR ampélologie; EN ampelology; IT ampelologia; ES ampelología; DE Weinbauwissenschaft

			termo geral  Ramo da botânica que estuda a videira.

			ampelología

			termo geral  Equivalente em espanhol de ampelologia.

			ampélologie

			termo geral  Equivalente em francês de ampelologia.

			ampelology

			termo geral  Equivalente em inglês de ampelologia.

			ampeloterapia

			FR ampélothérapie; EN ampelotherapy, botryotherapy; IT ampeloterapia, botrioterapia; ES ampeloterapia, botrioterapia; DE Traubentherapie, Weintraubentherapie, Ampelotherapie

			termo geral  Tratamento medicinal por meio das uvas.

			♦ O mesmo que: botrioterapia.

			Ampelotherapie

			termo geral  Equivalente em alemão de ampeloterapia.

			ampélothérapie

			termo geral  Equivalente em francês de ampeloterapia.

			ampelotherapy

			termo geral  Equivalente em inglês de ampeloterapia.

			amphora

			armazenamento  Equivalente em inglês de ânfora.

			Amphore

			armazenamento  Equivalente em alemão de ânfora.

			amphore

			armazenamento  Equivalente em francês de ânfora.

			ampio

			(1) característica do vinho  Equivalente em italiano de encorpado.

			(2) característica do vinho  Equivalente em italiano de amplo. 

			ample

			(1) característica do vinho  Equivalente em francês de encorpado.

			(2) característica do vinho  Equivalente em francês e em inglês de amplo. 

			amplekiotiko

			uva  O mesmo que stavroto.

			amplio

			(1) característica do vinho  Equivalente em espanhol de encorpado.

			(2) característica do vinho  Equivalente em espanhol de amplo. 

			amplo

			(1) fr ample; en ample, rich; it ampio; es amplio

			característica do vinho  Diz-se do bouquet de um vinho que apresenta uma grande paleta de aromas.

			(2) característica do vinho  O mesmo que encorpado.

			Amtliche Prüfung

			comercialização  Número identificador dos vinhos de qualidade alemães, sejam QBA ou QMP, que indica que o vinho passou pelos testes de degustações oficiais.

			♦ O mesmo que: Prüfungsnummer. Sigla: AP.

			amugronado

			viticultura  Equivalente em espanhol de mergulhia.

			amuo

			FR mutage; EN fortification, mutage; IT mutizzazione; ES apagamiento; DE Stummmachen

			vinicultura  Técnica empregada na elaboração de vinhos licorosos e doces, que consiste em interromper a fermentação do mosto pela adição de álcool, para garantir a conservação de aromas varietais ou primários. É a técnica utilizada para os vinhos do Porto. Essa interrupção na fermentação pode ser igualmente feita através da adição de anidrido sulfuroso (SO2), no caso dos vinhos licorosos franceses da região do Sauternes, ou dos vinhos húngaros da região do Tokaj.

			♦ O mesmo que: abafamento, adição de álcool.

			añada

			viticultura  Equivalente em espanhol de safra.

			anaemic

			característica do vinho  Equivalente em inglês de anêmico.

			anaerob

			microrganismo  Equivalente em alemão de anaeróbio.

			anaerobe

			microrganismo  Equivalente em inglês de anaeróbio.

			anaérobie

			microrganismo  Equivalente em francês de anaeróbio.

			anaeróbio

			FR anaérobie; EN anaerobe; IT anaerobio; ES anaerobio; DE anaerob

			(1) microrganismo  Organismo que vive sem contato com o ar ou com o oxigênio livre.

			(2) química  Que se desenvolve sem contato com o ar ou com o oxigênio livre.

			anaerobio

			microrganismo  Equivalente em espanhol e em italiano de anaeróbio.

			análise

			FR analyse; EN analysis; IT analisi; ES análisis; DE Analyse

			química  Conjunto de técnicas usadas em laboratório que permitem qualificar e quantificar os componentes químicos constituintes das uvas, do mosto e do vinho.

			♦ O mesmo que: análise química.

			análise do solo

			FR analyse du sol; EN soil testing; IT analisi del suolo; ES análisis del suelo

			viticultura  Análise realizada em laboratório para determinar a quantidade de elementos nutrientes no solo, bem como para identificar outras características físicas ou químicas.

			análise organoléptica

			apreciação  O mesmo que prova sensorial.

			análise química

			química  O mesmo que análise.

			análise sensorial

			apreciação  O mesmo que prova sensorial.

			analisi

			química  Equivalente em italiano de análise.

			analisi del suolo

			viticultura  Equivalente em italiano de análise do solo.

			analisi organolettica

			apreciação  Equivalente em italiano de prova sensorial.

			análisis

			química  Equivalente em espanhol de análise.

			análisis del suelo

			viticultura  Equivalente em espanhol de análise do solo.

			analisi sensoriale

			apreciação  Equivalente em italiano de prova sensorial.

			análisis organoléptico

			apreciação  Equivalente em espanhol de prova sensorial.

			análisis sensorial

			apreciação  Equivalente em espanhol de prova sensorial.

			Analyse

			química  Equivalente em alemão de análise.

			analyse

			química  Equivalente em francês de análise.

			analyse du sol

			viticultura  Equivalente em francês de análise do solo.

			analyse sensorielle

			apreciação  Equivalente em francês de prova sensorial.

			analysis

			química  Equivalente em inglês de análise.

			anämisch

			característica do vinho  Equivalente em alemão de anêmico.

			Ananas

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de abacaxi.

			ananas

			aroma/cheiro  Equivalente em francês e em italiano de abacaxi.

			ananás

			aroma/cheiro  O mesmo que abacaxi.

			Anbaugebiet

			região  Área vinícola alemã oficialmente delimitada e reconhecida. São 13 as Anbaugebiete: Ahr, Baden, Fracônia, Hessische Bergstrasse, Mittelrhein, Mosel--Saar-Ruwer, Nahe, Pfalz, Rheingau, Rheinhessen, Saale-Unstrut, Sachsen e Würtemberg. Literalmente, “Anbaugebiet” significa “região sob cultivo” em alemão.

			♦ O mesmo que: Plural: Anbaugebiete.

			Anbinden

			viticultura  Equivalente em alemão de amarras.

			ancellotta

			uva  Uva tinta cultivada na Emília, com muita cor, utilizada no corte do Lambrusco, bem como em cortes com a sangiovese e outras uvas. Tende a ter altos níveis de açúcar e um aroma neutro.

			♦ O mesmo que: balsamina nera, lancelotta, uvino.

			ancestral

			vinicultura  O mesmo que antigo.

			ancestrale

			vinicultura  Equivalente em francês e em inglês de antigo.

			Ancien Monde

			região  Equivalente em francês de Velho Mundo.

			Andalousie

			região  Equivalente em francês de Andaluzia.

			Andalucía

			região  Equivalente em espanhol de Andaluzia.

			Andalusia

			região  Equivalente em italiano de Andaluzia.

			Andalusien

			região  Equivalente em alemão de Andaluzia.

			Andaluzia

			FR Andalousie; EN Andalusia; IT Andalusia; ES Andalucía; DE Andalusien

			região  Região vinícola no sul da Espanha, que inclui oito províncias e tem cinco DOs: Condado de Huelva, Jerez-Xérès, Manzanilla Sanlúcar de Barrameda, Malaga e Montilla-Morilés.

			andato a male

			característica do vinho  Equivalente em italiano de avinagrado.

			Ande

			região  Equivalente em italiano de Andes.

			Anden

			região  Equivalente em alemão de Andes.

			Anderson Valley

			região  Sub-região da Califórnia, ao norte de San Francisco, que produz vinhos a partir das uvas gewürztraminer, chardonnay, zinfandel e também espumantes a partir das uvas chardonnay e pinot noir.

			Andes

			FR Andes; EN Andes; IT Ande; ES Andes; DE Anden

			região  Cordilheira que tem importância fundamental na viticultura do Chile e da Argentina, por fornecer a água de seu degelo para a irrigação e temperaturas mais frescas que as típicas da latitude. Caracterizada por uma grande amplitude térmica, em sua base apresenta solos pedregosos e arenosos, pobres em matéria orgânica e de ótima drenagem.

			andré

			uva  Uva tinta cultivada na região da ex- -Checoslováquia, resultante do cruzamento entre as uvas blaufränkisch e saint laurent.

			♦ O mesmo que: semenac A 16-76.

			anejamiento

			vinicultura  Equivalente em espanhol de envelhecimento.

			anel

			FR bague, anneau; EN ring; IT imboccatura; ES anillo; DE Flaschenring

			armazenamento  Moldura circular ou ampliação que reforça o gargalo da garrafa, ajudando a conter a rolha.

			anemico

			característica do vinho  Equivalente em italiano de anêmico.

			anêmico

			FR anémique, dépouillé, faible, rachitique; EN anaemic, weak; IT anemico, debole; ES débil, soso, abierto de color; DE schwach, anämisch

			característica do vinho  anêmico (vinho). De cores esmaecidas, sem corpo ou caráter.

			♦ O mesmo que: aberto (2), fraco, vinhete.

			anémique

			característica do vinho  Equivalente em francês de anêmico.

			Aneth

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de endro.

			aneth

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de endro.

			aneto

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de endro.

			Anfeuchtung

			vinicultura  Equivalente em alemão de umidificação.

			ánfora

			armazenamento  Equivalente em espanhol de ânfora.

			anfora

			armazenamento  Equivalente em italiano de ânfora.

			ânfora

			FR amphore; EN amphora; IT anfora; ES ánfora; DE Amphore

			armazenamento  Jarro de barro com duas asas, utilizado pelos antigos gregos e romanos, bem como por outros povos da Antiguidade, para guardar líquidos, como água, óleo e vinho.

			angélica

			(1) FR angéllique; EN angelica; IT angélica; ES angélica; DE Engelwurz

			aroma/cheiro  angélica (aroma de). Aroma picante, que recorda o cheiro da angélica, presente em grandes vinhos.

			(2) vinho  Vinho californiano feito com as uvas grenache e mission.

			angelica

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de angélica (1).

			angelico

			uva  O mesmo que muscadelle. 

			angelino

			uva  O mesmo que: ahmer bou’ahmer.

			angéllique

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de angélica (1).

			angels’ share

			derivado do vinho  Equivalente em inglês de parte dos anjos.

			angenehm

			característica do vinho  Equivalente em alemão de agradável.

			angliko

			uva  O mesmo que moscatel de Alejandría.

			angoloso

			característica do vinho  Equivalente em italiano de anguloso.

			angular

			característica do vinho  Equivalente em inglês de anguloso.

			anguleux

			característica do vinho  Equivalente em francês de anguloso.

			anguloso

			FR anguleux; EN angular; IT angoloso; ES anguloso; DE kantig, eckig, hart, schroff

			característica do vinho  anguloso (vinho). Desarmônico, ácido, áspero, com arestas, seja porque precisa amadurecer mais, seja simplesmente porque é ruim.

			Anhialos

			vinho  Vinho branco grego feito com as uvas Roditis e Savatiano.

			anhídrido carbónico

			química  Equivalente em espanhol de anidrido carbônico.

			anhídrido sulfuroso

			química  Equivalente em espanhol de anidrido sulfuroso.

			anhídrido sulfuroso combinado

			química  Equivalente em espanhol de anidrido sulfuroso combinado.

			anhidrido sulfuroso libre

			química  Equivalente em espanhol de anidrido sulfuroso livre.

			anhidrido sulfuroso total

			química  Equivalente em espanhol de anidrido sulfuroso total.

			anhydride carbonique

			química  Equivalente em francês de anidrido carbônico.

			anhydride sulfureux

			química  Equivalente em francês de anidrido sulfuroso.

			anhydride sulfureux combiné

			química  Equivalente em francês de anidrido sulfuroso combinado.

			anhydride sulfureux libre

			química  Equivalente em francês de anidrido sulfuroso livre.

			anhydride sulfureux total

			química  Equivalente em francês de anidrido sulfuroso total.

			anice

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de anis.

			anidride carbonica

			química  Equivalente em italiano de anidrido carbônico.

			anidride solforosa

			química  Equivalente em italiano de anidrido sulfuroso.

			anidride solforosa

			química  Equivalente em italiano de anidrido sulfuroso total.

			anidride solforosa libera

			química  Equivalente em italiano de anidrido sulfuroso livre.

			anidride solforos combinata

			química  Equivalente em italiano de anidrido sulfuroso combinado.

			anidrido carbônico

			FR anhydride carbonique, gaz carbonique, dioxyde de carbone; EN carbonic anhydride, carbon dioxide; IT anidride carbonica; ES anhídrido carbónico; DE Kohlensäureanhydrid, Kohlensäure, Kohlendioxyd

			química  Gás de fórmula CO2, que participa de diversos processos biológicos, sendo um dos elementos eliminados durante as fermentações. Na fermentação alcoólica, é eliminado com a transformação de açúcares em álcool; na malolática, com a transformação de ácido málico em ácido lático. Diluído no vinho, o anidrido carbônico produz uma ligeira sensação picante na língua, dando frescor e intensidade de aromas em vinhos espumantes, frisantes e no vinho verde (Portugal).

			♦ O mesmo que: dióxido de carbono.

			anidrido sulfuroso

			FR anhydride sulfureux, acide sulfureux, oxide sulfureux; EN sulphurous anhydride, sulphur dioxide, sulfur dioxide; IT anidride solforosa, gas solforoso; ES anhídrido sulfuroso, azufre, ácido sulfuroso, gas sulfuroso; DE Schwefelsäureanhydrid, Schwefeldioxid, Schwefligsäureanhydrid, schweflige Säure

			química  Gás de fórmula SO2, formado pela combustão do enxofre no ar, que apresenta propriedades antissépticas e antioxidantes, essenciais para esterilizar o mosto, controlar a oxidação, promover um efeito seletivo na população de leveduras, evitar a fermentação secundária e possíveis retomadas de fermentação em vinhos engarrafados. Pode ser borrifado sobre as videiras para evitar diversas doenças ou insetos, pode ser usado no mosto para evitar bactérias, mofo ou outros organismos indesejados. Também é usado como desinfetante de barris e no próprio vinho, como conservante.

			♦ O mesmo que: dióxido de enxofre, ácido sulfuroso, gás sulfuroso Código: P-V.

			anidrido sulfuroso combinado

			FR anhydride sulfureux combiné; EN combined sulphurous dioxide; IT anidride solforos combinata; ES anhídrido sulfuroso combinado; DE gebundene schweflige Säure

			química  Porção do anidrido sulfuroso total que está combinada a certos componentes do mosto e do vinho, como açúcares e compostos fenólicos.

			anidrido sulfuroso livre

			FR anhydride sulfureux libre; EN free sulphurous dioxide; IT anidride solforosa libera; ES anhidrido sulfuroso libre; DE freie schweflige Säure

			química  Porção ativa do anidrido sulfuroso total, que evita os processos de oxidação, encontrada na forma de SO2 e de combinações minerais do tipo H2SO3, HSO3- e SO3.

			♦ O mesmo que: SO2 livre.

			anidrido sulfuroso total

			FR anhydride sulfureux total; EN total sulphurous dioxide; IT anidride solforosa; ES anhidrido sulfuroso total; DE gesamte Schwefelsäure

			química  Soma do anidrido sulfuroso combinado com o anidrido sulfuroso livre presentes no vinho.

			anilina

			química  Equivalente em italiano de vanilina.

			anillo

			armazenamento  Equivalente em espanhol de anel.

			animal

			FR animal; EN animal; IT animale; ES animal; DE animalisch

			aroma/cheiro  animal (série aromática). Conjunto de aromas que recordam couro, pele, almíscar, carne assada, carne de caça etc. e se desenvolvem durante o amadurecimento do vinho tinto.

			animal de caça

			FR gibier; EN game, gamey; IT selvaggina, caccia; ES animales de caza; DE Wild

			aroma/cheiro  animal de caça (aroma de). Aroma animal muito forte, que recorda o de pele e vísceras em particular, característico de vinhos amadurecidos que passaram pela redução. Ainda que seja considerado uma qualidade, não é do gosto de todos, ou seja, é gosto adquirido.

			♦ O mesmo que: aroma de redução.

			animale

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de animal.

			animales de caza

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de animal de caça.

			animalisch

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de animal.

			Anis

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de anis.

			anís

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de anis.

			anis

			FR anis; EN anise, aniseed; IT anice, seme di anice; ES anís; DE Anis

			aroma/cheiro  anis (aroma de). Aroma herbáceo que recorda o da erva de mesmo nome, encontrado em alguns vinhos brancos. É costume distinguir-se, em degustações, o aroma do anis-comum (a erva umbelífera cujo nome científico é Pimpinela anisum) do aroma mais forte do anis-estrelado (árvore magnoliácea, Illicium anisatum), também conhecido como badiana.

			♦ O mesmo que: erva-doce, pimpinela.

			anise

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de anis.

			anisé

			característica do vinho  (francês) Diz-se do vinho cujo aroma recorda o do anis.

			aniseed

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de anis.

			Anjou

			(1) região  Região vinícola no oeste do Loire (França), conhecida principalmente por seus vinhos rosês, como o Rosé d’Anjou e o Cabernet d’Anjou. Outras de suas appelations são os tintos Anjou- -Villages (feito com a cabernet franc), o Anjou-Gamay e o Anjou Rouge; e os brancos feitos com a uva chenin, como o Anjou Blanc e o doce Anjou-Coteaux de la Loire.

			(2) vinho  Vinho tinto produzido nessa região, a partir das uvas cabernet franc, cabernet sauvignon e pineau d’Aunis.

			(3) vinho  Vinho rosê produzido na mesma região, a partir das mesmas uvas mais gamay, cot e groslot.

			(4) vinho  Vinho branco produzido na região de Anjou, a partir da uva chenin.

			Anjou Coteaux de la Loire

			vinho  Vinho branco doce produzido na região de Anjou, a partir da uva chenin.

			Anjou Gamay

			vinho  Vinho tinto leve produzido em Anjou, a partir da uva gamay.

			Anjou Mousseux

			vinho  Vinho branco espumante produzido na região de Anjou, a partir da uva chenin.

			Anjou Pétillant

			(1) vinho  Vinho tinto produzido na região de Anjou, a partir das uvas cabernet franc, cabernet sauvignon e pineau d’Aunis.

			(2) vinho  Vinho rosê produzido na mesma região, a partir das mesmas uvas mais gamay, cot e groslot.

			(3) vinho  Vinho branco produzido na região de Anjou, a partir da uva chenin.

			Anjou-Villages

			vinho  Vinho tinto produzido em Anjou, a partir da uva cabernet franc.

			anmassend

			característica do vinho  Equivalente em alemão de pretensioso.

			annacquamento

			vinicultura  Equivalente em italiano de aguamento.

			annacquato

			característica do vinho  Equivalente em italiano de diluído (4).

			annata

			viticultura  Equivalente em italiano de safra.

			anneau

			armazenamento  Equivalente em francês de anel.

			année

			(1) viticultura  Equivalente em francês de safra.

			(2) característica do vinho  (anné, vin de l’) Equivalente em francês de jovem (2).

			annusare

			apreciação  Equivalente em italiano de cheirar (1).

			año

			viticultura  Equivalente em espanhol de safra.

			ano

			viticultura  O mesmo que safra.

			anosmia

			FR anosmie; EN anosmia; IT anosmia; ES anosmia; DE Anosmie

			apreciação  Perda completa ou parcial do sentido do olfato. Pode estar relacionada à composição química de uma molécula olfativa, não sendo percebida pelo degustador, ou causada por um trauma ou acidente, impedindo a percepção do odor da molécula.

			Anosmie

			apreciação  Equivalente em alemão de anosmia.

			anosmie

			apreciação  Equivalente em francês de anosmia.

			Anreicherung

			vinicultura  Equivalente em alemão de enriquecimento.

			anschalten

			característica do vinho  Equivalente em alemão de abrir.

			ansonica

			uva  (Toscana) O mesmo que inzolia.

			Ansonica Costa dell’Argentario

			vinho  Vinho branco de categoria DOC produzido no sul da Toscana.

			Anstellmost

			(1) química  Equivalente em alemão de fermento.

			(2) vinicultura  Equivalente em alemão de pé de cuba.

			anstossen

			termo geral  Equivalente em alemão de brindar.

			antão vaz

			uva  Uva branca muito cultivada no sul de Portugal, principalmente no Alentejo, na Estremadura e em Terras Altas.

			antera

			FR anthère; EN anther; IT antera; ES antera; DE Staubbeutel, Anthere

			viticultura  Porção terminal do estame das flores, que contém sacos revestidos internamente por tecido esporogênico, onde são produzidos os grãos de pólen.

			anther

			viticultura  Equivalente em inglês de antera.

			Anthere

			viticultura  Equivalente em alemão de antera.

			anthère

			viticultura  Equivalente em francês de antera.

			Anthocyan(in)

			química  Equivalente em alemão de antocianina.

			anthocyane

			química  Equivalente em francês de antocianina.

			anthocyanin

			química  Equivalente em inglês de antocianina.

			anthocyanine

			química  Equivalente em francês de antocianina.

			Anthozyan

			química  Equivalente em alemão de antocianina.

			anthracnose

			viticultura  Equivalente em francês e em inglês de antracnose.

			Anthraknose

			viticultura  Equivalente em alemão de antracnose.

			anthranilate de méthyle

			química  Equivalente em francês de antranilato de metila.

			Anthranilsäuremethylester

			química  Equivalente em alemão de antranilato de metila.

			antibois

			uva  O mesmo que tibouren.

			antiboulen

			uva  O mesmo que tibouren.

			antico

			vinicultura  Equivalente em italiano de antigo.

			antigo

			FR ancestrale; EN ancestrale; IT antico; ES ancestral

			vinicultura  Método de elaboração de vinhos espumantes utilizado em poucas Denominações de Origem na França (Clairette de Die e Blanquette de Limoux), que permite a elaboração do vinho espumante Bugey Cerdon. É aplicada às variedades aromáticas, valorizando os aromas primários e secundários. A colheita das uvas é realizada manualmente. Em seguida é realizado o desengace e leve esmagamento das uvas, uma estabilização (entre 5-10 ºC) e a fermentação que é particular, entre 1-9 ºC, sem a adição de leveduras, contando com a população indígena (Saccharomyces uvarum). Dessa forma, a velocidade da fermentação é controlada, com a aparição de aromas típicos. A fermentação é interrompida quando o vinho apresenta densidade entre 1035 e 1040, com a redução da temperatura a –2 ºC, por um período de 48 a 72 horas. Após a filtração, as garrafas são deixadas em pé. O acúmulo de bolhas e a formação do gás são obtidos pela ação das leveduras sobre o açúcar residual, que dura cerca de 8 dias. Após o término, o vinho é filtrado pela segunda vez, para a remoção das borras e engarrafado.

			♦ O mesmo que: ancestral.

			anti-hail rocket

			viticultura  Equivalente em inglês de foguete antigranizo.

			antiossidante

			química  Equivalente em italiano de antioxidante.

			antioxidant

			química  Equivalente em inglês de antioxidante.

			antioxidante

			FR antioxydant; EN antioxidant; IT antiossidante; ES antioxidante; DE Antioxidantien

			química  Substância que tem a propriedade de evitar a oxidação. Alguns antioxidantes usados no vinho são: ácido ascórbico, ácido eritórbico, ácido sórbico e anidrido sulfuroso, ou dióxido de enxofre. Os antioxidantes presentes naturalmente nas uvas e no vinho são as catequinas, flavonoides como a quercetina e o resveratrol.

			Antioxidantien

			química  Equivalente em alemão de antioxidante.

			antioxydant

			química  Equivalente em francês de antioxidante.

			antocianidina

			química  Equivalente em italiano de antocianina.

			antocianina

			FR anthocyane, anthocyanine; EN anthocyanin; IT antocianina, antocianidina, antociano; ES antocianina, antociano; DE Anthozyan, Anthocyan(in), Blumenblau

			química  Composto fenólico responsável pela cor vermelha e azul em certos vegetais, incluindo as uvas, e nos vinhos. Situa-se na casca das uvas e sua liberação durante a vinificação depende da maturação das uvas e da sua extratibilidade. É a antocianina, portanto, a responsável pela cor do vinho tinto. Por ser sensível à oxidação, a cor dos vinhos tintos evolui, por exemplo, do violáceo para o vermelho, em seguida para o marrom, para o tijolo e, por fim, para o alaranjado.

			♦ O mesmo que: antociano.

			antociano

			química  O mesmo que antocianina.

			antoxanteína

			química  O mesmo que antoxantina.

			antoxantina

			FR xanthophylle, phylloxantine; EN xanthophyll; IT xantofilla; ES antoxantina; DE Xanthophyll

			química  Pigmento de origem polifenólica que dá à uva e ao vinho branco a sua coloração amarelada, pela evolução natural. Ocorre um processo de complexação entre os compostos fenólicos (antocianinas, taninos, antoxantinas), cuja polimerização influenciará na evolução da cor dos vinhos. Nos vinhos tintos, a antoxantina é responsável pela cor alaranjada ou amarronzada que eles adquirem à medida que envelhecem.

			♦ O mesmo que: antoxanteína.

			antracnose

			FR anthracnose, charbon, rouille noire; EN anthracnose, bird’s eye, black spot; IT antracnosi, marino nero, morbiglione, petecchio, vaiolo; ES antracnosis; DE Brennfleckenkrankheit, Anthraknose

			viticultura  Doença da videira causada pelo fungo Elsinoe ampelina, que ocorre principalmente em regiões e épocas de clima úmido, que se manifesta por lesões negras nas folhas, ramos ou bagas e, se não for tratada com fungicidas rapidamente, pode comprometer a produtividade e a qualidade das uvas. Já foi a mais séria doença a atacar as videiras europeias, mas com o surgimento da calda bordalesa, na década de 1880, foi controlada eficazmente.

			♦ O mesmo que: carvão.

			antracnosi

			viticultura  Equivalente em italiano de antracnose.

			antracnosis

			viticultura  Equivalente em espanhol de antracnose.

			antranilato de metila

			FR anthranilate de méthyle; EN methyl anthranilate; IT antranilato di metile di metile; ES antranilato metilico; DE Anthranilsäuremethylester

			química  Composto químico que constitui a principal substância responsável pelo aroma característico das uvas e dos vinhos elaborados a partir de videiras americanas.

			antranilato di metile di metile

			química  Equivalente em italiano de antranilato de metila.

			antranilato metilico

			química  Equivalente em espanhol de antranilato de metila.

			anvil

			tonelaria  Equivalente em inglês de bigorna.

			anziehend

			característica do vinho  Equivalente em alemão de atraente.

			anzonica

			uva  O mesmo que inzolia.

			AOC

			comercialização  Sigla de Appellation d’Origine Contrôlée.

			Aosta

			FR Aoste; EN Aosta; IT Aosta; ES Aosta; DE Aosta

			região  Principal cidade situada na região vinícola do Vale da Aosta.

			Aostatal

			região  Equivalente em alemão de Vale da Aosta.

			Aosta Valley

			região  Equivalente em inglês de Vale da Aosta.

			Aoste

			região  Equivalente em francês de Aosta.

			aoûtement

			viticultura  Equivalente em francês de lignificação.

			AP

			comercialização  Sigla de Amtliche Prüfung.

			apagado

			(1) característica do vinho  apagado (vinho). Com pouca intensidade aromática.

			(2) característica do vinho  apagado (vinho espumante). Que perdeu a pressão do gás carbônico.

			(3) característica do vinho  O mesmo que abafado.

			(4) característica do vinho  Equivalente em espanhol de cansado.

			apagamiento

			vinicultura  Equivalente em espanhol de amuo.

			apanha de uvas

			viticultura  O mesmo que vindima (1 e 2).

			aperfeiçoamento do mosto

			FR amélioration, correction des moûts; EN amelioration, enrichment, amelioration of musts; IT correzione, correzione dei mosti; ES corrección, corrección del mosto; DE Verbesserung des Traubenmostes

			vinicultura  Conjunto de intervenções químicas, como a chaptalização ou a acidificação, por exemplo, que são realizadas após a colheita das uvas e durante a elaboração do vinho, com o propósito de corrigir eventuais problemas ou deficiências do mosto, de modo a melhorar a qualidade final da bebida. Entre as operações de aperfeiçoamento, ou correção, estão autorizadas e regulamentadas: a adição de açúcar (chaptalização), a acidificação ou desacidificação, e a depuração, entre outras.

			♦ O mesmo que: correção, correção do mosto.

			Aperitif

			termo geral  Equivalente em alemão de aperitivo.

			apéritif

			termo geral  Equivalente em francês de aperitivo.

			aperitivo

			FR apéritif, apéro, gorgeon; EN appetizer; IT aperitivo; ES aperitivo; DE Aperitif

			termo geral  Bebida ou coquetel que se serve antes das refeições, para abrir o apetite. Exemplos de bebidas usadas como aperitivo são vermute, espumantes, jerez, Manzanilla, Portos brancos secos ou vinho branco seco. Normalmente são vinhos secos, mas os costumes variam a cada país ou região. Na França, é também comum se servir um vinho bem doce como o Sauternes.

			♦ O mesmo que: abrideira.

			apéro

			termo geral  Equivalente em francês de aperitivo.

			apertão

			vinicultura  O mesmo que prensagem.

			aperto

			característica do vinho  Equivalente em italiano de aberto (1).

			Apfel-Milchsäuregärung

			vinicultura  Equivalente em alemão de fermentação malolática.

			Apfelsäure

			química  Equivalente em alemão de ácido málico.

			Äpfelsäure-Milchsäure-Gärung

			vinicultura  Equivalente em alemão de fermentação malolática.

			Apfelwein

			outra bebida  Equivalente em alemão de sidra (1).

			aphid

			viticultura  Equivalente em inglês de afídeo.

			aphide

			viticultura  Equivalente em francês de afídeo.

			Aphrometer

			química  Equivalente em alemão de afrômetro.

			aphrometer

			química  Equivalente em inglês de afrômetro.

			aphromètre

			química  Equivalente em francês de afrômetro.

			apiana

			uva  O mesmo que fiano. 

			apice

			característica do vinho  Equivalente em italiano de apogeu.

			apiculate yeast

			microrganismo  Equivalente em inglês de levedura apiculada.

			Apiculatus-Hefe

			microrganismo  Equivalente em alemão de levedura apiculada.

			apimentado

			FR pimenté, épicé, poivré, relevé; EN peppery, spicy; IT piccante; ES picante; DE scharf

			característica do vinho  apimentado (vinho). Que apresenta sabor de pimenta.

			apogée

			característica do vinho  Equivalente em francês de apogeu.

			apogee

			característica do vinho  Equivalente em inglês de apogeu.

			apogeo

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de apogeu.

			apogeu

			FR apogée; EN apogee; IT apice; ES apogeo; DE Optimum

			característica do vinho  Ponto máximo de desenvolvimento das qualidades de um vinho. Se bem engarrafado e conservado em uma adega que tenha condições adequadas, um vinho segue uma curva da evolução que primeiro sobe, mostrando a melhoria do vinho; depois chega ao máximo, a que se chama apogeu, e finalmente começa a baixar, seguindo o processo de envelhecimento, até chegar a sua morte.

			♦ O mesmo que: auge.

			apoplejía

			(1) viticultura  Equivalente em espanhol de apoplexia.

			(2) viticultura  Equivalente em espanhol de esca.

			apoplessia

			viticultura  Equivalente em italiano de apoplexia.

			apoplexia

			FR folletage, apoplexie; EN apoplexy; IT apoplessia; ES apoplegia; DE Apoplexie

			viticultura  Variedade muito intensa de esca, em que a planta seca subitamente de maneira completa.

			Apoplexie

			viticultura  Equivalente em alemão de apoplexia.

			apoplexie

			viticultura  Equivalente em francês de apoplexia.

			apoplexy

			viticultura  Equivalente em inglês de apoplexia.

			apoteca

			armazenamento  O mesmo que e equivalente em espanhol e em italiano de adega (1).

			apotheca

			armazenamento  Equivalente em italiano de adega (1).

			apotheke

			armazenamento  Equivalente em inglês de adega (1).

			apothèque

			armazenamento  Equivalente em francês de adega (1).

			appassimento

			vinicultura  Equivalente em italiano de assoalhamento.

			appealing

			característica do vinho  Equivalente em inglês de atraente.

			appellation

			comercialização  Equivalente em francês de denominação.

			Appellation Contrôlée

			comercialização  O mesmo que Appellation d’Origine Contrôlée.

			Appellation d’Origine Contrôlée (AOC)

			comercialização  Sistema francês de classificação e controle de qualidade que fiscaliza os principais vinhos da França e também outras bebidas (como o Cognac e o calvados), bem como alguns produtos alimentícios, cobrindo cada aspecto da produção. Literalmente, “Apellation d’Origine Controlée” significa “Denominação de Origem Controlada”. Esse sistema foi instituído nos anos 30 do século XX. Os produtores que não atingem os requisitos da classificação AOC podem ter seus vinhos classificados como (em ordem descendente): Vin Délimité de Qualité Supérieure (VDQS), Vin de Pays e Vin de Table.

			♦ O mesmo que: Appelation Contrôlée. Siglas: AOC, AC.

			appetizer

			termo geral  Equivalente em inglês de aperitivo.

			apple

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de maçã.

			âpre

			característica do vinho  Equivalente em francês de áspero.

			Apremont

			região  Cru (1) localizado ao sul da região de Chambéry, que produz em geral vinhos brancos secos leves a partir da uva jacquère.

			apresentação

			FR habillage; EN presentation; IT confezione, abbigliamento; ES presentación; DE Aufmachung

			comercialização  Conjunto de elementos que identificam e decoram uma garrafa, como rótulo, contrarrótulo, cápsula e outros.

			âpreté

			característica do vinho  Equivalente em francês de aspereza.

			apricot

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de damasco.

			Aprikose

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de damasco.

			Aprilia

			(1) região  Sub-região do Lácio que produz vinhos com as uvas trebbiano, sangiovese e merlot.

			(2) vinho  Vinho tinto produzido nessa região, a partir das uvas sangiovese e/ou merlot.

			(3) vinho  Vinho branco produzido na mesma região, a partir da uva trebbiano.

			aprire

			característica do vinho  Equivalente em italiano de abrir.

			Apúlia

			FR Pouilles; EN Apulia; IT Puglia; ES Apulia; DE Apulien

			região  Região do extremo sudeste da Itália, cujas principais uvas são: negroamaro, malvasia nera di Brindisi, uva di troia, montepulciano e bombino bianco. É uma das maiores produtoras de vinhos do país em quantidade.

			Apulia

			região  Equivalente em espanhol e em inglês de Apúlia.

			Apulien

			região  Equivalente em alemão de Apúlia.

			aquarium

			apreciação  Taça grande usada para o vinho tinto da Bourgogne.

			aquecedor de vinho

			FR chauffe-vin; EN wine heater; IT scaldavino, riscaldatore dei vini; ES calienta-vinos; DE Weinwärmer

			vinicultura  Aparelho recuperador de calor empregado para aquecer o vinho antes de passá-lo à caldeira do alambique. O aquecedor de vinho aproveita o próprio calor utilizado para os destilados que passaram anteriormente pela caldeira, dessa forma economizando energia e diminuindo o tempo de destilação.

			aquecimento

			(1) FR chauffage; EN heating; IT riscaldamento; ES calentamiento; DE Erwärmung

			aroma/cheiro  Operação que consiste em aquecer o local de recepção da uva, para favorecer a fermentação. Como os mostos muito frios não fermentam, nas zonas de clima frio é necessário aquecê-los ligeiramente, para que as leveduras possam dar início ao processo de transformação do açúcar em álcool. O calor é ainda mais indispensável, nos países frios, na fase da fermentação maloláctica, pois as bactérias que efetuam essa desacidificação biológica respondem melhor a uma temperatura entre 18 e 20°C.

			(2) FR chauffage, extraction à chaud; EN heating, heat extraction; IT riscaldamento; ES calentamiento; DE Erwärmung

			vinicultura  Operação que consiste em aquecer as uvas por alguns minutos, após o desengace e a prensagem, para promover a extração de compostos fenólicos, arrefecendo-as em seguida, para impedir a oxidação. Essa prática não deve ser confundida com a pasteurização rápida (ou flash-pasteurização), usada na indústria de laticínios e para garantir uma conservação adequada aos sucos de uvas.

			aqueux

			característica do vinho  Equivalente em francês de diluído (4).

			Aquileia

			vinho  O mesmo que Friuli Aquileia.

			Aquileia del Friuli

			vinho  O mesmo que Friuli Aquileia.

			aquoso

			característica do vinho  O mesmo que diluído (4).

			Ar

			viticultura  Equivalente em alemão de are.

			ara

			viticultura  Equivalente em italiano de are.

			arabati

			uva  Uva tinta originária da Armênia.

			♦ O mesmo que: atchabaché, taifi, khatchavach.

			arabinose

			FR arabinose; EN arabinose; IT arabinose; ES arabinose; DE Arabinose

			química  Açúcar que se encontra em várias plantas, entre elas a videira, principalmente na ráquis e na película das uvas. É uma pentose e faz parte do açúcar residual dos vinhos.

			Arabinose

			química  Equivalente em alemão de arabinose.

			aração

			FR travail du sol, labourage; EN ploughing; IT aratura, lavorazione; ES arada

			viticultura  Etapa da preparação da terra para o cultivo em que se revolve o solo para deixá-lo mais fofo, preparando-o, assim, para a vinha.

			♦ O mesmo que: escavaca (Portugal).

			A-rack

			vinicultura  Equivalente em inglês de estante.

			arada

			viticultura  Equivalente em espanhol de aração.

			arado de viñedo

			viticultura  Equivalente em espanhol de arado vinícola.

			arado vinícola

			FR charrue vigneronne; EN vine plow; IT aratro per vigneti; ES arado de viñedo; DE Weinbergpflug

			viticultura  Arado confeccionado especialmente para uso em vinhedos, de acordo com o espaçamento das plantas.

			Aragão

			FR Aragon; EN Aragon; IT Aragona; ES Aragón; DE Aragonien

			região  Região do nordeste da Espanha, que produz tradicionalmente vinhos bem alcoólicos, a partir da uva garnacha (veja grenache).

			aragnan

			uva  O mesmo que araignan.

			aragoés

			uva  O mesmo que grenache noir.

			aragon

			uva  (Espanha) O mesmo que grenache.

			Aragon

			região  Equivalente em francês e em inglês de Aragão.

			Aragón

			região  Equivalente em espanhol de Aragão.

			Aragona

			região  Equivalente em italiano de Aragão.

			aragonais

			uva  O mesmo que grenache noir.

			aragonês

			uva  (Alentejo) O mesmo que tempranillo.

			aragonés

			uva  (Madrid) O mesmo que grenache.

			aragonez

			uva  (Alentejo) O mesmo que tempranillo.

			Aragonien

			região  Equivalente em alemão de Aragão.

			araignan

			(1) uva  

			Uva tinta cultivada na Provença, que produz um vinho de grande fineza, maciez e perfume.

			♦ O mesmo que: aragnan, œillade noire.

			(2) uva  Uva branca cultivada na mesma região.

			♦ O mesmo que: aragnan.

			araignan noir

			uva  O mesmo que araignan (1).

			araignan sec

			uva  O mesmo que araignan (1).

			araignée

			viticultura  Equivalente em francês de ácaro.

			Arak

			derivado do vinho  Equivalente em alemão de áraque.

			arak

			derivado do vinho  Equivalente em espanhol, em francês, em inglês e em italiano de áraque.

			arame

			(1) FR fil de fer, câble; EN wire; IT filo; ES alambre

			viticultura  Fio metálico que forma o sistema de treliças horizontal por onde as videiras são conduzidas.

			(2) FR muselet; EN muselet, wire cap, muzzle, wire cage; IT gabbietta, filo di ferro; ES bozal, cestilla de alambre, alambre, morrión; DE Bügelverschluss, Drahtkorb

			armazenamento  Estrutura de arame galvanizado, semelhante a uma cesta, fixada no anel do gargalo das garrafas de vinho espumante, para garantir que a rolha suporte a pressão do gás carbônico.

			♦ O mesmo que: gaiola de arame, açaimo.

			(3) FR tendeur (du fil de fer); EN wire tightender; IT tendifilo; ES tensor de cables; DE Drahtspanner

			viticultura  Cabo de metal empregado para sustentar a videira.

			aramon

			uva  Uva tinta cultivada na França, que foi muito utilizada na elaboração de vinhos baratos franceses até os anos 60 do século XX. Suas maiores qualidades (talvez as únicas) são a alta produtividade e a resistência a doenças. Normalmente, resulta em vinhos sem cor, sem álcool e sem caráter.

			aramont

			uva  O mesmo que tempranillo.

			arancio

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de laranja.

			arándano

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de mirtilo.

			aranha

			FR débondeur, débondoir; EN bung starter; ES sacacorchos; DE Spundzieher

			tonelaria  Estrutura de ferro utilizada para a retirada do tampão das barricas.

			aranhiço

			viticultura  O mesmo que ácaro.

			arañuela

			viticultura  Equivalente em espanhol de ácaro.

			Aräometer

			química  Equivalente em alemão de areômetro.

			araq

			derivado do vinho  Equivalente em inglês de áraque.

			araque

			derivado do vinho  O mesmo que áraque.

			áraque

			FR arak; EN arak, araq; IT arak; ES arak; DE Arak

			derivado do vinho  Bebida libanesa destilada a partir do vinho e com acréscimo de anis, que dá seu sabor característico.

			♦ O mesmo que: araque.

			arare

			viticultura  Equivalente em italiano de arrotear.

			aratro per vigneti

			viticultura  Equivalente em italiano de arado vinícola.

			aratura

			viticultura  Equivalente em italiano de aração.

			Araucanía

			região  Região vitivinícola de pequenas dimensões situada ao sul do Chile.

			arbane

			uva  Uva branca outrora cultivada em Champagne, que produzia um vinho considerado excelente.

			Arbeitskraft

			viticultura  Equivalente em alemão de mão de obra.

			arbese

			uva  O mesmo que negroamaro.

			Arbin

			região  Cru (1) a sudeste de Chambéry, que produz um vinho tinto bem concentrado, a partir da uva mondeuse.

			Arbois

			(1) região  Commune muito importante da Jura (leste da França), cuja especialidade é o vin jaune.

			(2) vinho  Vinho tinto produzido nessa região, a partir das uvas ploussard, trousseau e pinot noir.

			(3) vinho  Vinho branco produzido na mesma região, a partir das uvas savagnin blanc, chardonnay e pinot blanc.

			arbois

			uva  Uva branca muito cultivada no Vale do Loire, utilizada na elaboração de vinhos pouco ácidos e bem flexíveis. Sua importância está em declínio atualmente.

			♦ O mesmo que: menu pineau, menu pinot, petit pineau, pineau menu.

			arboisier

			uva  O mesmo que chardonnay.

			Arbois Vin de Paille

			vinho  Vinho branco produzido em Arbois, a partir das uvas ploussard, trousseau, chardonnay e savagnin blanc. É um vinho de passas de uva.

			Arborea

			(1) região  Comuna da Sardenha que produz três vinhos de categoria DOC: Sangiovese Rosso, Sangiovese Rosato e Trebbiano.

			(2) vinho  Vinho tinto produzido nessa região, a partir da uva sangiovese.

			(3) vinho  Vinho rosê produzido na mesma região, a partir da mesma uva.

			(4) vinho  Vinho branco produzido nessa região, a partir da uva trebbiano.

			arbour

			viticultura  Equivalente em inglês de ramada.

			arcades

			apreciação  Equivalente em inglês de lágrima.

			Archanes

			vinho  Vinho tinto grego produzido com as uvas kotsifali e mandelaria.

			archetti

			apreciação  Equivalente em italiano de lágrima.

			architecture

			característica do vinho  (francês) Maneira como está estruturada a relação entre os alcoóis, os ácidos e os taninos de um vinho.

			architecturé

			característica do vinho  Equivalente em francês de equilibrado. 

			arcilla

			viticultura  Equivalente em espanhol de argila.

			arco de pua

			FR vilebrequin; EN ratchet brace, brace and bit; IT trappano manuale; ES berbiquí; DE Bohrwinde

			tonelaria  Instrumento usado pelos toneleiros para abrir os batoques e o borneiro.

			♦ O mesmo que: broquim, berbequim.

			Arcole

			(1) região  Sub-região do Vêneto (Itália) que produz uma ampla variedade de vinhos tintos e brancos.

			(2) vinho  Vinho tinto produzido nessa sub-região, a partir das uvas merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon e carmenère.

			(3) vinho  Vinho branco produzido na mesma sub--região, a partir das uvas garganega, chardonnay, pinot bianco e pinot grigio.

			ardai

			uva  O mesmo que sárfehér.

			Ardèche

			região  Département na margem direita do Ródano, que produz vins de pays principalmente a partir das uvas chardonnay e viognier.

			ardeleanca

			uva  O mesmo que bakator blanc.

			ardent

			característica do vinho  Equivalente em francês de forte.

			ardente

			FR brûlant; EN fiery; IT arzente; ES ardiente, quemante; DE feurig

			característica do vinho  ardente (vinho). No qual a grande quantidade de álcool provoca uma sensação de calor, de ardência.

			ardesia

			viticultura  Equivalente em italiano de ardósia.

			ardiente

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de ardente.

			ardiente

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de forte.

			ardo

			termo geral  (basco) Vinho.

			ardo apardun

			termo geral  (basco) Vinho espumante.

			ardo beltz

			termo geral  (basco) Vinho tinto.

			ardo bisdun

			termo geral  (basco) Vinho espumante.

			ardo gorri

			termo geral  (basco) Vinho rosê.

			ardoise

			viticultura  Equivalente em francês de ardósia.

			ardósia

			FR ardoise; EN slate; IT ardesia, lavagna; ES pizarra; DE Schiefer

			viticultura  Rocha cristalina que se desagrega facilmente, formada por argila, lodo e outros sedimentos granulosos, comum em certos vinhedos em Beaujolais e em Mosel-Saar-Ruwer.

			ardo zuri

			termo geral  (basco) Vinho branco.

			are

			FR are; EN are; IT ara; ES área; DE Ar

			viticultura  Medida agrária equivalente a 100 metros quadrados.

			área

			viticultura  Equivalente em espanhol de are.

			areia

			FR sable; EN sand; IT sabbia; ES arena; DE Sand

			viticultura  Massa solta de pequenos grãos provenientes da erosão de rochas diversas, como o granito, que é rica em dióxido de silício e está presente em solos onde se podem plantar videiras.

			Em regiões muito quentes, a irrigação em solos de areia é necessária, para manter a demanda hídrica das plantas. A areia também pode ser utilizada como filtro mecânico para o vinho.

			arejamento

			apreciação  O mesmo que aeração (2).

			arena

			viticultura  Equivalente em espanhol de areia.

			arenisca

			viticultura  Equivalente em espanhol de arenito.

			arenito

			FR grès; EN sandstone; IT arenito; ES arenisca; 

			DE Sandstein

			viticultura  Rocha sedimentar formada principalmente por partículas de quartzo, comum na região do rio Dordonha.

			aréomètre

			química  Equivalente em francês de areômetro.

			areômetro

			FR aréomètre, mustimètre; EN hydrometer; IT aerometro; ES areómetro; DE Aräometer

			química  Instrumento que serve para medir a densidade relativa do mosto, em função da qual se obtém a medida do açúcar contido na uva e, por conseguinte, do álcool potencial do vinho. O areômetro mais utilizado é o Baumé.

			areómetro

			química  Equivalente em espanhol de areômetro.

			arête

			característica do vinho  Equivalente em francês de coluna vertebral. 

			argaman

			uva  Uva produzida em Israel a partir do cruzamento entre as uvas souzão e carignan, empregada em cortes com as uvas cabernet sauvignon, merlot e petite sirah.

			argant

			uva  Uva tinta cultivada na França e na Espanha, que produz um vinho encorpado, de coloração intensa, mas qualidade mediana.

			♦ O mesmo que: rouillot, gros margilier espagnole.

			Argélia

			FR Algérie; EN Algeria; IT Algeria; ES Argelia; DE Algerien

			região  País do norte da África que chegou a ser, em meados do século XX, o maior exportador de vinhos do planeta. Apesar dessa tradição e do fato de seu clima ser semelhante ao do sul da Itália, a produção argelina depois da independência, em 1962, despencou para menos de 1%. As principais regiões produtoras são Aïn Bessem-Bouria, Coteaux du Zaccar, Médéa, Monts du Tessalah, Coteaux de Tlemcen, Coteaux du Mascara, Oued-Imbert, Mostaganem, Mostaganem-Kenenda e Haut-Dahra.

			Argelia

			região  Equivalente em espanhol de Argélia.

			argelino

			uva  O mesmo que moscatel de Alejandría.

			Argentina

			FR Argentine; EN Argentina; IT Argentina; ES Argentina; DE Argentinien

			região  País produtor de vinhos situado no sul da América do Sul. Está entre os cinco países com maior produção de vinho e também entre os de maior consumo per capita. A principal região produtora é Mendoza, responsável pela maior parte do vinho fino produzido no país. A segunda maior produtora é San Juan. Outras regiões produtoras são Río Negro, La Rioja, Agrelo, Catamaraca, Jujuy, Neuguén e Salta. A uva mais cultivada é a criolla, mas a malbec é a que mais simboliza a viticultura argentina. Também são cultivadas as uvas bonarda, cabernet sauvignon, merlot, tempranillo, barbera, pinot noir, sirah, nebbiolo e sangiovese, entre outras. A branca mais característica é a torrontés, mas também são cultivadas as uvas chardonnay, sauvignon blanc, sémillon, palomino, pedro ximénez e chenin, entre outras.

			argentina

			uva  Uva rosê originária da Argentina, autorizada também na Itália (Pouilles). 

			Argentine

			região  Equivalente em francês de Argentina.

			Argentinien

			região  Equivalente em alemão de Argentina.

			Arghillà

			(1) vinho  Vinho tinto produzido na Calábria.

			(2) vinho  Vinho rosê produzido na mesma região.

			argila

			FR argile; EN clay; IT argilla; ES arcilla; DE Lehm

			viticultura  Elemento constituinte dos solos que é composto por finas partículas sedimentares e retém água em função da constituição. Existem diversas variedades de argila, com diferentes características em função da formação, como as caolinitas, smectitas, ilitas. Normalmente, os solos argilosos promovem uma boa maturação das uvas, sendo solos qualitativos.

			argile

			viticultura  Equivalente em francês de argila.

			argilla

			viticultura  Equivalente em italiano de argila.

			aride

			característica do vinho  (francês) Vinho sem substância, sem maciez, árido.

			arieggiamento

			apreciação  Equivalente em italiano de aeração (1 e 2).

			arilo

			viticultura  O mesmo que grainha.

			arinto

			(1) ES assario branco, malvasia fina, boal cachudo, pedreña (noroeste da Espanha)

			uva  Uva branca, cultivada principalmente em Bucelas, mas que vem também se espalhando por outras re­giões portuguesas, como Alentejo, Bairrada e Ribatejo, utilizada na produção de vinhos aromáticos, de boa acidez. O arinto tem ótima acidez, amadurece bem e tem aromas de limão e pêssego.

			♦ O mesmo que: arinto de Bucelas, pedernã (Vinho Verde), pé-de-perdiz-branco, chapeludo, azal espanhol, azal galego, branco espanhol.

			(2) uva  (Alcobaça) O mesmo que bical.

			arinto branco

			uva  (Douro) O mesmo que dorinto.

			arinto cachudo

			uva  Uva branca cultivada em Portugal. É uma variedade da arinto.

			arinto de Bucelas

			uva  O mesmo que arinto.

			arinto de Trás-os-Montes

			uva  O mesmo que arinto do Dão.

			arinto do Dão

			uva  Uva branca cultivada em Portugal, utilizada na produção de vinhos de boa qualidade, aromáticos e de boa acidez. É menos importante que a arinto de Bucelas.

			♦ O mesmo que: arinto do interior, arinto de Trás-os- -Montes.

			arinto do interior

			uva  O mesmo que arinto do Dão.

			arinto galego

			uva  O mesmo que assario (1).

			arinto gordo

			uva  O mesmo que tamarez.

			arinto miúdo

			uva  Uva branca cultivada em Portugal. É uma variedade da arinto.

			arinto roxo

			uva  Uva tinta cultivada em Portugal.

			aris

			(1) uva  Uva branca criada pelo Institut für Rebenzüchtung Geilweilerhof, de alto teor de açúcar.

			♦ O mesmo que: Geilweilerhof SBL.2-19-58.

			(2) uva  O mesmo que torrontés (1).

			arjão

			viticultura  O mesmo que esteio.

			arjunção

			uva  Uva tinta cultivada em Portugal.

			arkansas

			uva  O mesmo que catawba.

			arlandino

			uva  O mesmo que grignolino.

			armação

			FR palissage; EN wire trellis; IT palizzata, traliccio; ES armazón; DE Spalier

			viticultura  Suporte composto de vários fios de arame horizontais, sustentados por mourões verticais, que serve para conduzir as videiras.

			Armagnac

			derivado do vinho  Equivalente em alemão de armanhaque.

			armagnac

			derivado do vinho  Equivalente em francês de armanhaque.

			armañac

			derivado do vinho  Equivalente em espanhol de armanhaque.

			armanhaque

			FR armagnac; EN armagnac; IT armagnac; ES armañac; DE Armagnac

			derivado do vinho  Destilado de uva muito conhecido, menos alcoólico que o conhaque, produzido na região de Armagnac, na Gasconha (sudoeste da França), a partir, principalmente, das uvas folle blanche, colombard e baco.

			armas

			uva  O mesmo que grasa.

			armazém

			FR cellier, chai; EN warehouse; IT magazzino; ES almacén; DE Kaufhaus

			armazenamento  Lugar onde são armazenados parte dos vinhos e os insumos utilizados no processo de elaboração e engarrafamento.

			armazón

			viticultura  Equivalente em espanhol de armação.

			Armênia

			FR Arménie; EN Armenia; IT Armenia; ES Armenia; DE Armenien

			região  País do Oriente Médio, ao norte da Turquia, uma das mais antigas áreas vinícolas do mundo, mas atual­mente de pouca importância. Produz vinhos fortes e aguardentes a partir das uvas voskeat, garandmak, mekhali, rkatsiteli, kakhet, areni cherny e adisi.

			Armenia

			região  Equivalente em espanhol, em inglês e em italiano de Armênia.

			Arménie

			região  Equivalente em francês de Armênia.

			Armenien

			região  Equivalente em alemão de Armênia.

			armilariose

			FR pourridié-agaric; EN armillaria root rot, mushroom root rot, shoestring root rot; IT armilariose; ES podredumbre blanca de la raíz, armillaria

			viticultura  Doença da videira, causada por fungos do gênero Armillaria, que provoca apodrecimento e morte, gradual ou súbita, da planta. Ocasiona prejuízos tanto em plantios jovens quanto em adultos, com o apodrecimento da casca e lenho das raízes e do colo da planta, seguida pela morte do hospedeiro.

			armilheiro

			tonelaria  O mesmo que badame.

			armillaria

			viticultura  Equivalente em espanhol de armilariose.

			armillaria mellea

			viticultura  Fungo que, a partir do solo, ataca diversas plantas, incluindo as videiras, causando a doença conhecida por armilariose.

			armillaria root rot

			viticultura  Equivalente em inglês de armilariose.

			armoise

			característica do vinho  Equivalente em francês de artemísia.

			armónico

			característica do vinho  Equivalente em espanhol e em italiano de harmônico.

			armonico

			característica do vinho  Equivalente em italiano de equilibrado.

			armonioso

			característica do vinho  Equivalente em espanhol e em italiano de harmônico.

			armonizzare

			apreciação  Equivalente em italiano de harmonizar.

			armorgiano

			uva  O mesmo que amorghiano.

			arnaison blanc

			uva  O mesmo que chardonnay.

			arneis

			uva  Uva branca cultivada no Piemonte (Itália), elegante e perfumada, utilizada originalmente para amansar a nebbiolo no Barolo, mas que adquiriu independência, e o status de Denominazione de Origine Controlatta em 1989.

			♦ O mesmo que: nebbiolo bianco.

			arnsburger

			uva  Uva branca cultivada na ilha da Madeira e utilizada na produção de vinhos de mesa. É resultante do cruzamento de diferentes clones da riesling.

			aro

			FR cercle; EN hoop; IT cerchio; ES aro; DE Fassreifen

			tonelaria  Arco de ferro galvanizado ou madeira, de uma largura de 3 a 4 cm, que comprime as aduelas, protegendo e dando forma às barricas.

			aroma

			(1) FR arôme, nez; EN aroma, nose; IT aroma, naso; ES aroma; DE Aroma, Nase

			aroma/cheiro  Odor agradável presente nos vinhos.

			♦ O mesmo que: nariz, bouquet, buquê.

			(2) característica do vinho  Equivalente em italiano de moscatel (3).

			Aroma

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de aroma.

			aroma de casta

			aroma/cheiro  O mesmo que aroma primário.

			aroma de fermentação

			aroma/cheiro  O mesmo que aroma secundário.

			aroma de redução

			(1) FR réduit; EN reduction odour, reduction taste; IT ridotto; ES aromas de reducción; DE Reduktionsgeschmack

			característica do vinho  Aroma ou sabor desagradáveis, animais, característicos de determinado tipo de evolução que alguns vinhos sofrem depois de muito tempo dentro da garrafa.

			♦ O mesmo que: sabor de redução.

			(2) aroma/cheiro  O mesmo que animal de caça.

			aroma de reducción

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de aroma de redução.

			aroma fermentativo

			aroma/cheiro  O mesmo que aroma secundário.

			Aromakreis

			apreciação  Equivalente em alemão de roda dos aromas.

			aroma original

			aroma/cheiro  O mesmo que aroma primário.

			aroma primario

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol e em italiano de aroma primário.

			aroma primário

			FR arôme primaire, arôme variétal; EN primary aroma, varietal aroma; IT aroma primario, aroma varietale; ES aroma primario, aroma varietal; DE Primäraroma, Artenaroma

			aroma/cheiro  Aroma originado das uvas, que está presente nos vinhos e pode ser detectado após o final da vinificação, principalmente em vinhos jovens, com notas frutadas. É formado pelos terpenos.

			♦ O mesmo que: aroma varietal, aroma de casta, aroma original.

			Aromarad

			apreciação  Equivalente em alemão de roda dos aromas.

			aroma secondario

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de aroma secundário.

			aroma secundario

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de aroma secundário.

			aroma secundário

			FR arôme secondaire, arôme fermentaire; EN secondary aroma; IT aroma secondario; ES aroma secundario; DE Sekundäraroma

			aroma/cheiro  Aroma revelado após a fermentação pelas leveduras, a chamada “fermentação aromática”. Os aromas secundários estão presentes nas uvas sob a forma de precursores de aromas, que devem ser transformados e liberados durante a vinificação. Dependem da riqueza em açúcar das uvas. São formados pelos ésteres e aldeídos.

			♦ O mesmo que: aroma de fermentação, aroma fermentativo.

			aroma terciario

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de bouquet.

			aroma terciário

			aroma/cheiro  O mesmo que bouquet.

			aroma terziario

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de bouquet.

			aromatic

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de aromático.

			aromático

			(1) FR aromatique; EN aromatic; IT aromatico; ES aromático; DE aromatisch, blumig, bukettreich

			aroma/cheiro  aromático (vinho). Rico em aromas. Ou, simplesmente, que apresenta os cheiros bem definidos pelas uvas com que foram feitos.

			(2) característica do vinho  O mesmo que perfumado.

			aromatico

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de aromático.

			aromatic spices

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de especiarias.

			aromatique

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de aromático.

			aromatisant

			química  Equivalente em francês de aromatizante.

			aromatisch

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de aromático.

			aromatisé

			característica do vinho  Equivalente em francês de aromatizado.

			aromatisiert

			característica do vinho  Equivalente em alemão de aromatizado.

			aromatizado

			FR aromatisé; EN aromatized; IT aromatizzato; ES aromatizado; DE aromatisiert

			característica do vinho  aromatizado (vinho). Enriquecido artificialmente com aromas.

			aromatizante

			FR aromatisant; EN flavouring; IT aromatizzante; ES aromatizante; DE Geruchsstoff

			química  Substância acrescentada artificialmente para alterar ou intensificar o sabor de um alimento, considerada ilegal no caso dos vinhos.

			aromatized

			característica do vinho  Equivalente em inglês de aromatizado.

			aromatizzante

			química  Equivalente em italiano de aromatizante.

			aromatizzato

			(1) característica do vinho  Equivalente em italiano de aromatizado.

			(2) característica do vinho  Equivalente em italiano de condimentado.

			aroma varietal

			aroma/cheiro  O mesmo que aroma primário.

			aroma varietale

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de aroma primário.

			Aromavorstufe

			química  Equivalente em alemão de precursor de aromas.

			aroma wheel

			apreciação  Equivalente em inglês de roda dos aromas.

			arôme

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de aroma.

			arôme fermentaire

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de aroma secundário.

			arôme primaire

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de aroma primário.

			arôme secondaire

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de aroma secundário.

			arôme tertiaire

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de bouquet.

			arôme variétal

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de aroma primário.

			Arrábida

			região  Região portuguesa que compreende parte de Setúbal, Sesimbra e Palmela, de clima mediterrânico/marítimo, onde são produzidos vinhos tintos com cor rubi e aromas de frutos vermelhos, a partir das castas periquita (mínimo de 50%), alfrocheiro e cabernet sauvignon (máximo de 10%).

			arrachage

			viticultura  Equivalente em francês de arranque.

			arrangé

			vinicultura  O mesmo que maquillé.

			arranjado

			característica do vinho  (Portugal) O mesmo que adulterado.

			arranque

			(1) FR arrachage; EN pulling up, ripping out; IT estirpazione; ES descepado; DE Rodung

			viticultura  Erradicação ou retirada total de uma erva invasora ou outra planta de um terreno, feita manualmente.

			♦ O mesmo que: arranquio, monda.

			(2) FR arrachage; EN pulling up, ripping out; IT estirpazione; ES descepado; DE Rodung

			viticultura  Remoção das videiras de um vinhedo, em geral porque as plantas são velhas ou pouco produtivas ou de baixa qualidade, ou ainda porque foram atacadas por doenças. Também se faz o arranque para diminuir a quantidade plantas de um vinhedo e assim melhorar a qualidade de cada videira restante.

			♦ O mesmo que: arranquio, monda.

			arranquio

			viticultura  O mesmo que arranque.

			arredondado

			característica do vinho  O mesmo que redondo.

			arrefecido

			característica do vinho  (Portugal) O mesmo que refrescado.

			arrendamento

			FR métayage, bail, vigneronnage; EN tenant farming, sharecropping (EUA); IT affittanza, affitto; ES arrendamiento; DE Pacht

			viticultura  Sistema de locação de uma propriedade rural no qual é comum que o arrendatário pague o aluguel em espécie, na forma de uvas ou vinho.

			arrendamiento

			viticultura  Equivalente em espanhol de arrendamento.

			arrepollado

			viticultura  Equivalente em espanhol de nó-curto.

			arricchimento

			(1) vinicultura  Equivalente em italiano de chaptalização.

			(2) vinicultura  Equivalente em italiano de enriquecimento.

			arricciamento

			viticultura  Equivalente em italiano de nó-curto.

			arrière-goût

			característica do vinho  Equivalente em francês de retrogosto.

			arriloba

			uva  Uva branca cultivada na França, que produz um vinho rico de coloração dourada. É um cruzamento das uvas raffiat de monade e sauvignon blanc.

			arrimado

			IT accatastato; ES arrimado

			armazenamento  Disposição em rimas horizontais das garrafas de vinho espumante, dentro da cave.

			arroba

			(1) FR arrobe; ES arroba

			armazenamento  Unidade de peso usada em Portugal, Espanha e paí­ses da América Latina, que equivalia a 14,688 kg e, atualmente, equivale a 15 kg.

			(2) FR arrobe; ES arroba

			armazenamento  Unidade de capacidade para líquidos que equivalia a 16,80 litros.

			arrobe

			(1) FR raisiné; EN grape jam, grape preserve; IT vino cotto, marmellata d’uva; ES arrobe, arrope; DE Traubenmarmelade

			vinicultura  Xarope feito com o mosto de uva aquecido, usado para adoçar vinhos fortificados espanhóis.

			♦ O mesmo que: arrope (Espanha).

			(2) armazenamento  Equivalente em francês de arroba.

			arrolhador

			FR boucheur; EN corker; IT tappatore; ES encorchador; DE Korkschloss

			armazenamento  Profissional encarregado de colocar rolhas nas garrafas.

			arrolhadora

			FR boucheuse, bouchonneuse, bouche-bouteille, machine à boucher; EN corking machine, corker; IT turabottiglie; ES máquina ecorchadora; DE Korkmaschine, Verschliessmaschine

			armazenamento  Aparelho utilizado para colocar as rolhas nas garrafas.

			arrolhamento

			FR bouchage; EN corking; IT tappatura; ES encorchamiento, encorchado; DE Verkorken

			armazenamento  Ação de fechar a garrafa com uma rolha ou cápsula.

			♦ O mesmo que: enrolhamento.

			arrondi

			característica do vinho  Equivalente em francês de redondo.

			arrondir

			característica do vinho  Equivalente em francês de amaciar. 

			arrope

			(1) vinicultura  (Espanha) O mesmo que arrobe.

			(2) característica do vinho  Equivalente em espanhol de xarope.

			(3) vinicultura  Equivalente em espanhol de mosto concentrado.

			arrosoir

			termo geral  (francês) Taça de vinho, na gíria francesa.

			♦ O mesmo que: guindal.

			arrosto

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de assado.

			arrotear

			FR travailler le sol, travailler la terre; EN to clear, to grub up, to till, to clear land for cultivation; IT dissodare, arare; ES roturar, labrar; DE beackern, (das Feld) bestellen

			viticultura  Preparar o solo para o cultivo da vinha, compreendendo a retirada do mato.

			♦ O mesmo que: amanhar, roçar, surribar, alqueivar, decruar, desmaninhar.

			arrotito

			aroma/cheiro  Equivalente em italiano de assado.

			arrouya

			(1) uva  O mesmo que cabernet franc.

			(2) uva  O mesmo que manseng noir.

			Arroyo Grande

			região  Sub-região da Califórnia, entre Los Angeles e San Francisco, que produz vinhos a partir das uvas zinfandel e pinot noir, e também espumantes a partir da uva Pinot Blanc.

			Arroyo Seco

			região  Sub-região da Califórnia ao sul de San Francisco, que produz vinhos a partir das uvas chardonnay, cabernet sauvignon e riesling.

			Arruda

			região  Região vinícola portuguesa, com cerca de 65 ha de vinha, a 30 km a norte de Lisboa, na Estremadura, que produz vinhos a partir das castas arinto, fernão pires, jampal e vital para os brancos, e camarate, periquita, preto marinho e tinta miúda para os tintos.

			arrufiac

			uva  Uva branca cultivada no sudoeste da França, que produz vinhos bem alcoólicos, perfumados.

			♦ O mesmo que: ruffiac, raffiac, raffiat.

			artemisa

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de artemísia.

			artemisia

			característica do vinho  Equivalente em inglês e em italiano de artemísia.

			artemísia

			FR armoise; EN artemisia; IT artemisia; ES artemisa; DE Wermutkraut

			característica do vinho  artemísia (aroma de). Aroma desagradável de mofo ou águas estancadas, que recorda o cheiro da artemísia ou do absinto. Pode ser resultado de vindimas apodrecidas ou de um problema da maneira como foi cultivada a videira.

			Artenaroma

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de aroma primário.

			artichaut

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de alcachofra.

			artichoke

			aroma/cheiro  Equivalente em inglês de alcachofra.

			artig

			(1) característica do vinho  Equivalente em alemão de delicado.

			(2) característica do vinho  Equivalente em alemão de leve.

			(3) característica do vinho  Equivalente em alemão de ligeiro.

			Artischocke

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de alcachofra.

			arvine

			uva  Uva branca cultivada na Suíça, que produz um vinho nobre, capaz de adquirir grande qualidade com o amadurecimento.

			♦ O mesmo que: petit arvine.

			árvore-de-baco

			viticultura  O mesmo que videira.

			arzente

			(1) característica do vinho  Equivalente em italiano de ardente.

			(2) outra bebida  Equivalente em italiano de conhaque (2).

			asado

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de assado.

			asal

			uva  O mesmo que azal branco.

			asal da lixa

			uva  O mesmo que azal branco.

			asal de Santo Tirso

			uva  O mesmo que branco escola.

			asal espanhol

			uva  O mesmo que batoca.

			ascalon

			uva  O mesmo que pagadebito.

			às cegas

			apreciação  Veja degustação às cegas.

			asciutto

			vinho  Equivalente em italiano de extra-seco.

			ascomiceti

			microrganismo  Equivalente em italiano de ascomicetos.

			ascomicetos

			FR ascomycètes; EN ascomycetae; IT ascomiceti; ES ascomicetos; DE Askomyzeten

			microrganismo  Classe de fungos à qual pertencem as leveduras.

			ascomycetae

			microrganismo  Equivalente em inglês de ascomicetos.

			ascomycètes

			microrganismo  Equivalente em francês de ascomicetos.

			ascorbic acid

			vinicultura  Equivalente em inglês de ácido ascórbico.

			Ascorbinsäure

			vinicultura  Equivalente em alemão de ácido ascórbico.

			asepsi

			vinicultura  Equivalente em italiano de assepsia.

			asepsia

			vinicultura  Equivalente em espanhol de assepsia.

			asepsie

			vinicultura  Equivalente em francês de assepsia.

			Asepsis

			vinicultura  Equivalente em alemão de assepsia.

			asepsis

			vinicultura  Equivalente em inglês de assepsia.

			aseptic bottling

			armazenamento  Equivalente em inglês de engarrafamento estéril.

			Asís

			região  Equivalente em espanhol de Assis.

			asistencia

			viticultura  Equivalente em espanhol de cuidado.

			Askomyzeten

			microrganismo  Equivalente em alemão de ascomicetos.

			aspaïdano

			uva  O mesmo que aidani (1).

			aspecto

			FR robe; EN colour; IT aspetto; ES capa; DE Robe

			característica do vinho  Aparência de um vinho, constituída pelo conjunto de suas características percebidas pela visão, como cor, intensidade da cor, limpidez, fluidez e efervescência.

			aspereza

			FR âpreté, aspérité; EN asperity; IT asprezza; ES aspereza; DE Rauhheit

			característica do vinho  Característica de um vinho áspero, adstringente, com taninos pouco maduros, feito com uvas que tiveram má maturação.

			aspergillo

			viticultura  Equivalente em italiano de aspergilo.

			aspergillus

			viticultura  Equivalente em francês e em inglês de aspergilo.

			aspergilo

			FR aspergillus; EN aspergillus; IT aspergillo; ES aspergilo; DE Kolbenschimmel

			viticultura  Fungo que produz certas aminas biogênicas tóxicas, como a ocratoxina A (OTA).

			aspérité

			característica do vinho  Equivalente em francês de aspereza.

			asperity

			característica do vinho  Equivalente em inglês de aspereza.

			áspero

			(1) FR rugueux, âpre, astringent; EN rough, astringent; IT astringente, ruvido, aspretto, aspro; ES astringente, duro, áspero; DE herb, adstringierend

			característica do vinho  áspero (vinho). Que produz uma sensação de rudeza e adstringência.

			(2) característica do vinho  O mesmo que acre (1).

			aspersão

			FR aspersion; EN sprinkling; IT spruzzo; ES aspersión; DE Bespritzung

			viticultura  Tipo de irrigação em que a água é enviada sob alta pressão e distribuída pelos aspersores, caindo como uma fina chuva sobre as plantas. Em videiras, esse tipo não é recomendado, pois pode favorecer o aparecimento de certas doenças.

			aspersión

			viticultura  Equivalente em espanhol de aspersão.

			aspersion

			viticultura  Equivalente em francês de aspersão.

			aspetto

			característica do vinho  Equivalente em italiano de aspecto.

			aspiran

			uva  Uva tinta cultivada em Hérault (parte do Languedoc), antiga, mas ainda usada eventualmente nos cortes do vinho Minervois, tanto no tinto com no rosê.

			♦ O mesmo que: spiran, espiran, piran, ribeyrenc, riveyrenc, verdaï, verdal noir, peyral, peyrar.

			aspiran noir

			uva  Uva tinta cultivada no Languedoc e em outras regiões da França, que participa do corte dos vinhos Langlade e Saint-Georges-d’Orques. Atualmente, é muito pouco cultivada.

			aspretto

			característica do vinho  Equivalente em italiano de áspero.

			asprezza

			característica do vinho  Equivalente em italiano de aspereza.

			asprigno

			(1) característica do vinho  Equivalente em italiano de aigrilet.

			(2) característica do vinho  Equivalente em italiano de avinagrado.

			asprinio

			uva  Uva branca cultivada na Campânia e na Basilicata, que produz um vinho pouco alcoólico e levemente ácido.

			♦ O mesmo que: asprinio bianco, asprino, olivese ragusana.

			asprinio bianco

			uva  O mesmo que asprinio.

			Asprinio di Aversa

			vinho  Vinho branco produzido na Campânia, a partir da uva asprinio bianco.

			♦ O mesmo que: Aversa.

			asprino

			uva  O mesmo que asprinio.

			aspro

			(1) característica do vinho  Equivalente em italiano de acre (1).

			(2) característica do vinho  Equivalente em italiano de áspero.

			(3) uva  O mesmo que savatiano.

			asprokondoura

			uva  (Grécia) O mesmo que bourboulenc.

			asprouda

			uva  Uva branca cultivada na Grécia, que possui diversas variedades: asprouda ariloghi, asprouda de chalkis, asprouda dopia, asprouda de kythnos, asprouda de messenie, asprouda moureli, asprouda de mycenes, asprouda de patras (também chamada santameriana), asprouda de santorini, asprouda de spétses (também chamada aspro), asprouda de zante (também chamada asproudi).

			asproudes

			uva  Uva branca cultivada na Grécia.

			assado

			FR grillé; EN roast; IT arrotito, arrosto; ES asado; DE gebraten

			aroma/cheiro  assado (aroma de). Odor animal que recorda o da carne assada.

			assaggio

			apreciação  Equivalente em italiano de prova sensorial.

			assaggio anonimo

			apreciação  Equivalente em italiano de prova cega.

			assaggotatore

			apreciação  Equivalente em italiano de degustador.

			assagi

			característica do vinho  Equivalente em francês de redondo.

			assagir

			característica do vinho  Equivalente em francês de amaciar. 

			assaria branca

			uva  O mesmo que assario (2).

			assario

			(1) uva  Uva branca cultivada no Dão.

			♦ O mesmo que: arinto galego, boal cachudo, malvasia fina.

			(2) uva  Uva branca cultivada no Alentejo, mas que talvez seja a mesma casta da palomino.

			♦ O mesmo que: assaria branca.

			assario branco

			uva  Equivalente em espanhol de arinto.

			assario do Alentejo

			uva  O mesmo que listán.

			assemblage

			vinicultura  O mesmo que corte (1, 2 e 3).

			assento

			armazenamento  O mesmo que canteiro.

			assepsia

			FR asepsie; EN asepsis; IT asepsi; ES asepsia; DE Asepsis, Keimfreiheit

			vinicultura  Resultado dos procedimentos de esterilização adotados na elaboração do vinho, para impedir o desenvolvimento de microrganismos e fungos que poderiam alterar a qualidade final do vinho.

			Assia-Renana

			região  Equivalente em italiano de Hesse Renano.

			Assis

			FR Assise; EN Assisi; IT Assisi; ES Asís; DE Assisi

			região  Comuna da Úmbria (Itália) que produz brancos de categoria DOC com as uvas trebbiano e grechetto, e tintos de categoria DOC com as uvas sangiovese e merlot.

			Assise

			região  Equivalente em francês de Assis.

			Assisi

			(1) região  Equivalente em italiano de Assis.

			(2) vinho  Vinho tinto produzido em Assis, a partir das uvas sangiovese e merlot.

			(3) vinho  Vinho rosê produzido nessa região, a partir das mesmas uvas.

			(4) vinho  Vinho branco produzido na mesma região, a partir das uvas trebbiano spolentino, trebbiano toscano e grechetto.

			assistência

			viticultura  O mesmo que cuidado.

			assistenza

			viticultura  Equivalente em italiano de cuidado.

			Assmannshausen

			região  Sub-região de Rheingau, no Reno, conhecida por seus tintos da uva pinot noir.

			assoalhamento

			FR passerillage; EN raisining; IT appassimento; ES pasificación, desecamiento; DE Bildung von Zibeben

			vinicultura  Exposição das uvas ao sol para secá--las e obter mostos mais açucarados, que permitam elaborar certos vinhos generosos doces.

			assyrtico

			uva  Uva branca cultivada na Grécia que, devido à sua acidez, é muito usada em cortes com as uvas aidani, malagousia e, principalmente, savatiano. É aparentemente originária da ilha de Santorini.

			assoupli

			característica do vinho  Equivalente em francês de redondo.

			assouplir

			característica do vinho  Equivalente em francês de amaciar. 

			asta

			comercialização  Equivalente em italiano de leilão.

			aste

			viticultura  Equivalente em francês de ramo germinando.

			Asti

			(1) região  Comuna e província da região do Piemonte (noroeste da Itália), famosa pelo seu espumante doce produzido com a uva moscato.

			(2) vinho  O mesmo que Asti Spumante.

			asti

			vinicultura  O mesmo que rural.

			Asti Spumante

			vinho  Vinho branco espumante de categoria DOCG produzido em Asti, a partir da uva moscato bianco.

			♦ O mesmo que: Asti.

			astringence

			característica do vinho  Equivalente em francês de adstringência.

			astringencia

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de adstringência.

			astringency

			característica do vinho  Equivalente em inglês de adstringência.

			astringent

			(1) característica do vinho  Equivalente em francês e em inglês de adstringente.

			(2) característica do vinho  Equivalente em inglês de áspero.

			astringente

			(1) característica do vinho  Equivalente em espanhol e em italiano de adstringente.

			(2) característica do vinho  Equivalente em espanhol e em italiano de áspero.

			astringenza

			característica do vinho  Equivalente em italiano de adstringência.

			asztali bor

			vinho  (húngaro) O mesmo que vinho de mesa.

			aszú

			viticultura  (húngaro) Uva que foi botritizada. Devido a esse processo, o famoso vinho doce Tokaji tem sobrenome: também é chamado Tokaji Aszú.

			atadura

			viticultura  Equivalente em espanhol de amarras.

			ataque

			FR attaque; EN attack; IT attacco; ES ataque; DE Attack, Attaque

			apreciação  Primeira impressão gustativa e olfativa causada pelo vinho.

			atchabaché

			uva  O mesmo que arabati.

			atchkik

			uva  O mesmo que aatchkik.

			atchrk

			uva  O mesmo que aatchkik.

			atelier

			vinicultura  Equivalente em francês de lagar.

			atenção

			viticultura  O mesmo que cuidado.

			atención

			viticultura  Equivalente em espanhol de cuidado.

			aterciopelado

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de aveludado.

			atestar

			FR ouiller; EN top up; IT abbocare; ES rellenar; DE beifüllen

			armazenamento  Preencher uma barrica com vinho para manter o nível sempre pleno, evitando-se assim a presença de ar, que poderia causar uma oxidação ou contaminação, principalmente pela bactéria Mycoderma aceti. A perda do vinho contido na barrica, por evaporação ou absorção pela madeira, é de cerca de 1% ao mês.

			atesto

			FR remplissage, ouillage, complissage, recapage; EN filling, topping up, filling up, topping (Califórnia); IT riempimento, colmatura; ES llenado; DE Auffüllen

			vinicultura  Operação que consiste em manter a cuba ou o barril sempre cheio, a fim de evitar a oxidação.

			♦ O mesmo que: complemento, enchimento.

			Äthanol

			química  Equivalente em alemão de álcool etílico.

			ätherisch

			aroma/cheiro  Equivalente em alemão de etérea.

			athiri

			uva  Uva tinta grega, cultivada principalmente na ilha de Rodes, utilizada na produção do vinho athiri de Rodes, entre outros. É uma das mais antigas variedades da Grécia. Produz um vinho levemente aromático, de baixa acidez, frequentemente usado em cortes com as uvas aidani e assyrtiko.

			athlétique

			característica do vinho  (francês) Diz-se de um vinho estruturado, potente, vigoroso, de boa acidez.

			Äthylacetat

			química  Equivalente em alemão de acetato de etila.

			Äthylalkohol

			química  Equivalente em alemão de álcool etílico.

			Ática

			FR Attique; EN Attica; IT Attica; ES Ática; DE Attika

			região  Região em torno de Atenas cuja especialidade é o vinho retsina.

			atijolado

			FR tuilé; EN tile-red; IT color mattone; ES tela de cebolla; DE ziegelrot

			característica do vinho  atijolado (vinho). Vinho tinto amadurecido que vai adquirindo a cor dos tijolos.

			Atina

			(1) região  Comuna ao sul do Lácio que produz dois vinhos de categoria DOC: um Cabernet (feito com a cabernet sauvignon e a cabernet franc) e o Rosso (feito com a cabernet sauvignon e a participação de menores quantidades de syrah, merlot e cabernet franc).

			(2) vinho  Vinho tinto produzido nessa região, a partir das uvas cabernet sauvignon, syrah, merlot e cabernet franc.

			(3) vinho  Vinho tinto produzido na mesma região, a partir das uvas cabernet sauvignon e cabernet franc.

			atm

			vinicultura  Abreviatura de atmosfera.

			Atmen

			viticultura  Equivalente em alemão de respiração.

			atmosfera

			FR atmosphère; EN atmosphere, standard atmosphere; IT atmosfera, atmosfera standard; ES atmósfera; DE Atmosphäre, physikalische Atmosphäre

			vinicultura  Unidade de medida de pressão, usada como medida de pressão dentro de uma garrafa de espumante. Um Champagne ou um cava, por exemplo, contém entre quatro e seis atmosferas de gás carbônico à temperatura ambiente.

			♦ O mesmo que: atmosfera física. Abreviatura: atm.

			atmósfera

			vinicultura  Equivalente em espanhol de atmosfera.

			atmosfera

			vinicultura  Equivalente em italiano de atmosfera.

			atmosfera física

			vinicultura  O mesmo que atmosfera.

			atmosfera standard

			vinicultura  Equivalente em italiano de atmosfera.

			Atmosphäre

			vinicultura  Equivalente em alemão de atmosfera.

			atmosphère

			vinicultura  Equivalente em francês de atmosfera.

			atmosphere

			vinicultura  Equivalente em inglês de atmosfera.

			atractivo

			característica do vinho  Equivalente em espanhol de atraente.

			atraente

			FR attachant, attrayant; EN appealing; IT atraente, affascinante; ES atractivo; DE anziehend

			característica do vinho  atraente (vinho). Interessante, que desperta mais curiosidade que veneração.

			attacco

			apreciação  Equivalente em italiano de ataque.

			attachage

			(1) viticultura  Equivalente em francês de amarras.

			(2) viticultura  Equivalente em francês de empa.

			attachant

			característica do vinho  Equivalente em francês de atraente.

			Attack

			apreciação  Equivalente em alemão de ataque.

			attack

			apreciação  Equivalente em inglês de ataque.

			Attaque

			apreciação  Equivalente em alemão de ataque.

			attaque

			apreciação  Equivalente em francês de ataque.

			attenzione

			viticultura  Equivalente em italiano de cuidado.

			Attica

			região  Equivalente em inglês e em italiano de Ática.

			Attika

			região  Equivalente em alemão de Ática.

			Attique

			região  Equivalente em francês de Ática.

			attrayant

			(1) característica do vinho  Equivalente em francês de atraente.

			(2) característica do vinho  (francês) Diz-se dovinho aromático, macio e pouco encorpado, fácil e agradável. 

			(3) característica do vinho  Equivalente em francês de agradável. 

			aubaine

			uva  Uva branca cultivada na Lorena, que produz um vinho de qualidade mediana.

			♦ O mesmo que: aubin blanc.

			Aube

			região  Distrito situado no sul de Champagne, na divisa com a Côte d’Or. Produz, além de espumantes, vinhos rosês a partir da uva pinot noir.

			aubépine

			aroma/cheiro  Equivalente em francês de espinheiro-alvar.

			aubet

			uva  O mesmo que bouchalès.

			aubin

			(1) uva  Uva branca cultivada na Lorena, que produz um vinho de qualidade média. Está quase extinta.

			(2) uva  (Languedoc) O mesmo que counoise (1).

			aubin blanc

			uva  O mesmo que aubaine.

			aubun

			uva  Uva tinta cultivada na costa mediterrânea da França, que, apesar de sua importância estar em declínio, ainda é permitida como ingrediente de diversas appellations no sul do Rhone, leste do Languedoc e Provence (incluindo o Châteauneuf-du--Pape).

			♦ O mesmo que: counoise, carignan de Bédoin, moutardier, motardié.

			auction

			comercialização  Equivalente em inglês de leilão.

			Aude

			região  Região do sudoeste da França, conhecida por produzir grande quantidade de vinho sem grandes qualidades.

			Auffüllen

			vinicultura  Equivalente em alemão de atesto.

			Aufmachung

			comercialização  Equivalente em alemão de apresentação.

			Aufrühren

			vinicultura  Equivalente em alemão de remeximento.

			Aufrühren des Hefesatzes

			vinicultura  Equivalente em alemão de batonagem.

			Aufschliessen

			vinicultura  Equivalente em alemão de maceração.

			Aufspriten

			vinicultura  Equivalente em alemão de fortificação.

			aufstrebend

			característica do vinho  Equivalente em alemão de avançado.

			auge

			característica do vinho  O mesmo que apogeu.

			Auge

			viticultura  Equivalente em alemão de gema.

			augenblicklich

			característica do vinho  Equivalente em alemão de fugaz.

			aujubi

			uva  O mesmo que jaén blanco.

			aume

			tonelaria  Tonel com capacidade de 114 litros, usado na Alsácia.

			aurelul

			uva  O mesmo que bercebel.

			aurora

			uva  O mesmo que aurore.

			aurore

			uva  Uva branca híbrida cultivada nos EUA, utilizada em vinhos espumantes. Foi desenvolvida na França durante o século XIX.

			♦ O mesmo que: aurora, seibel 5279.

			Ausbau

			(1) vinicultura  Equivalente em alemão de amadurecimento.

			(2) vinicultura  Equivalente em alemão de estabilização.

			Ausbeeren

			viticultura  Equivalente em alemão de desbaste.

			Ausbrechen

			viticultura  Equivalente em alemão de despampa.

			Ausbruch

			característica do vinho  (alemão da Áustria) Vinho botritizado mais doce que o Beerenauslese mas menos doce que o Trockenbeerenauslese.

			Ausflockung

			vinicultura  Equivalente em alemão de floculação.

			ausgebaut

			característica do vinho  Equivalente em alemão de pronto.

			ausgeglichen

			característica do vinho  Equivalente em alemão de equilibrado.

			ausgereift

			característica do vinho  Equivalente em alemão de maduro (1).

			ausgewogen

			característica do vinho  Equivalente em alemão de equilibrado.

			Ausgewogenheit

			característica do vinho  Equivalente em alemão de equilíbrio (1 e 2).

			auskosten

			apreciação  Equivalente em alemão de saborear.

			Auslese

			(1) comercialização  Categoria do sistema alemão de classificação que indica que o vinho é feito com uvas selecionadas ainda na videira. “Auslese” significa, literalmente, “safra selecionada”. Em geral, identifica vinhos que são doces sem recorrer à chaptalização.

			(2) vinicultura  Equivalente em alemão de escolha (2).

			Ausschneiden

			viticultura  Equivalente em alemão de despampa.

			austère

			característica do vinho  Equivalente em francês de austero.

			austere

			característica do vinho  Equivalente em inglês de austero.

			austero

			FR austère, janséniste, revêche, rigoureux, sevère, sobre, strict; EN austere, severe; IT austero, severo; ES austero, severo; DE streng

			característica do vinho  austero (vinho). Bem seco, que tem corpo, mas não sutileza. É característica de grandes vinhos tintos quando muito jovens. Depois do amadurecimento, essa austeridade, consequência da grande concentração de taninos e do alto teor alcoólico, ameniza-se.

			♦ O mesmo que: severo.

			Austrália

			FR Australie; EN Australia; IT Australia; ES Australia; DE Australien

			região  País produtor de vinhos situado no sul da Oceania. Apesar de produzir vinhos desde o século XVIII, foi a partir da segunda metade do século XX que os produtores locais iniciaram os grandes investimentos que transformaram o país em um dos maiores produtores do mundo e a principal referência do uso intensivo de tecnologia na vinicultura. Sua produção se concentra no sudeste e sudoeste do país. A grande região chamada South Eastern Australia é responsável por mais de 90% da produção do país. A uva syrah (ali chamada de shiraz) é a principal uva tinta, mas o país cultiva uma variedade muito grande de outras uvas, das clássicas cabernet sauvignon, chardonnay e sauvignon blanc até uvas bem menos conhecidas, de origem portuguesa ou espanhola. Um varietal australiano deve ter pelo menos 80% da uva indicada no rótulo. Vinho cortados devem indicar no rótulo as uvas utilizadas em ordem descendente de quantidade. Um vinho vintage, ou seja, que indica no rótulo o ano de produção, tem que ser produzido com pelo menos 95% de uvas colhidas na safra especificada. O sistema chamado Geographic Indications, implantado nos anos 90 do século XX e administrado pela Australian Wine and Brandy Corporation (AWBC), define que um vinho tem de ter pelo menos 85% de uvas de uma dada área ou região para que possa indicá-la no rótulo. Se um vinho tiver diversas procedências, elas devem aparecer no rótulo em ordem decrescente de importância.

			Australia

			região  Equivalente em espanhol, em inglês e em italiano de Austrália.

			Australian Wine and Brandy Corporation

			comercialização  Entidade que administra o sistema australiano de classificação de vinhos.

			♦ Sigla: AWBC.

			Australie

			região  Equivalente em francês de Austrália.

			Australien

			região  Equivalente em alemão de Austrália.

			Áustria

			FR Autriche; EN Austria; IT Austria; ES Austria; DE Österreich

			região  País produtor de vinhos situado na Europa central. É famoso principalmente por seus vinhos brancos. Sua uva mais popular é a grüner veltliner, mas, além de outros brancos – como os das uvas gewürztraminer, rhine riesling e müller-thurgau –, tem também uma produção de tintos, das uvas pinot noir (ali chamada de blauburgunder), portugieser e outras. A produção vinícola se concentra no leste do país. A mais extensa região vinícola é Weinviertel, ao norte de Viena e fazendo fronteira com a República Tcheca e a Eslováquia. Outras regiões importantes são Wachau, Kremstal, Burgenland, Thermenregion, Kamptal, Traisental, Estíria (Steiermark) e a área em torno da capital, Viena. O vinho austríaco tem um sistema classificatório parecido mas não idêntico ao da Alemanha. Se um vinho traz no rótulo o nome de um vinhedo específico, 100% dele tem que ser produzido com uvas do vinhedo citado.

			Austria

			região  Equivalente em espanhol, em inglês e em italiano de Áustria.

			Austrieb

			viticultura  Equivalente em alemão de brotação.

			Auswaschung (von Nährstoffen)

			vinicultura  Equivalente em alemão de diluição.

			autêntico

			(1) característica do vinho  O mesmo que característico.

			(2) fr authentique, franc, loyal, sincère, typé; en authentic, genuine; it autentico; es autentico, sincero

			característica do vinho  Vinho sem sofisticação mas que revela claramente sua tipicidade, suas características originais, as características de seu terroir

			autentico

			(1) característica do vinho  Equivalente em italiano de característico.

			(2) característica do vinho  Equivalente em espanhol e em italiano de autêntico. 

			authentic

			característica do vinho  Equivalente em inglês de autêntico. 

			authentique

			(1) característica do vinho  Equivalente em francês de autêntico. 

			(2) característica do vinho  Equivalente em francês de orgânico. 

			autocisterna

			armazenamento  Equivalente em italiano de caminhão-tanque.

			autoclave

			(1) FR cuve close; EN autoclave, pressure tank; IT autoclave; ES autoclave, tanque de presión; DE geschlossener Tank, Drucktank

			vinicultura  Recipiente de aço inoxidável, hermeticamente fechado, altamente resistente à pressão, usado para produzir vinhos espumantes pelo método charmat.

			(2) vinicultura  Equivalente em italiano de Charmat.

			autólise

			FR autolyse; EN autolysis; IT autolisi; ES autolisis; DE Autolyse

			química  Fenômeno de decomposição das leveduras após a fermentação e durante a estabilização dos vinhos, principalmente para vinhos brancos. Após a fermentação alcoólica, as leveduras morrem sem nutrientes energéticos. O conteúdo das leveduras é então degradado, hidrolisado por enzimas celulares. Ocorre então a excreção de aminoácidos e macromoléculas no vinho, bem como de polissacarídeos, que trazem estrutura e proteção aos vinhos contra a oxidação. Em contato com as borras (que geralmente se compõem de leveduras mortas), o vinho se enriquece por via enzimática, desenvolvendo aminoácidos e aromas.

			autolisi

			química  Equivalente em italiano de autólise.

			autolisis

			química  Equivalente em espanhol de autólise.

			Autolyse

			química  Equivalente em alemão de autólise.

			autolyse

			química  Equivalente em francês de autólise.

			autolysis

			química  Equivalente em inglês de autólise.

			autovinificação

			FR autovinification; EN autovinification; IT autovinificazione; ES autovinificación; DE Autovinifikation

			vinicultura  Método de vinificação que usa a pressão dos gases liberados na fermentação em recipientes hermeticamente fechados para extrair lentamente os taninos. É usado principalmente na produção de vinho do Porto.

			autovinificación

			vinicultura  Equivalente em espanhol de autovinificação.

			autovinification

			vinicultura  Equivalente em francês e em inglês de autovinificação.

			autovinificazione

			vinicultura  Equivalente em italiano de autovinificação.

			Autovinifikation

			vinicultura  Equivalente em alemão de autovinificação.

			Autriche

			região  Equivalente em francês de Áustria.

			auvergnat blanc

			uva  O mesmo que chardonnay.

			auvernas

			uva  O mesmo que chardonnay.

			auvernat blanc

			uva  O mesmo que chardonnay.

			auvernat gris

			(1) uva  O mesmo que pinot gris.

			(2) uva  O mesmo que pinot meunier.

			auvernat noir

			uva  O mesmo que pinot noir.

			auxeras

			uva  O mesmo que chardonnay.

			Auxerre

			região  Cidade da região de Yonne, que teve importante produção de vinhos na Idade Média, mas atualmente produz apenas certos vinhos tintos e brancos leves.

			auxerrois

			(1) uva  Uva branca, cultivada na Alsácia, que produz vinhos de qualidade secundária. Apresenta semelhanças com a chardonnay, a sylvaner e a melon de Bourgogne.

			♦ O mesmo que: Luxembourg Pinot Gris (Luxemburgo).

			(2) uva  (Cahors) O mesmo que malbec.

			auxerrois blanc

			uva  O mesmo que chardonnay.

			auxerrois gris

			uva  (Alsácia) O mesmo que pinot gris.

			Auxey-Duresses

			região  Village situado na Côte de Beaune, na Borgonha, que produz diversos grandes vinhos a partir das uvas pinot noir e chardonnay.

			Auxey-Duresses AOC

			(1) vinho  Vinho tinto produzido em Auxey- -Duresses, a partir da uva pinot noir, com eventual participação das uvas pinot gris e pinot liébault.

			(2) vinho  Vinho branco produzido nesse village, a partir das uvas chardonnay e pinot blanc.

			Auxey-Duresses Premier Cru AOC

			(1) vinho  Vinho tinto de categoria superior produzido em Auxey-Duresses, a partir da uva pinot noir, com eventual participação das uvas pinot gris e pinot liébault.

			(2) vinho  Vinho branco de categoria superior produzido nesse village, a partir das uvas chardonnay e pinot blanc.

			Auxin

			química  Equivalente em alemão de auxina.

			auxin

			química  Equivalente em inglês de auxina.

			auxina

			FR auxine; EN auxin; IT auxina; ES auxina; DE Auxin

			química  Hormônio vegetal responsável pelo crescimento celular das plantas, pelo alongamento dos caules e das raízes e pelo desenvolvimento dos frutos. As auxinas controlam o gravitropismo, promovem a dominância apical e retardam a abscisão.

			♦ O mesmo que: ácido indolacético. Sigla: AIA.

			auxine

			química  Equivalente em francês de auxina.

			auxois

			uva  O mesmo que chardonnay.

			AVA

			comercialização  Sigla de American Viticultural Areas.

			avanà

			uva  Uva tinta cultivada no Piemonte, que produz vinhos de cor intensa, com aroma de especiarias e boa acidez. Talvez seja uma mutação da uva gamay.

			avançado

			FR avancé; EN advanced; IT avanzato; ES adelantado; DE aufstrebend

			característica do vinho  avançado (vinho). Que se demonstra mais maduro do que era de se esperar.

			avancé

			característica do vinho  Equivalente em francês de avançado.

			avanzato

			característica do vinho  Equivalente em italiano de avançado.

			avarengo

			uva  Uva tinta cultivada no Piemonte.

			♦ O mesmo que: croassera, rondasca.

			avelã

			FR noisette; EN hazelnut; IT nocciola; ES avellana; DE Haselnuss

			aroma/cheiro  avelã (aroma de). Aroma que recorda o da avelã, característico de certos brancos secos, mas que pode ser encontrado nos generosos (Amontillado, Porto Tawny etc.) e também nos espumantes. Apresenta-se em diferentes matizes: avelã verde, avelã madura ou avelã torrada.

			avellana

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de avelã.

			aveludado

			FR velouté, dentelle, moëlleux, gouleyant, duveteux; EN velvety, mellow, lace, smooth; IT vellutato, ricamato; ES aterciopelado; DE samtig, dentelle

			(1) característica do vinho  aveludado (vinho). Macio, suave, com textura agradável e baixa acidez. É geralmente aplicado a vinhos tintos, arredondados pelo amadurecimento.

			(2) característica do vinho  O mesmo que redondo.

			avenant

			característica do vinho  Equivalente em francês de agradável. 

			avenir

			vinicultura  Equivalente em francês de longevidade. 

			aventado

			característica do vinho  aventado (vinho). Que teve suas características muito amenizadas por múltiplos arejamentos.

			Aversa

			vinho  O mesmo que Asprinio di Aversa.

			avesso

			(1) uva  Uva branca cultivada no sul do Vinho Verde e também no Douro, cujo vinho apresenta altos níveis de álcool e pouca acidez. Suspeita-se que seja a mesma uva chamada jaén blanco na Espanha.

			♦ O mesmo que: borral, bornal, bornão, borraçal branco.

			(2) uva  O mesmo que jaén blanco.

			aveugle

			apreciação  (francês) Veja degustação às cegas.

			avinagrado

			FR aigrelet; EN vinagarish; IT asprigno, acerbo, andato a male, inacidito; ES acre; DE leicht säuerlich

			característica do vinho  avinagrado (vinho). Cuja acidez volátil é muito forte, com excessiva quantidade de ácido acético, já a caminho de se tornar vinagre.

			♦ O mesmo que: acetoso, azedado, vinagrento.

			avinagrar

			FR vinaigrer; EN to turn sour; IT acetificare; ES avinagrar

			vinicultura  Transformar-se em vinagre.

			♦ O mesmo que: vinagrar.

			aviner

			serviço  Equivalente em francês de avinhar.

			avinhada

			armazenamento  avinhada (barrica). Que já foi usada alguma vez.

			avinhado

			(1) armazenamento  Ação de encher de mosto e de vinho os barris, tonéis ou cubas.

			(2) apreciação  O mesmo que ébrio.

			avinhar

			FR aviner, rinser; EN to season; IT avvinare; ES envinar; DE avinieren

			serviço  avinhar (um recipiente). Enxaguar de vinho um recipiente no qual será colocado vinho (como uma barrica ou uma taça).

			avinieren

			serviço  Equivalente em alemão de avinhar.

			avisar vinho

			vinicultura  Tirar o vinho de um barril, carregá-lo em um caneco colocado sobre a cabeça, para que o vinho tome ar, e depois despejá-lo em outro barril. A operação de avisar vinho era realizada em Portugal, e podia levar dias. Atualmente, não é mais praticada.

			avvinare

			serviço  Equivalente em italiano de avinhar.

			avvizzimento

			viticultura  Equivalente em italiano de murcha de verticillium.

			AWBC

			comercialização  Sigla de Australian Wine and Brandy Corporation.

			axina de margiai

			uva  O mesmo que nuragus.

			axina de popurus

			uva  O mesmo que nuragus.

			Aÿze

			região  Vinho espumante produzido na Alta Savoia, a partir da uva gringet.

			azafrán

			aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de açafrão.

			azal

			uva  O mesmo que azal branco.

			azal branco

			uva  Uva branca cultivada em Portugal, conhecida por ser a principal responsável pela acidez do vinho verde português.

			♦ O mesmo que: azal, azal branca, asal, asal da lixa, gadelhudo, pinheira, carvalhal.

			azal doce

			uva  Uva tinta cultivada na região do Minho.

			azal espanhol

			uva  O mesmo que arinto.

			azal fechado

			uva  Uva tinta, cultivada na região do Minho, atualmente extinta.

			azal galego

			uva  O mesmo que arinto.

			azal preto

			uva  Uva tinta cultivada na região do Minho.

			azal tinto

			(1) uva  Uva tinta cultivada principalmente no nordeste de Portugal, utilizada na produção dos vinhos verdes tintos.

			♦ O mesmo que: caiño longo, caiño bravo (Espanha), caiño tinto (Espanha), amaral (Portugal), cainho bravo (Portugal).

			(2) uva  O mesmo que sousão.

			azedado

			característica do vinho  O mesmo que avinagrado.

			azedo

			FR aigre, suret; EN sour; IT agro; ES agrio; DE sauer

			característica do vinho  azedo (vinho). Amargo, estragado, com gosto de ácido acético, que não serve para consumo.

			azedume

			(1) FR acescence, aigre, piqure, acétification; EN acescency, acescence; IT acescenza; ES acescencia; DE Essigbildung, Sauerwerden

			característica do vinho  Qualidade do que tem sabor azedo.

			(2) FR piqué; EN pricked; IT inacidito; ES picado; DE stichig

			característica do vinho  azedume (vinho com). Que sofre ascência acética.

			azeiteira

			uva  Uva branca pouco cultivada em Portugal, que deve seu nome à capacidade de fazer um vinho de alguma oleosidade.

			ázeo

			viticultura  (antigo) O mesmo que bago.

			Azeotrop

			química  Equivalente em alemão de azeótropo.

			azéotrope

			química  Equivalente em francês de azeótropo.

			azeotrope

			química  Equivalente em inglês de azeótropo.

			azéotropique

			química  Equivalente em francês de azeótropo.

			azeótropo

			FR azéotrope, azéotropique; EN azeotrope; IT azeotropo; ES azeótropo; DE Azeotrop

			química  Mistura de líquidos que entram em ebulição à mesma temperatura, como se fossem um único líquido.

			azeotropo

			química  Equivalente em italiano de azeótropo.

			Azetimeter

			química  Equivalente em alemão de acetômetro.

			Azidimeter

			química  Equivalente em alemão de acidímetro.

			azienda

			viticultura  Equivalente em italiano de propriedade.

			azienda agricola

			comercialização  Propriedade rural italiana que produz vinhos com uvas cultivadas nela própria.

			azienda vinicola

			comercialização  Propriedade rural italiana que produz vinhos com uvas cultivadas em outras localidades.

			azizi 

			uva  Uva tinta originária do Azerbaijão. 

			azote

			química  Equivalente em francês de nitrogênio.

			azoto

			química  (antigo) O mesmo que nitrogênio.

			azúcar

			química  Equivalente em espanhol de açúcar.

			azúcar candi

			vinicultura  Equivalente em espanhol de cândi.

			azúcar fermentable

			química  Equivalente em espanhol de açúcar de fermentação.

			azúcar reductor

			química  Equivalente em espanhol de açúcar de redução.

			azúcar residual

			química  Equivalente em espanhol de açúcar residual.

			azufrar

			viticultura  Equivalente em espanhol de enxofrar.

			azufre

			(1) aroma/cheiro  Equivalente em espanhol de enxofre.

			(2) química  Equivalente em espanhol de anidrido sulfuroso.

			azumbrado

			apreciação  Equivalente em espanhol de ébrio.

			azuquerar

			vinicultura  Equivalente em espanhol de chaptalização.
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