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			Sinopsi

		

		
			El novembre de 2020 s’acomplí el primer centenari de la fundació del Celler Cooperatiu de Ripollet-Cerdanyola per part del Sindicat Agrícola de Ripollet. Aquesta iniciativa, presa majoritàriament per petits conreadors de vinya, parcers i rabassaires per donar sortida a les petites produccions individuals, comptà amb l’assessorament econòmic i tècnic de la Mancomunitat de Catalunya. El projecte va tenir, a més, la col·laboració de l’arquitecte Cèsar Martinell, deixeble de Gaudí, per al disseny i la construcció de l’edifici d’estil modernista. 

			Aquest llibre posa en coneixement la trajectòria del Celler Cooperatiu al llarg d’aquests cent anys i la importància econòmica i social que el cultiu de la vinya va tenir a Ripollet i Cerdanyola, ja notori des del segle x. Els autors proposen un viatge de mil anys que s’endinsa en les relacions dels pagesos amb el monestir de Sant Cugat, propietari de la major part dels terrenys agrícoles de la zona, i en la seva vida social, tot ubicant els masos i les problemàtiques entre els seus propietaris i els pagesos remences i, posteriorment, els rabassaires. 

			1.000 anys del cultiu de vinya a Ripollet mostra com, a partir del cultiu de la vinya, es teixeix la microhistòria de la pagesia del Vallès Occidental i com s’explica la seva desaparició a les acaballes del segle xx, fets que mantenen una relació inequívoca amb els esdeveniments històrics del nostre país. 

		

	
		
			Biografies

		

		
			Ramon Martos i Calpena (Ripollet, 1951). És doctor en Administració i Direcció d’Empreses per la Universitat Politècnica de Catalunya i doctor en Història Contemporània per la Universitat Autònoma de Barcelona. És col·laborador habitual de la Revista de Ripollet i membre fundador i expresident del Grup d’Estudis Ripolletencs (GER). És coautor de Ripollet. 100 anys d’història gràfica. Va col·laborar en el llibre Bases de Manresa. Diccionari Bibliogràfic i és autor dels llibres Ripollet 1931-1952. De la II República al primer franquismo i Història d’un oblit.

			Josep Martínez neix a Ripollet. És estudiós i investigador de la història de Ripollet. Ha col·laborat en el llibre Andreu Solà: després de l’oblit, en la reedició d’Històries de Ripollet i en diversos articles a la revista 973 i a “Les dues cares de la façana”, la secció d’història de la Revista de Ripollet.
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			Presentació

		

		
			Atesa la pressa de viure d’avui, poques vegades ens aturem a pensar quins han estat els nostres orígens, quin és el passat de Ripollet. Per això és important conèixer, respectar i valorar els aspectes que conformen la nostra identitat i un dels seus pilars, la indústria vitivinícola a la nostra vila. 

			Teniu a les vostres mans el que, de ben segur, serà un document de referència per a totes aquelles generacions presents i futures que vulguin saber més del passat vitivinícola del nostre municipi. Tot i que l’objectiu primer dels autors era publicar un llibre sobre el centenari del Celler Cooperatiu de la nostra vila, atès que ambdós ja havien fet recerca sobre la vinya tant a Ripollet com a Cerdanyola i el Vallès, el llibre va més enllà del Celler Cooperatiu i s’hi fa una recerca de la història del cultiu de la vinya a Ripollet.

			Malauradament, l’edifici del qual parlen en Ramon i en Josep, sens dubte un dels edificis amb més valor patrimonial que tenia el nostre municipi, i que avui seria centenari, va desaparèixer pel pas de l’autopista. Tot i això, el seu llegat i la seva memòria perviuran gràcies a aquest llibre i a l’edifici nou del Celler que, tot i no tenir l’interès arquitectònic de l’edifici original d’en Cèsar Martinell, conserva part de la seva essència i, en un futur pròxim, esdevindrà un espai de memòria del patrimoni de Ripollet. De la recerca d’en Ramon i d’en Josep també en va néixer l’exposició “Al Vallès, som gent de vinya”, que ens endinsa més en la vida de persones que havien treballat la vinya al llarg dels segles al Vallès. Aquesta mostra va ser coproduïda per diversos museus del Vallès Occidental i, d’ençà que es va inaugurar a Ripollet, haurà visitat també, al final de la seva itinerància, els museus de Rubí, Montcada, Cerdanyola i Castellbisbal. Molts tindrem algú de la nostra família que es va dedicar a la vinya a Ripollet. En aquest llibre hi podrem trobar un reflex de com va ser la nostra vila durant segles i què ens ha portat a ser com som ara. Així doncs, la publicació d’aquesta obra pretén valorar el patrimoni vitivinícola de Ripollet, un dels trets que identifica clarament el nostre municipi i que cal preservar, ja que es pot perdre si no és recollit i donat a conèixer. 

			Luis Tirado García

			Alcalde

			Roger Bayó Padró

			Regidor de Cultura, Patrimoni i Política Lingüística

		

	
		
			Agraïments

		

		
			Hem d’agrair la cura per preservar allò que els ha estat llegat a l’Àngels i a la Rosa Pujols de cal Font, a l’Enric Tatché de cal Simón, a la Maria Pi de cal Gambes, a la Montse Ramon de cal Magre, a l’Eulàlia i a la Montse Casamitjana de can Roqueta, al Miquel Gallego, a la Consol Serra i per les dades proporcionades a l’Antoni Sucarrats i al Joan Roviralta de can Barceló. Així mateix, el nostre agraïment a Maria Pastó Cardona per la donació de documentació a l’Arxiu de Cerdanyola i també a l’Arxiu de Ripollet, que ens ha permés consultar “in situ” documentació referent a contractes de rabassa, de masoveria i documentació referida al conreu de les vinyes. I, també, el nostre agraïment a Antoni Sucarrats i Joan Roviralta de can Barceló.

			A l’entitat de Cerdanyola GREC que ens ha permès l’accés a la seva documentació sobre el Celler Cooperatiu, recollida de donacions voluntàries i, evidentment, a Albert Lázaro pel seu ajut en la informació i imatges sobre la vinya a Cerdanyola que és un tema que l’apassionava.

			Al Sr. Josep Llargués, comptable i membre de la Junta del “Celler” al llarg de molts anys i que va conèixer i viure totes les vicissituds del Celler des de finals dels anys 1950 fins al seu tancament. En posar a la nostra disposició els llibres d’actes, ens ha facilitat tot el treball de dades i d’explicació de l’evolució de la vida del celler des de la seva fundació el 1920 fins al tancament definitiu l’any 2000.

			A Isabel Dulcet, Paquita Gispert i Juan Varón del Grup Recerca de Ripollet, del qual també formàvem part, per la gran feina que van fer sobre el celler a principis de la dècada de 1980 i que ens ha permès disposar d’un conjunt de dades i apunts de cada acta, de manera que hem tingut accés a molta informació que ens ha possibilitat seguir l’evolució i la vida econòmica i social des dels inicis del Celler Cooperatiu.

		

	
		
			Pròleg “Quan el Vallès era un tapit de vinyes”

		

		
			Cal felicitar Josep Martínez i Ramon Martos per la publicació d’aquest llibre. Tot es perd i desapareix i només el magatzem de la memòria alberga el tresor d’allò que va ser el treball dels nostres avantpassats: aquelles masies que ja no estan dempeus, aquelles vinyes que van ser arrencades, el record inesborrable d’aquells ripolletencs que van consagrar el seu esforç al treball, a la família i a llegar a les noves generacions tot allò que va ser la història de les respectives comunitats pageses.

			Esforç que es manifesta el 1920 en el treball col·lectiu per aconseguir disposar d’un celler propi, el Celler Cooperatiu de Ripollet-Cerdanyola.

			Hem d’agrair la tasca duta a terme pel Josep i el Ramon a la recerca del nostre passat col·lectiu. Treure’l a la llum és un esforç que ens ajuda a entendre millor com eren les famílies, els masos i els conreus al llarg de mil anys d’història.

			Cereals i vinyar, blat i vi, aquest és el llegat que ens va deixar la forta petjada romana a casa nostra! Gaudim-la. Menjar pa i beure vi des de fa més de mil anys!

			Orígens del conreu de la vinya al nostre Vallès

			Els autors recullen l’expansió de la vinya, a partir del segle x, a través de les cartes de complantatio; descriuen les maioles, els vinearios, les trilies i els torcularios. Després, esmenten el paper del monestir de Sant Cugat i els diferents contractes subscrits amb els pagesos i les càrregues fiscals que requeien sobre els camperols. A continuació, ens fan present el poble de Ripollet quan es deia Palatio Auzit. Destaquen la farga que hi havia al lloc anomenat la Ferreria (o Ferreria Antiga), ran del Ripoll i el Sec, pel paper fonamental que va tenir en la fabricació d’eines i estris per a l’agricultura. També queda manifesta l’atenció atorgada a les donacions i als testaments.

			Els primers documents que recullen el conreu de la vinya als pobles de Ripollet, Cerdanyola, Montcada, etc. són del segle x; era el segon conreu en importància rere els cereals. Els principals impulsors del conreu de la vinya havien estat, tradicionalment, els monjos i els senyors feudals. Els autors recullen el paper d’Eimeric i Ramon de Cerdanyola, caps de la casa o domus de Cerdanyola, i la seva relació amb els camperols d’aquella part del terme.

			Gairebé des dels temps medievals, les vinyes ocupaven bona part de les terres de secà d’aquestes poblacions. Cal destacar les cases de Can Tiana de la Riba (Ripollet); Reixac; na Joana i Can Sants (Montcada); Sant Marçal, Fatjó dels Xiprers, Fatjó del Molí, Vall Moronta i Saltells (Cerdanyola). Al costat de les vinyes de les grans cases pairals, termenals o castelleres, n’hi havia moltes altres de petits propietaris, pagesos més modestos, que oscil·laven entre mitja i una mujada (de 0,24 a 0,49 ha). La importància del vi es pot apreciar en les imposicions fiscals a què estava sotmès: la tasca de pa i vi i el quint del vi.

			El rei Martí, que gaudia de les seves estades estivals al palau reial que tenia a Valldaura, dins de Collserola, sentia predilecció per una varietat de raïm forana i se’n va fer plantar ceps —del grech (vi grec)— (1407).

			El rei Alfons el Magnànim va autoritzar la creació del Sindicat Remença (1448), el qual es va manifestar força actiu a les guerres dels Remences i va aconseguir l’abolició dels mals usos, uns abusos que imposaven els senyors als pagesos. Hi van participar pagesos de diversos masos de la contrada.

			Els noms de lloc

			J. Martínez i R. Martos ens ofereixen una àmplia mostra dels noms de lloc de Ripollet: de rieres i torrents, de boscos i planes, de camps i vinyes... En fi, un extens recull d’aquells noms amb els quals els pagesos identificaven les seves peces de terra i les dels veïns i, en conseqüència, enfortien la toponímia de Ripollet.

			La toponímia local

			Riu Ripoll, riu Sec, torrent Tortuguer (1397), torrent de Serranova (1780); la plana d’en Buxó (1780), coll de Sant Esteve (1251), serra Roguera (1696), la Muntanyeta (1716), bosc de la Rectoria (1865), els Pinetons; entre els llocs, hi ha la Mata (1054), Arcanova (1054), la Torredela (1155), la Plana (1660), Estaper (1696), el Padró (1865); dels camps, esmenten el camp Rodó (1255), el de la Riera (1397), el Gassó (1662); l’era vella (1397); horts del Rector (1865); el camí de Sabadell (1397).

			La toponímia dels vinyars

			Quan les vinyes són joves, reben el nom de maiol o maiola i les trobem a Ripollet, Cerdanyola, Sant Quirze, etc. Segons el DCVB: ‘plançó de cep; o cep jove, el primer any que és plantat’. I tenim el topònim Camp de sa Maiola (1346). Un refrany català diu: “Ai, maiol, quan seràs vinya!”

			Quan el vinyar ja és productiu rep els noms de vinya, vinyet o vinyal: el Vinyet, el Pla del Vinyet, vinyal de Sa Costa (1319), vinya Major o vinya vella (1397). Algunes vinyes tenien el nom de la Vinyeta (1716), probablement per la seva reduïda cabuda. La vinya ha originat també el seu propi topònim i cognom: Vinyals.

			I, finalment, a les vinyes velles se les denominava amb l’apel·lació: Vinyosa.

			La família: masos i nissagues

			Aquest treball constitueix una excel·lent aportació a l’estudi de la vinya i el vi a Ripollet. Tanmateix, el treball conté informació significativa quant als masos de Ripollet i els cognoms més antics dels seus pobladors.

			Masos (1162-1780)

			Més d’una trentena de masos de la població es recullen a les pàgines del llibre:

			Maymó (1162), Cumbis (1233), Font (1240), Nou (1251), Soreta (1252), Pi abans Gili (1303), Casa Blanques (1348) o Casablanques (1780), Arcanova (1397), Albareda o dels Àlbers (1397), Arnau (1397), Amat (1397), Pujol (1397), Armengol (1397), Vallhonrat (1397), Bonamussa (1397), Vallsecà o casa de Vallsecà (1397), Trobat (1397), casa de la Ferreria (1397), Febrer (1397), Jam (1397), Tiana de la Riba (1567), Verdaguer abans Arnau (1662), Calvet (1662), Duran (1696), Bertran (1696), Grases (1780), Mas, Llobet de la Serra, Clos, Pallarés abans Salanova.

			Cognoms (1155-1947)

			Destaquem el testimoniatge que ens fan ambdós autors dels cognoms de les famílies camperoles ripolletenques, dels quals ofereixen una vuitantena de cognoms locals: 

			Albareda (1155), Oliver (1155), Soret (1155), Puig (1180), Tiana de la Riba (1238), Pujol (1251), Soler (1255), Guerau (1255), Font (1303), Gili (1327), Verdaguer (1350), Pi (1350), Arnau (1397), Calvet (1397), Maymó (1397), Armengol (1397), Despla (1397), Boxó (1397), Oller (1397), Ustrell (1397), Ullastrell (1553), Fuster (1397), Ferrer (1397), Gener (1397), Mas (1397), Mestre (1397), Cuiàs (1448), Bonamuça (1448), Vallhonrat (1448), Llobet (1448), Torrents (1553), Llorens (1553), Pau (1553), Súria (1553), Fàbregues (1553), Belmunt (1553), Flores (1553), Garau (1553), Llobateres (1553), Clos (1553), Piera (1553), Sastre (1553), Ginestar (1553), Salitar (1553), Renom (1662), Minguella (1662), Gamell (1691), Estaper (1696), Boxó (1715), Grases (1715), Bracons (1719), Bayó (1819), Noguera (1819), Vilalta, Roviralta, Navinès, Jané, Gorchs (1920), Sallent (1920), Roc (1920), Casas (1920), Roviralta (1920), Figueres (1920), Gassó (1920), Braut (1920), Sucarrats (1922), Cladellas (1922), Baqués (1925), Mañosa (1926), Ramon (1926), Barcons (1931), Codina (1931), Gorina (1933), Armadás (1933), Clavé (1933), Morera (1933), Bulbena (1936), Vila (1936), Riera (1936), Pla (1936), Mumbrú (1936), Llargués (1947).

			L’expansió de la vinya al Vallès meridional (segle xviii)

			Els autors esmenten dos episodis col·lectius de començaments del segle xviii que consideren importants: 

			1) la caiguda de Barcelona el 1714, amb l’exèrcit borbònic establert a Ripollet i Montcada on la majoria dels pagesos eren austriacistes; 2) el nou cadastre imposat pel superintendent Patiño, home de confiança del futur rei Felip V (1716). A continuació, destaquen la proliferació de contractes de rabassa morta que es van fer al territori vallesà a partir de la segona meitat d’aquell segle.

			Eva Serra assenyala que “durant el segle xvii i començaments del xviii el territori (la comarca del Vallès) experimenta un fenomen d’expansió de la vinya”.1 A Can Fatjó dels Xiprers està documentada aquesta expansió al llarg dels anys 1720-1777, orientada a l’exportació de vi i d’aiguardent.2 El vi era un producte elaborat més car que els cereals i podia aportar més guany econòmic un cop venut. A Sant Cugat la terra dedicada al cultiu del vinyar es va duplicar entre els anys 1814-1850, va representar el 73 % de la terra cultivada.3

			Són els anys que el conreu principal passa dels cereals a la vinya. Sense abandonar els conreus, la vinya s’estén vers la muntanya, escapçant el sotabosc i les costes dels turons. Els pujols de Reixac i Collserola s’omplen de vinyes. Quan sorgí la crisi, el procés fou a l’inrevés i les vinyes abandonades foren ocupades per pinedes i alzinars.4

			Al llarg dels segles xviii-xix es produeix un augment dels contractes de rabassa morta a Collserola de Sant Iscle de les Feixes (Can Catà, Torre Joana, Sants, etc.). Els propietaris van establir peces de vinya a nombrosos parcers.5 Va proliferar “una nova categoria social de pagesos”. Eva Serra assenyala que “l’objectiu d’aquest tipus d’establiments era la rompuda o la posada en explotació dels erms o els boscos”.6

			Després de la fil·loxera (c. 1883), a mesura que les noves vinyes, amb peus americans, es consolidaven, van proliferar els contractes de rabassa morta.7 Va ser una època “en què amb quatre quarteres de vinya (1,5 ha) i una peça de regadiu podia viure una família”, segons comentava el cap d’una important masia vallesana.

			Un accident freqüent en moltes cases pageses era la mort a causa de l’anhídrid carbònic (—la guilla— que deien els pagesos) que s’acumulava als cups.

			Els autors estudien el període en què es va decidir, propiciada pels pagesos vinaters de la contrada, la construcció d’un celler en el terme de Ripollet, obra de l’arquitecte modernista Cèsar Martinell. Estudien a bastament la implantació del celler i exposen la situació prèvia a la Segona República i el conflicte rabassaire de l’estiu de 1931.

			El final del conreu mil·lenari de la vinya (1959-1971)

			Aquesta fase final del vinyar al nostre Vallès meridional la tinc més estudiada en el cas de Cerdanyola. Iniciada al segle x, va  desaparèixer l’any 1970.8

			De resultes de la Guerra Civil de 1936-1939, el vi es va convertir en un article de luxe. Les vinyes eren petites. Amb les dades corresponents als 128 propietaris de Cerdanyola que eren socis del Celler Cooperatiu, la major part rabassaires, he calculat la grandària de les vinyes del terme local per al període 1955-1960:
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			Les vinyes locals eren petites unitats d’explotació familiar, entre mitja i dotze quarteres, les quals suposaven un total de 110-130 ha. També hi havia explotacions més grans: les dels grans terratinents i els castells termenals que tenien entre 50 i 200 ha. El 85 % de les vinyes corresponien a petits propietaris que recollien la meitat del raïm i del vi del terme mentre que el 15 % eren dels grans propietaris i aplegaven l’altra meitat. La major part del vi produït era blanc, fet de pansalet o xarel·lo, principalment.

			El procés de desruralització dels termes del Vallès meridional es va produir entre 1957 i 1971. A Ripollet, Joan Boxó ja va dur a terme aquestes particions de la finca en solars, la qual cosa va donar lloc a l’aparició dels carrers de la Salut, de la Palma i dels Afores. Els pobles propers a Barcelona, com Montcada, Ripollet, Cerdanyola i altres, van veure reduït el territori dedicat a l’agricultura a causa de la forta expansió industrial propiciada pel canvi de model econòmic. Els propietaris dels masos van canviar la qualificació urbanística de les seves terres, les quals van vendre i es van utilitzar per a la construcció d’habitatges, fàbriques, equipaments i vies de comunicació.

			* * *

			En definitiva, comptem amb un excel·lent treball de recerca, aportació que contribueix a tenir una visió més completa sobre la vinya i el vi en aquests pobles meridionals del Vallès, especialment Ripollet. En conclusió, un llibre imprescindible que ocupa un espai, fins ara buit, dins de la historiografia disponible del poble de Ripollet.

			Miquel Sánchez

			Historiador

			desembre 2022
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			Introducció

		

		
			Parlar del cultiu de vinya a Ripollet-Cerdanyola deu ser per a moltes persones que avui hi resideixen, i també per a d’altres de l’àrea metropolitana, quelcom inimaginable. No és així per a un reduït nombre de persones que, d’una manera o una altra, encara van viure i conèixer la importància d’aquest cultiu per a ambdós pobles. Quan es passa, direcció a Cerdanyola, el pont sobre l’autopista encara en territori del municipi de Ripollet, es pot veure a la vorera dreta una fatxada amb una vidriera de mig arc sobre unes portes tancades que hi posa “Celler Cooperatiu de Ripollet. Fundat el 1920”. Probablement molts ni s’adonen d’aquest vitrall que és com una espècie de fantasma del passat, una fotografia d’allò que va ser i ja no és.

			El novembre del 2020 va fer cent anys de la fundació, per part del Sindicat Agrícola de Ripollet, del que va ser conegut com a Celler Cooperatiu. Un grup important de pagesos parcers, que conreaven vinya tant a Ripollet com a Cerdanyola, van creure que la millor opció per donar sortida a les seves petites produccions era formar una cooperativa que permetés comercialitzar el producte amb uns volums que només amb la suma de tots es podia aconseguir. Amb l’ajut tècnic i l’aval de la Mancomunitat es van hipotecar en crèdits i van tirar endavant el projecte de la cooperativa amb la construcció d’un edifici, el celler, que facilités l’elaboració i emmagatzematge del vi per treure’l al mercat.

			Però les coses no són perquè sí, sinó que sovint són fruit de fets del passat. Les primeres referències del conreu de vinya a l’àrea de Ripollet-Cerdanyola daten del segle x i consten al Cartulari de Sant Cugat, però molt més enllà d’identificar que efectivament es cultivava entre altres conreus la vinya, s’hi descriu la toponímia de la zona, les ubicacions de les propietats, els contractes, les compres, les donacions, els noms... En definitiva, les relacions entre els poders establerts, Església i senyors, amb el conjunt social, en aquest cas pagesos que estaven sotmesos a aquests poders. Els greuges que es van generar van provocar aixecaments en contra dels poders feudals i institucionals que els va portar a les primeres associacions/sindicats per acabar amb les obligacions, pagaments i humiliacions a què estaven sotmesos.

			Aquest no és un llibre tècnic sobre el conreu de la vinya, ni sobre el procés de transformació en vi del raïm, ni tan sols sobre la varietat de raïm, algunes coses d’aquestes surten al llarg del llibre però sense aprofundir-hi. Aquest és un treball en què a partir del cultiu de la vinya a Cerdanyola-Ripollet, com que era el més important, ens permet fer una aproximació al tipus de vida de la societat així com als seus trasbalsos i canvis perquè, més enllà del conreu de vinya, hi ha tot un tipus de relacions socials i econòmiques que venen de lluny i que apareixen en tot moment molt relacionats amb la problemàtica i els canvis que va patir la societat.

			La culminació de tots aquests segles de relacions, reivindicacions i lluites entre pagesos parcers i propietaris més l’eclosió de la societat industrial i les idees de caràcter socialista que va comportar, és el que va portar alguns sectors eclesiàstics a la creació de cooperatives en un moment àlgid de la producció vitícola, com va ser el cas Ripollet-Cerdanyola.

			El celler va ser una aposta important i un gran repte per al conjunt de socis, petits propietaris, que aquell 28 de novembre de 1920 van decidir engegar aquest projecte que culminaria inicialment amb la compra d’uns terrenys al carrer de l’Estació, on es va construir un edifici de caràcter modernista i alhora fronterer ja que marcaria l’entrada des de Cerdanyola i la sortida de Ripollet i que quedaria a la memòria de molts ripolletencs i cerdanyolencs. El celler, avui desaparegut per donar pas a l’autopista Barcelona-Sabadell, era un edifici singular en la línia dels cellers modernistes que es van construir en aquella època. Les fotografies del celler amb què il·lustrem aquest llibre ens mostren que era una construcció modernista.

			Van ser uns anys inicials de molta feina i aprenentatge de com es gestionava un celler de caràcter cooperatiu per part de gent molt modesta i amb pocs estudis. Les actes ens mostren al llarg del temps la vida interna que tenia des dels punts de vista de funcionament, repartiment, la problemàtica econòmica i social en la qual estaven immersos i com això els afectava en la presa de decisions. Pràcticament van ser vuitanta anys en què es va comercialitzar el vi que s’obtenia del treball dels socis. Eren pagesos que no vivien d’això exclusivament sinó que aquest producte era un complement a feines més estables com era treballar en una empresa tipus Uralita, als cartons de Ripollet, a la construcció, etc.

			El cultiu de vinya a Ripollet-Cerdanyola, per als socis de la cooperativa, sempre va ser un complement econòmic a una altra activitat, ja que els espais de cultiu eren petits i, per tant, la producció no era d’una quantitat suficient per viure’n. La idea de la cooperativa vinícola va permetre mantenir aquest cultiu al llarg de molts anys ja que donava sortida a petites produccions que sumades assolien un volum important.

			Ripollet, no tant Cerdanyola, és molt escàs en patrimoni històric i el celler era motiu d’orgull pel fet que es tractava d’un edifici de caràcter industrial modernista, però la seva fi anava paral·lela a la pèrdua de l’espai del cultiu de vinya que, des del 1970, amb el fort desenvolupament industrial, portaria primer a l’enderroc del celler el 1973 per donar pas a una autopista i, finalment, a una desaparició lenta però constant del que havia estat la cooperativa que, pràcticament sense activitat, s’havia traslladat l’any 2000 a uns nous locals.

			Amb aquest llibre hem volgut posar a l’abast de totes les persones de Ripollet i Cerdanyola els orígens del cultiu de vinya a Ripollet amb tot el context social en el qual s’ha anat desenvolupant al llarg d’aquests mil anys, dels quals disposem de documentació i tota una història de treball i esforços per posar en marxa una cooperativa, en aquest cas vitícola, que ens ajuda a conèixer una part de la nostra història econòmica i social i que ens ha portat fins on avui som. A més, podem comprovar com la unió entre persones amb problemàtiques similars, com eren els petits pagesos, parcers, poden arribar a fer coses importants per a ells i per al conjunt de la societat. També és una aportació que pot ser interessant, atesa la informació que hi aportem, per a investigacions de la història agrícola del Vallès occidental d’abast més ampli que Ripollet-Cerdanyola.

			Aquest estudi està especialment adreçat a les escoles, instituts i a totes aquelles persones que vulguin conèixer els orígens del poble on viuen. Hem intentat que sigui el més planer possible combinant el treball documental amb explicacions que estiguin a l’abast de la majoria. No és un llibre universitari, ni és una novel·la, és un llibre que pretén difondre el més àmpliament possible el que va ser un cultiu molt rellevant per Ripollet-Cerdanyola i que, com a microhistòria, explica i forma part de moments de la història de Catalunya que vist des d’aquesta òptica la fa més propera i entenedora.

			El Celler Cooperatiu de Ripollet-Cerdanyola és un bon exemple de com la suma de voluntats és la millor manera de sortir tothom beneficiat. El suport mutu i la solidaritat van ser un gran valor, i ho continuen sent avui, ja que es poden aplicar a moltes activitats que, com van fer aquells pagesos, construeixin projectes per a un futur col·lectiu millor.
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