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			ÉDITORIAL


			LES MOTS ET LE VIN


		


		

			Même si le temps nous a semblé passer très vite (et à vous certainement aussi), nous réalisons ce guide depuis un quart de siècle ! En vingt-cinq ans et vingt-trois éditions, force est de constater que beaucoup de choses ont changé tant dans le monde du vin que dans celui de l’édition.


			En 1995, une nouvelle hiérarchie se dessinait dans l’univers viticole. Dans tous les crus de France, une petite élite, parfois réduite à un unique producteur, émergeait et définissait une France viticole plus variée, moins dépendante de quelques grandes régions face à d’autres vouées à la médiocrité et, au final, beaucoup plus excitante pour l’amateur curieux qu’autrefois. Depuis, ce mouvement s’est étendu, et nous sommes chaque année frappés de découvrir de nouveaux vignerons de talent, parfois succédant à des parents plus routiniers, parfois faisant très tôt un véritable choix de vie en acquérant quelques hectares de vignes. Parallèlement, le vin s’est mondialisé avec bonheur, et la (petite) sélection de flacons d’ailleurs que nous proposons en fin d’ouvrage en témoigne.


			Bien sûr, l’édition a été encore plus bouleversée pendant cette période que le vin. Il y a vingt-cinq ans, internet était réservé à quelques spécialistes, les moteurs de recherches n’existaient pas et encore moins les applications. Aujourd’hui, chercher sur ceux-là une information prend quelques secondes, beaucoup moins assurément que feuilleter un guide comme le nôtre. Celui-ci a donc changé de finalité, et cette édition la prend en compte : même si notre équipe de dégustateurs a noté et commenté pour cette édition plus de 10 000 vins, vous en trouverez l’intégralité sur notre site www.bettanedesseauve.com et sur notre application Le Grand Tasting. 


			Ici, ils vous livrent en revanche leurs coups de cœur et leurs recommandations avec la synthèse et l’esprit de concision que peut apporter un expert. Enfin, un guide comme le nôtre se doit de revenir au cœur de sa mission : faire découvrir et partager, par les mots et le plaisir de la lecture, le bonheur du vin. C’est ce que nous espérons vous donner ici. 


			MICHEL BETTANE ET THIERRY DESSEAUVE


		




		





			

Nom du domaine, de la cave ou de la maison : les producteurs sont classés par ordre alphabétique.


			Placé sous le nom du domaine, [image: ] signifie que cette propriété nous a déclaré être certifiée en bio ou en biodynamie.


			Classification du producteur de 0 à 5 étoiles pour l’ensemble de sa production actuelle.


			Notre commentaire sur le producteur : 


			sa situation, ses vins et son actualité.


			Couleur, nom du vin, de la cuvée 


			et du millésime.et catégorie (moelleux, sec…) du vin. Dates d’apogée de consommation prévisible. Prix indicatif d’une bouteille dans le commerce de détail ou à la propriété.


			Note b+d du vin sur 20.


			Positionné sur un vin,  [image: ]  signifie que le domaine nous a déclaré que ce vin est certifié en bio ou en biodynamie sans que le domaine soit certifié pour l'ensemble de ses cuvées.


			NC signifie que le domaine n'a pas encore fixé son prix ou n'a pas souhaité le communiquer.


			Coordonnées complètes.





		





		



			DOMAINE LES BRUYÈRES 
- DAVID REYNAUD


			 ===== [image: ]


			David Reynaud a sorti le domaine familial de la coopérative en 2003 et l’a depuis converti à la biodynamie, avec certification depuis le millésime 2008. Depuis quelques années, ses cuvées nous ont semblé franchir un palier en termes de pureté de fruit, de caresse de tannin et d’élégance, les boisés sont mieux intégrés et respectent la fraîcheur des vins. Voici la preuve qu’une démarche bio, quand elle soigne aussi les vinifications, est irremplaçable pour exprimer le plus original du terroir. Les 2017 sont réussis et homogènes comme souvent au domaine. 


			  Cornas Rebelle 2017 | Sec | 2018>27 | 40,50 €	15


			  Crozes-Hermitage Aux Bêtises 2017
 | Sec | 2018>26 | 21 €	14,5


			  Crozes-Hermitage Georges Reynaud 2017
 | Sec | 2018>27 | 18 €	15


			  Crozes-Hermitage Les Croix Vieilles Vignes 2017
 | Sec | 2018>27 | NC [image: ]	15,5


			  Saint-Joseph 350 Mètres 2017 | Sec | 2018>27 | 21 €	15,5


			12 Chemin du Stade, 26600 Beaumont-Monteux • Tél. 04 75 84 74 14 • 
contact@domainelesbruyeres.fr • www.domainelesbruyeres.fr • Visite : du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h, le samedi matin sur rendez-vous.





















				


					[image: ]

			FABRICE LESEIGNEUR


		

				


			





		




		

		



		

			LES AUTEURS


			

		


		

			Michel Bettane et Thierry Desseauve  forment le tandem français le plus reconnu de la profession, arpentant les vignobles depuis plus de trente ans. A leurs côtés, une équipe d’experts contribuent avec eux à la conception et la réalisation de ce guide et tout au long de l’année, les assurent de leurs découvertes et du suivi des domaines dont ils ont chacun la charge.


			D’abord en charge de La Revue du vin de France de 1989 à 2005, Michel et Thierry élaborent dès 1995 le « Classement annuel des meilleurs vins et domaines de France » et créent ainsi la première édition de leur guide annuel des vins de France. En 2005, ils prennent leur indépendance et fondent leur propre société de presse et de notation, Bettane+Desseauve, et prolongent l’édition de ce palmarès dans une formule renouvelée, aujourd’hui connue sous le nom de Grand guide des vins de France. Depuis quinze ans, ce guide conseille amateurs et professionnels dans leur choix des meilleurs vins, évalue et commente la qualité de milliers de domaines, châteaux et maisons. En 2015, l’entreprise franchit une nouvelle étape de son développement en ouvrant sa première filiale à Shanghai, Bettane+Desseauve China.


			En 2006, ils créent la première édition du Grand Tasting à Paris, sous la pyramide du Louvre. Ce festival de dégustation des vins est très vite un succès et s’inscrit rapidement sur le long terme, reconduit chaque année ; la prochaine édition se déroulera les 29 et 30 novembre 2019 au Carrousel du Louvre. D’autres Grands Tastings sont nés à Tokyo, Hong Kong et Shanghai, et connaissent le même succès que l’édition française.


			Toujours à Paris, ils ont inauguré au Carreau du Temple le « Grand Tasting Pro » réservé aux professionnels : la septième édition se tiendra en mars 2020. Et depuis 2019, un « Grand Tasting de Printemps » est né pour permettre aux amateurs, dans un cadre plus intimiste, d’échanger avec les producteurs et de découvrir les derniers talents révélés par les experts B+D. Retrouvez la prochaine édition en mai 2020, deux jours de dégustation assurés !


			Par ailleurs, Bettane+Desseauve continuent de collaborer avec un grand nombre de titres de presse, apportant son expertise et sa connaissance pointue du monde du vin, lors de cahiers spéciaux ou de grands événements. Avec leur équipe d’experts, ils apportent notamment leur point de vue à Paris Match et au Journal du Dimanche. 


			En dehors de la France, ils collaborent au Welt am Sonntag (Allemagne) et aux périodiques The World of Fine Wine (Grande-Bretagne), Gambero Rosso (Italie), Cru (Hong Kong), The Wine Review (Corée du sud), Wine et aux sites vinehoo.com et 163.cn ainsi qu’aux réseaux sociaux weibo et wechat (Chine).


			Enfin en 2015, ils créent leur propre magazine, En Magnum, un regard pertinent sur l’actualité du vin, ses acteurs et sa mécanique, avec des articles de fond et de grands reportages illustrés.


			Par ailleurs,  les sites internet « bettanedesseauve.com » et « enmagnum.com », désormais disponibles en anglais et en chinois, continuent d’alimenter au quotidien l’actualité du vin. 


			Enfin, plusieurs grandes entreprises distribuant des vins font appel à leur savoir-faire pour sélectionner et valider tout ou partie des vins proposés à leur clientèle : c’est notamment le cas des magasins Monoprix pour leur label Gourmet, qui fait confiance à B+D depuis de nombreuses années. 


		




		





			L’ÉQUIPE : ILS ONT PARTICIPÉ À CETTE ÉDITION


		


		

			[image: ]Fabrice Beaugrand. Aussi agile à manier les bases de données qu’à hiérarchiser les millésimes, Fabrice est notre expert pour les vins du Sud-Ouest. Passionné de vin depuis plus de trente ans, compétiteur dans l’âme, amateur et aujourd’hui professionnel, il a le sens du détail (il est ingénieur), le goût de la découverte (il est bassiste) et de la rencontre (il est patient). Il a également créé le club de dégustation Beaugrand Vins pour faire partager sa passion. Vous le verrez sur tous nos salons, verre et smartphone à la main !


			

		

			[image: ]Frédéric Blanc. Ingénieur en informatique, passionné de vins et grand connaisseur du vignoble français, Frédéric s’est exercé très tôt à la dégustation. Tout petit déjà, il était dans la marmite (ou presque). Il a d’ailleurs remporté de nombreux championnats de France de dégustation. Passionné de cinéma et de grands espaces (John Wayne), il a rejoint l’équipe pour explorer le sud de la Vallée du Rhône (l’espace, toujours). Son enthousiasme, sa curiosité et son organisation y font merveille. Alors « bougez pas, les mains sur la table » !


			[image: ]Olivier Borneuf. Consultant et formateur en Champagne, co-fondateur de l'Académie du Vin de Paris, Olivier a démarré sa carrière en Californie et en Australie avant de revenir en France. Grand connaisseur des vins du monde, passionné de littérature et de jazz, Olivier combine une expertise technique poussée à un talent de communicant. Voilà pourquoi il a réalisé la sélection du Beaujolais, de Châteauneuf-du-Pape, d’une partie des vins du monde et de la Champagne qu’il connaît comme sa poche !


		

			

			[image: ]Alain Chameyrat. Champion de France de dégustation, Alain est un as en la matière. Son jugement est sûr, fidèle, en somme : incontournable. Connaissant les vignobles français sur le bout des doigts, il est un pro du blind test. En plus de déguster, Alain est aussi Directeur Financier : c’est lui qui tient les cordons de la bourse. Expert multi-vignobles, Alain a suivi une partie du Languedoc et de la Côte de Beaune, et l’intégralité de la Côte de Nuits. Ses conseils sont toujours sûrs : vous pouvez vous y fier.


			

			[image: ]Christophe Chiorboli. Corse et sommelier, il cumule les atouts. Il se destinait à la médecine avant de se raviser et d’opter pour la restauration. Défenseur des circuits courts, il a tenu un restaurant à Saint-Florent, primé à de nombreuses reprises par la presse internationale. S’il milite pour son île de Beauté, nous n’avons pas hésité à l’exfiltrer pour qu’il passe au peigne fin une partie de la Vallée du Rhône Sud, notamment les Crus. Il poursuit en parallèle une activité de sommelier-conseil indépendant.


			[image: ]Hélène Durand. Oenologue et ingénieur, Hélène est une professionnelle reconnue et l’une de nos fidèles collaboratrices depuis plus de vingt ans. Basée à Bordeaux, elle connaît particulièrement bien la région dont elle a assuré en grande partie les dégustations, notamment l’Entre-deux-Mers, les Graves et Pessac-Léognan, le Médoc, les Côtes de Bourg et de Blaye mais également une grande partie du Languedoc. Elle participe également aux dégustations des bordeaux Primeurs dont elle connaît bien les rouages.


			

			

			[image: ]Denis Hervier. Homme de radio et plume du vin, Denis Hervier est un expert au verbe coloré ! D’un optimisme indéfectible, doté d’un sens de la répartie et du calembour de niveau olympique, il ne cesse de courir le vignoble à la recherche de la prochaine pépite et surtout du meilleur accord. Car ce gourmet adepte de la truffe (il a d’ailleurs écrit plusieurs ouvrages sur le sujet et passé de longs séjours dans toutes les régions serties de diamant noir), passe d’un vigneron à l’autre, palais aux aguets et micro en main. En Berrichon que rien n’arrête, il déguste pour le Guide la vallée de la Loire et le Libournais. Ecoutez-le chaque semaine sur France Bleu Berry !


			

			[image: ]Birte Jantzen. Dégustatrice passionnée comme l’indique sa carte de visite, Birte, native de Hambourg, vit en France depuis de nombreuses années. Elle a rejoint l’équipe pour suivre la Provence, le Roussillon et une partie du Sud-Ouest, des régions passées au peigne fin, qu’elle connaît désormais comme sa poche. Journaliste trilingue, elle anime également des Master Classes en Allemagne, à Paris et à Londres. Toujours en quête de savoir, animée d’une curiosité insatiable, elle a suivi le prestigieux cursus de l’université allemande de Geisenheim, en viticulture-oenologie. N’hésitez pas à lui parler de rosés, de Moselle rhénane ou de dame-jeanne, elle a réponse à tout !


			

			[image: ]Guillaume Puzo. Le pilier de l’équipe, sans aucun doute, c’est lui ! Présent aux côtés de Michel et Thierry depuis le premier jour, ami fidèle et dégustateur de talent, Guillaume aime le vin, le second degré, et la bonne chère ! Professeur en école de commerce et consultant, il est aussi un homme de presse aguerri qui participe à l’écriture de nos différents supports. Excellent connaisseur du vignoble français, il suit particulièrement pour le Guide la région de Chablis, l’Alsace et la vallée du Rhône Nord. Jamais avare d’un bon conseil, il saura vous trouver le meilleur restaurant dans n’importe quel vignoble ! 


			[image: ]Véronique Raisin. Ne vous fiez pas à son poids plume, cette ceinture noire 1er Dan de taekwondo a l’endurance d’une marathonienne. Responsable de l’expertise Bettane+Desseauve, elle dirige l’équipe des dégustateurs avec enthousiasme, rigueur et aplomb. Professionnelle de la communication avant d’être celle du vin, elle a fait ses classes en suivant Michel Bettane dans ses pérégrinations viticoles. Aujourd’hui aguerrie, la voilà en charge des vignobles du Centre-Loire. Et si vous vous posiez la question : oui, c’est bien son vrai nom.


			

			

			[image: ]Raoul Salama. Ingénieur de formation, Raoul Salama est un dégustateur expérimenté, lauréat de plusieurs concours internationaux, qui parcourt le vignoble depuis plus de 30 ans. Rompu aux vins hexagonaux, il connaît également très bien les vignobles étrangers, notamment italien et a rejoint l’équipe Bettane+Desseauve pour déguster les vins du monde. Il est également enseignant à la Faculté d’Œnologie de Bordeaux (ISVV) et à l’Ecole Polytechnique de Paris.


			

			[image: ]Marie-Antoinette de Szczypiorski. Dégustatrice, guide, réalisatrice de vidéos à ses heures : Marie-Antoinette a plus d’une corde à son arc comme autant de z à son nom. Mais ce qu’elle préfère avant tout, c’est la rencontre humaine, qui en dit souvent long sur la diversité des vins (et vice-versa). Fine connaisseuse de la côte Chalonnaise, de la Côte de Beaune et du Mâconnais qu’elle suit pour le Guide, elle maîtrise aussi parfaitement les vignobles de Nouvelle-Zélande, d’Australie et du Piémont. Si vous passez par Beaune, ses chambres d’hôte en plein coeur de la ville sont le parfait point d’ancrage pour une balade dans le vignoble !


			

			[image: ]Julia Wang. Agrégée de lettres classiques, doctorante en mythologie grecque, Julia est une passionnée de vins, de cuisine et d’équitation. Et de beaucoup d’autres choses encore mais la liste serait trop longue. Experte « junior », elle a rejoint l’équipe cette année, en charge du Jura et de la Savoie. Sa connaissance assurée du vignoble, son enthousiasme et sa plume aiguisée ont apporté une petite touche de fraîcheur à nos pages ; lisez-les attentivement !


			FABRICE LESEIGNEUR, ARMAND LUCIANI
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			NOTRE ENGAGEMENT


		


		

			CINQ PRINCIPES ESSENTIELS 


			Si le Guide Bettane+Desseauve des vins de France s’est imposé dès ses débuts comme une nouvelle référence pour tous les amateurs de bons vins, c’est parce qu’il est le seul guide à appliquer rigoureusement et avec constance les cinq points de sa charte de qualité :


			Un guide vraiment écrit par ceux qui ont dégusté les vins 


			Ce guide n’est pas une réécriture d’une compilation de commentaires anonymes. Nous nous engageons et assumons personnellement les commentaires de chaque vin dégusté.


			Des auteurs experts 


			Pas de jurys composés à la va-vite, pas de « professionnels de la profession » dégustant leurs propres vins, mais deux journalistes dégustateurs consacrés internationalement depuis plus de vingt ans et qui travaillent avec une équipe soudée de douze experts, tous recrutés pour leur compétence reconnue. 


			50 000 vins dégustés chaque année pour repérer tous les meilleurs et seulement les meilleurs 


			Le guide est ouvert à tous les producteurs de France et à leurs vins, mais seuls les meilleurs sont sélectionnés : pas de quotas pour représenter toutes les appellations même les plus médiocres, pas de short list oubliant les nouveaux-venus de talent, pas de région occultée par manque de temps ou pour de sombres raisons.


			Une information complète et claire sur le producteur et ses vins


			Tous les producteurs sont classés de 0 à 5 =. Les producteurs classés de 1 = à 5 = sont présentés par un texte spécifique. Quel que soit le classement du producteur, tous les vins sont notés et la période idéale de consommation est précisée. Nos coups de cœur sont décrits dans le guide, les autres vins le sont sur notre site web. Prix, coordonnées, détails techniques et conditions de visite sont signalés.


			Nous associons nos lecteurs à nos choix 


			Vous trouverez désormais en tête de chaque région le palmarès de notre challenge Bettane+Desseauve Prix Plaisir. Celui-ci, dont la sixième édition s’est déroulée en mars 2019, a pour ambition de sélectionner les vins offrant le meilleur rapport prix-plaisir dans une catégorie de prix public comprise entre 3 et 15 euros pour les vins tranquilles et entre 12 et 25 euros pour les champagnes. Lors du challenge, c’est vous qui dégustez et vous qui sélectionnez, les experts Bettane+Desseauve validant ensuite avec vous votre choix. Si vous souhaitez participer à la prochaine édition du challenge, n’hésitez pas à nous contacter en adressant un email à Quitterie Allard, qa@bettanedesseauve.com


 


			NOS PRINCIPES DE NOTATION


			Ce guide répertorie et classe en six niveaux les meilleurs producteurs de vin de notre pays. Tous les vins sélectionnés sont notés sur une échelle de vingt points. 


			QUE SIGNIFIE L’ÉCHELLE DE NOTATION DE LA QUALITÉ GLOBALE D’UN PRODUCTEUR ?


			Les producteurs cités dans ce guide sont notés sur une échelle de 0 à 5 =. La réunion de tous les producteurs cités constitue l’élite du vin français, du moins pour ce que nous pouvons en connaître. Chacun d’entre eux propose un ou plusieurs vins dignes d’entrer dans la cave de tout amateur ou professionnel sérieux. Les étoiles ont une valeur universelle, tous vignobles et tous prix de vente confondus. Cela veut dire qu’un producteur de Loire, de Corse ou d’Alsace classé trois-étoiles produit des vins de qualité globalement analogue, en tenant compte bien entendu des différences de climat ou de cépages.


			LA NOTATION GÉNÉRALE DU PRODUCTEUR


			===== / Indique un domaine ou une maison qui nous a séduit avec un ou plusieurs vins de sa production, sans que nous puissions donner un avis général sur le style de l’ensemble de la gamme. Pour cette raison, nous n’avons pas écrit de texte d’introduction pour ces producteurs.


			===== / Une étoile signale une production sérieuse, recommandable, conforme à ce qu’on est en droit d’attendre de son ou de ses appellations.


			===== / Deux étoiles signalent une production sérieuse et recommandable, mais un peu plus régulière et homogène que la précédente.


			===== / Trois étoiles signalent une production de haute qualité, pouvant servir de référence dans son secteur.


			===== / Quatre étoiles signalent les producteurs de très haute qualité, ceux qui sont les gloires du vignoble français.


			===== / Cinq étoiles signalent les producteurs exceptionnels, ceux qui représentent le sommet absolu de la qualité en France et dans le monde. 


			COMMENT AVONS-NOUS ÉTABLI NOTRE ÉCHELLE DE NOTATION ?


			Chaque vin recommandé est décrit dans un commentaire de dégustation accompagné de la mention de la meilleure période où le boire et reçoit une note sur 20 échelonnée de demi-point en demi-point. Nous n’avons conservé dans cette édition que les vins méritant une note égale ou supérieure à 13/20, sauf lorsque la célébrité du producteur ou d’une cuvée interdit que nous cachions une note inférieure.


			VALEUR DES NOTES


			13 à 14,5/20         bon vin, bien fait, représentatif de son origine.


			15 à 16/20             très bon vin, hautement représentatif de la qualité de son origine.


			16,5 à 18/20       vin de référence dans son appellation et son millésime.


			18,5 à 19,5/20     vin de qualité exceptionnelle, digne des plus grandes occasions, mais exigeant une conservation en cave et un niveau de service digne de lui.


			20/20                       une idée de la perfection le jour où nous l’avons dégusté.


			QUELS VINS AVONS-NOUS DÉGUSTÉS ?


			Nous avons cherché le plus possible à vous présenter les vins commercialisés à partir de la date de parution de ce guide fin août 2019. Selon les régions, il s’agit essentiellement des millésimes 2015, 2016 et 2017, voire 2018 pour les blancs et rosés et les primeurs de Bordeaux.	  


			À COMBIEN DE VINS AVEZ-VOUS ACCÈS DANS CE GUIDE ? 


			Plus de 12 000  vins dans ces pages complétés par l’intégralité des vins dégustés consultables sur  l'appli Le Grand Tasting. Ce sont les meilleurs vins des meilleurs producteurs de France. 100 % des notes de dégustation publiées dans ce guide proviennent de dégustations réalisées entre novembre 2018 et mai 2019. 


			L’ensemble de nos dégustations réalisées depuis plusieurs années est consultable gratuitement par tout acheteur de ce guide en s’inscrivant sur notre site internet privé. Vous y trouverez plus de 110 000 vins dégustés et commentés. Tous avec commentaire, note sur 20 et date d’apogée estimée.


			LES FOURCHETTES D’APOGÉE


			En matière  de mauvaises expériences œnophiles, il n’existe qu’une chose qui soit pire que de goûter un vin trop jeune : déguster un vin trop vieux. Aussi, nous mentionnons pour chaque vin présenté dans ce guide une « fourchette d’apogée ». Cela signifie qu’à notre avis, le vin sera à son optimum de consommation entre les deux années mentionnées. Bien évidemment, le vin peut être bon avant ou après ces dates : il s’agit simplement d’un « idéal » de consommation.


			À QUOI CORRESPOND LE PRIX CITÉ POUR LES VINS COMMENTÉS ?


			Dans la plupart des cas, il s’agit d’un tarif public, départ propriété TTC, qui nous a été communiqué par le producteur. Si vous achetez à la propriété, vous devrez ajouter le plus souvent des frais de port. Quand le vin n’est plus disponible à la propriété, ce tarif correspond à celui auquel le vin sera proposé par un caviste (« cav. »).


			Pour les grands crus de Bordeaux, les prix relevés sont ceux du commerce. Ils sont exprimés TTC sauf pour les vins du millésime 2018 vendus en réservation primeurs (« prix primeur HT »). Ces derniers sont généralement achetables en réglant leur montant hors TVA. Cette TVA ainsi que les frais de port seront payables au moment de la livraison. Pour les millésimes anciens disponibles notamment sur notre site, notre partenaire iDealwine nous a transmis le prix moyen relevé dans les transactions aux enchères (« ench. »).


			POURQUOI LE PRIX DE CERTAINS VINS N’EST-IL PAS MENTIONNÉ ?


			Nous mentionnons un prix NC, non communiqué, soit parce que le producteur n’a pas encore fixé son prix, soit parce qu’il ne le connaît pas et que nous n’avons pas pu établir une cote cohérente, soit parce qu’il se refuse à communiquer celui-ci. 


			COMMENT DÉGUSTER LES VINS ET RENCONTRER LES VIGNERONS PRÉSENTS DANS CE GUIDE ?


			Pour compléter les occasions que vous procurent les visites chez un bon caviste ou dans les vignobles, nous avons souhaité créer un grand rendez-vous qui permette à tous les amateurs (et aussi aux professionnels) de rencontrer les meilleurs producteurs et de déguster leurs vins. C’est ainsi qu’est né le Grand Tasting, notre salon de dégustation dont la quatorzième édition se déroulera les 29 et 30 novembre 2019 au Carrousel du Louvre à Paris. 


			Vous pourrez y rencontrer un exceptionnel plateau de plus de 400 producteurs français et étrangers, participer à des dégustations d’exception et découvrir d’originales et conviviales animations. La sélection des producteurs se fait sur les notes obtenues au cours de nos dégustations, afin de célébrer le meilleur de la production. Un producteur qui n’aurait pas une bonne note dans ce Guide n’a pas accès au Grand Tasting. Vous trouverez sur notre site privé accessible avec ce guide et sur le site www.grandtasting.com toutes les informations sur cet événement.


			APPLI LE GRAND TASTING


			Disponible gratuitement sur les stores Apple et Androïd, Le Grand Tasting vous donne accès aux 110 000 vins que nous avons dégustés. A tout moment, pour chaque occasion, où que vous soyez, retrouvez les notes et commentaires de nos experts et choisissez vos vins sereinement. Foires aux vins, Primeurs de Bordeaux, fêtes de fin d’année, saison du rosé… Consultez nos dossiers thématiques et laissez-vous guider. Téléchargez la dernière version et mettez un expert dans votre poche !


			QUE SIGNIFIE LE SIGLE  [image: ] PLACÉ SOUS LE NOM DU DOMAINE OU DEVANT CERTAINS VINS ?


			Placé sous le nom du domaine, [image: ] signifie que cette propriété nous a déclaré être certifiée en bio ou en biodynamie. Positionné sur un vin,  [image: ]  signifie que le domaine nous a déclaré que ce vin est certifié en bio ou en biodynamie sans que le domaine soit certifié pour l'ensemble de ses cuvées.


		


		

			LE GRAND TASTING, L’APPLI EXPERTE 
METTEZ UN EXPERT DANS VOTRE POCHE !


		


		
 


			12 ans d’expertise Bettane+Desseauve, plus de 120 000 vins, 8000 domaines… et désormais des vins du monde sélectionnés par des Masters of Wine : vous allez déguster !


			Ne choisissez plus au hasard : consultez les notes et commentaires d’un vin à tout moment et suivez nos recommandations.


			Nous vous conseillons toute l’année, pour toutes les occasions : les foires aux vins de septembre, les Bordeaux Primeurs au printemps, les fêtes de fin d’année… et bien sûr dans tous vos moments du quotidien, au restaurant, chez votre caviste, en balade dans le vignoble…


			Un expert dans votre poche !


			Facile d’utilisation, doté d’une ergonomie simple et agréable, Le Grand Tasting est l’appli indispensable. Laissez-vous guider par les avis des experts Bettane+Desseauve, des spécialistes passionnés qui arpentent le vignoble mondial tout au long de l’année, connaissent les producteurs et comparent pour vous des milliers de vins. 


			Consultez la fiche individuelle avec le prix, la note Bettane+Desseauve /20, la note domaine /5, et le commentaire de l’expert. Retrouvez aussi nos suggestions d’accords mets et vins. Il ne manque rien ! La recherche avancée permet d’affiner la sélection par prix, couleur, pays, région, appellation, cépage, millésime, occasion de dégustation.


			Emportez l’appli Le Grand Tasting partout avec vous. Elle vous sera précieuse tout au long de l’année. A commencer par les foires aux vins de la rentrée, un moment crucial pour constituer sa cave ! Et en passionnés, nos coups de coeur seront là pour vous guider…


			Les meilleurs vins à tous les prix ! 


			Notez les vins que vous dégustez et constituez votre propre base de données personnelle. Avec « Ma wishlist », « Mes dégustations » et « Mon profil », personnalisez au mieux l’application et affinez votre sélection comme un pro.


			Grâce à l’appli Le Grand Tasting, vous disposez d’un outil pour trouver les meilleurs vins aux meilleurs prix, à deux pas de chez vous ou à l’autre bout de la France. 


			Des sélections excitantes  


			Les experts bettane+desseauve vous conseillent pendant tous les moments forts avec des sélections dédiées : foires aux vins, Primeurs de Bordeaux, événements bettane+desseauve, etc. Et bien sûr, au quotidien, au restaurant, au supermarché ou encore lors de vos escapades dans le vignoble. Ne choisissez plus au hasard et laissez-vous guider par l’avis des experts Bettane+Desseauve, des passionnés qui arpentent le vignoble tout au long de l’année, connaissent les producteurs et comparent des dizaines de milliers de vins en toute indépendance. 
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			À la découverte des vins du monde


			Découvrez une sélection de vins du monde, notamment avec les sélections des dégustateurs Ned Goodwin et Cathy Van Zyl, tous deux Masters of Wine, diplôme synonyme d’expertise et d’érudition dans le monde du vin.


			Des actus pour rester connecté


			Et n’oubliez pas de consulte les actualités pour rester informé sur la vie du vignoble : potins, nouveautés, coups de coeur de nos experts, restez connectés !


			LE GRAND TASTING, L’APPLI EXPERTE GRATUITE sur iOS et Android.


		


		
 


 


			Concours bettane+desseauve Prix Plaisir


		


		

			Depuis neuf ans, bettane+desseauve organise le « Prix Plaisir », un concours de dégustation où les vins sont sélectionnés par les consommateurs selon des critères rigoureux et incontestables, puis validés par des experts.


			Quel que soit son prix ou son origine, un vin doit avant tout donner du plaisir. C’est la garantie apportée par ce label, qui doit inciter à l’achat et même au ré-achat. Véritable engagement du consommateur sur les seuls critères de la satisfaction gustative et du rapport qualité-prix, c’est en toute confiance que l’on peut suivre cette recommandation, car le choix des jurys de consommateurs est ensuite validé par les meilleurs experts, tous dégustateurs du Guide Bettane+Desseauve. 


			18 équipes de quatre personnes réparties en huit sessions de dégustation se sont relayées en mars 2019 pendant deux journées pour goûter les 1800 vins inscrits à ce concours de vins français et étrangers. Les vins ont été dégustés à l’aveugle, par séries de 12 bouteilles. Seuls étaient connus la région, les principaux cépages et la tranche de prix : de 2 à 18 euros pour les vins tranquilles et 30 euros maximum pour les effervescents.


			À l’issue de ce premier travail de sélection, une dégustation de contrôle des vins retenus a été effectuée en compagnie des experts de l’équipe Bettane+Desseauve. 


			Seuls 583 vins ont été sélectionnés et médaillés (or, argent, bronze), dont 71 en bio (soit 12 %). Vous découvrirez ce palmarès dans l’introduction de chaque région de ce guide. 


			Agréé par la direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes (DGCCRF), ce label s’impose aujourd’hui comme un critère incontournable de sélection pour les vins dont le prix de vente n’excède pas 18 euros (230euros pour les effervescents).
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			NOS PARTENAIRES


			GRAINS NOBLES


		


		

			Grains Nobles s’adresse à tous ceux qui rêvent d’un espace entièrement consacré au vin pour y vivre pleinement leur passion. Une approche complète et originale du vin qui enchantera tous les amateurs avides d’expériences œnologiques hors du commun.


			Le cadre : un espace consacré au vin


			Situé dans le cœur historique de Paris, en plein centre du Quartier latin, le nouveau caveau fait perdurer l’esprit qui anime Grains Nobles depuis plus de 25 ans. Tout y est conçu et pensé pour la dégustation, depuis l’espace chaleureux du bar à vin jusqu’à l’ancienne cave en pierre du XIIIe siècle, théâtre de nos soirées et où dorment de magnifiques flacons…


			Intimité, fraîcheur, convivialité : un îlot de sérénité qui appelle à la découverte et aux plaisirs de la dégustation.


			La philosophie  


			À Grains Nobles, la connaissance du vin s’acquiert dans l’excellence. L’atmosphère des cours se veut à la fois professionnelle et conviviale.


			Le vin, fascinant produit de culture et de patrimoine, mérite d’être considéré comme un sujet d’étude important. L’ambiance conviviale et ludique des soirées de dégustation favorise les rencontres et les échanges qui permettent à tous de partager des expériences et des connaissances toujours enrichissantes.


			Depuis toujours, Grains Nobles s’est donné l’ambition d’accueillir et d’accompagner tous les amateurs de vins, du débutant au fin connaisseur. Lors des cours, on peut tout autant découvrir et apprendre que consolider ses connaissances.


			Une équipe de grands professionnels


			Nos soirées sont animées par des journalistes, grands dégustateurs internationaux (Michel Bettane et d'autres) : leurs connaissances, leur expertise, et le plaisir qu’ils ont de les faire partager, font de chaque soirée de dégustation un évènement unique et merveilleux.


			En dégustant à leurs côtés, chacun se donne la chance de mieux comprendre toutes les subtilités du vin et de progresser rapidement pour devenir un amateur éclairé et toujours plus passionné.


			Aller plus loin


			Il vous est possible de privatiser ce lieu historique à tout point de vue pour organiser dégustations, repas etc.


			Grains Nobles - 8 rue Boutebrie, 75005 Paris


			Tél. : 01 75 57 89 07, Courriel : ecole@grainsnobles.fr


		


		
 


			IDEALWINE.COM


		


		

			Une plateforme mondiale pour l’achat, la revente et la valorisation de grands crus


			Leader français et européen des ventes aux enchères de vins et acteur historique du 


			e-commerce de vin depuis 2000, iDealwine est une plateforme mondiale pour l’achat de vin, la revente de cave et la cotation de grands crus.


			Implanté en Europe (Paris, Londres) et en Asie (Hong Kong), iDealwine fait aujourd’hui référence dans l’univers de la distribution de grands crus, permettant aux amateurs de vivre une expérience unique. Ils peuvent ainsi avoir accès à de grands crus ou des bouteilles rares, mais également disposer, en achat direct et à prix fixe, d’une vaste sélection de vins acquis à la source auprès de quelque 500 domaines, doublée d’une offre de millésimes anciens issue des rachats de caves de particuliers.


			Si vous souhaitez revendre votre cave


			• La cote iDealwine vous offre une estimation gratuite et confidentielle de vos vins


			• 480 000 amateurs venus de près de 60 pays sont acheteurs de vos vins 


			• Offre globale : stockage, assurance, expédition à l’acheteur


			• Plusieurs formules : vente aux enchères ou rachat ferme de votre cave


			En 2019, iDealwine a lancé une nouvelle application, WineDex.io, certifiant l’authentification des bouteilles afin de garantir la provenance et l’origine de tous ses flacons. A chaque bouteille est associée une fiche d’identité numérique unique, infalsifiable, grâce à la technologie RFID. Ce procédé unique vous permet d’acheter en toute sérénité ! 


			LE CLUB du Grand Tasting by iDealwine


			En partenariat avec Bettane+Desseauve, Le Club présente chaque mois à ses adhérents une bouteille coup de coeur, un flacon d’exception réalisé par un artisan inspiré, et sélectionné par un expert B+D. Chaque membre du Club peut commander ce vin sur le site iDealwine ; une offre idéale car ces cuvées sont en général difficiles d’accès. 


			L’inscription est gratuite. Rendez-vous sur : https://www.idealwine.com/fr/devenez_membre/user_registration.jsp?gt=le-club-le-grand-tasting.


			Facebook, Twitter, Instagram


			[image: ]myidealwine
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			www.idealwine.com


			FRANCE 190, rue d’Estienne d’Orves | 92700 Colombes | +33 (0)1 56 05 86 10 |  info@idealwine.com 


			EUROPE +44 203 44 55 393 | sales@idealwine.com | ASIA +852 3971 9103 | asia@idealwine.com
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PROMOTIONS À =====


			CHÂTEAU CALON-SÉGUR


			CHÂTEAU DES RONTETS


			CHÂTEAU MONTROSE


			CHÂTEAU MONTUS - CHÂTEAU BOUSCASSÉ


			DOMAINE CÉCILE TREMBLAY


			DOMAINE D'EUGÉNIE


			DOMAINE DE CHEVALIER


			DOMAINE DENIS MORTET


			DOMAINE DU COMTE LIGER-BELAIR


			DOMAINE JACQUES PRIEUR


			LAURENT-PERRIER


			TAITTINGER
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			Promotions à =====


			CHAMPAGNE HENRIOT


			CHAMPAGNE LECLERC-BRIANT


			CHAMPAGNE PIERRE PÉTERS


			CHÂTEAU COS LABORY


			CHÂTEAU D'ISSAN


			CHÂTEAU HAUT-MARBUZET


			CHÂTEAU LAFON-ROCHET


			CHÂTEAU LAGRANGE


			CHÂTEAU LES CARMES HAUT-BRION


			CHÂTEAU MARQUIS D'ALESME


			CHÂTEAU MONBOUSQUET


			CHÂTEAU VILLEMAURINE


			CLOS THOU


			DOMAINE BERNARD MOREAU ET FILS


			DOMAINE CHARLES JOGUET


			DOMAINE CHARVIN


			DOMAINE D'ALZIPRATU


			DOMAINE DE LA JANASSE


			DOMAINE HUBERT LAMY


			DOMAINE JEAN-CLAUDE BESSIN


			DOMAINE RICHAUD


			DOMAINE THIBAUD BOUDIGNON


			MAS AMIEL


			MAS CAL DEMOURA


			PIERRE-JEAN VILLA


			VEUVE FOURNY


		





 


			FEMME DE L’ANNÉE 


			MAGGIE HENRIQUEZ,
CITIZEN WINE 


			PRÉSIDENTE DES CHAMPAGNES KRUG 


			ET DE ESTATE & WINES (MH), 


			portrait par Nicolas de Rouyn
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Cloudy Bay, en Nouvelle-Zélande.


				


			


 


		

			CETTE LONGUE VÉNÉZUELIENNE, chic et polyglotte, que tout le monde appelle Maggie, est une très fine connaisseuse des enjeux et des marchés du vin mondial. Après avoir redressé des entreprises en Amérique du sud, elle a été recrutée sur la seule foi de ses succès par le groupe Moët-Hennessy en 2008. Sa mission : remettre la célèbre maison Krug sur les bons rails qu'une gestion hasardeuse lui avait fait quitter. Elle reprend les rênes de la maison rémoise en pleine crise des subprimes et, pendant un an, s'applique à colmater les brèches avant d'enfin pouvoir appliquer les solutions qui ont fait sa gloire, ailleurs, avant. À cette époque (2008-2009), il fallait simplement sauver la maison d'un plongeon inéluctable. Déjà, cette tâche immense est menée à bien. Il est temps, alors, d'innover. « Je voulais rapprocher une maison perçue comme un peu hautaine d'un public qui s'en éloignait », dit-elle avec cet accent sud-américain qu'elle cultive avec un rien de coquetterie. Elle invente, ou met en œuvre, des idées faites pour donner plus envie aux amateurs de se mettre du bon côté de Krug. Et elle y parvient. Finalement, il n'aura pas fallu beaucoup d'années pour que Krug renoue avec le succès qui a fait son histoire. Ce qui explique, sans doute, que la direction de Moët Hennessy lui confie la direction de Estates & Wines, la filiale spécialisée dans les vignobles étrangers du groupe. « Au fond, dit-elle, le vrai problème est de me trouver un successeur chez Estates & Wines. Je m'en occupe. »  Il ne viendrait à l'idée de personne de s’inquiéter.
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					Le Clos du Mesnil de Krug (Le Mesnil-sur-Oger, Champagne).


				


			


		




		



		

		

		



		

			NOS DOMAINES DE L’ANNÉE


 


			25 SIGNATURES UNIVERSELLES


 


			portraits par Nicolas de Rouyn, Louis-Victor Charvet, 
Thierry Desseauve, Michel Bettane et Véronique Raisin


		


 


		

			Ce sont nos coups de cœur de l’année, les domaines qui nous ont marqués, émus, étonnés. Le choix fut difficile tant le vignoble français regorge de pépites et de belles mécaniques. Néanmoins nous avons voulu parcourir toutes les régions, tous les paradis cachés, les plus grands terroirs comme les plus insolites. Parce que leur qualité, leur régularité, leurs prix sages, leur engagement nous ont conquis. Certaines régions avancent à marche forcée, avec des bataillons complets, nous n’avons pas restreint nos choix à des formules mathématiques. Ce sont ceux que nous aimons et que nous espérons que vous adopterez également. Retrouvez-les dans ces pages et partez à leur découverte !
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			Domaine La Calmette à Cahors
 (voir page 43).
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			GÉRARD PERSE, SAINT-EMILION, PROFESSION VIGNERON


			Comme beaucoup d’hommes et de femmes ayant eu avant une vie professionnelle à succès avant leur implication dans le monde du vin, Gérard Perse a souvent été décrit comme un entrepreneur de la grande distribution ayant réussi sa reconversion viticole en acquérant des châteaux fameux de la rive droite bordelaise. En fait, la réalité est beaucoup plus simple : Gérard Perse est l’un des plus grands vignerons français des vingt-cinq dernières années. A ce titre, il a donné à ses grands terroirs tous les moyens d’exprimer leur personnalité profonde : l’intensité rigoureuse du plateau calcaire pour Pavie Decesse, l’ampleur et la sève incroyables de la côte solaire pour Pavie ou la volupté onctueuse des sables argileux de Monbousquet. Ce talent n’est pas né d’un don tombé du ciel mais d’une exigence de travail hors norme et du sens de l’observation et de l’expérience qui a toujours été celui du monde paysan. Au-delà des moyens importants investis dans les rachats successifs et surtout dans les rénovations des chais et des vignobles, il a fallu à Gérard Perse une volonté de fer pour replacer à leur véritable place les crus dont il a la charge. Contrairement à ce qui a été parfois écrit à tort sur son travail, Perse n’est pas l’homme d’un style, puissant, charpenté, luxueusement boisé -disons parkérisé pour faire simple - mais bien plutôt un vigneron exprimant avec le plus d’authenticité possible la personnalité et le potentiel de ses terroirs. Pavie, le plus fameux d’entre eux, est l’un des très rares crus du Bordelais s’épanouissant sur une côte sans vis-à-vis et exposée plein sud. Que l’on produise ici des vins riches, solaires et profonds n’est pas un caprice de propriétaire, mais bien l’écoute fidèle et respectueuse d’un grand vigneron. 
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			CHAMPAGNE TAITTINGER, AU NOM DES SIENS


			En moins de quinze ans, Pierre-Emmanuel Taittinger aura réussi le pari fou de racheter (avec l’aide du Crédit Agricole de Champagne-Ardennes) la maison fondée par sa famille (et lui appartenant encore six mois plus tôt), mais surtout de lui redonner une âme, ambitieuse et spirituelle. Désormais menée par Pierre-Emmanuel et ses deux enfants Vitalie et Clovis, ainsi que par le très compétent directeur général Damien Le Sueur, Taittinger a atteint aujourd’hui un niveau de qualité sur l’ensemble de sa gamme sans équivalent avec ce qu’il fut autrefois (même si la prestigieuse cuvée Comtes de Champagne est au sommet depuis une bonne trentaine d’années) en maintenant les fondamentaux d’un style aérien, frais et élancé. Se situant en volume dans un niveau intermédiaire entre les marques géantes Moët ou Clicquot et des pépites comme Bollinger, Taittinger s’est frayé un immense chemin : développer sa notoriété sur l’ensemble des marchés du champagne - il est d’ailleurs devenu le champagne officiel de la Coupe du Monde de football - mais aussi s’engager résolument dans une pratique écologique de son grand vignoble de 288 hectares ou poursuivre encore l’affinement du style de ses vins grâce à des caves mieux adaptées et au passage de témoin entre Alexandre Ponnavoy et l’historique Loïc Dupont au titre de chef de cave. 
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			AMÉLIE BERTHAUT, CÔTE DE NUITS, UNE TÊTE BIEN FAITE


			Ce n’est pas tous les jours qu’un vrai beau talent se découvre en côte de Nuits. La tête de nombreux jeunes viticulteurs enfle dans cette région trop bénie du commerce spéculatif, mais certainement pas celle de la jeune Amélie Berthaut (Domaine Berthaut-Gerbet) qui réunit désormais les deux domaines familiaux, le domaine Berthaut, à Fixin, du côté de son père, et le domaine Gerbet à Vosne-Romanée du côté de son grand-père, de sa mère et de sa tante. Ingénieur agronome et œnologue, formée à Bordeaux, elle n’a pas oublié le savoir-faire familial mais l’a intelligemment modernisé, avec comme but de produire des vins sincères et bien faits. Mais le grand style c’est autre chose, qui demande une vision intérieure et un sens artistique qui n’est pas accordé à tous. Amélie a cette chance, qui n’exclut pas le travail, et qui a dégusté son fixin harvelets 2017, qui égale en puissance, en pureté et presque en caractère les plus élégants grands crus de la côte, sait que cela ne relève pas du hasard. Nous lui souhaitons une longue et heureuse carrière.


			

			

				

					[image: ]

Champagne Taittinger.
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			STÉPHANE TISSOT, JURA, LA LOCOMOTIVE FRANC-COMTOISE


			Stéphane Tissot est un agitateur de terroirs, sans conteste la locomotive du vignoble jurassien. Ardent défenseur de la région, il a su en révéler toute la richesse à travers de grands vins en sélections parcellaires. Plantations en échalas à haute densité, sélection massale, élevages en amphore, macérations prolongées, vins sans soufre sont autant de cordes que Stéphane Tissot ajoute à son arc. Une cinquantaine d’hectares de vignoble, conduits en biodynamie, forment l’un des domaines les plus passionnants de la région.
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MICHEL FAUCONNET, CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER, L’ANTI-STAR


			Chef de caves des champagnes Laurent-Perrier, Delamotte et Salon à Tours-sur-Marne


			L’homme n’est pas commode et son royaume, les caves sombres de la maison Laurent-Perrier, est bien défendu. On y entre sur autorisation et Michel ne répond pas à toutes les questions. C’est sans doute ce qui le rend attachant. Arrivé dans la maison en 1973, il signera bientôt un demi-siècle au service des vins de Bernard de Nonancourt, l’icônique patron de Laurent-Perrier, disparu en 2010. Dans une logique difficile à prendre en défaut, il enchaîne une gamme sans faute et signe également les blancs de blancs de la maison Delamotte et les rares et coûteux champagnes Salon. Une performance unique en Champagne. Cette année, il a ébloui le monde avec son nouveau blanc de blancs et un nouveau millésime, l’iconique 2008. Pour compléter la panoplie, il a sorti aussi un nouvel assemblage de Grand Siècle en magnum et un autre, ce n’est pas le même assemblage de trois millésimes, en bouteille. À quoi s’ajoute un nouveau Grand Siècle Les Réserves, assemblage des millésimes 1990, 1993 et 1995. Il se murmure sur les coteaux de Champagne que Dominique Demarville, démissionnaire de son poste de chef des caves de Veuve-Clicquot va bientôt remplacer Michel Fauconnet. Impossible, on ne remplace pas Michel Fauconnet. Dominique lui succèdera, ce n’est pas tout-à-fait la même chose.
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			CHÂTEAU LÉOVILLE LAS CASES, SA MAJESTÉ DE SAINT-JULIEN 


			On l’avait longtemps attendu : les travaux qui s’annoncent titanesques vont débuter et dans deux ou trois ans la propriété phare de Saint-Julien ne sera plus jalouse des cuviers et des chais de ses principaux voisins et concurrents. Il est vrai que ce drôle de château n’a en fait pas de château et qu’il a fallu la détermination de Jean-Hubert Delon pour restaurer, de façon d’ailleurs fort élégante, la portion de chartreuse qui, dans l’indivision avec Léoville-Poyferré, lui appartient. Jusqu’ici, depuis la révolution accomplie en 1977 par Michel, le père de Jean-Hubert, on travaillait de façon acrobatique, avec d’un côté de la route des châteaux un cuvier et de l’autre côté un chai. Avec des tuyaux qui passent en dessous de la route, comme à Poyferré. Ce qui n’a pas empêché de produire avec une régularité métronomique des grands vins d’un niveau égal (tous les observateurs s’accordent à ce sujet) aux premiers crus classés. Michel Delon avait isolé à l’intérieur du vaste vignoble du cru (près de 100 hectares), la petite moitié donnant à la fois le vin le plus complet et le plus incompatible avec l’autre moitié. Le grand enclos qui salue tous les matins son vis-à-vis de Saint-Lambert, Latour, définit plus que jamais ce qui rend le vin incomparable, avec l’aide de vignes plus que cinquantenaires. Ce que Jean-Hubert Delon a apporté, avec l’aide d’un jeune directeur aussi affable que compétent, Pierre Graffeuille, c’est un assouplissement de la rigueur de l’accueil pour les visiteurs, une rationalisation de la gamme des quatre vins produits, deux premiers vins, le clos du marquis et le Grand Vin, deux vins de jeunes vignes, tout aussi brillants, la Petite Marquise, et le Petit Lion. Le goût d’un administrateur propriétaire est également un facteur irremplaçable ; Michel Delon dans sa volonté de rivaliser avec les premiers recherchait la puissance, Jean-Hubert préfère l’harmonie, la finesse et un caractère plus Saint-Julien que Pauillac. Le réchauffement climatique, ici admirablement anticipé et équilibré lui a permis d’atteindre son idéal, et dans un millésime comme 2018 de produire peut-être le vin le plus accompli des cinquante dernières années.
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			ABBOTTS & DELAUNAY, BOURGOGNE & LANGUEDOC, NÉGOCIANT HAUTE-COUTURE


			Cette signature de négoce haute couture brille au sommet du Languedoc. Les bourguignons Laurent et Catherine Delaunay cisèlent en orfèvre une gamme fraîche et gourmande de vins de cépage, d’une précision exemplaire. Ces passionnés des terroirs du sud mettent toute leur énergie à sélectionner au mieux le parcellaire, les vinifications, les assemblages et l’élevage. Après « Les Jamelles », une gamme de vins de cépages crée en 1991, ils ont racheté le domaine La Métairie d’Alon, à Limoux, où ils réalisent des pinots noirs et chardonnays d’exception.
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			CHARLES JOGUET, CHINON, GLOIRE ET HONNEUR DU CABERNET FRANC


			Ce domaine de Chinon est emblématique de l’appellation. Charles Joguet en avait hérité des mains de son père en 1957. La famille Genet a repris l’activité et une partie du capital en 1985 avant d’acquérir l’ensemble en 1997. Il s’agit de 33 hectares de beaux terroirs d’où sortent chaque année de 100 000 à 140 000 bouteilles, quand les épisodes de gel ne sont pas trop graves. Anne-Charlotte Genet est claire : «Le problème chez nous, c’est le gel. Pas la canicule.» La maison étiquette sept cuvées de rouge, une de blanc et une de rosé. Chaque cuvée correspond à une parcelle ou, pour les entrées de gamme à l’assemblage de deux ou trois parcelles, «dans une unité de terroir», précise-t-elle. Les prix des cuvées s’échelonnent entre 10 et 40 euros, pour la-dioterie, un vin de garde fantastique. Pour Anne-Charlotte, le chemin est tout droit : «Je cherche la quintessence de l’expression du cabernet franc sur nos terroirs. C’est un objectif sans fin». Autrement plus intéressant que les querelles de clocher qui l’affectent à peine : «Nous ne cherchons qu’à protéger l’image du domaine dans le plus parfait respect de l’appellation.» Sic transit gloria mundi.
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			CLAIRE VILLARS, MARGAUX & PAUILLAC, L’EXCELLENCE EN HÉRITAGE


			On pourra sourire en rappelant qu’elle est née Merlaut avec une cuillère en argent dans la bouche, mais c’est mal connaître son idéalisme, sa détermination et une vraie vision à long terme de la qualité. Elle hérite de deux crus classés du Médoc en 1855, Châteaux Ferrière et Haut-Bages-Libéral, qui n’étaient pas aux mieux de leur forme et de leur réputation et prend le temps nécessaire pour comprendre ce que l’on peut et doit faire à échelle humaine normale, et pas à coup de millions d’euros déversés en quelques mois par des investisseurs étrangers au monde de l’agriculture. Son mari Gonzague Lurton la devance de quelques années au château Durfort-Vivens dans la conversion périlleuse à la biodynamie mais dès qu’elle sent qu’elle en a les moyens, et cela passe aussi par un renouvellement de son équipe technique, elle fait le nécessaire. On sera surpris par la rapidité des progrès accomplis, en particulier sur son remarquable vignoble de Pauillac, si proche de celui de château Latour, avec dans le difficile millésime 2018 une réactivité exemplaire qui lui permet de produire une récolte convenable en volume et remarquable en qualité.
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			CLAUDE RIFFAULT, SANCERRE, LE MÉTRONOME 


			Stéphane Riffault ne fait pas d’étincelle mais lorsque l’on pense à Sancerre, il faut absolument le citer. Mesure, attention, réflexion forgent des cuvées de haute volée et de style, reflétant chacune la personnalité de son terroir. Récoltes manuelles, sélections parcellaires, longs pressurages tout en douceur, vinifications et élevages au cordeau en barriques et en foudres : tout ici respire l’excellence. En 2018, deux nouvelles cuvées monoparcellaires ont fait leur apparition, hissant d’un cran encore le niveau de cette adresse exemplaire.
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			COSSE MAISONNEUVE, 
CAHORS, IL BOULEVERSE LES HIÉRARCHIES


			Si Cahors bouleverse les codes du grand vin, Cosse Maisonneuve en est l’illustration la plus spectaculaire. Dépassant les frontières de son appellation, le domaine s’inscrit parmi les meilleurs de France, propulsé par le duo infaillible formé de Mathieu Cosse et Catherine Maisonneuve. Maîtres de leur sujet, ils nous donnent à savourer quelques-uns des vins les plus complets et les plus sincères de Cahors. Magnifiquement élevés, intenses, élégants, ils bousculent les hiérarchies et repositionnent Cahors dans la course aux étoiles.
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			RICHARD FOUQUET, CHAMPAGNE GUIBORAT, JOYAU DE LA CÔTE DES BLANCS   


			Nous l’avions repéré depuis de nombreuses années et savions qu’il irait loin, là où les terroirs prestigieux où il possède des vignes méritaient d’être conduits (Cramant, Chouilly et Oiry). C’est chose faite aujourd’hui avec la petite gamme remodelée de sa production artisanale au sens noble du terme. Cet enfant de Sarcelles qui n’est revenu à Cramant que pour tenir une promesse faite à sa délicieuse grand-mère est un discret qui compense sa timidité en rêvant avant de faire, comme tous les grands taiseux. La communication, c’est l’affaire de sa femme, Karine, œnologue, tout aussi passionnée mais idéalement complémentaire. Le couple produit désormais quelques blancs de blancs parmi les plus purs, les plus droits, les plus subtilement salins et minéraux de toute la Côte des Blancs, ce qui n’a pas échappé à quelques bons observateurs, sommeliers ou marchands. Pourvu que tout cela dure avec bonheur, pour eux comme pour nous !
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			MONTCALMÈS, TERRASSES DU LARZAC, LA VIE EST UN SONGE 


			Vingt ans que Frédéric Pourtalié trône au sommet du Larzac. Après la Grange des Pères, Olivier Jullien et Alain Graillot, trois gloires du vignoble hexagonal, ce vigneron d’instinct a tracé son sillon sur ses terres personnelles. Son terrasses-du-larzac est le vin aux tannins les plus fins du Languedoc, un vin de songes. Nous avons effectué plusieurs verticales de cette cuvée qui ne montre aucune faiblesse depuis 2001, une véritable performance.
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			CHÂTEAU LASCOMBES, MARGAUX, RÉVOLUTION DE VELOURS


			Arrivé en 2001 dans les pas d’un nouvel actionnaire, le fonds d’investissement Colony Capital, Dominique Befve est toujours à la tête d’un cru appartenant désormais au premier assureur des professionnels de santé, le groupe MACSF. En vingt ans, c’est peu dire qu’il a profondément transformé ce vaste domaine de 112 hectares, dont le classement de second cru classé passait avant son arrivée pour, au mieux, une bizarrerie anachronique. Aujourd’hui, plus personne ne remet ce statut en question : le velouté de très beaux merlots à parfaite maturité, la fraîcheur resplendissante de cabernets racés, un sens accompli de l’élevage, luxueux mais sans ostentation, une progression régulière depuis quinze ans pour parvenir à des sommets comme 2015, 2016 et 2018 ont fait de ce cru l’une des expressions les plus séduisantes de Margaux, une appellation où pourtant les charmeurs ne manquent pas.
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			CHÂTEAU VILLEMAURINE, SAINT-EMILION, LA PERLE CALCAIRE	


			Situé à l’entrée nord de Saint-Emilion, Villemaurine fut très longtemps l’un des ces nombreux crus classés inconnus, dont les rares dégustations que nous pouvions faire avaient tôt fait de nous convaincre qu’il valait mieux pour le cru de le rester. Et puis en 2007, Justin Onclin rachète la propriété. Flamand de Bordeaux (il y dirigea longtemps l’une des plus importantes maisons de négoce de la Place) Onclin n’est pas vigneron mais connaît parfaitement la géographie viticole bordelaise et le potentiel de ses crus. Sur la rive gauche, il a d’abord acquis une pépite à Moulis, Branas Grand Poujeaux, mais Villemaurine sera son coup de maître. Car son terroir de douze hectares d’un seul tenant est situé sur le plateau calcaire magique qui enserre le nord du village du Saint-Emilion et dont les voisins directs, Fourtet ou Trottevieille, jouissent pareillement. Sur ce socle fondamental, une mince couche de terre argilo-limoneuse pour une partie, plus caillouteuse pour l’autre, constitue un terroir absolument privilégié pour les merlots et cabernet francs. Lorsque Vllemaurine fut mise en vente, tous les spécialistes du secteur savait qu’il s’agissait d’un joyau, et parmi eux nombre d’acquéreurs potentiels. Mais beaucoup furent douchés par un évènement : Villemaurine, cru classé, avait perdu ce titre en 2006. Onclin, lui, relève le gant. Avec bonheur, car Villemaurine retrouvera son rang en 2012. En attendant mieux ? Pourquoi pas. Son environnement immédiat regorge de premiers crus classés et ses performances depuis 2015 sont impressionnantes. 
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			JEAN-CLAUDE MAS, LANGUEDOC, CÉSAR DU PUBLIC


			C’est un nom qui ne vous dit peut-être rien, c’est pourtant l’une des plus belles réussites du vignoble hexagonal. Jean-Claude Mas est l’un des principaux acteurs du sud de la France, réalisant sous une multitude d’étiquettes des vins modernes, friands, accessibles et gourmands, d’une régularité sans faille. Plébiscités par le public, ils offrent tout ce que l’on attend d’une cuvée de plaisir : la preuve, il vient de glaner 23 médailles au concours Prix-Plaisir sur 47 vins présentés … Le public ne se trompe jamais !
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					Jean-Claude Mas.
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			DOMAINE DU CHÂTEAU DE MEURSAULT, MEURSAULT, LA MÉTAMORPHOSE


			C’était une institution, c’est devenu une adresse de passion. Le Château de Meursault a pris la mesure de son potentiel et opéré un beau virage, passant la moitié de son vignoble en culture biologique, avec l’objectif de convertir l’ensemble. Ce changement cultural s’accompagne d’investissements de pointe en cave, permettant au domaine de jouer dans la cour des grands et de rivaliser en finesse et en précision avec les caciques de son secteur. La progression est impressionnante en si peu de temps, et on la doit surtout à Olivier Halley, Stéphane Follin-Arbelet et Emmanuel Escutenaire, trio gagnant de cette métamorphose. 


			19


			JEAN GUYON, LE RÉSISTANT DU MÉDOC


			Châteaux Rollan de By, Haut-Condissas, Greysac, La Clare et d’autres… Sans appellation prestigieuse, mais avec un sens inné du succès, Jean Guyon a hissé ses quatre étiquettes du Château Rollan-de-By en pleine lumière, engrangeant les succès dans les dégustations à l’aveugle au point de devenir une sorte d’épouvantail de l’exercice, ce que les professionnels appellent un «pirate». C’est peu de dire que Jean Guyon se trouve très bien dans le rôle. Il y a ajouté un rosé qui claque et Château Greysac, un voisin. Ce qui fait de lui et de son formidable appétit de réussite, l’un des tout premiers metteurs en marché du Nord-Médoc, ses vents, ses forêts. Issu du monde brillant des décorateurs d’intérieur, il comprend sans doute plus vite que d’autres ce qui plaît à son public. Lequel le lui rend bien, ses haut-condissas et rollan-de-by sont des block-busters très reconnus. Et lui, Jean Guyon, c’est un garçon spirituel qui énonce clairement ses principes. Tout ceci marche bien.
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			ROMAIN DUVERNAY, 
VALLÉE DU RHÔNE, 
CÔTES-DU-RHÔNE 2.0


			Ancien courtier, fin connaisseur de la Vallée du Rhône, Romain Duvernay a créé sa société avec l’idée de forger des vins fruités et gourmands, exprimant le caractère rhodanien avec plaisir et finesse. Jean-Marc Pottiez en est aujourd’hui le propriétaire mais il travaille toujours de concert avec Romain Duvernay, créant des partenariats avec des domaines en bio et biodynamie et sélectionnant toujours avec justesse. Le Vaucluse, leur terrain de jeu favori, n’a pas fini de livrer toutes ses pépites…  Attendez-vous à entendre parler de cette jeune et belle maison de négoce. 
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			DOMAINE OGEREAU, 
ANJOU, AU SOMMET 
DE SON ART


			Emmanuel Ogereau s’impose comme une grande signature ligérienne avec ses cuvées de grande classe. On est abasourdi par la définition et la précision des vins. Finesse, élégance, tout est bon et progresse. Un incontournable, bientôt au sommet.
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			DOMAINE LA CALMETTE, 
CAHORS, ALLEZ 
LES CHAMPIONS !


			Maya Salée et Nicolas Fernandez ont gagné en 2017 le concours Vignerons et Terroirs d’Avenir organisé par AdVini. Une consécration pour ce jeune couple qui s’est installé en 2015 dans les causses cadurciens. On ne peut qu’applaudir et encourager les progrès de leurs vins.
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			LA JANASSE, CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, LE GRENACHE À LA BOURGUIGNONNE


			Quand on aime Châteauneuf-du-Pape, on apprécie avant tout la finesse et le lyrisme du grenache, qui déploie tout son charme et ses nuances lorsqu’il est mené avec grâce. Peu parviennent à cette maîtrise. Christophe Sabon s’y est attelé avec une réussite jamais démentie et depuis plus de quarante ans, il hisse ses vins au sommet de la hiérarchie castelpapale. Une constance et une affirmation de style qui forcent le respect et nous émeuvent chaque année un peu plus.
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			DOMAINE BRUNO LORENZON, MERCUREY, TOUT EN HAUT DE L’ÉCHELLE !


			Viticulture minutieuse, précise, attentive. Vinification adroite, exigeante, réfléchie. Elevages mesurés, ajustés, probants. Bruno Lorenzon voit juste et transcende ses terroirs de Mercurey. Ses sept hectares conduits à haute densité forment un modèle de culture biologique, préservant l’expression du fruit à sa juste valeur. Avec sa soeur Carline, ils forment un tandem efficace, ciselant en orfèvres des blancs purs et minéraux et des rouges de grande chair, ultra raffinés. Cela fait plus de vingt ans que le charme opère, et les derniers millésimes confirment la montée en puissance du domaine, devenu un incontournable de la Côte Chalonnaise.
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			DOMAINE JACQUES PRIEUR, BOURGOGNE, UNE ADRESSE PRÉCIEUSE


			Daniel Godefroy à la vigne, Nadine Gublin à la cave, cette adresse précieuse de Bourgogne, propriété de la famille Labruyère, peut s’enorgueillir de posséder à sa tête l’un des duos les plus enviables de la Côte. Le premier veille au vignoble depuis 1997, la seconde est une oenologue réputée et reconnue, célébrant des raisins sains et parfaitement mûrs, et qui aura marqué de son art les deux dernières décennies. Directrice technique du domaine Prieur depuis 2009, elle le hisse aujourd’hui sur la plus haute marche. Exceptionnel !
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Domaine Jacques Prieur.


				


			


			

		





 


			NOS COUPS DE CŒUR INCONDITIONNELS ! 
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					Agathe Bursin.


				


			


		






			ALSACE


			ACHILLÉE, ALSACE, UN TALENT VIENT D’ÉCLORE


			C’est une petite pépite comme on les aime. Un accueil sympathique, une belle tenue de vignoble en biodynamie, des vins de style et des prix qui restent sages. Ce n’est pourtant pas une jeune pousse mais une adresse restée dans l’ombre que nous avons débusquée à l’aune de nos dégustations. Jean et Pierre Dietrich sont désormais à la manoeuvre et se sont illustrés par un chai bioclimatique impressionnant. Bon artisan, bons outils : l’avenir devrait être clair.


			AGATHE BURSIN, ALSACE, TOUJOURS LE VENT EN POUPE !


			Elle trace son chemin, Agathe ! Des débuts triomphants, repérée pour son pinot noir, et depuis la même application, sage et enthousiaste, qui font de cette adresse l’une des plus charmantes de toute l’Alsace. A Westhalten, ce sont seulement 6 hectares mais 38 parcelles, histoire de jouer de chaque terroir comme une symphonie. Pureté de fruit et toucher onctueux en bouche, ici tout est bon, du sylvaner au grand cru Zinnkoepflé. La palme cette année aux blancs 2018, des modèles de réussites. Bravo !


			Marc Tempé, Alsace, L’idéaliste


			Depuis vingt-cinq ans, Marc Tempé suit son instinct et impose ses convictions. Biodynamiste de la première heure, il mène à bien une vaste gamme ponctuée de repères délicieux pour tout amateur, avec les grands crus Mambourg, Furstentum ou Schoenenbourg. Peu de soufre, une droiture exemplaire, de la finesse et de la profondeur, et surtout une exubérance de parfums envoûtants : ainsi vont les alsaces de Monsieur Tempé et ce la n’est pas pour nous déplaire.  Une adresse phare du vignoble, à (re)découvrir de toute urgence


			BEAUJOLAIS


			DAVID LARGE, BEAUJOLAIS, TROP DE SWAG


			Casquette sur la tête, sneakers aux pieds, ce jeune vigneron est à l’image de la nouvelle vague du beaujolais : décontractée, indépendante et talentueuse. Les rouges du domaine sont excellents et bien maîtrisés, habillés par des étiquettes originales. Le Beaujolais comme on l’aime.


			JULES DESJOURNEYS, BEAUJOLAIS, LE BON APÔTRE


			Cette marque est aussi un homme qui s’appelle Fabien Duperray. Ce très fin vinificateur élabore des vins qui enchantent les plus exigeants des dégustateurs. Depuis longtemps, il est l’un des plus actifs des distributeurs de Bourgogne, représentant les plus belles étiquettes du «grand talus» comme dit Aubert de Villaine. Aujourd’hui, il produit avec talent quelques-uns des meilleurs beaujolais et blancs du Mâconnais qui se puissent trouver. Un garçon indispensable.


			RÉMY DUFAITRE, BEAUJOLAIS, NOUVELLE VAGUE


			Ce jeune vigneron, dans la veine de la nouvelle vague beaujolaise, a profité des conseils de Jean Foillard et Jean-Claude Lapalu – rien qu’eux – avant de trouver son style. Il fait des vins nature en macération carbonique totale. C’est pur, gourmand et réussi. On avait oublié ce qu’était le vrai beaujolais.


			GEORGES DUBOEUF, BEAUJOLAIS, RETOUR VERS LE FUTUR


			La maison emblématique du Beaujolais a, depuis son origine, été associée à l’évolution et au développement de ce vignoble. Mises en bouteille à la propriété, vins primeurs, émergence des crus, c’est peu dire que Dubœuf a accompagné ces mouvements : la plupart du temps, il les a initiés sinon créés. Mais le Beaujolais n’a cessé d’évoluer et aujourd’hui Duboeuf donne parfois l’impression de rester en marge de ce renouvellement. C’est à ce défi que s’attaque aujourd’hui Franck Duboeuf, en créant par exemple une nouvelle gamme de crus, sobrement présentée et définissant une personnalité simple et nette de chacun. Le Beaujolais se réinvente, Dubœuf aussi.  


			CHÂTEAU DES JACQUES, BEAUJOLAIS, UNE SIGNATURE INCONTOURNABLE


			Bien que géré de manière autonome, que de progrès depuis l’acquisition de ce domaine par le Beaunois Louis Jadot en 1996 ! Avec ses 90 hectares de vignoble, situés dans les meilleurs secteurs du Beaujolais, le château des Jacques est devenu une référence internationalement reconnue. Même si les moulin-à-vents sont toujours la valeur sûre de la propriété, c’est toute la gamme qui profite d’une orientation de style vers plus de finesse. Elle profite aussi de la bonne gestion de Cyril Chirouze, son administrateur, qui poursuit la quête de l’excellence engagée il y a plus de quinze ans. Assurément une grande signature.
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			BORDEAUX


			CHÂTEAU LAFITE, PAUILLAC, TRIPLE PASSAGE DE TÉMOINS


			Rien n’est figé au royaume des Crus Classés, témoins eux aussi de jeux de chaises musicales subtils. Le Château Lafite n’échappe pas à la règle, car ici comme ailleurs, les ajustements sont importants. Le cru a ainsi amorcé une nouvelle ère sous le signe d’une triple passation de pouvoir. Celle de son directeur technique d’abord, léguée à Éric Kolher, qui s’est occupé de Rieussec à Sauternes et d’Aussières dans le Languedoc, succédant ainsi à Charles Chevallier. Celle de Jean-Guillaume Prats ensuite (ex Cos d’Estournel), qui a succédé à Christophe Salin en tant que Directeur Général des Domaines Barons de Rothschild (DBR) ; celle de Saskia de Rothschild enfin, qui s’inscrit dans les pas de son père Eric et prend la présidence du groupe familial. Et le millésime 2018 consacre avec faste cette triple prise de pouvoir.


			Château Laroque, Saint-Emilion, Promesse tenue !


			Depuis les hauteurs de son plateau calcaire, le plus grand domaine viticole de Saint-Emilion (61 hectares) profite d’une situation exceptionnelle pour produire un vin solide et structuré. C’est David Suire, fils de vigneron et œnologue (acolyte de Nicolas Thienpont et conseiller de nombreuses propriétés stars du secteur), qui conduit ce cru avec l’ambition d’en faire un grand parmi les grands. Beaucoup de rigueur et d’attention, beaucoup de patience aussi. Le temps écrit les grandes histoires bordelaises. C’est une valeur montante qu’il faut suivre de près. Une belle promesse.


			CHÂTEAU MALARTIC-LAGRAVIÈRE, PESSAC-LÉOGNAN, L’ÂGE DE RAISON


			20 ans. Le bel âge, dit-on. Dans le cas de la famille Bonnie, c’est juste. Acquise des mains d’un grand groupe champenois qui ne s’en sortait pas très bien, Malartic-Lagravière est une propriété emblématique du vignoble de Pessac-Léognan. Peu à peu, l’excellence est au rendez-vous, une confirmation depuis plusieurs millésimes. Jean-Jacques Bonnie, fils d’Alfred, a endossé les habits de lumière du winemaker à la mode avec autant de sérieux que d’opiniâtreté. En rouge comme en blanc, les vins sont très bons et très appréciés sur tous les marchés qui garantissent une bonne valorisation du travail entrepris. Il manquait la reconnaissance du milieu bordelais ? C’est chose faite depuis que le domaine a accueilli la Fête de la Fleur en 2017. Pour la reconnaissance internationale, Malartic a reçu début juillet la réunion annuelle du think-tank international Fine Minds For Fine Wines. Toutes les cases sont cochées.


			CHÂTEAU PATACHE D’AUX, MÉDOC, LE RETOUR D’UNE MARQUE POPULAIRE


			On connaissait les vins du château et leur succès de restauration, on savoure désormais cette étiquette qui a renoué avec ses heures de gloire. Son propriétaire Advini a su tracer les grandes lignes de son renouveau et la doter des moyens  nécessaires. Avec son caractère entier et médocain, c’est avec plus de précision et sous les conseils avisés des équipes de Stéphane Derenoncourt que Patache d’Aux poursuit sa quête d’excellence.  


			CHÂTEAU BEAUSÉJOUR DUFFAU-LAGARROSSE, LE SÉDUCTEUR


			Qui déguste les dix derniers millésimes de cette propriété de Saint-Emilion mesure son évolution de style et l’étendue de ses progrès. Si ce n’est pas le cru le plus connu, c’est sans doute l’un des plus raffinés, avec ce grain calcaire qui lui donne une personnalité singulière, terriblement séduisante. Suivis depuis 2009 par le duo Thienpont-Derenoncourt, les vins profitent d’une viticulture attentive et de vinifications très abouties. Un sans-faute depuis quelques années. 


			CHÂTEAU LA DOMINIQUE, SAINT-EMILION, UNE MARCHE PLUS HAUTE


			Dans le joli portefeuille de domaines rassemblé par Clément Fayat et, aujourd’hui, géré par son fils Jean-Claude, La Dominique est certainement le plus qualitatif et, magie de la modernité, le plus beau. Il faut dire que le chai érigé par Jean Nouvel est une merveille, une sorte de grand catamaran rouge qui fend la mer de vignes qui l’entoure. À quelque 80 mètres de celui de Cheval Blanc, les deux transforment le morne plateau de Saint-Émilion-Pomerol en parc d’architecture contemporaine pour le plus grand bien de l’appellation. Le vin n’est pas en reste. En progrès constants, sous la férule bienveillante et avisée de Gwendeline Lucas, directrice générale et bon moteur des vignobles Fayat, les deux cuvées du château rencontrent l’enthousiasme de plus en plus marqué des grands dégustateurs. L’arrivée récente de Yann Monties, ex-Haut-Bailly, nouveau maître de chai, est faite pour confirmer cette tendance. La Dominique a tous les atouts en main pour aller encore plus loin.


			CHÂTEAU BEAUREGARD, POMEROL, IL REVIENT DANS LA COURSE !


			Mettre ensemble la volonté de la famille Moulin et les compétences de la famille Cathiard étaient à l’évidence une bonne idée. En peu de millésimes et beaucoup d’exigence, ce château-beauregard a rejoint le peloton de tête sur le plateau, à quelques centaines de mètres du clocher de Pomerol. Ce faisant, ce vin sort de l’anonymat et entre dans la lumière avec une image flatteuse, celle d’un vin raffiné et élégant qui colle plutôt bien à Augustin Belloy qui, au sein de la famille Moulin, a la charge du développement de cette nouvelle acquisition (cinq ans déjà). 17 hectares de merlot et de cabernet franc, pour l’essentiel, répartis en 35 parcelles tout autour d’une ravissante et discrète chartreuse du XVIIIe siècle parfaitement restaurée. Agriculture biologique, nouveau cuvier, tout a été mis en œuvre pour atteindre l’excellence, plus petit dénominateur commun aujourd’hui à Pomerol.
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			CHÂTEAU DE BEAU-SITE, GRAVES, DE L’AMBITION


			Cette belle chartreuse du XVIIIe siècle accueille depuis l’arrivée d’Evelyne et Patrick Houry un projet d’œnotourisme ambitieux. La propriété signe des vins harmonieux, bien construits aussi bien en blanc qu’en rouge. Une qualité régulière.


			CHÂTEAU CARTEAU CÔTES 
DAUGAY, SAINT-EMILION, LE BON PLAN


			La famille Bertrand possède les 16 hectares de cette propriété très bien exposée sur les coteaux de saint-émilion. Super rapport qualité-prix et potentiel de garde sont au rendez-vous. La bonne affaire. 


			DOMAINE DE CHEVALIER, 
PESSAC-LÉOGNAN, CONSTANCE ET RÉUSSITE


			Quand il se retourne sur un sillage professionnel de trente-cinq vendanges, Olivier Bernard peut être sereinement satisfait de son parcours. Avec sa femme Anne, un soutien très fort, et quelques idées simples bien menées, il a fait du familial Domaine de Chevalier une valeur très sûre de l’appellation. Sous le triple signe de la régularité, de la qualité et du prix, ses vins n’ont jamais eu la moindre difficulté à trouver leur public, millésime après millésime avec une belle constance. Rejoint par ses fils, il a pu se consacrer à de nouvelles acquisitions, le Clos des Lunes notamment, qui font claquer encore plus fort le drapeau de la grande famille Bernard. Une telle réussite s’explique. Il suffit d’aller sur la page d’accueil du site web du domaine et l’on apprend deux choses : «Je vis sur place» et «le téléphone du bureau sonne aussi chez moi». Tout est dit et tout est compris.


			BERNARD MAGREZ, 
PAPE DE BORDEAUX


			Châteaux Pape-Clément, La Tour-Carnet, Fombrauge, Clos Haut-Peyraguey, Bordeaux et le reste du monde. Fin stratège des grands vins, l’infatigable Bernard Magrez déborde d’activités diverses qui, toutes, portent son amour de la belle ouvrage à des sommets jamais atteints. Ses quatre crus classés constituent un portefeuille unique et le reste de ses propriétés, une collection sans équivalent d’une quarantaine de propriétés. Sa dernière idée forte, La Grande Maison à Bordeaux avec Pierre Gagnaire, qui a remplacé Joël Robuchon, est un autre succès. On pourrait consacrer des pages à établir la liste de ses idées nouvelles, des progrès qu’il fait faire à la viticulture en général, de sa générosité. Dans ces trois domaines notons seulement l’utilisation intensive de drones et de robots dans les vignes, le conservatoire de cinquante cépages «alternatifs» à La Tour-Carnet et le sponsoring d’un orphelinat en Thaïlande. Déjà, c’est énorme.
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			CHÂTEAU LES ANNEREAUX, LALANDE-DE-POMEROL, C’EST ROYAL !


			Moins de vingt euros pour un vin qui fait partie de la cave de l’Élysée. La plus grande partie du vignoble est en appellation Lalande-de-Pomerol. De plus en plus raffiné et frais, concentré et élégant, voilà un flacon qu’on ne doit pas manquer. Voie présidentielle.


			CLOS SAINT-JULIEN, 
SAINT-EMILION, 
TALENT ENTRE LES MURS


			Toute la délicatesse et le travail de Catherine Papon hissent ce domaine parmi les très bons de Saint-Emilion. Les vins n’ont pas cessé de progresser. Mention spéciale aux cabernets menés d’une main de maître. 


			LES ORMES SORBET, 
CHÂTEAU FONTIS, MÉDOC, VERS LE SUCCÈS


			Confirmation pour cette propriété située sur la croupe la plus élevée du Médoc. Avec beaucoup de talent et de savoir-faire, Hélène Boivert et son fils Vincent conduisent les 20 hectares du domaine vers un succès mérité. Les vins ont un charme certain.


			CHÂTEAU LILIAN LADOUYS, SAINT-ESTÈPHE, L’ASCENSION FULGURANTE


			Cette propriété de Saint-Estèphe a longtemps grandi à l’ombre de ses prestigieux voisins. Repris de main de maître par Jacky Lorenzetti, sa première acquisition à Bordeaux, fort d’un terroir épatant, c’est le domaine qui monte le plus vite, ces derniers millésimes. Finement, Lorenzetti a acquis un voisin, le château Clauzet, très beau terroir aussi, pour l’intégrer à Lilian Ladouys. La qualité est là, les volumes aussi, tout est en place pour un succès annoncé.


			

				

					[image: ]

				


			


			

				

					Château Lilian Ladouys.


				


			


			CHÂTEAU LOUDENNE, MÉDOC FOREVER


			Depuis qu’elle est conseillée par Michel Rolland, cette propriété de 130 hectares (depuis 2013 sous pavillon chinois) a considérablement élevé le niveau de ses vins. D’un style classique et médocain (le vignoble est tout proche de Saint-Estèphe), l’amateur tient là une vraie belle adresse avec des vins racés, élégants, à la personnalité affirmée, qui profiteront d’être un peu oubliés en cave. Surtout, elle se démarque par sa régularité et par un super rapport qualité-prix. 


			CHÂTEAU GOMBAUDE GUILLOT, POMEROL, EN AVANT MARCHE !


			Cette propriété modèle est moins connue que ses illustres voisines pomerolaises. Ça ne l’empêche pas de signer un vin superbement élégant. Un style racé et équilibré qui s’appuie sur une viticulture biologique. L’étiquette à découvrir absolument. 


			CHÂTEAU LA ROUSSELLE, FRONSAC, LUMIÈRE DU FRONSADAIS


			Les vieilles vignes de ce petit domaine de trois hectares se perdent dans les collines du Fronsadais. C’est par la profondeur et la richesse de ses vins qu’elle retrouve la lumière des grands bordeaux. Une belle aptitude à la garde et des prix qui ne s’envolent pas.


			VIEUX CHÂTEAU SAINT-ANDRÉ, MONTAGNE SAINT-EMILION, LE GRAND D’UN GRAND


			La propriété profite du savoir d’un vinificateur mythique. Pas n’importe lequel, puisqu’il s’agit de Jean-Claude Berrouet, l’œnologue qui a veillé le mythique Petrus pendant 44 ans. Voici de beaux montagnes, qui font preuve d’une régularité sans faille.


			BOURGOGNE


			DOMAINE COCHE-DURY, MEURSAULT, POUR DEMAIN ET AU-DELÀ


			Son style « grillé toasté » à nul autre pareil est reconnaissable entre tous. Pourtant si beaucoup s’en inspirent, peu l’approchent. Jean-François Coche-Dury a érigé l’élevage en art, signant une identité de chardonnay unique. Aujourd’hui son fils Raphaël s’inscrit dans ses pas, prolongeant ce style charmeur et unique. Le crémeux, la profondeur et le raffinement des blancs n’a que peu d’égal ; ce sont de purs joyaux de la grande Bourgogne, taillés pour la longue garde, à rebours des codes actuels de l’éphémère.  


			Domaine Gérard Duplessis, Chablis, Chablis de demain


			Ce domaine bien situé au cœur du village est aujourd’hui conduit par le jeune Lilian Duplessis. Il a fait le choix d’une viticulture biologique pour ces huit hectares de vieux chardonnays. Voici un digne représentant de la nouvelle génération chablisienne.


			DOMAINE YVES GIROUX ET FILS, POUILLY-FUISSÉ, POLE POSITION


			Ancien pilote de course automobile, Sébastien Giroux conduit à toute allure ce domaine familial situé entre Loché et Fuissé. Artisan vigneron reconnu par ses pairs, il a ce souci d’améliorer ce qu’il possède vers plus de perfection. À suivre de très près.


			LOUIS LATOUR, BOURGOGNE, 100% MADE IN FRANCE


			Louis-Fabrice Latour, à la tête d’une des plus importantes maisons de négoce beaunoises et l’un des propriétaires majeurs des appellations bourguignonnes, singulièrement sur la colline de Corton, considère ses racines avec infiniment de déférence. «Pas de Nouvelle-Zélande ou d’Oregon pour nous. Je crois que nous avons beaucoup à faire au sein de la grande Bourgogne». Le tacle à ses pairs est léger, mais réel. La seule entorse qu’il s’est autorisé, et son père avant lui, c’est l’Ardèche et la Provence. Pas de quoi disserter sur les mérites comparés des business classes. Il est très présent en Beaujolais. «C’est le grand défi de ma génération. Il faut faire quelque chose pour les crus, pour le vieillissement. Il y a en Beaujolais un réservoir colossal d’hectares qualitatifs.» Il s’y colle avec attention depuis quelques années et les résultats arrivent. En attendant, il cajole ses grands crus avec l’affection d’un amoureux.


			DOMAINE DUREUIL-JANTHIAL, RULLY, ACCUEIL ET QUALITÉ AU RENDEZ-VOUS


			La Bourgogne gracieuse et affable passe nécessairement par ces adresses bienheureuses. Vincent Dureuil-Janhtial cultive l’art de l’accueil et de la disponibilité. Heureux choix que celui de se rendre disponible, pour expliquer son métier, son engagement, et le sens de son travail. Il a fait de Rully un phare pour tout amateur de beaux vins qui peuvent encore prétendre en remplir leur cave. Une bénédiction ! 


			DOMAINE OLIVIER MORIN, CHABLIS, CHITRY C’EST ICI


			Chitry est loin d’être le village viticole le plus connu de Bourgogne. Pourtant, c’est dans cette charmante commune aux sols kimméridgiens qu’Olivier Morin s’occupe de 12 hectares de chardonnay, pinot noir et aligoté. Les cuvées de cet ancien DJ méritent qu’on s’y intéresse.


			DOMAINE DE LA JOBELINE, POUILLY-FUISSÉ, SANS FAUX-DÉPART


			Les jolies collines de Verzé dans le Mâconnais offrent, en plus d’avoir un charme fou, d’excellents terroirs. Pierre Maillet a décidé en 2014 de sortir de la cave coopérative afin de donner à ce domaine un nouvel élan. En progrès et à suivre.


			CHÂTEAU DE CHAMIREY, MERCREY, UNE NOUVELLE PAGE S’OUVRE


			Elle voit grand mais en beauté ! La famille Devillard mène de front le plus grand domaine de Mercurey, avec l’objectif, atteint pour moitié, de le convertir en bio dans son intégralité. Une gageure et un tournant pour cette adresse qui renaît et accroche l’exigence des plus grands domaines. En blanc comme en rouge, nous sommes conquis, et l’avenir pourrait bien encore faire bouger les lignes. Une adresse à suivre de près.
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			DOMAINE ETIENNE SAUZET, PULIGNY-MONTRACHET, BIO ET DYNAMIQUE


			Avec une magnifique litanie de grands crus et de premiers crus, ce domaine bénéficie d’un patrimoine de vignes somptueux qu’il exploite avec rigueur et un sens aigu de l’excellence. Pas de place au détail ici ; la biodynamie est à l’honneur, les élevages sont au cordeau et le Montrachet et ses satellites trouvent leurs plus lettres de noblesse. Emilie Boudot et Benoit Riffault ont trouvé la note juste, reprenant à leur compte le raffinement et la précision de style qui avaient établi la réputation du domaine. 


			DOMAINE BERTAGNA, CÔTE DE NUITS, EVA REH-SIDDLE REINE DE NUITS


			Il est discret, mais il avance à pas de géant. Ce domaine aux terroirs prestigieux de côte de Nuits, ainsi qu’un superbe Corton-Charlemagne, ne connaît aucune faiblesse. De la première cuvée de villages à la plus haute marche, tous les vins signent une parfaite carte de réussites ; leur progression sur les derniers millésimes nous a réjouis et encouragés à les récompenser. Eva Reh-Siddle peut être fière du travail accompli.


			DOMAINE JEAN-CLAUDE BESSIN, CHABLIS, LA FÊTE À LA MAISON


			C’est l’un des domaines les moins connus de Chablis et on peut le regretter. Le soin apporté à la vigne par Jean-Claude Bessin se retrouve dans les vins. De la pureté, de la matière en bouche et de la tension, ces chablis font l’unanimité.


			DOMAINE CHEVROT, MARANGES, LA BONNE ADRESSE


			C’est une jeunesse intelligente qui prend progressivement la suite de Fernand Chevrot sur ce domaine de 17,5 hectares. Un usage limité du soufre et l’excellent travail des deux frères Pablo et Vincent promettent à ce domaine un avenir radieux. Les amateurs le savent : c’est ici qu’il faut venir s’approvisionner.


			SAMUEL BILLAUD, CHABLIS, UN NOM ET UN PRÉNOM


			En dix ans, Samuel Billaud s’est forgé un nom et un prénom à Chablis. Avec un très beau patrimoine de vignes, il exploite à son compte une superbe litanie de premiers crus qui trouvent en 2017 une expression supérieure. Nous sommes véritablement conquis par ce style fidèle au terroir, sans boisés intempestifs. La gamme ne connaît aucune faiblesse, il faut s’en emparer de toute urgence  d’autant que les quantités restreintes risquent de faire paniquer l’amateur !


			FRÉDÉRIC WEBER, BOUCHARD PÈRE ET FILS, CAPITAINE AU LONG COURS


			Ce garçon n’est pas un expansif. Pour faire carrière (il est le Maître de chai et le chef de culture), il ne compte pas vraiment sur les trompettes de la renommée. Très conscient de la formidable somme d’atouts que la maison Bouchard Père et Fils comptabilise, il a aussi la grâce de savoir quelle est sa place. « Dans une maison comme celle-ci, avec trois siècles d’existence, nous ne sommes qu’un court épisode. » Ce gros travailleur a également la finesse de privilégier l’observation permanente à la théorie, c’est sans doute la première de ses qualités. À laquelle il ajoute un caractère bienveillant qui lui permet de fédérer une équipe importante qui, à la fin, vinifie 90 appellations. Belle performance pour un garçon discret.
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			DOMAINE BERTRAND BACHELET, MARANGES, SUITE RÉUSSIE


			À Dezize-lès-Maranges, Bertrand a pris la suite de Jean-Louis et le savoir-faire du père s’est enrichi des connaissances du fils. Le domaine de 13 hectares produit des rouges soyeux et quelques blancs très fins. Il est entre de bonnes mains, rigoureuses et créatrices.


			DOMAINE BRIGITTE BERTHELEMOT, MONTHÉLIE, DE LA DÉLICATESSE


			Voilà un domaine en constante progression, né de la réunion de deux propriétés et de la passion de sa créatrice, Brigitte Berthelemot. La gamme est très recommandable, dans un registre où priment pureté et délicatesse. Une belle signature. 


			DOMAINE CHOPIN ET FILS, NUITS-SAINT-GEORGES, VIGNOBLE À LA FRANÇAISE


			Arnaud et Alban font du vin comme on soigne un jardin, avec beaucoup de précision et de soin. Ils se sont séparés de quatre hectares pour faire encore mieux. Les vins, au charnu exceptionnel et issus de vendanges entières, témoignent de la grande qualité des raisins. De la joie !


			DOMAINE ROLAND LAVANTUREUX, CHABLIS, VIVRE ET VIBRER


			La passion se transmet de génération en génération. La dernière, David et Arnaud, est arrivée dans ce domaine à partir de 2010. Elle hérite d’une volonté simple, celle de produire de grands chablis, vivants et vibrants, tout en maintenant la plus grande biodiversité possible. 


			DOMAINE PASCAL RENAUD, POUILLY-FUISSÉ, TOUT UN PROGRAMME


			Pouilly-Fuissé compte d’excellents vignerons dans ses rangs. La famille Renaud, désormais rejointe par le fils Guillaume, en fait partie. Elle exploite huit hectares dans le Mâconnais avec une vision saine qui s’appuie sur la lutte contre l’érosion des sols et aucun insecticide.


			DOMAINE GUERRIN ET FILS, POUILLY-FUISSÉ, VERGISSON DANS LE VENT


			Les nombreux investissements réalisés pour doter ce domaine de très bons outils permettent au jeune Bastien Guerrin de tirer le meilleur de ses 15 hectares. La qualité des vins a nettement progressé. Situé à Vergisson, on tient là un domaine d’avenir.


			DOMAINE GONDARD PERRIN, VIRÉ-CLESSÉ, L’EXPLORATEUR


			La culture de la vigne réclame de l’audace et de l’expérimentation. C’est dans ce sens que Pierre et Marylène Gondard, aidés de leur fils depuis 2015, explorent leur vignoble de 15 hectares (dont 13 à Viré-Clessé). Le travail sur les parcellaires méritent qu’on s’y intéresse de près.


			CHAMPAGNE


			CHAMPAGNE POMMERY, CUVÉE LOUISE, LA FINESSE ET LA CONSTANCE


			Seulement trois crus : Aÿ, Avize et Cramant. Uniquement du chardonnay et du pinot noir. Toujours la même finesse de bulle, la même constance de style. Depuis 1979 (Louise Rosé est née en 1982), la cuvée icône de Pommery n’a pas bougé d’un iota. Paul-François Vranken l’a rachetée en 2002 et n’a pas touché à ce fleuron champenois, perpétuant sa finesse légendaire, issue du vignoble maison. Resté fidèle à ses fondamentaux, il en a conservé le caractère aérien, frais et délicat, défini par le Prince Alain de Polignac, chef de caves à l’origine de sa création. Tout juste a t-il sacrifié à la tradition en la doublant d’une version nature, non dosée… Le temps passe, Louise demeure !
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			CHAMPAGNE PIPER HEIDSIECK, BACK TO BASICS


			Le renouveau est là ! Christopher Descours, qui a repris la marque en 2011, a réussi son pari. Autrefois boudée des connaisseurs, cette maison a renoué avec son style d’origine et l’affirme avec intelligence et précision. Ce caractère fruité, direct, irrigue toute la gamme, du brut au millésimé, en passant par l’iconique cuvée rare et les superbes sélections baptisées essentiel. On apprécie particulièrement ce style délicat, élancé, un peu plus tonique que dans la maison soeur Charles Heidsieck. On a hâte de découvrir la suite. 


			CHAMPAGNE ANDRÉ HEUCQ, AU NOM DU PÈRE


			André Heucq était la troisième génération à prendre soin de ce vignoble de la vallée de la Marne. Il a donné une vision et un style aux cuvées de ce petit domaine que ses enfants, Fanny et Alexandre, ont converti en biodynamie. La signature de champagnes fins et purs, au charme fou.


			CHAMPAGNE DEUTZ, LA FINE FLEUR DU PINOT NOIR


			Fabrice Rosset a hissé cette Maison, propriété de Louis Roederer, à un sommet. La reprise en main de cette adresse familiale, appréciée des spécialistes, a permis de l’ouvrir et d’y intéresser nombre d’amateurs, séduits par le style raffiné des vins. Fabrice Rosset est l’artisan de sa nouvelle identité, il en a fait une marque chic et brillante, impeccable sur toutes les cuvées,. La création d’amour-de-deutz, une délicieuse cuvée de chardonnay, a scellé sa montée en puissance et son intronisation parmi les grandes maisons de la Côte. Peu de maisons de Champagne peuvent se targuer d’une telle homogénéité au plus haut niveau !


			CHAMPAGNE LECLERC BRIANT, L’AVANT-GARDE DISCRÈTE


			Lorsque Frédéric Zemmet arrive à la tête de Leclerc Briant en 2012, il ne reste de cette petite maison pionnière de la viticulture biologique en Champagne pratiquement rien d’autre que cette immense et rare promesse du bio. Seul un hectare sur huit demeurait dans le giron de la maison, le reste des vignes ayant été racheté notamment par Louis Roederer. Aujourd’hui Frédéric Zemmet et Hervé Jestin, son chef de cave, homme de conviction (en particulier biodynamique) et de talent, ont reconstitué en un temps record un vignoble maison d’une quinzaine d’hectares complétés par des achats de raisins, le tout bien sûr 100% bio. En termes de vin, le duo a multiplié les expériences, dont l’incroyable cuvée abyss, immergée un an par grand fond au large de la Bretagne sans oublier de définir un style épuré et intense. Appartenant à un couple d’Américains fortunés et amoureux de la région, qui a aussi acquis et restructuré le prestigieux Royal Champagne, splendide hôtel cinq étoiles trônant au milieu des vignes), Leclerc Briant voit son avenir assuré pour aller encore plus loin. 
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			CORSE


			FAMILLE ARENA, CORSE, JEU DES 7 FAMILLES


			Dans la famille Arena, je demande le père, Antoine, figure de l’ïle et phare de la viticulture corse. Avec sa femme Marie, il a hissé son domaine parmi les meilleurs de Corse, travaillant dans une approche naturelle, aujourd’hui certifié en agriculture biologique. Il a aussi passé le virus à ses deux fils, Antoine-Marie et Jean-Baptiste, et leur a légué des terres. Antoine-Marie s’est donc installé sur 6 hectares (Domaine Antoine-Marie Arena), sur le terroir suprême de Carco et des hauts de Carco, tandis que son frère aîné Jean-Baptiste a hérité de la magnifique vigne de Grotte di Sole et une partie de Morta Maïo, sur 6 hectares, qu’il cultive également en agriculture biologique. Le passage de témoins est fait !


			JURA


			GANEVAT, JURA, SES BLANCS FONT ÉCOLE !


			Jean-François Ganevat, dit « Fanfan », cultive un style très personnel dans la combe de Rotalier. Exfiltré de Bourgogne, il élabore de grands blancs secs détaillant en d’innombrables cuvées de terroir toute la richesse de leurs sols. Culture biodynamique, labours à cheval, vieilles vignes, faibles rendements et soufre a minima…  Tout ici tend vers le maximum de naturel d’expression, autour de 25 cépages et presqu’autant d’ingéniosité d’élevage entre cuves, barriques, foudres, amphores.
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					Jean-François Ganevat.


				


			


			CAVEAU DE BACCHUS, JURA, JURA D’EN HAUT


			Vincent Aviet met beaucoup de passion dans son petit domaine de six hectares, bichonné comme autrefois. Le Jura comme on l’aime, hors norme, hors du temps avec des vins parmi les plus fins et les plus réussis du secteur.


			DOMAINE JULIEN LABET, JURA, IL A TOUT D’UN GRAND


			On ne présente plus cette adresse précieuse du Jura. Depuis quelques millésimes, le domaine Julien Labet n’en finit pas de progresser. C’est encore le cas cette année. Les vins sont d’une grande pureté et témoignent de beaucoup de précision et de rigueur à la vigne et en cave.  


			DOMAINE PIGNIER, JURA, BIO ET DYNAMIQUE


			Sept générations se sont succédé sur ce domaine du Jura déjà planté au XIIIe siècle par les moines chartreux. Le vignoble, qui fait la part belle aux vieux cépages, est en biodynamie certifiée depuis 2002 et livre une gamme aussi cohérente que réussie. 


			LANGUEDOC


			ALAIN CHABANON, LANGUEDOC, UNE ÉTOILE BRILLE


			Rien ne destinait Alain Chabanon au métier de la vigne et du vin. Adolescent, il se voyait élever des vaches dans l’Aubrac. Aujourd’hui, c’est un vigneron inspiré qui conduit 17 hectares de vignes en biodynamie. La star du secteur de Montpeyroux est au sommet.


			DOMAINE DE LA CENDRILLON, CORBIÈRES, LE PLAFOND DE VERRE


			Au royaume des Corbières, ce domaine se distingue par son originalité et sa gamme de vins de cépages. La famille Joyeux le veille avec passion, en culture biologique, réalisant des vins extrêmement délicats, mettant à l’honneur la fraîcheur des terroirs d’altitude. Tout ici est réussi, d’un naturel remarquable, dans les trois couleurs. 


			DOMAINE LA CHOUETTE DU CHAI, PIC-SAINT-LOUP, DANS LA LUMIÈRE


			Si l’équipe de ce vignoble tout neuf a cette ambition joyeuse qui nous fait aimer les vignerons du Languedoc, elle ne manque surtout pas de talent. Voici une belle découverte dans une appellation sous le feu des projecteurs. Elle méritait sa part de lumière. 


			CHANTE COCOTTE, IGP PAYS D’OC, CHAPEAU L’ARTISTE


			Régis Franc passe de ses crayons à ses vignes sans s’emmêler les pinceaux. Le dessinateur se mue en vigneron et s’occupe de ce beau vignoble de l’Aude qu’il a remis dans la bonne direction. Blanc, rouge ou rosé, tout est bon.
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			GÉRARD BERTRAND, LANGUEDOC, LE NOUVEAU ROI DU ROSÉ


			Oublié le rosé le plus cher du monde : désormais il existe un rosé plus cher encore que le rosé le plus cher du monde… Au-delà de son prix, cette cuvée s’inscrit dans une ambition réelle. Car en créant le Clos du Temple, petit bijou enserré dans le paysage boisé et vallonné de Saint-Saturnin, dans les spectaculaires contreforts du Causse, Gérard Bertrand a tenté - et réussi - un nouveau pari : celui de créer un rosé hors norme, ressuscitant les rosés de gastronomie. Vignoble cultivé en biodynamie, labour entièrement réalisé à la mule, encépagement spécifiquement dédié, tout converge vers l’excellence.
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					Gérard Bertrand.


				


			


			CHÂTEAU JOUCLARY, CABARDÈS, DOSSARD DU COMBATIF


			La Famille Jouclary n’a pas compté ses efforts pour faire de ce domaine l’une des valeurs sûres de Cabardès. Elle exprime parfaitement ses terroirs où confluent climats atlantique et méditerranéen, comme en témoigne l’excellente cuvée Guillaume. Le top de l’appellation.


			MAS LAVAL, TERRASSES-DU-LARZAC, GARRIGUE EN JOIE


			Entre le massif de l’Arboussas et les contreforts des Cévennes, ce vignoble de 30 hectares est au cœur de la garrigue. Joël et Christine Laval conduisent ce domaine dans la bonne direction, comme en témoignent la qualité et la régularité des vins.


			DOMAINE MIRABEL, LANGUEDOC, DUO GAGNANT


			La discrétion a du bon. Elle permet aux frères Feuillade, Samuel et Vincent, d’accorder un soin méticuleux aux 14 hectares de ce vignoble. Talent, terroir d’exception du Pic Saint-Loup, la Méditerranée toute proche : on tient là une combinaison gagnante. À ne pas manquer.


			CHÂTEAU SAINTE-EULALIE, MINERVOIS-LA-LIVINIÈRE, GROS POTENTIEL


			Le village de La Livinière, cru légitime, ne cesse d’impressionner par la qualité de ses vins. Il le doit avant tout au travail de certains vignerons. Isabel Coustal et son équipe font partie de ceux-là. Cette année, ils confirment tout leur potentiel en signant des vins remarquables.


			DOMAINE SARRAT D’EN SOL, CORBIÈRES, TRÈS FRINGANT


			Depuis trois millésimes, Nicolas Brassou s’occupe des vignes ancestrales de ce domaine situé aux pieds des châteaux cathares. Les carignans, les grenaches noirs et les syrahs du domaine donnent des vins d’une fraîcheur remarquable.


			LOIRE


			DOMAINE BRÉGEON, MUSCADET, CRU DE LA LOIRE


			Le jeune Fred Lailler, né à Gorges, y est revenu après ses études pour reprendre ce domaine bien connu des amateurs de crus du Muscadet. Son expérience et sa maîtrise ont beaucoup fait progresser les vins vers plus de raffinement. Dans dix ans, on les prendra pour des chablis, ce seront de grands muscadets.
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			JACKY BLOT, 
MONTLOUIS-SUR-LOIRE, 
VOUVRAY, BOURGUEIL, TOUT LUI RÉUSSIT


			Il est l’un des vignerons français les plus charismatiques, les plus doués aussi. Présent à Montlouis-sur-Loire, Bourgueil et Vouvray, Jacky Blot joue avec un égal talent de ces différents terroirs, érigeant chacune de ses cuvées en référence de son appellation. Inspirés du modèle bourguignon, ses vins affichent une profondeur et une sensualité folles et offrent ce que la Loire a de meilleur. Sans s’accommoder de sa réussite, ce fin connaisseur des vins français expérimente sans cesse, ouvrant de nouvelles voies de réflexion. Sa cuvée triple-zéro notamment, modèle de bulle ligérienne, se décline avec des temps de vieillissement sur lattes dignes des plus grands champagnes. Les cabernets-francs comme les chenins sont des modèles d’accomplissement qui se détachent de leurs pairs et forment une haute idée du grand vin. Ici la remise en question est constante, l’excellence une vertu quotidienne. Une adresse incontournable, honorant le savoir-faire français.
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			ALPHONSE MELLOT, 
SANCERRE, DES ROUGES 2018 ÉPOUSTOUFLANTS ! 


			Sur son domaine de 54 hectares, en biodynamie depuis vingt ans,  Alphonse Mellot additionne les points de détail avec une exigence forcenée. Rendements à minima, précision dans chaque geste, contenant adéquate, perfectionnement maladif dans la recherche de la pureté : tout ici est millimétré, avec ce soupçon d’intuition qui fait le génie des grands vins. Les rouges 2018 sont la promesse de grandes bouteilles, explosifs de fruit et d’une finesse de tanins exquise. Les blancs sont à l’unisson, trouvant dans ces terres calcaires une résonance phénoménale.


			DOMAINE OGEREAU,
 ANJOU, AU SOMMET 
DE SON ART


			Emmanuel Ogereau s’impose comme une grande signature ligérienne avec ses cuvées de grande classe. On est abasourdi par la définition et la précision des vins. Finesse, élégance, tout est bon et progresse. Un incontournable, bientôt au sommet.


			DOMAINE DE PALLUS, 
CHINON, OLÉ !


			Revenu d’Espagne en 2005 où il s’est formé dans la Ribera del Duero, Bertrand Sourdais a donné un nouveau souffle à cette propriété familiale. Depuis, que de progrès réalisés ! Les parcellaires du domaine sont magnifiques. Une belle découverte qu’il ne faut pas lâcher.


			DOMAINE SAINT-JUST, SAUMUR, JUSTE LA CLASSE !


			C’est le domaine qui monte à Saumur. Arnaud Lambert sublime les grands terroirs de Brézé en signant des rouges superbes et des blancs absolument magiques. Les cinq cuvées proposées à des prix abordables sont de haut vol et vont vers toujours plus de tension et de finesse. Majeur.


			DOMAINE THIBAUD BOUDIGNON, ANJOU, CEINTURE NOIRE DE CHENIN


			Si cet ancien judoka s’est fait un nom loin des tatamis, il le doit moins à son ancienne carrière qu’à ses talents de vigneron. Depuis quelques années, Thibault Boudignon magnifie ses chenins, les dotant d’une pureté cristalline hors normes. Autant de maîtrise et de grands vins : une 4e étoile s’imposait.


			PROVENCE


			DOMAINE CROIX-ROUSSE, PROVENCE, LA BONNE ÉCOLE


			De formation hôtelière, Christophe Durdilly a eu plusieurs vies entre les Etats-Unis, l’Angleterre et la France, avant de poser son bagage au pied du massif des Maures. Les dix cépages et les six hectares de son domaine lui permettent de faire des bons vins dans les trois couleurs. Un nom à retenir.


			SACHA LICHINE, PROVENCE, LA COUR DES GRANDS


			D’aucuns diront que Sacha Lichine est l’homme qui a fait basculer les rosés français dans une autre dimension, celle des grands vins, rares et chers. D’autres parleront de l’ancien propriétaire du château Prieuré-Lichine (Margaux) comme d’un génie du marketing. En tout cas, les vins de son Château d’Esclans ne laissent personne indiffèrent. Il a fait passer la production de ce domaine de Provence de 140 000 bouteilles à plus de deux millions en dix ans, créé une marque mondialement connue Whispering Angel, et lancé Garrus, longtemps le rosé le plus cher du monde. A l’heure où le rosé affole les compteurs, la Provence a trouvé en la personne de Sacha Lichine l’un des plus brillants ambassadeurs. 
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			DOMAINE SAINT-JOSEPH, PROVENCE, SUPERSONIQUE


			Julien Bertaina est un ancien de l’aéronautique. Il a pris des cours du soir en œnologie et troqué son quotidien d’ingénieur pour reprendre ce vignoble de poche (un peu plus de deux hectares) et ses cépages rares. Un parcours atypique et des vins qui gagnent à être connus.


			VALLE DU RHONE


			DOMAINE DES BOSQUETS, GIGONDAS, BONNE DIRECTION


			Julien Bréchet est le jeune vigneron en charge de ce domaine historique de l‘appellation Gigondas. Ce perfectionniste et autodidacte produit sur ses terroirs de safres des vins hyper élégants, à la qualité très homogène. C’est l’avenir.


			DOMAINE FÉRAUD ET FILS, CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, TEL PÈRE, TEL FILS


			Depuis 2012, Yannick Féraud a rejoint son père Eddie. Ce duo de talent s’occupe d’un vignoble planté sur les mêmes safres que ceux de son illustre voisin, Rayas. Ces deux derniers millésimes ont donné des vins complètement dingues, superbes de structure et de profondeur, à oublier un peu en cave. Déjà grand.


			DOMAINE PIQUE-BASSE, ROAIX, ROAIX SI PUR


			Olivier Tropet se considère comme un artisan vigneron. Les terroirs de Roaix sont les terrains de jeu de son enfance. Un plaisir qui se retrouve dans ses vins d’une grande pureté. La fraîcheur et le croquant de son style en font un ambassadeur idéal de ce terroir peu connu.


			DOMAINE LES SIBU, SABLET, SIBU SI DOUÉ


			24 ans et déjà tout d’un grand. Loïc Alazard a repris le domaine familial avec de belles ambitions. Sur Sablet comme à Gigondas, les vins affichent une grande fraîcheur. Avec 22 hectares à sa disposition pour exprimer son talent, voilà le début d’une grande histoire.  


			DOMAINE MARTINELLE, VENTOUX, CHARME DU MONT CHAUVE


			Des 11,5 hectares de ce domaine situé aux pieds des Dentelles de Montmirail, Corinna Faravel, la vigneronne, élabore une gamme de vins pleins de charme, puisant dans l’altitude du site leur fraîcheur intense.


			CHÂTEAU LA NERTHE, CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, RÉVEIL EN FANFARE


			90 hectares. C’est l’imposante surface de cette propriété historique qui en compte un tiers dans le meilleur secteur du plateau de la Crau. Ce qui n’a pas intimidé Ralph Garcin, habitué aux parcelles bourguignonnes de taille plus modeste qu’il a quittées en 2016 pour rejoindre ce grand terroir de l’appellation papale. On pressentait depuis le millésime 2014 que les vins allaient dans la bonne direction. Tout a progressé vers plus de complexité, d’ampleur et de finesse. Ils sont aujourd’hui à la hauteur du terroir. Cette belle endormie s’est réveillée ; elle a aussi retrouvé sa magie.
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					Château La Nerthe.


				


			


			DOMAINE MONTIRIUS, RHÔNE SUD, UN AFFAIRE DE FAMILLE


			Montirius fait tout parfaitement, depuis longtemps. C’est le repaire de la famille Saurel, biodynamiste visionnaire, Christine et Eric, et leurs trois enfants, Justine, Manon et Marius. Un travail en famille, perfectionniste, précis, habité par des convictions profondes et un respect absolu de la nature. Les vins ont du style, reconnaissable à l’aveugle, cette grande précision de tannin et une pureté de fruit exceptionnelle. Que ce soit en appellation vacqueyras, gigondas ou côtes-du-rhône, la gamme très homogène séduit à coup sûr. Voilà un domaine sur la route des très grands. 


			DOMAINE MICHEL GASSIER, COSTIÈRES-DE-NÎMES, ON DIRAIT LE SUD


			Michel Gassier, l’homme du château de Nages (et de sa tenue exemplaire) conduit avec sa femme Tina ce beau vignoble qui surplombe la Camargue, en appellation costières-de-nîmes. Deux terroirs, l’un au nord constitué de galets roulés, l’autre au sud entre craies et safres. Les vins allient une grande concentration à une fraîcheur exemplaire, résultat d’un travail méticuleux sur l’entretien des sols et sur la conduite de la vigne. Ce paysan-chercheur livre une interprétation toute personnelle de ces terroirs méridionaux, pour le meilleur.


			[image: ]
CAVE DE TAIN, RHÔNE NORD, SPECTACULAIRE


			C’est le mot qui caractérise le mieux les progrès réalisés par cette cave coopérative de Tain-L’Hermitage, devenue un ambassadeur de premier choix pour les terroirs les plus réputés du Rhône nord. Avec cinq crus couverts (Hermitage, Crozes-Hermitage, Saint-Joseph, Saint-Péray, Cornas), et quelques vignobles en collines rhodaniennes, ce collectif dynamique accorde beaucoup de soin dans son travail à la vigne. Elle signe des blancs frais et dynamiques et une belle gamme de rouges, à des prix toujours abordables. Une référence suprême, illustration du renouveau de la coopération.


			CHÂTEAU LA GARDINE, CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, L’IMMUABLE


			Il faut voir les 52 hectares de ce domaine d’un seul tenant se jeter dans le Rhône, face à Roquemaure, pour saisir un peu de la magie des lieux. Référence historique de Châteauneuf-du-Pape, cette propriété de la famille Brunel ne cesse depuis quelques années de confirmer son statut de grand maître de l’appellation. C’est avec beaucoup de savoir-faire qu’elle élabore une gamme de haut niveau, tantôt fidèle au style châteauneuf avec des vins très puissants, intenses et à garder, tantôt innovante en créant, par exemple, un modèle de cuvée sans soufre, peur-bleue, aussi réussie qu’irréprochable. En plus du château La Gardine, la famille possède également à Lirac un très beau domaine, le château Saint-Roch, et a repris depuis peu une activité de négoce lui permettant d’exprimer le potentiel des terroirs du Rhône nord. Toujours au top, en toutes circonstances.
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	Château La Gardine.


				


			


			

			PIERRE-JEAN VILLA, CÔTE RÔTIE & CONSORTS, L’ÉMOTION EST À SON COMBLE


			Avec 12 hectares, ce vigneron est devenu la coqueluche de tous les grands amateurs. La finesse et la précision de ses cuvées n’ont d’égales que l’élégance de leurs élevages, toujours justes, véritables, intègres. A l’image de ce vigneron généreux et sensible, qui cultive sur ces rives du Rhône les plus vibrantes côtes-rôties qui soient, et les condrieux les plus aboutis. On connaissait son talent, on se régale désormais, après dix millésimes au compteur, de sa tempérance et d’une régularité magistrale.


			RHONEA, VALLÉE DU RHÔNE, SACRÉE UNION


			Longtemps, la coopération du sud de la vallée du Rhône est apparue comme un géant aux pieds d’argile. Structure dominante de la production viticole dans pratiquement tous les villages ou crus (hormis Châteauneuf-du-Pape) mais incapable de bâtir des marques rivalisant avec celles des grands négociants, ou plus simplement des vins entrant dans la cour des bons vignerons, la coopération vauclusienne ou gardoise restait indéfectiblement morcelée. A pas lents mais sûrs, les deux caves importantes de Vacqueyras et Beaumes-de-Venise ont su se réunir sous la bannière Rhonea et développer une pratique plus moderne et attentive de leur viticulture pour produire des vins fruités, harmonieux et séduisants. Ce travail de fond porte aujourd’hui ses fruits.
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			DAUVERGNE ET RANVIER, VALLÉE DU RHÔNE, QUALITÉ GARANTIE AU MEILLEUR PRIX


			C’est un incontournable de la Vallée du Rhône, et pas seulement dans le nord. Le duo formé en 2004 est passé maître dans l’art de sélectionner, d’acheter et de vinifier. François Dauvergne et Jean-François Ranvier affichent désormais leurs ambitions et leur réussite dans toute la vallée du Rhône, mais pas seulement. Avec leur fruité mûr et des élevages soignés, les vins captent le meilleur du Rhône, de Bordeaux et du Roussillon. Un terrain de jeu à la hauteur de leur talent, et qui promet à chaque cuvée un plaisir toujours au rendez-vous.


			ROUSSILLON


			MAS CAL DEMOURA, TERRASSES DU LARZAC, TOUT EST EN PLACE


			Cette propriété de Joncquières tutoie les sommets du Languedoc. Intelligence, précision, exigence, tout est en place et ne cesse de progresser. Vincent Goumard est aujourd’hui l’un des vignerons les plus talentueux de la région. L’amateur ne s’y trompe pas, il a raison.


			MAS LLOSSANES, ROUSSILLON, UN DIAMANT BRUT


			On ne résiste pas à la beauté des paysages sauvages du Roussillon. En tout cas pas ce jeune couple qui s’est installé dans ce domaine récent. Le terroir réputé difficile ne les empêche pas de signer des débuts prometteurs et des vins élégants, en rouge comme en blanc. Un conseil, suivez-les. 


			OISEAU REBELLE, 
ROUSSILLON, EN PLEIN VOL


			Mélanie et Guido Hube ont quitté l’Allemagne, trouvé des vignes en France et ne font rien comme tout le monde. Résultat : des vins hors normes, originaux et sans sulfites ajoutés. Définition même du rebelle. La gamme ne mettra pas tout le monde d’accord. Tant mieux.


			SAVOIE


			LOUIS MAGNIN, SAVOIE, LES SURFACES DIMINUENT, LA QUALITÉ DEMEURE


			Il est le bon génie d’Arbin, ce coteau abrupt tombant des éboulis calcaires de la Savoyarde. Référence de la Savoie, le domaine a longtemps régné sans partage mais la relève pousse désormais toute la région sous les projecteurs. En gardiens du temple, Louis et Béatrice Magnin poursuivent leur oeuvre, réduisant la voilure pour se concentrer sur leur cœur de vignes. Ce sont 3 hectares de roussette, de vieilles vignes et des parcelles de Brova, qui compose désormais une gamme resserrée, toujours aussi convaincante.
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			DOMAINE LA COMBE DES GRAND’VIGNES, SAVOIE, FRATRIE DE TALENT


			Accrochés aux pentes du vignoble de Chignin, Denis et Didier Berthollier ne ménagent pas leur peine pour forger des cuvées irréprochables, aux élevages au cordeau, aussi bien en rouge qu’en blanc. Une valeur sûre du coteau !  


			DOMAINE MASSON, SAVOIE, THE KING OF JACQUÈRE


			Du caractère, Jean-Claude Masson ne manque pas. C’est à Apremont que le roi de la jacquère a fondé son royaume, sur les ruines du Mont Granier. Cette propriété familiale de neuf hectares produit des apremonts de maîtrise et de garde. Une valeur sûre de la commune. 


			SUD-OUEST


			DOMAINE DE BROUSSE, GAILLAC, PASSION PATRIMOINE


			Susanne et Philippe œuvrent quotidiennement dans ce vignoble de 10 hectares situé sur le plateau de Cordais. Des conditions optimales et un savoir-faire certain en font un domaine à découvrir. Le rouge est un modèle, le pétillant un bonbon fruité. 


			DOMAINE CASTÉRA, JURANÇON, LE VISIONNAIRE


			Frank Lihours sait ce qu’il veut. La vision du vin de ce brillant trentenaire lui permet de produire cette année d’excellents vins secs comme liquoreux. Reconnaissance, progression et constance, voilà un domaine à recommander les yeux fermés.  


			L’ENCLOS DES BRAVES, GAILLAC, TOUT EST BON


			Alerte pépite, tout est bon dans ce domaine à l’histoire récente. On sent beaucoup de maîtrise de la part de l’équipe en place pour vinifier les cépages locaux du gaillacois. Les vins sont fruités, accessibles, et donnent beaucoup de joie. Du plaisir pour les braves.


			CHÂTEAU FANTOU, CAHORS, EN PLEINE FORME


			Cette vieille propriété du Lot est en pleine forme. Sa jeune directrice, Aurélie Aldhuy, a repris le travail de ses parents depuis 2009. Une belle gamme de cahors à petits prix avec pour point d’orgue la superbe cuvée L’Elite. 


			CHÂTEAU LABASTIDE ORLIAC, BRUHLOIS, A LA HAUTEUR


			Le travail des sœurs Orliac est à la hauteur de cette propriété historique du Brulhois, magnifiquement située sur des coteaux bien exposés. Les vins du domaine, servis autrefois sur les tables royales, dévoilent beaucoup de finesse et de personnalité.
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			DOMAINE LAURENS, MARCILLAC, UNE BELLE HISTOIRE


			C’est une belle histoire comme il y en a dans le Sud-Ouest. Partie d’1,5 hectare, la famille a construit, à force de travaux et de détermination, un outil de travail remarquable. Elle dispose aujourd’hui de 22 hectares certifiés HVE. Les vins donnent beaucoup de plaisir.  


			VIGNOBLES DE PYRENAÏA, JURANÇON, LA BELLE IDÉE


			En 2012, Simon Forgue trouve une ancienne carrosserie dans laquelle il installe son chai de production. Sans moyens pour acheter des terres, ce diplômé de Purpan devient négociant et achète des raisins de qualité dans tout le piémont pyrénéen. Une belle idée, des bons vins.


			STRATÉUS, MADIRAN, ROULEZ JEUNESSE


			Madiran n’a pas toujours bonne presse. Voilà un domaine d’avenir qui peut changer cette tendance injuste. Simon Ribert incarne cette nouvelle génération talentueuse avec son vignoble de trois hectares légués par son grand-père. Voilà un jeune qui bosse bien. 


			CLOS THOU, JURANÇON, L’HEURE DE GLOIRE


			Ce domaine déjà grand (par le talent) a encore grandi pour se hisser parmi les meilleurs de l’appellation Jurançon. Les vins se distinguent par leur style affirmé et charmeur, avec une vraie originalité. L’heure de la consécration.


			TIRECUL-LA-GRAVIÈRE, MONBAZILLAC, LE SEUL RIVAL DES GRANDS SAUTERNES


			Bruno Bilancini est l’âme de Monbazillac, son interprète le plus fidèle et le plus émouvant. Son terroir de la côte nord, le plus fameux, abrité des vents, concentre le botrytis avec le plus de régularité et d’homogénéité. Son talent personnel, la culture biologique, une maîtrise parfaite des élevages sous bois et un grand sens de la vinification font le reste et livrent des modèles de monbazillacs qui vieillissent à merveille. On entre ici par la porte très étroite des grands liquoreux, à l’instar des plus beaux sauternes !


			MAS AMIEL, MAURY, CULTURE DE PRÉCISION


			Porte-drapeau de Maury, champion des vins doux naturels, le Mas Amiel fait figure d’exception. Dans cette vallée de l’Agly battue par les vents, imprégnée de schistes et de calcaires, ses 170 hectares permettent l’éclosion de cuvées variées à la régularité exemplaire. Biodynamie, labours à cheval, terroirs de premier ordre forgent ces vins de haute dimension, menés adroitement par Nicolas Raffy, l’âme des lieux depuis 2007. Le domaine réalise également de beaux vins secs rivalisant avec les meilleurs du bassin méditerranéen.  
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			ROC DES ANGES,
 CÔTES CATALANES, FINESSE ET ÉLÉGANCE AU COEUR DU ROUSSILLON


			Marjorie et Stéphane Gallet récoltent les fruits de leur talent. Leur domaine est devenu une adresse prisée du Roussillon, rayonnant bien au-delà de ses frontières. Perfectionnistes, il réalise un travail minutieux de sélections parcellaires qui détaille une gamme exigeante et pointue, livrant, hélas pour nous, peu de bouteilles pour chacune des cuvées. La biodynamie, l’altitude et la fraîcheur sont quelques clefs de leur réussite, autant que leur talent personnel et l’idée du grand vin qu’ils ont su développer et incarner. 


			[image: ]
LE CÈDRE, CAHORS, L’EXTRA-TERRESTRE


			On peut être au sommet et continuer de se remettre en question. C’est ce qu’ont fait à merveille Pascal et Jean-Marc Verhaege. Vigies de Cahors, ils ont su prendre le tournant de la modernité et coller aux attentes actuelles avec des cuvées nature d’une maîtrise exemplaire dont extra-libre est la pièce maîtresse. Le changement de style sur les derniers millésimes est de plus en plus sensible et de plus en plus convaincant ! Les vins ont gagné en précision et en fruité sans perdre de leur forme, en témoigne la cuvée GC, un des sommets de l’appellation. 


			CAUSSE MARINES, 
GAILLAC, SANS SOUFRE ET SANS DÉFAUT


			Pionniers du renouveau de la région dans les années 1990, Patrice Lescarret et Virginie Maignien livrent une interprétation très personnelle du terroir gaillacois. Leurs cuvées ont fait bouger les lignes, révélant le potentiel de ces terroirs et témoignant de variétés locales oubliées ou toisées. Les vins, d’une maîtrise totale, impressionnent par un naturel de saveur et une élégance sans équivalent ; une facilité d’accès déconcertante qui rend leur découverte absolument indispensable.


			CHÂTEAU CHAMBERT, 
CAHORS, BEAU, 
BON ET BIO


			Cahors est au sommet de sa forme, propulsé par une myriade de vignerons ambitieux et valeureux, comme Philippe Lejeune. Son domaine de 65 hectares, conseillé par les équipes de Stéphane Derenoncourt, est à ce jour le plus grand vignoble de Cahors cultivé en biodynamie. Un changement de style est perceptible à la dégustation des millésimes récents, le fruité naturel du malbec est plus immédiat et mieux conservé sans que les vins ne perdent de leur structure. Une gageure !
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			CHÂTEAU LAGRÉZETTE, 
CAHORS, 
PHARE CADURCIEN


			L’ancien et très emblématique président de Cartier, Alain-Dominique Perrin, avance toujours à toute allure. Comme souvent, c’est en cherchant une maison avec piscine qu’il est tombé amoureux de ce merveilleux château Lagrézette, une œuvre architecturale de premier plan édifiée pour l’essentiel au XIIe siècle et dans un état lamentable. Il a mis vingt ans à redresser l’altière forteresse et à redonner vie à ses jardins. Dans le même temps, il entreprend de lui rendre aussi son passé viticole. Comme ADP ne fait jamais les choses à moitié, le vignoble compte aujourd’hui 90 hectares en production. Il a été l’artisan et même, pendant un certain temps, la cheville ouvrière du renouveau de l’appellation Cahors. Lui, le prince du French Malbec et le chef d’entreprise à succès a fini par se lasser des arguties incessantes et a laissé à d’autres le soin de piloter le syndicat local. Concentré sur son vignoble, il a engagé Michel Rolland pour donner du sens à la production du château. Très bel attelage et les résultats sont là, tout en haut de l’appellation.


			GRANDS CHAIS DE FRANCE, DEVOIR D’UNIVERSALITÉ


			Certains moquent ses volumes, nous saluons sa présence aux quatre coins du monde. Le mastodonte Grands Chais de France est une entreprise familiale, manoeuvrée par un homme, le discret et mystérieux Joseph Helfrich, avare de témoignages et distillant ses interventions au compte-goutte. Tout à l’inverse de ses vins dont il inonde la marché, avec un sens du commerce et un flair des tendances imbattables. Rachetant des domaines dans toutes les régions, il les remet en bon ordre de marche et sait distribuer adroitement ses vins partout où le public répond présent, soit, stratégiquement, dans les duty-free, dans les foires aux vin ou dans les TGV. Entrepreneur hors pair, 


			il a su constituer un empire dans lequel tout amateur pourra puiser des vins bien réalisés, sérieux, dans tous les circuits et à tous les prix. 
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			HORS CATÉGORIE…. !
WINERY PARISIENNE & CHEMINS DES VIGNES


			Et si l’Île-de-France devait (re)devenir, changement climatique oblige, le grand vignoble de demain ? Les projets ne manquent pas pour relever ce défi, en voici deux, démontrant chacun à leur façon l’étonnant dynamisme de la région. 


			En 1997, le caviste Yves Legrand plantait sur le coteau calcaire de sa guinguette Chemin des Vignes, à Issy-les-moulineaux, quelques plants de pinot beurot (pinot gris) et de chardonnay. Cultivé aujourd’hui en permaculture, récolté par les enfants des écoles d’Issy qui en réalisent les étiquettes, ce vin a une sacrée allure, en témoigne une verticale de douze millésimes. 


			Initiée par trois jeunes gens, dotée d’un financement participatif, la Winery Parisienne est née il y a quatre ans. Si elle propose aujourd’hui des vins qu’elle élabore sous sa signature, issus de partenariats avec des vignerons de toutes régions, elle a surtout planté trois hectares de vignes dans la plaine de Versailles et devrait réaliser son premier millésime en 2020. A suivre !


			 


		




		



		



		

			NOS VINS 
PRIX-PLAISIR


			

				

					[image: ]

				


			


		




			FABRICE LESEIGNEUR


		


		

			Le rapport qualité-prix, c’est incontournable. Sans aucun doute le prremier critère d’achat. Notre concours Prix-Plaisir élit chaque année des pépites et des cuvées modèles, imbattables dans leur catégorie de prix. Plébiscitées par un jury de consommateurs, ce sont des valeurs sûres. Faites votre choix !


		






			ALSACE


			CHRISTOPHE RIEFLÉ, ALSACE, PINOT NOIR, 2017, ROUGE, 6,50 €


			OR (FRANCE)


			www.vins-christophe-riefle.com


			christopheriefle@aol.com


			DOMAINE ROBERT FREUDENREICH, ALSACE, RIESLING PRESTIGE, 2017, BLANC, 7,90 €


			OR (FRANCE)


			www.robert-freudenreich-et-fils.com


			robert.freudenreich@wanadoo.fr


			CHRISTOPHE RIEFLÉ, ALSACE, BERGWEINGARTEN GEWURZTRAMINER, 2017, BLANC, 9,00 €


			OR (FRANCE)


			www.vins-christophe-riefle.com


			christopheriefle@aol.com


			DOMAINE CHARLES FREY, ALSACE, PINOT NOIR QUINTESSENCE, 2015, ROUGE, 17,00 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			charles-frey.fr


			contact@charlesfrey.fr


			DOMAINE ERNEST BURN, ALSACE, PINOT GRIS CLOS SAINT IMER VENDANGES TARDIVES, 2015, BLANC


			OR (HONG KONG)


			www.domaine-burn.fr


			francis.burn@hotmail.fr


			ALSACE WILLM, ALSACE, RIESLING RÉSERVE, 2018, BLANC, 6,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.alsace-willm.com


			contact@alsace-willm.com


			ALSACE WILLM, ALSACE, GEWURZTRAMINER RÉSERVE, 2017, BLANC, DEMI-SEC, 7,70 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.alsace-willm.com


			contact@alsace-willm.com


			CAVE DE RIBEAUVILLÉ, ALSACE, PINOT GRIS VIEILLES VIGNES, 2016, BLANC, MOELLEUX, 9,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vins-ribeauville.com


			cave@cave-ribeauville.com


			LÉON BEYER, ALSACE, SYLVANER, 2018, BLANC, 10,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.leonbeyer.fr


			contact@leonbeyer.fr


			CAMILLE BRAUN, ALSACE, LIPPELSBERG PINOT GRIS, 2016, BLANC, 11,20 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.camille-braun.com


			cbraun@camille-braun.com


			DOMAINE SCHLUMBERGER, ALSACE, MUSCAT LES PRINCES ABBÉS, 2017, BLANC, 13,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domaines-schlumberger.fr


			mail@domaines-schlumberger.com


			DOMAINE MARTIN SCHAETZEL BY KIRRENBOURG, ALSACE, ROCHE GRANITIQUE RIESLING, 2017, BLANC, 16,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domainekirrenbourg.fr


			martin-schaetzel@kirrenbourg.fr


			LUCIEN ALBRECHT, ALSACE, CRÉMANT D'ALSACE, NM, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			fr.lucien-albrecht.com


			e.lejour@wolfberger.com


			WOLFBERGER, ALSACE, MUSCAT BELLE SAISON, 2018, BLANC, DEMI-SEC, 6,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.wolfberger.com


			contact@wolfberger.com


			DOMAINE ROBERT KLINGENFUS, ALSACE, PINOT NOIR, 2018, ROSÉ, DEMI-SEC, 6,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			contact@klingenfus.fr


			DOMAINE ROBERT FREUDENREICH, ALSACE, PINOT GRIS TENDANCE SEC, 2018, BLANC, 7,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.robert-freudenreich-et-fils.com


			robert.freudenreich@wanadoo.fr


			WOLFBERGER, ALSACE, GEWURZTRAMINER VIEILLES VIGNES, 2018, BLANC, DEMI-SEC, 8,80 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.wolfberger.com


			contact@wolfberger.com


			DOMAINE ERNEST BURN, ALSACE, RIESLING, 2017, BLANC, DEMI-SEC, 9,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domaine-burn.fr


			contact@domaine-burn.fr


			DOMAINE ERNEST BURN, ALSACE, PINOT BLANC, 2016, BLANC, DEMI-SEC, 9,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domaine-burn.fr


			contact@domaine-burn.fr


			DOMAINE ARMAND HURST, ALSACE, AUXERROIS, 2016, BLANC, 9,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vinsdalsaceahurst.com


			domaine@armand-hurst.fr


			DOMAINE MARTIN SCHAETZEL BY KIRRENBOURG, ALSACE, TRIO, 2016, BLANC, DEMI-SEC, 13,20 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domainekirrenbourg.fr


			martin-schaetzel@kirrenbourg.fr


			DOMAINE SCHLUMBERGER, ALSACE, PINOT NOIR LES PRINCES ABBÉS, 2016, ROUGE, 15,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domaines-schlumberger.fr


			mail@domaines-schlumberger.com


			CHRISTOPHE RIEFLÉ, ALSACE GRAND CRU, STEINERT GEWURZTRAMINER, 2017, BLANC, 14,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vins-christophe-riefle.com


			christopheriefle@aol.com


			WUNSCH & MANN, CRÉMANT D'ALSACE, MILLÉSIMÉ, 2012, BLANC, NON DOSÉ, 14,00 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			wunsch-mann.fr


			info@wunsch-mann.fr


			BEAUJOLAIS


			CHÂTEAU DU BLUIZARD, BEAUJOLAIS-VILLAGES, DAVID RATIGNIER, 2018, BLANC, 6,50 €


			OR (FRANCE)


			châteaudubluizard.fr


			bluizard@gmail.com


			GEORGES DUBŒUF, BROUILLY, CHÂTEAU DE LA PERRIÈRE, 2017, ROUGE, 8,90 €


			OR (FRANCE)


			www.duboeuf.com


			gduboeuf@duboeuf.com


			CHÂTEAU DU MOULIN-À-VENT, MOULIN-À-VENT, LES TERRASSES DU CHÂTEAU, 2017, ROUGE, 13,00 €


			OR (FRANCE)


			www.chateaudumoulinavent.com


			info@chateaudumoulinavent.com


			CHÂTEAU DU BLUIZARD, BEAUJOLAIS-VILLAGES, JOSÉPHINE, 2018, ROSÉ, 7,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			châteaudubluizard.fr


			bluizard@gmail.com


			CHÂTEAU DU BLUIZARD, BROUILLY, DOMAINE DES GRANDES TERRES, 2018, ROUGE, 8,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			châteaudubluizard.fr


			bluizard@gmail.com


			DOMAINE OLIVIER PEZENNEAU, BROUILLY, COMBIATY, 2017, ROUGE, 9,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.olivier-pezenneau.com


			vins@olivier-pezenneau.com


			CHÂTEAU DE PONCIÉ, FLEURIE, LE PRE ROI, 2017, ROUGE, 8,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaudeponcie.fr


			contact@chateaudeponcie.fr


			CHÂTEAU DE PIZAY, MORGON, GRAND CRAS, 2018, ROUGE, 9,50 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.vins-chateaupizay.com


			chapizay@wanadoo.fr


			DOMAINE ANITA (EX-DOMAINE KUHNEL), MOULIN-À-VENT, CŒUR DE VIGNERONNE, 2017, ROUGE, 17,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domaine-anita.com


			contact@domaine-anita.com


			CHÂTEAU DE CHAMP-RENARD, BEAUJOLAIS-VILLAGES, 1787, 2017, ROUGE, 12,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaudechamprenard.com


			champrenard@yahoo.fr


			PIERRE FERRAUD & FILS, CÔTE DE BROUILLY, DOMAINE ROLLAND, 2017, ROUGE, 14,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.ferraud.com


			ferraud@ferraud.com


			GEORGES DUBŒUF, MORGON, DOMAINE DES VERSAUD LES CHARMES, 2017, ROUGE, 9,23 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.duboeuf.com


			gduboeuf@duboeuf.com


			BORDEAUX


			CHÂTEAU LA BOTTE, BLAYE CÔTES DE BORDEAUX, PRESTIGE THOMAS, 2016, ROUGE, 7,50 €


			OR (FRANCE)


			www.chateau-labotte.com


			blanchard@chateau-la botte.com


			CHÂTEAU LE TROS, BORDEAUX, SAUVIGNON, 2018, BLANC, 4,30 €


			OR (FRANCE)


			chateauletros@orange.fr


			CHÂTEAU DE FONTENILLE, BORDEAUX, VIEILLES VIGNES, 2017, BLANC, 16,00 €


			OR (FRANCE)


			www.chateau-fontenille.com


			contact@chateau-fontenille.com


			VIGNOBLES DESPAGNE, BORDEAUX, CHÂTEAU MONT-PÉRAT, 2016, BLANC, 18,00 €


			OR (FRANCE)


			www.despagne.fr


			contact@despagne.fr


			CHÂTEAU LA TOURBEILLE, BORDEAUX SUPÉRIEUR, LA TOURBEILLE, 2015, ROUGE, 5,75 €


			OR (FRANCE)


			latourbeille.com


			sandifer@latourbeille.com


			CHÂTEAU TOUMALIN, CANON-FRONSAC, 2014, ROUGE, 12,00 €


			OR (FRANCE)


			www.chateautoumalin.com


			contact@chateautoumalin.com


			KRESSMANN, CASTILLON CÔTES DE BORDEAUX, CHÂTEAU LA PIERRIERE, 2018, ROUGE, 6,80 €


			OR (FRANCE)


			www.kressmann.com


			contact@kressmann.com


			CHÂTEAU TURCAUD, ENTRE-DEUX-MERS, 2018, BLANC, 8,00 €


			OR (FRANCE)


			chateauturcaud.com


			chateau-turcaud@wanadoo.fr


			CHÂTEAU HAUT-CARLES, FRONSAC, CHÂTEAU DE CARLES, 2016, ROUGE, 17,00 €


			OR (FRANCE)


			www.hautcarles.com


			chateaudecarles@free.fr 


			VIGNOBLES ROCHET, GRAVES, CHÂTEAU LA ROSE SARRON, 2016, ROUGE, 8,00 €


			OR (FRANCE)


			www.la-rose-sarron.com


			contact@la-rose-sarron.com


			CHÂTEAU BRONDELLE, GRAVES, 2016, ROUGE, 14,50 €


			OR (FRANCE)


			www.chateaubrondelle.com


			chateau.brondelle@wanadoo.fr


			CHÂTEAU RAUZAN-GASSIES, HAUT-MÉDOC, L'ORME DE RAUZAN-GASSIES, 2015, ROUGE, 15,00 €


			OR (FRANCE)


			www.domaines-quie.com


			rauzangassies@domaines-quie.com


			CHÂTEAU CISSAC, HAUT-MÉDOC, 2016, ROUGE, 15,00 €


			OR (FRANCE)


			www.chateau-cissac.com


			marie.vialard@chateau-cissac.com


			CHÂTEAU LAROSE-PERGANSON, HAUT-MÉDOC, CHÂTEAU LAROSE-PERGANSON, 2016, ROUGE, 16,50 €


			OR (FRANCE)


			http://www.chateau-larose-perganson.fr/


			info@trintaudon.com


			CHÂTEAU HAUT-LAGRANGE, PESSAC-LÉOGNAN, 2015, ROUGE, 17,50 €


			OR (FRANCE)


			https://www.hautlagrange.com/


			contact@hautlagrange.com


			CHÂTEAU YON-FIGEAC, SAINT-ÉMILION GRAND CRU, LES ROCHES DE YON FIGEAC, 2016, ROUGE, 15,50 €


			OR (FRANCE)


			info@vignobles-alainchateau.com


			DOMAINE DE CARBONNIEU, SAUTERNES, REFLETS DE CARBONNIEU, 2013, BLANC, LIQUOREUX, 12,00 €


			OR (FRANCE)


			http://www.domainedecarbonnieu.com/


			vignobles.charrier@wanadoo.fr


			CHÂTEAU LAFITTE, CADILLAC CÔTES DE BORDEAUX, CHÂTEAU LAFITTE, 2016, ROUGE


			OR (HONG KONG)


			https://chateau-lafitte.fr/


			info@chateaulafitte.fr


			DOMAINES ROLLAN DE BY, CHATEAU ROLLAN DE BY, 2014, ROUGE


			OR (HONG KONG)


			https://www.domaines-rollandeby.com/


			kristof.rumebe@rollandeby.com


			CHÂTEAU LA MARZELLE, SAINT-ÉMILION GRAND CRU, CHÂTEAU LA MARZELLE, 2016, ROUGE


			OR (HONG KONG)


			www.chateaulamarzelle.com


			sandrine@lamarzelle.com


			CHÂTEAU LAGRANGE, SAINT-JULIEN, CHÂTEAU LAGRANGE, 2005, ROUGE


			OR (HONG KONG)


			www.chateau-lagrange.com


			contact@chateau-lagrange.com


			CHÂTEAU NOËL LES CHARMES, BLAYE CÔTES DE BORDEAUX, 2017, ROUGE, 7,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			noelcyril@yahoo.fr


			CHÂTEAU LA BOTTE, BLAYE CÔTES DE BORDEAUX, RÉSERVE ALEXANDRE, 2016, ROUGE, 12,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-labotte.com


			blanchard@chateau-la botte.com


			CHÂTEAU PETIT BOYER, BLAYE CÔTES DE BORDEAUX, VIEILLES VIGNES, 2016, ROUGE, 12,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.petit-boyer.com


			petitboyer@bbox.fr


			VIGNOBLES GABRIEL & CO, BORDEAUX, CHÂTEAU HAUT-CORMIER, 2018, ROUGE, 5,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vignoblesgabriel.com


			ludivine@vignoblesgabriel.com


			DOURTHE, BORDEAUX, DOURTHE N°1, 2017, ROUGE, 9,60 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.dourthe.com


			contact@dourthe.com


			CHÂTEAU LE TROS, BORDEAUX, PERLES NOIRES, 2016, ROUGE, 11,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateauletros.fr


			chateauletros@orange.fr


			CHÂTEAU GUITERONDE, BORDEAUX, GUITERONDE ELEVÉ EN FUT, 2017, BLANC, 13,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateauguiteronde.com


			contact@chateauguiteronde.com


			VIGNOBLES GABRIEL & CO, BORDEAUX SUPÉRIEUR, CHÂTEAU MALLARD-LES-ROUSSEAUX, 2018, ROUGE, 5,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vignoblesgabriel.com


			ludivine@vignoblesgabriel.com


			VIGNOBLES JEAN-CHRISTOPHE ICARD, BORDEAUX SUPÉRIEUR, GRAND CLASSIQUE DU CHÂTEAU DE L'ORANGERIE, 2017, ROUGE, 5,25 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-orangerie.com


			orangerie@chateau-orangerie.com


			CHÂTEAU DU LORT, BORDEAUX SUPÉRIEUR, CHÂTEAU DE GOELANE, 2017, ROUGE, 6,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-ferrande.com


			contact@chateaux-castel.com


			CHÂTEAU LA TUILERIE DU PUY, BORDEAUX SUPÉRIEUR, TRADITION, 2016, ROUGE, 6,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.tuileriedupuy.com


			vignobles.regaud@wanadoo.fr


			CHÂTEAU FLEUR HAUT-GAUSSENS, BORDEAUX SUPÉRIEUR, 2016, ROUGE, 7,70 €


			ARGENT (FRANCE)


			fleur.haut.gaussens@orange.fr


			CHÂTEAU L'ISLE FORT, BORDEAUX SUPÉRIEUR, 2016, ROUGE, 9,60 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.lislefort.com


			v.trolet@lislefort.com


			CHÂTEAU PENIN, BORDEAUX SUPÉRIEUR, GRANDE SÉLECTION, 2015, ROUGE, 9,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaupenin.com


			vignoblescarteyron@orange.fr


			CHÂTEAU RÉAUT, CADILLAC CÔTES DE BORDEAUX, RÉAUT, 2016, ROUGE, 12,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			https://www.chateau-reaut.com/


			contact@chateau-reaut.com


			CHÂTEAU CLOS CHAUMONT, CADILLAC CÔTES DE BORDEAUX, UNE PASSION, 2016, ROUGE, 16,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			http://www.closchaumont.com/FR/index.html


			chateau-clos-chaumont@wanadoo.fr


			CHÂTEAU VRAI CANON BOUCHÉ, CANON-FRONSAC, LE TERTRE DE CANON, 2016, ROUGE, 10,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-vrai-canon-bouche.com


			contact@chateauvraicanonbouche.com


			CHÂTEAU TOUMALIN, CANON-FRONSAC, 2016, ROUGE, 12,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateautoumalin.com


			contact@chateautoumalin.com


			CHÂTEAU PUYBARBE, CÔTES DE BOURG, GAIA, 2016, ROUGE, 7,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaupuybarbe.com


			contact@chateaupuybarbe.com


			CHÂTEAU HOURTOU, CÔTES DE BOURG, 2017, ROUGE, 8,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-ferrande.com


			contact@chateaux-castel.com


			DOMAINE CLAUDE DELMAS, FRANCS CÔTES DE BORDEAUX, LE PREVOT, 2015, ROUGE, 15,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			michel.laffont@wanadoo.fr


			CHÂTEAU DE CHANTEGRIVE, GRAVES, CAROLINE, 2017, BLANC, 16,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chantegrive.com


			courrier@chateau-chantegrive.com


			JEAN-MICHEL CHATELIER, GRAVES DE VAYRES, CHÂTEAU CANTELAUDETTE TRADITION RÉSERVE, 2018, BLANC, 8,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			https://www.vignobles-chatelier.com/


			jm.chatelier@orange.fr


			CHÂTEAU DE GIRONVILLE, HAUT-MÉDOC, 2016, ROUGE, 14,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-de-gironville.fr


			vincent.mulliez@chateau-belle-vue.fr


			CHÂTEAU PEYREDON LAGRAVETTE, HAUT-MÉDOC, 2016, ROUGE, 15,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-sainte-marie.com


			contact@chateau-sainte-marie.com


			CHÂTEAU D'ARCINS, HAUT-MÉDOC, 2017, ROUGE, 15,95 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.cavedarcins.com


			contact@cavedarcins.com


			CHÂTEAU TOURNEFEUILLE, LALANDE DE POMEROL, ROSALCY, 2014, ROUGE, 13,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-tournefeuille.com


			info@chateau-tournefeuille.com


			CHÂTEAU FOURCAS-DUPRÉ, LISTRAC-MÉDOC, HAUTES TERRES DE FOURCAS DUPRE, 2014, ROUGE, 11,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.fourcasdupre.com


			info@fourcasdupre.com


			CHÂTEAU TOUR-PRIGNAC, MÉDOC, 2017, ROUGE, 9,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaux-castel.com


			contact@chateaux-castel.com


			CHÂTEAU SIGOGNAC, MÉDOC, 2016, ROUGE, 12,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-sigognac.fr


			chateau.sigognac@orange.fr


			CHATEAU LIVRAN, MÉDOC, 2016, ROUGE, 13,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaulivran.fr


			contact@chateaulivran.fr


			CHÂTEAU FLEUR LA MOTHE, MÉDOC, 2016, ROUGE, 14,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaufleurlamothe.fr


			contact@chateaufleurlamothe.fr


			CHÂTEAU BRILLETTE, MOULIS, HAUT BRILLETTE, 2016, ROUGE, 10,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-brillette.fr


			contact@chateau-brillette.fr


			CHÂTEAU LA MOULINE, MOULIS, CHARME, 2016, ROUGE, 18,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaulamouline.com


			cedric.coubris@chateaulamouline.com


			CHÂTEAU SOLEIL, PUISSEGUIN-SAINT-ÉMILION, 2016, ROUGE, 16,67 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateausoleil.fr


			info@chateausoleil.fr


			CHÂTEAU BABY, SAINTE-FOY-BORDEAUX, CHÂTEAU BABY, 2017, ROUGE, 6,25 €


			ARGENT (FRANCE)


			contact@lamontfinanciere.fr


			CHÂTEAU MONTLABERT, SAINT-ÉMILION GRAND CRU, LA CROIX MONTLABERT, 2017, ROUGE, 13,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaux-castel.com


			contact@chateaux-castel.com


			LES RELIGIEUSES DE LARCIS-JAUMAT, SAINT-ÉMILION GRAND CRU, CHÂTEAU LES RELIGIEUSES, 2017, ROUGE, 14,50 €


			ARGENT (FRANCE) 


			CHÂTEAU CANTENAC, SAINT-ÉMILION GRAND CRU, SÉLECTION MADAME, 2016, ROUGE, 16,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-cantenac.fr


			contact@chateau-cantenac.fr


			MARIE ET SYLVIE COURSELLE, VIN DE FRANCE, LE PETIT COURSELLE LES COPINES, 2018, BLANC, 8,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.marieetsylviecourselle.com


			contact@marieetsylviecourselle.com


			CHATEAU CHAPELLE D'ALIÉNOR, BORDEAUX SUPÉRIEUR, BY LA GAFFELIÈRE, 2016, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			http://www.chateauchapelledalienor.com/


			s.benzal@domainesmr.com


			CHATEAU LIVRAN, MÉDOC, CHÂTEAU LIVRAN, 2016, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateaulivran.fr


			contact@chateaulivran.fr


			CLOS PUY ARNAUD, CASTILLON CÔTES DE BORDEAUX, LES ORMEAUX, 2016, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.clospuyarnaud.com


			contact.cpa@orange.fr


			CHÂTEAU LA MARZELLE, SAINT-ÉMILION GRAND CRU, CHÂTEAU LA MARZELLE, 2012, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateaulamarzelle.com


			sandrine@lamarzelle.com


			CHÂTEAU FONROQUE, SAINT-ÉMILION GRAND CRU, CHÂTEAU FONROQUE, 2016, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateaufonroque.net


			perrine@chateaufonroque.com


			CHÂTEAU LOUDENNE, BORDEAUX, LOUDENNE LE CHÂTEAU, 2016, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateau-loudenne.com


			contact@chateau-loudenne.com


			CHÂTEAU PETIT VAL, SAINT-ÉMILION GRAND CRU, CHÂTEAU PETIT VAL, 2014, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateaupetitval.com


			contact@chateaupetitval.fr


			VIGNOBLES GABRIEL & CO, BLAYE CÔTES DE BORDEAUX, CHÂTEAU LES AUBIERS, 2018, ROUGE, 5,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vignoblesgabriel.com


			ludivine@vignoblesgabriel.com


			CHÂTEAU LABROUSSE, BLAYE CÔTES DE BORDEAUX, 2018, ROUGE, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateau-labrousse.com


			magali@corlianges.com


			CHÂTEAU PETIT BOYER, BLAYE CÔTES DE BORDEAUX, 2018, BLANC, 7,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.petit-boyer.com


			petitboyer@bbox.fr


			VIGNOBLES JEAN-CHRISTOPHE ICARD, BORDEAUX, GRAND CLASSIQUE DU CHÂTEAU DE L'ORANGERIE, 2018, BLANC, 5,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateau-orangerie.com 


			VIGNOBLES GABRIEL & CO, BORDEAUX, CHÂTEAU LES FERMENTAUX, 2018, ROUGE, 5,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vignoblesgabriel.com


			ludivine@vignoblesgabriel.com


			CHÂTEAU GRAND RENOM, BORDEAUX, 2018, BLANC, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.antoinemoueix.com


			CHÂTEAU GRAND RENOM, BORDEAUX, 2017, ROUGE, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.antoinemoueix.com 


			CHÂTEAU DE ROUILLAC, BORDEAUX, LE PETIT DADA DE ROUILLAC, 2018, BLANC, 8,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateauderouillac.com


			info@chateauderouillac.com


			DOURTHE, BORDEAUX, DOURTHE N°1, 2018, BLANC, 8,60 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.dourthe.com


			contact@dourthe.com


			VIGNOBLES DESPAGNE, BORDEAUX, CHÂTEAU MONT-PÉRAT, 2015, ROUGE, 18,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.despagne.fr


			contact@despagne.fr


			VIGNOBLES GONFRIER, BORDEAUX CLAIRET, CHÂTEAU DE MARSAN, 2018, ROSÉ, 5,10 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vignobles-gonfrier.fr


			contact@vignobles-gonfrier.fr


			CHÂTEAU DE ROUILLAC, BORDEAUX ROSÉ, LE PETIT DADA DE ROUILLAC, 2018, ROSÉ, 8,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateauderouillac.com


			info@chateauderouillac.com


			VIGNOBLES GABRIEL & CO, BORDEAUX SUPÉRIEUR, CHÂTEAU HAUT-CORMIER, 2018, ROUGE, 5,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vignoblesgabriel.com


			ludivine@vignoblesgabriel.com


			CHÂTEAU HAUT-GAUSSENS, BORDEAUX SUPÉRIEUR, 2015, ROUGE, 6,70 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateauhautgaussens.fr


			CHÂTEAU L'ISLE FORT, BORDEAUX SUPÉRIEUR, 2015, ROUGE, 9,60 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.lislefort.com


			v.trolet@lislefort.com


			CHÂTEAU DE FONTENILLE, CADILLAC CÔTES DE BORDEAUX, 2016, ROUGE, 12,80 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateau-fontenille.com


			contact@chateau-fontenille.com


			F. THIENPONT, CASTILLON CÔTES DE BORDEAUX, MANOIR DU GRAVOUX, 2015, ROUGE, 9,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.francois-thienpont.com


			info@terraburdigala.com


			CHÂTEAU DU BOUSQUET, CÔTES DE BOURG, 2017, ROUGE, 8,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaux-castel.com


			contact@chateaux-castel.com


			VIGNOBLES DESPAGNE, ENTRE-DEUX-MERS, CHÂTEAU TOUR DE MIRAMBEAU, 2018, BLANC, 8,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.despagne.fr


			contact@despagne.fr


			CHÂTEAU DE LA DAUPHINE, FRONSAC, DELPHIS, 2016, ROUGE, 10,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateau-dauphine.comcontact@chateau-dauphine.com


			CHÂTEAU FERRANDE, GRAVES, CHÂTEAU GUILLON, 2017, ROUGE, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaux-castel.com


			contact@chateaux-castel.com


			CHÂTEAU JOUVENTE, GRAVES, LA SOURCE DE CHÂTEAU JOUVENTE, 2013, ROUGE, 9,40 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateau-jouvente.fr


			chateaujouvente@wanadoo.fr


			CHÂTEAU BRONDELLE, GRAVES, 2017, BLANC, 12,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaubrondelle.com


			chateau.brondelle@wanadoo.fr


			CHÂTEAU D'ARCINS, HAUT-MÉDOC, TOUR DU MAYNE, 2017, ROUGE, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.cavedarcins.com


			contact@cavedarcins.com


			CHÂTEAU D'AURILHAC, HAUT-MÉDOC,, 2013, ROUGE, 8,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			erik-nieuwaal@wanadoo.fr


			CHÂTEAU CISSAC, HAUT-MÉDOC, CHÂTEAU DU BREUIL, 2016, ROUGE, 9,30 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateau-cissac.com


			marie.vialard@chateau-cissac.com


			CHÂTEAU LIVERSAN, HAUT-MÉDOC, 2016, ROUGE, 12,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.antoinemoueix.com


			proprietes@amoueix.fr


			CHÂTEAU TOUR DE GRENET, LUSSAC-SAINT-ÉMILION, 2016, ROUGE, 12,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vignobles-brunot.fr


			VIGNERONS DE PUISSEGUIN LUSSAC SAINT-EMILION, LUSSAC-SAINT-ÉMILION, TERRES ROUGES, 2017, ROUGE, 14,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.puisseguin-lussac.com


			p.maroszak@vplse.com


			CHÂTEAU HAUT-CONDISSAS ET CHÂTEAU ROLLAN DE BY, MÉDOC, CHÂTEAU GREYSAC, 2015, ROUGE, 15,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domaines-rollandeby.com


			infos@rollandeby.com


			LES RELIGIEUSES DE LARCIS-JAUMAT, SAINT-ÉMILION GRAND CRU, CHÂTEAU LARCIS JAUMAT, 2017, ROUGE, 12,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			 


			WINGS / FRANÇOIS THIENPONT, LALANDE DE POMEROL, L'ÉTOILE, 2015, ROUGEBRONZE (HONG KONG)


			www.francois-thienpont.com


			mgrillon@wingswine.com


			SF CHÂTEAU LEOVILLE POYFERRÉ, SAINT-JULIEN, CHÂTEAU MOULIN RICHE, 2015, ROUGE


			BRONZE (HONG KONG)


			www.leoville-poyferre.fr


			lp@leoville-poyferre.fr


			BOURGOGNE


			DOMAINE EDOUARD DELAUNAY, BOURGOGNE CÔTE D'OR, PINOT NOIR, 2017, ROUGE,16,00 €


			OR (FRANCE)


			edouard-delaunay.com


			contact@edouard-delaunay.com


			DOMAINE SÉBASTIEN DAMPT, CHABLIS, 2017, BLANC, 12,00 €


			OR (FRANCE)


			www.sebastien-dampt.com


			sebastien@sebastien-dampt.com


			CAVES BAILLY LAPIERRE, CRÉMANT DE BOURGOGNE, NOIR & BLANC, NM, BLANC, 8,80 €


			OR (FRANCE)


			www.bailly-lapierre.fr


			home@bailly-lapierre.fr


			MAISON LOUIS MAX, MERCUREY, MERCUREY CLOS LA MARCHE, 2017, ROUGEOR (HONG KONG)


			www.louismax.com


			melanie.audrouhin@louis-max.fr


			DOMAINE EDOUARD DELAUNAY, BOURGOGNE, SEPTEMBRE PINOT NOIR, 2017, ROUGE, 10,40 €


			ARGENT (FRANCE)


			edouard-delaunay.com


			contact@edouard-delaunay.com


			DOMAINE LAROCHE, BOURGOGNE, CHARDONNAY LAROCHE, 2018, BLANC, 12,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.larochewines.com


			camille.devergeron@larochewines.com


			CHAMPY, BOURGOGNE, CHARDONNAY EDMÉ, 2016, BLANC, 17,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champy.com


			visites@maisonchampy.com


			VIGNERONS DE BUXY, BOURGOGNE CÔTE CHALONNAISE, MILLEBUIS, 2017, ROUGE, 8,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vigneronsdebuxy.com


			accueil@vigneronsdebuxy.fr


			MAISON CHANZY, BOUZERON, CLOS DE LA FORTUNE MONOPOLE, 2017, BLANC, 16,30 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chanzy.com


			reception@chanzy.com


			DOMAINE LOUIS MOREAU, CHABLIS,, 2017, BLANC, 14,05 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.louismoreau.com


			contact@louismoreau.com


			DOMAINE JEAN DURUP ET FILS, CHABLIS, L'ÉGLANTIÈRE VIEILLES VIGNES, 2018, BLANC, 14,60 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.durup-chablis.com


			CHÂTEAU DE CHASSELAS, CRÉMANT DE BOURGOGNE, NM, BLANC, 9,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateauchasselas.fr


			contact@chateauchasselas.fr


			CAVES BAILLY LAPIERRE, CRÉMANT DE BOURGOGNE, VIVE LA JOIE, 2010, BLANC, 14,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.bailly-lapierre.fr


			home@bailly-lapierre.fr


			CAVES BAILLY LAPIERRE, CRÉMANT DE BOURGOGNE, VIVE LA JOIE, 2013, ROSÉ, 14,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.bailly-lapierre.fr


			home@bailly-lapierre.fr


			CHÂTEAU DE MESSEY, MÂCON-CRUZILLE, CLOS DES AVOUERIES, 2017, BLANC, 12,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaudemessey.com


			chateau@demessey.com


			DOMAINE DE LA JOBELINE, MÂCON-VERZÉ, 2017, BLANC, 9,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domainedelajobeline.com


			contact@domainedelajobeline.com


			COLLOVRAY ET TERRIER, MÂCON-VILLAGES, TRADITION, 2017, BLANC, 9,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.collovrayterrier.com


			info@collovrayterrier.com


			DOMAINE THEULOT-JUILLOT, MERCUREY, CHÂTEAU MIPONT, 2017, ROUGE, 17,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.theulotjuillot.eu


			contact@theulotjuillot.eu


			VIGNERONS DE BUXY, MONTAGNY PREMIER CRU, LES COÈRES MILLEBUIS, 2017, BLANC, 13,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vigneronsdebuxy.com


			STÉPHANE BROCARD, PETIT CHABLIS, CLOSERIE DES ALISIERS, 2018, BLANC, 10,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.stephane-brocard.com


			s.brocard@orange.fr


			DOMAINE SANGOUARD-GUYOT, POUILLY-FUISSÉ, ANCESTRAL, 2017, BLANC, 16,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domaine-sangouard-guyot.com


			domaine@sangouard-guyot.fr


			ANNE-SOPHIE DEBAVELAERE, RULLY, LES CAILLOUX, 2016, BLANC, 6,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.rois-mages.com


			as.debavelaere@gmail.com


			CHANSON PÈRE ET FILS, SAINT-VÉRAN,, 2015, BLANC, 17,20 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domaine-chanson.com


			chanson@domaine-chanson.com


			DOMAINE ALAIN JEANNIARD, BOURGOGNE, QUINTESSENCE PINOT NOIR, 2017, ROUGE, 17,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domainealainjeanniard.fr


			domaine.ajeanniard@wanadoo.fr


			CHAMPY, BOURGOGNE, PINOT NOIR EDMÉ, 2015, ROUGE, 17,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champy.com


			visites@maisonchampy.com


			CHÂTEAU DE MARSANNAY, BOURGOGNE, BOURGOGNE DU CHÂTEAU, 2017, ROUGE, 18,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateau-marsannay.com


			DOMAINE DU CHÂTEAU DE MEURSAULT, BOURGOGNE, PINOT NOIR, 2016, ROUGE, 18,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateau-meursault.com


			tourisme@chateau-meursault.com


			DOMAINE EDMOND CORNU & FILS, BOURGOGNE ALIGOTÉ, 2017, BLANC, 9,80 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.bourgogne-vigne-verre.com


			domaine.cornuetfils@orange.fr


			DOMAINE JEAN DURUP ET FILS, CHABLIS, L'ÉGLANTIÈRE, 2018, BLANC, 12,20 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.durup-chablis.com


			contact@domainesdurup.com


			VIGNERONS DE BUXY, GIVRY, CLOS DES CHEVRIS MILLEBUIS, 2016, ROUGE, 12,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vigneronsdebuxy.com


			accueil@vigneronsdebuxy.fr


			DOMAINE VIOLOT-GUILLEMARD, HAUTES CÔTES DE BEAUNE, LA FOULOTTE, 2017, BLANC, 16,00 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.violot-guillemard.fr


			contact@violot-guillemard.fr


			DOMAINE LOUIS DORRY, MÂCON-MILLY-LAMARTINE, LES COLLONGES, 2016, BLANC, 17,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			louis@louisdorry.com


			VIGNERONS DE BUXY, MONTAGNY, CLOS DU CORBEAU MILLEBUIS, 2016, BLANC, 11,40 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vigneronsdebuxy.com


			accueil@vigneronsdebuxy.fr


			CHANSON PÈRE ET FILS, PETIT CHABLIS, 2017, BLANC, 17,40 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domaine-chanson.com


			chanson@domaine-chanson.com


			CAVES BAILLY LAPIERRE, SAINT-BRIS, 2017, BLANC, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.bailly-lapierre.fr


			home@bailly-lapierre.fr


			STÉPHANE BROCARD, SAINT-VÉRAN, CLOSERIE DES ALISIERS, 2017, BLANC, 12,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.stephane-brocard.com


			s.brocard@orange.fr


			DOMAINE PONSARD-CHEVALIER, SANTENAY, LES DAUMELLES, 2017, BLANC, 16,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domaine-ponsard-chevalier.com


			coralie-bernard@orange.fr


			AEGERTER, VÉZELAY, 2017, BLANC, 18,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.aegerter.fr


			infos@aegerter.fr


			DOMAINE DU CHÂTEAU DE FLEYS, CHABLIS, CHABLIS CLOS DU CHÂTEAU, 2017, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			www.chablis-philippon.com


			philippon.beatrice@orange.fr


			CHAMPAGNE


			CHAMPAGNE LIONEL GIRARD & FILS, CHAMPAGNE, TRADITION, NM, BLANC, 13,50 €


			OR (FRANCE)


			www.champagnelionelgirard.com


			 


			CHAMPAGNE PEHU-GUIARDEL ET FILS, CHAMPAGNE, NM, BLANC, 14,55 €


			OR (FRANCE)


			www.pehu-guiardel-et-fils.com


			pehu-guiardel.etfils@orange.fr


			CHAMPAGNE JOLY-CHAMPAGNE, CHAMPAGNE, GOURMANDE, NM, BLANC, 15,20 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-joly-champagne.com


			info@champagne-joly-champagne.com


			CHAMPAGNE ALBERT DE MILLY, CHAMPAGNE, PRESTIGE, 2009, BLANC, 15,50 €


			OR (FRANCE)


			www.demilly.com


			CHAMPAGNE H. DAVID HEUCQ, CHAMPAGNE, NM, BLANC, EXTRA-BRUT, 16,20 €


			OR (FRANCE)


			www.davidheucq.fr


			contact@davidheucq.com


			VEUVE OLIVIER & FILS, CHAMPAGNE, CARTE D'OR, NM, BLANC, 16,80 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-veuve-olivier.com


			info@champagne-veuve-olivier.com


			CHAMPAGNE GRATIOT & CIE, CHAMPAGNE, ALMANACH N°1, NM, BLANC, 16,80 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-gratiot.com


			contact@champagne-gratiot.com


			CHAMPAGNE JEAN-BERNARD BOURGEOIS, CHAMPAGNE, PRESTIGE, NM, BLANC, 17,10 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-jbbourgeois.fr


			contact@champagne-jbbourgeois.fr


			CHAMPAGNE SÉBASTIEN DAVIAUX, CHAMPAGNE, BLANC DE BLANCS, NM, BLANC, 17,30 €


			OR (FRANCE)


			champagnedaviaux@gmail.com


			CHAMPAGNE GABRIEL-PAGIN FILS, CHAMPAGNE, CARTE D'OR, NM, BLANC, 17,90 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-gabriel-pagin-fils.com


			gabriel.pagin@wanadoo.fr


			CHAMPAGNE XAVIER LORIOT, CHAMPAGNE, FRAGMENT DE NOIRS, NM, BLANC, 17,90 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-xavier-loriot.fr


			contact@champagne-xavier-loriot.fr


			CHAMPAGNE GUY CHARBAUT, CHAMPAGNE, SÉLECTION, NM, BLANC, 19,80 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-guy-charbaut.com


			contact@champagne-guy-charbaut.com


			CHAMPAGNE BAUCHET, CHAMPAGNE, ORIGINE, NM, BLANC, 20,15 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-bauchet.fr


			info@champagne-bauchet.fr


			CHAMPAGNE SOPHIE DIDIER, CHAMPAGNE, 47, NM, BLANC, 21,00 €


			OR (FRANCE)


			CHAMPAGNE-DANGIN@WANADOO.fr


			H. BLIN, CHAMPAGNE,, NM, ROSÉ, 22,00 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-blin.com


			contact@champagne-blin.com


			CHAMPAGNE SEGUIN, CHAMPAGNE, ANTOINE, 2009, BLANC, 22,00 €


			OR (FRANCE)


			champagneseguin@aol.com


			CHAMPAGNE DE VILLEPIN, CHAMPAGNE, MILLÉSIMÉ, 2013, BLANC, 23,00 €


			OR (FRANCE)


			champagnedevillepin.fr


			contact@champagnedevillepin.fr


			CHAMPAGNE XAVIER ALEXANDRE, CHAMPAGNE, GRANDE RÉSERVE, NM, BLANC, 23,00 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-xavier-alexandre.com


			champagne.xavieralexandre@orange.fr


			CHAMPAGNE ESTERLIN, CHAMPAGNE, BRUT ÉCLAT, NM, BLANC, 24,00 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-esterlin.com


			contact@champagne-esterlin.fr


			CHAMPAGNE LACROIX TRIAULAIRE, CHAMPAGNE, POÉSIE FRUITÉ, 2011, ROSÉ, EXTRA-BRUT, 24,60 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-lacroix-triaulaire.fr


			contact@champagne-lacroix-triaulaire.fr


			CHAMPAGNE SANGER, CHAMPAGNE, TERROIR NATAL, NM, BLANC, 26,00 €


			OR (FRANCE)


			www.sanger.fr


			contact@sanger.fr


			CHAMPAGNE CH. L’AUCHE, CHAMPAGNE,, NM, ROSÉ, 27,00 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-de-lauche.com


			info@champagne-de-lauche.com


			CHAMPAGNE JEAN-LOUIS VERGNON, CHAMPAGNE, GRAND CRU CONVERSATION BLANC DE BLANCS, NM, BLANC, 27,20 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-jl-vergnon.com


			contact@champagne-jl-vergnon.com


			COLLARD-PICARD, CHAMPAGNE, PRESTIGE, NM, BLANC, 27,50 €


			OR (FRANCE)


			www.champagnecollardpicard.fr


			CHAMPAGNE BÉATRIX DE GIMBRES, CHAMPAGNE, RÉSERVE, NM, BLANC, 28,00 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-beatrix-degimbres.com


			CHAMPAGNE BEURTON-COUVREUR, CHAMPAGNE,, NM, BLANC, EXTRA-BRUT, 29,64 €


			OR (FRANCE)


			champagne-beurton@orange.fr


			CHAMPAGNE LACROIX TRIAULAIRE, CHAMPAGNE, LIEU-DIT MONT MARVIN, 2011, BLANC, EXTRA-BRUT, 29,80 €


			OR (FRANCE)


			www.champagne-lacroix-triaulaire.fr


			contact@champagne-lacroix-triaulaire.fr


			G.H. MUMM, CHAMPAGNE, RSRV 4.5, NM, BLANC


			OR (HONG KONG)


			www.mumm.com


			emma.jullien-prat@pernod-ricard.com


			CHAMPAGNE YVON MOUSSY, CHAMPAGNE, ROSÉ VIEILLE VIGNE, NM, ROSÉ


			OR (HONG KONG)


			www.champagne-yvonmoussy.fr


			G.H. MUMM, CHAMPAGNE, RSRV BLANC DE NOIRS, 2009, BLANC


			OR (HONG KONG)


			www.mumm.com


			emma.jullien-prat@pernod-ricard.com


			CHAMPAGNE LE MESNIL, CHAMPAGNE, LE MESNIL, NM, BLANC, EXTRA-BRUT, 13,40 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagnelemesnil.com


			lemesnil@wanadoo.fr


			CHAMPAGNE YVON MOUSSY, CHAMPAGNE, VIEILLE VIGNE, NM, ROSÉ, 15,60 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-yvonmoussy.fr


			marylene-moussy@wanadoo.fr


			CHAMPAGNE MARIE-LIESSE BOQUET, CHAMPAGNE, VIEILLES VIGNES, NM, BLANC, 16,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-marie-liesse-boquet.com


			contact@champagne-marie-liesse-boquet.com


			CHAMPAGNE CL. DE LA CHAPELLE, CHAMPAGNE, AUDACE, NM, BLANC, 16,10 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.cldelachapelle.com


			infos@cldelachapelle.com


			CHAMPAGNE YVON MOUSSY, CHAMPAGNE, PRESTIGE, NM, BLANC, 16,30 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-yvonmoussy.fr


			marylene-moussy@wanadoo.fr


			CHAMPAGNE DANIEL PERRIN, CHAMPAGNE, NM, ROSÉ, 16,30 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-perrin.fr


			info@champagne-perrin.fr


			CHAMPAGNE LEJEUNE PÈRE ET FILS, CHAMPAGNE, GRANDE RÉSERVE, NM, BLANC, 17,30 €


			ARGENT (FRANCE)


			champagnelejeunepereetfils.fr


			champagne.lejeunepf@orange.fr


			CHAMPAGNE LÉGUILLETTE-ROMELOT, CHAMPAGNE, FESTIVAL, NM, BLANC, 17,60 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-leguillette-romelot.net


			info@champagne-leguillette-romelot.com


			CHAMPAGNE ROGGE CERESER, CHAMPAGNE, ROSÉ DE SAIGNÉE, NM, ROSÉ, 17,70 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-rogge-cereser.fr


			benjamin@rogge-cereser.fr


			CHAMPAGNE LAURENT GABRIEL, CHAMPAGNE, GRAND ROSÉ, NM, ROSÉ, 18,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.laurent-gabriel.com


			email@laurent-gabriel.com


			H. BLIN, CHAMPAGNE, BRUT, NM, BLANC, 18,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-blin.com


			contact@champagne-blin.com


			CHAMPAGNE GAUDINAT-BOIVIN, CHAMPAGNE, GRANDE RÉSERVE, NM, BLANC, 18,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-gaudinat-boivin.net


			ch.gaudinat.boivin@wanadoo.fr


			CHAMPAGNE H. DAVID HEUCQ, CHAMPAGNE, MILLÉSIMÉ, 2013, BLANC, 19,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.davidheucq.fr


			CHAMPAGNE LANCELOT-ROYER, CHAMPAGNE, CHEVALIERS GRANDS CRUS, NM, BLANC, 20,40 €


			ARGENT (FRANCE)


			champagne.lancelot.royer@cder.fr


			CHAMPAGNE XAVIER LECONTE, CHAMPAGNE, L'HÉRITAGE DE XAVIER, NM, BLANC, 20,75 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-xavier-leconte.com


			contact@champagne-xavier-leconte.com


			CHAMPAGNE EMMANUEL CHOPIN, CHAMPAGNE, LES CLASSIQUES - CARTE D'OR, NM, BLANC, 21,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			alycia@champagnejulienchopin.com


			CHAMPAGNE R. BOURDELOIS, CHAMPAGNE, BLANC DE NOIRS, NM, BLANC, 21,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagnebourdelois.com


			champagnebourdelois@hotmail.fr


			CHAMPAGNE HOUSSART, CHAMPAGNE, MILLÉSIMÉ, 2012, BLANC, 22,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			champagnehoussart@hotmail.fr


			champagnehoussart@hotmail.fr


			COLLARD-PICARD, CHAMPAGNE, SÉLECTION, NM, BLANC, 22,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagnecollardpicard.fr


			collard-picard@wanadoo.fr


			CHAMPAGNE XAVIER ALEXANDRE, CHAMPAGNE, AUTHENTIC'A, NM, BLANC, EXTRA-BRUT, 23,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-xavier-alexandre.com


			champagne.xavieralexandre@orange.fr


			DOM CAUDRON, CHAMPAGNE, PRÉDICTION, NM, BLANC, 23,10 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domcaudron.com


			champagne@domcaudron.fr


			CHAMPAGNE GEORGES VESSELLE, CHAMPAGNE, GRAND CRU, NM, ROSÉ, 24,70 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-vesselle.net


			f.mouton@champagne-vesselle.fr


			CHAMPAGNE ASPASIE, CHAMPAGNE, CARTE BLANCHE, NM, BLANC, 24,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagneaspasie.com


			contact@champagneaspasie.com


			LAMIABLE, CHAMPAGNE, GRAND CRU - EXTRA-BRUT, NM, BLANC, EXTRA-BRUT, 25,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagnelamiable.com


			lamiable@champagnelamiable.fr


			CHAMPAGNE PHAL B. DE BEAUFORT, CHAMPAGNE, HARMONIE, 2012, ROSÉ, 25,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-phalb-de-beaufort.fr


			contact@phalb-de-beaufort.fr


			CHAMPAGNE CL. DE LA CHAPELLE, CHAMPAGNE, EXQUIS, NM, BLANC, 25,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.cldelachapelle.com


			infos@cldelachapelle.com


			LE BRUN DE NEUVILLE, CHAMPAGNE, BLANC DE BLANCS, NM, BLANC, 26,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.lebrundeneuville.fr


			commercial@lebrundeneuville.fr


			LAMIABLE, CHAMPAGNE, GRAND CRU - BRUT, NM, ROSÉ, 26,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagnelamiable.com


			lamiable@champagnelamiable.fr


			CHAMPAGNE PIERRE GIMONNET ET FILS, CHAMPAGNE, CUIS PREMIER CRU, NM, BLANC, 26,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-gimonnet.cominfo@champagne-gimonnet.com


			CHAMPAGNE PRESTIGE DES SACRES, CHAMPAGNE, NATURE, NM, BLANC, EXTRA-BRUT, 27,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-prestigedessacres.com


			contact@champagne-prestigedessacres.com


			LAMIABLE, CHAMPAGNE, GRAND CRU - NON DOSÉ, NM, BLANC, NON DOSÉ, 28,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagnelamiable.com


			lamiable@champagnelamiable.fr


			CHAMPAGNE LE GALLAIS, CHAMPAGNE, CUVÉE DU MANOIR, NM, BLANC, 29,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagnelegallais.com


			visit@champagnelegallais.com


			CHAMPAGNE DELPHINE, CHAMPAGNE, NM, BLANC, 29,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			delphinejoffroy@gmail.com


			CHAMPAGNE CLAUDE MICHEZ - LA VILLESENIÈRE, CHAMPAGNE, HARMONY 212, 2012, BLANC, EXTRA-BRUT, 29,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-michez.com


			NICOLAS FEUILLATTE, CHAMPAGNE, CUVÉE SPÉCIALE, NM, ROSÉ, 29,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.nicolas-feuillatte.com


			services-visites@feuillatte.com 


			CHAMPAGNE PRESTIGE DES SACRES, CHAMPAGNE, PRESTIGE, NM, ROSÉ, 29,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-prestigedessacres.com


			contact@champagne-prestigedessacres.com


			CANARD-DUCHÊNE, CHAMPAGNE, BRUT MILLÉSIME, 2012, BLANC, 29,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.canard-duchene.fr


			info@canard-duchene.fr


			CHAMPAGNE SABINE GUILLAUME-GODME, CHAMPAGNE, GRAND CRU TERRE DE VERZENAY, NM, BLANC, EXTRA-BRUT, 29,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champagne-godme-sabine.fr


			sca.guillaume@wanadoo.fr


			TSARINE, CHAMPAGNE, TSARINE ROSÉ, NM, ROSÉ, 30,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.tsarine.com


			contact@champagnechanoine.com


			CHAMPAGNE PAUL GOERG, CHAMPAGNE, BLANC DE BLANCS, NM, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.champagne-goerg.com


			info@champagne-goerg.com


			CHAMPAGNE DE CARLINI JEAN-YVES, CHAMPAGNE, BRUT RÉSERVE GRAND CRU, NM, BLANCARGENT (HONG KONG)


			champagne-decarlini.fr


			champagne.decarlini@orange.fr


			CHAMPAGNE CASTELNAU, CHAMPAGNE, RÉSERVE, NM, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.champagne-de-castelnau.eu


			o.legrand@champagne-castelnau.fr


			CHAMPAGNE SAINT-RÉOL, CHAMPAGNE, CHAMPAGNE SAINT-RÉOL BLANC DE NOIRS GRAND CRU, NM, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.saint-reol.com


			champagne@saint-reol.com


			CENTRE VINICOLE CHAMPAGNE NICOLAS FEUILLATTE, CHAMPAGNE, RESERVE EXCLUSIVE BRUT, NM, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.nicolas-feuillatte.com


			dorothy@omtis.com


			CHAMPAGNE CASTELNAU, CHAMPAGNE, CHAMPAGNE CASTELNAU, NM, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.champagne-de-castelnau.eu


			o.legrand@champagne-castelnau.fr


			CHAMPAGNE DROUILLY L.V., CHAMPAGNE, CUVÉE "L", NM, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			champagnedlv@wanadoo.fr


			CHAMPAGNE BRUNO MICHEL, CHAMPAGNE, ASSEMBLÉE ROSÉ, NM, ROSÉARGENT (HONG KONG)


			www.champagnebrunomichel.com


			contact@champagnebrunomichel.com


			CHAMPAGNE BAUCHET, CHAMPAGNE, SÉDUCTION, NM, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.champagne-bauchet.fr


			info@champagne-bauchet.fr


			G.H. MUMM, CHAMPAGNE, RSRV BLANC DE BLANCS, 2012, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.mumm.com


			emma.jullien-prat@pernod-ricard.com


			CHAMPAGNE CHRISTIAN BRIARD, CHAMPAGNE, LOUIS BRIARD BY CHRISTIAN BRIARD, 2010, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.champagnechristianbriard.fr


			christian.briard@gmx.com


			G.H. MUMM, CHAMPAGNE, RSRV CUVÉE LALOU 2006, 2006, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.mumm.com


			emma.jullien-prat@pernod-ricard.com


			CHAMPAGNE CASTELNAU, CHAMPAGNE, BLANC DE BLANCS, 2006, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.champagne-de-castelnau.eu


			o.legrand@champagne-castelnau.fr


			CHAMPAGNE GUINAND, CHAMPAGNE, NM, BLANC, 13,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			sguinand@me.com


			CHAMPAGNE A. BOATAS, CHAMPAGNE, CUVÉE PARADIS EXTRA-BRUT, 2009, BLANC, 16,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-aboatas.com


			aboatas@free.fr


			CHAMPAGNE NAUDET & FILS, CHAMPAGNE, 3 CÉPAGES, NM, BLANC, 16,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagnenaudetetfils.mobi


			didier.naudet@orange.fr


			BRISMONTIER-HUET, CHAMPAGNE, RÉSERVE, NM, BLANC, 17,40 €


			BRONZE (FRANCE)


			michel.brismontier@gmail.com


			COUVENT FILS, CHAMPAGNE, MILLÉSIMÉ, 2014, BLANC,, 18,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-couvent-fils.com


			champagne-couventfils@orange.fr


			CHARLES ORBAN, CHAMPAGNE, BLANC DE NOIRS, NM, BLANC, 18,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagnecharlesorban.com


			boutique@decazanove.com


			CHAMPAGNE HENIN DELOUVIN, CHAMPAGNE, GRANDE RÉSERVE PREMIER CRU, NM, BLANC, 18,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-henin-delouvin.com


			champagne-henin-delouvin@orange.fr


			CHAMPAGNE CASTELGER, CHAMPAGNE, BLANC DE BLANCS, NM, BLANC, 18,95 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.castelger.com


			castelger@orange.fr


			CHAMPAGNE GABRIEL-PAGIN FILS, CHAMPAGNE, GRANDE RÉSERVE PREMIER CRU, NM, BLANC, 19,30 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-gabriel-pagin-fils.com


			gabriel.pagin@wanadoo.fr


			CHAMPAGNE THIERRY GRANDIN, CHAMPAGNE, ECLAT NOIR, 2014, BLANC, 20,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagnethierrygrandin.com


			grandin.constant@orange.fr


			CHAMPAGNE ROBERT ALLAIT, CHAMPAGNE, JORDAN, 2014, BLANC, 20,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-robert-allait.com


			champagne.allait@wanadoo.fr


			CHAMPAGNE PATRICK BOIVIN, CHAMPAGNE, NM, ROSÉ, 21,77 €


			BRONZE (FRANCE)


			CHAMPAGNE MICHEL FAGOT, CHAMPAGNE, NM, ROSÉ, 22,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			fagot.fr


			laboutique@fagot.fr


			MICHEL ARNOULD ET FILS, CHAMPAGNE, GRANDE CUVÉE DE MICHEL ARNOULD, NM, BLANC, 22,60 €


			BRONZE (FRANCE)


			info@champagne-michel-arnould.com


			CHAMPAGNE CHAVOST, CHAMPAGNE, ESPRIT DE BLANCS, NM, BLANC, 24,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-chavost.com


			contact@champagne-chavost.com


			CHAMPAGNE BAUCHET, CHAMPAGNE, CONTRASTE BLANC DE NOIRS, NM, BLANC, EXTRA-BRUT, 24,85 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-bauchet.fr


			info@champagne-bauchet.fr


			COUVENT FILS, CHAMPAGNE, COEUR DE CUVÉE MEUNIER, NM, BLANC, 25,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-couvent-fils.com


			champagne-couventfils@orange.fr


			DOM CAUDRON, CHAMPAGNE, EPICURIENNE, NM, BLANC, 26,70 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domcaudron.com


			champagne@domcaudron.fr


			VEUVE OLIVIER & FILS, CHAMPAGNE, SECRET BOISÉ, NM, BLANC, 27,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-veuve-olivier.com


			info@champagne-veuve-olivier.com


			EDOUARD BRUN, CHAMPAGNE, PREMIER CRU BLANC DE BLANCS, NM, BLANC, 28,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-edouard-brun.fr


			contact@champagne-edouard-brun.fr


			CHAMPAGNE LEGRAS ET HAAS, CHAMPAGNE, INTUITION, NM, BLANC, 28,30 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.legras-et-haas.com


			info@legras-et-haas.com


			CHAMPAGNE DOMINIQUE CRETE FILS, CHAMPAGNE, AROMANESSENCE, 2011, BLANC, 29,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-dominique-crete.fr


			champagne-dominique-crete@orange.fr


			NICOLAS FEUILLATTE, CHAMPAGNE, CUVÉE SPÉCIALE BLANC DE BLANCS, NM, BLANC, 29,80 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.nicolas-feuillatte.com


			services-visites@feuillatte.com 


			CHAMPAGNE JACQUART, CHAMPAGNE, SIGNATURE MOSAIC, NM, BLANC, 29,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.champagne-jacquart.com


			accueil@jad.fr


			CHAMPAGNE PATRICE GUAY, CHAMPAGNE, CUVÉE TRADITION, NM, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			www.champagnepatriceguay.com


			contact@champagnepatriceguay.com


			CHAMPAGNE GOSSET, CHAMPAGNE, GRANDE RÉSERVE, NM, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			www.champagne-gosset.com


			nathalie.dufour@champagne-gosset.com


			CHAMPAGNE MOUTARD, CHAMPAGNE, ARBANE 2013, 2013, BLANCBRONZE (HONG KONG)


			www.famillemoutard.com


			contact@famillemoutard.com


			CHAMPAGNE DROUILLY L.V., CHAMPAGNE, OEIL DE PERDRIX, NM, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			champagnedlv@wanadoo.fr


			CHAMPAGNE SAINT-RÉOL, CHAMPAGNE, CHAMPAGNE SAINT-RÉOL BRUT GRAND CRU, 2008, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			www.saint-reol.com


			champagne@saint-reol.com


			CORSE


			TERRA VECCHIA, ILE DE BEAUTÉ, DOMAINE TERRA VECCHIA BIO, 2018, ROSÉ, 4,40 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.clospoggiale.fr


			jf-renucci@orange.fr


			CLOS CAPITORO, AJACCIO, 2018, ROSÉ, 11,40 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.clos-capitoro.com


			info@clos-capitoro.com


			DOMAINE FIGARELLA & A RONCA, CORSE - CALVI, CLOS ACQUAVIVA, 2016, BLANC, 18,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.domaine-figarella.com


			domainefigarella@wanadoo.fr 


			TERRA VECCHIA, ILE DE BEAUTÉ, MUSCAT, NM, BLANC, 4,40 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.clospoggiale.fr


			jf-renucci@orange.fr


			TERRA VECCHIA, ILE DE BEAUTÉ, ROSÉ, 4,40 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.clospoggiale.fr


			jf-renucci@orange.fr


			TERRA VECCHIA, ILE DE BEAUTÉ (IGP), CUVÉE STELLA, 2018, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.clospoggiale.fr


			jf-renucci@orange.fr


			TERRA VECCHIA, CORSE, CLOS POGGIALE ROUGE, 2016, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.clospoggiale.fr


			jf-renucci@orange.fr


			TERRA VECCHIA, CORSE, CLOS POGGIALE, 2018, BLANC, 14,90 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.clospoggiale.fr


			jf-renucci@orange.fr


			TERRA VECCHIA, ILE DE BEAUTÉ (IGP), IGP SCIACCARELLU ROSÉ, NM, ROSÉ


			BRONZE (HONG KONG)


			www.clospoggiale.fr


			jf-renucci@orange.fr


			TERRA VECCHIA, ILE DE BEAUTÉ (IGP), CUVÉE STELLA, 2018, ROSÉ


			BRONZE (HONG KONG)


			www.clospoggiale.fr


			jf-renucci@orange.fr


			TERRA VECCHIA, ILE DE BEAUTÉ (IGP), IGP VERMENTINU, NM, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			www.clospoggiale.fr


			jf-renucci@orange.fr


			JURA


			MAISON DU VIGNERON, CÔTES DU JURA (AOC), ESPRIT 39, NMARGENT (HONG KONG)


			www.maisonduvigneron.com


			enoel@maisonduvigneron.fr


			LANGUEDOC


			ALMA CERSIUS, COTEAUX DE BÉZIERS, GARDIAN, 2018, BLANC, 4,95 €


			OR (FRANCE)


			www.almacersius.com


			info@almacersius.com


			TERROIRS DU VERTIGE, CUCUGNAN, LA CUVÉE DU CURÉ DE CUCUGNAN, NM, ROUGE, 4,50 €


			OR (FRANCE)


			terroirsduvertige.fr


			terroirsduvertige11@orange.fr


			DOMAINE FRANÇOIS LURTON, FITOU,  CHÂTEAU DES ERLES ABRIGANS, 2017, ROUGE, 6,00 €


			OR (FRANCE)


			www.francoislurton.com


			francoislurton@francoislurton.com


			MONT TAUCH, FITOU, FRUITÉ VELOUTÉ, 2018, ROUGE, 6,10 €


			OR (FRANCE)


			www.mont-tauch.fr


			caveau@mont-tauch.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, CABERNET SAUVIGNON JEAN-CLAUDE MAS LES SOUBERGUES, 2018, ROUGE, 5,60 €


			OR (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			DOMAINE DE LA PROVENQUIÈRE, IGP D'OC, CUVÉE P MALBEC, PETIT VERDOT, 2018, ROUGE, 6,00 €


			OR (FRANCE)


			www.provenquiere.com


			antoine.robert@provenquiere.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, ARROGANT FROG CABERNET MERLOT BIO, 2018, ROUGE, 6,90 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			CAVE ANNE DE JOYEUSE, IGP D'OC, RHABDODON PRISCUS, 2018, BLANC, 7,10 €


			OR (FRANCE)


			www.annedejoyeuse.fr


			oustal.limoux@cave-adj.com


			CHÂTEAU GREZAN, IGP D'OC, LE BASTION, 2018, ROUGE, 7,90 €


			OR (FRANCE)


			chateaugrezan-famillecrospujol.com


			france@cg-fcp.com


			DOMAINE DE LA PROVENQUIÈRE, IGP D'OC, LE TÉMÉRAIRE, 2016, BLANC, 9,00 €


			OR (FRANCE)


			www.provenquiere.com


			antoine.robert@provenquiere.com


			CALMEL & JOSEPH, IGP D'OC, AMS TRAM GRAM L'EPICURIUS, 2018, ROUGE, 11,00 €


			OR (FRANCE)


			www.calmel-joseph.com


			contact@calmel-joseph.com


			GÉRARD BERTRAND, IGP D'OC, DOMAINE DE L’AIGLE PINOT NOIR, 2017, ROUGE, 12,50 €


			OR (FRANCE)


			www.chateau-hospitalet.com


			caveau@gerard-bertrand.com


			ABBOTTS ET DELAUNAY, IGP D'OC, DOMAINE DE LA MÉTAIRIE D'ALON, CHARDONNAY LE VILLAGE, 2018, BLANC, 16,90 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.badetclement.com


			contact@abbottsetdelaunay.com


			VIGNERONS DE LA MÉDITERRANÉE, LANGUEDOC, DOMAINE SAINTE-CROIX BY VO, 2018, ROSÉ, 7,50 €


			OR (FRANCE)


			www.vinadeis.com


			lmartinez@vinadeis.com


			CHÂTEAU DE LASCAUX, LANGUEDOC, GARRIGUE, 2017, ROUGE, 8,50 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.chateau-lascaux.com


			info@chateau-lascaux.com


			CHÂTEAU SAINT-MARTIN DE LA GARRIGUE, LANGUEDOC, BRONZINELLE, 2018, BLANC, 10,50 €


			OR (FRANCE)


			www.stmartingarrigue.com


			contact@stmartingarrigue.com


			DOMAINE LES GRANDES COSTES, LANGUEDOC, MUSARDISES, 2017, ROUGE, 11,00 €


			OR (FRANCE)


			www.grandes-costes.com


			contact@grandes-costes.com


			DOMAINE LES GRANDES COSTES, LANGUEDOC, LA SARABANDE, 2015, ROUGE, 14,65 €


			OR (FRANCE)


			www.grandes-costes.com


			contact@grandes-costes.com


			CHÂTEAU ROUQUETTE-SUR-MER, LANGUEDOC-LA CLAPE, L'ESPRIT TERROIR, 2016, ROUGE, 9,10 €


			OR (FRANCE)


			www.chateaurouquette.com


			bureau@chateaurouquette.com


			CHÂTEAU LANCYRE, LANGUEDOC-PIC SAINT-LOUP, VIEILLES VIGNES, 2017, ROUGE, 14,00 €


			OR (FRANCE)


			www.chateaudelancyre.com


			contact@chateaudelancyre.com


			DOMAINE GARRABOU, LIMOUX, FONT VIEILLE, 2017, BLANC, 14,00 €


			OR (FRANCE)


			frederic.garrabou@hotmail.fr


			CHÂTEAU D’AGEL, MINERVOIS, LES BONNES, 2018, ROUGE, 8,50 €


			OR (FRANCE)


			www.chateaudagel.com


			contact@chateaudagel.com


			VIGNOBLES LORGERIL, MINERVOIS-LA-LIVINIÈRE, LES HAUTS DE LA BORIE BLANCHE, 2016, ROUGE, 11,50 €


			OR (FRANCE)


			www.lorgeril.wine


			contact@lorgeril.com


			VIGNOBLES LORGERIL, CABARDÈS, CHÂTEAU DE PENNAUTIER, 2018, ROSÉ, 7,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.lorgeril.wine


			contact@lorgeril.com


			VIGNOBLES LORGERIL, CABARDÈS, CHÂTEAU DE PENNAUTIER - TERROIRS D’ALTITUDE, 2016, ROUGE, 10,70 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.lorgeril.wine


			contact@lorgeril.com


			TERRES D’HACHÈNE, CÉVENNES, ZÉNITE, 2017, ROUGE, 8,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.terresdhachene.com


			horace.pictet@gmail.com


			TERROIRS DU VERTIGE, CORBIÈRES, FRAICHEUR, 2018, ROUGE, 6,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			terroirsduvertige.fr


			terroirsduvertige11@orange.fr


			LES DOMAINES PAUL MAS, CORBIÈRES, CHÂTEAU FERRANDIÈRE JÉRÉMIE LES LAISSES, 2017, ROUGE, 6,95 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, CORBIÈRES, CHÂTEAU CAPENDU, 2018, ROUGE, 7,60 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			CAVE D’EMBRES ET CASTELMAURE, CORBIÈRES, GRANDE CUVÉE, 2016, ROUGE, 12,30 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.castelmaure.com


			vins@castelmaure.com


			ALMA CERSIUS, COTEAUX DE BÉZIERS, GARDIAN CABERNET-MERLOT, 2018, ROUGE, 4,95 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.almacersius.com


			info@almacersius.com


			LES COSTIÈRES DE POMEROLS, CÔTES DE THAU, RÉSERVE DE MONROUBY, 2018, BLANC, 4,30 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.cave-pomerols.com


			info@cave-pomerols.com


			ANTECH, CRÉMANT DE LIMOUX, ÉMOTION, 2017, ROSÉ, 10,95 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.antech-limoux.com


			courriers@antech-limoux.com


			LES FUSIONELS, FAUGÈRES, NATUR'A, 2017, ROUGE, 8,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.arielledemets.com


			arielledemets@outlook.fr


			VIGNERONS DE LA MÉDITERRANÉE, FITOU, DOMAINE CARPY REFLET DU PHARE, 2017, ROUGE, 9,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vinadeis.com


			lmartinez@vinadeis.com


			DOMAINE CAUJOLLE-GAZET, HÉRAULT, PETITE COULÉE, 2016, ROUGE, 9,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.domainecaujollegazet.fr


			caujolle@club-internet.fr


			DOMAINE DES CONQUÊTES, HÉRAULT, INITIAL, 2017, BLANC, 11,25 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domainedesconquetes.fr


			domainedesconquetes.vin@outlook.fr


			DOMAINE DE MÉDEILHAN, IGP D'OC, CHARDONNAY VIOGNIER, 2018, BLANC, 5,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.medeilhan.fr


			contact@medeilhan.fr


			DOMAINE DE MÉDEILHAN, IGP D'OC, SYRAH GRENACHE, 2018, ROSÉ, 5,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.medeilhan.fr


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, RURAL PAR NATURE, 2018, BLANC, 5,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, PAUL MAS ENIGMA, 2018, BLANC, MOELLEUX, 5,95 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, FERRANDIÈRE MARSELAN, 2018, ROUGE, 6,95 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			DOMAINE DE LA CLAPIÈRE, IGP D'OC, JARDIN DE JULES, 2018, ROUGE, 7,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaux-castel.com


			contact@chateaux-castel.com


			LES JAMELLES, IGP D'OC, LES JAMELLES - VIOGNIER, 2018, BLANC, 7,25 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.badetclement.com


			contact@les-jamelles.com


			DOMAINE DE BELLEMARE, IGP D'OC, RIVAGE, 2016, BLANC, 9,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.belle-mare.com


			contact@belle-mare.com


			DOMAINE DE LA PROVENQUIÈRE, IGP D'OC, SIGNATURE, 2018, ROSÉ, 10,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.provenquiere.com


			antoine.robert@provenquiere.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, MAS DES TANNES RÉSERVE, 2017, BLANC, 10,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			MAS LA CHEVALIÈRE, IGP D'OC, L'ART DES SENS CHARDONNAY RÉSERVE, 2018, BLANC, 11,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.larochewines.com


			camille.devergeron@larochewines.com


			DOMAINE D’AIGUES BELLES, IGP D'OC, LOMBARDE, 2016, ROUGE, 12,15 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.aigues-belles.com


			aigues.belles@orange.fr


			CASTEL, IGP D'OC, L'ODALET, 2018, ROSÉ, 16,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaux-castel.com


			Helene.franz@castel-freres.com


			FAMILLE FABRE, LANGUEDOC, ORANGERIE DE LUC, 2018, ROUGE, 8,30 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.famillefabre.com


			info@famille-fabre.com


			GÉRARD BERTRAND, LANGUEDOC, OR ET AZUR, 2018, ROSÉ, 9,30 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.chateau-hospitalet.com


			caveau@gerard-bertrand.com


			DOMAINE DE BRUNET, LANGUEDOC, TRADITION, 2016, BLANC, 13,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domainedebrunet.com


			contact@domainedebrunet.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, LANGUEDOC-PÉZENAS, CÔTÉ MAS, 2017, ROUGE, 11,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			CHÂTEAU LANCYRE, LANGUEDOC-PIC SAINT-LOUP, CLOS DES COMBES, 2017, ROUGE, 10,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaudelancyre.com


			contact@chateaudelancyre.com


			COLLOVRAY ET TERRIER, LIMOUX, TERRES AMOUREUSES, 2016, BLANC, 11,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.collovrayterrier.com


			info@collovrayterrier.com


			VIGNERONS DE LA MÉDITERRANÉE, MINERVOIS, CHÂTEAU POUZOLS 1437 BLACK RÉSERVE, 2017, ROUGE, 8,30 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vinadeis.com


			lmartinez@vinadeis.com


			VIGNERONS DE LA MÉDITERRANÉE, MINERVOIS, BLACK RÉSERVE CAZELLES VERDIER PIERRES QUI CHANTENT, 2017, ROUGE, 9,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vinadeis.com


			lmartinez@vinadeis.com


			DOMAINE DE CANTAUSSEL, MINERVOIS, ESTELUM, 2014, ROUGE, 10,30 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.cantaussel.fr


			jlbohler@pt.lu


			GÉRARD BERTRAND, MINERVOIS-LA-LIVINIÈRE, DOMAINE DES GARENNES, 2017, ROUGE, 10,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-hospitalet.com


			caveau@gerard-bertrand.com


			DOMAINE LES COMBES CACHÉES, MINERVOIS-LA-LIVINIÈRE, LES TROIS ECUS, 2016, ROUGE, 17,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.les-combes-cachees.fr


			lescombescachees@gmail.com


			THE WAY OF WINE, VIN DE FRANCE, PAS VU PAS PRIX, 2018, BLANC, 9,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.jeffcarrel.com


			THE WAY OF WINE, VIN DE FRANCE, VU D'EN HAUT, 2018, ROSÉ, 9,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.jeffcarrel.com


			info@jeffcarrel.com


			SPH GÉRARD BERTRAND, IGP PAYS D'OC, CIGALUS, 2018, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateau-hospitalet.com


			l.durand@gerard-bertrand.com


			SPH GÉRARD BERTRAND, LANGUEDOC-LA CLAPE, CHÂTEAU HOSPITALET GRAND VIN, 2017, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateau-hospitalet.com


			l.durand@gerard-bertrand.com


			SARL MAISON WESSMAN, LIMOUX, SAINT CERNIN N°1, 2017, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.saintcernin-wines.com


			concours@maisonwessman-wines.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, CLAIRETTE DU LANGUEDOC, CUVÉE SECRÈTE, 2018, BLANC, 4,95 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			TERROIRS DU VERTIGE, CORBIÈRES, FRAICHEUR, 2018, BLANC, 6,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			terroirsduvertige.fr


			terroirsduvertige11@orange.fr


			VIGNERONS DE LA MÉDITERRANÉE, CORBIÈRES, DOMAINE SERRES MAZARD EXPRESSION GARRIGUE, 2017, ROUGE, 8,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vinadeis.com


			lmartinez@vinadeis.com


			LES DOMAINES AURIOL, CORBIÈRES, MONTMIJA SIGNATURE, 2018, ROUGE, 11,90 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.saint-auriol.com


			info@les-domaines-auriol.eu


			VIGNERONS DE LA MÉDITERRANÉE, CORBIÈRES-BOUTENAC, DOMAINE LA ROUDEILLE, 2017, ROUGE, 10,05 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vinadeis.com


			lmartinez@vinadeis.com


			ALMA CERSIUS, COTEAUX DE BÉZIERS, IN VINO EROTICO, 2018, BLANC, 6,10 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.almacersius.com


			info@almacersius.com


			CAVES DU SIEUR D'ARQUES, CRÉMANT DE LIMOUX, NM, BLANC, 10,10 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.sieurdarques.com


			vpc@sieurdarques.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, CRÉMANT DE LIMOUX, PRIMA PERLA, NM, BLANC, 11,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			CHÂTEAU GREZAN, FAUGÈRES,, 2017, ROUGE, 9,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			chateaugrezan-famillecrospujol.com


			france@cg-fcp.com


			DOMAINE BERTRAND-BERGÉ, FITOU, ANCESTRALE, 2016, ROUGE, 15,50 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.bertrand-berge.com


			bertrand-berge@wanadoo.fr


			CHÂTEAU CASTIGNO, HÉRAULT, TERRA CASTA, 2014, ROUGE, 9,00 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.villagecastigno.com


			charlotte@chateaucastigno.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, CÔTÉ MAS BLANC MÉDITERRANÉE, 2018, BLANC, 4,95 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, DOMAINE ASTRUC CHARDONNAY, 2018, BLANC, 5,70 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, VIOGNIER LE PIOCH JEAN-CLAUDE MAS, 2018, BLANC, 5,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, PAUL MAS 1892, 2018, BLANC, 6,10 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, PAUL MAS 1892, 2017, ROUGE, 6,10 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, ARROGANT FROG, 2018, ROSÉ, 6,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, IGP D'OC, PAUL MAS RÉSERVE SYRAH – VIOGNIER, 2017, ROUGE, 6,95 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			LES JAMELLES, IGP D'OC, CHARDONNAY, 2018, BLANC, 7,25 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.badetclement.com


			contact@les-jamelles.com


			LES JAMELLES, IGP D'OC, MOURVÈDRE CÉPAGE RARE, 2017, ROUGE, 7,25 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.badetclement.com


			contact@les-jamelles.com


			DOMAINE CAZES, IGP D'OC, CAP AU SUD, 2018, ROUGE, 8,00 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.cazes-rivesaltes.com


			info@cazes.com


			WINENOT, IGP D'OC, ENFANT TERRIBLE, 2018, BLANC, 8,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.aegerter.fr


			sophie@aegerter.fr


			CHÂTEAU GREZAN, IGP D'OC, CHARDONNAY, 2018, BLANC, 9,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			chateaugrezan-famillecrospujol.com


			france@cg-fcp.com


			CASTEL, IGP D'OC, L'ODALET, 2018, ROUGE, 16,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaux-castel.com


			Helene.franz@castel-freres.com


			GÉRARD BERTRAND, LANGUEDOC, OR ET AZUR, 2018, ROUGE, 9,99 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.chateau-hospitalet.com


			caveau@gerard-bertrand.com


			CHÂTEAU ROUQUETTE-SUR-MER, LANGUEDOC-LA CLAPE, AMARANTE, 2016, ROUGE, 10,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaurouquette.com


			bureau@chateaurouquette.com


			DOMAINE SAINT-CELS, SAINT-CHINIAN, MILLE ETOILES, 2016, ROUGE, 15,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.saintcels.fr


			marie.rouanet@saintcels.fr


			SPH GÉRARD BERTRAND, TERRASSES DU LARZAC, CHÂTEAU LA SAUVAGEONNE GRAND VIN, 2017, ROUGE


			BRONZE (HONG KONG)


			www.chateau-hospitalet.com


			l.durand@gerard-bertrand.com


			BERNARD MAGREZ, LANGUEDOC, SI MON PÈRE SAVAIT, 2017, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			www.bernard-magrez.com


			chateau@pape-clement.com


			PROVENCE


			DOMAINE DE FRÉGATE, BANDOL, 2015, ROUGE, 15,00 €


			OR (FRANCE)


			www.domainedefregate.com


			domainedefregate@orange.fr


			CLOS REAL, CÔTES DE PROVENCE, RÉAL, 2017, ROUGE, 9,50 €


			OR (FRANCE)


			www.closreal.fr


			contact@closreal.fr


			CHÂTEAU NESTUBY, CÔTES DE PROVENCE, SOURCE OR, 2016, ROUGE, 14,00 €


			OR (FRANCE)


			www.nestuby.fr


			contact@nestuby.com


			ESTANDON COOPÉRATIVE EN PROVENCE, CÔTES DE PROVENCE SAINTE-VICTOIRE, ESTANDON LA VIGNE & LA ROCHE, 2018, ROSÉ,,€


			OR (FRANCE)


			www.estandon.fr


			info@estandon-vignerons.fr


			CAVES D'ESCLANS, CÔTES DE PROVENCE, ROCK ANGEL, 2018, ROSÉOR (HONG KONG)


			cavesdesclans.fr


			rreado@chateaudesclans.com


			CHÂTEAU DE ROUSSET, ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE, VERMENTINO, 2018, BLANC, 7,80 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.chateau-rousset.com


			chateaurousset@gmail.com


			DOMAINE DE FRÉGATE, BANDOL, ROSÉ, 14,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domainedefregate.com


			domainedefregate@orange.fr


			CHÂTEAU VIGNELAURE, COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE, LA SOURCE DE VIGNELAURE, 2018, BLANC, 12,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.vignelaure.com


			info@vignelaure.com


			CHÂTEAU PARADIS, COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE, 2016, ROUGE, 12,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateauparadis.com


			communication@chateauparadis.com


			ESTANDON COOPÉRATIVE EN PROVENCE, COTEAUX VAROIS EN PROVENCE, ESTANDON LUMIÈRE, 2018, ROSÉ, 7,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.estandon.fr


			info@estandon-vignerons.fr


			ESTANDON COOPÉRATIVE EN PROVENCE, CÔTES DE PROVENCE, ESTANDON DEPUIS 1947, 2018, ROSÉ, 7,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.estandon.fr


			info@estandon-vignerons.fr


			CHÂTEAU CAVALIER, CÔTES DE PROVENCE, CASCADEL, 2018, ROSÉ, 9,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-cavalier.com


			contact@chateaux-castel.com


			CHÂTEAU HENRI BONNAUD, CÔTES DE PROVENCE, TERRE PROMISE, 2018, ROSÉ,,0,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.chateau-henri-bonnaud.fr


			contact@chateau-henri-bonnaud.fr


			DOMAINE DU CARRUBIER, CÔTES DE PROVENCE, CLARA, 2018, ROSÉ, 11,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.carrubier.fr


			contact@carrubier.fr


			DOMAINE DU CARRUBIER, CÔTES DE PROVENCE, CHÂTEAU DU CARRUBIER, 2018, BLANC, 12,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.carrubier.fr


			contact@carrubier.fr


			DOMAINE DU CARRUBIER, CÔTES DE PROVENCE, CHÂTEAU DU CARRUBIER, 2017, ROUGE, 13,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.carrubier.fr


			contact@carrubier.fr


			CHÂTEAU CARPE DIEM, CÔTES DE PROVENCE,, 2018, BLANC, 14,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.chateaucarpediem.com


			contact@chateaucarpediem.com


			CHÂTEAU NESTUBY, CÔTES DE PROVENCE, EAU DE VIN, 2018, ROSÉ, 14,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.nestuby.fr


			contact@nestuby.com


			CHÂTEAU DE SAINT-MARTIN, CÔTES DE PROVENCE, GRANDE RÉSERVE, 2018, BLANC, 17,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaudesaintmartin.com


			adv@maisonedmederohanchabot.com


			CHÂTEAU MAÏME, CÔTES DE PROVENCE, ORIGINE, 2018, ROSÉ, 18,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateau-maime.com


			vins@chateau-maime.com


			DOMAINE DE LAUZIÈRES, LES BAUX-DE-PROVENCE, EQUINOXE, 2014, ROUGE, 14,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.domainedelauzieres.com


			contact@domainedelauzieres.com


			DOMAINE DE LAUZIÈRES, LES BAUX-DE-PROVENCE, EQUINOXE, 2018, ROSÉ, 14,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.domainedelauzieres.com


			contact@domainedelauzieres.com


			CHÂTEAU MAÏME, CÔTES DE PROVENCE, MAÏME, 2018, ROSÉ


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateau-maime.com


			ppellerano@maimecellar.com


			CHÂTEAU LA COSTE, COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE, GRAND VIN, 2018, ROSÉ


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateau-la-coste.com


			contact@chateau-la-coste.com


			CHÂTEAU DE ROUSSET, ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE, ROSÉ FRUITÉ, 2018, ROSÉ, 7,80 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.chateau-rousset.com


			chateaurousset@gmail.com


			CHÂTEAU DE ROUSSET, ALPES-DE-HAUTE-PROVENCE, LES BAMBINES, 2018, ROSÉ, 10,80 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.chateau-rousset.com


			MAS DE LA DAME, ALPILLES, LA GOURMANDE, 2018, ROSÉ, 8,10 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.masdeladame.com


			masdeladame@masdeladame.com


			DOMAINE DU VIGNARET, COTEAUX VAROIS EN PROVENCE, 2018, ROSÉ, 8,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			domaine.du.vignaret@orange.fr


			CHÂTEAU DES BORMETTES, CÔTES DE PROVENCE, L'ARGENTIÈRE, 2018, ROSÉ,, 100 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaudesbormettes.com


			bormettes@gmail.com


			DOMAINE GAVOTY, CÔTES DE PROVENCE, GRAND CLASSIQUE, 2018, BLANC, 11,30 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.gavoty.com


			domaine@gavoty.com


			DOMAINE DES DIABLES, CÔTES DE PROVENCE, MIP CLASSIC, 2018, ROSÉ, 11,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.mip-provence.com


			guillaume@mip-provence.com


			WINENOT, CÔTES DE PROVENCE, JOLIES FILLES PRESTIGE, 2018, ROSÉ, 13,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.aegerter.fr


			sophie@aegerter.fr


			CHÂTEAU VAUDOIS, CÔTES DE PROVENCE,, 2018, ROSÉ, 15,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateauvaudois.com


			chateauvaudois@delliresort.com


			CHÂTEAU DE SAINT-MARTIN, CÔTES DE PROVENCE, GRANDE RÉSERVE, 2018, ROSÉ, 16,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaudesaintmartin.com


			adv@maisonedmederohanchabot.com


			RHONÉA, MÉDITERRANÉE, ROSEMARY, 2018, ROSÉ, 5,60 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.rhonea.fr


			contact@rhonea.fr


			DOMAINE DES PEYRE, MÉDITERRANÉE, APOSTROPHE, 2018, BLANC, 14,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domainedespeyre.com


			boutique@domainedespeyre.com


			WINERIE PARISIENNE, VIN DE FRANCE, 2018, ROSÉ, 10,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.winerieparisienne.fr


			mathilde@winerieparisienne.fr


			LA VENISE PROVENÇALE, VIN DE FRANCE, NOUVELLE RÉCOLTE, 2018, BLANC, 13,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.laveniseprovencale.fr


			direction@laveniseprovencale.fr


			LES TERRES DE SAINT-HILAIRE, COTEAUX VAROIS EN PROVENCE (AOC), MAS DE LA MAROTTE, 2018, ROSÉ


			BRONZE (HONG KONG)


			www.terresdesainthilaire.com


			jpmanzoni@tdsh.fr


			CAVES D'ESCLANS, CÔTES DE PROVENCE, WHISPERING ANGEL, 2018, ROSÉ


			BRONZE (HONG KONG)


			cavesdesclans.fr


			rreado@chateaudesclans.com


			CHÂTEAU LA COSTE, COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE, CHÂTEAU, 2018, ROSÉ


			BRONZE (HONG KONG)


			www.chateau-la-coste.com


			contact@chateau-la-coste.com


			DOMAINE RICHEAUME, MÉDITERRANÉE (IGP), CUVÉE COLUMELLE, 2016, ROUGE


			BRONZE (HONG KONG)


			www.domaine-richeaume.com


			








		




office@domaine-richeaume.com


			ROUSSILLON


			LA CAVE DE L'ABBÉ ROUS, BANYULS GRAND CRU, BAILLAURY, 2007, ROUGE, DOUX, 13,44 €


			OR (FRANCE)


			www.abberous.com


			contact@abberous.com


			MAS BAUX, CÔTES CATALANES, ROUGE À LÈVRES, 2018, ROSÉ, 11,00 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.mas-baux.com


			contact@mas-baux.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, CÔTES DU ROUSSILLON, CHÂTEAU LAURIGA CUVÉE BASTIEN, 2017, ROUGE,, 11, €


			OR (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			GÉRARD BERTRAND, CÔTES DU ROUSSILLON - LES ASPRES, RÉSERVE, 2017, ROUGE, 6,00 €


			OR (FRANCE)


			www.chateau-hospitalet.com


			caveau@gerard-bertrand.com


			VIGNERONS DE LA MÉDITERRANÉE, CÔTES DU ROUSSILLON - LES ASPRES, BLACK RÉSERVE CHÂTEAU PASSA ASPIRATIONS CATALANES, 2017, ROUGE, 8,50 €


			OR (FRANCE)


			www.vinadeis.com


			lmartinez@vinadeis.com


			VIGNERONS DE LA MÉDITERRANÉE, CÔTES DU ROUSSILLON - LES ASPRES, CHÂTEAU PASSA MON REPÈRE, 2017, ROUGE, 8,50 €


			OR (FRANCE)


			www.vinadeis.com


			lmartinez@vinadeis.com


			LES VIGNERONS DES CÔTES D'AGLY, CÔTES DU ROUSSILLON-VILLAGES, CHÂTEAU MONTNER PREMIUM, 2016, ROUGE, 10,00 €


			OR (FRANCE)


			agly.fr


			commercial@agly.fr


			LES VIGNERONS DES CÔTES D'AGLY, MAURY, EXPRESSION, 2016, ROUGE, 9,60 €


			OR (FRANCE)


			agly.fr


			commercial@agly.fr


			LA CAVE DE L'ABBÉ ROUS, COLLIOURE, CORNET & CIE, 2016, ROUGE, 15,84 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.abberous.com


			contact@abberous.com


			LES DOMAINES PAUL MAS, CÔTES CATALANES, DOMAINE LAURIGA CABERNET MERLOT, 2018, ROUGE, 5,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.paulmas.com


			info@paulmas.com


			MAISON LAFAGE, CÔTES DU ROUSSILLON, CENTENAIRE, 2018, BLANC, 12,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domaine-lafage.com


			lharaca@domaine-lafage.com


			MAISON LAFAGE, CÔTES DU ROUSSILLON, GRANDE CUVÉE, 2018, ROSÉ, 16,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domaine-lafage.com


			lharaca@domaine-lafage.com


			VIGNERONS CATALANS EN ROUSSILLON, CÔTES DU ROUSSILLON-VILLAGES, ELEVATION, 2017, ROUGE,, 8,00


			ARGENT (FRANCE)


			www.vigneronscatalans.com


			contact@vigneronscatalans.com


			LES VIGNERONS DES CÔTES D'AGLY, CÔTES DU ROUSSILLON-VILLAGES, MONT D'ESTAGEL, 2015, ROUGE, 14,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			agly.fr


			commercial@agly.fr


			CHÂTEAU DE PÉNA, MUSCAT DE RIVESALTES, REGARDS DE FEMMES N°6, 2018, BLANC, DOUX, 10,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaudepena.com


			chateau-de-pena@orange.fr


			BERNARD MAGREZ, CÔTES DU ROUSSILLON (AOC), SI MON PÈRE SAVAIT, 2017, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.bernard-magrez.com


			chateau@pape-clement.com


			TERRES DES TEMPLIERS, COLLIOURE, SAINT-MICHEL, 2016, ROUGE, 11,83 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.terresdestempliers.fr


			info@templers.com


			MAS BAUX, CÔTES CATALANES, LE BAUX BLOND, 2018, BLANC, 11,00 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.mas-baux.com


			contact@mas-baux.com


			LES VIGNERONS DE TAUTAVEL VINGRAU, CÔTES DU ROUSSILLON VILLAGES - TAUTAVEL, SILEX, 2016, ROUGE, 15,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.tauvavelvingrau.com


			contact@tautavelvingrau.com


			CALMEL & JOSEPH, CÔTES DU ROUSSILLON-VILLAGES, CARAMANY, 2016, ROUGE, 17,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.calmel-joseph.com


			contact@calmel-joseph.com


			BERNARD MAGREZ, CÔTES DU ROUSSILLON, PASSION D'UNE VIE, 2016, ROUGE


			BRONZE (HONG KONG)


			www.bernard-magrez.com


			chateau@pape-clement.com


			SAVOIE


			LE CELLIER LINGOT MARTIN, BUGEY-CERDON, MÉTHODE ANCESTRALE CUVÉE SÉLECTIONNÉE, 2018, ROSÉ, DEMI-SEC, 8,25 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.lingot-martin.fr


			lingot-martin@orange.fr


			SUD OUEST


			DOMAINE LES GRAVALOUS, CAHORS, TRADITION, 2015, ROUGE, 6,00 €


			OR (FRANCE)


			www.domainedesgravalous.fr


			gravalous@wanadoo.fr


			CHÂTEAU LA CAMINADE, CAHORS, 2018, ROUGE,, 8,00 €


			OR (FRANCE)


			www.chateau-caminade.com


			resses@wanadoo.fr


			LES VIGNOBLES SAINT-DIDIER, CAHORS, MISSION DE CENAC, 2017, ROUGE, 8,50 €


			OR (FRANCE)


			vignobles-saintdidier-parnac.com


			 


			CHÂTEAU NOZIÈRES, CAHORS, L’ÉLÉGANCE, 2016, ROUGE, 15,50 €


			OR (FRANCE)


			www.chateaunozieres.com


			chateaunozieres@orange.fr


			RIGAL ET FILS, COMTÉ TOLOSAN, CEPIA MALBEC, 2018, ROUGE, 4,00 €


			OR (FRANCE)


			www.rigal.fr


			marketing@rigal.fr


			LIONEL OSMIN & CIE, COMTÉ TOLOSAN, NÉGRETTE CONSERVATOIRE, 2018, ROSÉ, 7,50 €


			OR (FRANCE)


			www.osmin.fr


			sudouest@osmin.fr


			DOMAINE LES REMPARTS, CÔTES DE GASCOGNE, SUR UN R GASCON, 2018, ROSÉ, 5,00 €


			OR (FRANCE)


			www.domainelesremparts.com


			commercial.lesremparts@gmail.com


			DOMAINE D'UBY, CÔTES DE GASCOGNE, DOMUS BY UBY, 2018, ROSÉ, 5,30 €


			OR (FRANCE)


			 www.domaine-uby.com


			contact@domaine-uby.com


			DOMAINE DE PELLEHAUT, CÔTES DE GASCOGNE, ÉTÉ GASCON, 2018, BLANC, 6,85 €


			OR (FRANCE)


			www.pellehaut.com


			contact@pellehaut.com


			DOMAINE LIONEL OSMIN & CIE, FRONTON, LE POUVOIR DES FLEURS, 2016, ROUGE, 11,00 €


			OR (FRANCE)


			www.osmin.fr


			sudouest@osmin.fr


			LA CAVE D'IROULÉGUY, IROULEGUY, KATTALINGORI, 2017, ROUGE, 12,90 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.cave-irouleguy.com


			contact@cave-irouleguy.com


			CHATEAU DE CUQUERON, JURANÇON, CUVÉE 1, 2014, BLANC, MOELLEUX, 16,40 €


			OR (FRANCE)


			www.chateaudecuqueron.com


			chateaudecuqueron@sfr.fr


			CAVE DES VIGNERONS DU VALLON, MARCILLAC, DOMAINE DE LADRECHT, 2018, ROUGE, 8,30 €


			OR (FRANCE)


			www.vigneronsduvallon.com


			valady@groupe-unicor.com


			PRODUCTEURS PLAIMONT, SAINT-MONT, ROSÉ D'ENFER, 2018, ROSÉ, 8,30 €


			OR (FRANCE)


			www.plaimont.com


			communications@plaimont.fr


			CHÂTEAU GAUDOU, VIN DE FRANCE, EXCEPTION, 2018, BLANC, 6,00 €


			OR (FRANCE)


			www.chateaudegaudou.com


			info@chateaudegaudou.com


			BERNARD MAGREZ GRANDS VIGNOBLES, BERGERAC, PREMIÈRE, 2016, ROUGE, 6,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.bernard-magrez.com


			chateau@pape-clement.com


			CHÂTEAU VARI, BERGERAC, 2016, ROUGE, 7,50 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.chateau-vari.com


			contact@chateau-vari.com


			LES 3 LODGES, CAHORS, LE CLOS, 2018, ROUGE, 7,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vignobles-laur.fr


			ludoviclaur@vignobles-laur.fr


			CHÂTEAU DE PANISSEAU, CÔTES DE BERGERAC, CHÂTEAU DE PANISSEAU, 2015, ROUGE, 17,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaudepanisseau.com


			service.commercial@panisseau.com


			DOMAINE FRANÇOIS LURTON, CÔTES DE GASCOGNE, TERRES FUMÉES, 2018, BLANC, 2,85


			ARGENT (FRANCE)


			www.francoislurton.com


			francoislurton@francoislurton.com


			RIGAL ET FILS, CÔTES DE GASCOGNE, LUMERA SAUVIGNON, 2018, BLANC, 5,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.rigal.fr


			marketing@rigal.fr


			VILLA DRIA, CÔTES DE GASCOGNE, JARDIN SECRET, 2018, BLANC, MOELLEUX, 6,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.villadria.com


			contact@villadria.com


			DOMAINE HAUT-MARIN, CÔTES DE GASCOGNE, FOSSILES, 2018, BLANC, 6,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.fjp-vins.fr


			contact@domainedemenard.com


			DOMAINE DU TARIQUET, CÔTES DE GASCOGNE, DERNIÈRES GRIVES, 2017, BLANC, DOUX, 15,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.tariquet.com


			contact@tariquet.com


			CHÂTEAU CLAMENS, FRONTON, 2018, ROSÉ, 8,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateauclamens-fronton.com


			chateauclamens@orange.fr


			DOMAINE DU CINQUAU, JURANÇON, MILADY, 2018, BLANC, MOELLEUX, 10,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.cinquau.fr


			info@cinquau.fr


			DOMAINE DU CINQUAU, JURANÇON SEC, 2018, BLANC, 10,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.cinquau.fr


			info@cinquau.fr


			DOMAINE LIONEL OSMIN & CIE, MADIRAN, GLOIRE DE VIRGILE - DOMAINE BERTHOUMIEU, 2015, ROUGE, 15,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.osmin.fr


			sudouest@osmin.fr


			CAVE DES VIGNERONS DU VALLON, MARCILLAC, LES CRESTES, 2018, ROUGE, 8,30 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vigneronsduvallon.com


			valady@groupe-unicor.com


			DOMAINE LIONEL OSMIN & CIE, VIN DE FRANCE, L'HOMME CANON, 2018, ROUGE, 12,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.osmin.fr


			sudouest@osmin.fr


			CHÂTEAU LABASTIDE ORLIAC, BRULHOIS, ROYAL HERITAGE, 2015, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.labastide-orliac.com


			chateau.orliac@wanadoo.fr


			DOMAINE LIONEL OSMIN & CIE, BUZET, CARTE DE BELLEYME, 2017, ROUGE, 9,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.osmin.fr


			sudouest@osmin.fr


			CHÂTEAU LA CAMINADE, CAHORS, MISSION LA CAMINADE, 2018, ROUGE, 6,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateau-caminade.com


			resses@wanadoo.fr


			CHÂTEAU PINERAIE, CAHORS, 2016, ROUGE, 9,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaupineraie.com


			info@chateaupineraie.com


			CHÂTEAU DU CÈDRE, CAHORS, 2015, ROUGE, 14,80 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.chateauducedre.com


			chateauducedre@wanadoo.fr


			DOMAINE DU TARIQUET, CÔTES DE GASCOGNE, ROSÉ DE PRESSÉE, 2018, ROSÉ, 5,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.tariquet.com


			contact@tariquet.com


			DOMAINE DU TARIQUET, CÔTES DE GASCOGNE, SAUVIGNON BLANC, 2018, BLANC, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.tariquet.com


			contact@tariquet.com


			DOMAINE DU TARIQUET, CÔTES DE GASCOGNE, CHENIN-CHARDONNAY, 2018, BLANC, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.tariquet.com


			contact@tariquet.com


			LE CLUB DES MARQUES, CÔTES DE GASCOGNE, AUBAINES DE GOUPIL, 2018, BLANC, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.armagnac-cdm.fr


			v.barthe@armagnac-cdm.fr


			PRODUCTEURS PLAIMONT, CÔTES DE GASCOGNE, MOONSENG, 2018, ROUGE, 7,10 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.plaimont.com


			communications@plaimont.fr


			LE CLUB DES MARQUES, CÔTES DE GASCOGNE, ELLES D'EXCEPTION SAUVIGNON, 2018, BLANC, 7,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.armagnac-cdm.fr


			v.barthe@armagnac-cdm.fr


			CHÂTEAU LAUR, CÔTES DU LOT, PARADOXE DE MALBEC, NM, BLANC, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vignobles-laur.fr


			ludoviclaur@vignobles-laur.fr


			LES 3 LODGES, CÔTES DU LOT, LE CLOS VIOGNIER, 2018, BLANC, 7,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vignobles-laur.fr


			ludoviclaur@vignobles-laur.fr


			DOMAINE SAINT-LANNES, GASCOGNE, LES PEYRADES, 2018, ROUGE, 5,60 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.saint-lannes.fr


			contact@saint-lannes.fr


			DOMAINE LIONEL OSMIN & CIE, MARCILLAC, FER DE SOIF, 2016, ROUGE, 11,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.osmin.fr


			sudouest@osmin.fr


			PRODUCTEURS PLAIMONT, SAINT-MONT, LES VIGNES RETROUVÉES, 2017, BLANC, 9,15 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.plaimont.com


			communications@plaimont.fr


			VALLEE DE LA LOIRE


			DOMAINE FRÉDÉRIC MABILEAU, BOURGUEIL, RACINES, 2015, ROUGE, 16,00 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.fredericmabileau.com


			contact@fredericmabileau.com


			DOMAINE DE LA COMMANDERIE, CHINON, RENAISSANCE, 2017, ROUGE, 9,00 €


			OR (FRANCE)


			www.domaine-de-la-commanderie.fr


			philippepain@commanderie37.fr


			DOMAINE CLOTHILDE PAIN, CHINON, SECRET D’ALCÔVE, 2017, ROUGE, 11,50


			OR (FRANCE)


			www.clo-chinon.com


			clothilde_pain@yahoo.fr


			CAVES DE POUILLY-SUR-LOIRE, POUILLY-FUMÉ, TONELUM, 2017, BLANC, 13,90 €


			OR (FRANCE)


			www.cavespouillysurloire.com


			commercial-cpl@orange.fr


			DOMAINE FRÉDÉRIC MABILEAU, SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL, LES COUTURES, 2015, ROUGE, 17,00 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.fredericmabileau.com


			contact@fredericmabileau.com


			CHÂTEAU DE CHAINTRES, SAUMUR, LES HIRONDELLES, 2018, ROSÉ, 7,95 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.chaintres.fr


			info@chaintres.fr


			DOMAINE DES GRANDES ESPÉRANCES, TOURAINE, LA JAVA, 2017, BLANC, 7,00 €


			OR (FRANCE)


			www.grandes-esperances.fr


			domainedesgrandesesperances@gmail.com


			ESCHER & THOMAS, VOUVRAY MOUSSEUX, 2015, BLANC, 12€


			OR (FRANCE)


			www.escher-thomas.com


			info@escher-thomas.com


			CHÂTEAU DE LA MULONNIÈRE, ANJOU, M DE MULONNIÈRE, 2017, ROUGE, 7,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaudelamulonniere.com


			chateaudelamulonniere@sagetlaperriere.com


			CHÂTEAU DE FESLES, ANJOU, LA CHAPELLE, 2016, BLANC, 12,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.sauvion.fr


			sauvion@sauvion.fr


			DOMAINE AGNÈS ET XAVIER AMIRAULT, ANJOU, LES QUARTERONS, 2017, BLANC, 13,60 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.domaineamirault.com


			contact@domaineamirault.com


			DOMAINE BEAULIEU, BOURGUEIL, ALLÉGORIA, 2017, ROUGE, 8,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.chateaudebeaulieu.fr


			contact@sebastienfricker.com


			CHÂTEAU DE MONTGUERET, CABERNET D'ANJOU, 2018, ROSÉ, 6,2€


			ARGENT (FRANCE)


			jchailloux@lgcf.fr


			DOMAINE DOZON - ERIC SANTIER, CHINON, LE PETIT CHEMIN, 2018, ROUGE, 8,40 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domaine-dozon.fr


			domainedozon@gmail.com


			DOMAINE DE LA COMMANDERIE, CHINON, TRADITION, 2017, ROUGE, 11,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domaine-de-la-commanderie.fr


			philippepain@commanderie37.fr


			CHÂTEAU DU CLÉRAY, MUSCADET SÈVRE-ET-MAINE SUR LIE, 2018, BLANC, 6,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.sauvion.fr


			sauvion@sauvion.fr


			FAMILLE LIEUBEAU, MUSCADET SÈVRE-ET-MAINE, CONFLUENT, 2018, BLANC, 8,90 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.lieubeau.com


			vincent@lieubeau.com


			DOMAINE FOURNIER PÈRE ET FILS, POUILLY-FUMÉ, LES DEUX CAILLOUX, 2018, BLANC, 12,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.fournier-pere-fils.com


			claude@fournier-pere-fils.fr


			DOMAINE SERGE DAGUENEAU ET FILLES, POUILLY-FUMÉ, TRADITION, 2018, BLANC, 15,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.s-dagueneau-filles.fr


			sergedagueneaufilles@wanadoo.fr


			DOMAINE JEAN-MICHEL SORBE, QUINCY, LES ROUESSES, 2018, BLANC, 11,40 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.josephmellot.com


			annelauraaulon@gmail.com


			DOMAINE FRÉDÉRIC MABILEAU, SAINT-NICOLAS-DE-BOURGUEIL, LES ROUILLÈRES, 2017, ROUGE, 12,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.fredericmabileau.com


			contact@fredericmabileau.com


			DOMAINE DU NOZAY, SANCERRE, LE PARADIS, 2018, BLANC, 15,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.domaine-du-nozay.com


			nozays@aol.com


			DOMAINE DU NOZAY, SANCERRE, CHÂTEAU DU NOZAY, 2017, BLANC, 18,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.domaine-du-nozay.com


			nozays@aol.com


			DOMAINE FRÉDÉRIC MABILEAU, SAUMUR, CHENIN DU PUY, 2015, BLANC, 18,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.fredericmabileau.com


			contact@fredericmabileau.com


			DOMAINE DES MATINES, SAUMUR PUY-NOTRE-DAME, VIEILLES VIGNES, 2017, ROUGE, 8,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			DOMAINE DES CHAMPS FLEURIS, SAUMUR-CHAMPIGNY, LES TUFOLIES, 2018, ROUGE, 7,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.champs-fleuris.com


			retiveau.denis@orange.fr


			CHÂTEAU DE CHAINTRES, SAUMUR-CHAMPIGNY, LES SABLES, 2017, ROUGE, 8,70 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.chaintres.fr


			info@chaintres.fr


			DOMAINE JOËL DELAUNAY, TOURAINE CHENONCEAUX, LA VOÛTE, 2017, BLANC,,,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.joeldelaunay.com


			marie@joeldelaunay.com


			DOMAINE DE L'ERMITAGE, VIN DE FRANCE, ENFANT REBELLE, 2018, BLANC, 7,20 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domaine-ermitage.com


			domaine-ermitage@wanadoo.fr


			DOMAINE DE BELLIVIÈRE, VIN DE FRANCE, LES ARCHES DE BELLIVIERE RAISINS MIGRATEURS, 2017, ROUGE, 12,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.belliviere.com


			info@belliviere.com


			DOMAINE BEAULIEU, BOURGUEIL, ANAPHORA, 2017, ROUGE, 7,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaudebeaulieu.fr


			contact@sebastienfricker.com


			CHÂTEAU DE CHAMPTELOUP, CABERNET D'ANJOU, 2018, ROSÉ, 4,35 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.gcfplanet.com


			DOMAINE ARMAND DAVID, CRÉMANT DE LOIRE, PRESTIGE D'ARMAND, NM, BLANC, 10,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.armanddavid.com


			francois@armand-david.com


			DOMAINE LACHETEAU, HAUT-POITOU, SAUVION, 2018, BLANC, 8,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.gcfplanet.com


			contact@lacheteau.fr


			CAVE BRISSEZ SENNEDOT, MENETOU-SALON, BERNARD, 2018, BLANC, 8,20 €


			BRONZE (FRANCE)


			DOMAINE DE L'ERMITAGE, MENETOU-SALON, 2018, BLANC, 11,40 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domaine-ermitage.com


			domaine-ermitage@wanadoo.fr


			DOMAINE JOSEPH MELLOT, MENETOU-SALON, DOMAINE DE JESMET, 2018, BLANC, 13,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.josephmellot.com


			josephmellot@josephmellot.com


			DOMAINE JEAN-MICHEL SORBE, REUILLY, LES ROUESSES, 2018, ROSÉ, 10,55 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.josephmellot.com


			annelauraaulon@gmail.com


			DOMAINE DU NOZAY, SANCERRE, LES TERRES BLANCHES, 2018, BLANC, 15,00 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.domaine-du-nozay.com


			nozays@aol.com


			CHÂTEAU DE CHAINTRES, SAUMUR, LES GENÊTS, 2018, BLANC, 8,70 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.chaintres.fr


			info@chaintres.fr


			CHÂTEAU DE CHAINTRES, SAUMUR-CHAMPIGNY, VIEILLES VIGNES, 2017, ROUGE, 10,70 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.chaintres.fr


			info@chaintres.fr


			MAISON BOUGRIER, TOURNE, LES CAVES DE LA TOURANGELLE, 2018, BLANC, 4,70 €


			BRONZE (FRANCE)


			famille-bougrier.fr


			nicolas.bougrier@bougrier.fr


			CHÂTEAU DU CLÉRAY, VIN DE FRANCE, SAUVIGNON, 2018, BLANC, 6,20 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.sauvion.fr


			sauvion@sauvion.fr


			VALLEE DU RHONE


			VIGNERONS ARDÉCHOIS, ARDÈCHE, BUIS D'APS PINOT NOIR, 2017, ROUGE, 6,80 €


			OR (FRANCE)


			www.vignerons-ardechois.com


			uvica@uvica.com


			VIGNERONS ARDÉCHOIS, ARDÈCHE, GRÈS DU TRIAS VIOGNIER, 2018, BLANC, 8,10 €


			OR (FRANCE)


			www.vignerons-ardechois.com


			uvica@uvica.com


			VIGNERONS ARDÉCHOIS, ARDÈCHE, AMANDIER, 2017, BLANC, 8,30 €


			OR (FRANCE)


			www.vignerons-ardechois.com


			uvica@uvica.com


			CAVE DE TAIN, COLLINES RHODANIENNES, PREMIÈRE NOTE, 2018, BLANC, 5,10 €


			OR (FRANCE)


			www.cavedetain.com


			contact@cavedetain.com


			DOMAINE PIERRE FINON, COLLINES RHODANIENNES, VIOGNIER, 2017, BLANC, 13,50 €


			OR (FRANCE)


			www.domaine-finon.fr


			domaine.finon@gmail.com


			DOMAINE NOTRE-DAME DE COUSIGNAC, CÔTES DU RHÔNE, SAINT-ANDRÉOL, 2018, ROUGE, 12,00 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.ogier.fr


			boutique@ogier.fr


			DOMAINE DES MARAVILHAS, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES LAUDUN, MAESTRAL, 2015, ROUGE, 12,50 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.domainedesmaravilhas.com


			info@domainedesmaravilhas.com


			CELLIER DES DAUPHINS, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES PLAN DE DIEU, LES GRÈS BLEUS, 2018, ROUGE, 8,50 €


			OR (FRANCE)


			www.uvcdr.com


			j.facila@cellier-des-dauphins.com


			DOMAINE DE CABASSE, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES SÉGURET, GARNACHO, 2017, ROUGE, 12,50 €


			OR (FRANCE)


			www.cabasse.fr


			info@cabasse.fr


			CELLIER DES CHARTREUX, GARD, JE DONNE MA LANGUE AU CHAT, 2018, BLANC, 5,00 €


			OR (FRANCE)


			www.cellierdeschartreux.fr


			l.niro@cellierdeschartreux.fr


			CHÂTEAU SAINT-ROCH, LIRAC, TRADITION, 2017, ROUGE, 12,15 €


			OR (FRANCE)


			www.chateau-saint-roch.com


			brunel@chateau-saint-roch.com


			CHÂTEAU SAINT-ROCH, LIRAC, CONFIDENTIELLE, 2017, ROUGE, 16,70 €


			OR (FRANCE)


			www.chateau-saint-roch.com


			brunel@chateau-saint-roch.com


			DOMAINE DES MARAVILHAS, LIRAC, PIERRE DE JOSETTE, 2016, ROUGE, 16,90 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.domainedesmaravilhas.com


			info@domainedesmaravilhas.com


			DOMAINE AMÉDÉE, LUBERON, AIGUEBRUN PONT DE LA COQUILLE, 2018, ROSÉ, 3,90 €


			OR (FRANCE)


			www.marrenon.com


			sabrina.fillod@marrenon.com


			DOMAINE AMÉDÉE, LUBERON, LES HAUTES SENTES, 2016, ROUGE, 5,50 €


			OR (FRANCE)


			www.marrenon.com


			sabrina.fillod@marrenon.com


			CASTEL, LUBERON, LES BARRABANS, 2018, BLANC, 18,00 €


			OR (FRANCE)


			www.chateaux-castel.com


			Helene.franz@castel-freres.com


			CAVE DE TAIN, SAINT-JOSEPH, GRAND CLASSIQUE, 2017, ROUGE, 15,80 €


			OR (FRANCE)


			www.cavedetain.com


			contact@cavedetain.com


			CHÂTEAU D'AQUÉRIA, TAVEL, 2018, ROSÉ, 12,00 €


			OR (FRANCE)


			www.aqueria.com


			contact@aqueria.com


			PIERRE AMADIEU, VACQUEYRAS, LA GRANGELIÈRE, 2017, ROUGE, 12,00 €


			OR (FRANCE)


			www.pierre-amadieu.com


			contact@pierre-amadieu.com


			RHONÉA, VENTOUX, L'AMICALE DE LA PÉDALE, 2018, ROSÉ, 5,50 €


			OR (FRANCE)


			www.rhonea.fr


			contact@rhonea.fr


			RHONÉA, VENTOUX, L'AMICALE DE LA PÉDALE, 2018, ROUGE, 5,50 €


			OR (FRANCE)


			www.rhonea.fr


			contact@rhonea.fr


			GRANDES SERRES, VENTOUX, LULLABY, 2017, ROUGE, 7,90 €


			OR (FRANCE)


			www.grandesserres.com


			samuel.montgermont@m-p.fr


			RHONÉA, VIN DE FRANCE, LIBERTÉ FRATERNITÉ, 2018, ROSÉ, 5,40 €


			OR (FRANCE)


			www.rhonea.fr


			contact@rhonea.fr


			FAMILLE PERRIN, VINSOBRES, LES CORNUDS, 2017, ROUGE, 10,00 €


			OR (FRANCE)


			www.perrin.com


			sgriozel@familleperrin.com


			ARNOUX ET FILS, VACQUEYRAS, 1717, 2015, ROUGE


			OR (HONG KONG)


			www.arnoux-vins.com


			export@arnoux.wine


			BERNARD MAGREZ, CÔTES DU RHÔNE, MON CÔTE DU RHÔNE, 2017, ROUGE


			OR (HONG KONG)


			www.bernard-magrez.com


			chateau@pape-clement.com


			VIGNERONS ARDÉCHOIS, ARDÈCHE, BASALTE DU COIRON SYRAH, 2017, ROSÉ, 6,70 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vignerons-ardechois.com


			uvica@uvica.com


			ROMAIN DUVERNAY NEWRHÔNE MILLÉSIMES, BEAUMES DE VENISE, ROMAIN DUVERNAY, 2017, ROUGE, 8,40 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.newrhone.eu


			newrhone@newrhone.eu


			FAMILLE PERRIN, CAIRANNE, PEYRE BLANCHE, 2017, ROUGE, 9,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.perrin.com


			sgriozel@familleperrin.com


			DOMAINE DES AMADIEU, CAIRANNE, GARRIGUES, 2017, ROUGE, 12,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.domainedesamadieu.com


			contact@domainedesamadieu.com


			CAVE MONGE-GRANON, CHÂTILLON-EN-DIOIS, ALIGOTÉ, NM, BLANC, 7,90 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.clairette-mongegranon.com


			contact@clairette-mongegranon.com


			CAVE DE CLAIRMONT, COLLINES RHODANIENNES, CONFIDENCE, 2017, BLANC, 6,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.cavedeclairmont.com


			contact@cavedeclairmont.com


			CAVE DE TAIN, COLLINES RHODANIENNES, DOMAINE DES GARDES, 2018, ROUGE, 7,20 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.cavedetain.com


			contact@cavedetain.com


			BOISSET LA FAMILLE DES GRANDS VINS BONPAS, CÔTES DU RHÔNE, RÉSERVE DE BONPAS, 2018, ROUGE, 5,45 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.boisset.fr


			info@bonpas.fr


			CELLIER DES DAUPHINS, CÔTES DU RHÔNE, RÉSERVE, 2018, ROSÉ, 5,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.uvcdr.com


			j.facila@cellier-des-dauphins.com


			FAMILLE PERRIN, CÔTES DU RHÔNE, GRAND PREBOIS, 2018, BLANC, 6,10 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.perrin.com


			sgriozel@familleperrin.com


			GRANDES SERRES, CÔTES DU RHÔNE, LES PORTES DU CASTELAS, 2018, ROSÉ, 6,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.grandesserres.com


			samuel.montgermont@m-p.fr


			DOMAINE DE LA CITADELLE, CÔTES DU RHÔNE, L'ESPRIT DE LA CITADELLE, 2017, ROUGE, 8,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.domaine-citadelle.com


			contact@domaine-citadelle.com


			CLOS DU CAVEAU, CÔTES DU RHÔNE, LES BATELIERS, 2018, ROUGE, 8,95 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.closdecaveau.com


			domaine@closdecaveau.com


			LES VIGNERONS DES QUATRE CHEMINS, CÔTES DU RHÔNE, BONNIE, 2017, BLANC, 9,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vins-laudun-4-chemins.fr


			boutique@vignerons4chemins.com


			DOMAINE CORINNE DEPEYRE, CÔTES DU RHÔNE, TERRES DE CABASSOLE, 2017, ROUGE, 10,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.corinnedepeyre.fr


			info@corinnedepeyre.fr


			DOMAINE LA CÉLESTIÈRE, CÔTES DU RHÔNE, LA CÉLESTIÈRE, 2017, ROUGE, 12,10 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.lacelestiere.fr


			info@lacelestiere.fr


			VIGNOBLES ART MAS, CÔTES DU RHÔNE, CLASSIC, 2016, ROUGE, 13,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.artmas.fr


			artmas.lieudevie@gmail.com


			DOMAINE GRAND-PÈRE JULES, CÔTES DU RHÔNE, L'INCLASSABLE, 2018, ROUGE, 15,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.famille-xh.fr


			xavier.henry2@wanadoo.fr


			COOPÉRATIVE DU NYONSAIS, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES, QUINTESSENCE, 2017, ROUGE, 8,25 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.vignolis.fr


			vignolis@vignolis.fr


			LES VIGNERONS DES QUATRE CHEMINS, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES LAUDUN, SOLS & SENS, 2017, BLANC, 6,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vins-laudun-4-chemins.fr


			boutique@vignerons4chemins.com


			CHÂTEAU SAINT-ESTÈVE D'UCHAUX, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES MASSIF D'UCHAUX, SAINT ESTEVE NATURE, 2017, ROUGE, 11,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vins-saint-esteve.com


			chateau.st.esteve@wanadoo.fr


			ROMAIN DUVERNAY NEWRHÔNE MILLÉSIMES, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES PLAN DE DIEU, ROMAIN DUVERNAY, 2017, ROUGE, 6,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.newrhone.eu


			newrhone@newrhone.eu


			BOISSET LA FAMILLE DES GRANDS VINS BONPAS, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES PLAN DE DIEU, DAMES DE BONPAS, 2017, ROUGE, 6,95 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.boisset.fr


			info@bonpas.fr


			DOMAINE DE CABASSE, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES SABLET, LES DEUX ANGES, 2018, ROUGE, 9,90 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.cabasse.fr


			info@cabasse.fr


			BOISSET LA FAMILLE DES GRANDS VINS BONPAS, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES SIGNARGUES, HOMMAGE DE BONPAS, 2018, ROUGE, 6,45 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.boisset.fr


			info@bonpas.fr


			DOMAINE DE COSTE CHAUDE, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES VISAN, MADRIGAL, 2016, ROUGE, 10,50 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			domaine-coste-chaude.com


			info@domaine-coste-chaude.com


			DOMAINE DE COSTE CHAUDE, CÔTES DU RHÔNE-VILLAGES VISAN, TRILOGY, 2016, BLANC, 16,00 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			domaine-coste-chaude.com


			info@domaine-coste-chaude.com


			LES COTEAUX CÉVENOLS, DUCHÉ D'UZÈS, LE DUCHÉ, 2018, ROSÉ, 5,80 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.durfort.eu


			secretariat@coteaux-cevenols.fr


			DOMAINE DES ROSIER, GRIGNAN-LES-ADHÉMAR, PAUL, 2017, ROUGE, 8,50 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domainedesrosier.com


			contact.domaine.rosier@gmail.com


			DOMAINE BEAUMONT, LIRAC, CUVÉE DE DAVID, 2015, ROUGE, 18,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domainebeaumont.fr


			domainebeaumont@orange.fr


			DOMAINE DE CREMONE, RASTEAU, PREMIER VIOLON, 2015, ROUGE, 17,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.domainedecremone.fr


			domainedecremone@gmail.com


			DOMAINE LES DAVIDS, VAUCLUSE, TERRE DE TREIMARS, 2015, ROUGE, 16,80 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.lesdavids.fr


			kevin@lesdavids.fr


			FSP, VENTOUX, MARQUIS DE SADE, 2016, ROUGE, 4,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			fsp-winemerchant.com


			contact@fsp-wine.com


			RHONÉA, VENTOUX, BIG COQ, 2018, ROSÉ, 6,10 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.rhonea.fr


			contact@rhonea.fr


			CHÂTEAU DE NAGES, VIN DE FRANCE, LIBERTY NAGES, NM, ROUGE, 7,90 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.chateaudenages.com


			info@chateaudenages.com


			CHÂTEAU DE NAGES, VIN DE FRANCE, LIBERTY NAGES, NM, BLANC, 7,90 €


			ARGENT ET BIO (FRANCE)


			www.chateaudenages.com


			info@chateaudenages.com


			COOPÉRATIVE DU NYONSAIS, VINSOBRES, 2016, ROUGE, 9,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.vignolis.fr


			vignolis@vignolis.fr


			DOMAINE SERRE BESSON, VINSOBRES, SERRE BESSON, 2016, ROUGE, 15,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			serre-besson.com


			contact@serre-besson.com


			CHÂTEAU MONTPLAISIR, VINSOBRES, EXPRESSIONS, 2017, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateau-montplaisir.com


			benoit@chateaumontplaisir.com


			VIGNERONS ARDÉCHOIS, ARDÈCHE, SARRASINE SAUVIGNON BLANC, 2017, BLANC, 6,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.vignerons-ardechois.com


			uvica@uvica.com


			CAVE DE TAIN, COLLINES RHODANIENNES, PREMIÈRE NOTE, 2018, BLANC, 8,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.cavedetain.com


			contact@cavedetain.com


			CLOS DES CENTENAIRES, COSTIÈRES DE NÎMES, LES CENTENAIRES, 2018, BLANC, 8,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.clos-des-centenaires.comluc@clos-des-centenaires.com


			CLOS DES CENTENAIRES, COSTIÈRES DE NÎMES, LES CENTENAIRES, 2018, ROSÉ, 8,90 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.clos-des-centenaires.comluc@clos-des-centenaires.com


			FSP, CÔTES DU RHÔNE, MARQUIS DE SADE, 2016, ROUGE, 4,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			fsp-winemerchant.com


			GRANDES SERRES, CÔTES DU RHÔNE, LES PORTES DU CASTELAS, 2017, BLANC, 7,80 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.grandesserres.com


			samuel.montgermont@m-p.fr


			MAISON OGIER, CÔTES DU RHÔNE, ARTÉSIS, 2018, BLANC, 8,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.ogier.fr


			boutique@ogier.fr


			DOMAINE ROUGE GARANCE, CÔTES DU RHÔNE, FEUILLE DE GARANCE, 2018, ROUGE, 9,00 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.rougegarance.com


			contact@rougegarance.com


			DOMAINE NOTRE-DAME DE COUSIGNAC, CÔTES DU RHÔNE, 2018, ROUGE, 10,00 €


			BRONZE ET BIO (FRANCE)


			www.ogier.fr


			boutique@ogier.fr


			LA RÉGENCE, CROZES-HERMITAGE, LES PENDS, 2017, BLANC, 14,80 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.cave-chevalier.com


			contact@cave-chevalier.com


			DOMAINE DES ROSIER, GRIGNAN-LES-ADHÉMAR, ROUGE PLAISIR, 2018, ROUGE, 5,55 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domainedesrosier.com


			contact.domaine.rosier@gmail.com


			DOMAINE DES ROSIER, GRIGNAN-LES-ADHÉMAR, BERGÈRE DES VIOGNIERS, 2017, BLANC, 9,50 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domainedesrosier.com


			contact.domaine.rosier@gmail.com


			DOMAINE DE MONTINE, GRIGNAN-LES-ADHÉMAR, ÉMOTION, 2017, ROUGE, 10,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domaine-de-montine.com


			CHÂTEAU SAINT-ROCH, LIRAC, PALMES, 2017, ROUGE, 16,70 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateau-saint-roch.com


			brunel@chateau-saint-roch.com


			VIGNOBLES AURETO, LUBERON, PETIT MIRACLE, 2016, ROUGE, 14,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.aureto.fr


			info@aureto.fr


			CASTEL, LUBERON, LES BARRABANS, 2018, ROUGE, 18,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.chateaux-castel.com


			Helene.franz@castel-freres.com


			DOMAINE ROLAND GRANGIER, SAINT-JOSEPH, CÔTE GRANITS, 2017, ROUGE, 15,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.domainegrangier.fr


			domaine.grangier@orange fr


			CAVE DE TAIN, SAINT-PERAY, BLANC DE BLANCS, NM, BLANC, 13,70 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.cavedetain.com


			contact@cavedetain.com


			DOMAINE DAMES DE LUNE, VACQUEYRAS, 2017, ROUGE, 17,00 €


			BRONZE (FRANCE)


			domainedamesdelune@orange.fr


			CHÂTEAU MONTPLAISIR, VINSOBRES, HAUTS-GALETS, 2016, ROUGE


			BRONZE (HONG KONG)


			www.chateau-montplaisir.com


			benoit@chateaumontplaisir.com


			AFRIQUE DU SUD


			KWV, WESTERN CAPE, CATHEDRAL CELLAR CHARDONNAY, 2018, ROUGE


			OR (HONG KONG)


			www.kwv.co.za


			pienaarf@kwv.co.za


			KWV, WESTERN CAPE, ROODEBERG, 2017, ROUGE


			BRONZE (HONG KONG)


			www.kwv.co.za


			pienaarf@kwv.co.za


			ALLEMAGNE


			DR. LOOSEN/GEBR. LOOSEN, MOSEL, DR. L OFF-DRY, 2017, BLANC, DEMI-SEC, 13 €


			OR (FRANCE)


			drloosen.com


			info@drloosen.de


			ARGENTINE


			DOMAINE BOUSQUET, MENDOZA, EVA MALBEC BIO, 2017, ROUGE, 11,89 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.domainebousquet.com


			info@domainebousquet.com


			BERNARD MAGREZ GRANDS VIGNOBLES, MENDOZA, BIENVENIDA, 2018, ROUGE, 12 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.bernard-magrez.com


			chateau@pape-clement.com


			KAIKEN, MENDOZA, ULTRA MALBEC, 2017, ROUGE


			BRONZE (HONG KONG)


			kaikenwines.com


			 BODEGA MONTEVIEJO, PETITE FLEUR MALBEC, 2016, ROUGE


			BRONZE (HONG KONG)


			www.monteviejo.com.ar


			mdepercenaire@montviel.com


			AUSTRALIE


			KAESLER, BAROSSA VALLEY, OLD VINE SHIRAZ, 2016, ROUGE


			OR (HONG KONG)


			kaesler.com.au


			CURLY FLAT,, CHARDONNAY, 2016, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			www.curlyflat.com


			 CLAIRAULT, MARGARET RIVER, ESTATE CABERNET SAUVIGNON, 2013, ROUGE


			BRONZE (HONG KONG)


			www.clairaultstreickerwines.com.au


			CHILI


			MONTES, COLCHAGUA VALLEY, ALPHA SPECIAL CUVEE CABERNET SAUVIGNON, 2015, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.monteswines.com


			BERNARD MAGREZ GRANDS VIGNOBLES, MAIPO ALTO, LEYENDA, 2017, ROUGE, 7 €


			BRONZE (FRANCE)


			www.bernard-magrez.com


			chateau@pape-clement.com


			CONO SUR, CASABLANCA, 20 BARRELS LIMITED EDITION PINOT NOIR, 2017, ROUGE


			BRONZE (HONG KONG)


			www.conosur.com 


			CHINE


			XIGE ESTATE, NINGXIA EASTERN HELAN MOUNTAINS, JADE DOVE SINGLE VINEYARD CHARDONNAY, 2017, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			christelle@xige-estate.com


			ESPAGNE


			BERNARD MAGREZ GRANDS VIGNOBLES, RIOJA, MARQUES DE ORO, 2017, ROUGE, 5,95 €


			OR (FRANCE)


			www.bernard-magrez.com


			chateau@pape-clement.com


			VILLA CONCHI, CAVA, VILLA CONCHI BRUT SELECCION, NM, BLANCARGENT (HONG KONG)


			araex.com/bodega/villa-conchi-en


			M.marques@araex.com


			PROCEO’S WINES, PUNTA DE LAS OLAS CRIANZA 2015, NM, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.proceoswines.com


			dnavarro@proceoswines.com


			ROLLAND & GALARRETA, RIBERA DEL DUERO, ROLLAND GALARRETA RIBERA DEL DUERO, 2016, ROUGEARGENT (HONG KONG)


			araex.com/bodega/rg-rolland-galarreta-en


			M.marques@araex.com


			BODEGA PAGO DE CIRSUS, PAGO DE CIRSUS BARREL FERMENTED CHARDONNAY, 2017, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			www.pagodecirsus.com


			M.marques@araex.com


			HONGRIE


			DISZNÓKŐ, TOKAJ, TOKAJI LATE HARVEST, 2016, BLANC, LIQUOREUX, 15,5 €


			OR (FRANCE)


			HTTP://DISZNOKO.HU/FR/


			disznoko@disznoko.hu


			SAUSKA, TOKAJ, TOKAJI ASZÚ 6 PUTTONYOS, 2013, BLANC


			OR (HONG KONG)


			www.sauska.hu


			clsauska@optoline.net


			DISZNÓKŐ, TOKAJ, TOKAJI DRY FURMINT, 2017, BLANC, 11,8 €


			ARGENT (FRANCE)


			http://disznoko.hu/fr/


			disznoko@disznoko.hu


			SAUSKA, CABERNET FRANC MAKAR, 2013, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.sauska.hu


			clsauska@optoline.net


			BOCK BORASZAT, BOCK N'ROLL, 2015, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			bock.hu


			ITALIE


			AGRIVERDE, TERRE DI CHIETI PECORINO, NATUM, 2018, BLANC, 12,00 €


			OR ET BIO (FRANCE)


			www.agriverde.it


			 PLANETA, SICILIA, LA SEGRETA ROSSO, NM, ROUGE, 12,00 €


			ARGENT (FRANCE)


			planeta.it/en/


			planeta@planeta.it


			LIBAN


			CHATEAU HERITAGE, FAMILY RESERVE, 2012, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.chateauheritage.com


			wtouma@chateauheritage.com


			NOUVELLE ZELANDE


			DOG POINT, MARLBOROUGH, CHARDONNAY, 2015, BLANC


			BRONZE (HONG KONG)


			www.dogpoint.co.nz 


			PORTUGAL


			BERNARD MAGREZ GRANDS VIGNOBLES, DOURO, LEYENDA, 2015, ROUGE, 6,95 €


			OR (FRANCE)


			www.bernard-magrez.com


			chateau@pape-clement.com


			BERNARD MAGREZ, DOURO, ARIELA, 2015, ROUGE


			OR (HONG KONG)


			www.bernard-magrez.com


			chateau@pape-clement.com


			QUINTA DO PESSEGUEIRO, DOURO, ALUZÉ, 2014, ROUGE, 14 €


			ARGENT (FRANCE)


			www.quintadopessegueiro.com


			quintadopessegueiro@zannier.com


			HERDADE DO FREIXO, ALENTEJANO, FREIXO RESERVE WHITE, 2017, BLANC


			ARGENT (HONG KONG)


			www.herdadedofreixo.pt


			freixo@herdadedofreixo.pt


			HERDADE DO FREIXO, ALENTEJANO, HERDADE DO FREIXO HERDADE DO FREIXO, 2015, ROUGE


			ARGENT (HONG KONG)


			www.herdadedofreixo.pt


			freixo@herdadedofreixo.pt
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			ALSACE
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			Tous les vins dégustés n’ont pu être cités dans ce guide.


			Retrouvez plus de 120 000 vins notés et commentés sur


			L'APPLI LE GRAND TASTING ET SUR WWW.BETTANEDESSEAUVE.COM


		




		

		







			LE VIGNOBLE D'ALSACE


		


			LE VIGNOBLE 


			› Appuyé sur les Vosges, le vignoble d’Alsace regarde le levant. C’est une bande étroite qui couvre près de 15 500 hectares sur plus de 170 kilomètres, entre Marlenheim au nord et Thann au sud. Planté sur les contreforts du massif vosgien, le vignoble se répartit entre 200 et 400 mètres d’altitude, ce qui fait un heureux contrepoint à un climat de type semi-continental, chaud et sec. Rappelons qu’il s’agit là d’une des pluviométries les plus faibles de France.


			› Le vignoble alsacien est planté sur une variété de sols très large : calcaires, granits, argiles, schistes, grès, roches volcaniques, etc. Une telle diversité donne des vins aux caractères très peu semblables, d’une parcelle à l’autre.


			CE QU’IL FAUT SAVOIR 


			› L’Alsace a bâti sa gloire essentiellement sur les vins blancs. Comme partout, le pire côtoie le meilleur. Le pire, en Alsace, étant des vins produits à hauts rendements et affichant une sucrosité sans intérêt. En revanche, l’élite de la région rivalise avec les meilleurs vins blancs du monde. Grâce à des cépages originaux, que l’on retrouve de l’autre côté du Rhin, mais pas dans les autres vignobles français (sauf le muscat), les vins blancs développent des arômes et des saveurs uniques, tant en sec qu’en liquoreux. En rosé et rouge, le pinot noir donne des vins légers et friands. 


			› Autre atout, la relative simplicité pour le consommateur, avec seulement trois appellations d’origine : Alsace (depuis 1962), Alsace Grand Cru (1975) et  Crémant d’Alsace (1976). Pour les deux premières, dans la grande majorité des cas, les vins sont issus d’un seul cépage, dont le nom figure généralement sur l’étiquette. Il est possible de faire des vins d’assemblage. Un edelzwicker (littéralement « assemblage noble ») est un assemblage de plusieurs cépages alsaciens, sans contrainte de proportion ou de vinification. Un gentil est également un vin d’assemblage, mais ses règles d’élaboration sont plus strictes. Il doit contenir un minimum de 50 % de cépages nobles (riesling, gewurztraminer, pinot gris ou muscat) et chaque cépage doit être vinifié séparément. 
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			LES SEPT CÉPAGES PRINCIPAUX 


			› Le riesling donne des vins racés, purs et élancés. Le nez offre des notes de fleurs blanches, de citronnelle, d’agrumes, de pêche et de poire, de tilleul. Au fil du temps, il évolue vers des arômes plus minéraux, de silex et de pierre à fusil. En bouche, il se montre fin et structuré, de bonne acidité et parfois minéral, sa longueur peut être magistrale. Les grands rieslings peuvent se garder plusieurs décennies. 


			› Le gewurztraminer aurait remplacé son cousin le traminer (qui signifie « épicé ») au cours du XIXe siècle. Vigoureux et précoce, ce plant aux grains rosés lorsqu’il arrive à maturité donne des vins blancs charpentés, aux arômes d’une très grande intensité. 


			› Le pinot gris ne peut plus être appelé tokay, cette mention étant exclusivement réservée aux vins de Hongrie. Très complexe, le nez évoque des odeurs de sous-bois, champignon, une pointe miellée, fruits secs, abricot, un registre repris en bouche et développé surtout lorsque le vin contient un peu de sucres résiduels. Il se termine souvent par une pointe fumée. 


			› Le sylvaner donne un vin aromatique, sur les fleurs blanches, les agrumes, avec une pointe citronnée. Frais et désaltérant, son expression simple n’est pas dénuée de charme. 


			› Le pinot noir donne, comme en Bourgogne, un vin à la teinte légère, aussi séduisant à l’œil qu’en bouche. Il peut aussi être vinifié en rosé. Les fruits rouges, croquants et friands à souhait (cerise, framboise, groseille), dominent son profil aromatique. 


			› Le muscat se décline sous plusieurs formes : muscat blanc à petits grains (également appelé muscat d’Alsace), et muscat Ottonel. Ils se reconnaissent à leur forte intensité aromatique. Leurs arômes sont plus ou moins élégants  selon le talent du vinificateur. 


			› Le pinot blanc allie fraîcheur, structure et souplesse. Aussi appelé auxerrois, pinot auxerrois ou klevner qu’on ne confondra pas avec le klevener de Heiligenstein, ce dernier étant une variété de savagnin rose. Discrètement fruité, avec des arômes de pêche, de pomme et quelques nuances florales, il développe en bouche une pointe épicée. 


		




		



		



			ACHILLÉE


			 ===== [image: ]


			Ce tout jeune domaine vient de bâtir une cuverie fort originale dans le bas de Scherwiller, à l’aide de murs en paille recouverts de chaux. Les certifications bio et biodynamie sont acquises depuis longtemps, et les premiers vins soumis à nos dégustations fort encourageants. L’accueil au caveau y est fort agréable, l’occasion également de savourer un très curieux quetsches-alors, d’une grande richesse de saveurs. Une aventure à suivre. 


			  Alsace 2017 | Sec | 2018>24 | 10 €	14,5


			  Alsace gewurztraminer Sec 2016 | Sec | 2018>25 | 14 €	14,5


			  Alsace Hahnenberg riesling 2016 | Sec | 2018>25 | 17 €	15,5


			  Alsace pinot noir Libre 2018 | Sec | 2018>21 | NC	14


			  Alsace riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 12 €	14,5


			  Alsace Schieferberg riesling 2016 | Sec | 2018>25 | 25 €	16


			  Crémant d’Alsace Zéro Dosage Eff. 2016 | Extra-brut | 2018>23 | 13 €	15,5


			  Crémant d’Alsace Zéro Dosage Blanc de Noirs Eff. 2016
 | Extra-brut | 2018>22 | 17 €	14


			50, rue de Dambach, 67750 Scherwiller • Tél. 03 88 82 20 13 • contact@achillee.alsace • www.achillee.alsace • Visite : fermé le lundi. Du mardi au jeudi de 10h à 19h. Le vendredi et le samedi de 10h à 21h. le dimanche de 10h à 17h


			


			JEAN-BAPTISTE ADAM


			 ===== [image: ]


			Jean-Baptiste Adam est aujourd’hui l’une des références vigneronnes majeures dans le village d’Ammerschwihr, fameux pour son grand cru Kaefferkopf, le dernier à avoir été anobli en Alsace, c’était en 2007. Le vignoble couvre 21 hectares, avec près de 100 parcelles, mais l’essentiel des volumes vient d’un négoce en achat de raisins. Les vignes du domaine sont labellisées en agriculture biologique ou en biodynamie. Régulièrement, les résiduels qui traînent dans certaines cuvées perturbent les équilibres à la dégustation. 


			  Alsace grand cru Kaefferkopf Le Grand K - Vieilles Vignes 2017
 | Sec | 2023>32 | 21 €	14,5


			  Alsace grand cru Kaefferkopf riesling Vieilles Vignes 2017
 | Sec | 2018>27 | 19,50 €	14,5


			  Alsace riesling Les Natures 2017 | Sec | 2018>25 | 9,80 €	14


			5, rue de l’Aigle, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 78 23 21 • jbadam@jb-adam.fr • www.jb-adam.fr • Visite : tous les jours de 9h à 12h et de 14h à 18h.





DOMAINE AGAPÉ


			 =====


			Vincent Sipp est le frère de Jacques, du domaine Sipp-Mack d’Hunawihr, et a créé son propre domaine en 2007, en s’installant sur Riquewihr. Les terroirs se situent sur Riquewihr, Hunawihr et Ribeauvillé, et Vincent essaie de les vinifier aussi secs que possible. La gamme se répartit en trois niveaux : expression, pour les vins de cépage, les grands crus, et hélios pour les cuvées en surmaturation. Tous les vins offrent le même profil franc et immédiatement accessible. 


			  Alsace grand cru Rosacker riesling 2018 | Sec | 2018>28 |  NC	15


			  Alsace grand cru Rosacker riesling 2017 | Sec | 2018>27 |  NC	16


			  Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2018 | Sec | 2018>28 |  NC	15,5


			  Alsace gewurztraminer Expression 2016 | Demi-sec | 2018>26 |  NC	14,5


			  Alsace gewurztraminer Hélios Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>24 |  NC	14,5


			  Alsace pinot gris Expression 2017 | Sec | 2018>24 |  NC	14


			  Alsace pinot gris Hélios Sélection de Grains Nobles 2017
 | Liquoreux | 2018>25 |  NC	15


			  Alsace pinot noir «B» 2017 | Sec | 2018>26 |  NC	15,5


			  Alsace riesling Expression 2017 | Sec | 2018>24 |  NC	14


			  Alsace riesling Hélios Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>24 |  NC	14


			10, rue des Tuileries, 68340 Riquewihr • Tél. 03 89 47 94 23 • domaine@alsace-agape.fr • www.alsace-agape.fr • Visite : Du lundi au samedi de 9h à 18h.


			


			DOMAINE ANSEN


			 ===== [image: ]


			Daniel Ansen reprend le domaine familial en 2010, après avoir voyagé notamment aux États-Unis et en Australie. Les progrès récents sont encourageants, confirmés par les millésimes 2016 et 2017. 


			  Alsace Ostenberg-Ritzmann gewurztraminer 
Vendanges Tardives 2017 | Doux | 2018>27 | 31 €	14,5


			  Crémant d’Alsace Struch auxerrois Eff. 2015
 | Brut | 2018>24 | 12,10 €	14,5


			2, place du Docteur Nessmann, 67310 Westhoffen • Tél. 06 52 60 99 90 • 
daniel@ansen.fr • www.ansen.fr • Visite : tous les jours uniquement sur rendez-vous.





			  DOMAINE FRÉDÉRIC ARBOGAST


			 =====


			Ce domaine de Westhoffen nous a bluffés cette année avec son riesling du Geierstein. Le reste de la gamme présentée affichait soit trop de résiduel, soit manquait de fraîcheur. 


			  Alsace Geierstein riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 10 €	15


			3 place de l’Église, 67310 Westhoffen • Tél. 03 88 50 30 51 ou 06 45 58 94 95 • frederic@vignoble-arbogast.fr • www.vignoble-arbogast.fr • Visite : Du lundi au samedi, de 9h à 12h et de 14h à 18h.


			


			ARTHUR METZ


			 =====


			Cette maison est la tête de pont alsacienne du groupe Grands Chais de France, l’un des géants du vin en France. Tous les niveaux de qualité sont ici présents, y compris des cuvées de terroir plus qu’honorables. 


			  Alsace grand cru Engelberg riesling 2017 | Sec | 2018>24 | NC	15


			  Alsace grand cru Steinklotz riesling 2017 | Sec | 2018>24 | NC	14,5


			102, rue du Général de Gaulle, 67520 Marlenheim • Tél. 03 88 59 28 60 • 
contact@arthurmetz.fr • www.arthurmetz.fr • Visite : Lundi de 10h à 12h30 et de 14h à 18h. Du mardi au vendredi de 10h à 12h30 et de 14h à 18h30 selon la saison. Le samedi de 10h à 12h30 et de 14h à 18h. Dimanche ouvert en juin, juillet, août et décembre de 10h à 12h30 et de 14h à 18h.


			


			DOMAINE BARMÈS-BUECHER


			 ===== [image: ]


			Maxime Barmès et sa sœur Sophie sont maintenant en charge du domaine, avec leur mère Geneviève toujours présente. Un vignoble de presque19 hectares, cultivé depuis plus d’une décennie selon les préceptes de la biodynamie et avec des pratiques de plus en plus poussées (moutons et ruches dans certaines vignes, plantations d’arbres…). Au fil des millésimes, les vins semblent gagner en tension et en esprit sec, ce dont nous ne pouvons que nous réjouir. Les grandes réussites au domaine sont sans hésitation les pinots noirs et les rieslings, année après année. Le domaine vient justement de mettre sur le marché un pinot noir vieilles-vignes 2009, issu du grand cru Hengst mais qui ne peut pas encore le revendiquer, un vin qui à l’époque avait été vinifié par François Barmès, deux ans avant son tragique accident. 


			  Alsace grand cru Hengst riesling 2017 | Sec | 2018>37 | 28 €	17,5


			  Alsace grand cru Steingrubler riesling 2017 | Sec | 2018>37 | 26 €	16,5


			  Alsace Clos Sand riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 21,50 €	15,5


			  Alsace pinot noir Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>32 | 30 €	17


			  Alsace pinot noir Vieilles Vignes 2009 | Sec | 2018>29 | 50 €	16,5


			  Alsace Rosenberg pinot gris 2017 | Demi-sec | 2018>27 | 19 €	15,5


			  Alsace Rosenberg riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 17,50 €	16,5


			  Crémant d’Alsace Brut Nature Zéro Dosage Eff. 201
7 | Extra-brut | 2018>23 | 15 €	14


			30, rue Sainte-Gertrude, 68920 Wettolsheim • Tél. 03 89 80 62 92 • info@barmes-buecher.com • www.barmes-buecher.com • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h, sur rendez-vous uniquement.


			


			DOMAINE LAURENT BARTH


			 ===== [image: ]


			Laurent Barth s’est installé en 1999, mais n’a vraiment commencé à vinifier et se convertir au bio qu’avec le millésime 2004. Ce vigneron attachant a beaucoup voyagé dans le monde entier avant de mettre en valeur le grand cru Marckrain, peut-être est-ce cette richesse des rencontres qui donne autant de saveur et d’authenticité à ses vins. Tous les cépages réussissent assez bien ici, mais les pinots noirs particulièrement, avec une élégance moelleuse très régulière. La petitesse des rendements ces dernières années et le mildiou en 2016 n’entament pas les convictions de ce vigneron sincère. Si certains vins ne goûtent pas aussi secs qu’on pourrait le souhaiter, tous racontent une histoire. Nous regrettons que le domaine ait oublié de nous présenter ses vins cette année. 


			3, rue du Maréchal-de-Lattre, 68630 Bennwihr • Tél. 03 89 47 96 06 • 
laurent.barth@wanadoo.fr • Visite : Du lundi au vendredi sur rendez-vous. Le 
samedi de 9h à 19h.


			

			


			BAUMANN-ZIRGEL


			 ===== [image: ]


			Benjamin et son épouse Valérie ont rejoint le domaine familial en 2001, situé à Mittelwihr, où ils exploitent notamment quatre grands crus, le Sporen, le Schoenenbourg, le Mandelberg et le Schlossberg. Les progrès se confirment sur les derniers millésimes, même si le riesling semble le cépage vinifié le plus sec au domaine. 


			  Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2017 | Sec | 2023>27 | 18 €	15


			  Alsace gewurztraminer 2017 | Demi-sec | 2018>26 | 10 €	13,5


			  Alsace riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 8 €	15


			  Alsace Streng riesling 2017 | Sec | 2018>23 | 10,50 €	13


			5, rue du Vignoble, 68630 Mittelwihr • Tél. 03 89 47 90 40 • baumann-zirgel@wanadoo.fr • www.baumann-zirgel.com • Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h, le dimanche sur rendez-vous.


			


			DOMAINE CHARLES BAUR


			 ===== [image: ]


			Arnaud Baur est un jeune vigneron talentueux qui dispose de jolies vignes sur le secteur d’Eguisheim. Il partage la même philosophie que son père Armand, toujours sur l’exploitation, à savoir qu’ils visent la production de vins les plus secs possible. Un domaine d’autant plus à suivre que les prix sont très sages ! Les quelques sucres résiduels observés en 2015 s’intègrent plutôt bien, ce jeune talent confirme les espoirs que l’on a placés en lui ! Quelques vins du millésime 2016 nous ont bluffés à l’aveugle lors de nos dégustations syndicales, les 2017 poursuivent dans la bonne direction. 


			  Alsace grand cru Brand pinot gris 2017 | Sec | 2022>27 | 15,50 €	15


			  Alsace grand cru Brand riesling 2017 | Doux | 2018>27 | 15,50 €	15,5


			  Alsace grand cru Eichberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 15,50 €	15


			  Alsace Fronenberg gewurztraminer 2017 | Sec | 2018>27 | 11,30 €	14,5


			  Alsace muscat 2017 | Sec | 2018>25 | 8,80 €	15


			  Alsace pinot noir Rouge d’Alsace 2017 | Sec | 2021>27 | 18,50 €	15,5


			  Alsace sylvaner 2017 | Sec | 2018>24 | 6,80 €	14


			  Vin de France Chard’ Egiushiemis 2017 | Sec | 2018>25 | 11 €	14,5


			29, Grand-Rue, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 32 49 • cave@vinscharlesbaur.fr • www.vinscharlesbaur.fr • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h30. le dimanche matin de 9h à 12h. 


			


			PIERRE ET FRÉDÉRIC BECHT


			 =====


			Ce domaine avait disparu de nos radars, il a bien fait de nous envoyer quelques échantillons cette année. Le terroir du Stierkopf permet de belles expressions du pinot noir et du riesling. 


			  Alsace Stierkopf pinot noir cuvée Frédéric 2017
 | Sec | 2018>25 | 10,80 €	14,5


			  Alsace Stierkopf riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 6,90 €	14


			26, faubourg des Vosges, 67120 Dorlisheim • Tél. 03 88 38 18 22 • info@domaine-becht.com • www.domaine-becht.com • Visite : Du lundi au samedi de 8h30 à 11h et de 14h à 18h. Le dimanche et les jours fériés de 10h à 12h et de 16h à 18h. 


			


			DOMAINE JEAN, JEAN-PHILIPPE 
ET JEAN-FRANÇOIS BECKER


			 ===== [image: ]


			Important négoce établi à Zellenberg, proposant notamment de belles références en grands crus Froehn et Sonnenglanz. De nombreux vins affichent cependant un résiduel prononcé, ce qui exige une garde supplémentaire en cave. 


			  Alsace grand cru Mandelberg riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 18 €	14,5


			  Alsace grand cru Sonnenglanz gewurztraminer 2017
 | Doux | 2018>27 | 18,50 €	14,5


			4, route d’Ostheim, Zellenberg BP24 - B.P. 24, 68340 Riquewihr • Tél. 03 89 47 90 16 • vinsbecker@orange.fr • www.vinsbecker.com • Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 14h à 18h. De pâque à décembre, le week-end de 10h à 12h et de 14h à 18h, de préférence sur rendez-vous.


			


			DOMAINE JEAN-MARC BERNHARD


			 ===== [image: ]


			Frédéric Bernhard va fêter sa vingtième vendange cette année, à la tête de ses 11 hectares cultivés en bio, dont un tiers de grands crus, tous autour de Katzenthal. La gamme est cohérente et c’est tout naturellement que ce domaine a retrouvé récemment sa place dans notre sélection. Il a les terroirs pour.


			  Alsace grand cru Kaefferkopf pinot gris 2017
 | Demi-sec | 2018>27 | 15 €	14,5


			  Alsace grand cru Schlossberg riesling 2017
 | Sec | 2018>32 | 23 €	16


			21, Grand-Rue, 68230 Katzenthal • Tél. 03 89 27 05 34 • vins@jeanmarcbernhard.fr • www.jeanmarcbernhard.fr • Visite : sur rendez-vous uniquement. 


			


			DOMAINE ÉMILE BEYER


			 ===== [image: ]


			Au début du siècle dernier, la famille Beyer s’est scindée en deux, mais les deux maisons éponymes sont aujourd’hui encore situées à Eguisheim. La branche Émile se concentre principalement sur les vignes du domaine, uniquement situé sur les terroirs d’Eguisheim, notamment les grands cru Eichberg et Pfersigberg. La viticulture est aujourd’hui bio certifiée, et le clos Lucas Beyer se veut la vitrine de cette nouvelle voie. Christian et Valérie Beyer veulent désormais s’orienter vers la biodynamie (certification prévue pour 2019), nous en mesurerons les évolutions dans les millésimes à venir. Les rieslings sont souvent les cuvées les plus réussies au domaine, ce sont eux qui ont le plus gagné en verticalité et en tension ces derniers millésimes, les gewurzts affichent encore un résiduel marqué comme souvent en Alsace.


			  Alsace grand cru Eichberg riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 30 €	16


			  Alsace grand cru Pfersigberg riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 30 €	16


			  Alsace Eguisheim pinot gris 2017 | Demi-sec | 2018>27 | 14,50 €	15


			  Alsace Eguisheim pinot noir 2017 | Sec | 2018>27 | 14,50 €	14,5


			  Alsace Eguisheim riesling 2017 | Sec | 2018>25 | 14,50 €	14


			  Alsace Hohrain pinot gris 2017 | Demi-sec | 2018>32 | 22 €	15,5


			  Alsace Saint-Jacques riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 22 €	15


			7, place du Château Saint-Léon, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 40 45 • 
info@emile-beyer.fr • www.emile-beyer.fr • Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h et le dimanche sur rendez-vous. 


			


			LÉON BEYER


			 =====


			Voici sans doute la moins connue des belles maisons de négoce alsaciennes, et pourtant Léon Beyer jouit d’une réputation ancienne dans la belle restauration. La maison dispose d’un parcellaire dans les grands crus Eichberg et Pfersigberg, mais jusqu’à il y a peu elle ne les revendiquait pas, mettant l’accent sur ses marques propres, notamment les cuvées des comtes-d’eguisheim, déclinées en riesling, pinot gris, gewurzt et pinot noir, ou bien, tout en haut de la gamme, la R-de-beyer en riesling. Les vins sont généralement commercialisés après une longue attente en cave. Les 2017 sont au plus haut niveau espéré, quand bien même ils ne seront pas commercialisés avant 5 ou 6 ans, voire plus. Ah ! Un autre point fort de la maison : les magnifiques vendanges tardives et sélections de grains nobles, dont de vieux millésimes encore disponibles. 


			  Alsace grand cru Eichberg gewurztraminer 
Comtes d’Eguisheim 2017 | Sec | 2022>37 | 35 €	18


			  Alsace grand cru Eichberg riesling R de Beyer 2017
 | Sec | 2022>37 | 35 €	18


			  Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer 
Comtes d’Eguisheim 2017 | Sec | 2022>37 | 35 €	18


			  Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer 
Vendanges Tardives 2017 | Doux | 2025>37 | 39 €	17


			  Alsace grand cru Pfersigberg riesling 
Comtes d’Eguisheim 2017 | Sec | 2024>37 | 35 €	17,5


			  Alsace grand cru Pfersigberg riesling Les Écaillers 2017
 | Sec | 2018>32 | 21,80 €	16


			  Alsace gewurztraminer 2017 | Sec | 2018>25 | 16,80 €	14


			  Alsace gewurztraminer Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>27 | 39 €	16


			  Alsace pinot gris Réserve 2017 | Sec | 2018>27 | 19,50 €	16


			  Alsace pinot noir Comtes d’Eguisheim 2017 | Sec | 2022>32 | 33 €	17


			  Alsace pinot noir Réserve Les Étourneaux 2015
 | Sec | 2018>30 | 19 €	15,5


			  Alsace sylvaner 2018 | Sec | 2018>24 | 10,80 €	14


			2, rue de la Première-Armée, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 21 62 30 • 
contact@leonbeyer.fr • www.leonbeyer.fr • Visite : tous les jours de 10h à 12h et de 14h à 18h, fermé le mardi et en janvier et en février.


			


			DOMAINE PAUL BLANCK


			 =====


			Chez les Blanck, on travaille en famille : Frédéric s’occupe de la cave et son cousin Philippe de la communication et de la vente. Le patrimoine de vignes est très important, d’où la très large gamme. Nous avons longtemps salué le domaine pour sa régularité depuis les cuvées de fruit jusqu’aux plus belles expressions de terroir ou de botrytis, mais il nous semble que depuis quelques millésimes on ne retrouve plus la même homogénéité dans l’ensemble de la gamme. Nous espérons le retrouver en pleine forme dans les années qui viennent. 


			  Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer 
Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>26 | 23 €	15


			  Alsace grand cru Furstentum pinot gris 2017
 | Demi-sec | 2018>27 | 21 €	14,5


			  Alsace grand cru Furstentum riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 24 €	15


			  Alsace grand cru Schlossberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 24 €	15


			  Alsace Altenbourg gewurztraminer 2016 | Doux | 2018>26 | 18 €	13


			32, Grand-Rue, 68240 Kientzheim • Tél. 03 89 78 23 56 • info@blanck.com • 
www.blanck.com • Visite : du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h. Fermé le dimanche et les jours fériés. Sur rendez-vous pour les groupes et de mi-novembre à mi-avril. 


			


			DOMAINE RENÉ BOEHLER


			 =====


			René Boehler exploite ses vignes autour de Molsheim, certaines sur le grand cru Bruderthal. 


			  Alsace grand cru Bruderthal riesling 2017 | Sec | 2023>27 | 15 €	14


			  Alsace Leimen sylvaner 2017 | Sec | 2018>27 | 7 €	14,5


			4, place de la Liberté, 67120 Molsheim • Tél. 03 88 38 53 16 • rene.boehler@orange.fr • www.domaine-boehler.com • Visite : du lundi au samedi de 8h à 12h et de 13h à 18h, de préférence sur rendez-vous. 


			


			DOMAINE LÉON BOESCH


			 ===== [image: ]


			Matthieu Boesch a maintenant bien en main ce domaine de 14,5 hectares. Le vignoble, situé à moins de 3 kilomètres de la cuverie, sur les terroirs gréseux et calcaires autour de Soultzmatt, est cultivé en biodynamie, ce qui se ressent par l’intensité souvent florale ainsi que la pureté des parfums qu’expriment la plupart des cuvées. L’objectif de vinifier des vins totalement secs est régulièrement atteint, même si l’exercice s’avère parfois délicat sur les pinots gris et les gewurzts, notamment en 2015. Cette volonté de récolter des raisins moins chargés en sucre se traduit par une gamme très digeste, on s’en réjouit. 


			  Alsace Breitenberg riesling 2017 | Sec | 2021>27 | 16,70 €	14,5


			  Alsace Clos Zwingel pinot gris 2017 | Sec | 2018>25 | 16,20 €	13


			  Alsace gewurztraminer Les Fous 2017 | Sec | 2018>27 | 13,50 €	14


			  Alsace riesling Les Grande Lignes 2017 | Sec | 2018>27 | 10,70 €	16


			6, rue Saint-Blaise, 68250 Westhalten • Tél. 03 89 47 01 83 • boesch@domaine-boesch.fr • www.domaineboesch.fr • Visite : du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h30 à 18h30 (17h30 le samedi), de préférence sur rendez-vous. 


			


			DOMAINE BOTT-GEYL


			 ===== [image: ]


			Jean-Christophe Bott exploite un vaste parcellaire qui couvre plusieurs types de sols et grands crus, ce qui lui permet de proposer une gamme large, commercialisée avec quelques années de décalage. Les entrées de gamme, sous le nom les-éléments, goûtent sec et s’apprécient jeunes, quand les cuvées de terroir offrent un peu plus de résiduel mais qui par expérience s’estompe bien dans le temps, d’autant que le domaine joue le jeu en les faisant vieillir lui-même. Ici les vins ont un toucher de bouche propre, avec une épaisseur qui donne l’impression de mâcher la peau du raisin. Hélas comme cela lui arrive parfois, le domaine n’a pas songé à nous présenter ses vins pour nos dégustations à l’aveugle cette année. 


			1, rue du Petit-Château, 68980 Beblenheim • Tél. 03 89 47 90 04 • info@bott-geyl.com • www.bott-geyl.fr • Visite : du lundi au vendredi de 8h30 à 11h30 et de 14h à 17h30, le samedi à partir de 9h. Sur rendez-vous pour les groupes.


			


			DOMAINE ALBERT BOXLER


			 =====


			Depuis son arrivée au domaine familial voilà près de 20 millésimes, Jean Boxler a lentement fait évoluer les réglages pour aujourd’hui vinifier à égalité avec l’élite de l’Alsace. Les vignes sont splendidement situées, sur le Sommerberg tout d’abord, où Jean dispose d’un important parcellaire, sur le Brand ensuite, deux terroirs qui brillent en riesling, le grand cépage au domaine. La viticulture est exigeante et soignée, les élevages adaptés aux vins et aux millésimes, ici aucune fausse note, quel que soit le cépage, même les plus modestes sylvaner ou pinot blanc (mais ce dernier est issu du Brand). Superbe réussite des 2016, avec des vins un peu moins en densité que 2015 mais qui vieilliront à la perfection. 2017 a permis aux sylvaners, aux pinots blancs, aux muscats, et bien entendu aux rieslings de se distinguer au sein de la gamme. Le choix est vaste, même si peu de vins sont disponibles au domaine. 


			  Alsace grand cru Brand gewurztraminer 2017 | Doux | 2018>32 | NC	16


			  Alsace grand cru Brand muscat 2017 | Sec | 2025>32 | NC	16


			  Alsace grand cru Brand pinot gris 2017 | Demi-sec | 2018>32 | NC	16


			  Alsace grand cru Brand riesling 2017 | Sec | 2022>37 | NC	17


			  Alsace grand cru Brand riesling «K» 2017 | Sec | 2024>37 | NC	19,5


			  Alsace grand cru Sommerberg riesling 2017 | Sec | 2024>37 | NC	18


			  Alsace grand cru Sommerberg riesling «D» 2017
 | Sec | 2024>37 | NC	19


			  Alsace grand cru Sommerberg riesling «E» 2017
 | Sec | 2024>37 | NC	18,5


			  Alsace grand cru Sommerberg riesling Jeunes Vignes 201
7 | Sec | 2018>27 | NC	16


			  Alsace Heimbourg pinot gris Sélection de Grains Nobles 2017
 | Liquoreux | 2024>34 | NC	17,5


			  Alsace Pfoeller gewurztraminer Vendanges Tardives 2017
 | Doux | 2018>37 | NC	17,5


			  Alsace pinot blanc Réserve 2017 | Sec | 2018>27 | NC	16


			78, rue des Trois-Épis, 68230 Niedermorschwihr • Tél. 03 89 27 11 32 • 
domaine@albertboxler.fr • Visite : Du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h à 17h, sur rendez-vous.


			


			CAMILLE BRAUN


			 ===== [image: ]


			Ce domaine de 15 hectares situé sur Orschwihr se signale depuis maintenant plusieurs années dans nos dégustations. L’agriculture biologique et des fermentations poussées donnent des vins profonds et de belle définition de saveur. La gamme est très large comme souvent en Alsace, elle gagnerait sans doute à plus de simplification. 


			  Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 17,20 €	15,5


			  Alsace grand cru Pfingstberg pinot gris 2017
 | Doux | 2021>27 | 17,20 €	15,5


			  Alsace grand cru Pfingstberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 17,20 €	15,5


			  Alsace B’ de Braun cuvée de la Chapelle 2017
 | Sec | 2018>24 | 10,10 €	13,5


			  Alsace Buchrod 2017 | Sec | 2018>32 | 19,20 €	15,5


			  Alsace Luft riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 11,40 €	15


			  Alsace pinot noir B’ de Braun cuvée Camille 2017
 | Sec | 2018>27 | 11,70 €	14,5


			16, Grand’Rue, 68500 Orschwihr • Tél. 03 89 76 95 20 • cbraun@camille-braun.com • www.camille-braun.com • Visite : Du lundi au vendredi, de 9h à 12h et de 13h30 à 18h30 et le samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 17h30.


			


			DOMAINE PAUL BUECHER


			 ===== [image: ]


			Depuis 2002, Jérôme Buecher a en charge les 30 hectares du domaine familial, dont quelques parcelles sur les grands crus Brand, Hengst et Sommerberg. Depuis le millésime 2015, nous notons une progression des vins du domaine dans la juste direction, mieux équilibrés, avec chaque année plusieurs cuvées qui se distinguent lors de nos dégustations. 


			  Alsace grand cru Brand pinot gris 2017 | Demi-sec | 2022>27 | 16,20 €	15,5


			  Alsace grand cru Brand riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 16,20 €	16


			  Alsace muscat Vendanges Tardives 2017 | Sec | 2018>27 | 22 €	15


			15, rue Sainte-Gertrude, 68920 Wettolsheim • Tél. 03 89 80 64 73 • 
vins@paul-buecher.com • www.paul-buecher.com • Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 17h30. 


			


			DOMAINE ERNEST BURN


			 =====


			Francis Burn a le privilège d’exploiter le clos Saint-Imer, une superbe exposition solaire sur le grand cru Goldert, qui permet notamment la production de muscats doux exceptionnels. Les vins sont conservés longtemps en foudre avant leur mise en bouteille, c’est là une condition nécessaires pour gommer leur résiduel souvent très marqué. Nécessaire ne veut pas dire suffisante, mais le goût du maître des lieux est attiré par les vins à la saveur sucrée, c’est ainsi. Il ne faut pas hésiter à garder les vins 10 voire 15 ans, c’est le temps qu’il faut pour qu’ils gomment leur richesse. Si vous n’êtes pas patients, vous serez déçus. Quelques vieux millésimes ici sont absolument splendides ! Notre visite cette année nous a rappelé tout le bien que nous pensions de cet attachant vigneron. 


			  Alsace grand cru Goldert Clos Saint-Imer 
La Chapelle gewurztraminer 2017 | Doux | 2024>32 | 19 €	15


			  Alsace grand cru Goldert Clos Saint-Imer 
La Chapelle muscat 2017 | Sec | 2027>37 | 19 €	16


			  Alsace grand cru Goldert Clos Saint-Imer 
La Chapelle pinot gris 2017 | Doux | 2027>37 | 19 €	16,5


			  Alsace grand cru Goldert Clos Saint-Imer 
La Chapelle riesling 2017 | Demi-sec | 2027>37 | 19 €	16,5


			  Alsace grand cru Goldert Clos Saint-Imer 
pinot gris Vendanges Tardives 2015 | Moelleux | 2018>30 | 20 €	16


			  Alsace pinot noir 2017 | Sec | 2018>25 | 15 €	15


			  Alsace riesling 2017 | Demi-sec | 2018>27 | 9 €	15,5


			8, rue Basse, 68420 Gueberschwihr • Tél. 03 89 49 20 68 • contact@domaine-burn.fr • www.domaine-burn.fr • Visite : Du lundi au samedi de 8h30 à 12h et de 13h30 à 18h30, le dimanche matin sur rendez-vous et l’après-midi ouvert de 15h à 18h.


			


			DOMAINE AGATHE BURSIN


			 ===== [image: ]


			Sur le domaine familial de Westhalten, maintenant porté à 6,10 hectares, Agathe pratique une viticulture des plus soignées sur ses 38 parcelles, ce qui lui permet d’isoler chaque nuance de terroir dans ses vins. Les vinifications se font en levures indigènes, avec des élevages en cuve inox de 6 à 8 mois pour préserver le fruité du raisin. Une promesse tenue en bouteille, avec parfois de petits résiduels qui se promènent en bouche mais qui sont régulièrement de bonne éducation à table. Toutes les cuvées affichent la même pureté de fruit et un toucher onctueux en bouche, et peu de cépages sont ici à la traîne. Réussite magistrale avec les blancs 2018 dégustés cette année, des tenues de bouche à citer en exemple. 


			  Alsace grand cru Zinnkœpflé gewurztraminer 
Sélection de Grains Nobles 2017 | Liquoreux | 2018>32 | 45 €	17


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer 
Vendanges Tardives 2017 | Moelleux | 2018>32 | 28 €	17


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé pinot gris 2018
 | Demi-sec | 2022>33 | 22 €	17,5


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2018 | Sec | 2023>38 | 22 €	17


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 
Vendanges Tardives 2017 | Moelleux | 2018>32 | 33 €	16,5


			  Alsace Bollenberg riesling 2018 | Sec | 2018>28 | 12 €	15,5


			  Alsace Dirstelberg gewurztraminer 2018 | Sec | 2018>28 | 12 €	17


			  Alsace Dirstelberg riesling 2018 | Sec | 2018>33 | 12 €	16,5


			  Alsace L’As de B 2018 | Demi-sec | 2023>28 | 9 €	15


			  Alsace Lutzeltal sylvaner 2018 | Sec | 2018>28 | 9 €	16,5


			  Alsace pinot blanc Parad’Aux 2018 | Sec | 2023>28 | 9 €	15,5


			  Alsace Strangenberg pinot noir 2017 | Sec | 2018>32 | 22 €	17


			11, rue de Soultzmatt, 68250 Westhalten • Tél. 03 89 47 04 15 • agathe.bursin@wanadoo.fr • Visite : sur rendez-vous uniquement.


			


			JOSEPH CATTIN


			 =====


			Grosse structure exploitant un vignoble de plus de 60 hectares, la qualité de la gamme est encore disparate mais nous avons distingué plusieurs grands crus lors de notre dégustation à l’aveugle cette année. 


			  Alsace grand cru Eichberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | NC	15


			  Alsace grand cru Pfingstberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 22 €	14


			  Alsace grand cru Vorbourg pinot gris 2017 | Doux | 2018>27 | 22 €	14


			  Alsace Bollenberg gewurztraminer 2017 | Demi-sec | 2018>26 | 11,90 €	13,5


			19, rue Roger-Frémeaux, 68420 Voegtlinshoffen • Tél. 03 89 49 30 21 • 
contact@cattin.fr • www.cattin.fr • Visite : tous les jours de 10h à 19h. 


			


			DOMAINE MARCEL DEISS


			 ===== [image: ]


			Artisan de la complantation, Jean-Michel Deiss propose une interprétation du couple sol/cépages (au pluriel !), c’est-à-dire du terroir, qui à défaut de faire l’unanimité ne laisse personne indifférent. Son grand mérite a été de faire bouger les lignes en Alsace, aujourd’hui son fils Mathieu reprend le flambeau. Vinificateur doué, Mathieu a fait progresser les vins du domaine en sensations tactiles, surtout les rouges, ne cherchant pas à extraire par la force une expression que le terroir ne peut pas donner. En 2017, le vin du Mambourg a même eu le privilège d’être vinifié en sec, pour un résultat impressionnant. En marge du domaine Deiss et ses 32 hectares, à la gamme de vins et à la politique commerciale bien établies, Mathieu Deiss développe aussi le Vignoble du Rêveur, près de 7 hectares sur d’autres terroirs, où il peut se livrer à toutes sortes d’expérimentations (vins oranges, sans soufre, macérations de blancs, etc.). Les vins ici présentés sont ceux du domaine Deiss.


			  Alsace 2017 | Sec | 2018>27 | 15 €	16


			  Alsace 2017 | Sec | 2018>27 | 17 €	15,5


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergheim 2017
 | Moelleux | 2024>37 | 63 €	18,5


			  Alsace grand cru Mambourg 2017 | Sec | 2024>37 | 65 €	19


			  Alsace grand cru Schoenenbourg 2017 | Moelleux | 2024>37 | 65 €	19


			  Alsace Berckem 2017 | Sec | 2018>27 | 21 €	16,5


			  Alsace Burg 2017 | Doux | 2023>32 | 36 €	17


			  Alsace Burlenberg 2016 | Sec | 2018>31 | 40 €	16


			  Alsace Grasberg 2017 | Demi-sec | 2022>32 | 35 €	17,5


			  Alsace Gruenspiel 2017 | Sec | 2018>27 | 36 €	15


			  Alsace Gruenspiel 2017 | Sec | 2023>32 | 31 €	17


			  Alsace Huebuhl 2017 | Liquoreux | 2024>32 | 31 €	18


			  Alsace Rotenberg 2017 | Demi-sec | 2018>32 | 32 €	17,5


			  Alsace Schoffweg 2017 | Sec | 2022>32 | 35 €	17,5


			15, route du Vin, 68750 Bergheim • Tél. 03 89 73 63 37 • marceldeiss@marceldeiss.fr • www.marceldeiss.com • Visite : du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 14h à 18h. Le samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h. De janvier à mars, fermé le samedi.


			


			DOMAINE MICHEL DIETRICH


			 =====


			Domaine établi à Dambach-la Ville, exploitant notamment le grand cru Frankstein. Régulièrement depuis quelques millésimes, plusieurs vins se placent au cours de nos dégustations à l’aveugle. 


			  Alsace grand cru Frankstein riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 15 €	16


			  Alsace pinot noir 2017 | Sec | 2018>22 | 8 €	13


			3, rue des Ours, 67650 Dambach-la-ville • Tél. 06 37 74 29 20 • dietrich.michel@wanadoo.fr famille@vins-dietrich.com • www.vins-dietrich.com • Visite : du lundi au samedi de 9 à 12h et de 13h à 19h.


			


			DOMAINE DIRLER-CADÉ


			 ===== [image: ]


			Domaine emblématique de Bergholtz depuis maintenant deux générations, dont les 18 hectares aujourd’hui en biodynamie sont issus de l’union de Jean Dirler et Ludivine Cadé. Dans la très vaste gamme, peu de vins goûtent secs mais les beaux terroirs du Saering, du Kitterlé, du Kessler et surtout du Spiegel ont le potentiel de garde pour que les sucres se fondent ; il faut néanmoins s’armer de patience, une à deux décennies parfois. En début de gamme, les sylvaners sont régulièrement de grandes réussites. Le domaine n’a présenté que ses rieslings en 2017, un joli tir groupé mais sur une partie restreinte de la gamme. 


			  Alsace grand cru Kessler riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 26 €	17,5


			  Alsace grand cru Kitterlé riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 23 €	16,5


			  Alsace grand cru Særing riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 26 €	17


			  Alsace grand cru Spiegel riesling 2017 | Demi-sec | 2018>32 | 26 €	16,5


			  Alsace riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 13 €	14,5


			13, rue d’Issenheim, 68500 Bergholtz • Tél. 03 89 76 91 00 • dirler.cade@orange.fr • www.dirler-cade.com • Visite : du lundi au samedi de 8h30 à 11h45 et de 13h30 à 18h, fermeture à 17h le samedi.


			


			DOPFF AU MOULIN


			 =====


			Les Dopff sont une famille emblématique de Riquewihr, où ils sont arrivés en 1574, même si aujourd’hui ne subsiste réellement sur place que la branche Dopff au Moulin. Étienne-Arnaud Dopff, la treizième génération, veille aujourd’hui à la destinée de cette maison qui fut un précurseur des vins mousseux en Alsace au début du XXe siècle. L’arrivée d’un nouveau chef de culture se fait sentir avec le millésime 2014, des progrès qui se confirment depuis même s’il reste encore quelques points à améliorer. 


			  Alsace grand cru Brand gewurztraminer 2017
 | Demi-sec | 2018>32 | 26,95 €	15,5


			  Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2017
 | Sec | 2018>27 | 19,20 €	16,5


			  Alsace grand cru Sporen gewurztraminer 2017
 | Doux | 2018>27 | 20,50 €	14


			  Alsace riesling de nos domaines 2017 | Sec | 2018>23 | 13,95 €	13


			Au Moulin, 68340 Riquewihr • Tél. 03 89 49 09 69 • domaines@dopff-au-moulin.fr • www.dopff-au-moulin.fr • Visite : tous les jours de 10h à 18h30.


			


			DOPFF ET IRION


			 =====


			Vieille maison de Riquewihr, rachetée en 1998 par la cave de Pfaffenheim. De nombreux vins dans la gamme manquent encore d’intérêt pour l’amateur, le riesling du grand cru Schoenenbourg reste régulièrement une valeur sûre. 


			  Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 18 €	14,5


			1, cour du Château, 68340 Riquewihr • Tél. 03 89 47 92 51 • contact@dopff-irion.com • www.dopff-irion.com • Visite : tous les jours de 10h à 12h30 et de 13h30 à 18h, fermé le 25/12 et le 01/01. 


			


			DOMAINE EBLIN-FUCHS


			 =====


			Ce domaine avait perdu l’habitude de nous présenter ses vins et il a été avisé de le faire cette année avec de très réussis 2016 et 2017. Le vignoble s’étend sur 11,50 hectares et, du fruit de mariages successifs, couvre la plupart des beaux terroirs proches de Zellenberg. La biodynamie est ici pratiquée depuis le début des années 2000, et même quand quelques sucres traînent à l’issue des fermentations, la salinité amène l’équilibre. 


			  Alsace grand cru Rosacker riesling 2017 | Sec | 2021>27 | 19 €	15


			  Alsace grand cru Sonnenglanz pinot gris 2017 | Doux | 2023>32 | 22 €	15,5


			  Alsace Rouge de Zellenberg cuvée Moréote 2016
 | Sec | 2018>24 | 20 €	14,5


			  Alsace sylvaner 2017 | Sec | 2018>24 | 8 €	13,5


			  Alsace Zellenberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 11 €	14,5


			19, route du Vin, 68340 Zellenberg • Tél. 03 89 47 91 14 • alsace@eblin-fuchs.com • www.eblin-fuchs.com • Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 18h, le dimanche matin sur rendez-vous.


			


			DOMAINE FERNAND ENGEL


			 ===== [image: ]


			Xavier Baril a bien pris la mesure du domaine de sa belle-famille, 60 hectares en production et certifiés bio sur les terroirs autour d’Orschwihr et de Bergheim essentiellement. Le caveau imposant bâti au bord de la route devrait inciter les gens de passage à venir découvrir ces vins fort bien vinifiés. 


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergheim gewurztraminer 2017
 | Doux | 2018>32 | 19,50 €	14,5


			  Alsace Nature 2018 | Sec | 2018>20 | 13 €	13


			  Alsace Schofweg pinot gris Vendanges Tardives 2017
 | Doux | 2018>27 | 35 €	15


			  Alsace sylvaner Renaissance 2017 | Sec | 2020>26 | 14 €	14,5


			1, route du Vin, 68590 Rorschwihr • Tél. 03 89 73 77 27 • info@fernand-engel.fr • www.fernand-engel.fr • Visite : du lundi au samedi de 8h à 11h30 et de 13h30 à 18h


			


			DOMAINE ROBERT FALLER ET FILS


			 =====


			Ce domaine est à Ribeauvillé et ne doit pas être confondu avec le fameux domaine Faller (Weinbach) de Kaysersberg. Dommage qu’il n’ait présenté qu’une courte sélection cette année, tous les vins présentés ont été retenus. 


			  Alsace grand cru Geisberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 25 €	16


			  Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé gewurztraminer 2017
 | Sec | 2018>26 | 25 €	15


			  Alsace Trottacker riesling Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>27 | 12 €	14


			36, Grand’Rue, 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 60 47 • sarlfaller@orange.fr • 
Visite : du lundi au vendredi de 9h à 18h, le samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h. 


			


			DOMAINE RENÉ FLECK ET FILLE


			 =====


			Ce petit domaine de 8,5 hectares exploite près de 4 hectares en grand cru. Les vins progressent dans la bonne direction et même si parfois un résiduel encore appuyé demeure, les finales retrouvent la tension et l’équilibre. 


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé muscat 2017 | Demi-sec | 2018>32 | 13,15 €	15


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé pinot gris 2017
 | Demi-sec | 2018>27 | 12,75 €	14,5


			27, rue d’Orschwihr, 68570 Soultzmatt • Tél. 03 89 47 01 20 • renefleck@orange.fr • www.renefleck.com • Visite : Du lundi au samedi, de 8h30 à 12h et de 13h30 à 18h, le dimanche sur rendez-vous. 


			


			DOMAINE FREY-SOHLER


			 =====


			Important domaine de 29 hectares, aujourd’hui exploité par Damien et Nicolas Sohler, et installé à Scherwiller au pied du majestueux château de l’Ortenbourg. 


			  Alsace gewurztraminer Sélection de Grains Nobles 2017
 | Liquoreux | 2018>27 | 42,50 €	15


			72, rue de l’Ortenbourg, 67750 Scherwiller • Tél. 03 88 92 10 13 • contact@frey-sohler.fr • www.frey-sohler.fr • Visite : du lundi au samedi de 8h à 12h et de 13h à 19h (samedi 18h)


			


			DOMAINE MARCEL FREYBURGER


			 =====


			Petit domaine d’Ammerschwihr, qui exploite notamment le dernier-né des grands crus d’Alsace, le Kaefferkopf. Christophe Freyburger souhaite aller vers des vins plus secs par le passé, mais il reste encore du chemin à parcourir, les 2017 semblaient mieux équilibrés que les millésimes précédents. 


			  Alsace grand cru Kaefferkopf 2017 | Doux | 2025>32 | 16 €	15,5


			  Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 15 €	15,5


			  Alsace pinot gris E Le Gastronome 2017 | Sec | 2018>27 | 9,50 €	14,5


			  Alsace riesling C Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>26 | 12 €	13,5


			13, Grand’Rue, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 78 25 72 • info@freyburger.fr • www.freyburger.fr • Visite : du lundi au vendredi de 8h30 à 12h et de 13h30 à 18h, le samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 17h30. Le dimanche et les jours fériés fermés. 


			


			DOMAINE HENRY FUCHS


			 ===== [image: ]


			Les Fuchs sont vignerons sur Ribeauvillé depuis 4 générations désormais puisque Paul a rejoint en 2006 ses parents Cathy et Henry, et depuis deux ans sa sœur Julie est revenue sur l’exploitation. Le domaine est certifié en agriculture biologique depuis 2011, et les vins expriment toute la pureté et l’élégance des terroirs salins de Ribeauvillé, autour desquels se situent les 11 hectares de vignes. La dégustation des 2017 nous a emballés par leurs finales expressives. Les rieslings sont les cuvées les plus abouties. 


			  Alsace 2017 | Sec | 2018>23 | 7,40 €	13,5


			  Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé pinot gris 2017
 | Demi-sec | 2022>32 | 22 €	16


			  Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2017
 | Sec | 2018>32 | 23 €	17


			  Alsace Hagel riesling 2016 | Sec | 2018>26 | 18,50 €	16


			  Alsace pinot gris Sélection de Grains Nobles 2016
 | Liquoreux | 2018>26 | 50 €	17


			  Alsace pinot noir Rouge comme Renard 2017 | Sec | 2018>32 | 23 €	16,5


			  Alsace Ribeauvillé riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 13,70 €	15,5


			  Alsace riesling Tradition 2017 | Sec | 2018>27 | 9,90 €	15,5


			  Alsace sylvaner Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>27 | 9,50 €	16


			8, rue du 3 Décembre , 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 61 70 • contact@henryfuchs.fr • www.henryfuchs.fr • Visite : sur rendez-vous. Fermé dimanche et jours fériés. 06 84 95 32 69 ou 07 89 06 29 27


			


			DOMAINE PAUL GASCHY


			 ===== [image: ]


			Hervé Gaschy a repris le domaine familial en 2000. Les presque 9 hectares de vignes sont réparties autour du domaine, notamment les grands crus Hengst, Eichberg et Pfersigberg. La viticulture est bio certifiée, les vins offrent de la tenue grâce à une belle acidité mais toutes les cuvées ne goûtent pas sec. Les 2017 présentés cette année nous ont déçu par rapport aux millésimes précédents. 


			  Alsace grand cru Eichberg pinot gris 2017 | Demi-sec | 2024>27 | 26 €	13


			  Alsace grand cru Eichberg riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 26 €	14,5


			  Alsace riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 8,50 €	13


			16, Grand’Rue, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 67 34 • contact@paulgaschy.com • www.paulgaschy.com • Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h.


			


			JEAN GEILER


			 =====


			Sous cette marque sont commercialisés les vins de la cave d’Ingersheim, exploitant les terroirs du secteur de Colmar. Même si comme toujours dans une si vaste gamme quelques cuvées se distinguent (les vendanges tardives en 2017), trop de vins manquent cruellement de définition et surtout d’intérêt. 


			  Alsace gewurztraminer Vendanges Tardives 2017
 | Liquoreux | 2018>26 | 16,90 €	15


			  Alsace pinot gris Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>27 | 16,30 €	15


			  Crémant d’Alsace cuvée 1926 Eff. NM | Extra-brut | 2018>23 | 10,50 €	14


			45, rue de la République, 68040 Ingersheim • Tél. 03 89 27 90 27 • vin@geiler.fr • www.geiler.fr • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h, le dimanche ouverture à 10h; fermeture le 25 et le 26 décembre, le 1er janvier. 


			


			DOMAINE ARMAND GILG


			 =====


			Domaine familial mettant entre autres en valeur le sylvaner sur le grand cru Zotzenberg. 


			  Alsace grand cru Mœnchberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 12,50 €	15,5


			  Alsace grand cru Zotzenberg pinot gris 2017
 | Demi-sec | 2018>27 | 13,50 €	15


			2, rue Rotland, 67140 Mittelbergheim • Tél. 03 88 08 92 76 • info@domaine-gilg.com • www.domaine-gilg.com • Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 13h30 à 18h, le samedi de 8h à 12h et de 13h30 à 17h, le dimanche et les jours fériés de 9h à 11h30.


			


			DOMAINE PAUL GINGLINGER


			 =====


			Michel Ginglinger propose l’une des plus belles gammes sur les terroirs calcaires d’Eguisheim, avec en point d’orgue des cuvées de l’Eichberg et du Pfersigberg sublimes. La conversion bio est officiellement entamée, elle sera accordée avec la vendange 2017 mais les vignes sont bien tenues depuis longtemps. La vinification en parcellaire se retrouve dans les différentes cuvées, toujours très précises dans leur délimitation de terroir. Le domaine excelle aussi dans les crémants, un souvenir des premiers pas de Michel dans la Champagne voisine. Malheureusement le domaine ne nous a pas présenté d’échantillons cette année. 


			8, place Charles-de-Gaulle, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 44 25 • 
info@paul-ginglinger.fr • www.paul-ginglinger.fr • Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 18h. Le dimanche matin de 9h à 12h. Fermé de septembre à juin le matin. 


			


			DOMAINE PIERRE-HENRI 
GINGLINGER


			 ===== [image: ]


			Vieux domaine d’Eguisheim, aujourd’hui Mathieu, la douzième génération, est aux commandes, les vignes sont converties en bio depuis 2001 et le vignoble s’est agrandi en 2011 pour atteindre aujourd’hui 15 hectares, dont les grands crus Pfersigberg et Ollwiller. Les 2017 offraient un meilleur équilibre que dans les millésime précédents, à l’exception des vins du grand cru Ollwiller (eux dans le millésime 2015), la reprise en mains du cru s’avérant décidément compliquée. 


			  Alsace grand cru Eichberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 18,80 €	14,5


			  Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer 2017
 | Doux | 2018>32 | 18,20 €	16


			  Alsace Ambre 2017 | Demi-sec | 2018>24 | 15 €	13,5


			  Alsace pinot noir Rubis 2017 | Sec | 2018>24 | 25 €	13,5


			  Crémant d’Alsace Le Pont G par Mathieu Ginglinger Eff. NM
 | Extra-brut | 2018>24 | 39,50 €	15


			33, Grand’Rue, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 32 55 • contact@vins-ginglinger.fr • www.vins-ginglinger.com • Visite : Tous les jours de 9h30 à 12h et de 13h30 à 18h30.


			


			DOMAINE RÉMY GRESSER


			 ===== [image: ]


			Ancien président du CIVA, Rémy Gresser est aujourd’hui revenu sur son domaine d’Andlau, où il aime vanter la diversité des différents sols du secteur, entre schistes, grès, calcaires ou marnes. Les vins jeunes affichent souvent un résiduel certain, mais une moyenne garde de 4 à 5 ans en cave permet à la salinité des terroirs de le gommer, en faisant alors de grandes bouteilles de gastronomie. Mais il faut parfois s’armer d’un peu de patience ! Le domaine commercialise de vieux millésimes pour les plus pressés. 


			  Alsace grand cru Kastelberg riesling 2017 | Sec | 2022>32 | 30 €	16,5


			  Alsace grand cru Mœnchberg gewurztraminer 2017
 | Demi-sec | 2018>27 | 25 €	15


			  Alsace Brandhof pinot gris 2017 | Doux | 2018>25 | 10,50 €	13,5


			  Alsace Kritt gewurztraminer 2017 | Sec | 2018>25 | 10,50 €	13


			2, rue de l’École, 67140 Andlau • Tél. 03 88 08 95 88 • domaine@gresser.fr • 
www.gresser.fr • Visite : du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h à 17h30 ; fermé les dimanches et jours fériés.


			


			DOMAINE JOSEPH 
GRUSS ET FILS


			 =====


			La famille Gruss exploite 15 hectares de vignes sur les quatre communes d’Eguisheim, Wettolsheim, Herrlisheim et Rouffach. La gamme est encore perfectible en termes d’homogénéité mais nous avons vraiment adoré le riesling eichberg et le pinot gris casse-noisette en 2017. Un domaine à suivre. 


			  Alsace grand cru Eichberg riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 15 €	16,5


			  Alsace grand cru Vorbourg pinot gris 2017 | Sec | 2018>27 | 15 €	14


			  Alsace pinot gris Casse-Noisette 2017 | Sec | 2018>27 | 11,90 €	15,5


			25, Grand’Rue, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 28 78 • domainegruss@hotmail.com • Visite : du lundi au samedi de 8h à 12h et de 13h30 à 18h30, le dimanche de 9h à 12h.


			


			DOMAINE HENRI GSELL


			 ===== [image: ]


			Ne manquez pas le très réussi muscat de l’Eichberg en 2017, le reste de la gamme affiche hélas un résiduel très prononcé. 


			  Alsace grand cru Eichberg muscat 2017 | Sec | 2018>27 | 15,90 €	15,5


			22, rue du Rempart Sud, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 96 40 ou 06 08 62 97 71 • gsell.henri@orange.fr • Visite : du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h30 à 18h30, de préférence sur rendez-vous. 


			


			DOMAINE JEAN-MARIE HAAG


			 =====


			Ce domaine de 7 hectares exploite l’essentiel de son vignoble sur les coteaux du grand cru Zinnkoepflé et à proximité. Sans surprise, les gewurztraminers sont donc à l’honneur au domaine, mais en 2015 les pinots noirs sont également de la fête. Les 2016 sont réussis, notamment en gewurzt et en riesling. Joli tir groupé en 2017, à l’exception du gewurzt sur le grand cru, trop marqué par son résiduel. 


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer 2017
 | Sec | 2018>27 | 18,90 €	13


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé pinot gris 2017 | Doux | 2022>32 | 16,30 €	16


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 16,30 €	16


			  Alsace Clos Baumhauer pinot noir 2017 | Sec | 2018>26 | 23,90 €	14,5


			  Alsace Vallée Noble riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 12,90 €	14,5


			17, rue des Chèvres, 68570 Soultzmatt • Tél. 03 89 47 02 38 • info@domaine-haag.fr • www.domaine-haag.fr • Visite : du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h30 et le samedi fermeture à 18h (de préférence sur rendez-vous). Le dimanche et jours fériés sur rendez-vous.


			


			DOMAINE HAEGI


			 ===== [image: ]


			Daniel et son épouse Sylvie dirigent ce domaine de Mittelbergheim, bien implanté notamment sur le grand cru Zotzenberg. Le vignoble est en agriculture biologique. Les vins du Zotzenberg sont régulièrement les plus réussis, dès lors qu’ils n’affichent pas un résiduel trop marqué. 


			  Alsace grand cru Zotzenberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | NC	15,5


			  Crémant d’Alsace chardonnay Émotion Eff. NM | Brut | 2018>22 | NC	14


			33, rue de la Montagne, 67140 Mittelbergheim • Tél. 03 88 08 95 80 • info@haegi.fr • www.haegi.fr • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h à 18h. Le dimanche sur rendez-vous.


			


			FAMILLE HAULLER - CAVE DU TONNELIER


			 =====


			C’est l’histoire d’une famille de tonneliers devenus vignerons. Le vignoble exploité s’étend sur 27 hectares, depuis Dambach-la-Ville jusqu’à Soultzmatt. 


			  Alsace grand cru Frankstein riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 13 €	15,5


			  Alsace gewurztraminer Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>27 | 28,80 €	14,5


			  Alsace pinot noir Barriques 2017 | Sec | 2018>25 | 13,70 €	14


			  Alsace riesling Vendanges Tardives 2017 | Doux | 2018>25 | 28,30 €	14


			92, rue du Maréchal-Foch, 67650 Dambach-la-Ville • Tél. 03 88 92 40 00 • 
claude@famillehauller.com OU ludovic@famillehauller.com • www.famillehauller.com • Visite : sur rendez-vous. 


			


			DOMAINE LÉON HEITZMANN


			 =====


			Un domaine que nous avons découvert à l’occasion de nos dégustations à l’aveugle cette année : cinq vins retenus sur les cinq présentés. Les vignes sont cultivées en biodynamie, ce qui explique les tensions affirmées dans les vins, avec des équilibres toniques. 


			  Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 16 €	15


			  Alsace grand cru Schlossberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 16 €	16,5


			  Alsace gewurztraminer Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>24 | 25 €	14


			  Alsace pinot noir cuvée Anne-Marie 2017 | Sec | 2018>27 | 16 €	14,5


			2, Grand-Rue, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 47 10 64 • 
contact@domaine-heitzmann.com • www.leon-heitzmann.com • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h à 18h. 


			


			DOMAINE HERING


			 ===== [image: ]


			Vieux village viticole, Barr ne compte plus aujourd’hui que 6 domaines viticoles, au pied du grand cru Kirchberg (de Barrr). Jean-Daniel Hering y exploite le clos Gaensbroennel, ainsi qu’un autre clos situé lui au cœur du village, le clos de la Folie Marco. Les terroirs du secteur conviennent mieux au riesling, au pinot noir et au gewurztraminer qu’au pinot gris. Les vins gagnent en expression au bout de quelques mois de bouteille, mais sans être pour autant des cuvées de garde. 


			  Alsace grand cru Kirchberg de Barr Clos Gaensbroennel 
Vendanges Tardives 2015 | Moelleux | 2018>30 | 28 €	16


			  Alsace grand cru Kirchberg de Barr gewurztraminer 2018 
| Doux | 2022>30 | NC	15


			  Alsace grand cru Kirchberg de Barr riesling 2017
 | Sec | 2018>32 | 16,30 €	16,5


			  Alsace Krug riesling 2018 | Sec | 2018>25 | NC	14


			  Alsace muscat Les Authentiques 2018 | Sec | 2018>22 | NC	13


			  Alsace pinot noir cuvée du Chat Noir 2017 | Sec | 2018>27 | 18,50 €	14,5


			  Alsace riesling Les Authentiques 2018 | Sec | 2018>28 | NC	14,5


			  Alsace Rosenegert 2017 | Sec | 2018>27 | 13,30 €	15,5


			  Alsace sylvaner Clos de la Folie Marco 2017 | Sec | 2018>27 | 7,90 €	15


			6, rue du Docteur-Sultzer, 67140 Barr • Tél. 03 88 08 90 07 • jdhering@wanadoo.fr • www.vins-hering.com • Visite : La boutique est ouverte du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h30, le samedi fermeture à 18h. Le dimanche matin sur rendez-vous. Visites de cave sur rendez-vous.


			


			DOMAINE ÉMILE HERZOG


			 =====


			Un domaine que nous découvrons cette année et que nous retenons pour son pinot gris du Brand. 


			  Alsace grand cru Brand pinot gris 2017 | Sec | 2018>27 | NC	15


			28, rue du Florimont, 68230 Turckheim • Tél. 03 89 27 08 79 • e.herzog@laposte.net • www.vins-emile-herzog.com • Visite : sur rendez-vous. 


			


			DOMAINE HEYWANG


			 ===== [image: ]


			Petit domaine de 7 hectares dont les spécialités restent les vins issus du grand cru Kirchberg de Barr. Très réussi riesling sur ce terroir en 2017. 


			  Alsace grand cru Kirchberg de Barr riesling 2017
 | Sec | 2018>27 | 14,20 €	15


			7, rue Principale, 67140 Heiligenstein • Tél. 03 88 08 91 41 • contact@heywang-vins.fr • www.heywang-vins.fr • Visite : du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h à 19h sauf le samedi fermeture à 18h


			


			FAMILLE HUGEL


			 =====


			La grande maison de Riquewihr est peut-être la dernière d’Alsace à ne pas étiqueter ses cuvées comme grand cru, même si les cuvées grossi-laüe en sont généralement issus, du moins en blanc. Un pas a été franchi avec le lancement avec le 2007 de la cuvée Schoelhammer, un riesling qui revendique son parcellaire sur le grand cru Schoenenbourg. Le reste de la gamme se décline toujours en classic (les entrées de gamme) et estate (le niveau intermédiaire), dans un style aussi sec que possible qui souligne la pureté des parfums et l’équilibre en bouche, même si les somptueuses sélections de grains nobles, notamment les extrêmes cuvées S, restent la spécialité incontestée de la maison, sans doute sans équivalent en Alsace quand la noblesse du botrytis est au rendez-vous.  


			  Alsace gewurztraminer Classic 2017 | Sec | 2018>24 | NC	15


			  Alsace gewurztraminer Estate 2015 | Sec | 2018>30 | 18,40 €	16


			  Alsace gewurztraminer Grossi Laüe 2013 | Sec | 2018>28 | NC	17


			  Alsace gewurztraminer Sélection de Grains Nobles 2011
 | Liquoreux | 2013>26 | NC	18


			  Alsace pinot gris Estate 2016 | Sec | 2018>31 | NC	16


			  Alsace pinot gris Grossi Laüe 2013 | Sec | 2018>28 | NC	15,5


			  Alsace pinot noir Grossi Laüe 2013 | Sec | 2018>28 | 40,80 €	16


			  Alsace riesling Classic 2017 | Sec | 2018>24 | 14,40 €	14


			  Alsace riesling Estate 2015 | Sec | 2018>30 | 21,60 €	16,5


			  Alsace riesling Grossi Laüe 2013 | Sec | 2018>23 | 43,20 €	15,5


			  Alsace riesling Sélection de Grains Nobles 2014 
| Liquoreux | 2018>34 | NC	18,5


			  Alsace riesling Vendanges Tardives 2013
 | Moelleux | 2018>28 | NC	16,5


			  Alsace Schoelhammer riesling 2011 | Sec | 2018>26 | 128 €	17,5


			3, rue de la Première-Armée - B.P. 32, 68340 Riquewihr • Tél. 03 89 47 92 15 ou 
03 89 86 68 62 • info@hugel.com • www.hugel.fr • Visite : tous les jours de 9h à 12h et de 13h à 18h de mars à décembre, sinon sur rendez-vous à tasting@famillehugel.com. 


			


			DOMAINE ARMAND HURST


			 =====


			Ce domaine historique de Turckheim a pris un nouveau virage qualitatif depuis l’arrivée de Marc Rinaldi dans le capital en 2016. Vu le patrimoine de vignes et en particulier le parcellaire sur le grand cru Brand, un tel changement était bienvenu ! Depuis deux millésimes plusieurs cuvées se distinguent lors de nos dégustations à l’aveugle, cette année les 2017.


			  Alsace grand cru Brand riesling Vieilles Vignes 2017
 | Sec | 2018>32 | 20 €	16


			  Alsace Boland de Turckheim riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 18,90 €	14,5


			  Alsace pinot noir Coeur de Dragon 2017 | Sec | 2018>25 | 20,90 €	14,5


			8, rue de la Chapelle, 68230 Turckheim • Tél. 03 89 27 40 22 • domaine@armand-hurst.fr • www.armand-hurst.fr • Visite : Du lundi au vendredi, de 9h à 12h et de 13h30 à 18h, le samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h.


			












			JOSMEYER


			 ===== [image: ]


			Jean Meyer n’est plus, mais ses deux filles Isabelle et Céline maintiennent le cap, elles étaient déjà aux manettes depuis de nombreuses années. Le domaine dispose de vignes splendidement situées, entre autres sur les grands crus Brand ou Hengst, d’où est issue la très pure cuvée samain, une cuvée de garde dès lors qu’elle est produite. La biodynamie est ici en place depuis longtemps, ce qui donne des vins d’une grande pureté cristalline, qui ne cessent de gagner en densité et en intensité avec le temps. Comme chaque année, nous avons complété notre dégustation des vins du millésimes par d’autres cuvées plus abouties, et qui évoluent à la perfection. Suite au gel tardif d’avril 2017, la vendange cette année-là fut la plus petite jamais rentrée au domaine, 29 hl/ha, si bien que toutes les cuvées n’ont pu être produites, notamment en entrées de gamme. Les deux rieslings du Hengst sont de toute beauté, est-ce une surprise ? 


			  Alsace grand cru Brand riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 39,50 €	17


			  Alsace grand cru Hengst riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 39,50 €	17


			  Alsace grand cru Hengst riesling Samain 2017 | Sec | 2018>37 | NC	18


			  Alsace gewurztraminer Les Folastries 2017 | Sec | 2018>27 | NC	15,5


			  Alsace pinot auxerrois H Vieilles Vignes 2017
 | Sec | 2018>27 | 22,90 €	16,5


			  Alsace pinot gris Le Fromenteau 2017 | Sec | 2018>24 | NC	14


			  Alsace pinot gris Un Certain Regard 2017 | Sec | 2018>24 | 23,90 €	14,5


			  Alsace riesling Le Dragon 2017 | Sec | 2018>24 | 22,90 €	14,5


			  Alsace riesling Les Pierrets 2017 | Sec | 2018>27 | 25,10 €	15


			  Alsace sylvaner Peau Rouge 2018 | Sec | 2018>24 | 12,40 €	14


			76, rue Clémenceau, 68920 Wintzenheim • Tél. 03 89 27 91 90 • domaine@josmeyer.com • www.josmeyer.com • Visite : du lundi au samedi matin de 9h à 12h et de 14h à 18h. Fermé les dimanches et jours fériés.


			


			DOMAINE ANDRÉ KIENTZLER


			 =====


			André à la retraite, Thierry Kientzler et son frère Éric s’occupent maintenant de ce beau domaine sur le ban de Ribeauvillé, avec des vignes sur les meilleurs terroirs (Kirchberg, Geisberg, Osterbeg). La viticulture est conventionnelle mais rigoureuse, la vinification précise, et tous les vins restituent la salinité si particulière propre au secteur. Ici le muscat (du Kirchberg) et les différents rieslings sont les grandes spécialités, tout comme l’étonnant auxerrois (du Kirchberg lui aussi, baptisé… K). Très bons 2017, sur l’ensemble de la gamme.


			  Alsace grand cru Geisberg pinot gris 2017
 | Demi-sec | 2022>37 | 34 €	17


			  Alsace grand cru Geisberg riesling 2017 | Sec | 2018>37 | 34 €	18


			  Alsace grand cru Geisberg riesling 2016 | Sec | 2018>26 | 37 €	16,5


			  Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé muscat 2017
 | Sec | 2018>26 | 22 €	15,5


			  Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2017
 | Sec | 2018>37 | 30 €	17


			  Alsace grand cru Osterberg pinot gris 2017
 | Demi-sec | 2024>32 | 25 €	15


			  Alsace grand cru Osterberg riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 25 €	15


			  Alsace auxerrois K 2017 | Demi-sec | 2025>37 | 18 €	16


			  Alsace chasselas 2017 | Sec | 2018>25 | 7 €	14


			  Alsace Hagueneau gewurztraminer 2017
 | Demi-sec | 2018>32 | 18 €	15,5


			  Alsace muscat 2017 | Sec | 2018>25 | 11 €	15


			  Alsace pinot gris Réserve Particulière 2017
 | Demi-sec | 2023>32 | 18 €	14,5


			  Alsace Ribeauvillé riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 16 €	16


			  Alsace riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 11 €	15


			  Crémant d’Alsace Eff. 2016 | Non dosé | 2018>26 | 18 €	15,5


			50, route de Bergheim, 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 67 10 • 
domaine@vinskientzler.com • www.vinskientzler.com • Visite : du lundi au samedi sur rendez-vous. 


			


			MAISON KLIPFEL


			 =====


			Cette maison de négoce historique a récemment été rachetée par le groupe Grands Chais de France. Derrière une production de volume, les cuvées louis-klipfel et les grands crus proviennent des vignes du domaine, propriétaire de douze hectares sur le Kirchberg de Barr, dont plus de trois dans le légendaire clos Zisser. 


			  Alsace grand cru Kirchberg de Barr gewurztraminer Clos Zisser - Domaine André Lorentz 2017 | Doux | 2022>27 | 19 €	15


			  Alsace pinot gris Domaine André Lorentz 2017 | Sec | 2018>24 | 11,50 €	13


			10, rue des Jardins , 67140 Barr • Tél. 03 88 58 59 00 • info@klipfel.com • 
www.klipfel.com • Visite : tous les jours de 10h à 12h et de 14h à 18h, fermé en janvier à avril les dimanches. 


			


			CLÉMENT KLUR


			 ===== [image: ]


			Depuis le millésime 2017, les vins étiquetés Clément Klur sont élaborés par Léon et Laurence Heitzmann, producteurs dans la commune voisine d’Ammerschwihr. 


			  Alsace grand cru Wineck-Schlossberg riesling 2017
 | Sec | 2018>27 | 18 €	16


			2, Grand Rue, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 47 10 64 • contact@vins-klur.com • www.vinsklur.com • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h à 18h.


			


			DOMAINE JEAN-CLAUDE KOEHLER ET FILS


			 =====


			Domaine de 7 hectares sur Westhalten et alentours, hélas la tentation du sucre résiduel est encore présente dans trop de cuvées à notre goût. 


			  Alsace riesling cuvée Particulière 2015 | Sec | 2018>26 | 6,20 €	15,5


			7, rue de Soultzmatt, 68250 Westhalten • Tél. 03 89 47 01 23 ou 06 74 72 00 13 • contact@vins-koehler.fr • www.vins-koehler.fr • Visite : sur rendez-vous.


			


			DOMAINE KREYDENWEISS


			 ===== [image: ]


			Après 30 ans à vinifier en Alsace, Marc Kreydenweiss a eu envie d’un nouveau challenge en Costières-de-Nîmes, et depuis 2007 c’est son fils Antoine qui est aux commandes sur ce beau domaine porté par la diversité des terroirs d’Andlau. Le domaine est certifié en biodynamie depuis un quart de siècle, ce qui donne à toutes ses cuvées de la profondeur et une évidente lecture de sol. Le style des vins est orienté vers le sec, mais attention aux terroirs très salins d’Andlau, notamment les grands crus Kastelberg et Wiebelsberg, qui sont de vrais vins de temps et donc de patience, pas toujours évidents jeunes. Gamme d’une rare homogénéité de style, belle réussite sur les 2016. Malheureusement aucun 2017 ne nous a été présenté cette année, et nous n’avons pu visiter le domaine.


			12, rue Deharbe, 67140 Andlau • Tél. 03 88 08 95 83 • marc@kreydenweiss.com • www.kreydenweiss.com • Visite : sur rendez-vous. 


			


			DOMAINE PAUL KUBLER


			 =====


			Jeune vigneron ayant déjà bien voyagé au cours de sa formation, Philippe Kubler a choisi de restreindre le nombre de cuvées du domaine familial à son retour, un choix un peu à contre-courant dans la région mais payant car sa gamme présente une grande lisibilité : K désigne les entrées de gamme, à côté des vins de terroir, et la cuvée kintet est un assemblage de cépages. Des vins aussi secs que possible, bâtis pour la table. Très bons 2017 présentés cette année. 


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer 2017
 | Doux | 2018>32 | NC	16,5


			  Alsace Breitenberg riesling 2017 | Sec | 2018>24 | NC	14


			  Alsace pinot gris K 2017 | Sec | 2018>25 | NC	13,5


			  Alsace sylvaner Z 2017 | Sec | 2018>27 | NC	15,5


			  Alsace Weingarten pinot noir 2017 | Sec | 2018>27 | NC	15


			103, rue de la Vallée, 68570 Soultzmatt • Tél. 03 89 47 00 75 • contact@paulkubler.com • www.paulkubler.com • Visite : lundi, mardi, jeudi, vendredi et samedi de 10h à 18h30, de préférence sur rendez-vous au 07 88 14 08 19. 


			


			DOMAINE KUEHN


			 =====


			Ce domaine d’Ammerschwihr a entre autres particularités celle d’avoir préservé ses caves du XVIIe siècle, quand tout le village a été détruit à la fin de la Seconde Guerre mondiale. 


			  Alsace grand cru Hengst gewurztraminer 2017 | Sec | 2018>27 | NC	14,5


			  Alsace grand cru Kaefferkopf 2017 | Sec | 2022>27 | 14,35 €	13


			  Alsace riesling Baron de Schielé 2017 | Sec | 2018>23 | 6,75 €	12,5


			  Alsace riesling Vendanges Tardives 2017 | Doux | 2018>25 | epuisé	14,5


			3, Grand’Rue, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 78 23 16 • vin@kuehn.fr • 
www.kuehn.fr • Visite : du lundi au vendredi de 14h à 18h30 et le week-end de 10h à 12h et de 14h à 18h.


			


			KUENTZ-BAS


			 ===== [image: ]


			Cette vieille maison de négoce a été reprise par Jean-Baptiste Adam en 2004, qui en a alors confié la direction technique à Samuel Tottoli. Le style des vins évolue vers plus sec que par le passé, même si quelques améliorations sont encore souhaitables. Samuel Tottoli a depuis rejoint le projet Kirrenbourg (voir la fiche dédiée dans le guide), les 2017 sont les premiers vins de la nouvelle direction technique.


			  Alsace grand cru Eichberg riesling Trois Châteaux 2017
 | Sec | 2018>25 | 21,90 €	14


			  Alsace grand cru Geisberg riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 21,90 €	16,5


			  Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer 
Trois Châteaux 2017 | Demi-sec | 2018>27 | 21,90 €	15,5


			  Alsace grand cru Pfersigberg riesling Trois Châteaux 2017
 | Sec | 2018>27 | 21,90 €	15


			14, route des Vins, 68420 Husseren-les-Châteaux • Tél. 03 89 49 30 24 •
 info@kuentz-bas.fr • www.kuentz-bas.fr • Visite : du lundi au vendredi de 10h à 12h et de 13h30 à 17h30. Ouvert le samedi de Pâques à la Toussaint de 10h à 12h et de 13h30 à 18h.


			


			DOMAINE LEIPP-LEININGER


			 ===== [image: ]


			Domaine situé à Barr, au pied du mont Sainte-Odile, les vignes sont cultivées en agriculture biologique. Tous les 2017 présentés cette année se sont distingués à l’aveugle ! Entrée dans le guide !


			  Alsace Côtes de Barr sylvaner 2017 | Sec | 2018>24 | 6,50 €	15


			  Alsace Degis riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 10 €	14,5


			  Alsace pinot noir 2017 | Sec | 2018>24 | 17 €	13,5


			  Alsace riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 8 €	15


			  Alsace riesling Vendanges Tardives 2017 | Doux | 2018>27 | 23 €	15,5


			11, rue du Dr Sultzer, 67140 Barr • Tél. 03 88 08 95 98 • info@leipp-leininger.com • www.leipp-leininger.com • Visite : Du Lundi au Vendredi de 08h à 12h et de 13h15 à 18h30. Samedi de 08h30 à 12h et de 13h15 à 18h. Dimanche de 10h à 12h


			


			DOMAINE LOBERGER


			 ===== [image: ]


			Ce domaine fut créé en 1984 à l’initiative de Jean-Jacques Loberger. Les 8 hectares de vignes sont cultivées selon les préceptes de la biodynamie. Nous avons découvert les vins du domaine cette année lors de nos dégustation à l’aveugle : un tir groupé pour les cinq échantillons présentés, et surtout un style de vins secs que nous apprécions tant pour leurs usages gastronomiques. Entrée dans le guide méritée !


			  Alsace grand cru Kitterlé riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 18 €	15


			  Alsace grand cru Spiegel riesling 2017 | Sec | 2021>27 | 18 €	14,5


			  Alsace pinot gris Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>27 | 12 €	15,5


			  Alsace riesling Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>27 | 12 €	14


			10, rue de Bergholtz-Zell, 68500 Bergholtz • Tél. 03 89 76 88 03 • contact@loberger.fr • www.loberger.fr • Visite : du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h


			  


			


			
DOMAINE LOEW


			 ===== [image: ]


			Tout au nord de l’Alsace viticole, dans un secteur où la plupart des vignerons livrent soit au négoce soit à la coopération, Étienne Loew se bat avec courage pour faire connaître les terroirs méconnus de Westhalten. Des vinifications soignées et de longs élevages (essentiellement en cuve inox) donnent des vins purs et précis, les rieslings sont bien secs. Le domaine s’étend désormais sur 12 hectares, grâce à une acquisition sur le grand cru Engelberg. Beau tir groupé des 2017, un millésime qui convient bien au style du domaine. 


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten riesling 2017
 | Sec | 2018>32 | 24 €	17


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten riesling 2015
 | Sec | 2018>30 | 24 €	16,5


			  Alsace grand cru Engelberg pinot gris 2017 | Sec | 2018>27 | 24 €	16,5


			  Alsace Suessenberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 14,40 €	15


			  Alsace sylvaner Vérité 2017 | Sec | 2018>24 | 11,80 €	15


			28, rue Birris, 67310 Westhoffen • Tél. 03 88 50 59 19 • domaine.loew@orange.fr • www.domaineloew.fr • Visite : Du lundi au vendredi sur rendez-vous, le samedi de 10h à 12h et de 14h à 17h ; fermé le dimanche et jours fériés. 


			


			GUSTAVE LORENTZ


			 =====


			Cette maison de Bergheim réalise l’essentiel de son activité en achats de raisins sur le secteur mais possède néanmoins un petit vignoble bien situé, notamment sur l’Altenberg et le Kanzlerberg. Elle est ainsi le principal propriétaire sur l’Altenberg de Bergheim, avec 13 hectares sur un total de 35 pour le grand cru. Ce n’est pas une surprise compte tenu du secteur, le riesling est ici le grand cépage. Les nouvelles installations techniques permettent enfin de rationaliser tout le cycle de production et de vieillissement des vins en bouteille. Les vins étant commercialisés avec un décalage de millésimes, nous présentons donc plusieurs cuvées en parallèle. 


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergheim riesling 2014
 | Sec | 2018>24 | 25,10 € | [image: ]	15


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergheim riesling 
Sélection de Grains Nobles 2015 | Moelleux | 2030>40 | 88,95 € | [image: ]	15,5


			  Alsace grand cru Kanzlerberg pinot gris 2011
 | Demi-sec | 2018>26 | 25,10 €	16,5


			  Alsace grand cru Kanzlerberg riesling 2015
 | Sec | 2024>30 | 25,10 € | [image: ]	16,5


			  Alsace Burg riesling 2016 | Sec | 2018>31 | 14,05 € | [image: ]	15,5


			  Alsace pinot gris Évidence 2016 | Sec | 2018>26 | 12,45 € | [image: ]	14,5


			  Alsace pinot noir Évidence 2016 | Sec | 2018>24 | 12,65 € | [image: ]	14,5


			  Alsace pinot noir La Limite 2015 | Sec | 2017>30 | 35 € | [image: ]	16


			  Alsace riesling Évidence 2016 | Sec | 2021>26 | 11,95 € | [image: ]	14


			  Alsace Schofweg pinot gris 2015 | Demi-sec | 2022>30 | 14,20 € | [image: ]	15,5


			91, rue des Vignerons, 68750 Bergheim • Tél. 03 89 73 22 22 • info@gustavelorentz.com • www.gustavelorentz.com • Visite : D’avril à novembre, du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h30. Le reste de l’année, fermeture le lundi matin et les autres jours de la semaine fermeture à 18h.


			


			DOMAINE MADER


			 ===== [image: ]


			Jérôme Mader exploite les différents terroirs du secteur d’Hunawihr, dont le grand cru Rosacker. Le Muhlforst réussit généralement au pinot noir, au gewurzt et au riesling, ce dernier cépage étant aussi à son aise sur le Rosacker. Longtemps les pinots gris décevaient par leur résiduel marqué et leur manque d’identité, mais depuis 2014 un splendide pinot gris du Schlossberg a vu le jour, vinifié en fût, et il confirme en 2015.


			  Alsace grand cru Rosacker riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 24 €	15,5


			  Alsace grand cru Schlossberg pinot gris 2017 | Sec | 2021>32 | 21 €	15,5


			  Alsace Haguenau riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 14 €	13


			  Alsace Muhlforst riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 15 €	12,5


			13, Grand-Rue, 68150 Hunawihr • Tél. 03 89 73 80 32 • vins.mader@laposte.net • www.vin-mader.com • Visite : Ouvert de 10h à 12h et de 14h à 18h du lundi au samedi mais de préférence sur rendez-vous.


			


			DOMAINE ALBERT MANN


			 ===== [image: ]


			La famille Barthelmé est l’une des figures de proue des grands vins d’Alsace. Leurs rieslings font référence, en schlossberg comme en furstentum, les gewurztraminers sont souvent remarquables, enfin les pinots noirs sont parmi les plus accomplis de la région, les deux grands crus Pfersigberg et Hengst (donnant naissance aux subtilement nommées cuvées P et cuvée H) rivalisant régulièrement avec les meilleurs spécialistes côte-d’oriens de la catégorie. Et quand le millésime permet la production de grands liquoreux, on touche au sublime par la pureté et l’onctuosité des tries. Maurice (59 ans) désormais un peu en retrait, son frère Jacky (55 ans) toujours présent, la génération suivante (Pauline et Antoine) déjà en place, les choses avancent naturellement au domaine. 


			  Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer 
Sélection de Grains Nobles 2017 | Liquoreux | 2021>32 | NC	17


			  Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer 
Vieilles Vignes 2017 | Demi-sec | 2023>32 | 35 €	16


			  Alsace grand cru Furstentum riesling 2017 | Sec | 2023>32 | 50 €	16


			  Alsace grand cru Hengst pinot gris 2017 | Sec | 2024>32 | 35 €	16


			  Alsace grand cru Schlossberg riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 50 €	16


			  Alsace Altenbourg gewurztraminer 
Vendanges Tardives 2017 | Moelleux | 2018>32 | 45 €	16,5


			  Alsace Altenbourg riesling Vendanges Tardives 2017
 | Doux | 2018>32 | 45 €	16


			  Alsace pinot noir Clos de la Faille 2017 | Sec | 2018>32 | 37 €	16,5


			  Alsace pinot noir Grand H 2017 | Sec | 2022>37 | 50 €	17,5


			  Alsace pinot noir Grand P 2017 | Sec | 2022>37 | 50 €	17,5


			  Alsace pinot noir Les Saintes-Claires 2017 | Sec | 2022>37 | 60 €	17,5


			  Alsace riesling l’Amplitude 2017 | Doux | 2018>27 | 100 €	15,5


			  Alsace Rosenberg riesling 2017 | Demi-sec | 2024>32 | 28 €	15


			13, rue du Château, 68920 Wettolsheim • Tél. 03 89 80 62 00 • vins@albertmann.com • www.albertmann.com • Visite : Du lundi au samedi sur rendez-vous de 9h à 12h et de 14h à 18h.


			


			JEAN-LOUIS ET FABIENNE MANN


			 ===== [image: ]


			Ce domaine cultive en bio son large parcellaire sur le ban d’Eguisheim et alentours. Conséquence de la volonté de récolter un raisin très mûr et de pousser haut les fermentations, plusieurs cuvées cette année manquaient de fraîcheur lors de notre grande dégustation à l’aveugle. 


			  Alsace grand cru Pfersigberg riesling 2016 | Sec | 2018>25 | 30,30 €	15


			  Alsace sylvaner Le Mouton Bleu 2017 | Sec | 2018>22 | 12,30 €	13


			11, Rue du Traminer, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 24 26 47 • contact@vins-mann.com • www.vins-mann.com • Visite : du lundi au samedi de 9h à 18h, le dimanche sur rendez-vous.


			


			DOMAINE DU MANOIR


			 =====


			Ce domaine s’étend sur le coteau du Letzenberg, aux portes de Colmar. Les vins affichent souvent un résiduel marqué, qui à notre sens nuit à l’équilibre des vins, mais à la dégustation des 2017, le pinot noir est imposé en puissance. il faut dire que ce terroir très solaire lui convient bien.


			  Alsace Clos du Letzenberg pinot gris cuvée Victoria 2017
 | Demi-sec | 2018>27 | 11,50 €	15


			  Alsace Clos du Letzenberg pinot noir élevé en barriques 2017
 | Sec | 2018>27 | env. 14 €	16


			56, rue de la Promenade, 68040 Ingersheim • Tél. 03 89 27 23 69 • 
domainedumanoir@gmail.com • www.domainedumanoir.fr • Visite : Du lundi au vendredi de 10h à 12h et de 14h à 18h. Le week-end sur rendez-vous.


			


			DOMAINE JEAN-PAUL MAULER


			 =====


			Domaine fondé en 1935, aujourd’hui c’est Julien et Aurélie Mauler, la troisième génération, qui est en charge du domaine. Les résiduels sont marqués dans les grands crus mais avec la salinité des terroirs les vins finissent par s’équilibrer. 


			  Alsace grand cru Mandelberg gewurztraminer 2017
 | Doux | 2023>32 | 13,50 €	15,5


			  Alsace grand cru Mandelberg pinot gris 2017 | Doux | 2018>27 | 13,50 €	15


			3, place des Cigognes, 68630 Mittelwihr • Tél. 03 89 47 93 23 • vins.jpmauler@orange.fr • www.vins-mauler.fr • Visite : sur rendez-vous. 


			


			DOMAINE GÉRARD METZ


			 =====


			Domaine bas-rhinois chez qui nous avons distingué plusieurs cuvées cette année, et qui semble progresser dans la juste direction. 


			  Alsace grand cru Muenchberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 16 €	15,5


			40, route du Vin, 67140 Itterswiller • Tél. 03 88 57 80 25 ou 06 07 54 33 74 • 
info@vinsgerardmetz.net • www.vinsgerardmetz.net • Visite : tous les jours de 10h à 12h et de 16h à 19h.


			


			DOMAINE HUBERT METZ


			 =====


			Vieux domaine établi depuis près de trois siècles dans le village de Blienschwiller.


			  Alsace Breitstein gewurztraminer 2017 | Sec | 2018>27 | 12,50 €	14


			  Alsace muscat Réserve de la Dîme 2017 | Sec | 2018>24 | 8,80 €	13,5


			  Alsace pinot blanc Pierre de Lune Vieilles Vignes 2017
 | Sec | 2018>25 | 13,20 €	14


			  Alsace pinot noir Barriques 2017 | Sec | 2018>22 | 16,80 €	13


			3, rue du Winzenberg, 67650 Blienschwiller • Tél. 03 88 92 64 94 • contact@hubertmetz.com • www.hubertmetz.com • Visite : Du lundi au samedi de 9h à 18h de préférence sur 
rendez-vous. 


			


			DOMAINE MEYER-FONNÉ


			 =====


			Félix Meyer produit un nombre assez important de cuvées pour ses 14 hectares de vignes mais son important parcellaire est très étalé, avec pas moins de cinq grands crus. La viticulture était soignée depuis longtemps, elle est officiellement en conversion bio (label attendu pour la vendange 2020). La réussite est large : rieslings, pinots gris (sur certains terroirs), gewurztraminers, pinots noirs, VT et SGN… Le millésime 2017 a permis au domaine de réaliser tous ses rêves ou presque, puisque pas moins de 30 cuvées ont été produites… La récolte 2019 annonce quelques changements au niveau du parcellaire, nous aurons l’occasion d’en reparler. 


			  Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer 2017
 | Sec | 2018>32 | 25 €	17


			  Alsace grand cru Kaefferkopf pinot gris 2017
 | Demi-sec | 2018>32 | 18,40 €	16,5


			  Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 28 €	16


			  Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2017
 | Sec | 2018>37 | 28 €	17


			  Alsace grand cru Wineck-Schlossberg gewurztraminer 2017
 | Demi-sec | 2018>32 | 17,90 €	16


			  Alsace grand cru Wineck-Schlossberg riesling 2017
 | Sec | 2018>32 | 20,50 €	15,5


			  Alsace Altenbourg pinot noir 2017 | Sec | 2018>27 | 23,50 €	16


			  Alsace Dorfbourg pinot gris 2017 | Sec | 2018>27 | 15,50 €	15,5


			  Alsace Hinterburg de Katzenthal pinot gris 
Vendanges Tardives 2015 | Moelleux | 2018>30 | 19,50 €	16,5


			  Alsace Pfœller riesling 2017 | Sec | 2022>27 | 19,50 €	15


			  Alsace pinot gris Réserve Particulière 2017 | Sec | 2018>25 | 11 €	15


			  Alsace pinot noir Gallus 2017 | Sec | 2018>27 | 15,50 €	15


			24, Grand-Rue, 68230 Katzenthal • Tél. 03 89 27 16 50 • felix@meyer-fonne.com • www.meyer-fonne.com • Visite : du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 17h30. 


			


			DOMAINE MITTNACHT-KLACK


			 =====


			Après une longue absence dans nos pages, ce domaine de belle réputation de Riquewihr avait fait son retour lors de l’édition passée du guide. Les 2017 présentés cette année nous ont laissé sur notre faim. 


			  Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2017
 | Moelleux | 2018>24 | 17 €	14


			  Alsace muscat Emma 2017 | Sec | 2018>23 | 11 €	13,5


			8, rue des Tuileries, 68340 Riquewihr • Tél. 03 89 47 92 54 • contact@mittnacht.fr • www.mittnacht.fr • Visite : Du lundi au vendredi de 8h30 à 11h45 et de 13h45 à 18h de préférence sur rendez-vous. Sur rendez-vous le samedi matin et de 14h à 18h l’après-midi.


			


			DOMAINE FRÉDÉRIC MOCHEL


			 =====


			Tout au nord de l’Alsace, dans un secteur où l’essentiel des viticulteurs sont soit livreurs de raisin soit coopérateurs, Guillaume Mochel exploite l’un des rares domaines à vendre sa production en bouteille. Sur les pentes de l’Altenberg de Bergbieten (ne pas confondre avec Bergheim), la salinité du sol avec ses cristaux de gypse réussit notamment au riesling et au muscat. Le domaine n’a pas soumis ses échantillons à nos dégustations syndicales cette année. 


			56, rue Principale, 67310 Traenheim • Tél. 03 88 50 38 67 • info@mochel.alsace • www.mochel.alsace • Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 13h à 18h. Le week-end sur rendez-vous.


			  


			


			
DOMAINE MOLTES ANTOINE ET FILS


			 ===== [image: ]


			La nouvelle génération Moltès, Stéphane et Mickaël, à la tête de l’exploitation depuis 1995, a depuis converti le vignoble à l’agriculture biologique. Sans surprise, cela a donné plus de verticalité et de tension aux vins, qui désormais se distinguent lors de nos dégustations annuelles. Une nouvelle aventure qui ne fait que commencer, pour ce domaine fondé en 1930 par Antoine Moltès. 


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2017 | Sec | 2023>27 | 17,50 €	16


			  Alsace riesling Terre d’Apollon 2017 | Sec | 2018>27 | 11,10 €	14


			  Alsace Sonnenglaenzlé 2017 | Sec | 2018>27 | 15,60 €	14,5


			  Alsace Steinstuck pinot gris 2017 | Sec | 2018>27 | 17,50 €	15,5


			8, rue du Fossé, 68250 Pfaffenheim • Tél. 03 89 49 60 85 • domaine@vin-moltes.com • www.vin-moltes.com • Visite : du lundi au samedi de 8h30 à 12h et de 13h30 à 18h.


			


			CHARLES MULLER


			 ===== [image: ]


			Ce domaine avait oublié de nous présenter des échantillons depuis plusieurs années. Il a bien fait car ses deux vins du millésime 2017 soumis à notre dégustation ont été retenus !


			  Alsace Steinacker riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 8 €	14,5


			  Alsace Traenheim pinot noir 2017 | Sec | 2018>27 | 11 €	15


			89c, route du vin, 67310 Traenheim • Tél. 03 88 50 38 04 • info@alsacemuller.fr • www.alsacemuller.fr • Visite : Sur rendez-vous.


			


			MURÉ - DOMAINE DU CLOS SAINT-LANDELIN


			 ===== [image: ]


			La famille Muré exploite en monopole le clos Saint-Landelin, l’extrémité principalement sud du grand cru Vorbourg, et qui à ce titre aurait certainement mérité une appellation spécifique. Sur ce terroir argilo-calcaire très solaire, à peu près tous les cépages réussissent, d’ailleurs le pinot noir est actuellement à l’étude pour pouvoir à terme revendiquer la mention grand cru. Hormis le pinot noir, les rieslings, pinots gris, gewurzts, muscats et même sylvaners sont à la fête, avec plus ou moins de sucre résiduel suivant les cuvées et les millésimes. 


			  Alsace grand cru Vorbourg Clos Saint-Landelin 
gewurztraminer 2016 | Demi-sec | 2018>31 | 25,40 €	16,5


			  Alsace grand cru Vorbourg Clos Saint-Landelin muscat 
Vendanges Tardives 2014 | Moelleux | 2018>29 | 46,20 €	17


			  Alsace grand cru Vorbourg Clos Saint-Landelin riesling 2016
 | Sec | 2018>31 | 29,40 €	17


			  Alsace grand cru Vorbourg Clos Saint-Landelin riesling 
Sélection de Grains Nobles 2015 | Liquoreux | 2017>30 | 73,50 €	18,5


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 43,10 €	16,5


			  Alsace Clos Saint-Landelin pinot noir 2017 | Sec | 2018>37 | 49,90 €	17,5


			  Alsace pinot noir V 2017 | Sec | 2018>32 | 35,70 €	16


			  Alsace Steinstuck sylvaner 2017 | Sec | 2018>27 | 16,20 €	16


			  Vin de France syrah 2017 | Sec | 2018>24 | 30,50 €	14,5


			RD 83 - sortie soultzmatt westhalten, 68250 Rouffach • Tél. 03 89 78 58 00 • 
domaine@mure.com • www.mure.com • Visite : du lundi au vendredi de 8h à 18h30. Le samedi de 10h à 13h et de 14h à 18h. 


			


			DOMAINE GÉRARD NEUMEYER


			 ===== [image: ]


			Cette propriété avait progressivement décliné dans notre hiérarchie et nous l’avions quelque peu perdue de vue. L’arrivée du jeune Jérôme Neumeyer, qui succède à son père Gérard, apporte un souffle nouveau à ce domaine parmi les plus connus et les plus anciens de ce secteur nord de l’Alsace, à Molsheim, dans la ville même où Ettore Bugatti fonda sa marque automobile. Ici, le grand cru c’est le Bruderthal, mais les lieux-dits Stierkopf, Steinweg et Schaefferstein ne manquent pas non plus de caractère. Depuis 2014 et l’arrivée de Jérôme, les sucres résiduels ont fortement baissé ce qui amène un meilleur équilibre dans les vins. Nous nous en réjouissons, et restons persuadés que ce n’est que le début de l’aventure… Hélas en 2017, seul le riesling du grand cru a retenu notre attention. 


			  Alsace grand cru Bruderthal riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 19,40 €	16


			29, rue Ettore Bugatti, 67120 Molsheim • Tél. 03 88 38 12 45 • contact@neumeyer.fr • www.neumeyer.fr • Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h. 


			


			DOMAINE OSTERTAG


			 ===== [image: ]


			André Ostertag est l’un des vignerons les plus attachants de la région. Biodynamiste convaincu, en perpétuel questionnement quant à ses pratiques viticoles, il cultive avec un soin extrême ses belles parcelles sur le Fronholz et le grand cru Muenchberg. La gamme régale du début à la fin, le domaine étant l’un des tout meilleurs spécialistes du pinot gris, qu’il réussit comme peu en Alsace, notamment la splendide cuvée de muenchberg A360P, dont le curieux nom vient de la parcelle au cadastre… Arthur, le fils d’André, est revenu au domaine en 2016, et a vinifié les 2017 avec son père avant d’être seul aux commandes dès 2018, André devant prendre un peu de recul. La nouvelle gamme les-jardins remplace désormais les précédents gammes barriques et cuvée-d’epfig, elle concerne tous les cépages.


			  Alsace grand cru Muenchberg pinot gris cuvée A360P 2017
 | Sec | 2018>32 | 58 €	18,5


			  Alsace grand cru Muenchberg riesling 2017 | Sec | 2023>37 | 45 €	18


			  Alsace Fronholz gewurztraminer Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>27 | 50 €	17,5


			  Alsace Fronholz muscat Vendanges Tardives 2017
 | Doux | 2018>27 | 45 €	16


			  Alsace Fronholz pinot gris 2017 | Sec | 2018>27 | 32 €	17


			  Alsace Fronholz pinot noir 2017 | Sec | 2018>32 | 42 €	16,5


			  Alsace gewurztraminer Les Jardins Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>27 | 38 €	16


			  Alsace pinot blanc Les Jardins 2017 | Sec | 2018>27 | 16 €	16


			  Alsace pinot gris Les Jardins 2017 | Sec | 2018>27 | 22 €	16,5


			  Alsace riesling Les Jardins 2017 | Sec | 2018>27 | 18 €	15,5


			  Alsace sylvaner Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>27 | 17 €	15,5


			  Alsace Zellberg pinot gris 2017 | Sec | 2018>32 | 33 €	17,5


			87, rue Finkwiller, 67680 Epfig • Tél. 03 88 85 51 34 • info@domaine-ostertag.fr • www.domaine-ostertag.fr • Visite : sur rendez-vous du lundi au vendredi. 


			


			MAISON PETTERMANN


			 =====


			Installée à Dambach, cette maison met à l’honneur des terroirs granitiques où les rieslings sont souvent à l’honneur. Didier Petermann cumule ses responsabilités familiales avec la présidence du CIVA, l’interprofession des vins d’Alsace. 


			  Alsace riesling Depuis 1928 2017 | Sec | 2018>27 | 15,50 €	15,5


			9, rue de Dieffenthal, 67650 Dambach-la-Ville • Tél. 03 88 92 42 01 • 
contact@maison-pettermann.fr • www.maison-pettermann.fr • Visite : du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 13h30 à 17h, le samedi su rendez-vous. 


			


			LA CAVE DES VIGNERONS DE PFAFFENHEIM


			 =====


			La cave de Pfaffenheim se met désormais en avant sous l’identité Pfaff. Longtemps pionnière de la qualité pour les gros faiseurs de la région dans les années 1980 et 90, elle avait progressivement baissé de standing avec le nouveau millénaire. Depuis plusieurs millésimes, nos dégustations à l’aveugle saluent d’heureux progrès, notamment sur les grands crus dont elle est dotée par ses apporteurs. 


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 14,50 €	14,5


			  Alsace riesling cuvée Jupiter 2017 | Sec | 2018>24 | 9,50 €	14


			  Alsace riesling Tradition 2017 | Sec | 2018>26 | 7,50 €	14,5


			5, rue du Chai - B.P. 33, 68250 Pfaffenheim • Tél. 03 89 78 08 08 • 
cave@pfaffenheim.com • www.pfaffenheim.com • Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h et les dimanches et jours fériés de 10h à 12h et de 14h à 18h.


			


			DOMAINE PFISTER


			 =====


			Au nord du Bas-Rhin, l’Engelberg fait partie des rares grands crus alsaciens détachés des collines sous-vosgiennes, c’est sur ces pentes que Mélanie Pfister donne le meilleur de ce domaine qu’elle mène d’une maîtresse main. Ici la question des sucres traînant dans les vins est un hors-sujet, Mélanie et son père avant elle ayant toujours élaboré des vins secs, « bone dry » comme disent les Anglo-Saxons. Le riesling de l’Engelberg est une constante réussite au domaine, tout comme les crémants. Le domaine ne nous a soumis qu’une courte gamme cette année, nous n’avons donc pu tout goûter. 


			  Alsace grand cru Engelberg riesling 2016 | Sec | 2018>26 | 24 €	16,5


			  Alsace riesling Tradition 2017 | Sec | 2018>25 | 14 €	14,5


			  Crémant d’Alsace Blanc de Blancs Eff. NM | Brut | 2018>22 | 14,50 €	14


			53, rue Principale, 67310 Dahlenheim • Tél. 03 88 50 66 32 • vins@domaine-pfister.com • www.domaine-pfister.com • Visite : sur rendez-vous.


			


			EDMOND RENTZ


			 =====


			Vaste domaine exploitant plus de 100 parcelles de vignes, couvrant 27 hectares sur les communes entourant Zellenberg. Longtemps les vins nous ont paru manquer de définition, la dégustation des 2017 présentés cette année nous a fait changer d’avis. 


			  Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2017
 | Sec | 2023>27 | 13,60 €	15,5


			  Alsace grand cru Sonnenglanz gewurztraminer 2017
 | Demi-sec | 2023>27 | 15,70 €	15


			  Alsace grand cru Sonnenglanz riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 14,60 €	14


			7, route du Vin, 68340 Zellenberg • Tél. 03 89 47 90 17 • info@edmondrentz.com • www.edmondrentz.com • Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 13h30 à 18h, le samedi à partir de 10h et le dimanche de 10h à 12h. 


			


			CAVE DE RIBEAUVILLÉ


			 =====


			Petite par la taille, Ribeauvillé demeure année après année la meilleure cave coop de toute l’Alsace, échappant à la course au gigantisme et aux regroupements qui occupe la plupart de ses concurrentes. Grâce à l’œnologue Évelyne Bléger-Cognacq, la large gamme propose de nombreux vins fort recommandables, d’autant que plus de 90 % des volumes produits sont notés dans les pages de notre guide. Le savoir-faire de la cave s’exprime tout particulièrement sur les pinots noirs, sans doute les progrès les plus visibles ces dernières années, et bien entendu les différents rieslings grand cru, grâce à différentes expressions en Osterberg, Kirchberg, Rosacker, Altenberg et Schoenenbourg. Les pinots gris et les gewurztraminers sont souvent marqués par un résiduel prononcé, mais les crémants ne manquent pas d’intérêt, après tout ils représentent 25 % des volumes !


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergheim riesling 2017
 | Sec | 2018>27 | 20,70 €	16,5


			  Alsace grand cru Glœckelberg pinot gris 2015
 | Demi-sec | 2024>30 | 18,20 €	14,5


			  Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2017
 | Sec | 2018>32 | 20,70 €	17


			  Alsace Bergheim gewurztraminer 2017 | Demi-sec | 2018>25 | 13,60 €	15


			  Alsace Clos du Zahnacker 2015 | Sec | 2028>35 | 30,20 €	15


			  Alsace gewurztraminer Vendanges Tardives 2015
 | Moelleux | 2018>25 | 20,20 €	15


			  Alsace Kugelberg pinot noir 2017 | Sec | 2018>25 | 22,20 €	15,5


			  Alsace riesling Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>25 | 9,35 €	15


			  Alsace Rodern pinot noir Réserve 2017 | Sec | 2018>27 | 18,20 €	16


			  Alsace sylvaner Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>25 | 8 €	14,5


			  Crémant d’Alsace La Grande Cuvée Eff. NM | Brut | 2018>24 | 18,70 €	15


			  Crémant d’Alsace Un, Dos, Tres Eff. NM | Brut | 2018>23 | 13,50 €	14


			2, route de Colmar, 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 61 80 • cave@cave-ribeauville.com • 
www.vins-ribeauville.com • Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 14h à 18h. Le week-end de 9h30 à 12h30 et de 14h30 à 18h30. Ouvert les jours fériés, sauf Noël et jour de l’an.


			


			


			DOMAINE RIEFLÉ - SEPPI LANDMANN


			 ===== [image: ]


			Les Rieflé, Jean-Claude et ses fils Thomas et Paul, ont bien agrandi leur vignoble lorsqu’ils ont repris les parcelles de Seppi Landmann, désormais leurs vignes vont de Pfaffenheim jusqu’à Soultzmatt, au fond de la vallée Noble. La viticulture est des plus soignées, avec une réflexion poussée sur la conservation des sols, et cela se ressent à la dégustation des vins depuis quelques millésimes. D’autant que Jean-Claude Rieflé est revenu de ses essais de vins nature, qui nous avaient plus qu’intrigués il y a quelques années de cela. Leurs vins de terroir expriment une salinité toute gastronomique. 


			  Alsace grand cru Steinert pinot gris 2017 | Doux | 2018>27 | 20 €	15,5


			  Alsace grand cru Steinert riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 20 €	16


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé 2017 | Sec | 2024>32 | 20 €	16,5


			  Alsace L’Étoffe - Ad Quadratum 2017 | Sec | 2018>26 | 14,50 €	15


			  Alsace Steinstuck riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 21 €	15,5


			  Alsace Strangenberg pinot noir 2017 | Sec | 2018>27 | 25 €	15


			7, rue du Drotfeld - B.P. 43, 68250 Pfaffenheim • Tél. 03 89 78 52 21 • riefle@riefle.com • www.riefle.com • Visite : du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h. Le samedi de 10h à 18h. 


			


			CAVE DU ROI DAGOBERT


			 =====


			Grosse structure coopérative bas-rhinoise, aujourd’hui liée à la cave de Turckheim, dans le Haut-Rhin. Comme souvent la vaste gamme abrite quelques cuvées fort honorables. 


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten pinot gris 2017
 | Sec | 2022>27 | 12,75 €	15


			  Alsace gewurztraminer Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>27 | 23,15 €	15


			  Alsace pinot gris Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>27 | 23,15 €	15,5


			1, Route de Scharrachbergheim, 67310 Traenheim • Tél. 03 88 50 69 00 • 
dagobert@cave-dagobert.com • www.cave-dagobert.com • Visite : De janvier à mars de 9h à 12h30 et de 14h à 18h, tous les jours. D’avril à décembre du lundi au samedi de 9h à 19h et le dimanche et les jours fériés de 9h à 12h30 et de 14h à 19h.


			


			DOMAINE ROLLY-GASSMANN


			 =====


			Un domaine à part en Alsace, où rien ne goûte comme ailleurs. Fier de ses terroirs si particuliers de Rorschwihr et des alentours, Pierre Gassmann passe des heures à les expliquer et à faire déguster des cuvées par dizaines… Les sols argilo-calcaires du secteur botrytisent chaque année, et Pierre Gassmann part régulièrement en vendange quand les confrères ont fini les leurs. Ici, les vins ont un résiduel énorme mais le maître des lieux assume, et ne vend ses flacons qu’arrivés à maturité, parfois au bout de 10 ou 15 ans ! Il faut faire l’effort de comprendre ses vins, et ensuite vous comprendrez pourquoi ils ont toute leur place à table. Hélas nous n’avons pu rendre visite au domaine cette année et observer de visu la spectaculaire nouvelle cuverie, et celui-ci ne nous a pas présenté d’échantillons non plus.


			2, rue de l’Église, 68590 Rorschwihr • Tél. 03 89 73 63 28 • rollygassmann@wanadoo.fr • Visite : du lundi au samedi de 9h30 à 12h et de 13h30 à 18h. Ouvert 2ème et 4ème dimanche du mois de 10h à 12h et de 14h à 18h. 


			


			DOMAINE ÉRIC ROMINGER


			 ===== [image: ]


			Claudine a repris les rênes du domaine suite à la disparition de son mari Éric en 2014. Grâce au soutien de l’équipe à la vigne et en cave, mais aussi de la solidarité vigneronne, le style des vins n’a pas changé et nous nous en réjouissons. Les 2016 ont un caractère plus tranchant et incisif que les 2015, quelques 2017 n’étaient pas au niveau habituel du domaine cette année. 


			  Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 18 €	14,5


			  Alsace sylvaner 2017 | Sec | 2018>27 | 7,50 €	15


			16, rue Saint-Blaise, 68250 Westhalten • Tél. 03 89 47 68 60 • vins-rominger.eric@orange.fr • www.domainerominger.fr • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h, le dimanche sur rendez-vous.


			


			DOMAINE ROBERT ROTH


			 =====


			Après une première expérience chez Zind-Humbrecht, Victor Roth s’installe au domaine familial en 2017 pour son premier millésime complet. Un projet intéressant car il s’agit du dernier vigneron indépendant de Soultz, à l’extrémité sud du vignoble alsacien. Ici le grand cru est l’Ollwiller mais bien ancré dans ses convictions, Victor préfère miser sur ses terroirs du Mittelbourg, du Orschwillerbourg et du Hornstein, à ses yeux plus qualitatifs. Une première visite au domaine qui en amènera d’autres, car voilà un jeune talent à suivre…


			  Alsace Mittelbourg gewurztraminer 2017 | Demi-sec | 2018>27 | 14 €	15


			  Alsace Mittelbourg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | NC	15,5


			  Alsace Mont Saint-Georges 2017 | Sec | 2023>27 | NC	14,5


			  Alsace pinot gris Les Terres de Grès 2017 | Sec | 2018>27 | 7,50 €	14,5


			  Alsace sylvaner Les Terres de Grès 2017 | Sec | 2018>27 | NC	15


			38 A, route de Jungholtz, 68360 Soultz • Tél. 03 89 76 80 45 • domaine-robertroth@orange.fr • www.vinsroth.fr • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 19h, samedi fermeture à 18h.


			


			RUHLMANN-SCHUTZ


			 =====


			Situé à Dambach-la-ville depuis 1688, les vignobles Ruhlmann-Schutz comptent aujourd’hui 40 hectares de vignes en Alsace, mais aussi 30 hectares supplémentaires en Corbières. 


			  Alsace grand cru Frankstein muscat 2017 | Sec | 2018>27 | 13 €	15


			  Alsace grand cru Frankstein riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 12 €	14,5


			  Alsace grand cru Muenchberg riesling 2017 | Sec | 2023>27 | 12 €	14,5


			34 Rue du Maréchal Foch, 67650 Dambach-La-Ville • Tél. 03 88 92 41 86 • 
vins@ruhlmann-schutz.fr • www.ruhlmann-schutz.fr • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12 et de 14h à 18h. 


			


			DOMAINE SAINT-RÉMY


			 ===== [image: ]


			Situé à Wettolsheim, le domaine est labellisé bio depuis 2010. Quelques belles cuvées ponctuent la gamme, malheureusement de nombreuses cuvées ne sont pas exemptes de sucres résiduels. Les 2017 dégustés semblent progresser dans la bonne direction. 


			  Alsace grand cru Brand pinot gris 2017 | Demi-sec | 2022>27 | 15,30 €	14,5


			  Alsace grand cru Hengst riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 16,80 €	17


			  Alsace pinot noir cuvée H 2017 | Sec | 2018>25 | 22,10 €	14


			34, route d’eguisheim, 68920 Wettolsheim • Tél. 03 89 80 60 57 • 
vins@domainesaintremy.com • www.domaine-saint-remy.com • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h30, le samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h.


			












			JULIEN SCHAAL


			 =====


			En parallèle d’une aventure de négoce en Afrique du Sud, Julien Schaal a créé en 2011 sa structure alsacienne, une aventure fort originale puisqu’il s’agit exclusivement d’un négoce fondé sur l’achat de raisins en grands crus. Actuellement, neuf grands crus sont à la carte, soit à peu près tous les types de sols de la région, et on ne propose que du riesling si l’on excepte un gewurzt sur l’Osterberg et un assemblage sur l’Altenberg de Bergheim. A l’aveugle, la dégustation de ses 2017 nous a bluffés. Chapeau !


			  Alsace grand cru Kastelberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 18 €	15


			  Alsace grand cru Rangen riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 28 €	16


			  Alsace grand cru Rosacker riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 20 €	17


			  Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 18 €	17


			  Alsace grand cru Sommerberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 18 €	15


			35, route du vin, 68590 Saint-Hippolyte • Tél. 06 10 89 72 14 • julien@vins-schaal.com • www.julienschaal.com • Visite : Vente par correspondance. Visites et dégustations sur rendez-vous.


			


			DOMAINE SCHAEFFER-WOERLY


			 ===== [image: ]


			Petit domaine bas-rhinois, exploitant notamment 50 ares du grand cru Frankstein. Le riesling issu de ce terroir nous a plus en 2017. 


			  Alsace grand cru Frankstein riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 14 €	15


			  Alsace pinot noir Rouge d’Alsace 2017 | Sec | 2018>24 | 8,50 €	13,5


			3, place du Marché, 67650 Dambach-la-Ville • Tél. 03 88 92 40 81 • 
schaeffer-woerly@wanadoo.fr • www.schaeffer-woerly.fr • Visite : du lundi au samedi de 9h à 18h


			


			DOMAINE MARTIN SCHAETZEL 
BY KIRRENBOURG


			 =====


			Entrepreneur fortuné, Marc Rinaldi a décidé sur le tard de se lancer dans la production de crus d’Alsace, afin de mettre en valeur les grands terroirs de la région, trop mal valorisés à ses yeux. C’est le point de départ du projet Kirrenbourg, qui pour l’anecdote est un lieu-dit du grand cru Schlossberg. Après avoir racheté le domaine Martin Schaetzel, il a fait bâtir une cuverie flambant neuve pour permettre à ses projets de se concrétiser sous verre. Les 2016 dégustés l’an dernier montraient une progression dans le bon sens, mais il reste du chemin, et le domaine a choisi de représenter ses 2016 cette année encore donc nous n’avons pu juger les progrès accomplis sur un millésime encore plus récent. 


			  Alsace grand cru Schlossberg gewurztraminer 2016
 | Doux | 2021>26 | 35 €	13,5


			  Alsace grand cru Schlossberg riesling 2016 | Sec | 2022>27 | 36 €	16


			  Alsace pinot noir Granit 2017 | Sec | 2018>24 | 17,80 €	14


			  Alsace pinot noir Premier 2016 | Sec | 2018>26 | 36 €	16


			15 C route du vin, 68240 Kientzheim • Tél. 03 89 47 11 39 • com@kirrenbourg.fr • www.domainekirrenbourg.fr • Visite : sur rendez-vous uniquement. 


			


			DOMAINE JOSEPH SCHARSCH


			 ===== [image: ]


			Nicolas Scharsch exploite avec application ses 12 hectares de vignes aujourd’hui converties en bio, avec pour grand cru le méconnu Altenberg de Wolxheim. Plusieurs cuvées décevaient en 2016, nous n’avons pas retrouvé le style habituel du domaine, et malheureusement la trop courte sélection présentée sur les 2017 ne nous a pas fait changer d’avis. 


			  Alsace pinot gris Clos Saint-Materne 2017 | Sec | 2018>24 | 12,20 €	12,5


			  Alsace Wolxheim riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 9,40 €	15


			12 rue de l’église, 67120 Wolxheim • Tél. 03 88 38 30 61 • cave@domaine-scharsch.com • www.domaine-scharsch.com • Visite : Le caveau est ouvert du lundi au vendredi de 9H à 19H et le samedi de 9H à 18H


			


			DOMAINE SCHEIDEKER ET FILS


			 =====


			Ce domaine est né en 1990 de la fusion de plusieurs entités viticoles. La dizaine d’hectares de vignes s’étend sur cinq communes autour de Mittelwihr. L’arrivée de Laurent, le fils, depuis le millésime 2014 semble avoir donné une nouvelle impulsion au domaine, que nous observons dans nos dégustations à l’aveugle. 


			  Alsace grand cru Frœhn muscat 2017 | Demi-sec | 2018>25 | 13,90 €	14,5


			  Alsace grand cru Sporen riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 15,50 €	16


			  Alsace Bouxreben riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 10,90 €	13


			  Alsace pinot noir 2017 | Sec | 2018>25 | 14,50 €	14,5


			13, rue des Merles, 68630 Mittelwihr • Tél. 03 89 49 01 29 • contact@scheidecker-fils.com • www.scheidecker-fils.com • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h30, le dimanche sur rendez-vous. 


			


			SCHIEFERKOPF


			 =====


			La biodynamie met toujours quelques années à produire ses effets, tant dans l’enracinement que dans la vie des sols et Michel Chapoutier le sait bien, lui qui a acheté ce domaine en 2009 avec quelques amis amateurs de grands vins. Situé dans le nord de l’Alsace, sur une veine de schiste bleue, le domaine prend peu à peu ses marques. Le parcellaire proposé sur les rieslings (Burg, Buehl et Fels) commence à faire ressortir les subtiles nuances de son sol.


			  Alsace Berg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | NC	14,5


			  Alsace Buehl riesling 2017 | Sec | 2018>27 | NC	14,5


			  Alsace Fels riesling 2017 | Sec | 2018>27 | NC	14,5


			  Alsace riesling Via Saint-Jacques 2017 | Sec | 2018>24 | NC	14


			18, avenue du docteur Paul Durand, 26600 Tain l’Hermitage • Tél. 04 75 08 92 61 • caveau@chapoutier.com • www.chapoutier.com


			


			DOMAINE SCHLUMBERGER


			 =====


			Domaine majeur du secteur de Guebwiller et plus grosse exploitation privée de la région avec désormais 130 hectares dont la moitié sur les quatre grands crus locaux (Kessler, Kitterlé, Spiegel, Saering), Schlumberger partage sa gamme entre les grands crus et les cuvées princes-abbés. Le sérieux de Séverine Beydon-Schlumberger fait qu’en 2016, un millésime trop généreux à son goût pour les rendements, les rieslings des grands crus Kessler et Kitterlé ne seront pas produits mais déclassés dans la cuvée des prince-abbés. Idem pour une bonne partie du Saering. Nous n’avons goûté que quelques cuvées en 2017. 


			  Alsace grand cru Kessler gewurztraminer 2017
 | Doux | 2023>32 | 27,90 €	16


			  Alsace grand cru Kitterlé riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 27,60 €	16,5


			  Alsace pinot gris Les Princes Abbés 2017 | Demi-sec | 2018>23 | 14,95 €	13


			  Alsace riesling Les Princes Abbés 2017 | Sec | 2018>24 | 13,50 €	13,5


			100, rue Théodore-Deck - B.P. 10, 68500 Guebwiller • Tél. 03 89 74 27 00 • 
info@domaines-schlumberger.com • www.domaines-schlumberger.com • Visite : du lundi au samedi de 10h à 12h30 et de 13h30 à 18h. Fermé le dimanche et les jours fériés. 


			


			DOMAINE FRANÇOIS SCHMITT


			 ===== [image: ]


			Frédéric Schmitt progresse dans le bon sens depuis quelques années déjà, et avec lui la qualité des vins de son domaine. La certification bio est acquise avec le millésime 2016, et la démarche vers la biodynamie vient d’être enclenchée. Les reproches quant aux sucres résiduels qui traînaient dans certaines cuvées se font plus rares grâce à une salinité accrue dans les vins. La troisième étoile se rapproche ! Retrouvez sur notre site une verticale de sa cuvée de pinot noir cœur-de-bollenberg. 


			  Alsace grand cru Pfingstberg riesling 2017 | Sec | 2018>32 | 16 €	17


			  Alsace grand cru Pfingstberg riesling cuvée Paradis 2017
 | Sec | 2024>32 | 20 €	17


			  Alsace Bollenberg pinot gris 2017 | Demi-sec | 2018>27 | 9 €	15,5


			  Alsace Bollenberg riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 9 €	16


			  Alsace Bollenberg sylvaner 2017 | Sec | 2018>25 | 50 €	14,5


			  Alsace Luft gewurztraminer Vendanges Tardives 2017
 | Moelleux | 2018>32 | 27 €	16,5


			  Alsace pinot blanc Croix du Sud 2017 | Sec | 2018>27 | 12 €	15,5


			  Alsace pinot gris Le Maréchal 2017 | Sec | 2018>32 | 16 €	16,5


			  Alsace pinot noir 2017 | Sec | 2018>24 | 6,50 €	15


			  Alsace pinot noir Cœur de Bollenberg 2017 | Sec | 2018>27 | 25 €	16


			  Alsace riesling 2017 | Sec | 2018>25 | 6 €	14,5


			  Crémant d’Alsace Blanc de Noirs Eff. 2015 | Brut | 2018>23 | 12 €	14,5


			19, rue de Soultzmatt, 68500 Orschwihr • Tél. 03 89 76 08 45 • info@francoisschmitt.fr • www.francoisschmitt.fr • Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 13h30 à 19h. Le dimanche sur rendez-vous de 9h à 12h. 


			


			DOMAINE FRITZ-SCHMITT


			 =====


			Fidèle à son implantation communale, ce domaine s’est fait une spécialité du rouge d’Ottrott. Cette année nous en avons découvert d’autres facettes, nous suivrons ces progrès. 


			  Alsace Ottrott pinot noir S 2017 | Sec | 2018>27 | 25 €	15


			  Alsace riesling Vieilles Vignes 2017 | Sec | 2018>27 | 9 €	14,5


			1, rue des Châteaux, 67530 Ottrott • Tél. 03 88 95 98 06 • fritzschmitt@wanadoo.fr • www.fritzschmitt.com • Visite : tous les jours de 9h à 12h et de 13h à 18h.


			


			DOMAINE JEAN-PAUL SCHMITT


			 ===== [image: ]


			La commune de Scherwiller souffre d’un déficit de notoriété par rapport à ses voisines haut ou bas-rhinoises, la faute à l’absence de grand cru reconnu comme tel sur son sol. Pourtant, le Rittersberg, qui s’étend au pied du château de l’Ortenbourg, donne des vins d’une grande identité dès lors qu’on comprend ce qu’est un grand terroir de granite. Jean-Paul Schmitt exploite toutes ses vignes sur ce secteur, et produit une gamme d’une pureté exemplaire, tant en riesling, muscat que pinot gris. Une dégustation au domaine est un rare moment de professionnalisme dans la manière d’accueillir ! Seule la hiérarchisation de la gamme, entre réserve-personnelle et grande-réserve, est parfois un peu confuse. 


			  Alsace Rittersberg pinot noir Grande Réserve 2017
 | Sec | 2018>24 | 45 €	14,5


			  Alsace Rittersberg riesling Classique 2017 | Sec | 2018>24 | 13 €	14


			  Alsace Rittersberg riesling Réserve Personnelle 2017
 | Sec | 2018>25 | 24 €	14,5


			Hühnelmühle, 67750 Scherwiller • Tél. 03 88 82 34 74 • vins-schmitt@orange.fr • www.vins-schmitt.com • Visite : du lundi au vendredi de 9h à 19h. Le samedi de 14h à 19h. 


			


			DOMAINE ROLAND SCHMITT


			 ===== [image: ]


			Vignoble familial situé dans le Bas-Rhin, Anne-Marie Schmitt et ses deux fils Julien et Bruno mettent en valeur le grand cru Altenberg de Bergbieten, à la minéralité saline si particulière, parfois violente dans ses parfums, et qui souvent exige une bonne aération. Le domaine avait oublié de nous présenter ses grands crus en 2015, sur les 2016 il a bien fait de les soumettre à notre dégustation. Les 2017 s’en sortent très bien. 


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten pinot gris 2017
 | Demi-sec | 2021>27 | 14 €	15,5


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten riesling 2017
 | Sec | 2018>27 | 14,50 €	15,5


			  Alsace Argentoratum 2017 | Sec | 2018>24 | 11 €	13,5


			  Alsace Glintzberg riesling 2017 | Sec | 2018>24 | 8,20 €	14,5


			  Alsace sylvaner Grand A du Petit Léon 2017 | Sec | 2018>23 | 7,80 €	14,5


			35, rue des Vosges, 67310 Bergbieten • Tél. 03 88 38 20 72 • cave@roland-schmitt.fr • www.roland-schmitt.fr • Visite : du lundi au samedi de 9h à 11h30 et de 13h30 à 18h. Dimanche et jours fériés sur rendez-vous.


			


			DOMAINE THIERRY SCHNEIDER


			 =====


			Thierry Schneider a longtemps travaillé au domaine Kientzler, avant de développer le domaine familial à partir de 2005. Son souhait de vinifier sec est réel, les vins ont une belle acidité. Les 2014 montraient le véritable style du domaine, mais depuis tous les millésimes n’offrent pas le même visage, il faut piocher dans la gamme. 


			  Alsace pinot noir élevé en barriques 2017 | Sec | 2018>25 | 16,50 €	14,5


			  Alsace riesling S 2017 | Sec | 2018>26 | 9 €	13,5


			93, rue du 3 Décembre, 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 68 25 • vins-schneider@orange.fr • www.schneider-ribeauville.com • Visite : de préférence sur rendez-vous. 


			


			MAISON ALBERT SCHOECH


			 =====


			Une gamme inégale où l’on peut dénicher des vins très intéressants, notamment en grands crus. 


			  Alsace grand cru Brand riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 13,05 €	14,5


			  Alsace grand cru Hengst gewurztraminer 2017
 | Demi-sec | 2018>27 | 13,85 €	14,5


			  Alsace grand cru Wineck-Schlossberg riesling 2017
 | Sec | 2018>27 | 12,25 €	15


			Place du Vieux-Marché, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 78 23 17 • 
vin@schoech.fr • www.schoech.fr • Visite : du lundi au vendredi de 14h à 18h, le samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h, le dimanche de 10h à 12h et de 14h à 18h. 


			


			DOMAINE MAURICE 
SCHOECH ET FILS


			 ===== [image: ]


			Jean-Léon et Sébastien Schoech exploitent plus d’un tiers de grands crus sur leur domaine de 18 hectares, principalement les terroirs autour d’Ammerschwihr, Kaefferkopf en tête mais aussi Mambourg, Schlossberg et Furstentum, sans oublier le Rangen tout au sud de l’Alsace, ce qui confère au domaine un privilège rare. La vigne sur le Rangen, justement, est une complantation sous le nom de cuvée harmonie, tout comme une jeune parcelle sur le Kaefferkopf, ce qui permet à la gamme de ponctuellement s’affranchir du couple cépage/sol. Le domaine est actuellement en conversion bio. 


			  Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 20 €	14,5


			  Alsace Harmonie R 2015 | Sec | 2018>24 | 30 €	14


			  Alsace pinot gris cuvée Justin 2017 | Sec | 2018>26 | 14 €	13,5


			  Alsace riesling 2017 | Sec | 2018>26 | 8,50 €	14


			  Crémant d’Alsace Bulles de Granite Eff. 2016
 | Extra-brut | 2018>23 | 10,50 €	13,5


			4, route de Kientzheim, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 78 25 78 •
 domaine.schoech@free.fr • www.domaineschoech.com • Visite : Ouvert le dimanche et jours fériés sur rendez-vous et du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h.


			


			DOMAINE HENRI SCHOENHEITZ


			 =====


			Suite à une erreur l’année passée, ce domaine avait injustement été rétrogradé dans notre palmarès. Ici on travaille en famille : Henri, son épouse Dominique et leur fils Adrien, revenu avec les vendanges 2014. Sur la route de Munster, les coteaux granitiques de Wihr-au-Val sont en limite de culture de la vigne, un secteur qu’Henri Schoenheitz connaît dans ses moindres variations de pentes. Passionné d’histoire, il faut l’écouter raconter les grands événements de la région tout en savourant les belles expressions de ses terroirs du Herrenreben, du Holder et du Linsenberg. Le pinot noir est régulièrement l’une des réussites dans ce secteur parmi les plus élevés d’Alsace, à plus de 500 mètres d’altitude.


			  Alsace Herrenreben riesling 2016 | Sec | 2018>26 | NC	15,5


			  Alsace Herrenreben riesling Vendanges Tardives 2015
 | Doux | 2018>25 | NC	15


			  Alsace Holder gewurztraminer 2016 | Doux | 2018>26 | NC	15


			  Alsace Linsenberg pinot noir 2016 | Sec | 2018>26 | NC	15,5


			  Alsace Val Saint-Grégoire pinot gris 2015 | Demi-sec | 2018>24 | NC	15


			  Crémant d’Alsace Eff. NM | Brut | 2014>22 | NC	14,5


			  Crémant d’Alsace Mémoire de Granit Eff. NM | Extra-brut | 2018>22 | NC	15


			1, rue de Walbach, 68230 Wihr-au-Val • Tél. 03 89 71 03 96 • cave@vins-schoenheitz.fr • www.vins-schoenheitz.fr • Visite : Ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 19h, fermeture à 18h en période de vendanges ; dimanches et jours fériés sur rendez-vous.


			


			DOMAINE SCHOFFIT


			 =====


			Schoffit est l’un des derniers domaines encore installés dans Colmar. Titillés sans doute par les résultats des autres bons vignerons de la région, Bernard Schoffit et son fils Alexandre ont officiellement lancé la conversion bio. Dans les vins de la Harth, le style Schoffit se reconnaît entre mille, toujours frais, digeste et avec une belle acidité sans mordant. Sur le Rangen, le style tâtonnait depuis quelques années pour définir un nouveau profil de pinot gris : il semblerait qu’une solution se précise, avec deux cuvées S (pour « sec ») et R (pour « riche »). Malheureusement nous n’avons pu déguster aucun vin pour la réalisation de ce guide.


			66-68, Nonnenholzweg, 68000 Colmar • Tél. 03 89 24 41 14 • domaine.schoffit@free.fr • Visite : Du lundi au vendredi de 8h30 à 11h30 et de 14h à 17h, sur rendez-vous. Le samedi de 8h30 à 11h30 et de 14h à 16h.


			


			DOMAINE FERNAND SELTZ


			 ===== [image: ]


			Petit domaine familial installé au cœur du vieux village de Mittelbergheim. Le vignoble est labellisé bio depuis 2010, ce qui permet de bien exprimer toute la salinité des sols du secteur. Si le Zotzenberg convient bien à plusieurs cépages, pinot gris, riesling et donc sylvaner sont souvent à la fête. De façon surprenante le domaine n’a envoyé que deux cuvées cette année, mais le sylvaner du grand cru était bien au rendez-vous. 


			  Alsace grand cru Zotzenberg sylvaner 2017 | Sec | 2018>32 | 17,50 €	15,5


			42, rue Principale, 67140 Mittelbergheim • Tél. 03 88 08 93 92 • seltz.michel@wanadoo.fr • Visite : sur rendez-vous.


			


			DOMAINE ÉTIENNE SIMONIS


			 ===== [image: ]


			Petit domaine de 7 hectares, cultivés en biodynamie, avec notamment quelques parcelles sur les grands crus Marckrain et Kaefferkopf. Le résiduel n’a pas encore disparu de toutes les cuvées mais les rieslings 2017 présentés cette année offraient un profil sec bienvenu. 


			  Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 15,80 €	14,5


			  Alsace pinot gris Clos des Chats 2017 | Sec | 2018>25 | 15,60 €	13,5


			  Alsace riesling 2017 | Sec | 2018>27 | 8 €	14,5


			  Alsace riesling Clos des Chats 2017 | Sec | 2018>24 | 13,90 €	12,5


			  Alsace riesling Les Moulins 2017 | Sec | 2018>26 | 10,70 €	15


			2, rue des Moulins, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 47 30 79 • simonis.etienne@gmail.com • wwww.vins-simonis.fr • Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h. 


			


			JEAN SIPP


			 =====


			Autre domaine Sipp sur Ribeauvillé, 24 hectares travaillés désormais par Jean-Guillaume Sipp, avec l’ambition affichée de revenir au premier plan parmi les producteurs du secteur. Les derniers millésimes sont encourageants. 


			  Alsace grand cru Altenberg de Bergheim riesling 2017
 | Sec | 2018>27 | 23 €	15


			  Alsace Haguenau riesling 2017 | Sec | 2018>25 | NC	13


			  Alsace pinot noir Osmose 2017 | Sec | 2018>26 | 33 €	15,5


			60, rue de la Fraternité, 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 60 02 • 
domaine@jean-sipp.com • www.jean-sipp.com • Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 11h45 et de 14h à 18h, le samedi de 9h30 à 12h et de 14h à 18h et le dimanche de 10h à 12h. Fermé les dimanches de janvier à avril, les 25 et 26 décembre et le 1er janvier.


			


			LOUIS SIPP


			 ===== [image: ]


			Étienne Sipp dirige cet important domaine de 40 hectares situé sur les coteaux entourant Ribeauvillé, avec entre autres les grands crus Kirchberg et Osterberg. Les grandes bouteilles ici sont bien évidemment les rieslings, les terroirs du ban de Ribeauvillé conviennent merveilleusement au cépage, notamment en 2013, 2014 ou 2017, des vins qui vieillissent parfaitement sur plusieurs décennies comme le domaine peut le montrer en ouvrant de vieux flacons des années 1970, sachant qu’à l’époque la viticulture était loin de respecter les canons bio actuels (le domaine est aujourd’hui certifié). En entrée de gamme, les vins expriment bien le caractère salin tel que devraient prochainement l’exiger les appellations communales à naître.
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