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Château Pavie

1

er

 Grand Cru Classé "A" — Saint-Émilion

Hôtel de Pavie

*****

Relais & Châteaux

La Table de Pavie

2 étoiles MICHELIN

Yannick Alléno

L’Envers du Décor

Restaurant — Saint-Émilion 

Huile d’Olive La Clusière

AOP Les Baux-de-Provence

Miel de Pavie

Arômes de Pavie

Saint-Émilion Grand Cru

Bellevue Mondotte

Saint-Émilion Grand Cru

Château Pavie Decesse

Saint-Émilion Grand Cru Classé

Clos Lunelles

Castillon Côtes de Bordeaux

Château Monbousquet

Saint-Émilion Grand Cru Classé

Angélique de Monbousquet

Saint-Émilion Grand Cru

Château Monbousquet

Bordeaux Blanc

Esprit de Pavie

Bordeaux

Prendre soin de nos terres et de ceux qui y travaillent, 

pousser chaque jour les limites de l’exigence et de la qualité 

pour produire le meilleur de ce que nous pouvons vous 
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Vins, lieux de restauration et d’hospitalité, huile d’olive et 

miel proviennent de cette même passion et de l’amour du 

JMI]M\LMT¼M`KMX\QWVVMT

,WUIQVMLM8I^QM;IQV\jUQTQWV.ZIVKM___XMZ[MTI\Q\]LM[KWU

4¼)*=;,¼)4+774-;<,)6/-:-=@87=:4);)6<j²+76;755-:)>-+57,j:)<176









[image: ]
Auteurs

Michel Bettane et Thierry Desseauve

Direction d’ouvrage

Louis-Victor Charvet

Direction artistique

Hicham Abou Raad

Expertise

Hélène Durand, Michel Bettane, Alain Chameyrat, Louis-Victor Charvet, Thierry Desseauve, 

Denis Hervier, Philippe Jamesse et Guillaume Puzo.

Contributeurs

Claire Camille, Pascale Cassagnes, Mathilde Hulot, Angélique de Lencquesaing, Alexandra 

Rendall, Marie-Charlotte Wambergue, Pierre-Yves Chupin, Gilles Durand-Daguin et Nicolas de 

Rouyn.

Ont participé à cet ouvrage

Claire Auray, Clémence de Chateauvieux, Nadia Fakri, Aliénor Petitcolin, Sylvie Vandermalle, 

Camille Vindolet.

Secrétariat de rédaction

Amélie Couture

Photographes

Leif Carlsson, Mathieu Garçon et Fabrice Leseigneur.

Publicité

Laurence Fabre, Ingrid Knoll, Andrée Virlouvet, Étienne de Moras, Pierre-Alain Robert et Ruben 

Spitz-Elbaz. 

Conception base de données et développement informatique

Sarah Benane, Nisrine Moussaoui et Vincent Guilbert.

Ouvrage réalisé par Bettane+Desseauve SAS

Président : Thierry Desseauve

Directrice des opérations : Andrée Virlouvet

Directeur commercial : Pierre Alain Robert

Directeur administratif et ﬁ nancier : Alain Chameyrat

Directeur de la rédaction : Nicolas de Rouyn

Directeur des systèmes d’information : Vincent Guilbert

Retrouvez-nous sur :

www.mybettanedesseauve.fr

Département Art de vivre

Direction éditoriale : Ronite Tubiana

Édition : Clélia Ozier-Lafontaine

Conception graphique de la couverture: Audrey Sednaoui

Fabrication: Louisa Haniﬁ -Morard et Marylou Deserson

Photograveur: IGS-CP, L'Isle-d'Espagnac

© Flammarion, Paris, 2022

82, rue Saint-Lazare CS 10124 75009 Paris

Tous droits de traduction, d'adaptation et de reproduction, 

sous quelques forme que ce soit, réservés pour tous pays.

ISBN : 978-2-0802-9420-3

N° d'édition : 437653

Dépôt légal : août 2022

editions.ﬂ ammarion.fr












[image: ]
 

LE 

NOUVEAU

2023









[image: ]
12 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE

sommaire

17   LA VIE, LE VIN, L’HARMONIE 

18   LA JOIE DU NOUVEAU 

22   LES GÉNIES DE L’ANNÉE 

36   LES NOUVEAUX JEUNES DE L’ANNÉE 

44   NOS TABLES ET CEUX QUI LES DRESSENT 

50   ÉQUIPE DE FRANCE, LES FIERTÉS D’UN PAYS 

52   ÉQUIPE DU MONDE, LE GRAND VIN D’AILLEURS 

54   ENCHÈRES DE VIN, CE QUE DISENT LES GRANDES VENTES 

56   ALSACE  

PLACE AUX JEUNES, 58

LE SYLVANER LÈVE LE DOIGT, 62

L’OR DU RANGEN, LE TRÉSOR DES HUMBRECHT, 64

LE MEILLEUR DES COTEAUX, 68

74   BEAUJOLAIS 

CHÂTEAU THIVIN, HAUTE COUTURE À BROUILLY, 76

CHIROUBLES L’ÉVEIL D’UN CRU, 78

DANS LES VILLAGES, LE BEAUJOLAIS, POUR COMMENCER, 80

LES MEILLEURS DOMAINES, 84

88   BORDEAUX 

100 POINTS DE RÊVE, 90

VINCENT MILLET, L’AUTEUR DE CALONSÉGUR, 92

MICHEL ROLLAND, BRAVO ET MERCI, 94

LA VIOLETTE, LA FLEUR DE L’ÂGE, 98

BORDEAUX, LE GRAND MAGASIN DES STYLES, 100

132   BOURGOGNE 

2020, ON LE DÉGUSTE AVEC LES YEUX ?, 134

MOREYSAINTDENIS, L’AUTRE NUITS, EN PLEIN JOUR, 140

LES BONNES RAISONS D’Y CROIRE, 144

174   CHAMPAGNE 

NICOLAS FEUILLATE VU PAR GUILLAUME ROFFIAEN, 178

GRANDSIÈCLE, DE HAUT EN BAS, 182

LA CAVE DE MES CHAMPAGNES, 184

LE MONDE LES APPLAUDIT, 186

202   CORSE 

GÉRARD COURRÈGES, DANS LE SILENCE DE VACCELLI, 204

LA CORSE, TERRE DE GRANDS BLANCS, 206

LES CHARMES DE L’ÎLE, 208














































[image: ]





[image: ]
14 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE

sommaire

212  JURA 

LE CIEL BRILLE DE NOUVELLES ÉTOILES, 214

LE JURA LÈVE LE VOILE, 218

LES VINS DE L’HISTOIRE, 222

224  LANGUEDOC 

OLIVIER JULLIEN, LE SUD ILLUMINÉ, 226

AUSSIÈRES EST ENFIN PRÊT, 228

LE NÉGOCE, UNE CHANCE POUR LA FILIÈRE, 230

LA SÉLECTION QU’ON ATTENDAIT, 233

LE RÉVEIL D’UN PAYS, 238

250   LOIRE 

SAUMUR CHAMPIGNY, CŒUR ROUGE DE LA LOIRE, 252

PHILIPPE ALLIET, LE GRAND VIN PAR LE DÉBUT, 258

ROIS ET REINES DU GRAND FLEUVE, 260

274   PROVENCE

LA COSTE, L'ÉDEN, 277

LE BEAU SUD ET SES SOLEILS, 282

288   RHÔNE 

LES HÉRITIERS DES COTEAUX, 292

VERNAY À CONDRIEU, DE MÈRE EN FILLE, 296

SAINTJOSEPH, VIGNOBLE OBSTINÉ, 298

RHONÉA, LA FORCE QUI VA, 302

LES ROUTES DE XAVIER VIGNON, 304

LES ARTISTES DE LA VALLÉE MAGNIFIQUE, 306

318   ROUSSILLON 

 LE ROUSSILLON N’A PAS DE VRAIE HIÉRARCHIE , 

PAR STÉPHANE ZANELLA, 320

LES BONNES FÉES, 322

326   SAVOIE 

L’ÉNERGIE DÉVALE LES PENTES, 328

LA MONDEUSE TIENT SA REVANCHE, 330

LES PISTES VERS LE SOMMET, 332

334   SUDOUEST 

ALAIN BRUMONT, CHRONIQUES DE LA TERRE ET DU RÊVE, 336

BERGERAC APRÈS LA PLUIE, 342

L’ESPOIR RETROUVÉ, 346

353  INDEX 













































[image: ]




[image: ]





[image: ]
LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE 17

éditorial

NOUS LE DISIONS pour la première édition 

de notre Nouveau Bettane+Desseauve, l’an der-

nier, le vin a changé d'époque. Les plus anciens 

d’entre nous –et je crains bien que les deux 

signataires de cet éditorial se rangent dans la 

catégorie– ont connu un temps où le vin rouge 

coulait à ﬂ ot, personne ne se souciait de sa-

voir s’il était bon ou pas. La France des années 

soixante-dix, des ﬁ lms de Claude Sautet et du 

p’tit ballon de côtes sifﬂ é au comptoir était aussi 

celle d’une routine médiocre dans les vignes et 

les chais. Dans les deux décennies qui ont pré-

cédé le tournant du siècle et celle qui a suivi, la 

France du vin a vécu une mondialisation heu-

reuse où les vignerons doués, travailleurs ou 

bien dotés sont devenus des stars planétaires 

dont on s’arrache à prix d’or la production. Un 

cran en dessous de cette élite, toute une ﬁ lière 

s’est poussée du col, avec la recherche de qua-

lité comme règle du jeu. 

Mais la marche du monde, ses soubresauts inat-

tendus et ses bouleversements inéluctables, s’est 

rappelée au souvenir de la civilisation du vin. 

Plusieurs facteurs hétérogènes se télescopent 

pour donner à notre passion des contours tout 

à fait inédits que cette édition du Nouveau 

Bettane+Desseauve explore. Regardons en 

quelques-uns dès à présent:

Dans une planète en surchauffe, la qualité des 

vins ne peut plus être le seul baromètre de la 

production. Le respect des enjeux écologiques 

et climatiques prend désormais une place qui 

transforme non seulement l’agronomie et la viti-

culture, mais aussi notre appréciation des vins. 

Il n’y a rien de plus à côté de la plaque pour 

un œnophile d’aujourd’hui que de boire un gros 

vin puissant, généreux en alcool et intensément 

boisé, fût-il issu d’une appellation prestigieuse. 

Les vins de garage ont été remplacés par des vins 

de jardin, ça change tout. 

Dans un monde où les repères qui pilotent une 

existence – la réussite professionnelle, l’argent, la 

famille, etc.– se redéﬁ nissent à toute vitesse, faire du 

vin est devenu un choix de vie pour toute une nou-

velle génération de vignerons. Plus près de la terre, 

du soleil et de la pluie, du produit que l’on façonne. 

Cela aussi se retrouve dans les bonnes bouteilles 

que l’on ouvre. Elles nous racontent les histoires sin-

gulières de femmes, d’hommes, de terre et de travail. 

La sincérité est devenue une valeur cardinale du vin. 

Dans une économie au bord de la crise de nerf, 

le prix de notre passion compte. Certaines étoiles, 

nous en parlions plus haut, se vendent au goutte 

à goutte à des tarifs interstellaires. Leur nectar 

justiﬁ e-t-il autrement que par une implacable loi 

de l’offre et de la demande de telles différences 

de prix avec un voisin aussi méritant mais moins 

célèbre? Évidemment, non. Notre mission est de 

scruter particulièrement ceux qui savent faire ri-

mer qualité et accessibilité. 

Dans un pays qui ne réussit pas à s’aimer, la France 

du vin offre une profusion de bonheurs, petits et 

grands, ampliﬁ ées encore par ceux qu’apporte la 

gastronomie, consacrées par la beauté des lieux 

que font vivre nos vignobles. Ces émotions et 

ceux qui les incarnent, nos experts et nos amis 

du guide gastronomique Lebey, une nouvelle fois 

partenaire de cette édition, les révèlent dans les 

pages qui suivent.

Certains esprits chagrins voient dans le vin un 

danger pour la santé publique ; d’autres, une 

activité économique un rien folklorique et datée. 

Qu’ils y réﬂ échissent un instant, il n’y a pas tant 

de savoir-faire humain qui prône une telle har-

monie avec la nature, qui offre à ses nouveaux 

acteurs un modèle de vie cohérent et sincère, qui 

puisse satisfaire chacun avec modération, tant 

sa soif que sa bourse et qui, au ﬁ nal, transmette 

émotion, plaisir et souvenirs au cœur du pays.

Michel Bettane et Thierry Desseauve

LA VIE,

LE VIN,

L’HARMONI

E
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notice

La joie 

du 

Nouveau

Deux ans après sa création, le Nouveau 

Bettane+Desseauve continue de défricher un chemin 

loin des routes classiques du monde des guides. Bien 

sûr, nous n’avons rien inventé. Les fondamentaux de 

cet ouvrage sont ceux qui font la réputation de toutes 

nos autres activités, aussi bien dans la presse (revue 

trimestrielle  En Magnum et suppléments pour Paris 

Match et Le Journal du Dimanche) que dans l’événe-

mentiel (Grand Tasting Paris, Pékin, Shanghai et To-

kyo). La prescription, cœur de notre métier et principe 

même de l’existence de ce guide, s’appuie quant à elle 

sur une solide équipe de dégustateurs experts et de 

journalistes. Chacun d’entre eux apporte à ce Nouveau

sa part d’innovation et son regard sur le monde du vin 

qui nous anime. 

Pour le reste, pas de grands changements. Toujours des 

belles pages, de la photo, des portraits, des entretiens 

avec des gens qui ont des choses à dire, de grands 

reportages et des explications de terroirs, toutes nos 

bonnes adresses. Le principe est toujours le même, on 

lit tout du début à la ﬁ n ou bien on commence par la 

ﬁ n, le milieu, où l’on veut. Pas de changements, mais 

tout de même quelques nouveautés. On ne se refait 

pas. Parce que nous pensons que la civilisation du vin 

est une civilisation vivante, nous tenions dans cette édi-

tion à mettre en lumière ses femmes et ses hommes. 

Nous les appelons nos génies. Ceux de l’année, ceux 

de demain et ceux du Lebey, notre guide gastrono-

mique. Quarante d’entre eux sont mentionnés en début 

de cet ouvrage.

Nos dégustations sont rangées par région. L’index 

(p. 353) facilitera votre lecture et vous permettra de 

vous y retrouver parmi plus de 1200 domaines cités. 

Les prix sont donnés à titre indicatif et, dans la mesure 

du possible, nous précisons les pratiques culturales à 

l’origine des vins sélectionnés avec un pictogramme 

(sigle “trèﬂ e”). On trouvera aussi, pour le bonheur des 

collectionneurs, la période de consommation idéale de 

ces vins. Libre à chacun d’en faire bon usage. Pour 

quelques domaines dans nos pages de bonnes adresses, 

soit la dégustation annuelle ne nous a pas permis de 

déguster leurs vins, soit nous les avons sélectionnés 

dans la partie web de ce guide. Ils sont à découvrir 

sur le site mybettanedesseauve.com ou sur l’application 

Grand Tasting. Simple, ergonomique, pratique.

On comprendra vite à la lecture de cet ensemble que 

le monde du vin est un monde en mouvement, sans 

cesse en train de se réinventer. J’ai bon espoir qu’on 

fasse le même constat à propos de notre métier et de 

notre mission : remarquer l’excellence et la partager. 

Bonne lecture.

Louis-Victor Charvet

NOTATION DES DOMAINES & MAISONS

Les producteurs cités dans le guide sont notés sur une échelle 

de 0 à 5 étoiles. La réunion de tous les producteurs cités 

constitue l’élite du vin français, du moins pour ce que nous 

pouvons en connaître. Les étoiles ont une valeur universelle, 

tous vignobles et tous prix de vente confondus.

=====

Production sérieuse, recommandable, conforme à ce qu’on est en droit d’attendre de son 

ou de ses appellations.

=====

Production sérieuse et recommandable, régulière et homogène.

=====

Production de haute qualité, pouvant servir de référence dans son secteur.

=====

Production de très haute qualité, les gloires du vignoble français. 

=====

Producteurs exceptionnels, le sommet absolu de la qualité en France et dans le monde.

NOTATION DES VINS

Chaque vin recommandé est accompagné de la mention 

de la meilleure période pour le boire ainsi que d’un prix 

(NC: non communiqué).

86 à 89

Bon vin, bien fait, représentatif de son origine.

90 à 92

Très bon vin, hautement représentatif de la qualité de son origine.

93 à 96

Vin de référence dans son appellation et dans son millésime.

97 à 99

Vin de qualité exceptionnelle, digne des grandes occasions, exigeant une conservation 

en cave et un niveau de service digne de lui.

100

Une idée de la perfection le jour où nous l’avons dégusté. Cette note est rare dans nos pages.
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LEIF CARLSSON

LES

GÉNIES

DE L’ANNÉE

CHAQUE JOUR, ILS CONTRIBUENT À FAIRE

DE LA CIVILISATION DU VIN UNE CULTURE VIVANTE, 

RENOUVELÉE, VIBRANTE, ÉMOUVANTE 

PAR PASCALE CASSAGNES, MICHEL BETTANE, LOUIS-VICTOR CHARVET, 

THIERRY DESSEAUVE, DENIS HERVIER ET NICOLAS DE ROUYN
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génies / palmarès 

GÉNIE DU VIN

CHARLES PHILIPPONNAT

 

IL INCARNE LE MIEUX CETTE VISION DU VIN QUE NOUS PRÉFÉRONS
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palmarès / génies

LEIF CARLSSON

IL Y A DES HOMMES et des femmes qui incarnent par 

leur action et par leur produit ce que la France peut 

apporter de plus inimitable au monde du vin de qua-

lité. Nous avons plaisir à ranger Charles Philipponnat 

dans leur compagnie, d’autant plus qu’il vient de fêter 

les cinq siècles de présence de sa famille à Aÿ, au cœur 

de la Champagne. Cinq cents ans d’une succession inin-

terrompue de viticulteurs, de négociants, de magistrats 

au cœur d’un des vignobles les plus célèbres de France. 

La confraternité de travail, et souvent la parenté, avec 

beaucoup d’autres familles illustres, les Gosset, les Heid-

sieck, les Moët, les Henriot, les Irroy et bien d’autres, ont 

sans doute renforcé chez Charles Philipponnat, dans son 

inconscient et la matrice de son goût, un sens inné de la 

bonne tradition. Encore fallait-il posséder le don humain 

de le transmettre à une équipe et de le mettre en forme 

dans une bouteille. Quand Bruno Paillard, qui venait de 

racheter la maison de négoce de la famille de Charles, 

vient le chercher en Argentine pour la rebâtir, il n’avait 

pas d’expérience particulière de viticulture, mais certai-

nement une façon droite et perfectionniste de concevoir 

le goût d’un grand champagne, avec l’aide des grands 

vins qu’il avait dégustés depuis sa naissance. Les vins 

dits autrefois de rivière, nés sur les expositions les plus 

favorables et les sols les plus nobles de la vallée de la 

Marne, autour de Aÿ et de Mareuil-sur-Aÿ. Des vins axés 

sur le pinot noir, sa force, son intensité de saveur et sa 

capacité à transmettre dans sa refermentation en bou-

teille les plus subtiles nuances d’origine. Son oncle Mi-

chel Collard (père du grand pianiste Jean-Philippe), qui 

dirigeait la maison dans les années 1960, était aussi un ﬁ n 

gourmet, ami d’André Vrinat qui venait de créer Le Tail-

levent, restaurant où j’ai pu déguster mon premier clos-

des-goisses, il y a bien longtemps, sans doute pas par 

hasard. L’impression ne s’est jamais effacée : c’était un 

vin de grande gastronomie, fait pour la table. Or, Charles 

possède une sensibilité unique à ma connaissance en 

matière de rafﬁ nement dans la cuisine et dans les accords 

mets et vins. Il l’a mise en pratique dans la gamme des 

vins qu’il a peu à peu conduits à leur éclat actuel. Mais 

comment mettre en œuvre une discipline de travail ca-

pable de produire le champagne de vos rêves? Charles 

avait dès le départ la chance de pouvoir compter sur les 

raisins exceptionnels des Goisses, que la maison a ﬁ ni 

par avoir en propriété dans son entier, plus l’acquisition 

de deux hectares et demi au lieu-dit Le Léon, renouant 

avec la propriété de son ancêtre Apvril en 1522, et peut 

être celle du pape Léon X (Jean de Médicis) qui pos-

sédait une maison à Aÿ. Le très ancien ancrage familial 

lui a facilité ensuite d’autres approvisionnements locaux 

auprès de producteurs loyaux et ﬁ dèles, qui favorisent 

l’unité et la continuité du caractère. L’absence d’idées 

œnologiques préconçues ou d’habitudes routinières lui 

permet à chaque millésime de trouver un bon moment 

pour vendanger et surtout pour s’adapter à la nature de 

chaque raisin. Combien de fois l’avons-nous vu au-des-

sus du pressoir décider en personne du sort de chaque 

charge, du choix d’une fermentation malolactique ou du 

maintien de l’acidité malique, de la nature des vaisseaux 

vinaires, foudre, barriques, cuves inox, avec comme 

seule ambition de conserver la vinosité la plus accomplie 

dans le vin tranquille? Avec ce don rare et qui fait notre 

admiration d’imaginer ce que la seconde fermentation 

apportera à l’ensemble. La conﬁ ance de l’actionnaire est 

absolument nécessaire. Il faut accorder au vin la possi-

bilité de vieillir aussi longtemps que possible sur pointe 

pour exprimer toute la puissance et l’harmonie du raisin 

et de la constitution de la cuvée, parfois cinq ans ou 

plus. Charles l’a obtenue dès son arrivée. Avec cinq ans 

au moins de stock, il garantit que ses grands et premiers 

crus de garde arriveront chez les consommateurs prêts 

à déguster, sans exclure de nombreuses années supplé-

mentaires de vieillissement. Peut-être que l’apport le plus 

original de Charles au style des vins non millésimés ac-

tuels vient de sa conception originale du vin de réserve. 

Une forme de ce qu’on nomme un peu improprement 

«solera», qui consiste à renouveler les vins de réserve 

par tiers chaque année pour préserver leur netteté et 

leur fraîcheur, ce qui permet de conserver de façon en-

core efﬁ cace une douzaine de millésimes, avec l’apport 

mesuré d’oxygène d’une magniﬁ que batterie de foudres 

en chêne. L’état actuel de fraîcheur de cette solera est 

tel que Charles a décidé d’en faire prendre mousse une 

fraction et de créer ainsi une nouvelle et superbe cuvée 

nommée Réserve Perpétuelle, perpétuation continuelle 

du génie de ses champagnes et hommage suprême au 

terroir champenois dans son expression la plus riche et 

la plus complète. Nous vivons avec le réchauffement cli-

matique une renaissance du vin de pinot noir, le fameux 

morillon comme on l’a longtemps appelé. Il a fait la lé-

gende d’Aÿ en étant le vin préféré de nos rois et même 

de certains papes. Les progrès continuels de viticulture 

accomplis au clos des Goisses ont donné l’envie de pro-

duire en son cœur un vin nommé Les Cintres, peut-être 

aujourd’hui le plus grand blanc de noirs de Champagne. 

Ces deux expressions absolues du génie de ce cépage 

ont une même origine: le talent et la sensibilité de notre 

génie du vin

.

   

M.B.

CHARLES PHILIPPONNAT,

EST LE DESCENDANT DES FONDATEURS 

D'UNE MAISON QU’IL DIRIGE 

ET QU’IL NE POSSÈDE PAS
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MATHIEU GARÇON, PRESSE

GÉNIE DU STYLE

FRÉDÉRIC WEBER

BOUCHARD PÈRE ET FILS

Un style ou une patte? Vous le savez, nous préférons 

de loin le style. Déﬁ nition: construction du savoir hu-

main fondée sur un solide apprentissage et un sens 

de l’esthétique qui n’oublie jamais l’éthique. En Bour-

gogne, on a trop souvent fait croire que seul le terroir a 

du sens. Les grands terroirs aux mains d’incapables ne 

sont rien et la compétence n’est pas non plus garante 

du succès. Alors quoi? Il faut une vision qui structure 

la compétence. Certes, Frédéric Weber, le remarquable 

viniﬁ cateur des domaines Bouchard Père et Fils a la 

chance d’être inspiré par la qualité propre des pres-

tigieux crus dont il s’occupe. En donnant à chacun sa 

chance et son expression la plus exacte aujourd’hui 

mais aussi, et c’est bien plus difﬁ cile, demain. Les vieux 

millésimes grandioses de la maison lui montrent d’où 

l’on vient. Pour savoir où l’on va, Frédéric se ﬁ e à la 

meilleure boussole. D’abord, cultiver sain, y compris 

en renouvelant toutes les plantations mal faites (même 

récentes). Un bon plant à cinq ans fait un meilleur vin 

qu’un mauvais à trente ans. Ensuite, récolter ni trop tôt, 

ni trop tard, avec la logistique nécessaire et en vini-

ﬁ ant selon le goût de chaque raisin. Vaste programme, 

certes, mais qui lui réussit depuis cinq ans, avec des 

blancs d’une ﬁ nesse incomparable et des rouges dont 

l’art cache l’art. Tant pis pour les amateurs de sensa-

tionnel, tant mieux pour les vrais amoureux des grands 

climats. 

 

M.B.

GÉNIE DU PLAISIR

STÉPHANE SÉROL

DOMAINE SÉROL, CÔTE ROANNAISE

En retrait dans la hiérarchie des grands terroirs de 

notre pays, l’ AOC côte-roannaise s’afﬁ rme aujourd’hui 

comme un vignoble de premier ordre. Si le pays de 

Roanne a longtemps eu pour seul ambassadeur l’ico-

nique famille Troisgros, lignée de chefs triplement 

étoilée, sa quête de reconnaissance compte pourtant 

depuis toujours sur l’implication sans faille d’une autre 

famille, les Sérol. Avec un sens inné du vin et une 

compréhension parfaite de ce que donne le gamay 

(et désormais le chenin) sur les sols volcaniques, Sté-

phane Sérol fait rayonner son appellation. Vins de soif 

(éclat de Granite), vins de lieux (Perdrizière, Oudan, 

Les Millerands) et expérimentations (Chez Coste) par-

tagent la même ambition: donner du plaisir. Avec son 

épouse Carole Montoya qui fait savoir ce savoir-faire, 

Sérol incarne un idéal vigneron en phase avec ses 

principes –le domaine est en bio et biodynamie– et 

en phase avec son époque. Les vins sont disponibles 

et très abordables. Plus que du talent, on y voit du 

génie. 

 

L.V.C.
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GÉNIE 

DE LA RENAISSANCE

EDOUARD MOUEIX

CHÂTEAU BELAIRMONANGE, 

SAINTÉMILION

Petit-ﬁ ls de Jean-Pierre Moueix, l’homme qui bâtit la gloire 

de Petrus et, plus généralement, celle de Pomerol, et ﬁ ls 

de Christian, qui a donné aux propriétés du groupe une 

aura internationale, Édouard Moueix avait un destin tout 

tracé. Il a choisi de l’afﬁ rmer en se focalisant avec succès 

sur la propriété où il vit désormais avec sa femme amé-

ricaine et leurs enfants, Bélair-Monange. Le cru de Saint-

émilion, voisin direct de Ausone et extraordinairement 

bien situé sur le tertre calcaire et plein sud du village, a été 

acquis par la famille Moueix en 2008. Il a d’abord fallu se 

transformer en bâtisseur pour renforcer la structure d’un 

vignoble installé sur un coteau calcaire sillonné depuis 

des siècles par des galeries souterraines qui menaçaient à 

tout moment de s’effondrer. Il s’est agi ensuite de redon-

ner personnalité et distinction à un cru irrégulier dont la 

ﬁ nesse supposée conﬁ nait parfois à la maigreur. Depuis le 

milieu de la précédente décennie, Bélair-Monange impres-

sionne autant par sa profondeur que par sa délicatesse de 

texture. Il est redevenu ce qu’il doit être: un cru au som-

met de Saint-émilion. 

 

T.D.

GÉNIE DE L’ŒUVRE 

ACCOMPLIE

MICHEL FAUCONNET

CHAMPAGNE LAURENTPERRIER

Il y a presque un demi-siècle Michel Fauconnet entre 

dans une toute jeune maison de champagne, Laurent-

Perrier, dirigée par un patron visionnaire, Bernard de 

Nonancourt. Il n’est que simple ouvrier, n’étant pas 

diplômé d’œnologie, et il gravit peu à peu tous les 

échelons, à commencer par celui de chef de cercle, 

qui l’initiera à l’élaboration du vin. Mais Nonancourt 

fait conﬁ ance aux hommes et il a rapidement repéré le 

talent de son collaborateur. En 1983, le Bordelais Alain 

Terrier, œnologue de grande conviction, est nommé 

chef de cave et forme avec Michel un duo très efﬁ -

cace qui permet à ce dernier de maîtriser parfaitement 

l’art de l’assemblage et celui du style, qui est le propre 

des grandes maisons champenoises. En quarante millé-

simes, et seul aux commandes après le départ à la re-

traite de Terrier, Fauconnet perfectionne d’abord le brut 

non millésimé, désormais appelé La Cuvée, si important 

pour l’image de marque d’une maison, en même temps 

qu’il en augmente le volume. Il crée un blanc de blancs, 

ce qui semble logique dans une maison qui, depuis 

sa création, fait une part belle au chardonnay, et sur-

tout, par petites touches, il perfectionne tous les assem-

blages qui atteignent désormais une pureté pratique-

ment idéale, déﬁ nition même du champagne comme 

vin de haute civilisation. La maison peut être ﬁ ère de lui 

avoir fait conﬁ ance, mais il se doit désormais de savoir 

transmettre son art et son expérience à d’autres. 

 

M.B.
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GÉNIE DU LIEU

SAUMUR-

CHAMPIGNY

Saumur-Champigny est l’appellation qui compte 

le plus grand nombre de propriétés qualitatives, 

et l’ambiance qui y règne entre les vignerons est 

l’une des plus épanouissante de l’Hexagone. À 

l’image de Jeanne Germain ou Caroline Meurée et 

Hervé Malinge, la relève s’afﬁ rme dès les premiers 

millésimes. Ici, l’évolution culturale bio et biody-

namique touche plus de 50% du vignoble et si 

l’on y ajoute les domaines certiﬁ és HVE, on atteint 

les 90%. Le socle calcaire est la constante de tous 

les terroirs. Si, en surface, les sols peuvent être 

d’argileux à sableux, le tuffeau joue un vrai rôle 

d’éponge, distillant à la vigne l’eau et les éléments 

nécessaires à une maturité régulière du cabernet 

franc. On apprécie la souplesse de tannin et le 

coulant joyeux des vins de sable comme l’allonge 

soyeuse et profonde tout en fraîcheur des cuvées 

d’argilo-calcaire taillées pour la garde des crus de 

Varrains et Chacé, sans oublier Dampierre, Souzay 

et Saumur. Terroirs plus froids, Turquant, Parnay, 

Montsoreau et Saint-Cyr, arrivent sur le devant 

grâce au réchauffement climatique et les années 

chaudes comme les 2018, 2019 ou 2020. 

 

D.H.

GÉNIE 

DE LA PLANÈTE

CHÂTEAUNEUF-

DU-PAPE

En France, la qualité des vins est reconnue selon un sys-

tème établi qui vise à « contrôler » leur origine et ses 

spéciﬁ cités, via un cahier des charges respecté. Ces ap-

pellations ont beaucoup fait pour la réputation de nos 

vignobles. Mais ce fonctionnement presque centenaire 

est aujourd’hui remis en question. D’aucuns l’estiment 

incompatible avec les sujets de notre époque, notam-

ment celui du changement climatique. Quelle réponse 

à ces critiques ? Adoption d’une charte paysagère, la-

bellisation spéciﬁ que des pratiques vertueuses, préser-

vation des paysages et des faunes locales, lutte contre 

l’érosion, développement de l’écopâturage, plan global 

contre la ﬂ avescence dorée, sauvegarde du patrimoine 

ampélographique, etc. En pionnière et en modèle, la 

vieille appellation châteauneuf-du-pape (1936) s’est mise 

collectivement en ordre de bataille pour les combats du 

siècle. Rassembler et progresser ensemble, protéger son 

territoire, sa vie locale, économique et sociale, c’est cela 

la déﬁ nition initiale d’une appellation. Châteauneuf-du-

pape ne l’a pas oublié. 

 

L.V.C.

MATHIEU GARÇON, PRESSE
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GÉNIE DE 

LA CONSTANCE

MICHEL TARDIEU 

TARDIEULAURENT, RHÔNE

Michel Tardieu n’est pas un vigneron, il est un négociant. Il ne 

possède pas de vignes, il achète du vin, l’élève dans de grands 

foudres et le commercialise. Il considère que «le négociant a plus 

de chance que le vigneron». À qui achète-il du vin? Il ne le dit 

pas, c’est son secret. Installé au sud du Lubéron, il couvre la vallée 

du Rhône, du nord au sud. Longtemps associé avec Dominique 

Laurent, fameux Bourguignon, il a développé son affaire sous la 

marque Tardieu-Laurent autour de quelques vérités simples et bien 

exécutées. Passionné, il cherche toujours une expression plus abou-

tie dans les vins qu’il met en marché, «la notion de parcellaire dans 

le parcellaire, une sélection toujours plus ﬁ ne, pour une qualité la 

plus régulière possible». C’est tout l’enjeu du négoce et le résultat 

est dans le verre. Et dans son succès considérable. Aujourd’hui, le 

groupe EPI, propriétaire de belles marques en Champagne et en 

Italie, a pris la majorité de son capital. L’occasion d’aller encore 

plus loin, avec plus de moyens, pour plus de perfection. 

 

N.R.

GÉNIE 

DE L’AUTHENTICITÉ

FLORENT ROUVE

RIJCKAERT, BOURGOGNE, JURA

En une décennie de millésimes, nous avons vu ce jeune 

homme hisser la production de cette maison à une niveau 

encore jamais atteint. Héritier du maître ﬂ amand Jean Rijc-

kaert avec lequel il partage sensibilité et aptitudes en ma-

tière de viniﬁ cation, Florent Rouve n’a pas ménagé ses ef-

forts pour maintenir les fondamentaux du style, aussi bien 

en Bourgogne, dans le Mâconnais, que dans le Jura, d’où 

il est natif. Travailleur de tous les instants, il a poussé plus 

loin les curseurs de la qualité, notamment par la connais-

sance intime de son vignoble, un soin extrême apporté 

dès les vendanges et une maîtrise absolue dans l’art d’éle-

ver les vins. Ce diplômé d’œnologie, toujours accessible 

avec ceux qui souhaitent découvrir ses vins –d’ailleurs de 

plus en plus désirés–, est devenu l’une des références des 

vins blancs en France. Être soi-même et devenir ce que 

l’on veut, c’est cela l’authenticité. On la rencontre rarement 

dans sa forme le plus pure. 

 

L.V.C.
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MATHIEU GARÇON, PRESSE

GÉNIE DE LA PAROLE

FRANÇOIS-XAVIER 

DEMAISON

DOMAINE MIRMANDA, ROUSSILLON

Les artistes qui aiment le vin ne sont pas rares. Les ar-

tistes qui le revendiquent avec autant d’enthousiasme 

que François-Xavier Demaison, bien plus. Pas tant parce 

qu’il a intitulé son dernier spectacle Dix Vins, se ser-

vant de bouteilles mémorables pour tirer le ﬁ l de ses 

souvenirs, que parce qu’il affectionne la compagnie des 

sommeliers et des vignerons. Jamais le dernier pour aller 

boire un verre après le spectacle, il doit ce goût à sa 

soif de vivre, et peut-être aussi à un père avocat qui l’a 

pas mal emmené au restaurant quand il était plus jeune. 

Copain avec l’agent de vignerons médiatique Gwilherm 

de Cerval, toujours à l’affût d’une nouvelle trouvaille 

vinicole, il a même mis un pied dans le métier. Pas seu-

lement via le bar du théâtre de l’œuvre, où il propose 

une sélection de vins, mais aussi avec le domaine Mir-

manda, son projet avec le sommelier MOF Dominique 

Laporte. C’est sa compagne Anaïs qui lui a fait décou-

vrir les joies de la région de Perpignan, où il a acquis 

quelques vignes. Mirmanda, c’est aussi trois cuvées de 

négoce en vin de France qui ne cessent de monter en 

puissance. Comme le couple Demaison attend un enfant 

pour cette ﬁ n d’année, les occasions de célébrer ne sont 

pas près de se tarir pour le comédien épicurien. 

 

G.D.D.

GÉNIE 

DU CHANGEMENT

SÉVERINE FRERSON 

CHAMPAGNE PERRIERJOUËT

Le puissant groupe Pernod Ricard, acquéreur des 

maisons Mumm et Perrier Jouët en 2005, a pris 

son temps pour rebâtir la saga de deux maisons à 

l’existence bousculée à la ﬁ n du siècle précédent. 

Perrier Jouët fut au XIX

e

 siècle l’une, sinon la plus 

fameuse des maisons de champagne, avec en 

point d’orgue la création par Gallé du motif des 

anémones qui ornera à partir du millésime 1964 

les ﬂ acons de l’iconique cuvée Belle époque. La 

nomination, pour succéder au chef de cave Her-

vé Deschamps (en poste pendant 37 ans !), de 

Séverine Frerson a marqué en 2020 une étape 

importante. Résolue à apporter sa touche à une 

maison à l’immense potentiel, l’expérimentée Sé-

verine Frerson (elle dirigeait les caves de Piper 

Heidsieck auparavant) a une magniﬁ que  feuille 

de route devant elle. Elle ouvre sa mission avec 

un superbe Belle époque blanc de blancs 2012, 

mais on suivra bientôt ses premiers assemblages 

du brut non millésimé de la maison, Grand Brut. 

 

T.D.
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GÉNIE DE 

L’ENTREPRENEURIAT

MARIE-BÉNÉDICTE 

LEFÉVÈRE 

CHÂTEAUX SANSONNET ET VILLEMAURINE,

SAINTEMILION

En moins de dix ans, Marie Bénédicte Lefévère a fait de Sansonnet, 

un cru du plateau de Saint-Émilion acquis par sa famille en 2009, 

une valeur incontournable de l’appellation, avec des vins profonds, 

harmonieux et toujours d’une grande richesse de saveur. Docteur 

en pharmacie de formation, elle a apporté à un cru bien situé mais 

méconnu une précision de travail impressionnante. Elle poursuit 

maintenant ce travail d’orfèvre avec l’acquisition par sa famille d’une 

véritable pépite, Villemaurine. Situé sur le ﬂ anc est de Saint-Émilion, 

composé de sept hectares d’un seul tenant installés sur le plateau 

calcaire, le cru avait spectaculairement progressé sous la houlette 

de son précédent propriétaire, Justin Onclin. Le millésime 2021 

conﬁ rme qu’il est ici en de très bonnes mains. Enﬁ n, et très discrète-

ment, la famille Lefévère a complété son implantation saint-émilio-

naise en devenant actionnaire de référence du château Valandraud, 

créé et toujours dirigé par Murielle et Jean-Luc Thunevin. Difﬁ cile 

de faire plus avisé. 

 

T.D.

GÉNIE 

DU RETOUR 

AUX RACINES

JEAN-CLAUDE MAS 

DOMAINES PAUL MAS

Le documentaire que nous consacrons

1

 à ce vigneron et 

négociant languedocien éclaire la personnalité et le travail 

d’un des producteurs les plus étonnants de son époque. Et, 

dans toutes les vies de Jean-Claude Mas –c’est le titre du 

ﬁ lm –, celle qui surprend le plus est celle du retour aux 

racines familiales après une première vie professionnelle 

très réussie qui l’a mené aux quatre coins de la planète. 

Fils et petit-ﬁ ls de viticulteurs languedociens, Mas est reve-

nu chez lui avant ses 40 ans pour bouleverser totalement 

des schémas familiaux humblement productivistes et instal-

ler en moins de dix ans un modèle à la fois novateur et 

qualitatif. Les domaines Paul Mas représentent aujourd’hui 

bien plus que les terres d’origine familiale, mais toutes les 

appellations et les types de vin interprétés par le bouillon-

nant Jean-Claude bénéﬁ cient à coup sûr de cette double 

expérience, celle de l’enfant du pays et celle de l’entrepre-

neur. Au-delà d’une extraordinaire aventure humaine, ce 

parcours peut servir d’exemple. Il fait en tout cas du bien à 

un monde du vin parfois encalminé dans ses routines.  

 

T.D.

1. Diffusé dès ce mois de septembre sur mybettanedesseauve.com 

et sur la chaîne Youtube bettane+desseauve.
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FABRICE, LESEIGNEUR, JB NADEAU, PRESSE

GÉNIE DE 

L’ARCHITECTURE

CHÂTEAU TROTTEVIEILLE 

SAINTEMILION

Bordeaux s’est fait une spécialité de bâtir de spectaculaires chais. 

Cela a commencé il y a longtemps et n’a cessé de se reproduire 

depuis dans tous les crus, les plus prestigieux ajoutant à chaque 

rénovation un surcroît de faste et de moyens. Parfois, des archi-

tectes fameux transforment l’allure du château jusqu’à modiﬁ er 

profondément le paysage local. D’autres fois non, et c’est pré-

cisément en cela que la rénovation du château Trottevieille est 

formidable. Propriété depuis 1947 des familles fondatrices de la 

maison Borie-Manoux, les Borie, puis les Casteja, ce bijou absolu 

du plateau de Saint-Émilion n’a rien d’une propriété spectacu-

laire: c’est une bâtisse sobre de pierre blanche, sans étage et 

ornée de deux ailes. La création d’un chai ultra équipé et parfai-

tement adapté au potentiel du cru s’est faite sans rien modiﬁ er 

de cette allure extérieure générale. Tout se passe en profondeur 

et dans un espace évidemment contraint. Finalisée au printemps 

dernier, cette rénovation tout en sobriété transmet une impres-

sion majeure de respect du lieu et de l’environnement. 

 

T.D.

GÉNIE DE 

L’ŒNOTOURISME

STÉPHANE TILLEMENT

WINE PATHS, BORDEAUX

La soif de découverte du vin n’a pas de frontières. Pour le 

voyageur épicurien, le guide idéal a un nom: Stéphane Til-

lement. En 2017, ce Bordelais profondément enraciné dans 

l’industrie de l’œnotourisme, président de Mauriac Voyages 

et de Wine Tour in France, a mis à proﬁ t trente ans d’expé-

rience dans le voyage de luxe et son réseau exceptionnel 

pour inventer Wine Paths. Traduction littérale : « chemins 

du vin». Un concept sur mesure pour l’amateur qui cherche 

les meilleurs plans dans les vignobles autour du monde. 

Au choix, le site aide à composer soi-même son escapade, 

mettant à disposition les outils pour contacter directement 

les domaines viticoles et les distilleries répertoriés (plus de 

350grands domaines, dans une quinzaine de pays sur tous 

les continents), mais aussi tables, hôtels, chambres et mai-

sons d’hôtes triés sur le volet. Pour ceux qui préfèrent délé-

guer l’organisation de leur voyage, le site propose un expert 

de la région choisie avec accès direct aux adresses les plus 

convoitées. Comme voyager, c’est avancer, Wine Paths n’a 

jamais ﬁ ni d’innover. Initiatives post-conﬁ nement comme le 

“Virtual Tasting”, nouveau partenariat avec Amazon Explore 

qui lui permet de s’imposer comme la première marque à 

offrir des visites virtuelles à un public d’amateurs (pour le 

moment 100% américain). Cinq ans d’existence seulement, 

quel chemin parcouru. 

 

P.C.









[image: ]
LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE 33

génies / palmarès 

JBNADEAU, PRESSE

GÉNIE DE LA FAMILLE

FAMILLE BRUNEL

CHÂTEAU DE LA GARDINE, RHÔNE

Le mot famille est à la mode dans la haute viticulture. Il rappelle aux 

lettrés le vieux sens du mot, qui désignait le mode de fonctionnement 

des fermes de l’Antiquité, centré sur l’humain, non sur le bétail ou le 

foncier. Aujourd’hui, il s’agit pour les familles de préserver pour de bon 

leur patrimoine et d’assurer sa transmission. Tâche aussi noble et priori-

taire que la préservation de l’environnement. Certaines grandes familles, 

riches d’autres biens, sont devenues des marques mondiales en France 

ou en Italie, avec un nom ﬁ èrement reporté sur les étiquettes. D’autres 

se regroupent pour éviter les disputes suicidaires. Il existe aussi une 

troisième catégorie, la plus naturelle et peut-être, à long terme, celle 

qui survivra aux autres, celle qui se contente avec modestie de bien 

faire son travail. Au château la Gardine, magniﬁ que propriété de Châ-

teauneuf-du-Pape, ﬁ èrement sise au bord du Rhône, la famille Brunel 

n’en est qu’à ses troisième et quatrième générations, toutes aussi unies. 

Elle ne revendique que la qualité de ses vins, leur régularité, l’expres-

sion juste du terroir, animée par la volonté de leur donner une qualité 

universellement appréciable. Et une faculté de bien vieillir comme une 

dégustation récente l’a brillamment démontré (voir En Magnum n°28). 

En toute logique, le vignoble continuera de s’agrandir, suivant le succès 

commercial. Les générations à venir disposeront d’un outil de travail 

encore perfectionné. On devrait commencer à s’inspirer de cette intel-

ligence dans les vignobles vedettes, où l’ambition personnelle rend le 

patrimoine foncier intransmissible et les prix de vente follement spécu-

latifs. 

 

M.B.

GÉNIE DU 

CONCEPT

LE CONSULTING

On date souvent –même si le mot n’existait pas à 

l’époque– l’arrivée du métier de consultant dans 

l’univers des grands vins aux conseils et assem-

blages prodigués par Emile Peynaud dans de très 

nombreux (estimés à plus de 800) châteaux. Mais 

c’est au cours des années 1980 puis 1990 que 

la fonction va prendre une importance majeure 

dans le destin des crus, à Bordeaux et ailleurs, en 

particulier sous la houlette généreuse de Michel 

Rolland. Aujourd’hui, toute une génération de 

consultants fameux passe –ou s’apprête à pas-

ser– la main, et l’on n’aurait pu croire que le mé-

tier s’éteindrait avec ces brillants pionniers. De 

fait, il n’en est rien, et la fonction trouve chaque 

jour de nouveaux hérauts, débordant parfois du 

simple cadre viticole et œnologique : entre les 

nouveaux arrivants, les repreneurs de cabinets 

œnologiques réputés ou les équipiers succédant 

à leur mentor, le paysage du consulting n’a ja-

mais été aussi varié et efﬁ cace. 

 

T.D.
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THOMAS DHELLEMMES , VICTOR BELLOT

GÉNIES DU GESTE

ESTELLE TOUZET, XAVIER THUIZAT,

FRANCK RAMAGE

DE L’IMPORTANCE DU SOMMELIER

Pas un, mais trois génies du geste, impossibles à départager parce que complémentaires et 

unis dans une même équipe, celle de l’art français de servir le vin et d’en parler. Première 

femme au monde à occuper la fonction suprême de sa discipline dans un restaurant trois 

étoiles, Estelle Touzet a transformé son métier de sommelière sans tambour ni trompette, 

avec la retenue intelligente et l’obstination travailleuse qui la caractérisent. Aujourd’hui 

consultante, elle a ajouté à son exigence habituelle une parole pédagogique solaire et ins-

pirante. Forgé par l’excellence (Bernard Loiseau, Meurice, Gagnaire, Peninsula), le destin 

de Xavier Thuizat était naturellement fondé à se marier un jour à celui de l’hôtel du Cril-

lon, redevenu après de longs mois de travaux peut-être le plus beau palace de Paris. Nous 

n’avons pas la place pour décrire ici toutes les qualités du jeune homme tant sa maîtrise 

impressionne. Le service qu’il conduit avec ses équipes est proche de la perfection, son 

verbe et son élégance discrète, à la hauteur de l’endroit. Nous le félicitons pour son humi-

lité, noble qualité et signature des plus grands. Quant à Frank Ramage, allons à l’essentiel, 

le Grand Tasting Paris, notre salon des vins annuel, n’aurait pas la réputation qui est la 

sienne sans ce maestro imperturbable et profondément gentil. Collaborateur de notre mai-

son depuis plus de vingt ans, il supervise avec un talent managérial sans égal sa société 

d’événementiel (Kira Consultants) et la formation impeccable de ses équipes. 

 

L.V.C.

Frank Ramage.

Xavier Thuizat.

Estelle Touzet.
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FABRICE LESEIGNEUR

LES 

NOUVEAUX

JEUNES

DE L’ANNÉE 

UNE NOUVELLE GÉNÉRATION AUX COMMANDES DES

VIGNOBLES DE FRANCE ET PEU À PEU, TOUT CHANGE.

AVEC DEUX MOTS D’ORDRE : FAIRE PROPRE ET RÉUSSIR.

OUI, C’EST NOUVEAU

PAR MICHEL BETTANE, ALAIN CHAMEYRAT, LOUIS-VICTOR CHARVET, 

THIERRY DESSEAUVE ET NICOLAS DE ROUYN
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IL FUT UN TEMPS où l’univers du vin inquiétait par le vieil-

lissement conjoint de ses consommateurs et de ses produc-

teurs, les uns comme les autres enfermés dans une routine 

censée les éloigner inexorablement de publics plus jeunes. 

Si le questionnement mérite toujours d’être posé en matière 

de consommation, il a trouvé une réponse étonnante côté 

vignoble: jamais le vin n’a attiré autant de nouveaux acteurs. 

Dans un monde en pleine mutation, le secteur viticole pré-

sente pour nombre de jeunes, diplômés ou non, beaucoup 

d’atouts spéciﬁ ques et en particulier celui de faire le choix 

clair de vivre en harmonie avec la nature. Pour beaucoup de 

néo-vignerons, cette conviction permet d’agir directement et 

personnellement pour la planète grâce à une pratique viticole 

respectueuse des impératifs écologiques. S’ajoute à cela la 

liberté d’entreprendre, le rythme de vie, le retour à la terre et 

aux racines, etc. Même si les difﬁ cultés nombreuses du métier 

ﬁ nissent par décourager certains, le pouvoir d’attraction de la 

ﬁ lière n’a jamais été aussi fort. 

 

T.D.

GÉNIES DE DEMAIN

UNE GÉNÉRATION PLUS LOIN
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MATHIEU GARÇON, PRESSE

BENJAMIN GRAS

DOMAINE SANTA DUC, RHÔNE

Les grandes histoires de vin sont souvent, pas tou-

jours, une histoire familiale longue. Ici, elle a com-

mencé en 1874. Et à la ﬁ n de l’histoire, il y a un père 

qui a trouvé la clef, le mode d’emploi, et un ﬁ ls qui 

sublime le travail du père. Fine équipe. Si Benjamin 

Gras a un talent certain dans «l’écriture d’un nou-

veau chapitre de Santa Duc», il est d’abord le ﬁ ls 

de son père et il n’a pas encore 30 ans ou à peine. 

Yves, le père, dit: «Il n’y a pas de recette et il n’y a 

pas de secret. Il faut juste de la sensibilité –ce qui 

explique que Benjamin ne fait pas les mêmes vins 

que moi, on n’a pas la même– et de la réﬂ exion». 

Chez le père et le ﬁ ls, on réﬂ échit beaucoup. Sur les 

maturités du raisin, les dates de vendange. La ten-

dance est à la récolte précoce, il vaut mieux couper 

trop tôt que trop tard, disent-ils. Il faut des degrés 

alcooliques maîtrisés, des vins ﬁ ns. Benjamin utilise 

moins de bois, les vins sont plus clairs, plus nuan-

cés. Un nouveau gigondas est en train de naître. 

 

N.R.

LORRAINE ODDO

ODDO WINES, FRANCE, ITALIE

Grand nom de l’investissement ﬁ nancier, la famille Oddo s’est 

depuis longtemps passionnée pour l’univers du vin. Après 

avoir acquis une belle propriété en Provence, le domaine 

du Vallon des Glauges, et le vignoble Taaibosch à Stellen-

bosch en Afrique du Sud, elle a choisi pour se développer 

un positionnement pertinent et original: s’associer dans dif-

férentes régions avec des producteurs essentiels du cru pour 

y développer un projet viticole de haut niveau. Sont nés 

ainsi Le Piton à Sancerre, avec Pascal Jolivet, et le spectacu-

laire Serra Ferdinandea en Sicile, avec la famille Planeta. Au 

ﬁ nal, le groupe familial piloté commercialement par Lorraine 

Oddo avance vite sur des terrains divers mais toujours très 

excitants. Fondé sur le partage d’expérience et d’expertise 

et une vision résolument internationale du monde du vin, la 

stratégie de la famille Oddo est profondément novatrice. On 

la suivra avec beaucoup d’intérêt. 

 

T.D.
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ANGELA QUIBLIER 

ET HUGO FOIZEL

LES JEUNES POUSSES, BEAUJOLAIS

S’installer comme viticulteur avec une vraie ambition 

éthique, qualité du vin et respect de l’environnement 

oblige, devient de plus en plus difﬁ cile. Le principe du 

wine funding prend alors du sens: aider par des dons 

de jeunes viticulteurs à se développer donne le coup 

de pouce nécessaire. Angela et Hugo se sont rencon-

trés à Dijon lors de leurs études et leurs stages dans 

de grands domaines ont complété leur formation. Ils 

ont eu la chance de trouver deux bonnes fées. Thibault 

Liger-Belair leur a conﬁ é cinq hectares de vignes qu’il 

exploitait en Beaujolais, Ivan Massonnat leur a transmis 

sa connaissance de ce type d’entreprise. Les premiers 

vins sont délicieux, particulièrement l’admirable Les Bru-

reaux, en appellation chénas. L’acquisition durable de 

vignes se concrétise, à émeringes, village remarquable 

proche de Juliénas et Chénas. Longue vie à ces jeunes 

pousses. 

 

M.B.

PAUL FROISSART 

CHAMPAGNE LAFALISE-FROISSART

En faisant ses classes pendant dix ans comme commer-

cial chez Rémy Martin, puis chez Champagne Henriot, 

Paul Froissart a développé un sens aigu du business 

avant de reprendre les vignes familiales à Verzenay. 

Toutes en grand cru. Premiers tirages en 2016, pre-

mières mises en marché en 2019. Trois cuvées pour 

commencer, un rosé et deux blancs sous la marque La-

falise-Froissart. Lafalise, c’est le nom de ses grands-pa-

rents: «Une forme d’hommage, ce sont eux qui m’ont 

transmis les vignes et cet amour du terroir, en plus. Je 

renoue avec un passé que je n’ai pas connu». En déﬁ -

nissant sa jeune entreprise comme “Maison d’initiés”, il 

ne savait sans doute pas que c’était si vrai. Il ne lui aura 

fallu que deux ou trois ans pour voir ses vins devenir 

cultes au point qu’aujourd’hui, toute sa production est 

sous allocation, les vins sont réservés à l’avance par ses 

importateurs et 95% de sa production est exportée. Le 

succès est là, palpable, évident. Il peut maintenant envi-

sager de nouveaux projets, de nouvelles cuvées. C’est 

parti et bien parti. 

 

N.R.
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PRESSE

VALENTIN DESLOGES

DOMAINE LES QUATRE PILIERS, LOIRE

Dès 2020, date de son installation, nous avons suivi 

Valentin Desloges pour son premier millésime, au-

jourd’hui en bouteille. Après avoir fait ses armes dans 

de grandes propriétés bourguignonnes et à l’étranger, 

le néo-vigneron est revenu dans sa Touraine natale 

pour créer Les Quatre Piliers, un domaine en conver-

sion bio de dix hectares entre coteaux et plateau dans 

la région de Saint-Aignan. Ses sauvignons constituent 

des modèles du genre avec un fruit plein de vitalité 

(cuvée domaine), ciselé et cristallin (grande cuvée). 

Par sa persistance aromatique, le cabernet franc déjoue 

tous les codes. Une belle découverte dans la vallée de 

la Loire où fourmille plein de jeunes talentueux. Coup 

d’essai, coup de maître. 

 

D.H.

ÉLÉONORE PAIRAULT

CHÂTEAU TEYNAC, BORDEAUX

Dans toutes les organisations, à tous les niveaux de 

responsabilité, le monde professionnel du vin réclame 

des têtes bien pleines. Dans la lignée de son père 

Philippe, ancien architecte et communicant, et de sa 

mère, journaliste et communicante également, Eléo-

nore Pairault a d’abord commencé par faire des études 

brillantes en droit spatial et aérien. Et puis, comme 

ses parents, elle s’est prise de passion pour le vin. De 

retour dans les propriétés de famille (Teynac et Les 

Ormes à Saint-Julien, Corconnac en appellation haut-

médoc), elle a redonné vie en quelques millésimes au 

rêve de ses parents, lui donnant un soufﬂ e  nouveau, 

animé par des vins désormais remarquables de netteté, 

d’élégance et de charme immédiat, héritages de cette 

famille sincère et accueillante qu’elle présente avec 

conviction en France comme dans le monde. 

 

L.V.C.
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LOUISE ET EDGAR 

COULON

CHAMPAGNE ROGER COULON

Difﬁ cile de choisir un génie de demain en 

Champagne tant la région compte de sé-

rieux candidats dans ses rangs. Au cœur de 

la vallée de la Marne, Louise et Edgar, frère 

et sœur, neuvième génération des Coulon, 

incarnent à merveille la passion incandes-

cente de cette nouvelle génération de pro-

ducteurs champenois curieuse de ses terroirs, 

ses vignes et son vin. Situation géographique 

oblige, le meunier est au cœur de préoccupa-

tions de ce domaine de Vrigny engagé depuis 

2019 sur la voie de l’agriculture biologique 

et dans une démarche poussée d’agroforeste-

rie. Les efforts à la vigne continuent aussi en 

cave, lieu de naissance de deux collections 

de cuvées particulièrement réussies, Réfé-

rence et Empreinte. Dorénavant, à Louise, 

passée par Bandol (Ott), et Edgar, passé par 

la Bourgogne (Philippe Pacalet), de conti-

nuer le travail de leurs parents, Isabelle et 

Éric. L’excellence prend du temps, réclame 

du travail, frustre souvent, mais oblige à se 

faire conﬁ ance. Nous leur donnons la nôtre 

et nous croyons en eux. 

 

L.V.C.

SYLVIE 

GUIRAUDON

DOMAINE LA CHOUETTE 

DU CHAI, LANGUEDOC

Après une carrière de commerciale dans 

un groupe de presse et une reconver-

sion vinicole réussie au domaine Mor-

tiès, Sylvie Guiraudon a créé son propre 

domaine La Chouette du Chai en 2014, 

en appellation pic-saint-loup. Drôle de 

nom, mais la chouette est son animal 

totem. Elle serait douée de pouvoirs 

particuliers. Le nom des cuvées est 

dans cet esprit joyeux, avec “Un beau 

roman, une chouette histoire”, “Rien ne 

m’effraie”, “Ne vous déplaise” ou encore 

“Enﬁ n heureux, c’est chouette!”. Le tout 

mené selon les préceptes du bio et de 

la biodynamie, appliqués ici dans le res-

pect des écosystèmes. Le domaine a de 

l’avenir, il faut le suivre attentivement. 

 

A.C.

CÉSAR DÉRIAUX

DOMAINE DE MONTBOURGEAU, JURA

Particulièrement séduisantes lors de notre dégustation an-

nuelle des vins du Jura, les cuvées de ce domaine situé à 

L’étoile nous ont incité à en savoir plus sur cette progres-

sion nette. Bien sûr, il faut rendre à César ce qui appartient 

à César. Le travail immense entrepris ici par Nicole Deriaux 

depuis la ﬁ n des années 1980 a donné quelques pistes 

à ses ﬁ ls, César et Baptiste, venus la rejoindre dans cette 

mission. Mère et ﬁ ls signent dans ces derniers millésimes 

des blancs plus précis que jamais. Les onze hectares de 

savagnin, chardonnay, trousseau et poulsard sont entre de 

bonnes mains et le domaine continue de nous impression-

ner. 

 

L.V.C.
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MATTEO FINIDORI

CLOS FINIDORI, CORSE

La Corse n’a pas ﬁ ni de replanter ses meilleurs 

coteaux, terriﬁ ants à défricher. La main d’œuvre 

agricole devient trop rare. Il faut avoir le courage 

des bâtisseurs qui font tout par eux-mêmes. Toute 

seule, la famille Finidori a construit un véritable 

paradis terrestre dans sa ferme auberge de Piscia, 

panorama incomparable sur les vignes de Figari 

compris. Avec courage et ténacité, le dernier ﬁ ls 

Matteo a planté autour de la ferme, exposition et 

nature de sol de premier ordre, suivant les bons 

conseils d’un voisin expert, Yves Canarelli. Les 

premiers vins confortent ses efforts et expriment 

déjà une bonne partie de la valeur du terroir. 

Le jeune homme gagnera encore en adresse de 

viniﬁ cation et d’élevage, avec l’agrandissement 

progressif du vignoble, l’apport de cépages com-

plémentaires et le succès commercial inévitable à 

ce degré de qualité. On se régale aussi avec les 

charcuteries artisanales du frère aîné provenant 

de son propre cheptel de cochons demi sauvages. 

 

M.B.

FRANÇOIS MÉNARD

DOMAINE MÉNARD-GABORIT, LOIRE

On ne le répètera jamais assez. Le Pays nantais est une 

terre de grands terroirs et de grands vins. Mais voilà, cela 

ne sufﬁ t pas à changer un destin et à faire oublier un 

passé. François Ménard l’a compris. Porté par une poi-

gnée de vignerons, le changement doit s’inscrire dans la 

durée, proﬁ ter à la région, être utile à tous. Alors, comme 

son père, sa mère et son oncle avant lui, il a remonté 

ses manches, donné son avis, raconté ses expériences à 

l’étranger, apporté ses compétences et ses idées en ma-

tière de viticulture. Enﬁ n, il a créé une gamme à rebours 

de l’ancienne, capables par sa qualité et ses étiquettes 

modernes de passionner des consommateurs sans a prio-

ri. Ses cuvées Contre-Courant, sans soufre, et Clos Cor-

merais, élevée en œuf, sont des pistes à suivre pour sa 

génération. D’ailleurs, en premier de cordée, il préside la 

récente association des jeunes vignerons nantais, groupe 

d’entraide et de partage épaulé par une fédération des 

vins de Nantes bien inspirée. 

 

L.V.C.

PRESSE
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ROMAIN SANDT, PRESSE

NOS TABLES 

ET CEUX 

QUI LES 

DRESSENT

UNE TABLE, C’EST LE SAVANT MÉLANGE D’UN LIEU,

D’UN HOMME, D’UNE CUISINE

ET DES CLIENTS QUI S’EN FÉLICITENT.

VOICI NOS PRÉFÉRÉES DE L’ANNÉE

PAR PIERRE-YVES CHUPIN (DIRECTEUR DES GUIDES LEBEY)
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LEBEY DE L’ANNÉE

JÉRÔME BANCTEL

Son parcours impressionne. Débuts avec Michel Kerever au 

Duc d’Enghien (Paris X

e

), dix ans comme sous-chef de Ber-

nard Pacaud à L’Ambroisie (Paris IV

e

), dix ans de plus comme 

chef exécutif auprès d’Alain Senderens au Lucas Carton (Pa-

ris VIII

e

). Avant donc de prendre les rênes des cuisines d’un 

palace à part. Le chef incarne la grande cuisine française, 

de celle qui fait voyager, qui surprend, qui défend les codes 

de l’excellence. Soins apportés à la cuisson, à l’assaisonne-

ment, aux sauces, jus ou bouillons pour une assiette à la fois 

cohérente et pertinente. D’un simple artichaut, il fait un petit 

chef d‘œuvre de complexité et de saveurs. D’un maquereau 

préféré à un poisson noble, il donne sa lecture personnelle 

avec une bourride surprenante. D’un cochon, il sublime la 

chair et la ﬁ nesse, invitant coquillages ou algues nori. Escale, 

virée ou périple: menus de déjeuners ou dîners comme une 

aventure. Chaque création de Jérôme est un moment de pure 

civilisation. Rare et précieux.

Le Gabriel - La Réserve Hôtel & Spa Paris

42, avenue Gabriel, 75008 Paris

Tél.: 01 58 36 60 50

LEBEY DE LA MEILLEURE 

CARTE DES VINS

MARION CIRINO

Tout au bout de la nationale 7 réputée pour ses haltes gas-

tronomiques mythiques, un ancien prieuré au charme préser-

vé. Bruno Cirino, formé par Roger Vergé, Alain Ducasse ou 

Jacques Maximin en est le maître incontesté et prodigue une 

cuisine de produit, magniﬁ que et sincère. Et quel produit. Le 

meilleur, celui qu’il va chercher lui-même chaque matin chez 

des producteurs dont il garde secrètes les adresses. À ses côtés, 

Marion Cirino, ancienne harpiste de l’Orchestre de Paris, gère 

une cave comptant pas moins de 40 000 bouteilles. Rédigée 

avec une précision exemplaire, la carte aligne les verticales 

et réunit les raretés enviées par les collectionneurs les plus 

avertis. L’hiver, quand le restaurant ferme, Marion parcourt le 

vignoble à la rencontre des vignerons reconnaissants de son 

indéniable ﬁ délité. Grand savoir-faire, grand carnet d’adresses, 

accueil et service proches de la perfection, adaptés selon les 

goûts et le budget de chacun. La bouteille sublime l’assiette 

imaginée par son mari. Elle goûte tout, scrupuleusement, retire 

les ﬂ acons qui ne lui conviennent pas et donne un air de fête à 

chaque repas. Les coefﬁ cients qu’elle pratique sont sciemment 

raisonnables. Tout proche de la folle Monaco, un havre tran-

quille de gentillesse et de générosité.

Hostellerie Jérôme

20, rue du Comté de Cessole, 06320 La Turbie

Tél.: 04 92 41 51 51
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LEBEY DU MOMENT À PART

SOLÈNE ET NICOLAS 

CONRAUX

La butte à laquelle se réfère le nom de cet hôtel surplombe 

sur plusieurs kilomètres un paysage préservé. Au loin, l’océan 

et l’inﬁ ni. Au cœur du Léon, dans le Pays pagan, cette institu-

tion créée en 1952 a retrouvé de nouvelles couleurs depuis les 

grands travaux qui ont joué de notes contemporaines et d’un 

respect total de son histoire et de son environnement. Nico-

las Conraux dirige la table gastronomique quand son frère à 

la charge du Comptoir. Les menus de La Table débutent par 

une complète Kraz, galette croustillante et pourtant si légère. 

Au choix, ensuite, huîtres de l’archipel de Lilia tiédies et blé 

noir de Bretagne, tempura de légumes et d’algues ou ormeau 

élevé en pleine mer. Pour terminer, la crêpe dentelle et cara-

mel beurre salé appartient à ces desserts qu’il faut avoir goûté 

au moins une fois dans sa vie. Un registre breton interprété 

avec un brio incontestable. Même bonheur avec le registre plus 

simple et tout aussi passionnant du Comptoir. Coquilles Saint-

Jacques dans sa coque et vapeur de gingembre, cotriade, far 

noir et lipig en accompagnement ou far végétal aux pruneaux. 

L’établissement compte aussi une boulangerie et accueille avec 

une gentillesse confondante.

Hôtel Restaurant & Spa La Butte

10, rue de la Mer, 29260 Plouider

Tél.: 02 98 25 40 54 

LEBEY DU MEILLEUR 

BISTROT

PASCAL BARBOT

On l’a connu chez Astrance où se sont pressés les gastronomes 

du monde entier, on le retrouve à la tête des fourneaux d’un 

bistrot. Durant quelques mois, en attendant la ﬁ n des travaux 

de sa table gastronomique, Pascal Barbot s’est sublimé dans la 

cuisine de saison. Jusqu’à y prendre goût. Les assiettes envoyées 

laissent coi. Bonheur de la légine cuite à la perfection, accompa-

gnée d’un beurre blanc parfumé au gingembre et d’un riz inéga-

lable. Bonheur de la salade de champignons et copeaux de foie 

gras, de la tarte aux poires avec pâte sablée, fruit encore cru et 

sorbet à parfaite température. Chaque jour, la carte renouvelle ses 

suggestions, vol-au-vent dans une version traditionnelle ou côtes 

d’agneau en provenance d’un éleveur jusqu’alors inconnu. Pascal 

Barbot est un chercheur sans ﬁ n de saveurs, de recettes, de pro-

duits. Son carnet d’adresses comme son palais valent de l’or. Nous 

n’avons pas hésité une seule seconde à décerner à son Cèna le 

prix Staub Lebey du meilleur bistrot de l’année. En attendant que 

le petit prince des fourneaux retrouve son Astrance, c’est la table 

où il faut réserver.

Restaurant Cèna

23, rue Treilhard, 75008 Paris

Tél.: 01 40 74 20 80
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LEBEY DE 

L’INDÉMODABLE

PIERRE 

ALTOBELLI

Une histoire 100% familiale. Alda, la maman, 

accueille et veille avec toute la bienveillance 

et l’amour nécessaires sur son petit. Pierre 

Altobelli a travaillé avec le gotha de la gas-

tronomie. Ducasse, Maximin, Troisgros pour 

ne citer qu’eux. Jusqu’à décider de revenir 

dans sa ville natale reprendre l’adresse de 

famille, sans toucher au registre traditionnel 

de la cuisine, ﬁ erté du Davia, assise sur des 

bases bourgeoises et un amour immodéré 

pour le patrimoine de la ville et de sa région. 

Beignets de ﬂ eurs de courgettes, gamberonis 

à cru, carpaccio de loup de ligne à la purée 

d’olives, sardines farcies au vert de blette, 

gros raviolis de daube. Et, avec un peu de 

chance le jour de votre passage, rougets en-

tiers non vidés dont les abats permettent de 

sublimer les grands rouges locaux. Ou encore 

tourte aux blettes ﬁ dèle à ce chef d’œuvre de 

la pâtisserie locale. Réjouissons-nous que le 

cadre soit resté dans son jus, il est une se-

conde maison pour ses nombreux habitués.

Chez Davia

11bis, rue Grimaldi, 06000 Nice

Tél.: 04 93 87 91 39

LEBEY DE LA MEILLEURE 

CHARCUTERIE

JÉRÉMIE CRAUSER 

ET FRÉDÉRIC BELLO

À Lyon, une seule artère à connaître, la rue Franklin. Pas besoin 

d’aller aux halles, vite surfaites, ce charmant quartier d’Ainay 

réunit en quelques adresses le panier idéal. Notamment en 

charcuterie. Avec deux artisans incontournables, Frédéric Bello 

(de la boucherie voisine Bello) et Jérémie Crauser, chef charcu-

tier, disciple d’Escofﬁ er et membre de l’association Les Toques 

Françaises. Tous les deux se sont associés en 2020 pour créer la 

maison CrauserBello. Rien que du bon et du très bon comme 

le pâté-croûte (exceptionnel), l’oreiller de la Belle Aurore, le 

boudin blanc ou le simple pâté de foie. Il y a longtemps que 

nous n’avions dévoré une telle qualité. Sans oublier le jambon 

cuit à l’ancienne qui a fait notre sandwich et notre déjeuner 

avec la baguette bien cuite et croustillante de la boulangerie 

voisine, Au Vieux Pétrin.

Maison Crauser Bello

42, rue Franklin, 69002 Lyon

Tél.: 04 78 37 09 97
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LEBEY DE LA MEILLEURE 

PÂTISSERIE

MAXIME FRÉDÉRIC

Le jeune homme est-il le nouveau porte-drapeau de la jeune 

génération de pâtissiers que le monde nous envie ? Dans un 

registre jamais suranné, Maxime Frédéric puise son inspiration en 

revisitant des classiques, allégeant dès que possible la quantité 

de sucre, lointain héritier de la grande époque de Gaston Lenôtre 

avec qui il partage de mêmes origines normandes. Ses réalisations 

se limitent à deux ou trois produits et des associations de saveurs 

réglées au plus près. Son douillon de poire arrive sur la table tel 

un modèle du genre, élégant dans sa parure en pâte feuilletée, 

parfumé avec une poire fondante, mais pas trop, gourmand avec 

les grains de sucre apportant le croquant nécessaire, intense avec 

la crème épaisse et légèrement acide. Même extase avec les pro-

ﬁ teroles ou la tarte du jour. Et ses chocolats? Il a fallu attendre 

Pâques pour découvrir une production limitée à quelques pièces 

qui trouvent leur inspiration dans les œufs produits par la ferme 

familiale. La pièce signature est confectionnée à partir de trois 

cacaos contenant des noisettes enrobées. La collection d’œufs est 

garnie de différents pralinés et de caramel, le chocolat origami en 

kit. Sans oublier le ﬂ an au chocolat entre fraîcheur de l’appareil 

façon bouillie à l’ancienne et notes chaudes de la croûte cacaotée 

(sablé diamant). On a tout goûté, on a tout aimé.

Plénitude - Hôtel Cheval Blanc

8, quai du Louvre, 75001 Paris

Tél.: 01 79 35 50 11

SYLVIE BECQUET, LA TOUR D'ARGENT

LEBEY DU MEILLEUR 

ŒUF MAYO’

ANDRÉ TERRAIL

Novembre 2021. Finale du concours du meilleur œuf 

mayonnaise, dans les cuisines du Ground Control. 

Membres du jury, huissier de justice, etc. Résultat, 

sans contestation aucune. Le cuisinier de La Rôtisserie 

d’Argent est le lauréat de l’édition 2021. Juste récom-

pense pour André Terrail le propriétaire et  ce chef 

qui a le sens du détail et de la perfection quand il 

s’agit de chercher son producteur d’œuf (la ferme du 

Pignon Blanc), d’imaginer l’assaisonnement (graines de 

moutarde) ou la composition de son assiette. Tous les 

jours, il partage cette même exigence aux fourneaux de 

son bistrot, aux pieds de la Tour d’Argent. La rôtisserie 

s’avère être plus qu’une promesse, magistrale et appro-

visionnée durant chaque service en viandes et volailles, 

canard notamment. La carte défend ses classiques, es-

cargots, céleri, quenelle André Terrail ou, à la broche, 

pigeonneau, canard chalandais, colvert et autres «petits 

oiseaux» en période de chasse. L’assiette est généreuse, 

le plateau de fromages bien fourni, les pâtisseries à la 

hauteur du lieu. Difﬁ cile aussi de ne pas succomber à 

la cave, en partie approvisionnée par celle de la Tour 

d’Argent et enrichie de cuvées réalisées pour la maison, 

en net progrès depuis quelques années.

La Rôtisserie d’Argent 

19, quai de la Tournelle, 75005 Paris

Tél.: 01 43 54 23 31
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Domaine 

Valentin 

Zusslin, Clos 

Liebenberg 

(Monopole) 

2017, alsace

98

Ce vin complet 

a tout pour 

lui : équilibre, 

tension, 

pureté, 

vibration. 

Parfait et pour 

longtemps.

35 euros

Château 

Mouton-

Rothschild 

2019, pauillac

100

Eblouissement 

absolu, 

perfection 

formelle, 

sans égal en 

intensité et 

en promesses 

dans le 

millésime.

492 euros

Château 

Pavie 2019, 

saint-émilion 

grand cru

99

Volume parfait, 

rafﬁ nement 

de texture, 

puissance 

corsetée, il 

a tout pour 

lui et durera 

très, très 

longtemps.

400 euros

Domaine 

Christophe 

Perrot-Minot, 

chambertin 

grand cru 2020

100

Intensité 

superlative, 

puissance 

brute et 

contenue, 

il dominera 

tous ses 

pairs comme 

toujours.

NC

Bouchard Père 

et Fils, La 

Cabotte 2020, 

chevalier-

montrachet 

grand cru

97

Le vin est 

génial dans 

sa pureté de 

caractère et sa 

force.

NC

Champagne 

Philipponnat, 

Clos 

des Goisses 

2012

98

Délicieux et 

caressant en 

bouche, très 

long, très 

complexe, 

équilibre 

souverain. Une 

perfection.

NC

Champagne 

Krug, 

Clos du 

Mesnil 2008

100

Pureté 

de cristal 

absolue, éclat 

aromatique 

magniﬁ que, 

extraordinaire 

précision 

et force de 

conviction 

éblouissante.

NC

CES VINS SONT LE BONHEUR DE L’AMATEUR, LA JOIE DE L’INITIÉ, LE RÊVE DU 

COLLECTIONNEUR. POUR NOUS, ILS SONT UNE FIERTÉ. POUR RAYONNER DANS LE 

MONDE, LE VIN FRANÇAIS A BESOIN D’UNE ÉQUIPE. QUINZE VINS DE LIEU, QUINZE VINS 

D’AUTEURS, UN MÊME SOUCI DE LA PERFORMANCE, UNE MÊME ÉMOTION

ÉQUIPE DE FRANCE

LES FIERTÉS 

D’UN PAYS
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Domaine 

Orenga 

di Gaffory,  

Impassito 

2013, muscat 

du Cap-Corse 

96

Cette merveille 

rivalise en 

grandeur 

aromatique et 

en longueur 

avec les grands 

liquoreux de la 

planète.

18 euros

Mas Jullien, 

Lous Rougeos 

2020, 

terrasses-

du-larzac

98

Trame calcaire, 

très belle 

vinosité, 

intensité et 

fraîcheur 

en bouche, 

tannins 

d’une ﬁ nesse 

folle. Quelle 

maîtrise.

38 euros

Gérard 

Bertrand, 

Clos du 

Temple 2021, 

languedoc-

cabrières

96

Grand vin 

onctueux 

et velouté, 

grande énergie 

en bouche, 

ﬁ nale sur la 

fraîcheur, 

très grande 

persistance 

aromatique. 

Sommet de la 

couleur.

190 euros

Domaine 

Jean-Louis 

Chave, 

l’Ermitage 

blanc, 

hermitage 

2019

100

Signature d’un 

grand terroir 

et patiente 

construction 

du vin, il 

entrera dans 

la légende 

des blancs de 

l’Hermitage.

NC

Clos du 

Mont-Olivet, 

Cuvée 

du Papet

99

Grandiose 

délicatesse, 

volume profond 

et délicat, 

intensité 

ﬁ nement 

épicée, fruit 

ultra précis. 

Parfait.

55 euros

Château 

Montus, 

La Tyre 2019, 

madiran

98

Matière 

incroyablement 

noble et 

puissante, 

large volume, 

race absolu 

du grand vin, 

perfection du 

vin de Madiran, 

à l’épreuve 

d’un demi-

siècle.

112 euros

Domaine 

Philippe Alliet, 

Coteau de 

Noiré 2019, 

chinon

98

Toucher de 

tannin satiné, 

soyeux et 

velouté, 

texture ample, 

fraîcheur 

immense et 

grande ﬁ nale 

très délicate.

27 euros

Domaine 

du Clos 

Naudin, 

Réserve 2018, 

vouvray

97

Tension 

minérale très 

pure, bouche 

souveraine 

et ﬁ nale 

montante 

radieuse et 

énergique. 

Véritable 

quintessence 

du domaine.

49 euros
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Opus One 

2018, 

Napa Valley, 

USA

98

Un vin de 

grande race, 

magniﬁ que et 

puissant.

318 euros

Distribué par CVGB

Promontory 

2016, 

Napa Valley, 

USA

98

Un grand vin 

à la puissance 

maitrisée.

960 euros

Distribué par CVGB

Disznók

ő

, 

Tokaji Aszú 

6 Puttonyos 

2016, Tokaj, 

Hongrie

98

Très puissant 

et riche, grand 

potentiel.

70 euros

Distribué par 

Compagnie 

Médocaine des 

Grands Crus

Yjar 2017, 

Rioja Alavesa, 

Espagne

97

Magistral, 

un vin d'une 

grande 

richesse.

120 euros

Distribué par 

Joanne

Petrolo 

Galatrona 

2019, 

Val d’Arno 

di Sopra 

DOC, Italie

96

Tout en 

ﬁ nesse et 

d'une grande 

élégance.

105 euros

Distribué par 

Joanne

Ornellaia 2019, 

Bolgheri DOC 

Superiore, 

Italie

96

Ce vin très 

élégant est 

envoutant.

220 euros

Distribué par 

Joanne

Glenelly Lady 

May 2015, 

Stellenbosch, 

Afrique du Sud

96

Grand style 

impérieux et 

de garde.

51 euros

Disponible chez 

TWIL

ILS VIENNENT DES QUATRE COINS DU GLOBE, VIEUX VIGNOBLE OU NOUVEAU MONDE, 

HÉMISPHÈRE NORD ET SUD. RÉUNIR CES TALENTS, C’EST FAIRE VALOIR L’UNIVERSALITÉ 

DE LA JOIE DU GRAND VIN. CES QUELQUES VINS NOUS ÉMEUVENT. 

NOUS EN AVONS FAIT UN XV MONDIAL

ÉQUIPE DU MONDE

LE GRAND VIN

D’AILLEURS

SÉLECTION ALEXANDRA RENDALL
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Almaviva 

2019, 

Puente Alto, 

Chili

95

Quelle 

complexité 

pour ce vin 

opulent et 

élégant

150 euros

Distribué par 

CVGB

Santa Rita 

Casa Real 

Reserva 

Especial 

2018, Maipo 

Alto, Chili

95

Délicieux, 

texturé et 

tellement long.

81 euros

Distribué par 

Joanne

Cloudy Bay 

Te Wahi Pinot 

Noir 2018, 

Central Otago, 

Nouvelle 

Zélande

95

Beaucoup 

de ﬁ nesse, 

un équilibre 

presque 

parfait.

72 euros

La Grande Epicerie 

de Paris

Ao Yun 2017, 

Chine

95

Du charme et 

une typicité 

unique en son 

genre.

290 euros

La Grande Epicerie 

de Paris

Terra Remota, 

GG 2019, DO 

Empordà, 

Espagne

94

Finesse 

de texture 

remarquable, 

grenache de 

grand style.

45 euros

bodega.

terraremota.com

Tyrrell’s 

Wines 

Hunter Valley 

Semillon 2019, 

Hunter Valley, 

Australie

94

Étonnamment 

aromatique, 

un sec d'une 

grande 

profondeur.

19,90 euros

Idealwine

Markus 

Molitor, 

Riesling WC 

Wehlener 

Klosterberg 

Kabinett 2018, 

Moselle, 

Allemagne

94

Fin, ﬂ oral et 

cristallin, un 

équilibre très 

original.

20 euros

millesima.fr

Adrianna 

Vineyard 

- Mundus 

Bacillus 

Terrae 2018, 

Mendoza, 

Argentine

94

Fin et précis, 

texture 

fondante, c’est 

la grande 

élégance.

240 euros

Distribué par 

CVGB

best of / palmarès 
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DEPUIS UN PEU PLUS DE VINGT ANS, 

Idealwine accompagne les amateurs dans 

l’achat, la gestion et la revente de leur cave, 

notamment par le biais des ventes aux 

enchères, un secteur qui a connu de pro-

fondes mutations. À l’orée des années 2000, 

rares étaient les domaines à disposer d’une 

cote, passeport nécessaire pour s’échanger 

sur le marché secondaire des enchères de 

vin. Bordeaux y régnait en maître, aux cô-

tés de quelques grands crus de Bourgogne, 

d’une poignée d’étiquettes du Rhône et 

de Champagne, d’un ou deux Alsaciens, 

quelques Italiens et puis, c’était à peu près 

tout. Ce marché bien établi permettait de 

valoriser le travail de ces illustres proprié-

tés dont les représentants sillonnaient infa-

tigablement le monde pour promouvoir les 

vins. La voie singulière qu’a emprunté Idea-

lwine dès son origine a consisté non pas à 

se limiter à ces icônes, mais à identiﬁ er les 

domaines montants au travers du compor-

tement des amateurs, à suivre et analyser 

les engouements pour des vins encore in-

connus du plus grand nombre. Nous avons 

ainsi vu les hiérarchies se bousculer, les 

certitudes vaciller, les goûts évoluer. Dans 

un tel contexte, l’information se transmet à 

la vitesse de l’éclair. Une bonne note, un 

classement dans un palmarès ou un écho 

consécutif à un événement plus ou moins 

heureux? La notoriété d’une propriété, d’un 

producteur peut décoller en quelques jours. 

Un fait qui s’est encore accéléré ces deux 

dernières années et qui nous a permis de 

devenir un observateur privilégié du mar-

ché, d’en décrypter les tendances et d’en 

extraire des faits marquants. Voici ce que 

nous avons vu.

UN CONTEXTE PERTURBÉ 

PAR LA CRISE SANITAIRE

Difﬁ cile de se retourner sur les deux dernières 

années sans évoquer la situation sanitaire. Res-

trictions de déplacements, développement du 

télétravail, rythme scolaire haché, couvre-feu, 

fermeture des restaurants et des bars: autant 

d’évènements inhabituels dans nos habitudes 

de vie sociale et de consommation, avec l’im-

pact que l’on connaît, dans le secteur des vins. 

La France n’a pas eu l’exclusivité de ces bou-

leversements. Le monde entier a dû faire face 

en 2021 à une situation encore contrainte. Les 

occasions de déguster du vin ont pour l’essen-

tiel été réduites à la sphère privée, entraînant 

une hausse des ventes de ces produits dans 

les circuits de distribution classiques restés 

ouverts et via internet. D’après le baromètre 

Sowine-Dynata pour l’année 2020, la part des 

acheteurs de vin en ligne est passée en un an 

de 31% à 46%.

SUSPENSION 

DES «TAXES AIRBUS» ET REBOND 

DES EXPORTATIONS

L’évolution s’est poursuivie en 2021. En dépit 

des fermetures de restaurants, la consomma-

tion est demeurée dynamique. Les ventes de 

vins et de spiritueux ont enregistré un pre-

mier semestre d’autant plus encourageant que 

les fameuses «taxes Trump», venues ajouter 

25 % de frais d’importation ad valorem des 

vins et spiritueux français sur le sol américain, 

ont été suspendues pour cinq ans à compter 

de juin 2021. Une excellente nouvelle pour 

l’ensemble de la ﬁ lière qui avait enregistré 

un manque à gagner estimé à 500 millions 

d’euros en 2020. L’interprofession de Cham-

pagne a tout particulièrement remarqué un 

fort rebond de l’ensemble de ses ventes dès le 

premier semestre 2021 (+41,6%) et cette ten-

dance s’est encore accentuée jusqu’à la ﬁ n de 

l’année, avec un chiffre d’affaires qui s’est éta-

bli à 5,5 milliards d’euros, dépassant le niveau 

de ventes atteint en 2019.

UNE RÉCOLTE 

SÉVÈREMENT AMPUTÉE

La récolte viticole 2021 a été marquée par 

l’une des pires catastrophes climatiques en-

registrées au cours des dernières décennies. 

La production (33,3 millions d’hectolitres), en 

baisse de 30% par rapport à 2020, est à un 

niveau encore inférieur à ce qui avaient été 

constatés en 1991 et en 2017, deux années 

de gel sévère. En cause, le réchauffement 

climatique qui suscite une ﬂ oraison  précoce 

de la vigne. Les jeunes bourgeons sont alors 

beaucoup plus vulnérables aux épisodes de 

gel qui, l’année dernière, se sont révélés parti-

culièrement sévères au printemps. Les régions 

les plus touchées sont la Bourgogne, le Rhône 

et le Jura, trois zones viticoles particulière-

ment prisées des amateurs. La Champagne et 

l’Alsace ont aussi été lourdement impactées 

par les aléas climatiques, notamment durant 

l’été. Chaud et humide, celui-ci a favorisé 

l’apparition de maladies et pourritures, détrui-

sant une bonne partie de la récolte. Pour les 

domaines disposant de stocks d’invendus liés 

à la fermeture des restaurants, ces petits ren-

dements ouvrent la perspective d’un écoule-

ment de millésimes plus anciens. Mais pour 

les vignerons déjà amputés de leur produc-

tion habituelle depuis plusieurs années par 

une succession d’épisodes de gel et de ma-

ladies – certains producteurs bourguignons 

indiquent ainsi avoir perdu l’équivalent d’une 

ENCHÈRES DE VIN

CE QUE DISENT

LES GRANDES 

VENTES

LES VENTES AUX ENCHÈRES, C’EST UN GRAND PROJECTEUR 

BRAQUÉ SUR LE MARCHÉ DU VIN. QUI MONTE ET 

QUI DESCEND. OÙ EST LA MODE. QUE VEUT L’AMATEUR. 

C’EST PASSIONNANT. REVUE D’UNE ANNÉE SOUS LE MARTEAU

PAR ANGÉLIQUE DE LENCQUESAING, CO-FONDATRICE D'IDEALWINE
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récolte entière au cours des cinq dernières 

années –, les conséquences économiques 

d’une année comme 2021 sont lourdes. Dans 

des régions où la tension sur les prix est déjà 

importante, ces phénomènes viennent encore 

creuser le déséquilibre entre l’offre et la de-

mande.

2021, LES PRIX S’ENVOLENT

L’ensemble de l’exercice 2021 a été le théâtre 

d’une hausse signiﬁ cative des prix qui s’est 

concentrée sur certaines signatures de Bour-

gogne principalement, mais aussi de la val-

lée du Rhône et du Jura. Une tendance qui 

s’est poursuivie, voire ampliﬁ ée pour certains 

domaines depuis le début de l’année 2022. 

Pourquoi une telle ﬁ èvre ? La reprise des 

échanges, l’anticipation d’une raréfaction de 

la production à venir,qui suscite un effet de 

report sur les vins encore disponibles dans les 

millésimes antérieurs, sont venus nourrir le 

déséquilibre entre l’offre et la demande pour 

certaines signatures phares du vignoble et ce, 

à une échelle mondiale. Le phénomène n’est 

pas nouveau. L’accélération de la digitalisation 

des ventes en 2020, du fait du conﬁ nement, 

a contribué à rendre accessibles au monde 

entier des ventes jusqu’alors réservées à une 

clientèle plus locale. Les réﬂ exes d’achat à 

distance ont été pris et ce phénomène s’est 

intensiﬁ é en 2021. Par ailleurs, certains grands 

vins français sont aujourd’hui devenus des ac-

tifs patrimoniaux à part entière. Certains sont 

déjà rares dès leur production (grands crus 

de Bourgogne et du Jura) et cette raréfaction 

initiale ne fait que s’accroître avec le temps 

et la destruction (bouteilles consommées). La 

hausse de prix est donc à peu près systéma-

tique tant que le vin n’a pas dépassé son apo-

gée. Mécaniquement, les vins se valorisent, 

venant intéresser une cible qui s’élargit aux 

amateurs sensibles au caractère patrimonial 

de leur cave. Dans un contexte de taux bas, 

où les liquidités sont importantes et dopées 

par une épargne que le contexte sanitaire est 

venu gonﬂ er durant les périodes de conﬁ ne-

ment (moins de dépenses, moins de voyages), 

le vin revêt une valeur d’actif particulièrement 

attractive.

LA PART DU BIO

Premier constat, la tendance est générale. 

Tous les consommateurs de vins bio, biody-

namiques ou nature ne portent pas nécessai-

rement une barbe et une chemise à carreaux. 

Sur Idealwine, la plupart des pays achètent 

environ 40% de vins conventionnels et 60% 

de vins en bio, biodynamie, viticulture écolo-

gique et vins nature. La France et la Belgique 

conservent une proportion de 42 % de vins 

conventionnels. Pour l'Italie et l’Allemagne, 

cette part monte à 43%, pour la Corée du Sud 

et la Suède, elle passe à 41%. La Suisse et les 

Pays-Bas, quant à eux, consacrent 38 % de 

leurs achats à ces vins. Une formation serrée. 

Quelques pays se détachent de ce peloton et 

basculent vers une large consommation de 

vins respectueux de l’environnement. Notons 

Taïwan, où seuls 18% des vins achetés sont 

produits en conventionnel. La biodynamie 

prédomine ici et représente 64 % des vins. 

Enﬁ n, le Royaume-Uni et la Chine ont acheté 

seulement 27% de vins conventionnels.

LA QUALITÉ OU LE LABEL ?

La cohérence observée entre les régions d’où 

proviennent les vins achetés et leur propor-

tion de vins conventionnels versus vins en bio, 

biodynamie ou nature interroge. Le consom-

mateur fait-il le choix conscient de se diriger 

vers des vins respectueux de l’environne-

ment? Ou plutôt, ses régions de prédilection 

déterminent-elles de façon principale le type 

de vin qu’il achète? Expliquer l’augmentation 

de la part des vins produits en biodynamie, 

bio et nature par la volonté de l’acheteur est 

un raccourci souvent énoncé. Toutefois, il nie 

la volonté, le choix du viticulteur dans l’utili-

sation de ces méthodes. Les raisons d’implan-

ter ces techniques dites respectueuses sont 

multiples: amélioration de la qualité du vin, 

sauvegarde de la santé des salariés et voisins 

du domaine ou impact macro-économique. 

Pratiquer de telles méthodes suppose une 

exigence accrue, une attention portée à la na-

ture, au vivant, mais aussi à chaque étape de 

production. L’erreur peut être irrémédiable. 

Y arriver demande beaucoup d’énergie et de 

talent au vigneron. Cette voie nécessite un tel 

engagement du domaine que le résultat est 

souvent d’une qualité supérieure. Les ama-

teurs recherchent ces domaines précis, ces 

signatures pour leur excellence. Obtenir une 

certiﬁ cation est un travail long, coûteux, qui 

contraint le domaine à des règles précises. 

Si le critère principal d’achat est la qualité, la 

typicité des vins et non leur type de viticulture 

ou viniﬁ cation, alors s’astreindre aux règles 

rigides des labels perd son sens. Respecter la 

philosophie des méthodes biodynamiques, 

bio et nature tout en s’affranchissant du label 

peut redonner la souplesse nécessaire à la 

création de grands vins.

LA DEMANDE PROGRESSE, 

LE VIGNOBLE AUSSI

La consommation de vin bio des ménages 

français a progressé de 13% en valeur entre 

2019 et 2020. Autre chiffre impressionnant : 

les ventes de vin représentent plus de la moi-

tié des 887 millions d’euros de produits bio 

exportés en 2022. Le vin fait toujours partie 

des ﬁ lières bio les plus dynamiques avec une 

croissance de 22% des surfaces cultivées en 

bio par rapport à 2019 selon l’Agence bio. 

En 2020, 17% des vignes françaises étaient 

cultivées en bio (certiﬁ ées ou en cours de 

conversion), soit 137442 hectares. Une belle 

performance pour la viticulture puisque la 

moyenne des surfaces en bio, toutes produc-

tions confondues, s’établit à 9,5%. Au total, 

9784 exploitations cultivaient des vignes en 

bio en 2020 (+ 21% par rapport à 2019), ce 

qui en fait la plus belle progression de culture 

bio avec les oléagineux (+21% également). 

Notons également le fait que ces produits per-

mettent de rajeunir la cible des consomma-

teurs de vins. Alors que les jeunes achètent 

moins de vin que leurs aînés, ils achètent en 

revanche davantage de vin bio. Dans le détail, 

42% des 18-24 ans et 37% des 25-34 ans dé-

clarent acheter du vin bio au moins de temps 

en temps contre un quart des 35 ans et plus 

(25%).

Plus que jamais les amateurs recherchent 

des vins toujours plus rares et toujours plus 

«verts», tandis que les noms les plus presti-

gieux continuent à faire rêver le monde entier. 

L’envolée des prix amène – et c’est encou-

rageant– les acheteurs à élargir leurs envies 

vers des signatures et des régions plus variées, 

permettant l’apparition de nouvelles étoiles 

dans chaque région. 

 









[image: ]
PRESSE

56 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE

bourgogne / verticale

Als

Paysage alsacien 

typique depuis le vignoble 

du domaine Marcel Deiss 

à Bergheim, le village préféré 

des Français cette année.
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DANS LE MONDE 

DES GRANDS VINS, 

L’ALSACE CONTINUE 

DE TENIR SON RANG. 

ENTRE ANCIENNE 

ET NOUVELLE

GÉNÉRATION, 

CE VIGNOBLE COMPTE 

BIEN DÉFENDRE 

SON IDENTITÉ PORTÉE 

PAR UNE VITICULTURE 

IMPECCABLE 

___________

PROMOTION DE L’ANNÉE 

=====

DOMAINE VALENTIN ZUSSLIN 

MATHIEU GARÇON
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VICTOR ROTH

Domaine Robert Roth

Tout au sud de l’Alsace, à quelques kilo-

mètres de Guebwiller, le beau village forti-

ﬁ é de Soultz abrite encore un vigneron in-

dépendant, le jeune Victor Roth, sans doute 

l’un des plus doués de sa génération. Né en 

1992, il fréquente le BTS viti-œno de Rouf-

fach, avant de suivre des études d’œnologie 

à l’école réputée de Changins, en Suisse. 

Après des stages, entre autres chez Roede-

rer (Champagne) ou en Toscane, c’est son 

passage au domaine Zind-Humbrecht qui 

change tout. Là-bas, il viniﬁ e les millésimes 

2015 et 2016 et «passe 40% de son temps 

dans les vignes». Il se forge une compréhen-

sion ﬁ ne des terroirs, du choix juste de la 

date de vendange et des différents risques à 

maîtriser en cave. «Chez Olivier Humbrecht, 

on apprend qu’il n’y a pas de recette, pas 

de secret industriel à voler, les vins respirent 

l’âme d’un lieu, c’est tout ce qui compte.» 

Fort de ses convictions, il revient au domaine 

familial en 2017 pour un premier millésime 

complet. Des vins aussi secs que possible, 

toujours d’un grand rapport qualité-prix. Sa 

récente acquisition sur le méconnu grand 

cru Ollwiller devrait enﬁ n nous permettre 

de découvrir favorablement ce terroir.

PIERRE-ÉMILE HUMBRECHT

Domaine Zind-Humbrecht

« Je suis revenu vraiment au domaine en 

2019». D’emblée, le jeune colosse (double 

mètre sous la toise) adapte son discours 

à sa carrure. Non sans humour: «J’ai un 

niveau bac+5, mais j’ai appris des choses 

qui ne me serviront jamais ». École de 

Changins, en Suisse. «Puis j’ai bossé un peu 

partout avant de revenir, notamment chez 

Stéphane Tissot dans le Jura, Marie-Thérèse 

Chappaz en Suisse ou encore au domaine 

de la Romanée-Conti.» Ce qu’il préfère ? 

«Être dehors plutôt que dedans, moi je suis 

en production, mettre les piquets, tailler. 

La biodynamie, je m’en occupe quasiment 

tout le temps. » Pierre-Émile partage les 

préoccupations de la plupart des vigne-

rons engagés dans cette démarche: «On 

essaie de traiter le moins possible, on fait 

tout pour ne pas tasser les sols. En 2021, le 

mildiou nous a rappelé que la nature était 

la plus forte». S’il ne cache pas son admira-

tion pour les grands terroirs actuels du do-

maine, Rangen, Brand, Clos Windsbuhl ou 

Sommerberg, il parle avec émotion d’une 

vigne qu’il vient de reprendre sur le grand 

cru Wineck-Schlossberg, à Katzenthal. En 

ﬁ ligrane, on comprend que son jeune tem-

pérament est moins attiré par les vignes 

en plaine dans le Herrenweg, certes plus 

faciles à travailler, mais qui ne peuvent 

pas faire mieux que des vins d’entrée de 

gamme, fussent-ils d’un bon niveau. «Bais-

ser la voilure et passer de 45 à 30 hectares? 

C’est vrai qu’on a un grand domaine. Mais 

mon père et mon grand-père n’ont sûre-

ment pas le même avis que moi, ils ont tout 

bâti de leurs mains. »

FRÉDÉRIC SCHMITT

Domaine François Schmitt

Le parcours de Frédéric Schmitt témoig-

ne du virage historique pris par la viticul-

ture alsacienne. En 1999, pour son premier 

«vrai millésime, à la vigne et en cave», la 

viticulture est largement conventionnelle. 

PLACE

AUX JEUNES

IDÉES REÇUES MISES DE CÔTÉ ET PASSION 

BRÛLANTE POUR LE PAYS MAGNIFIQUE. 

LA JEUNE GÉNÉRATION ALSACIENNE 

VOLE VERS L’AVENIR, PORTÉE PAR SES SUPERBES AÎNÉS. 

LA TRANSMISSION, C’EST ÇA

PAR GUILLAUME PUZO
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Comprendre chimique, avec emploi géné-

ralisé de désherbants et de pesticides de 

synthèse, des rendements généreux et du 

sucre résiduel dans des vins confortables. 

Petit à petit, il comprend que la demande 

évolue, même si parfois les professionnels 

(cavistes et sommeliers) ont quelques an-

nées d’avance sur les particuliers qui fré-

quentent le caveau. Dès 2005, il commence 

à travailler en bio. Certiﬁ cation en 2013. Il 

franchit le cap de la biodynamie. Certiﬁ -

cation en 2019. Les vins, de plus en plus 

secs, gagnent progressivement en tension 

et en verticalité. Pour les rieslings, le sucre 

résiduel n’a jamais vraiment été une ques-

tion, à l’inverse des pinots gris et des ge-

wurztraminers. Son pinot gris sec Le Maré-

chal, viniﬁ é en barrique, est un grand vin 

de gastronomie. Et pour le millésime 2020, 

son gewurzt’ sec produit sur le grand cru 

Zinnkoepﬂ é est une révélation.

SOPHIE ET MAXIME BARMÈS

Domaine Barmès-Buecher

L’histoire ce domaine bascule brutale-

ment en octobre 2011, au décès acciden-

tel de François Barmès. En cave, les vins 

sont alors en pleine fermentation. Son ﬁ ls 

Maxime, alors employé au domaine Saint-

Auriol dans les Corbières (Languedoc), 

doit rentrer en urgence pour superviser 

le travail en cave. De formation viti-œno 

(BTS à Beaune), il prend en charge la par-

tie technique, à la vigne comme en cave. 

Les bases du domaine étaient déjà bien 

établies, la viticulture vertueuse, avec une 

conversion à la biodynamie entamée dès 

1998. Sa sœur Sophie avait rejoint le do-

maine un an plus tôt, lors des vendanges 

2010. Pour elle, ce sera la gestion admi-

nistrative et commerciale. Frère et sœur, 

toujours bien accompagnés de leur mère 

Geneviève, vont poursuivre sur leur lan-

cée. Au ﬁ l des millésimes, les sucres rési-

duels s’estompent, les rouges gagnent en 

précision dans le toucher de bouche, les 

terroirs gagnent en expression de pureté 

et lisibilité, à l’image de cette nouvelle 

cuvée de pinot blanc du clos Sand, cru 

fétiche du domaine, de toute beauté dans 

le millésime 2020 goûté cette année.

ADRIEN SCHOENHEITZ

Domaine Henri Schoenheitz

Adrien Schoenheitz aime les terroirs de 

granite des vallées de Munster, Linsenberg, 

Herrenreben, Holder. Il en détaille d’ail-

leurs avec passion toutes les subtilités géo-

logiques. Un esprit volubile qu’il tient cer-

tainement de son père, Henri, conteur hors 

pair, passionné par l’histoire de ses coteaux 

Sophie Barmès.

Maxime Barmès.
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et de sa région, toujours aux côtés de son 

ﬁ ls avec son épouse Dominique pour l’aider 

aux vignes. Adrien s’occupe surtout des vi-

niﬁ cations. Depuis son retour au domaine 

en 2014, il a beaucoup travaillé sur les éle-

vages en barrique et s’essaie même à des 

cuvées en macération. Dans ce fond de val-

lée de Wihr-au-Val, ce soufﬂ e de jeunesse 

fait du bien.

PIERRE ET LOUIS TRAPET

Domaine Trapet Alsace

Pas toujours facile d’être un “ﬁ ls de”. C’est 

plus simple avec une tête bien faite et des 

idées claires. Pierre est l’aîné de Louis (1992 

contre 1994). Il est de retour au domaine 

depuis 2017, après une école de commerce 

et une licence vigne et vin. «Ça m’a per-

mis d’avoir des bases scientiﬁ ques.  Avec 

Louis, on travaille dans les vignes depuis 

tout petit. Il y avait du boulot ici, alors je 

suis revenu. J’aime ce pays.» La fratrie tra-

vaille de concert, mène des réﬂ exions  sur 

la viticulture. Les parents, Andrée et Jean-

Louis s’occupent de la partie administrative. 

Rapidement, les vignes de riesling et de 

gewurztraminer ont été plantées en échalas 

pour une taille plus courte et un enracine-

ment profond grâce à une densité de plan-

tation entre 10000 et 12000 pieds à l’hec-

tare. La taille en gobelet protège le raisin du 

soleil et préserve les acidités. Les vignes ne 

sont plus tressées mais rognées, ce qui per-

met de monter un peu moins haut en sucre 

(perte d’un demi-degré environ). Plus de 

labours, mais des couverts végétaux pour 

obtenir un paillage qui protège les sols et 

préserve l’humidité. Sur les terroirs sablon-

neux du Schlossberg qui ne plaisent pas au 

phylloxéra, ils ont même fait deux planta-

tions en franc de pied. Pierre a déjà d’autres 

idées :  « Je ne désespère pas de planter du 

gamay et de la syrah sur quelques parcelles 

du Schlossberg ». Bref, il y a du niveau et 

beaucoup de talent. 

Pierre et Louis Trapet.

Paul et Julie Fuchs.
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PAUL ET JULIE FUCHS

Domaine Henry Fuchs

À Ribeauvillé, rares sont les petits domaines 

familiaux qui mettent encore en bouteille, 

il faut dire qu’ici la cave coopérative est 

inﬂ uente, sans parler de la grande maison 

de négoce locale (Trimbach). C’est donc 

tout l’intérêt de ce petit domaine d’une di-

zaine d’hectares, qui permet notamment de 

découvrir les vins du grand cru Kirchberg 

de Ribeauvillé, argilo-calcaire, mais aussi 

du Hagel, un terroir granitique baigné par 

les vents froids qui descendent des collines 

sous-vosgiennes. Paul représente la troi-

sième génération au domaine. Après avoir 

étudié à Rouffach, enchaîné avec un BTS 

de vente des vins et spiritueux à Beaune 

et une licence des sciences de la vigne à 

l’Institut Jules Guyot de Dijon, il a préféré 

assouvir «sa faim de voyages» plutôt que 

de suivre un diplôme d’œnologue. Nou-

velle-Zélande, Chili, Allemagne (un stage 

de viniﬁ cation chez Egon Müller). Il s’in-

stalle ofﬁ ciellement en 2006, un millésime 

compliqué qui lui a permis de «se faire les 

dents». Aujourd’hui, Paul travaille avec sa 

sœur Julie, revenue au domaine après une 

première carrière en gestion chez Carola, 

la fameuse marque d’eau de source de Ri-

beauvillé. Les vins sont certiﬁ és bio depuis 

2011, avec des proﬁ ls secs qui déploient 

une belle salinité en ﬁ n de bouche. Sur ces 

terroirs, c’est surtout le riesling qui se met 

en évidence. Et Julie est là pour le faire 

savoir, comme elle le glisse avec malice: 

«Le bio, ce n’est pas l’âge de pierre, donc 

c’est utile de communiquer».

ARNAUD BAUR

Domaine Charles Baur

Installé dans la grand-rue d’Eguisheim, vil-

lage alsacien qui a su préserver sa typicité 

et son charme, le domaine Charles Baur ex-

ploite 19 hectares de vignes et notamment 

trois grands crus, Eichberg, Pfersigberg et 

Brand. Revenu au domaine en 2009, après 

des études d’ingénieur agronome à Purpan, 

Arnaud Baur a depuis obtenu la certiﬁ ca-

tion bio. Les différentes générations qui se 

sont succédé n’ont pas vraiment changé de 

vision. Les vins ont un proﬁ l sec et gastro-

nomique. De leur passé de maraîchers-poly-

culteurs, établis depuis le XVIII

e

 siècle dans 

le village, ces vignerons ont gardé le sens 

juste du travail de la terre. Chapeau. 

La famille Baur.
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D’EMBLÉE, THIERRY FRITSCH, œnologue 

du comité interprofessionnel des vins d’Al-

sace (CIVA), recadre notre sujet: «Le sylvaner 

a rendu bien des services à l’Alsace viticole. Il 

a permis à certains négoces de prospérer. En 

1945, quand la région obtient enﬁ n l’appel-

lation d’origine alsace, les rendements sont 

pléthoriques, 100 hectolitres par hectare. Ren-

dement légal autorisé jusqu’à 120 hectolitres 

par hectare». Au lendemain de la guerre, les 

Français ont faim et soif. La quantité prévaut 

sur la qualité. L’Alsace se voit accorder «ce 

droit à produire» au titre des dédommage-

ments, dans le but de reconstruire une ré-

gion lourdement meurtrie par les combats. 

De tous les cépages alsaciens, le sylvaner est 

certainement le plus productif. Les bonnes 

années, il peut atteindre des rendements 

exceptionnels (200, voire 250 hectolitres par 

hectare). Idéal pour répondre à la probléma-

tique de l’époque. Elle est simple. Produire 

des vins simples, à Paris ou en Allemagne. 

René Muré (Domaine Muré, Clos Saint-Lan-

delin) se souvient: «Oscar, mon père, avait 

planté des sylvaners dans le bas du clos 

Saint-Landelin à la ﬁ n des années 1960. Le 

premier vin issu de ces vignes mis en bouteille 

l’a été en 1971. Avant, il était destiné à la 

consommation familiale. C’était le vin que 

les ouvriers buvaient au tonnelet, dans les 

vignes. Certains consommateurs en buvaient 

jusqu’à trois litres par jour. Le sylvaner était 

recherché parce qu’il produisait bien, en fai-

sant un peu de degré».

JEUNES CANCRES 

DEVENUS VIEUX PREMIERS

Aujourd’hui, le sylvaner représente 4,8 % 

des superﬁ cies cultivées (soit 747 hectares 

plantés en 2021). En 1969, cette proportion 

s’élevait à un peu plus de 27 %, avec un 

pic de 2648 hectares atteint en 1977. Les 

courbes de plantation des différents cépages 

témoignent du désamour alsacien pour le 

cépage. On commence à l’arracher à partir 

des années 1980, puis de manière franche 

et ininterrompue depuis les années 1990, 

au proﬁ t du pinot gris. Les quelques vignes 

qui ont résisté à ce rejet sont aujourd’hui 

vieilles. Souvent bien situées, en coteaux, 

sur de bons terroirs, elles donnent des vins 

appréciés lors des dégustations. Le sylvaner 

peut donner un vin maigre et acide s’il n’est 

pas bien conduit –comprendre bridé– et 

s’il est planté sur des terrains trop riches.

AUCUNE PATRIE, 

PLUSIEURS CHEZ-SOI

À quelques endroits, dans certains lieux-dits, 

le sylvaner jouit d’une réputation de qua-

lité qui fait l’unanimité depuis longtemps, 

à l’image du Zotzenberg, à Mittelbergheim. 

Le cépage se plaît bien sur ce sol marno-

calcaire, au point d’avoir été intégré, en 

2005, à la liste des cépages reconnus dans 

le cahier des charges du cru, cas unique 

en Alsace. Michel Seltz (Domaine Fernand 

Seltz) enfonce le clou: «Le sylvaner est un 

cépage historique dans notre village, plus 

précisément sur ce lieu-dit, cœur historique 

du grand cru. Déjà dans les années 1930, 

les gens voulaient du zotzenberg. Le cru 

était associé inconsciemment au sylvaner et 

il était réputé. Ce sol se prêtait bien à faire 

de la qualité et il y avait de la demande. Les 

vignerons n’ont pas été tentés par les autres 

cépages et n’ont pas arraché. Aujourd’hui, 

le sylvaner est le principal cépage de ce 

grand cru». Le sylvaner était aussi présent 

dans d’autres grands crus, comme Zinn-

koepﬂ é, situé à cheval entre Westhalten et 

Soultzmatt. Ce grand cru était «historique-

ment et largement planté avec des vignes 

de gewurztraminer et de sylvaner, deux 

cépages qui réussissent bien dans ce terroir 

solaire (Zinnkoepﬂ é signiﬁ e «la tête au so-

leil» en alsacien, NDLR)», raconte Philippe 

Kubler (Domaine Paul Kubler). «En 1992, 

avant même l’obtention du statut de grand 

cru, les vignerons avaient présenté un dos-

sier à l’Inao aﬁ n que seuls ces deux cépages 

soient autorisés dans le cahier des charges. 

La demande a été retoquée et l’appella-

tion a été accordée aux quatre cépages dits 

nobles, riesling, gewurztraminer, pinot gris 

et muscat. De nombreux vignerons ont alors 

arraché leurs parcelles de sylvaner pour y 

planter du riesling et du pinot gris, jusque là 

moins réputés dans ce secteur. Aujourd’hui, 

moins de 2% du grand cru est encore plan-

té en sylvaner, trop peu pour représenter un 

dossier de reconnaissance du cépage. Plus 

au nord, dans la commune de Bergbieten, 

Julien Schmitt (Domaine Roland Schmitt) 

défend également le cépage avec sa cuvée 

Grand A du Petit Léon, produite sur le grand 

cru Altenberg de Bergbieten. «Réduire le syl-

vaner à un petit vin de comptoir, je ne suis 

pas d’accord. Certes, il n’a pas le vocabu-

laire du riesling. Il est plus gouleyant, plus 

facile, mais il a la vraie identité alsacienne, 

avec cette belle fraîcheur. Je parle bien sûr 

des sylvaners mûrs, pas ceux produits à 

120hectolitres par hectare.»

QUELQUES PISTES D’AVENIR

Thierry Fritsch esquisse une réponse: «Le 

sylvaner ne doit pas remplacer un autre 

cépage. C’est une entrée de gamme. Devant 

un verre de sylvaner bien fait, sec et droit, 

le consommateur a envie de se resservir et 

de ﬁ nir la bouteille. Ce n’est pas le cas de 

tous les vins. Parallèlement, sous l’angle 

des accords mets et vins, le sylvaner a plein 

de cartes à jouer avec ses amers de ﬁ n  de 

bouche et son acidité qui peut jouer le rôle 

d’un révélateur de saveurs, par exemple avec 

des fruits de mer». D’autres proposent une 

interprétation originale du cépage. C’est le 

cas d’Étienne Loew (Domaine Loew). Avec 

LE SYLVANER

LÈVE

LE DOIGT

BOUDÉ PAR LES PRODUCTEURS 

CE DERNIER DEMISIÈCLE, CET EMBLÉMATIQUE 

CÉPAGE FAIT UN COMEBACK ENCORE TIMIDE 

DANS LEQUEL NOUS CROYONS. 

PASSÉ, PRÉSENT, FUTUR D’UN AMOUR CONTRARIÉ

PAR GUILLAUME PUZO
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sa cuvée Marguerite, il propose un vin de 

macération élaboré à partir d’une variété de 

sylvaner à peau rouge, au fruité croquant 

entre griotte et framboise, légèrement tan-

nique et désaltérant grâce à sa belle acidi-

té. Hélas, cette variété de sylvaner ne ﬁ gure 

pas dans la liste des cépages autorisés en 

France. Les vignerons le déclarent comme 

un sylvaner, sans plus de précisions. Cer-

tains ont trouvé la parade. Au domaine 

Josmeyer, par exemple, on trouve un vin 

de sylvaner du nom de Peau Rouge. Une 

marque déposée avant de faire référence au 

variant du cépage. Pour ce qui est du goût, 

Isabelle Meyer explique que les deux varié-

tés, complantées dans sa parcelle, mûrissent 

au même rythme. La variété à peau blanche 

(dorée) serait peut-être un peu plus végé-

tale, la rouge un peu plus épicée. Bref, hors 

les cuvées de macération, cette tendance 

semble plus relever de l’amusement plutôt 

que d’une véritable diversiﬁ cation.  L’avenir 

du sylvaner passe par un style sec et droit 

en bouche, bâti autour d’une acidité large 

et massive fondée sur les caractéristiques 

variétales du cépage. Sera-t-il un jour aussi 

ﬁ n et élégant que peut l’être le riesling, avec 

lequel il est parfois confondu en dégusta-

tion? En matière de cépages aussi, on a le 

droit de déplorer qu’une certaine inégalité 

des chances existe. 

Domaine Agathe Bursin, 

Sylvaner Éminence 2009

92

Un nez ﬂ oral puis les fruits 

conﬁ ts, la pâte de fruits. Belle 

expression saline en bouche 

et toujours cette richesse qui 

fait tenir le vin dans le temps.

2022>34

16 euros

Domaine Albert Boxler, 

Sylvaner 2020

91

Joli nez ﬂ oral, élégant fruité 

ﬁ n, entame de bouche ronde, 

acidité moyenne mais vin 

bien équilibré et franc, belle 

rondeur, il goûte sec.

2022>30

20 euros

Domaine Dirler-Cadé, 

Sylvaner Vieilles Vignes 2020

92

Fruits et ﬂ eurs, arômes 

végétaux, bouche portée 

par la salinité du cru 

Kessler (pour moitié dans 

l’assemblage), puissant et 

corsé, avec une ﬁ nale relevée 

(14° d’alcool). Il goûte sec. 

Minéralité, salinité, bel avenir.

2022>35

16,50 euros

Muré – Clos Saint-Landelin, 

Sylvaner Oscar Clos Saint-

Landelin doux 2018

92

Parfums puissants de fruits 

jaunes et de pâte de fruits. 

En bouche, riche liqueur, 

onctuosité plus issue du 

passerillage que du botrytis. 

Finale gourmande et 

savoureuse.

2022>33

21,50 euros

Domaine Valentin Zusslin, 

Sylvaner Bollenberg 2014

91

Il goûte aujourd’hui à point, 

avec ses arômes de fruits 

exotiques mûrs (ananas), 

sa bouche énergique et 

tranchante. Retour salin 

en ﬁ nale qui donne de la 

longueur.

2022>29

21,50 euros

Weinbach – Domaine 

Faller, Sylvaner 2019

92

Fruité blanc bien mûr, 

registre ﬂ oral et agrumes 

en bouche. Nerveux, droit, 

avec de la chair et de la 

gourmandise. Tension bien 

saline en ﬁ nale.

2022>34

18 euros 

Ces sylvaners à leur meilleur
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alsace / verticale

LEIF CARLSSON, PRESSE

LÉONARD HUMBRECHT acquiert ses pre-

mières parcelles sur le Rangen en 1977. 

Trois hectares et demi situés principale-

ment autour de la chapelle Saint-Urbain. 

Aujourd’hui, les Humbrecht exploitent cinq 

hectares et demi dans cette vallée étroite 

exposée au vent, assez élevée en altitude, 

en surplomb de la rivière (la Thur) au pied 

d’un coteau où les vignes les plus hautes 

sont plantés à 450 mètres. Les 49 ares de 

gewurztraminer sont situés dans la partie 

basse. Le cépage n’aime pas le froid. Ter-

roir volcanique tardif, à la pente raide, le 

Rangen se distingue surtout par la difﬁ culté 

d’y travailler les sols. La viticulture s’y fait 

au treuil ou à la main, dans des conditions 

éprouvantes.

37 MILLÉSIMES 

AU PLUS-QUE-PARFAIT

Si 1978 est le premier millésime produit sur 

le cru par la famille, il faut attendre 1981 

pour goûter un gewurztraminer. La dégus-

tation de 37 millésimes de ce gewurztrami-

ner du Rangen achève de nous convaincre 

qu’il s’agit là d’un authentique vin de ter-

roir. Même en vin jeune, on est souvent 

incapable de deviner le cépage tant le lieu 

domine et écrase tout avec force. En vin sec 

comme en liquoreux, le vin transporte par 

son volume, par son épaisseur en bouche. 

Sa trame souvent huileuse, marquée par 

une forte salinité, persiste longtemps en ﬁ n 

de bouche. Elle évoque des notes salées, 

fumées voire tourbées. La palette aroma-

tique est très particulière, sans être forcé-

ment large. Les arômes fruités sont souvent 

ceux de l’orange, de la marmelade, de la 

mandarine impériale, parfois avec quelques 

notes de miel. Les épices sont souvent 

entre le poivre et le clou de giroﬂ e.  Les 

vins impressionnent surtout par leur formi-

dable aptitude au vieillissement. Ceux de 

40 ans ne montrent aucun signe de fatigue, 

caractéristique propre au grand terroir, 

dont attestaient déjà des écrits des XII

e

 et 

XIII

e

 siècles. Ce qui force l’admiration de 

Léonard Humbrecht qui déclare, le jour de 

notre dégustation: «Ils ne vieillissent pas, ces 

vins!». Les millésimes des années 1980 et 

1990 étaient tous fortement sujets à la pour-

riture noble. Ils ont produit de somptueux 

liquoreux sans équivalence par leur inten-

sité parmi leurs rivaux en France, Yquem 

compris, d’après nous. Les millésimes ré-

cents montrent toute l’excellence de ce lieu 

d’exception dans un style plus sec. Si ce 

terroir est toujours soumis au botrytis cine-

rea, en raison de la présence de la Thur en 

contrebas, les vendanges se font désormais 

beaucoup plus tôt dans la saison. L’arrière-

saison ne permet plus autant de vendanges 

tardives que dans les vingt dernières années 

du XX

e

 siècle. L’impressionnante accumu-

lation de notes parfaites qu’on suivra dans 

ces pages témoigne de la sensibilité et de la 

compréhension de la famille pour ce terroir 

hors norme. Millésime après millésime, elle 

est capable d’en proposer l’ultime expres-

sion. Comment noter autrement ? Chaque 

année ou presque, ce vin magique est un 

moment d’émotion. 

L’OR DU RANGEN, 

LE TRÉSOR 

DES

HUMBRECHT

LE CRU RANGEN EST UN MONUMENT, 

UN MYTHE DONT LES VIGNERONS 

PARLENT AVEC RESPECT. ILS SONT UNE POIGNÉE 

À EN FAIRE UN VIN. PARMI EUX, LE DOMAINE ZIND

HUMBRECHT. GEWURZTRAMINER DE HAUT VOL, 

VERTICALE DE LÉGENDE

PAR GUILLAUME PUZO

La chapelle du Rangen.
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La verticale

Les vins ont été ouverts au fur 

et à mesure. Aucun n’a été 

carafé à l’avance ou sur 

le moment. Tous les vins 

étaient en bouteille. Seul 

le 1985 était servi en magnum. 

Bouchons d’origine (un seul 

était bouchonné, le 1987).

2020

98

Équilibre sec, puissance, large 

matière en bouche qui explique 

cette texture grasse, presque 

huileuse, ﬁ nale épicée longue 

et persistante. Grande garde 

prévisible.

2022>40

2019

100

Fruité beaucoup plus mûr 

que celui du 2020. Miel ﬁ n, 

châtaignes, sous-bois. Une 

certaine richesse en entame 

de bouche, avec une puissance 

saline derrière pour rétablir 

l’équilibre. Combinaison réussie 

du sphérique et de la salinité. 

Parfait aujourd’hui, et pour 

longtemps. 

2022>49

2017

97

Notes exotiques, ananas frais, 

citron, cire d’abeille. Malgré ses 

41 grammes par litre de sucres 

résiduels, il goûte sec. Une 

expression de Rangen bien plus 

saline que le 2018.

2022>37

2016

100

Nez marqué par les fruits 

exotiques (papaye, mangue). Il a 

fermenté sec, ce qui lui donne un 

haut volume d’alcool (15°) bien 

intégré grâce à la charge saline. 

Formidable vin de gastronomie, 

immense persistance saline.

2022>46

2013

97

Senteurs exotiques (ananas, 

pêche jaune, banane). En bouche, 

entame salée et fumée, liqueur 

perceptible (42 g/l) équilibré par 

une acidité salivante qui apporte 

de la longueur. Millésime dans la 

moyenne, ni très sec ni très doux. 

Sensation saline en ﬁ nale.

2022>48

2012

97

Robe dorée soutenue, légèrement 

orangée ambrée. Nez fumé, 

fruits conﬁ ts, ﬂ eurs séchées. En 

bouche, l’acidité relativement 

faible (4,3) faire ressortir le 

moelleux de l’alcool et une légère 

sensation de douceur. Finale 

sapide et concentrée, sur les 

amers fumés propres au terroir.

2022>47

2010

100

Robe jaune orangée. Toujours ce 

nez fumé, légèrement tourbé. En 

bouche, une riche liqueur (36 g/l) 

mais une acidité de compétition 

(7,3) qui donne un tonus et un 

équilibre impressionnants. 

La ﬁ nale sur le caramel au 

beurre salé est d’une grande 

gourmandise, épicée par une 

ultime sensation poivrée. 

2022>50

2009

96

Aromatique de ﬂ eurs dorées 

au soleil. Puissant et salin en 

bouche, équilibré malgré une 

faible acidité (3,6) qui le rend plus 

compact comparé au 2010. C’est 

néanmoins une belle expression 

du Rangen.

2022>39

2008

99

Un nez porté par le botrytis, 

fruits conﬁ ts, cire, pâte de fruits 

(coing), gourmand. En bouche, 

une liqueur digne d’un vendanges 

tardives dans sa pureté, sa 

concentration et surtout sa 

restitution acide. Finale à la 

fraîcheur énergique. Comme le 

2010, il est encore très jeune et va 

très bien vieillir.

2022>48

2007

99

Robe orangée. Un nez de 

tourbe et de malt, puissant, 

minéral, au fruité absent 

qui revient légèrement, sur 

l’écorce d’orange. Vin magique 

par son toucher beurré, gras, 

puissamment salin. Son haut 

degré d’alcool (16,3°) rend 

sa texture huileuse. Finale 

généreuse peu marquée par la 

liqueur (22 g/l).

2022>37

Les Humbrecht en trois 

générations. De gauche 

à droite : Olivier, Léonard 

et Pierre-Émile.









[image: ]
66 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE

2006 (vendanges 

tardives, liquoreux)

100

Robe acajou. Malgré sa couleur 

très évoluée, aucune oxydation. 

Nez de raisins de Corinthe, de 

café, de pruneau, de cacao. 

En bouche, il goûte quasi sec. 

Équilibre magique, longue 

persistance sur le café et le 

poivre. Les amers du terroir sont 

équilibrants et gastronomiques en 

toutes circonstances. Hors norme. 

2022>46

2005

99

On retrouve une couleur plus 

normale après le 2006, d’un joli 

or, liée à l’âge. Nez de toffee, 

caramel, des parfums que l’on 

retrouve en bouche, avec de 

l’abricot sec. Texture huileuse, 

beaucoup de gras, superbes 

sensations tactiles, équilibre 

magniﬁ que pour un vin qui 

commence seulement à vieillir.

2022>35

2002

99

Robe orangée soutenue. 

Équilibre sur la puissance en 

bouche, avec des tannins ﬁ ns 

et beaucoup de sel. Il goûte 

légèrement demi-sec, mais c’est 

son alcool transformé qui le rend 

si séduisant. Plus de 16° et un 

équilibre digeste, savoureux.

2022>42

2001 (vendanges 

tardives, liquoreux)

99

Robe orangée soutenue, apportée 

par le botrytis. Nez fumé qui 

domine les autres parfums. En 

bouche, une texture huileuse 

qui fait ressentir les saveurs de 

caramel, de toffee. Vin doux dans 

son équilibre avec un fort retour 

salin qui évite l’ennui en ﬁ nale, où 

rejaillit une note épicée (giroﬂ e). 

Il vieillira très longtemps.

2022>41

2000 (vendanges 

tardives, liquoreux)

100

Robe entre orangé et ambré, 

plus foncée que celle du 2001. 

Nez refermé, fruité absent. En 

bouche, riche liqueur onctueuse, 

équilibre de grain noble par sa 

puissance et grâce à sa belle 

salinité. Il ﬁ nit vif et enlevé.

2022>40

1999

100

Robe orangée à reﬂ ets cuivrés. 

Nez puissant et salin. En bouche, 

de puissants amers de café, 

également la puissance des 

épices (giroﬂ e). Une liqueur 

tapissante autant due à l’alcool 

transformé qu’au sucre résiduel, 

quasiment digéré.

2022>39

1998 (vendanges 

tardives, liquoreux)

100

Robe acajou à reﬂ ets rouges, on 

croirait un vieux rivesaltes de 50 

ans. Nez de fruits conﬁ ts, raisins 

de Corinthe, poivre, chocolat 

blanc, complexité incroyable de 

grand vin liquoreux. En bouche, 

une liqueur fastueuse (112 g/l). 

Toujours cette note salée qui 

équilibre l’ensemble.

2022>38

1997

98

Un nez plus identitaire du 

Rangen que celui du 1998, 

dans un registre ﬂ oral intense. 

Bouche compacte, concentrée, 

ramassée. Riche et haut en alcool 

transformé (près de 15°), il n’a 

pas encore atteint son apogée, 

malgré son quart de siècle.

2027>47

1996

98

Il n’y a pas eu beaucoup de 

botrytis dans le millésime et 

il goûte quasi sec, même si la 

robe est bien ambrée. Les notes 

fumées et amères du terroir sont 

bien présentes dans la bouche 

verticale. Le jus du volcan dans 

le verre. 

2022>46

1995

99

Robe d’orange conﬁ te. Un nez 

d’agrumes conﬁ ts et de fumée, 

encore une bouche magique pour 

ce vin riche qui a fermenté haut 

(16,1°). Sa liqueur s’intègre à la 

perfection. Finale fumée et salée 

de toute beauté.

2022>45

1994 (vendanges 

tardives, liquoreux)

100

Robe acajou clair. Nez fumé 

d’écorces d’oranges, de 

cacao. En bouche, une liqueur 

impressionnante (135 g/l), bien 

soutenue par une forte acidité. 

C’est un grand Rangen liquoreux 

comme on en produisait tant à 

l’époque. La ﬁ nale légèrement 

iodée apporte un effet équilibrant 

à la liqueur. Grand potentiel.

2022>44

1993 (vendanges 

tardives, liquoreux)

100

Robe de café clair. Nez puissant, 

de fruits conﬁ ts, de bois noble, 

d’épices fortes (poivre, giroﬂ e). 

En bouche, une liqueur épicée et 

salée qui ne lasse pas, c’est un 

équilibre de grains nobles dans 

le verre, son acidité (9,1) le fera 

tenir longtemps. La persistance se 

fait sur des amers de café et des 

notes de caramel de toute beauté. 

2022>43

1990

100

Robe dorée à reﬂ ets cuivrés. 

Nez puissant de ﬂ eurs dorées au 

soleil et de fumée. Dès l’entame, 

le vin est salin, porté par des 

amers nobles. Une fraîcheur 

et un équilibre magiques, une 

représentation sphérique du vin 

en bouche. 

2022>39

1989 (vendanges 

tardives, liquoreux)

100

Robe tuilée. Un nez épicé, poivré, 

giroﬂ e, camphre, intense et 

puissant, avec l’aération des notes 

de bergamote et de cédrat. En 

bouche, une attaque sur la liqueur 

de café et les amers d’orange, un 

développement plus salin par la 

suite. Un équilibre de diva.

2022>49

1988 (vendanges 

tardives, liquoreux)

98

Robe orangée encore assez 

jeune. Nez fumé sur les nuances 

minérales du terroir. En bouche, 

la liqueur est gourmande, 

le fruité est bien présent 

(orange, marmelade), avec une 

persistance vive et fumée, sur la 

mandarine impériale.

2022>48

1986 (vendanges 

tardives, liquoreux)

98

Robe cuivrée orangée soutenue. 

Un nez profond et étonnant, qui 

évoque un cidre de glace, une 

pomme au four. Puis, les notes 

fumées du Rangen arrivent. 

En bouche, riche liqueur bien 

épaulée par une belle acidité, 

ﬁ nale torréﬁ ée (notes de crème 

brûlée) étirée par des amers 

savoureux.

2022>26

1985 (vendanges 

tardives, liquoreux)

99

Dégusté en magnum. Robe jaune 

doré, brillante, encore claire pour 

un vin de près de 40 ans. Au nez, 

les puissantes notes fumées du 

Rangen. En bouche, un équilibre 

de grand vin sec, à la texture 

huileuse, signature du cru.

2022>35

1983

97

Un nez tourbé-fumé, terpénique, 

qui évoque le Rangen et non le 

cépage. Bouche gourmande, 

texture grasse, beurrée. Grande 

persistance fumée.

2022>38

+

 Cette dégustation complète 

avec encore plus de millésimes 

est à retrouver sur 

mybettanedesseauve.fr

alsace / verticale
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alsace / nos bonnes adresses

Jean-Baptiste Adam

=====

Jean-Baptiste Adam est la réfé-

rence des vignerons dans le vil-

lage d’Ammerschwihr, fameux 

pour son grand cru Kaefferkopf. 

Avec 21 hectares et près de 

100 parcelles, les vignes du do-

maine sont labellisées en agricul-

ture biologique ou en biodynamie. 

L’essentiel des volumes vient d’un 

négoce en achat de raisins.

J  

Pinot auxerrois Vieilles Vignes, Alsace 2020

 |  Sec | 2022>2028 | 11 € | 

L

 89

J  

Les Natures, Crémant d’Alsace NM |  Brut | 2022>2027 | 9.5 € | 

L

 89

Domaine Agapé

=====

Vincent Sipp est le frère de 

Jacques, du domaine Sipp-Mack 

d’Hunawihr, et a créé son propre 

domaine en 2007, en s’installant 

sur Riquewihr. Les terroirs se 

situent sur Riquewihr, Hunawihr 

et Ribeauvillé, et Vincent essaie 

de les viniﬁ er aussi secs que pos-

sible. La gamme se répartit en 

trois niveaux : expression, pour les 

vins de cépage, les grands crus, et 

hélios pour les cuvées en surma-

turation. Tous les vins offrent le 

même proﬁ l franc et immédiate-

ment accessible.

J  

Riesling, Rosacker, Alsace grand cru 2020

 |  Sec | 2022>2030 | 26 € | 

L

 91

J  

Pinot noir «B», Alsace 2020 |  Sec | 2024>2030 | 26 € | 

L

 90

Arthur Metz

=====

Cette maison est la tête de pont 

alsacienne du groupe Grands 

Chais de France, l’un des géants 

du vin en France. Tous les niveaux 

de qualité sont ici présents, y 

compris des cuvées de terroir 

plus qu’honorables.

J  

 Cuvée 110, Crémant d’Alsace   |  Brut | > | 19.9 € 90

J  

 Grand Terroir Schiefferberg, Crémant d’Alsace   |  Brut | > | 25.9 € 92

Domaine Barmès-Buecher

=====

Maxime Barmès et sa sœur So-

phie conduisent ce domaine, avec 

leur mère Geneviève toujours pré-

sente. 19 hectares, cultivé selon 

les préceptes de la biodynamie et 

avec des pratiques de plus en plus 

poussées permettent aux vins de 

gagner en tension et en esprit 

sec. Les grandes réussites au 

domaine sont sans hésitation les 

pinots noirs et les rieslings.

J  

 Pinot noir Vieilles Vignes, Alsace 2020  |  Sec | 2026>2035 | 32 € 93

J  

 Sand, Alsace 2020  |  Sec | 2022>2035 | 21 € 94

Bestheim

=====

Cette entité gigantesque (700hec-

tares de vignes) est le fruit du 

rapprochement des caves coopé-

ratives de Bennwihr et de Wes-

thalten. Dans la gamme très large, 

nombre de cuvées sont destinées 

à la grande distribution. On peut y 

dénicher quelques vins fort inté-

ressants et il serait dommage de 

passer à côté.

J  

 Sélection de grains nobles, Alsace 2017  |  Sec | 2022>2027 | 28.9 € 89

J  

 Qui chasse la lune, récolte le soleil, Crémant d’Alsace 2010

 

 |  Brut | 2022>2026 | 52 € 90

Domaine Émile Beyer

=====

Au début du siècle dernier, la fa-

mille Beyer s’est scindée en deux, 

mais les deux maisons éponymes 

sont aujourd’hui encore situées à 

Eguisheim. La branche Émile se 

concentre principalement sur les 

vignes du domaine, uniquement 

situé sur les terroirs d’Eguisheim. 

Les rieslings sont souvent les 

cuvées les plus réussies au do-

maine. Bio certiﬁ é.

J  

 Pinot gris, Hohrain, Alsace 2019  |  Demi-sec | 2022>2034 | 25 € 92

J  

 Pinot noir, Sundel, Alsace 2019  |  Sec | 2022>2029 | 37 € 92

Léon Beyer

=====

Sans doute la moins connue des 

belles maisons de négoce alsa-

ciennes. Léon Beyer jouit d’une 

réputation ancienne et dispose 

d’un parcellaire dans les grands 

crus Eichberg et Pfersigberg. 

Autre point fort de la maison : les 

magniﬁ ques vendanges tardives 

et sélections de grains nobles.

J  

 Pinot noir Comtes d’Eguisheim, Alsace 2016  |  Sec | 2022>2046 | 33 € 95

J  

 Riesling Comtes d’Eguisheim, Pfersigberg, 

Alsace grand cru 2013 

 |  Sec | 2022>2038 | 35 € 96

J  

 Gewurztraminer R de Beyer, Eichberg, 

Alsace grand cru 2015 

 |  Sec | 2022>2040 | 43 € 98

Domaine Bott-Geyl

=====

Jean-Christophe Bott exploite un 

vaste parcellaire qui couvre plu-

sieurs types de sols et grands 

crus. La large gamme, commer-

cialisée avec quelques années 

de décalage, propose des vins au 

toucher de bouche singulier et un 

style souvent à part dans le pay-

sage alsacien.

Domaine Albert Boxler

=====

Sur ces terroirs de Niedermor-

schwihr et de Turckheim, Jean 

Boxler encaisse les millésimes 

comme ils viennent. « En 2021, 

on s’est battus comme des fous 

contre la pression du mildiou, je 

n’avais jamais vu ça. 10 % de perte 

avec le gel, 20 % de plus avec le 

mildiou. » Malgré ces aléas clima-

tiques, le domaine est passé de 15 

à 20 hectares, en reprenant les 

vignes du domaine Jean-Bernard 

Weinzorn, ce qui lui a permis de 

s’agrandir en grand cru Sommer-

berg et de proposer du Florimont, 

une nouveauté. Riesling, sylva-

ner, muscat, pinot blanc et pinot 

noir sont de grandes réussites. 

Bouches denses et vibrantes de 

salinité, tenue remarquable au 

vieillissement.

J  

 Pinot Gris, Brand, Alsace grand cru 2020  |  Moelleux | 2022>2040 | 50 € 96

J  

 Riesling «D», Sommerberg, Alsace grand cru 2020

 

 |  Sec | 2026>2040 | 55 € 97

J  

 Riesling «K», Brand, Alsace grand cru 2020  |  Sec | 2022>2040 | 55 € 95
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Domaine Ernest Burn

=====

Francis Burn a le privilège d’ex-

ploiter le clos Saint-Imer, une 

superbe exposition solaire sur 

le grand cru Goldert, qui per-

met notamment la production de 

muscats doux exceptionnels. Le 

maître des lieux est attiré par les 

vins à la saveur sucrée, qu’il ne 

faut pas hésiter à garder 10 voire 

15 ans. Quelques vieux millésimes 

ici sont absolument splendides.

J  

 Clos St Imer gewurztraminer, Goldert, Alsace grand cru 2018 

 |  Doux | 2022>2048 | 20 € 94

Domaine Agathe Bursin

=====

Avec ses 6,10 hectares du domaine 

familial de Westhalten, Agathe 

Bursin pratique une viticulture 

des plus soignées sur ses 38 par-

celles, isolant chaque nuance de 

terroir dans ses vins. Toutes les 

cuvées afﬁ chent la même pureté 

de fruit et un toucher onctueux en 

bouche. Peu de cépages sont ici 

en retrait. Bravo.

J  

Gewurztraminer, Zinnkoepﬂ é, Alsace grand cru 2020

 |  Doux | 2022>2035 | 24 € | 

L

 94

J  

 Riesling, Zinnkoepﬂ é, Alsace grand cru 2020  |  Sec | 2022>2035 | NC 93

J  

 Riesling, Bollenberg, Alsace 2020  |  Sec | 2022>2030 | 14 € 90

Domaine Marcel Deiss

=====

Si Jean-Michel Deiss passe beau-

coup de temps dans ses vignes, 

c’est son ﬁ ls Mathieu qui est 

maître des viniﬁ cations. Vigneron 

attachant, on retrouve sa sensibi-

lité dans l’évolution suivie par les 

vins, notamment les pinots noirs, 

plus délicats et rafﬁ nés dans le 

toucher à chaque millésime. En 

blancs, des essais de macéra-

tion donnent épaisseur et pro-

fondeur aux textures en bouche. 

Vigneron-entrepreneur, Mathieu 

a élargi le vignoble, passant de 

27 à 45 hectares, si on inclut son 

projet du Vignoble du Rêveur qu’il 

mène avec sa compagne Emma-

nuelle Milan. Depuis 2020, deux 

hectares sont consacrés à la pro-

duction des plants de vigne et le 

domaine a fait l’acquisition de sa 

propre machine à planter, renfor-

çant l’autonomie et la maîtrise 

de tous les aspects du métier de 

vigneron.

J  

 Altenberg de Bergheim, Alsace grand cru 2019

 

 |  Moelleux | 2026>2049 | NC 98

J  

 Schoenenbourg, Alsace grand cru 2019  |  Moelleux | 2029>2049 | NC 99

J  

 Burlenberg, Alsace 2018  |  Sec | 2022>2038 | NC 95

J  

 Mambourg, Alsace grand cru 2019  |  Sec | 2022>2039 | NC 98

Domaine Dirler-Cadé

=====

Domaine emblématique de Ber-

gholtz depuis maintenant deux 

générations. Les 18 hectares en 

biodynamie sont issus de l’union 

de Jean Dirler et Ludivine Cadé. 

Dans la gamme, les beaux ter-

roirs du Saering, du Kitterlé, du 

Kessler et surtout du Spiegel ont 

un grand potentiel de garde qui 

permettra aux légers sucres rési-

duels de se fondre.

J  

Muscat, Særing, Alsace grand cru 2019 |  Sec | 2022>2034 | 25.3 € | 

L

 96

J  

Riesling, Kitterlé, Alsace grand cru 2020

 |  Sec | 2022>2035 | 31.5 € | 

L

 95

Domaine Henry Fuchs

=====

La quatrième génération, Paul et 

sa sœur Julie, travaille mainte-

nant sur l’exploitation. Aux côtés 

de leurs parents Cathy et Henry, 

ils signent des vins qui expriment 

toute la pureté et l’élégance des 

terroirs salins de Ribeauvillé, 

autour desquels se situent les 

11hectares de vignes.

J  

 Riesling, Kirchberg de Ribeauvillé, 

Alsace grand cru 2019 

 |  Sec | 2021>2034 | 27 € 92

J  

 Riesling, Kirchberg de Ribeauvillé, 

Alsace grand cru 2018 

 |  Sec | 2021>2028 | NC 89

Domaine Paul Ginglinger

=====

Une déception cette année avec 

les cuvées présentées par ce do-

maine d’Eguisheim. Le vin orange 

ne nous a pas convaincu et les 

rieslings 2020 manquaient du 

punch et de la densité par rapport 

aux millésimes précédents. Pour-

quoi proposer trois cuvées sur le 

grand cru Pfersigberg lorsqu’elles 

sont si peu différenciées dans le 

millésime.

J  

Gewurztraminer, Pfersigberg, Alsace grand cru 2019 

| 

 Doux | 2026>2034 | 24 € | 

L

 90

J  

Pinot noir Les Rocailles, Alsace 2018 |  Sec | 2022>2028 | 24 € | 

L

 90

J  

Hertacker riesling, Pfersigberg, Alsace grand cru 2020

 |  Sec | 2022>2030 | 24 € | 

L

 91

Domaine Léon Heitzmann

=====

Ce domaine est une belle décou-

verte et toute la gamme mérite 

qu’on s’y intéresse de près. Les 

vignes sont cultivées en biodyna-

Jean-Michel Deiss 

(domaine Marcel Deiss).
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mie, ce qui explique les tensions 

afﬁ rmées dans les vins, avec des 

équilibres toniques.

Famille Hugel

=====

La famille Hugel veille à la destinée 

de cette institution de Riquewihr. 

Plusieurs générations se côtoient 

à tous les niveaux de fonctions (en 

cave comme au commercial). La 

gamme est découpée en plusieurs 

niveaux de qualité : Classic, Estate, 

Grossi Laüe. Quelques grands 

crus sont désormais mentionnés, 

dont les deux joyaux de la mai-

son (Schoenenbourg et Sporen). 

Le Schoelhammer, parcellaire 

du Schoenenbourg isolé depuis 

le millésime 2007, ne revendique 

pas pour l’instant le grand cru. On 

se régale avec les somptueuses 

vendanges tardives et sélections 

de grains nobles, à la pureté de 

liqueur sans égale dans la région.

J  

 Riesling Schoelhammer , Alsace 2012  |  Sec | 2022>2042 | NC 97

J  

 Pinot noir Grossi Laüe, Alsace 2015  |  Sec | 2026>2035 | NC 95

J  

 Riesling SGN, Alsace 2014  |  Liquoreux | > | NC 98

J  

 Riesling SGN cuvée S, Alsace 2015  |  Liquoreux | 2027>2045 | 175 € 99

Josmeyer

=====

Céline et Isabelle Meyer dirigent 

avec courage et discipline le 

domaine longtemps dirigé par 

leur père Jean. La biodynamie 

brille par ses vins aux bouches 

aériennes et épurées, fraîches et 

ciselées. Les deux grands crus 

fétiche du domaine sont le Hengst 

et le Brand, où le riesling brille 

particulièrement. Le pinot gris 

s’inscrit dans une longue tradition 

de vin sec, hélas pas si fréquente 

en Alsace.

J  

 Pinot auxerrois H Vieilles Vignes, Alsace 2019

 

 |  Sec | 2022>2029 | 25.9 € 91

J  

 Riesling, Brand, Alsace grand cru 2019  |  Sec | 2026>2039 | 43.5 € 95

J  

 Riesling, Hengst, Alsace grand cru 2019  |  Liquoreux | 2027>2039 | NC 94

Domaine André Kientzler

=====

Thierry et Éric, les ﬁ ls  d’André, 

s’occupent de ce domaine de 

13 hectares sur les bans de Ri-

beauvillé, Hunawihr et Bergheim 

et Riquewihr (12 ares). La viti-

culture est en cours de certiﬁ ca-

tion bio (prévue pour 2023). Sur 

ces terroirs marno-calcaires, le 

grand cépage est le riesling (40 

% de la production du domaine). 

Les crus du Geisberg et du Kirch-

berg de Ribeauvillé se disputent le 

sommet de la cave. Le grand cru 

Osterberg donne une belle inter-

prétation du gewurztraminer. Le 

domaine est l’un des rares à pro-

poser un étonnant muscat sur le 

grand cru Kirchberg, au vieillisse-

ment étonnant.

J  

 Riesling, Geisberg, Alsace grand cru 2020  |  Sec | 2025>2040 | NC 95

J  

 Riesling, Schoenenbourg, Alsace grand cru 2020

 

 |  Sec | 2022>2035 | 31 € 94

J  

 Riesling, Kirchberg de Ribeauvillé, Alsace grand cru 2020

 

 |  Sec | 2025>2040 | 16 € 96

Domaine Kirrenbourg

=====

Marc Rinaldi a décidé sur le tard 

de se lancer dans la production 

de crus d’Alsace, aﬁ n de mettre 

en valeur les terroirs de la région, 

trop mal valorisés à ses yeux. 

Après avoir racheté le domaine 

Martin Schaetzel, il a fait bâtir une 

cuverie ﬂ ambant neuve pour per-

mettre à ses projets de se concré-

tiser. En progrès ces derniers mil-

lésimes, les choses vont dans le 

bon sens.

Domaine Kreydenweiss

=====

Depuis 2007, Antoine, ﬁ ls de Marc 

Kreydenweiss parti en Costières-

de-Nîmes, est aux commandes 

sur ce domaine porté par la diver-

sité des terroirs d’Andlau. Précur-

seur dans certains de ses choix 

(un seul cépage ou vin par terroir), 

le vignoble est certiﬁ é en biodyna-

mie depuis un quart de siècle. La 

gamme est d’une rare homogé-

néité de style.

Domaine Paul Kubler

=====

Jeune vigneron ayant déjà bien 

voyagé au cours de sa formation, 

Philippe Kubler a choisi de res-

treindre le nombre de cuvées du 

domaine familial à son retour, un 

choix un peu à contre-courant 

dans la région mais payant car 

sa gamme présente une grande 

lisibilité : K désigne les entrées de 

gamme, à côté des vins de terroir, 

et la cuvée kintet est un assem-

blage de cépages. Des vins aussi 

secs que possible, bâtis pour la 

table. Très bons 2017 présentés 

cette année.

J  

 Riesling, Breitenberg, Alsace 2018  |  Sec | 2022>2028 | 21 € 91

J  

 Pinot noir, Weingarten, Alsace 2020  |  Sec | 2022>2035 | 22 € 93

Domaine Loew

=====

Tout au nord de l’Alsace viticole, 

Étienne Loew se bat pour faire 

connaître les terroirs méconnus 

de Westhalten. Viniﬁ cations  soi-

gnées, longs élevages, les vins 

sont purs et précis. Le domaine 

s’étend désormais sur 12 hec-

tares, grâce à une acquisition sur 

le grand cru Engelberg.

J  

 Clos des Frères riesling, Bruderbach, Alsace 2019

 

 |  Sec | 2025>2034 | 16.7 € 91

J  

 Pinot gris Le Menhir, Bruderbach , Alsace 2019

 

 |  Sec | 2022>2029 | 16.9 € 91

Gustave Lorentz

=====

Cette maison de Bergheim réa-

lise l’essentiel de son activité en 

achats de raisins sur le secteur 

mais possède néanmoins un petit 

vignoble bien situé, notamment 

sur l’Altenberg et le Kanzlerberg. 

Elle est ainsi le principal proprié-

taire sur l’Altenberg de Bergheim, 

avec 13 hectares sur un total de 

35 pour le grand cru. Le riesling 

est le grand cépage de la maison.

J  

Gewurztraminer, Altenberg de Bergheim, 

Alsace grand cru 2016

 |  Doux | 2022>2036 | 27.6 € | 

L

 94

J  

 Pinot Gris sélection grains nobles, Kanzlerberg, 

Alsace grand cru 2011 

 |  Liquoreux | 2022>2036 | 52.85 € 96

Domaine Albert Mann

=====

Maurice retraité, son frère Jacky 

peut compter sur la jeune géné-

ration, Pauline et Antoine, pour 

s’occuper de ce domaine certiﬁ é 

en biodynamie (2013). 25 hec-

tares dont un tiers en grand cru, 

sur sept grands crus différents, 

organisés rigoureusement. Le 

domaine séduit par ses ries-

lings (grands crus Schlossberg 

et Furstentum). Il est réputé pour 

ses pinots noirs, choyés quelle 

que soit la parcelle : clos-de-la-

faille (Wintzenheim, à l’arrière 

du Hengst), grand-h (Hengst, qui 

a reçu l’agrément en grand cru), 
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grand-p (Pfersigberg), ou les 

saintes-claires (Sigolsheim). Les 

Barthelmé prouvent à toute l’Al-

sace depuis plus de vingt-cinq ans 

que le cépage peut avoir de bril-

lantes expressions ailleurs qu’en 

Bourgogne.

J  

 Riesling L’Épicentre, Schlossberg, Alsace grand cru 2018

 

 |  Liquoreux | 2022>2033 | 140 € 98

J  

 Pinot noir Les Saintes-Claires, Alsace 2020  |  Sec | 2022>2040 | 80 € 96

J  

 Pinot gris VT, Hengst, Alsace grand cru 2019

 

 |  Liquoreux | 2022>2039 | 44 € 96

Domaine Meyer-Fonné

=====

Depuis le village de Katzenthal, 

Félix Meyer produit un nombre 

important de cuvées pour ses 

14hectares de vignes. Son parcel-

laire très étalé compte pas moins 

de cinq grands crus. La viticulture 

est soignée depuis longtemps et 

la technique bien rodée. Bref, la 

réussite est large et la gamme 

très homogène.

J  

Dorfbourg pinot gris, Alsace 2019 |  Sec | 2022>2034 | 17.5 € | 

L

 91

J  

Gewurztraminer , Furstentum, Alsace grand cru 2019

 |  Moelleux | 2022>2034 | 21 € | 

L

 91

J  

Pinot noir, Altenbourg, Alsace 2019 |  Sec | 2022>2034 | 27 € | 

L

 95

Muré - Domaine du Clos 

Saint-Landelin

=====

La famille Muré exploite en mono-

pole le clos Saint-Landelin, extré-

mité principalement sud du grand 

cru Vorbourg. Sur ce terroir argi-

lo-calcaire très solaire, à peu près 

tous les cépages réussissent. Au 

domaine, les rieslings, pinots gris, 

gewurzts, muscats et les sylva-

ners sont à la fête.

J  

 Pinot noir V, Alsace 2020  |  Sec | 2022>2030 | 35 € 92

J  

 Grand Millésime, Crémant d’Alsace 2016  |  Brut | 2022>2032 | 27 € 90

J  

Riesling, Zinnkoepﬂ é, Alsace grand cru 2017

 |  Sec | 2022>2032 | 43.1 € | 

L

 95

Domaine Gérard Neumeyer

=====

L’arrivée du jeune Jérôme Neu-

meyer a apporté un soufﬂ e nou-

veau à ce domaine parmi les 

plus connus et les plus anciens 

de ce secteur nord de l’Alsace, à 

Molsheim. On trouve depuis ces 

derniers millésimes un meilleur 

équilibre dans les vins. Une belle 

promesse à suivre.

J  

Riesling , Bruderthal, Alsace grand cru 2019

 |  Sec | 2022>2034 | 22 € | 

L

 92

J  

Pinot Gris Berger, Schaefferstein, Alsace 2019 

| 

 Sec | 2022>2029 | 13 € | 

L

 91

Domaine Ostertag

=====

Vigneron attachant, biodynamiste 

convaincu, André Ostertag est 

en perpétuel questionnement 

quant à ses pratiques viticoles. Il 

cultive avec un soin extrême ses 

belles parcelles sur le Fronholz 

et le grand cru Muenchberg. La 

gamme régale du début à la ﬁ n, 

le domaine étant l’un des tout 

meilleurs spécialistes du pinot 

gris, qu’il réussit comme peu en 

Alsace.

J  

 Riesling, Muenchberg, Alsace grand cru 2019

 

 |  Sec | 2022>2049 | 50 € 97

J  

 Riesling, Heissenberg, Alsace 2020  |  Sec | 2022>2040 | 39 € 94

J  

 Gewurztraminer vendanges tardives, Fronholz, Alsace 2018

 

 |  Doux | 2022>2038 | 50 € 93

Domaine Pﬁ ster

=====

Au nord du Bas-Rhin, l’Engelberg 

fait partie des rares grands crus 

alsaciens détachés des collines 

sous-vosgiennes. Sur ces pentes, 

Mélanie Pﬁ ster donne le meil-

leur de ce domaine. Le riesling 

de l’Engelberg est une constante 

réussite au domaine, tout comme 

les crémants.

J  

Breit Blanc de Blancs, Crémant d’Alsace

 

 |  Extra-brut | 2022>2037 | 17 € | 

L

 92

J  

Mel, Alsace 2020 |  Sec | 2022>2030 | 19 € | 

L

 92

J  

Silb, Alsace 2019 |  Sec | 2022>2029 | 25 € | 
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Jean-Baptiste Addam
0
Jean-Baptiste Adam est la réfé-
rence des vignerons dans le vil-
lage d'Ammerschwihr, fameux
pour son grand cru Kaefferkopf.
Avec 21 hectares et prés de
100 parcelles, les vignes du do-
maine sont labellisées en agricul-
ture biologique ou en biodynamie.
Lessentiel des volumes vient d'un
négoce en achat de raisins.
- Pinoauneros ViilesVigues, Aisace 2020

Sec | DN M| e L]
s Natures, CrémantEhisace WM | bt b (156 % B

Domaine Agapé
00

Vincent Sipp est le frére de
Jacques, du domaine Sipp-Mack
d'Hunawihr, et a créé son propre
domaine en 2007, en s'installant
sur Riquewihr. Les terroirs se
situent sur Riquewihr, Hunawihr
et Ribeauvillé, et Vincent essaie
de les vinifier aussi secs que pos-
sible. La gamme se répartit en
trois niveaux : expression, pour les
vins de cépage, les grands crus, et
hélios pour les cuvées en surma-
turation. Tous les vins offrent le
méme profil franc et immédiate-
ment accessible.
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Arthur Metz

]

Cette maison est la téte de pont
alsacienne du groupe Grands
Chais de France, [un des géants
du vin en France. Tous les niveaux
de qualité sont ici présents, y
compris des cuvées de terroir
plus quhonorables.

o 10, Crimant lsace | bt > 19¢ "
- Grand Terir Schiffrbery, Crémant dlsace | 3t > B9¢ 92

Domaine Barmés-Buecher
000

Maxime Barmes et sa sceur So-
phie conduisent ce domaine, avec
leur mére Genevidve toujours pré-
sente. 19 hectares, cultivé selon
les préceptes de la biodynamie et
avec des pratiques de plus en plus
poussées permettent aux vins de
gagner en tension et en esprit
sec. Les grandes réussites au
domaine sont sans hésitation les
pinots noirs et les rieslings.
 Pinto Vieles Vigns,Alsace 200 | ec| b0t ¢~ 93
- Sand, Nsace 2000 | 5| 5| 26 "

Bestheim
]

Cette entité gigantesque (700 hec-
tares de vignes) est le fruit du
rapprochement des caves coopé-
ratives de Bennwihr et de Wes-
thalten. Dans la gamme trés large,
nombre de cuvées sont destinées
3 la grande distribution. On peut y
dénicher quelques vins fort inté-

ressants et il serait dommage de

passer & COté.

 Secionte gaisubles Nt 10| 0t )

R ———
|t | 000 526 "

Domaine Emile Beyer
L]

Au début du siécle dernier, la fa-
mille Beyer s'est scindée en deu,
mais les deux maisons éponymes
sont aujourd hui encore situdes
Eguisheim. La branche Emile s
concentre principalement sur les
vignes du domaine, uniquement
situé sur les terroirs d'Equisheim.
Les rieslings sont souvent les
cuvées les plus réussies au do-
maine. Bio certifié

ik, Hoain, Alsace 2019 | Do 004 |56 92
m Fintoi, Sundel, Alsace 201 | S 2ts | ¢ n

Léon Beyer

0000

Sans doute la moins connue des
belles maisons de négoce alsa-
ciennes. Léon Beyer jouit d'une
réputation ancienne et dispose
d'un parcellaire dans les grands
crus Eichberg et Plersigberg.
Autre point fort de la maison : les
magnifiques vendanges  tardives
et sélections de grains nobles.

‘m Pintnir Comtes € guishein, Alsace 201 | e 204 1€ 95
 Resting Comtes € Equishem, Persighes,

Nsrgaden 2 s ot | 50 []
 Gonntranierh ey Etbey
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Domaine Bott-Geyl

000

Jean-Christophe Bott exploite un
vaste parcellaire qui couvre plu-
sieurs types de sols et grands
crus. La large gamme, commer-
cialisée avec quelques années
de décalage, propose des vins au
toucher de bouche singulier et un
style souvent & part dans le pay-
sage alsacien.

Domaine Albert Boxler
00000
Sur ces terroirs de Niedermor-
schwihr et de Turckheim, Jean
Boxler encaisse les millésimes
comme ils viennent. « En 2021,
on s'est battus comme des fous
contre la pression du mildiou, je
n'avais jamais vu ca. 10 % de perte
avec le gel, 20 % de plus avec le
mildiou. » Malgré ces aléas clima-
tiques, le domaine est passé de 15
3 20 hectares, en reprenant les
vignes du domaine Jean-Bernard
Weinzorn, ce qui lui a permis de
sagrandir en grand cru Sommer-
berg et de proposer du Florimont,
une nouveauté. Riesling, sylva-
ner, muscat, pinot blanc et pinot
noir sont de grandes réussites.
Bouches denses et vibrantes de
salinité, tenue remarquable au
vieillissement.
ot i, Band, lscegand cru 2020 | Wl 02500 | 0¢ 96
 eling v, Sommerberg, e grandery 220
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CLOS FINIDORI, CORSE

La Corse m'a pas fini de replanter ses meilleurs
coteaus, terrifiants 2 défricher. La main d'ceuvre
agricole devient trop rare. 1l faut avoir le courage
des batisseurs qui font tout par eux-mémes. Toute
seule, la famille Finidori a construit un véritable
paradis terrestre dans sa ferme auberge de Piscia,
panorama incomparable sur les vignes de Figari
compris. Avec courage et ténacité, le dernier fils
Matteo a planté autour de la ferme, exposition et
nature de sol de premier ordre, suivant les bons
conseils d'un voisin expert, Yves Canarelli. Les
premiers vins confortent ses efforts et expriment
déja une bonne partie de la valeur du terroir.
Le jeune homme gagnera encore en adresse de
vinification et d'élevage, avec lagrandissement
progressif du vignoble, lapport de cépages com-
plémentaires et le succés commercial inévitable 2
ce degré de qualité. On se régale aussi avec les
charcuteries artisanales du frére ainé provenant
de son propre cheptel de cochons demi sauvages.

M.B.

DOMAINE MENARD-GABORIT, LOIRE

On ne le répétera jamais assez. Le Pays nantais est une
terre de grands terroirs et de grands vins. Mais voila, cela
ne suffit pas 2 changer un destin et a faire oublier un
passé. Frangois Ménard I'a compris. Porté par une poi-
gnée de vignerons, le changement doit sinscrire dans la
durée, profiter 2 la région, étre utile a tous. Alors, comme
son pére, sa mere et son oncle avant lui, il a remonté
ses manches, donné son avis, raconté ses expériences i
I'étranger, apporté ses compétences et ses idées en ma-
tiere de viticulture. Enfin, il a créé une gamme a rebours
de l'ancienne, capables par sa qualité et ses étiquettes
modernes de passionner des consommateurs sans a prio-
ri. Ses cuvées Contre-Courant, sans soufre, et Clos Cor-
merais, élevée en ceuf, sont des pistes 2 suivre pour sa
génération. Diailleurs, en premier de cordée, il préside la
récente association des jeunes vignerons nantais, groupe
dentraide et de partage épaulé par une fédération des
vins de Nantes bien inspirée. I L.V.C.

42 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE

PRESSE












OEBPS/images/bg49.png
MATHIEU GARGON

Domaine Ernest Burn
000
Francis Burn a le privilége d'ex-
ploiter le clos Saint-Imer, une
superbe exposition  solaire sur
le grand cru Goldert, qui per-
met notamment la production de
muscats doux exceptionnels. Le
maitre des lieux est attiré par les
vins & la saveur sucrée, quiil ne
faut pas hésiter & garder 10 voire
15ans. Quelques vieux millésimes
ici sont absolument splendides.
st o, et s andcn 200
Do | 0BI0 20€ "

Domaine Agathe Bursin
000

Avec ses 6,10 hectares du domaine
familial de Westhalten, Agathe

Bursin pratique une  viticulture
des plus soignées sur ses 38 par-
celles, isolant chague nuance de
terroir dans ses vins. Toutes les
cuvées affichent la méme pureté
de fruit et un toucher onctueux en
bouche. Peu de cépages sont ici
en retrait. Bravo.
[ - ——
Drer | BILE | e *
g Tkl ey 200 5 005 90
gl st 00 S DN 0

Domaine Marcel Deiss
00000

Si Jean-Michel Deiss passe beau-
coup de temps dans ses vignes,
Cest son fils Mathieu qui est
maitre des vinifications. Vigneron
attachant, on retrouve sa sensibi-

Lité dans Uévolution suivie par les
vins, notamment les pinots noirs,
plus délicats et raffinés dans le
toucher 3 chaque millésime. En
blancs, des essais de macéra-
tion donnent épaisseur et pro-
fondeur aux textures en bouche.
Vigneron-entrepreneur, Mathieu
a élargi le vignoble, passant de
273 45 hectares, si on inclut son
projet du Vignoble du Réveur qu'il
méne avec sa compagne Emma-
nuelle Milan. Depuis 2020, deux
hectares sont consacrés 3 [a pro-
duction des plants de vigne et le
domaine  fait (acquisition de sa
propre machine & planter, renfor-
cant Lautonomie et la maitrise
de tous les aspects du métier de
vigneron.

Jean-Michel Deiss
(domaine Marcel Deiss).

Mg s gden 100
| W | 1628 | "
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Domaine Dirler-Cadé
000
Domaine emblématique de Ber-
gholtz depuis maintenant deux
générations. Les 18 hectares en
biodynamie sont issus de lunion
de Jean Dirler et Ludivine Cadé.
Dans la gamme, les beaux ter-
roirs du Saering, du Kitterlé, du
Kessler et surtout du Spiegel ont
un grand potentiel de garde qui
permettra aux légers sucres rési-
duels de se fondre.

Masca, Saring Alsace grand ru 209 S| b1 | 153¢ | 6.
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Domaine Henry Fuchs
000
La quatrizme génération, Paul et
sa sceur Julie, travaille mainte-
nant sur Lexploitation. Aux cotés
de leurs parents Cathy et Henry,
ils signent des vins qui expriment
toute la pureté et lélégance des
terroirs salins de Ribeauvilé,
autour desquels se situent les
11 hectares de vignes.

RisingKichberg deReawl,

Msacegandcra20 | e | it | 1€ n

RisingKichberg deReawl,
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Domaine Paul Ginglinger
00

Une déception cette année avec
les cuvées présentées par ce do-
maine d'Equisheim. Le vin orange
ne nous a pas convaincu et les
rieslings 2020 manquaient du
punch et de la densité par rapport
aux millésimes précédents. Pour-
quoi proposer trois cuvées sur le
grand cru Pfersigberg lorsqu'elles
sont si peu différenciées dans le
millésime.

e ——)
| b 060 24 ]

‘m PietnoiLesfocales, Nsace 2010 | s € 6 90
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Domaine Léon Heitzmann

Ce domaine est une belle décou-
verte et toute la gamme mérite
qu'on sy intéresse de prés. Les
vignes sont cultivées en biodyna-
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CHAMPAGNE ROGER COULON

Difficile de choisir un génie de demain en
Champagne tant la région compte de sé-
rieux candidats dans ses rangs. Au coeur de
la vallée de la Marne, Louise et Edgar, frére
et sceur, neuviéme génération des Coulon,
incarnent 2 merveille la passion incandes-
cente de cette nouvelle génération de pro-
ducteurs champenois curieuse de ses terroirs,
ses vignes et son vin. Situation géographique
oblige, le meunier est au coeur de préoccupa-
tions de ce domaine de Vrigny engagé depuis
2019 sur la voie de lagriculture biologique
et dans une démarche poussée d'agroforeste-
tie. Les efforts 2 la vigne continuent aussi en
cave, lieu de naissance de deux collections
de cuvées particuliérement réussics, Réfé-
rence et Empreinte. Dorénavant, 2 Louise,
passée par Bandol (Ott), et Edgar, passé par
la Bourgogne (Philippe Pacalen), de conti-
nuer le travail de leurs parents, Isabelle et
Eric. Lexcellence prend du temps, réclame
du travail, frustre souvent, mais oblige 2
faire confiance. Nous leur donnons la nor
et nous croyons en eux. I LV.C.

DOMAINE DE MONTBOURGEAU, JURA

Particuliérement séduisantes lors de notre dégustation an
nuelle des vins du Jura, les cuvées de ce domaine situé a
Létoile nous ont incité a en savoir plus sur cette progres-
sion nette. Bien s, il faut rendre 2 César ce qui appartient
2 César. Le travail immense entrepris ici par Nicole Deriaux
depuis la fin des années 1980 a donné quelques pistes
2 ses fils, César et Baptiste, venus la rejoindre dans cette
mission. Mére et fils signent dans ces derniers mil
des blancs plus précis que jamais. Les onze hectares de
savagnin, chardonnay, trousseau et poulsard sont entre de
bonnes mains et le domaine continue de nous impression-
ner. 1 L.V.C.

simes

DOMAINE LA CHOUETTE
DU CHAI LANGUEDOC

Aprés une carriére de commerciale dans
un groupe de presse et une reconver-
sion vinicole réussie au domaine Mor-
tiés, Sylvie Guiraudon a créé son propre
domaine La Chouette du Chai en 2014,
en appellation pic-saint-loup. Drole de
nom, mais la chouette est son animal
totem. Elle serait douée de pouvoirs
particuliers. Le nom des cuvées est
dans cet esprit joyeux, avec “Un beau
roman, une chouette histoire”, “Rien ne
meffraic”, “Ne vous déplaise” ou encore
“Enfin heureux, c'est chouette I". Le tout
mené selon les préceptes du bio et de
la biodynamie, appliqués ici dans le res-
pect des écosystemes. Le domaine a de
Pavenir, il faut le suivre attentivement.
AcC.
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Chateau Pavic
i

Penior Vior

Domaine Chateau Chateau Domaine Bouchard Pere  Champagne Champagne
Valentin Mouton- Pavie 2019, Christophe etFils, La Philipponnat,  Krug,
Zusslin, Clos Rothschild saint-émilion  Perrot-Minot, ~ Cabotte 2020,  Clos Clos du
Liebenber 2019, pauillac  grand cru chambertin chevalier- des Goisses Mesnil 2008
annnpole% 10 grand cru2020  montrachet 2012 100
2017, alsace Eblovissement  Volume parfait, 100 grand cru 98 Pureté
absolu, raffinement Intensité 97 Délicieux et de cristal
Ce vin complet  perfection de texture, superlative, Le vin est caressant en absolue, éclat
a tout pour formelle, puissance puissance génial dans bouche, trés  aromatique
lui: équilibre,  sanségalen  corsetée, il brute et sapuretéde  long, trés magnifique,
tension, intensité et a tout pour contenue, caractéreetsa  complexe, extraordinaire
pureté, enpromesses  lui et durera il dominera force équilibre précision
vibration dans le trés, trés tous ses NC souverain. Une et force de
Parfait et pour  millésime. longtemps. pairs comme perfection conviction
longtemps, 192eur0s 400 euros toujours NC éblouissante.
3 euros Ne NC
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GENIE DE

LA CONSTANCE
MICHEL TARDIEU
TARDIEU-LAURENT, RHONE

Michel Tardieu n'est pas un vign un négociant. 1l ne
de vign te du vin, Iéleve dans de grands

oudres et le commercialise. 11 considere que « le négociant a plus
de chang le vigneron ». A qui achéte-il du vin ? 1l ne le dit
. Installé au sud du Lubéron, il couvre la vallée

du Rhéne, du nord au sud. Longtemps associé avec Dominique
Laurent, fameux Bourguignon, il a développé son affaire sous la
marque Tardieu-Laurent autour de quelques vérités simples et bien
fonné, il cl ion plus abou-

le résultat
. Aujourd'hui, le
groupe EPI, propriétaire de by marques en Champagne et en
, a pris la majorité de son capital. L
plus loin, avec plus de moyens, pour plus de perfection. I N.R.
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GENIE ,
DE L' AUTHENTICITE
FLORENT ROUV

RIJCKAERT, BOURGOGNE, JUR

En une décennie de mil

homme hisser la production de cette ma

ncore jamais atteint. Héritier du maitre flamand Jean Rijc
kaert avec lequ : bilité et aptitudes en ma-
tiere de vinification, Florent Rouve n'a pas ménagé ses ef-
forts pour maintenir les fondamentaux du style, aussi bien
n Bourgogne, dans le Miconnais, que dans le

il est natif. Travailleur de

loin les curseurs c

sance intime de s xtréme apporté
des les vendanges et une maitrise absolue dans lart d

ver les vins. Ce diplomé d'cenologie, toujou

avec ceux qui souhaitent découvrir ses vins - d

plus en plus d venu l'une des r

vins blancs en Franc

Ton veut, c'es

dans sa forme le plus pure. I LV.C.
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GENIE DU STYLE

BOUCHARD PERE ETFILS

Un style ou une patte ? Vous le savez, nous préférons
de loin le style. Définition : construction du savoir hu-
main fondée sur un solide apprentissage et un sens
de Testhétique qui n'oublie jamais I'éthique. En Bour-
gogne, on a trop souvent fait croire que seul le terroir a
du sens. Les grands terroirs aux mains d'incapables ne
sont rien et la compétence mest pas non plus garante
du succés. Alors quoi ? Il faut une vision qui structure
la compétence. Certes, Frédéric Weber, le remarquable
vinificateur des domaines Bouchard Pere et Fils a la
chance détre inspiré par la qualité propre des pres-
tigieux crus dont il S'occupe. En donnant 2 chacun sa
chance et son expression la plus exacte aujourd’hui
et Cest bien plus difficile, demain. Les vieux
millésimes grandioses de la maison lui montrent d'ot
T'on vient. Pour savoir ot lon va, Frédéric se fie a la
meilleure boussole. D'abord, cultiver sain, y compris
en renouvelant toutes les plantations mal faites (méme
récentes). Un bon plant 2 cing ans fait un meilleur vin
qu'un mauvais 2 trente ans. Ensuite, récolter ni trop tot,
ni trop tard, avec la logistique nécessaire et en vini-
fiant selon le godit de chaque raisin. Vaste programme,
certes, mais qui lui réussit depuis cing ans, avec des
blancs d'une finesse incomparable et des rouges dont
Part cache art. Tant pis pour les amateurs de sensa-
tionnel, tant mieux pour les vrais amoureux des grands
climats. § M.B.

mais au

GENIE DU PLAISIR

DOMAINE SEROL, COTE ROANNAISE

En retrait dans la hiérarchie des grands terroirs de
notre pays, I' AOC cote-roannaise s'affirme aujourd’hui
comme un vignoble de premier ordre. Si le pays de
Roanne a longtemps eu pour seul ambassadeur lico-
nique famille Troisgros, lignée de chefs triplement
étoilée, sa quéte de reconnaissance compte pourtant
depuis toujours sur limplication sans faille d'une autre
famille, les Sérol. Avec un sens inné du vin et une
compréhension parfaite de ce que donne le gamay
(et désormais le chenin) sur les sols volcaniques
phane Sérol fait rayonner son appellation. Vins de soif \
(éclat de Granite), vins de lieux (Perdriziére, Oudan, i
Les Millerands) et expérimentations (Chez Coste) par- \
tagent la méme ambition : donner du plaisir. Avec son
épouse Carole Montoya qui fait savoir ce savoir-faire,
rol incarne un idéal vigneron en phase avec ses
principes - le domaine est en bio et biodynamie - et
en phase avec son époque. Les vins sont disponibles
et trés abordables. Plus que du talent, on y voit du
génie. 1 LV.C.

MATHIEU GARGON, PRESSE
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GENIE DU LIEU

Saumur-Champigny est 'appellation qui compte
le plus grand nombre de propriétés qualitatives,
et l'ambiance qui y régne entre les vignerons est
T'une des plus épanouissante de I'Hexagone. A
I'image de Jeanne Germain ou Caroline Meurée et
Hervé Malinge, la releve s'affirme dés les premiers
millésimes. Ici, I'évolution culturale bio et biody-
namique touche plus de 50 % du vignoble et si
T'on y ajoute les domaines certifiés HVE, on atteint
les 90 %. Le socle calcaire est la constante de tous
les terroirs. Si, en surface, les sols peuvent étre
dargileux a sableux, le tuffeau joue un vrai role
d'éponge, distillant 2 la vigne I'eau et les éléments
nécessaires 2 une maturité réguliére du cabernet
franc. On apprécie la souplesse de tannin et le
coulant joyeux des vins de sable comme I'allonge
soyeuse et profonde tout en fraicheur des cuvées
dargilo-calcaire taillées pour la garde des crus de
Varrains et Chacé, sans oublier Dampierre, Souzay
et Saumur. Terroirs plus froids, Turquant, Parnay,
Montsoreau et Saint-Cyr, arrivent sur le devant
grice au réchauffement climatique et les années
chaudes comme les 2018, 2019 ou 2020. 1 D.H.
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GENIE .
DE LA PLANETE

En France, la qualité des vins est reconnue selon un sys-
téme établi qui vise 2 « controler » leur origine et ses
spécificités, via un cahier des charges respecté. Ces ap-
pellations ont beaucoup fait pour la réputation de nos
vignobles. Mais ce fonctionnement presque centenaire
est aujourd’hui remis en question. D'aucuns I'estiment
incompatible avec les sujets de notre époque, notam-
ment celui du changement climatique. Quelle réponse
4 ces critiques ? Adoption d'une charte paysagere, la-
bellisation spécifique des pratiques vertueuses, préser-
vation des paysages et des faunes locales, lutte contre
Pérosion, développement de I'écopiturage, plan global
contre la flavescence dorée, sauvegarde du patrimoine
ampélographique, etc. En pionnicre et en modéle, la
vieille appellation chiteauneuf-du-pape (1936) s’est mise
collectivement en ordre de bataille pour les combats du
siecle. Rassembler et progresser ensemble, protéger son
territoire, sa vie locale, économique et sociale, C'est cela
la définition initiale d'une appellation. Chateauneuf-du-
pape ne I'a pas oublié. I L.V.C.

MATHIEU GARGON, PRESSE
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GENIE DE L'CEUVRE
ACCOMPLIE

CHAMPAGNE LAURENT-PERRIER

1l y a presque un demi-siécle Michel Fauconnet entre
dans une toute jeune maison de champagne, Laurent-
Perrier, dirigée par un patron visionnaire, Bernard de
Nonancourt. Il mest que simple ouvrier, n'étant pas
diplomé d'cenologie, et il gravit peu a peu tous les
échelons, 2 commencer par celui de chef de cercle,
qui linitiera 2 Iélaboration du vin. Mais Nonancourt
fait confiance aux hommes et il a rapidement repéré le
talent de son collaborateur. En 1983, le Bordelais Alain
Terrier, cenologue de grande conviction, est nommé
chef de cave et forme avec Michel un duo trés effi-
cace qui permet 4 ce dernier de maitriser parfaitement
lart de l'assemblage et celui du style, qui est le propre
des grandes maisons champenoises. En quarante millé-
simes, et seul aux commandes apres le départ 2 la re-
traite de Terrier, Fauconnet perfectionne d’abord le brut
non millésimé, désormais appelé La Cuvée, si important
pour l'image de marque d'une maison, en méme temps
quil en augmente le volume. Il crée un blanc de blancs,
ce qui semble logique dans une maison qui, depuis
sa création, fait une part belle au chardonnay, et sur-
tout, par petites touches, il perfectionne tous les assem-
blages qui atteignent désormais une pureté pratique-
ment idéale, définition méme du champagne comme
vin de haute civilisation. La maison peut étre fitre de lui
avoir fait confiance, mais il se doit désormais de savoir
transmettre son art et son expérience a dautres. I M.B.

GENIE
DE LA RENAISSANCE

CHATEAU BELAIR-MONANGE,
SAINT-EMILION

Petit-fils de Jean-Pierre Moueix, 'homme qui batit la gloire
de Petrus et, plus généralement, celle de Pomerol, et fils
de Christian, qui a donné aux propriétés du groupe une
aura internationale, Edouard Moueix avait un destin tout
tracé. 1l a choisi de Paffirmer en se focalisant avec succes
sur la propriété ob il vit désormais avec sa femme amé-
ricaine et leurs enfants, Bélair-Monange. Le cru de Saint-
émilion, voisin direct de Ausone et extraordinairement
bien situé sur le tertre calcaire et plein sud du village, a été
acquis par la famille Moueix en 2008. 1l a d’abord fallu se
transformer en bitisseur pour renforcer la structure d’un
vignoble installé sur un coteau calcaire sillonné depuis
des siécles par des galeries souterraines qui menagaient 2
tout moment de seffondrer. Il s'est agi ensuite de redon-
ner personnalité et distinction 2 un cru irrégulier dont la
finesse supposée confinait parfois 2 la maigreur. Depuis le
milieu de la précédente décennie, Bélair-Monange impres-
sionne autant par sa profondeur que par sa délicatesse de
texture. 1l est redevenu ce qu'il doit &tre : un cru au som-
met de Saint-émilion. i T.0.
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di Gaffory,
Impassito
2013, muscat
du Cap-Corse
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Cette merveille
rivalise en
grandeur
aromatique et
en longueur
avec les grands
liquoreux de la
planéte.

18 euros

Mas Jullien,
Lous Rougeos
terrasses-
du-larzac

98

Trame calcaire,

trés belle
vinosité,
intensité et
fraicheur

en bouche,
tannins
d'une finesse
folle. Quelle
maitrise.
3euros

Gérard
Bertrand,
Clos du
Temple 2021,
languedoc-
cabriéres

Grand vin
onctueux
etvelouté,
grande énergie
en bouche,
finale sur la
fraicheur,
trés grande
persistance
aromatique.
Sommet de la
couleur.

190 euros.

Domaine
Jean-Louis
Chave,
UErmitage
blanc,
hermitage
2019

100
Signature d'un
grand terroir
et patiente
construction
duvin, it
entrera dans
la légende
des blancs de
[Hermitage.
NC

i

s

(105 b MONT-OLVET
vz P

iteaunent-bu-Par

Clos du
Mont-Olivet,
Cuvée

du Papet
99

Grandiose
délicatesse,
volume profond
et délicat,
intensité
finement
épicée, fruit
ulira précis
Parfait.

56 euros

Chéteau
Montus,
La Tyre 2019,
madiran

Matiére
incroyablement
noble et
puissante,
large volume,
race absolu

du grand vin,
perfection du
vin de Madiran,
5 Uépreuve
d'un demi-
siécle

1M2euros

CHINOX

ot g No

Domaine
Philippe Alliet,
Coteau de
Noiré 2019,
chinon

98

Toucher de
tannin sating,
soyeux et
velouté,
texture ample,
fraicheur
immense et
grande finale
trés délicate.
27 euros

best of / palmarés

Dom:
du Clos
Naudin,
Réserve 2018,

Tension
minérale trés
pure, bouche
souveraine
et finale
montante
radieuse et
énergique.
Véritable
quintessence
du domaine.
49euros
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CHARLES PHILIPPONNAT,

EST LE DESCENDANT DES FONDATEURS
D'UNE MAISON QU'IL DIRIGE

ET QU'IL NE POSSEDE PAS

avec la propriété de son ancétre Apvril en 1522, et peut
étre celle du pape Léon X (Jean de Médicis) qui pos-
sédait une maison 2 A. Le trés ancien ancrage familial
lui a facilité ensuite d’autres approvisionnements locaux

IL'Y A DES HOMMES et des femmes qui incarnent par
leur action et par leur produit ce que la France peut
apporter de plus inimitable au monde du vin de qua-
lité. Nous avons plaisir 4 ranger Charles Philipponnat
dans leur compagnie, d'autant plus qu'il vient de féter
les cing siécles de présence de sa famille 2 A, au coeur
de la Champagne. Cing cents ans d’une succession inin-
terrompue de viticulteurs, de négociants, de magistrats
au coeur d'un des vignobles les plus célébres de France.
La confraternité de travail, et souvent la parenté, avec
beaucoup d'autres familles illustres, les Gosset, les Heid-
sieck, les Moét, les Henriot, les Irroy et bien d’autres, ont
sans doute renforcé chez Charles Philipponnat, dans son
inconscient et la matrice de son goit, un sens inné de la
bonne tradition. Encore fallait-il posséder le don humain
de le transmettre 2 une équipe et de le mettre en forme
dans une bouteille. Quand Bruno Paillard, qui venait de
racheter la maison de négoce de la famille de Charles,
vient le chercher en Argentine pour la rebitir, il n'avait
pas dexpérience particuliére de viticulture, mais certai-
nement une fagon droite et perfectionniste de concevoir
le goiit d'un grand champagne, avec l'aide des grands
vins quil avait dégustés depuis sa naissance. Les vins
dits autrefois de riviére, nés sur les expositions les plus
favorables et les sols les plus nobles de la vallée de la
Marne, autour de Ay et de Mareuil-sur-Aj. Des vins axés
sur le pinot noir, sa force, son intensité de saveur et sa
capacité 2 transmettre dans sa refermentation en bou-
teille les plus subtiles nuances dorigine. Son oncle Mi-
chel Collard (pere du grand pianiste Jean-Philippe), qui
dirigeait la maison dans les années 1960, était aussi un fin
gourmet, ami d’André Vrinat qui venait de créer Le Tail-
levent, restaurant ou jai pu déguster mon premier clos-
des-goisses, il y a bien longtemps, sans doute pas par
hasard. Limpression ne s'est jamais effacée : C'était un
vin de grande gastronomie, fait pour la table. Or, Charles
posséde une sensibilité unique 2 ma connaissance en
matiére de raffinement dans la cuisine et dans les accords
mets et vins. Il I'a mise en pratique dans la gamme des
vins qu'il a peu 2 peu conduits a leur éclat actuel. Mais
comment mettre en ceuvre une discipline de travail ca-
pable de produire le champagne de vos réves ? Charles
avait dés le départ la chance de pouvoir compter sur les
raisins exceptionnels des Goisses, que la maison a fini
par avoir en propriété dans son entier, plus Iacquisition
de deux hectares et demi au lieu-dit Le Léon, renouant
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auprés de producteurs loyaux et fidéles, qui favorisent
lunité et la continuité du caractére. Labsence diidées
cenologiques préconcues ou dhabitudes routiniéres lui
permet 2 chaque millésime de trouver un bon moment
pour vendanger et surtout pour sadapter 2 la nature de
chaque raisin. Combien de fois I'avons-nous vu au-des-
sus du pressoir décider en personne du sort de chaque
charge, du choix d'une fermentation malolactique ou du
maintien de lacidité malique, de la nature des vaisseaux
vinaires, foudre, barriques, cuves inox, avec comme
seule ambition de conserver la vinosité la plus accomplie
dans le vin tranquille ? Avec ce don rare et qui fait notre
admiration d'imaginer ce que la seconde fermentation
apportera 4 'ensemble. La confiance de lactionnaire est
absolument nécessaire. 11 faut accorder au vin la possi-
bilité de vieillir aussi longtemps que possible sur pointe
pour exprimer toute la puissance et 'harmonie du raisin
et de la constitution de la cuvée, parfois cing ans ou
plus. Charles I'a obtenue dés son arrivée. Avec cing ans
au moins de stock, il garantit que ses grands et premiers
crus de garde arriveront chez les consommateurs préts
a déguster, sans exclure de nombreuses années supplé-
mentaires de vieillissement. Peut-étre que I'apport le plus
original de Charles au style des vins non millésimés ac-
tuels vient de sa conception originale du vin de réserve.
Une forme de ce quon nomme un peu improprement
« solera », qui consiste 2 renouveler les vins de réserve
par tiers chaque année pour préserver leur netteté et
leur fraicheur, ce qui permet de conserver de fagon en-
core efficace une douzaine de millésimes, avec Iapport
mesuré d'oxygene d'une magnifique batterie de foudres
en chéne. L'état actuel de fraicheur de cette solera est
tel que Charles a décidé d'en faire prendre mousse une
fraction et de créer ainsi une nouvelle et superbe cuvée
nommée Réserve Perpétuelle, perpétuation continuelle
du génie de ses champagnes et hommage supréme au
terroir champenois dans son expression la plus riche et
la plus compléte. Nous vivons avec le réchauffement cli-
matique une renaissance du vin de pinot noir, le fameux
morillon comme on 'a longtemps appelé. 1l a fait la lé-
gende d'Aj en étant le vin préféré de nos rois et méme
de certains papes. Les progrés continuels de viticulture
accomplis au clos des Goisses ont donné 'envie de pro-
duire en son coeur un vin nommé Les Cintres, peut-étre
aujourd’hui le plus grand blanc de noirs de Champagne.
Ces deux expressions absolues du génie de ce cépage
ont une méme origine : le talent et la sensibilité de notre
génie du vin. 1 M.B.

LEIF CARLSSON
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GENIE DE LA PAROLE

DOMAINE MIRMANDA, ROUSSILLON

Les artistes qui aiment le vin ne sont pas rares. Les ar-
tistes qui le revendiquent avec autant denthousiasme
que Frangois-Xavier Demaison, bien plus. Pas tant parce
quil a intitulé son dernier spectacle Dix Vin:
vant de bouteilles mémorables pour tirer le fil de ses
souvenirs, que parce quil affectionne la compagnie des
sommeliers et des vignerons. Jamais le dernier pour aller
boire un verre aprés le spectacle, il doit ce godt a sa
soif de vivre, et peut-étre aussi 2 un pére avocat qui la
pas mal emmené au restaurant quand il était plus jeune.
Copain avec lagent de vignerons médiatique Gwilherm
de Cerval, toujours a laffit d'une nouvelle trouvaille
vinicole, il a méme mis un pied dans le métier. Pas
lement via le bar du théitre de Iceuvre, o il propose
une sélection de vins, mais aussi avec le domaine Mir-
manda, son projet avec le sommelier MOF Dominique
Laporte. Clest sa compagne Anais qui lui a fait décou-
vrir les joies de la région de Perpignan, ou il a acquis
quelques vignes. Mirmanda, c'est aussi trois cuvées de
négoce en vin de France qui ne cessent de monter en
puissance. Comme le couple Demaison attend un enfant
pour cette fin d'année, les occasions de célébrer ne sont
pas prés de se tarir pour le comédien épicurien. 8 6.D.D.

se ser-

cu-

GENIE
DU CHANGEMENT

CHAMPAGNE PERRIER-JOUET

Le puissant groupe Pernod Ricard, acquéreur des
maisons Mumm et Perrier Jouét en 2005, a pris
son temps pour rebatir la saga de deux maisons 2
Texistence bousculée 2 la fin du siécle précédent
Perrier Jouét fut au XIX" siécle I'une, sinon la plus
fameuse des maisons de champagne, avec en
point d'orgue la création par Gallé du motif des
anémones qui ornera 2 partir du millésime 1964
les flacons de liconique cuvée Belle époque. La
nomination, pour succéder au chef de cave Her-
vé Deschamps (en poste pendant 37 ans ), de
Séverine Frerson a marqué en 2020 une étape
importante. Résolue 2 apporter sa touche 2 une
maison 2 l'immense potentil, I'expérimentée Sé-
verine Frerson (elle dirigeait les caves de Piper
Heidsieck auparavant) a une magnifique feuille
de route devant elle. Elle ouvre sa mission avec
un superbe Belle époque blanc de blancs 2012
mais on suivra bientdt ses premiers assemblages
du brut non millésimé de la maison, Grand Brut
T.0.

MATHIEU GARGON, PRESSE
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Jackie Barthelmé ([domaine Albert Mann).

grand-p (Pfersigberg), ou les
saintes-claires (Sigolsheim). Les
Barthelmé prouvent  toute [Al-
sace depuis plus de vingt-cing ans
que le cépage peut avoir de bril-
lantes expressions ailleurs qu'en
Bourgogne.
[ ]
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Domaine Meyer-Fonné
000

Depuis le village de Katzenthal,
Félix Meyer produit un nombre

important de cuvées pour ses
14 hectares de vignes. Son parcel-
laire trés étalé compte pas moins
de cing grands crus. La viticulture
est soignée depuis longtemps et
la technique bien rodée. Bref, la
réussite est large et la gamme
trés homogzne.
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Muré - Domaine du Clos
Saint-Landelin
000
La famille Muré exploite en mono-
pole le clos Saint-Landelin, extré-
mité principalement sud du grand
cru Vorbourg. Sur ce terroir argi-
lo-calcaire trés solaire,  peu prés
tous les cépages réussissent. Au
domaine, les rieslings, pinots gris,
gewurzts, muscats et les sylva-
ners sont 2 la féte
m Pinotnar, Alsace 2000 | ec| b2t 3¢ n
rand Willsine, Crémant dNlsace 2016 | 8o | 2520 1€ 0
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Domaine Gérard Neumeyer
(4}
Larrivée du jeune Jérome Neu-
meyer a apporté un souffle nou-
veau 3 ce domaine parmi les
plus connus et les plus anciens
de ce secteur nord de [Alsace, 3
Molsheim. On trouve depuis ces
derniers millésimes un meilleur
&quilibre dans les vins. Une belle
promesse & suivre.
elng,Brodetal, Alsece gradcu 2019

See | DI | 26| % 1
PinotGris Bergr, Schaeforsen, Alsace 2019
S e % i
Domaine Ostertag
0000

Vigneron attachant, biodynamiste
convaincu, André Ostertag est
en perpétuel questionnement
quant a ses pratiques viticoles. Il
cultive avec un soin extréme ses
belles parcelles sur le Fronholz
et le grand cru Muenchberg. La
gamme régale du début 2 la fin,
le domaine étant Lun des tout
meilleurs  spécialistes du  pinot
gris, qu'il réussit comme peu en
Alsace.
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Domaine Pfister

000

Au nord du Bas-Rhin, [Engelberg
fait partie des rares grands crus
alsaciens détachés des collines
sous-vosgiennes. Sur ces pentes,
Mélanie Pfister donne le meil-
leur de ce domaine. Le riesling
de Engelberg est une constante
réussite au domaine, tout comme

les crémants.
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Cave de Ribeauvillé

00

Ribeauvillé demeure année aprés
année la meilleure cave coop de
toute [Alsace. La large gamme
propose de nombreux vins fort re-
commandables. Le savoir-faire de
la cave s'exprime tout particulig-
rement sur les pinots noirs, sans
doute les progres les plus visibles
ces dernieres années, et bien
entendu les différents rieslings
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mie, ce qui explique les tensions
affirmées dans les vins, avec des
équilibres toniques.

Famille Hugel

0000

La famille Hugel veille  a destinée
de cette institution de Riquewihr.
Plusieurs générations se cdtoient
a tous les niveaux de fonctions (en
cave comme au commercial). La
gamme est découpée en plusieurs
niveaux de qualité : Classic, Estate,
Grossi Laiie. Quelques grands
crus sont désormais mentionnés,
dont les deux joyaux de la mai-
son (Schoenenbourg et Sporen).
Le Schoelhammer, parcellaire
du Schoenenbourg isolé depuis
le millésime 2007, ne revendique
pas pour linstant le grand cru. On
se régale avec les somptueuses
vendanges tardives et sélections
de grains nobles, 3 la pureté de
liqueur sans égale dans la région

Léline bt/sabelle Josmeyer
(domaire

Josmeyer).
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Josmeyer
0000
Céline et Isabelle Meyer dirigent
avec courage et discipline le
domaine longtemps  dirigé par
leur pére Jean. La biodynamie
brille par ses vins aux bouches
aériennes et épurées, fraiches et
ciselées. Les deux grands crus
fétiche du domaine sont le Hengst
et le Brand, oil le riesling brille
particulizrement. Le pinot gris
s'inscrit dans une longue tradition
de vin sec, hélas pas si fréquente
en Alsace.
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Domaine André Kientzler
00000
Thierry et Eric, les fils d’André,
Soccupent de ce domaine de
13 hectares sur les bans de Ri-
beauvill, Hunawihr et Bergheim
et Riquewihr (12 ares). La viti-
culture est en cours de certifica-
tion bio (prévue pour 2023). Sur
ces terroirs marno-calcaires, le
grand cépage est le riesling (40
% de la production du domaine)
Les crus du Geisberg et du Kirch-
berg de Ribeauvillé se disputent le
sommet de la cave. Le grand cru
Osterberg donne une belle inter-
prétation du gewurztraminer. Le
domaine est Lun des rares  pro-
poser un étonnant muscat sur le
grand cru Kirchberg, au vieillisse-
ment étonnant.

Rising, shrg,Asaegranders 200 | s 5t [ 95

Riesing, Schoenenboury,Aszegandery 2920

S DN | 9 %
Rising, iehbergde Ribeauvl,Asacegrand e 220
S SN0 ¢ %
Domaine Kirrenbourg
00

Marc Rinaldi a décidé sur le tard
de se lancer dans la production
de crus dAlsace, afin de mettre
envaleur les terroirs de la région,
trop mal valorisés & ses yeux
Aprés avoir racheté le domaine
Martin Schaetzel, iLa fait batir une
cuverie flambant neuve pour per-
mettre  ses projets de se concré-
tiser. En progrés ces derniers mil-
ésimes, les choses vont dans le
bon sens.

Domaine Kreydenweiss

000

Depuis 2007, Antoine, fils de Marc
Kreydenweiss parti en Costires-
de-Nimes, est aux commandes
sur ce domaine porté par la diver-
sité des terroirs d'Andlau. Précur-
seur dans certains de ses choix
(un seul cépage ou vin par terroir),
le vignoble est certifié en biodyna-
mie depuis un quart de sicle. La
gamme est d'une rare homogé-
néité de style

Domaine Paul Kubler

00

Jeune vigneron ayant déja bien
voyagé au cours de sa formation,
Philippe Kubler a choisi de res-
treindre le nombre de cuvées du
domaine familial & son retour, un
choix un peu & contre-courant

dans la région mais payant car
sa gamme présente une grande
Lisibilité : K désigne les entrées de
gamme, & cbté des vins de terror,
et la cuvée kintet est un assem-
blage de cépages. Des vins aussi
secs que possible, batis pour la
table. Trés bons 2017 présentés
cette année.

Rl Breber Msace 20 | mpicm e 91
‘ Pinotnar, Wengarten, Alsace 200 | Sec| D105 | 2. "

Domaine Loew
000
Tout au nord de [Alsace viticole,
Etienne Loew se bat pour faire
connaitre les terroirs méconnus
de Westhalten. Vinifications soi-
gnées, longs élevages, les vins
sont purs et précis. Le domaine
s'étend désormais sur 12 hec-
tares, gréce 4 une acquisition sur
le grand cru Engelberg

Clos s Frivs riesting,Broderbach, Alsace 201

S BN WI¢ i
Pinotgris Le eahi, Bruderbach, Alsace 2019
S DY | WS¢ i
Gustave Lorentz

Cette maison de Bergheim réa-
lise Uessentiel de son activité en
achats de raisins sur le secteur
mais posséde néanmoins un petit
vignoble bien situé, notamment
sur [Altenberg et le Kanzlerberg.
Elle est ainsi le principal proprié-
taire sur [Altenberg de Bergheim,
avec 13 hectares sur un total de
35 pour le grand cru. Le riesling
est le grand cépage de la maison
Gowuraanine, Lenbergde Baghin,

Asaceraneru 206 b B0 [

‘PG sectingrinnobles,Kecleer,
Msscegraders 21 | e | 50 5L5C %

Domaine Albert Mann

0000

Maurice retraité, son frére Jacky
peut compter sur la jeune géné-
ration, Pauline et Antoine, pour
s'occuper de ce domaine certifié
en biodynamie (2013). 25 hec-
tares dont un tiers en grand cru,
sur sept grands crus différents,
organisés  rigoureusement. Le
domaine séduit par ses ries-
lings (grands crus Schlossberg
et Furstentum). IL est réputé pour
ses pinots noirs, choyds quelle
que soit la parcelle : clos-de-la-
faille (Wintzenheim, & [arriére
du Hengst), grand-h (Hengst, qui
a requ lagrément en grand cru),
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Le documentaire que nous consacrons' 2 ce vigneron et
négociant languedocien éclaire la personnalité et le travail
dun des producteurs les plus étonnants de son époque. Et,
dans toutes les vies de Jean-Claude Mas — cest le titre du

film —, celle qui surprend le plus est celle du retour aux

| racines familiales aprés une premiére vie professionnelle
1 trés réussie qui I'a mené aux quatre coins de la planéte
Fils et petit-ils de viticulteurs languedociens, Mas st reve-
| nu chez lui avant ses 40 ans pour bouleverser totalement
des schémas familiaux humblement productivistes et instal-
ler en moins de dix ans un modéle 2 la fois novateur et
qualitatif. Les domaines Paul Mas représentent aujourd'hui
bien plus que les terres dorigine familiale, mais toutes les
appellations et les types de vin interprétés par le bouillon-
nant Jean-Claude bénéficient a coup stir de cette double
expérience, celle de lenfant du pays et celle de lentrepre-
neur. Au-deld d'une extraordinaire aventure humaine, ce
parcours peut servir d'exemple. 1l fait en tout cas du bien
un monde du vin parfois encalminé dans ses routines. I T.D.

1. Diffusé dés ce mois de septembre sur mybettanedesseauve.com
et sur la chaine Youtube bettane+desseauve.

génies / palmarés

GENIE DE
L'ENTREPRENEURIAT

CHATEAUX SANSONNET ET VILLEMAURINE,
SAINT-EMILION

En moins de dix ans, Marie Bénédicte Lefévére a fait de Sansonnet,
un cru du plateau de Saint-Emilion acquis par sa famille en 2009,
une valeur incontournable de I'appellation, avec des vins profonds,
harmonieux et toujours d'une grande richesse de saveur. Docteur
en pharmacie de formation, elle a apporté 2 un cru bien situé mais
méconnu une précision de travail impressionnante. Elle poursuit
maintenant ce travail d'orfévre avec I'acquisition par sa famille d'une
véritable pépite, Villemaurine. Situé sur le flanc est de Saint-Emilion,
composé de sept hectares d'un seul tenant installés sur le plateau
calcaire, le cru avait spectaculairement progressé sous la houlette
de son précédent propriétaire, Justin Onclin. Le millésime 2021
confirme qu'il est ici en de trés bonnes mains. Enfin, et trés discréte-
ment, la famille Lefévére a complété son implantation saint-émilio-
naise en devenant actionnaire de référence du chateau Valandraud,
créé et toujours dirigé par Murielle et Jean-Luc Thunevin. Difficile
de faire plus avisé. I T.D.
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LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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Paul etJulié Fuchs.
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et de sa région, toujours aux cdtés de son
fils avec son épouse Dominique pour laider
aux vignes. Adrien s'occupe surtout des vi-
nifications. Depuis son retour au domaine
en 2014, il a beaucoup travaillé sur les éle-
vages en barrique et sessaie méme A des
cuvées en macération. Dans ce fond de val-
lée de Wihr-au-Val, ce souffle de jeunesse
fait du bien.

Domaine Trapet Alsace
Pas toujours facile d'étre un “fils de”. C'e:
plus simple avec une téte bien faite et des
idées claires. Pierre est I'ainé de Louis (1992
contre 1994). 1l est de retour au domaine
depuis 2017, aprés une école de commerce
et une licence vigne et vin. « Ca m'a per-
mis d'avoir des bases scientifiques. Avec
Louis, on travaille dans les vignes depuis
tout petit. Il y avait du boulot ici, alors je
suis revenu. J'aime ce pays. » La fratrie tra-
vaille de concert, méne des réflexions sur

la viticulture. Les parents, Andrée et Jean-
Louis s'occupent de la partic administrative.
Rapidement, les vignes de riesling et de
gewurztraminer ont été plantées en échalas
pour une taille plus courte et un enracine-
ment profond grice 4 une densité de plan-
tation entre 10 000 et 12 000 pieds a I'hec-
tare. La taille en gobelet protége le raisin du
soleil et préserve les acidités. Les vignes ne
sont plus tressées mais rognées, ce qui per-
met de monter un peu moins haut en sucre
(perte dun demi-degré environ). Plus de
labours, mais des couverts végétaux pour
obtenir un paillage qui protége les sols et
préserve Phumidité. Sur les terroirs sablon-
neux du Schlossberg qui ne plaisent pas au
phylloxéra, ils ont méme fait deux planta-
tions en franc de pied. Pierre a déja dautres
idées : « Je ne désespere pas de planter du
gamay et de la syrab sur quelques parcelles
du Schlossberg ». Bref, il y a du niveau et
beaucoup de talent
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GENIE DU VIN

IL INCARNE LE MIEUX CETTE VISION DU VIN QUE NOUS PREFERONS
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LEBEY DU MOMENT A PART |

La butte 2 laquelle se référe le nom de cet hétel surplombe
sur plusieurs kilometres un paysage préservé. Au loin, I'océan
et Pinfini. Au cceur du Léon, dans le Pays pagan, cette institu-
tion créée en 1952 a retrouvé de nouvelles couleurs depuis les
grands travaux qui ont joué de notes contemporaines et d'un
respect total de son histoire et de son environnement. Nico-
las Conraux dirige la table gastronomique quand son frére 2
la charge du Comptoir. Les menus de La Table débutent par
une compléte Kraz, galette croustillante et pourtant si légere.
Au choix, ensuite, huitres de larchipel de Lilia tiédies et blé
noir de Bretagne, tempura de légumes et d'algues ou ormeau
élevé en pleine mer. Pour terminer, la crépe dentelle et car:
mel beurre salé appartient 2 ces desserts qu'il faut avoir gofité
au moins une fois dans sa vie. Un registre breton interprété
avec un brio incontestable. Méme bonheur avec le registre plus
simple et tout aussi passionnant du Comproir. Coquilles Saint-
Jacques dans sa coque et vapeur de gingembre, cotriade, far
noir et lipig en accompagnement ou far végétal aux pruneaux.
Létablissement compte aussi une boulangerie et accueille avec
une gentillesse confondante.

Hétel Restaurant & Spa La Butte

10, rue de la Mer, 29260 Plouider

Tél. : 02 98 25 40 54

LEBEY DUMEILLEUR
BISTROT

On I'a connu chez Astrance ol se sont pressés les gastronomes
du monde entier, on le retrouve  la téte des fourneaux d'un
bistrot. Durant quelques mois, en attendant la fin des travaux
de sa table gastronomique, Pascal Barbot s'est sublimé dans la
cuisine de saison. Jusqu'a y prendre godt. Les assiettes envoyées
laissent coi. Bonheur de la légine cuite 2 la perfection, accompa-
gnée d'un beurre blanc parfumé au gingembre et d'un riz inéga-
lable. Bonheur de la salade de champignons et copeaux de foie
gras, de la tarte aux poires avec pite sablée, fruit encore cru et
sorbet a parfaite température. Chaque jour, la carte renouvelle ses
suggestions, vol-au-vent dans une version traditionnelle ou cotes
dagneau en provenance d'un éleveur jusqualors inconnu. Pascal
Barbot est un chercheur sans fin de saveurs, de recettes, de pro-
duits. Son carnet d'adresses comme son palais valent de Por. Nous
avons pas hésité une seule seconde a décerner a son Céna le
prix Staub Lebey du meilleur bistrot de lannée. En attendant que
le petit prince des fourneaux retrouve son Astrance, Cest la table
ot il faut réserver.

Restaurant Céna

23, rue Treilbard, 75008 Paris

Teél. : 01 40 74 20 80
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GENIE DE
L'CENOTOURISME

WINE PATHS, BORDEAUX

La soif de découverte du vin n'a pas de frontiéres. Pour le
voyageur épicurien, le guide idéal a un nom : Stéphane Til-
lement. En 2017, ce Bordelais profondément enraciné dans
lindustrie de 'eenotourisme, président de Mauriac Voyages
et de Wine Tour in France, a mis 2 profit trente ans d'expé-
rience dans le voyage de luxe et son réseau exceptionnel
pour inventer Wine Paths. Traduction littérale : « chemins
du vin ». Un concept sur mesure pour 'amateur qui cherche
les meilleurs plans dans les vignobles autour du monde.
Au choix, le site aide 2 composer soi-méme son escapade,
mettant 2 disposition les outils pour contacter directement
les domaines viticoles et les distilleries répertoriés (plus de
350 grands domaines, dans une quinzaine de pays sur tous
les continents), mais aussi tables, hotels, chambres et mai-
sons d'hotes triés sur le volet. Pour ceux qui préferent délé-
guer Porganisation de leur voyage, le site propose un expert
de la région choisie avec acces direct aux adresses les plus
convoitées. Comme voyager, clest avancer, Wine Paths n'a
jamais fini d'innover. Initiatives post-confinement comme le
“Virtual Tasting”, nouveau partenariat avec Amazon Explore
qui lui permet de simposer comme la premiére marque
offiir des visites virtuelles 2 un public d'amateurs (pour le
moment 100 % américain). Cinq ans d'existence seulement,
quel chemin parcouru. i PC.

GENIE DE
L'ARCHITECTURE

SAINT-EMILION

Bordeaux s'est fait une spécialité de batir de spectaculaires chais.
Cela a commencé il y a longtemps et n'a cessé de se reproduire
depuis dans tous les crus, les plus prestigieux ajoutant 2 chaque
rénovation un surcroit de faste et de moyens. Parfois, des archi-
tectes fameux transforment lallure du chiteau jusqua modifier
profondément le paysage local. D'autres fois non, et c'est pré-
cisément en cela que la rénovation du chiteau Trottevieille est
formidable. Propriété depuis 1947 des familles fondatrices de la
‘maison Borie-Manoux, les Borie, puis les Casteja, ce bijou absolu
du plateau de Saint-Emilion n'a rien d’une propriété spectacu-
laire : c'est une bitisse sobre de pierre blanche, sans étage et
ornée de deux ailes. La création d'un chai ultra équipé et parfai-
tement adapté au potentiel du cru s'est faite sans rien modifier
de cette allure extérieure générale. Tout se passe en profondeur
et dans un espace évidemment contraint. Finalisée au printemps
dernier, cette rénovation tout en sobriété transmet une impres-
sion majeure de respect du lieu et de I'environnement. § T.D.
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Domaine Henry Fuchs

A Ribeauvillé, rares sont les petits domaines
familiaux qui mettent encore en bouteille,
il faut dire quiici la cave coopérative est
influente, sans parler de la grande maison
de négoce locale (Trimbach). Clest donc
tout lintérét de ce petit domaine d'une di-
zaine dhectares, qui permet notamment de
découvrir les vins du grand cru Kirchberg
de Ribeauvillé, argilo-calcaire, mais aussi
du Hagel, un terroir granitique baigné par
les vents froids qui descendent des collines
sous-vosgiennes. Paul représente la troi-
sieme génération au domaine. Aps
étudié a Rouffach, enchainé avec un BTS
de vente des vins et spiritueux 2 Beaune
et une licence des sciences de la vigne 2
Ilnstitut Jules Guyot de Dijon, il a préféré
assouvir « sa faim de voyages » plutét que
de suivre un dipléme d’cenologue. Nou-
velle-Zélande, Chili, Allemagne (un stage
de vinification chez Egon Miller). 1l s'in-
stalle officiellement en 2006, un millésime
compliqué qui lui a permis de « se faire les
dents ». Aujourd’hui, Paul travaille avec sa
sceur Julie, revenue au domaine aprés une
premiére carriére en gestion chez Carola,
la fameuse marque d'eau de source de Ri-
beauvillé. Les vins sont certifiés bio depuis
2011, avec des profils secs qui déploient
une belle salinité en fin de bouche. Sur ces
terroirs, c'est surtout le riesling qui se met
en évidence. Et Julie est la pour le faire
savoir, comme elle le glisse avec malice
« Le bio, ce n'est pas I'dge de pierre, donc
Clest utile de communiquer »

s avoir

Domaine Charles Baur
Installé dans la grand-rue d’Eguisheim, vil-
lage alsacien qui a su préserver sa typicité
et son charme, le domaine Charles Baur ex-
ploite 19 hectares de vignes et notamment
trois grands crus, Eichberg, Pfersigberg et
Brand. Revenu au domaine en 2009, aprés
des études d'ingénieur agronome 2 Purpan,
Arnaud Baur a depuis obtenu la certifica-
tion bio. Les différentes générations qui se
sont succédé n'ont pas vraiment changé de
vision. Les vins ont un profil sec et gastro-
nomique. De leur passé de maraichers-poly-
culteurs, établis depuis le XVIII® siecle dans
le village, ces vignerons ont gardé le sens
juste du travail de la terre. Chapeau.

rencontres /B[SSCE‘

—_DBANR

VINS FINS D'ALSAC

La famille Baur.
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CHAQUE JOUR, ILS CONTRIBUENT A FAIRE
DE LA CIVILISATION DU VIN UNE CULTURE VIVANTE,
RENOUVELEE, VIBRANTE, EMOUVANTE

PAR PASCALE CASSAGNES, MICHEL BETTANE, LOUIS-VICTOR CHARVET,
THIERRY DESSEAUVE, DENIS HERVIER ET NICOLAS DE ROUYN
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LEBEY DE L'ANNEE

Son parcours impressionne. Débuts avec Michel Kerever au
Duc d'Enghien (Paris X?), dix ans comme sous-chef de Ber-
nard Pacaud a L'Ambroisie (Paris V), dix ans de plus comme
chef exécutif auprés d'Alain Senderens au Lucas Carton (Pa-
tis VIII9). Avant donc de prendre les rénes des cuisines d'un
palace 2 part. Le chef incarne la grande cuisine francaise,
de celle qui fait voyager, qui surprend, qui défend les codes
de Pexcellence. Soins apportés 2 la cuisson, 4 lassaisonne-
ment, aux sauces, jus ou bouillons pour une assiette 2 la fois
cohérente et pertinente. D'un simple artichaut, il fait un petit
chef d'ceuvre de complexité et de saveurs. D'un maquereau
préféré a un poisson noble, il donne sa lecture personnelle
avec une bourride surprenante. D'un cochon, il sublime la
chair et la finesse, invitant coquillages ou algues nori. Escale,
virée ou périple : menus de déjeuners ou diners comme une
aventure. Chaque création de Jéréme est un moment de pure
civilisation. Rare et précieux.

Le Gabriel - La Réserve Hétel & Spa Paris

42, avenue Gabriel, 75008 Paris

Tél. : 01 58 36 60 50

LEBEY DE LAMEILLEURE
CARTE DESVINS

Tout au bout de la nationale 7 réputée pour ses haltes gas-
tronomiques mythiques, un ancien prieuré au charme préser-
vé. Bruno Cirino, formé par Roger Vergé, Alain Ducasse ou
Jacques Maximin en est le maitre incontesté et prodigue une
cuisine de produit, magnifique et sincére. Et quel produit. Le
meilleur, celui qu'il va chercher lui-méme chaque matin chez
des producteurs dont il garde secrétes les adresses. A ses cotés,
Marion Cirino, ancienne harpiste de I'Orchestre de Paris, gére
une cave comptant pas moins de 40 000 bouteilles. Rédigée
avec une précision exemplaire, la carte aligne les verticales
et réunit les raretés enviées par les collectionneurs les plus
avertis. Lhiver, quand le restaurant ferme, Marion parcourt le
vignoble 2 la rencontre des vignerons reconnaissants de son
indéniable fidélité. Grand savoir-faire, grand carnet d'adresses,
accueil et service proches de la perfection, adaptés selon les
gotits et le budget de chacun. La bouteille sublime lassiette
imaginée par son mari. Elle goiite tout, scrupuleusement, retire
les flacons qui ne lui conviennent pas et donne un air de féte 2
chaque repas. Les coefficients qu'elle pratique sont sciemment
raisonnables. Tout proche de la folle Monaco, un havre tran-
quille de gentillesse et de générosité.

Hostellerie Jérome

20, rue du Comté de Cessole, 06320 La Turbie

Tel. : 04 92 41 51 51
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GENIE DE LA FAMILLE

CHATEAU DE LA GARDINE, RHONE

Le mot famille est 2 la mode dans la haute viticulture. 1l rappelle aux
lettrés le vieux sens du mot, qui désignait le mode de fonctionnement
des fermes de I'Antiquité, centré sur 'humain, non sur le bétail ou le
foncier. Aujourd’hui, il s'agit pour les familles de préserver pour de bon
leur patrimoine et d'assurer sa transmission. Tiche aussi noble et priori-
taire que la préservation de I'environnement. Certaines grandes familles,
riches d’autres biens, sont devenues des marques mondiales en France
ou en Italie, avec un nom fierement reporté sur les étiquettes. Dautres
se regroupent pour éviter les disputes suicidaires. Il existe aussi une
troisieme catégorie, la plus naturelle et peut-étre, a long terme, celle
qui survivra aux autres, celle qui se contente avec modestie de bien
faire son travail. Au chiteau la Gardine, magnifique propriété de Cha-
teauneuf-du-Pape, fierement sise au bord du Rhéne, la famille Brunel
en est qu’a ses troisiéme et quatrieme générations, toutes aussi unies.
Elle ne revendique que la qualité de ses vins, leur régularité, Iexpres-
sion juste du terroir, animée par la volonté de leur donner une qualité
universellement appréciable. Et une faculté de bien vieillir comme une
dégustation récente Ia brillamment démontré (voir En Magnum n°28).
En toute logique, le vignoble continuera de s'agrandir, suivant le succes
commercial. Les générations 4 venir disposeront d'un outil de travail
encore perfectionné. On devrait commencer 2 s'inspirer de cette intel-
ligence dans les vignobles vedettes, ou lambition personnelle rend le
patrimoine foncier intransmissible et les prix de vente follement spécu-
latifs. I M.B.

genies / palmares

GENIE DU
CONCEPT

On date souvent - méme si le mot n'existait pas 2
I'époque — Parrivée du métier de consultant dans
Tunivers des grands vins aux conseils et assem-
blages prodigués par Emile Peynaud dans de trés
nombreux (estimés 2 plus de 800) chateaux. Mais
Cest au cours des années 1980 puis 1990 que
la fonction va prendre une importance majeure
dans le destin des crus, 2 Bordeaux et ailleurs, en
particulier sous la houlette généreuse de Michel
Rolland. Aujourd’hui, toute une génération de
consultants fameux passe — ou sappréte 4 pas-
ser - la main, et 'on n'aurait pu croire que le mé-
tier s'éteindrait avec ces brillants pionniers. De
fait, il n'en est rien, et la fonction trouve chaque
jour de nouveaux hérauts, débordant parfois du
simple cadre viticole et cenologique : entre les
nouveaux arrivants, les repreneurs de cabinets
cenologiques réputés ou les équipiers succédant
2 leur mentor, le paysage du consulting n’a ja-
mais éé aussi varié et efficace. § ..
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LLE SYLVANER

LEVE

LE DOIGT

BOUDE PAR LES PRODUCTEURS

CE DERNIER DEMI-SIECLE, CET EMBLEMATIQUE
CEPAGE FAIT UN COME-BACK ENCORE TIMIDE
DANS LEQUEL NOUS CROYONS.

PASSE, PRESENT, FUTUR D'UN AMOUR CONTRARIE

PAR GUILLAUME PUZO

D'EMBLEE, THIERRY FRITSCH, cenologue
du comité interprofessionnel des vins Al
sace (CIVA), recadre notre sujet : « Le sylvaner
a rendu bien des services & I'Alsace viticole. Il
a permis & certains négoces de prospérer. En
1945, quand la région obtient enfin l'appel-
lation d'origine alsace, les rendements sont
pléthoriques, 100 bectolitres par bectare. Ren-
dement légal autorisé jusqua 120 bectolitres
par bectare ». Au lendemain de la guerre, les
Frangais ont faim et soif. La quantité prévaut
sur la qualité. UAlsace se voit accorder « ce
droit & produire » au titre des dédommage-
ments, dans le but de reconstruire une ré-
gion lourdement meurtrie par les combats.
De tous les cépages alsaciens, le sylvaner est
certainement le plus productif. Les bonnes
années, il peut atteindre des rendements
exceptionnels (200, voire 250 hectolitres par
hectare). Idéal pour répondre  la probléma-
tique de Iépoque. Elle est simple. Produire
des vins simples, 2 Paris ou en Allemagne.
René Muré (Domaine Muré, Clos Saint-Lan-
delin) se souvient : « Oscar, mon pere, avait
planté des sylvaners dans le bas du clos
Saint-Landelin & la fin des années 1960. Le
premier vin issu de ces vignes mis en bouteille
T'a été en 1971. Avant, il éait destiné a la
consommation familiale. C'était le vin que
les ouvriers buvaient au tonnelet, dans les
vignes. Certains consommateurs en buvaient
Jjusqu'a trois litres par jour. Le sylvaner était
recherché parce qu'il produisait bien, en fai-
sant un peu de degré ».
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JEUNES CANCRES
DEVENUS VIEUX PREMIERS
Aujourd’hui, le sylvaner représente 4,8 %
des superficies cultivées (soit 747 hectares
plantés en 2021). En 1969, cette proportion
s'élevait 2 un peu plus de 27 %, avec un
pic de 2 648 hectares atteint en 1977. Les
courbes de plantation des différents cépages
témoignent du désamour alsacien pour le
cépage. On commence 2 larracher 2 partit
des années 1980, puis de maniére franche
et ininterrompue depuis les années 1990,
au profit du pinot gris. Les quelques vignes
qui ont résisté A ce rejet sont aujourd’hui
vieilles. Souvent bien situées, en coteaux,
sur de bons terroirs, elles donnent des vins
appréciés lors des dégustations. Le sylvaner
peut donner un vin maigre et acide s'il n'est
pas bien conduit ~ comprendre bridé - et

S'il est planté sur des terrains trop riches.

AUCUNE PATRIE,
PLUSIEURS CHEZ-SO0I
A quelques endroits, dans certains lieux-dits,
le sylvaner jouit d’une réputation de qua-
lité qui fait l'unanimité depuis longtemps,
a l'image du Zotzenberg, 2 Mittelbergheim.
Le cépage se plait bien sur ce sol marno-
calcaire, au point davoir éé intégré, en
2005, a la liste des cépages reconnus dans
le cahier des charges du cru, cas unique
en Alsace. Michel Seltz (Domaine Fernand
Seltz) enfonce le clou : « Le sylvaner est un
cépage bistorique dans notre village, plus

précisément sur ce lieu-dit, cceur bistorique
du grand cru. Déja dans les années 1930,
les gens voulaient du zotzenberg. Le cru
était associé inconsciemment au sylvaner et
il était réputé. Ce sol se prétait bien a faire
de la qualité et il y avait de la demande. Les
vignerons n'ont pas été tentés par les autres
cépages et n'ont pas arraché. Aujourd bui,
le sylvaner est le principal cépage de ce
grand cru ». Le sylvaner était aussi présent
dans d'autres grands crus, comme Zinn-
koepflé, situé 2 cheval entre Westhalten et
Soultzmatt. Ce grand cru était « bistorique-
ment et largement planté avec des vignes
de gewurztraminer et de sylvaner, deux
cépages qui réussissent bien dans ce terroir
solaire (Zinnkoepflé signifie « la téte au so-
leil » en alsacien, NDLR) », raconte Philippe
Kubler (Domaine Paul Kubler). « En 1992,
avant méme Iobtention du statut de grand
cru, les vignerons avaient présenté un dos-
sier & I'Inao afin que seuls ces deux cépages
soient autorisés dans le cabier des charges.
La demande a éé retoquée et lappella-
tion a été accordée aux quatre cépages dits
nobles, riesling, gewurztraminer, pinot gris
et muscat. De nombreux vignerons ont alors
arraché leurs parcelles de sylvaner pour y
planter du riesling et du pinot gris, jusque [a
moins réputés dans ce secteur. Aujourd hui,
moins de 2 % du grand cru est encore plan-
té en sylvaner, trop peu pour représenter un
dossier de reconnaissance du cépage. Plis
au nord, dans la commune de Bergbieten,
Julien Schmitt (Domaine Roland Schmitt)
défend également le cépage avec sa cuvée
Grand A du Petit Léon, produite sur le grand
cru Altenberg de Bergbieten. « Réduire le syl-
vaner & un petit vin de comptoir, je ne suis
pas d'accord. Certes, il n'a pas le vocabu-
laire du riesling. Il est plus gouleyant, plus
Jacile, mais il a la vraie identité alsacienne,
avec cette belle fraicheur. Je parle bien sir
des sylvaners mirs, pas cewx produits
120 bectolitres par bectare. »

QUELQUES PISTES D'AVENIR
Thierry Fritsch esquisse une réponse : « Le
sylvaner ne doit pas remplacer un autre
cépage. C'est une entrée de gamme. Devant
un verre de sylvaner bien fait, sec et droit,
le consommateur a envie de se resservir et
de finir la bouteille. Ce nest pas le cas de
tous les vins. Parallelement, sous I'angle
des accords mets et vins, le sylvaner a plein
de cartes & jouer avec ses amers de fin de
bouche et son acidité qui peut jouer le role
d'un révélateur de saveurs, par exemple avec
des fruits de mer ». D'autres proposent une
interprétation originale du cépage. C'est le
cas d’Etienne Loew (Domaine Loew). Avec
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LEBEY DU MEILLEUR
CEUF MAYD'

Novembre 2021. Finale du concours du meilleur ceuf
mayonnaise, dans les cuisines du Ground Control.
Membres du jury, huissier de justice, etc. Résultat,
sans contestation aucune. Le cuisinier de La Rotisserie
d'Argent est le lauréat de I'édition 2021. Juste récom-
pense pour André Terrail le propriétaire et ce chef
qui a le sens du détail et de la perfection quand il
sagit de chercher son producteur d'ceuf (Ia ferme du
Pignon Blanc), d'imaginer 'assaisonnement (graines de
moutarde) ou la composition de son assiette. Tous les
jours, il partage cette méme exigence aux fourneaux de
son bistrot, aux pieds de la Tour dArgent. La rétisserie
savére étre plus quiune promesse, magistrale et appro-
visionnée durant chaque service en viandes et volailles,
canard notamment. La carte défend ses classiques, es-
cargots, céleri, quenelle André Terrail ou, 2 la broche,
pigeonneau, canard chalandais, colvert et autres « petits
oiseaux » en période de chasse. L'assiette est généreuse,
le plateau de fromages bien fourni, les patisseries 2 la
hauteur du lieu. Difficile aussi de ne pas succomber a
la cave, en partie approvisionnée par celle de la Tour
d’Argent et enrichie de cuvées réalisées pour la maison,
en net progres depuis quelques années.

La Rotisserie d’Argent

19, quai de la Tournelle, 75005 Paris

Tel.: 01 43 54 23 31

LEBEYDE LAM

\‘I:UR

PATISSER

Le jeune homme est-il le nouveau porte-drapeau de la jeune
génération de patissiers que le monde nous envie ? Dans un
registre jamais suranné, Maxime Frédéric puise son inspiration en
revisitant des classiques, allégeant dés que possible la quantité
de sucre, lointain héitier de la grande époque de Gaston Lendtre
avec qui il partage de mémes origines normandes. Ses réalisations
se limitent 2 deux ou trois produits et des associations de saveurs
réglées au plus pres. Son douillon de poire arrive sur la table tel
un modele du genre, élégant dans sa parure en pite feuilletée,
parfumé avec une poire fondante, mais pas trop, gourmand avec
les grains de sucre apportant le croquant nécessaire, intense avec
la créme épaisse et légerement acide. Méme extase avec les pro-
fiteroles ou la tarte du jour. Et ses chocolats ? I a fallu attendre
Paques pour découvrir une production limitée 2 quelques pitces
qui trouvent leur inspiration dans les ceufs produits par la ferme
familiale. La piece signature est confectionnée 2 partir de trois
cacaos contenant des noisettes enrobées. La collection d'ceufs est
garnie de différents pralinés et de caramel, le chocolat origami en
kit. Sans oublier le flan au chocolat entre fraicheur de lappareil
fagon bouillie 2 lancienne et notes chaudes de la crofite cacaotée
(sablé diamant). On a tout goité, on a tout aimé.

Plénitude - Hotel Cheval Blanc

8, quai du Louvre, 75001 Paris

76l : 01 793550 11
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SYLVIE BECQUET, LATOUR D'ARGENT
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Frank Ramage.

Estelle Touzet.

GENIES DU GESTE

ESTELLE TOUZET, XAVIER THUIZAT,
FRANCK RAMAGE

DE L'IMPORTANCE DU SOMMELIER

Pas un, mais trois génies du geste, impossibles 2 départager parce que complémentaires et
unis dans une méme équipe, celle de lart francais de servir le vin et d’en parler. Premiére
femme au monde 2 occuper la fonction supréme de sa discipline dans un restaurant trois
étoiles, Estelle Touzet a transformé son métier de sommeliére sans tambour ni trompette,
avec la retenue intelligente et I'obstination travailleuse qui la caractérisent. Aujourd’hui
consultante, elle a ajouté 4 son exigence habituelle une parole pédagogique solaire et ins-
pirante. Forgé par lexcellence (Bernard Loiseau, Meurice, Gagnaire, Peninsula), le destin
de Xavier Thuizat était naturellement fondé 2 se marier un jour a celui de Ihétel du Cril-
lon, redevenu apres de longs mois de travaux peut-étre le plus beau palace de Paris. Nous
wavons pas la place pour décrire ici toutes les qualités du jeune homme tant sa maitrise
impressionne. Le service qu'il conduit avec ses équipes est proche de la perfection, son
verbe et son élégance discrte, 2 la hauteur de Iendroit. Nous le félicitons pour son humi-
lité, noble qualité et signature des plus grands. Quant a Frank Ramage, allons 2 Iessentiel,
le Grand Tasting Paris, notre salon des vins annuel, naurait pas la réputation qui est la
sienne sans ce maestro imperturbable et profondément gentil. Collaborateur de notre mai-
son depuis plus de vingt ans, il supervise avec un talent managérial sans égal sa société
dévénementiel (Kira Consultants) et la formation impeccable de ses équipes. I L.V.C.
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Xavier Thuizat.

THOMAS DHELLEMMES , VICTOR BELLOT
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Prendre soin de nos terres et de ceux qui y travaillent,

pousser chaque jour les limites de Iexigence et de la qualité

pour produire le meilleur de ce que nous pouvons vous
offrir sont au coeur de la marque familiale Perse latitudes.
Vins, lieux de restauration et d’hospitalité, huile d’olive et
miel proviennent de cette méme passion et de 'amour du

beau et de 'exceptionnel.

Chétean Pavie

1 Grand Cru Classé "A" — Saint-Emilion

Aromes de Pavie
Saint-Emilion Grand Cru

ue Mondotte
milion Grand Cru

Hotel de Pavie
Relais & Chateaux

Chateau Pavie Decesse

Saint-Emilion Grand Cru Classé
- Table de Pavie
Clos Lunelles Py vl
Castillon Cotes de Bordeaux

Yannick Alléno

ateau Monbousquet

Saint-Emilion Grand Cru Classé L'Envers du Décor

Restaurant — Saint-Emilion

Angélique de Monbousquet
Saint-Emilion Grand Cru

. Huile d'Olive La Clusiere
Chateau Monbousquet AOP Les Baux-de-Proyence

Bordeaux Blane

Esprit de Pavie

Bordeaux Miel de Pavie

330 Saint-Emilion - France - www.perselatitudes.com

Domaine de Pavi

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.






OEBPS/images/bg3a.png
ilan

ENCHERES DE VIN

CE

OUE DISENT

LIS GRANDES

VENTES

LES VENTES AUX ENCHERES, C'EST UN GRAND PROJECTEUR
BRAQUE SUR LE MARCHE DU VIN. QUI MONTE ET

QUI DESCEND. OU EST LA MODE. QUE VEUT LAMATEUR.
C’EST PASSIONNANT. REVUE D'UNE ANNEE SOUS LE MARTEAU

PAR ANGELIQUE DE LENCQUESAING, CO-FONDATRICE D'IDEALWINE

DEPUIS UN PEU PLUS DE VINGT ANS,
Idealwine accompagne les amateurs dans
T'achat, la gestion et la revente de leur cave,
notamment par le biais des ventes aux
enchéres, un secteur qui a connu de pro-
fondes mutations. A l'orée des années 2000,
rares étaient les domaines 2 disposer d'une
cote, passeport nécessaire pour s'échanger
sur le marché secondaire des enchéres de
vin. Bordeaux y régnait en maitre, aux co-
tés de quelques grands crus de Bourgogne,
dune poignée d'étiquettes du Rhone et
de Champagne, d'un ou deux Alsaciens,
quelques Italiens et puis, c'était 2 peu prés
tout. Ce marché bien établi permettait de
valoriser le travail de ces illustres proprié-
tés dont les représentants sillonnaient infa-
tigablement le monde pour promouvoir les
vins. La voie singuliére qu'a emprunté Idea-
Iwine dés son origine a consisté non pas 2
se limiter 2 ces icones, mais 2 identifier les
domaines montants au travers du compor-
tement des amateurs, 4 suivre et analyser
les engouements pour des vins encore in-
connus du plus grand nombre. Nous avons
ainsi vu les hiérarchies se bousculer, les
certitudes vaciller, les goits évoluer. Dans
un tel contexte, linformation se transmet 2
la vitesse de I'éclair. Une bonne note, un
classement dans un palmarés ou un écho
consécutif 2 un événement plus ou moins
heureux ? La notoriété d'une propriété, d'un
producteur peut décoller en quelques jours.
Un fait qui s'est encore accéléré ces deux
derniéres années et qui nous a permis de
devenir un observateur privilégié du mar-
ché, den décrypter les tendances et den
extraire des faits marquants. Voici ce que
nous avons vu.
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UN CONTEXTE PERTURBE
PAR LA CRISE SANITAIRE
Difficile de se retourner sur les deux derniéres
années sans évoquer la situation sanitaire. Res-
trictions de déplacements, développement du
télétravai, rythme scolaire haché, couvre-feu,
fermeture des restaurants et des bars : autant
dévénements inhabituels dans nos habitudes
de vie sociale et de consommation, avec lim-
pact que T'on connait, dans le secteur des vins.
La France n'a pas eu Pexclusivité de ces bou-
leversements. Le monde entier a di faire face
en 2021 2 une situation encore contrainte. Les
occasions de déguster du vin ont pour lessen-
tiel été réduites 2 la sphere privée, entrainant
une hausse des ventes de ces produits dans
les circuits de distribution classiques restés
ouverts et via internet. D'aprés le barometre
Sowine-Dynata pour l'année 2020, la part des.
acheteurs de vin en ligne est passée en un an
de 31 9% 2 46 %.

SUSPENSION
DES « TAXES AIRBUS » ET REBOND
DES EXPORTATIONS
Lévolution sest poursuivie en 2021. En dépit
des fermetures de restaurants, la consomma-
tion est demeurée dynamique. Les ventes de
vins et de spiritueux ont enregistré un pre-
‘mier semestre d’autant plus encourageant que
les fameuses « taxes Trump », venues ajouter
25 % de frais d'importation ad valorem des
vins et spiritueux frangais sur le sol américain,
ont été suspendues pour cing ans 2 compter
de juin 2021. Une excellente nouvelle pour
lensemble de la filiére qui avait enregistré
un manque 2 gagner estimé 4 500 millions
deuros en 2020. Linterprofession de Cham-
pagne a tout particuliérement remarqué un

fort rebond de lensemble de ses ventes des le
premier semestre 2021 (+ 41,6 %) et cette ten-
dance seest encore accentuée jusqua la fin de
Tannée, avec un chiffre d'affaires qui s'est éta-
bli a 5,5 milliards d'euros, dépassant le niveau
de ventes atteint en 2019.

_ _UNERECOLTE |
SEVEREMENT AMPUTEE
La récolte viticole 2021 a été marquée par
Tune des pires catastrophes climatiques en-
registrées au cours des derniéres décennies.
La production (33,3 millions d'hectolitres), en
baisse de 30 % par rapport 2 2020, est 2 un
niveau encore inférieur 4 ce qui avaient été
constatés en 1991 et en 2017, deux années
de gel sévere. En cause, le réchauffement
climatique qui suscite une floraison précoce
de la vigne. Les jeunes bourgeons sont alors
beaucoup plus vulnérables aux épisodes de
gel qui, Tannée dernitre, se sont révélés parti-
culierement sévéres au printemps. Les régions
les plus touchées sont la Bourgogne, le Rhone
et le Jura, trois zones viticoles particuliére-
ment prisées des amateurs. La Champagne et
PAlsace ont aussi été lourdement impactées
par les aléas climatiques, notamment durant
lété. Chaud et humide, celuici a favorisé
Tapparition de maladies et pourritures, détrui-
sant une bonne partie de la récolte. Pour les
domaines disposant de stocks dinvendus liés
2 la fermeture des restaurants, ces petits ren-
dements ouvrent la perspective d'un écoule-
ment de millésimes plus anciens. Mais pour
les vignerons déja amputés de leur produc-
tion habituelle depuis plusieurs années par
une succession dépisodes de gel et de ma-
ladies  certains producteurs bourguignons
indiquent ainsi avoir perdu Iéquivalent dune
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LFBEY DE
L' INDEMODABLE

Une histoire 100 % familiale. Alda, la maman,
accueille et veille avec toute la bienveillance
et Pamour nécessaires sur son petit. Pierre
Altobelli a travaillé avec le gotha de la gas-
tronomie. Ducasse, Maximin, Troisgros pour
ne citer queux. Jusqua décider de revenir
dans sa ville natale reprendre ladresse de
famille, sans toucher au registre traditionnel
de la cuisine, fierté du Davia, assise sur des
bases bourgeoises et un amour immodéré
pour le patrimoine de la ville et de sa région.
Beignets de fleurs de courgettes, gamberonis
2 cru, carpaccio de loup de ligne 2 la purée
dolives, sardines farcies au vert de blette,
gros raviolis de daube. Et, avec un peu de
chance le jour de votre passage, rougets en-
tiers non vidés dont les abats permettent de
sublimer les grands rouges locaux. Ou encore
tourte aux blettes fidele 2 ce chef d'ceuvre de
la patisserie locale. Réjouissons-nous que le
cadre soit resté dans son jus, il est une se-
conde maison pour ses nombreux habitués.
Chez Davia

11bis, rue Grimaldi, 06000 Nice

Tel. : 04 93 87 91 39

EY DE LA MEILI
CHARCUTERIE

FUR

A Lyon, une seule artére  connaitre, la rue Franklin. Pas besoin
daller aux halles, vite surfaites, ce charmant quartier d'Ainay
réunit en quelques adresses le panier idéal. Notamment en
charcuterie. Avec deux artisans incontournables, Frédéric Bello
(de la boucherie voisine Bello) et Jérémie Crauser, chef charcu-
tier, disciple d'Escoffier et membre de Iassociation Les Toques
Frangaises. Tous les deux se sont associés en 2020 pour créer la
maison Crauser Bello. Rien que du bon et du trés bon comme
le paté-crofite (exceptionneD), l'oreiller de la Belle Aurore, le
boudin blanc ou le simple pité de foie. 1l y a longtemps que
nous n‘avions dévoré une telle qualité. Sans oublier le jambon
| cuit 2 Pancienne qui a fait notre sandwich et notre déjeuner
avec la baguette bien cuite et croustillante de la boulangerie
voisine, Au Vieux Pétrin.
Maison Crauser Bello
42, rue Franklin, 69002 Lyon
Tel. : 04 78 3709 97
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1OR DU RANGEN,
LI, TRESOR

DES

HUMBRECHT

LE CRU RANGEN EST UN MONUMENT,

UN MYTHE DONT LES VIGNERONS

PARLENT AVEC RESPECT. ILS SONT UNE POIGNEE
AEN FAIRE UN VIN. PARMI EUX, LE DOMAINE ZIND-
HUMBRECHT. GEWURZTRAMINER DE HAUT VOL,

VERTICALE DE LEGENDE

PAR GUILLAUME PUZO

LEONARD HUMBRECHT acquiert ses pre-
micres parcelles sur le Rangen en 1977.
Trois hectares et demi situés principale-
ment autour de la chapelle Saint-Urbain.
Aujourd'hui, les Humbrecht exploitent cinq
hectares et demi dans cette vallée étroite
exposée au vent, assez élevée en altitude,
en surplomb de la riviere (la Thur) au pied
dun coteau o les vignes les plus hautes
sont plantés 2 450 metres. Les 49 ares de
gewurztraminer sont situés dans la partie
basse. Le cépage n'aime pas le froid. Ter-
roir volcanique tardif, 2 la pente raide, le
Rangen se distingue surtout par la difficulté
dy travailler les sols. La viticulture sy fait
au treuil ou 2 la main, dans des conditions
éprouvantes.

37 MILLESIMES
AU PLUS-QUE-PARFAIT
$i 1978 est le premier millésime produit sur
le cru par la famille, il faut attendre 1981
pour goiiter un gewurztraminer. La dégus-
tation de 37 millésimes de ce gewurztrami-
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ner du Rangen achéve de nous convaincre
quil s'agit 1a d'un authentique vin de ter-
roir. Méme en vin jeune, on est souvent
incapable de deviner le cépage tant le lieu
domine et écrase tout avec force. En vin sec
comme en liquoreux, le vin transporte par
son volume, par son épaisseur en bouche.
Sa trame souvent huileuse, marquée par
une forte salinité, persiste longtemps en fin
de bouche. Elle évoque des notes salées,
fumées voire tourbées. La palette aroma-
tique est trés particuliere, sans étre forcé-
ment large. Les aromes fruités sont souvent
ceux de lorange, de la marmelade, de la
mandarine impériale, parfois avec quelques
notes de miel. Les épices sont souvent
entre le poivre et le clou de girofle. Les
vins impressionnent surtout par leur formi-
dable aptitude au vieillissement. Ceux de
40 ans ne montrent aucun signe de fatigue,
caractéristique propre au grand terroir,
dont attestaient déja des écrits des XII* et
XIII® siécles. Ce qui force I'admiration de
Léonard Humbrecht qui déclare, le jour de

La chapelle du Rangen.

notre dégustation : « Iis ne vieillissent pas, ces
vins /! ». Les millésimes des années 1980 et
1990 étaient tous fortement sujets a la pour-
riture noble. Tis ont produit de somptueux
liquoreux sans équivalence par leur inten-
sité parmi leurs rivaux en France, Yquem
compris, d'aprés nous. Les millésimes ré-
cents montrent toute I'excellence de ce lieu
dlexception dans un style plus sec. Si ce
terroir est toujours soumis au botrytis cine-
rea, en raison de la présence de la Thur en
contrebas, les vendanges se font désormais
beaucoup plus tat dans la saison. Larriere-
saison ne permet plus autant de vendanges
tardives que dans les vingt derniéres années
du XX* siecle. Limpressionnante accumu-
lation de notes parfaites qu'on suivra dans
ces pages témoigne de la sensibilité et de la
compréhension de la famille pour ce terroir
hors norme. Millésime aprés millésime, elle
est capable d'en proposer I'ultime expres-
sion. Comment noter autrement ? Chaque
année ou presque, ce vin magique est un
moment d'émotion. I

LEIF CARLSSON, PRESSE
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LES
NOUVEAUX
JEUNES

DE L’ANNEE

UNE NOUVELLE GENERATION AUX COMMANDES DES
VIGNOBLES DE FRANCE ET PEU A PEU, TOUT CHANGE.
AVEC DEUX MOTS D'ORDRE : FAIRE PROPRE ET REUSSIR.
OUl, C'EST NOUVEAU

PAR MICHEL BETTANE, ALAIN CHAMEYRAT, LOUIS-VICTOR CHARVET,
THIERRY DESSEAUVE ET NICOLAS DE ROUYN

36 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE






OEBPS/images/bg1.png
+ DE DEGUSTATIONS
+ DE PALMARES






OEBPS/images/bga.png
AR
3 I’ f
/
7\
N
5 <A

Au-dela des
RECREER L’AN
99/100

JAMESSUCKLING.COMY

96+/100

18,5/20

e __Grand Siecle N°25 en bouteille: En‘allocation.
ST — sowwdl DEE T L —/@‘#grandsieclz

#

["ABUS D’ALCOOL ESTDANGERFUX POUR | A





OEBPS/images/bg3b.png
Lionel Cuenca, Angélique de Lencquesaing et Cyrille Jomand, les trois fondateurs d'iDealwine.

récolte entiére au cours des cing derniéres
années -, les conséquences économiques
d'une année comme 2021 sont lourdes. Dans
des régions ol la tension sur les prix est déja
importante, ces phénomenes viennent encore
creuser le déséquilibre entre Toffre et la de-
mande.

2021, LES PRIX S'ENVOLENT
Lensemble de l'exercice 2021 a été le théitre
dlune hausse significative des prix qui sest
concentrée sur certaines signatures de Bour-
gogne principalement, mais aussi de la val-
lée du Rhéne et du Jura. Une tendance qui
Slest poursuivie, voire amplifiée pour certains
domaines depuis le début de l'année 2022.
Pourquoi une telle fievre ? La reprise des
échanges, Tanticipation d'une raréfaction de
Ia production 2 venir, qui suscite un effet de
report sur les vins encore disponibles dans les
millésimes antérieurs, sont venus nourrir le
déséquilibre entre T'offre et la demande pour
certaines signatures phares du vignoble et ce,
a une échelle mondiale. Le phénoméne n'est
pas nouveau. Laccélération de la digitalisation
des ventes en 2020, du fait du confinement,
a contribué a rendre accessibles au monde
entier des ventes jusqualors réservées a une
clientéle plus locale. Les réflexes d'achat a
distance ont été pris et ce phénomene sest
intensifié en 2021. Par ailleurs, certains grands
vins francais sont aujourd’hui devenus des ac-
tifs patrimoniaux 2 part entiére. Certains sont
déja rares des leur production (grands crus
de Bourgogne et du Jura) et cette raréfaction
initiale ne fait que saccroitre avec le temps
et la destruction (bouteilles consommées). La
hausse de prix est donc a peu prés systéma-
tique tant que le vin n'a pas dépassé son apo-
gée. Mécaniquement, les vins se valorisent,
venant intéresser une cible qui s'élargit aux
amateurs sensibles au caractére patrimonial
de leur cave. Dans un contexte de taux bas,
ol les liquidités sont importantes et dopées

par une épargne que le contexte sanitaire est
venu gonfler durant les périodes de confine-
‘ment (moins de dépenses, moins de voyages),
le vin revét une valeur d'actif particuliérement
attractive.

LA PART DU BIO

Premier constat, la tendance est générale.
Tous les consommateurs de vins bio, biody-
namiques ou nature ne portent pas nécessai-
rement une barbe et une chemise a carreaux.
Sur Idealwine, la plupart des pays achétent
environ 40 % de vins conventionnels et 60 %
de vins en bio, biodynamie, viticulture écolo-
gique et vins nature. La France et la Belgique
conservent une proportion de 42 % de vins
conventionnels. Pour I'talie et I'Allemagne,
cette part monte 2 43 %, pour la Corée du Sud
et la Suéde, elle passe a 41 %. La Suisse et les
Pays-Bas, quant 2 eux, consacrent 38 % de
leurs achats a ces vins. Une formation serrée.
Quelques pays se détachent de ce peloton et
basculent vers une large consommation de
vins respectueux de l'environnement. Notons
Taiwan, ot seuls 18 % des vins achetés sont
produits en conventionnel. La biodynamie
prédomine ici et représente 64 % des vins.
Enfin, le Royaume-Uni et la Chine ont acheté
seulement 27 % de vins conventionnels.

LA QUALITE OU LE LABEL ?
La cohérence observée entre les régions d'ot
proviennent les vins achetés et leur propor-
tion de vins conventionnels versus vins en bio,
biodynamie ou nature interroge. Le consom-
mateur fait-l le choix conscient de se diriger
vers des vins respectueux de lenvironne-
ment 7 Ou plutdt, ses régions de prédilection
déterminent-elles de facon principale le type
de vin quil achéte ? Expliquer l'augmentation
de la part des vins produits en biodynamie,
bio et nature par la volonté de lacheteur est
un raccourci souvent énoncé. Toutefois, il nie
la volonté, le choix du viticulteur dans lutili-

sation de ces méthodes. Les raisons d'implan-
ter ces techniques dites respectueuses sont
multiples : amélioration de la qualité du vin,
sauvegarde de la santé des salariés et voisins
du domaine ou impact macro-économique.
Pratiquer de telles méthodes suppose une
exigence accrue, une attention portée 2 la na-
ture, au vivant, mais aussi 2 chaque étape de
production. Lerreur peut étre irrémédiable.
Y arriver demande beaucoup d'énergie et de
talent au vigneron. Cette voie nécessite un tel
engagement du domaine que le résultat est
souvent dune qualité supéricure. Les ama-
teurs recherchent ces domaines précis, ces
signatures pour leur excellence. Obtenir une
certification est un travail long, codteux, qui
contraint le domaine 2 des régles précises.
Si le critére principal d'achat est la qualité, la
typicité des vins et non leur type de viticulture
ou vinification, alors sastreindre aux régles
rigides des labels perd son sens. Respecter la
philosophie des méthodes  biodynamiques,
bio et nature tout en saffranchissant du label
peut redonner la souplesse nécessaire 2 la
création de grands vins.

LA DEMANDE PROGRESSE,

LE VIGNOBLE AUSSI
La consommation de vin bio des ménages
frangais a progressé de 13 % en valeur entre
2019 et 2020. Autre chiffre impressionnant :
les ventes de vin représentent plus de la moi-
tié des 887 millions d'euros de produits bio
exportés en 2022. Le vin fait toujours partie
des filiéres bio les plus dynamiques avec une
croissance de 22 % des surfaces cultivées en
bio par rapport a 2019 selon 'Agence bio.
En 2020, 17 % des vignes francaises étaient
cultivées en bio (certifiées ou en cours de
conversion), soit 137 442 hectares. Une belle
performance pour la viticulture puisque la
moyenne des surfaces en bio, toutes produc-
tions confondues, s'établit 2 9,5 %. Au total,
9 784 exploitations cultivaient des vignes en
bio en 2020 (+ 21 % par rapport a 2019), ce
qui en fait la plus belle progression de culture
bio avec les oléagineux (+ 21 % également).
Notons également le fait que ces produits per-
mettent de rajeunir la cible des consomma-
teurs de vins. Alors que les jeunes achétent
moins de vin que leurs ainés, ils achtent en
revanche davantage de vin bio. Dans le détail,
42 9% des 18-24 ans et 37 % des 25-34 ans dé-
clarent acheter du vin bio au moins de temps
en temps contre un quart des 35 ans et plus
(25 %).

Plus que jamais les amateurs recherchent
des vins toujours plus rares et toujours plus
« verts », tandis que les noms les plus presti-
gieux continuent A faire réver le monde entier.
Lenvolée des prix amene - et cest encou-
rageant - les acheteurs 2 élargir leurs envies
vers des signatures et des régions plus variées,
permettant Papparition de nouvelles étoiles
dans chaque région. I

bilan
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DOMAINE LES QUATRE PILIERS, LOIRE

Dés 2020, date de son installation, nous avons suivi
Valentin Desloges pour son premier millésime, au-
jourd'hui en bouteille. Aprés avoir fait ses armes dans
de grandes propriétés bourguignonnes et a l'étranger,
le néo-vigneron est revenu dans sa Touraine natale
pour créer Les Quatre Piliers, un domaine en conver-
sion bio de dix hectares entre coteaux et plateau dans
la région de Saint-Aignan. Ses sauvignons constituent
des modeles du genre avec un fruit plein de vitalité
(cuvée domaine), ciselé et cristallin (grande cuvée),
Par sa persistance aromatique, le cabernet franc déjoue
tous les codes. Une belle découverte dans la vallée de
la Loire ot fourmille plein de jeunes talentueux. Coup
dressai, coup de maitre. I D.H.

CHATEAU TEYNAC, BORDEAUX

Dans toutes les organisations, 4 tous les niveaux de
responsabilité, le monde professionnel du vin réclame
des tétes bien pleines. Dans la lignée de son pere
Philippe, ancien architecte et communicant, et de sa
mére, journaliste et communicante également, Eléo-
nore Pairault a d'abord commencé par faire des études
brillantes en droit spatial et aérien. Et puis, comme
ses parents, elle sest prise de passion pour le vin. De
retour dans les propriétés de famille (Teynac et Les
Ormes 2 Saint-Julien, Corconnac en appellation haut-
médoo), elle a redonné vie en quelques millésimes au
réve de ses parents, lui donnant un souffle nouveau,
animé par des vins désormais remarquables de netteté,
délégance et de charme immédiat, héritages de cette
famille sincére et accueillante quelle présente avec
conviction en France comme dans le monde. I L.V.C.

PRESSE
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GENJES DE DEMAIN

IL FUT UN TEMPS o l'univers du vin inquiétait par le vieil-
lissement conjoint de ses consommateurs et de ses produc-
teurs, les uns comme les autres enfermés dans une routine
censée les éloigner inexorablement de publics plus jeunes.
Si le questionnement mérite toujours d'étre posé en matiére
de consommation, il a trouvé une réponse étonnante coté
vignoble : jamais le vin n'a attiré autant de nouveaux acteurs.
Dans un monde en pleine mutation, le secteur viticole pré-
sente pour nombre de jeunes, diplomés ou non, beaucoup

datouts spécifiques et en particulier celui de faire le choix
clair de vivre en harmonie avec la nature. Pour beaucoup de
néo-vignerons, cette conviction permet d'agir directement et
personnellement pour la planéte grace a une pratique viticole
respectueuse des impératifs écologiques. Sajoute 2 cela la
liberté d’entreprendre, le rythme de vie, le retour a la terre et
aux racines, etc. Méme si les difficultés nombreuses du métier
finissent par décourager certains, le pouvoir d’attraction de la
filiere n'a jamais été aussi fort. I T.D.
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LES JEUNES POUSSES, BEAUJOLAIS
Sinstaller comme viticulteur avec une vraie ambition
éthique, qualité du vin et respect de lenvironnement
oblige, devient de plus en plus difficile. Le principe du
wine funding prend alors du sens : aider par des dons
de jeunes viticulteurs 2 se développer donne le coup
de pouce nécessaire. Angela et Hugo se sont rencon-
trés a Dijon lors de leurs études et leurs stages dans
de grands domaines ont complété leur formation. Ils
ont eu la chance de trouver deux bonnes fées. Thibault
Liger-Belair leur a confié cing hectares de vignes qu'il
exploitait en Beaujolais, Ivan Massonnat leur a transmis
sa connaissance de ce type d'entreprise. Les premiers
vins sont délicieux, particuliérement I'admirable Les Bru-
reaux, en appellation chénas. Lacquisition durable de
vignes se concrétise, 3 émeringes, village remarquable
proche de Juliénas et Chénas. Longue vie 2 ces jeunes
pousses. I M.B.

CHAMPAGNE LAFALISE-FROISSART

En faisant ses classes pendant dix ans comme commer-
cial chez Rémy Martin, puis chez Champagne Henriot,
Paul Froissart a développé un sens aigu du busines
avant de reprendre les vignes familiales a Verzenay.
Toutes en grand cru. Premiers tirages en 2016, pre-
miéres mises en marché en 2019. Trois cuvées pour
commencer, un rosé et deux blancs sous la marque La-
falise-Froissart. Lafalise, C'est le nom de ses grands-pa-
rents : « Une forme d’hommage, ce sont eux qui mont
transmis les vignes et cet amour du terroir, en plus. Je
fenoue avec un passé que je nai pas connu . En déf
nissant sa jeune entreprise comme “Maison d'initiés”, il
ne savait sans doute pas que c'était si vrai. Il ne lui aura
fallu que deux ou trois ans pour voir ses vins devenir
cultes au point qu'aujourd’hui, toute sa production est
sous allocation, les vins sont réservés a avance par ses
importateurs et 95 % de sa production est exportée. Le
succes est 14, palpable, évident. Il peut maintenant envi-
sager de nouveaux projets, de nouvelles cuvées. Clest
parti et bien parti. § N.R.
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2006 (vendanges
tardives, liquoreux)

Robe acajou. Malgré sa couleur
trés évolude, aucune oxydation.
Nez de raisins de Corinthe, de
café, de pruneau, de cacao.

En bouche, il golite quasi sec.
Equilibre magique, longue
persistance sur le café et le
poivre. Les amers du terroir sont
équilibrants et gastronomiques en
toutes circonstances. Hors norme.
0246

2005

On retrouve une couleur plus
normale aprés le 2006, d'un joli
or, liée 3 [3ge. Nez de toffee,
caramel, des parfums que lon
retrouve en bouche, avec de
Uabricot sec. Texture huileuse,
beaucoup de gras, superbes
sensations tactiles, équilibre
magnifique pour un vin qui
commence seulement 3 vieillir.
20223

2002

99

Robe orangée soutenue.
Equilibre sur la puissance en
bouche, avec des tannins fins

et beaucoup de sel. Il godite
1égérement demi-sec, mais C'est
son alcool transformé qui le rend
si séduisant. Plus de 16° et un
équilibre digeste, savoureux.
02242

2001 (vendanges
tardives, liquoreux)

Robe orangée soutenue, apportée
par le botrytis. Nez fumé qui
domine les autres parfums. En
bouche, une texture huileuse

qui fait ressentir les saveurs de
caramel, de toffee. Vin doux dans
son équilibre avec un fort retour
salin qui évite lennui en finale, ol
rejaillit une note épicée (girofle)
ILvieillira trés longtemps.

20241

66 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE

2000 (vendanges
tardives, liquoreux)

Robe entre orangé et ambré,
plus foncée que celle du 2001.
Nez refermé, fruité absent. En
bouche, riche liqueur onctueuse,
équilibre de grain noble par sa
puissance et grice 2 sa belle
salinité. IL finit vif et enlevé.
202240

1999

100

Robe orangée  reflets cuivrés
Nez puissant et salin. En bouche,
de puissants amers de café,
également la puissance des
épices [girofle). Une liqueur
tapissante autant due & lalcool
transformé qu’au sucre résiduel,
quasiment digéré.

202239

1998 (vendanges
tardives, liquoreux)
0

Robe acajou 4 reflets rouges, on
croirait un vieux rivesaltes de 50
ans. Nez de fruits conits, raisins
de Corinthe, poivre, chocolat
blanc, complexité incroyable de
grand vin liquoreu. En bouche,
une liqueur fastueuse (112 g/l
Toujours cette note salée qui
équilibre Uensemble.

02038

1997

Un nez plus identitaire du

Rangen que celui du 1998,

dans un registre floral intense.
Bouche compacte, concentrée,
ramassée. Riche et haut en alcool
transformé prés de 15°), il n'a
pas encore atteint son apogée,
malgré son quart de siécle
2027547

1996

98

L'y a pas eu beaucoup de
botrytis dans le millésime et

iL golite quasi sec, méme si la
robe est bien ambrée. Les notes
fumées et améres du terroir sont
bien présentes dans la bouche
verticale. Le jus du volcan dans
le verre.

0246

1995

Robe d'orange confite. Un nez
d'agrumes confits et de fumée,
encore une bouche magique pour
ce vin riche qui a ferments haut
16,1°). Sa liqueur s'intégre 3 la
perfection. Finale fumée et salée
de toute beauté.

20045

1994 (vendanges
tardives, liquoreux)

Robe acajou clair. Nez fumé
d'écorces d'oranges, de

cacao. En bouche, une liqueur
impressionnante (135 /U, bien
soutenue par une forte acidité.
C'est un grand Rangen liquoreux
comme on en produisait tant 3
[époque. L finale légérement
iodée apporte un effet équilibrant
4 (a liqueur. Grand potentiel.
0244

1993 (vendanges
tardives, liquoreux)

Robe de café clair. Nez puissant,
de fruits confits, de bois noble,
dépices fortes [poivre, girofle).

En bouche, une liqueur épicée et
salée qui ne lasse pas, c'est un
équilibre de grains nobles dans

le verre, son acidité (9,1) e fera
tenir longtemps. La persistance se
fait sur des amers de café et des
notes de caramel de toute beauté.
02243

1990

Robe dorée 3 reflets cuivrés,
Nez puissant de fleurs dorées au
soleil et de fumée. Dés lentame,
le vin est salin, porté par des
amers nobles. Une fraicheur

et un équilibre magiques, une
représentation sphérique du vin
en bouche.

202039

1989 (vendanges
tardives, liquoreux)
00

Robe tuilée. Un nez épicé, poivré,
girofle, camphre, intense et
puissant, avec laération des notes
de bergamote et de cédrat. En
bouche, une attaque sur la liqueur
de café et les amers d'orange, un
développement plus salin par la
suite. Un équilibre de diva.

202249

1988 (vendanges
tardives, liquoreux)

Robe orangée encore assez
jeune. Nez fumé sur les nuances
minérales du terroir. En bouche,
la liqueur est gourmande,

le fruité est bien présent
(orange, marmelade), avec une
persistance vive et fumée, sur la
mandarine impériale.

2022548

1986 (vendanges
tardives, liquoreux)

Robe cuivrée orangée soutenue.
Un nez profond et &tonnant, qui
évoque un cidre de glace, une
pomme au four. Puis, les notes
fumées du Rangen arrivent.

En bouche, riche liqueur bien
épaulée par une belle acidité,
finale torréfie (notes de créme
brilée) étirée par des amers
savoureux.

20222

1985 (vendanges
tardives, liquoreux)
9

Dégusté en magnum. Robe jaune
doré, brillante, encore claire pour
unvin de prés de 40 ans. Au nez,
les puissantes notes fumées du
Rangen. En bouche, un équilibre
de grand vin sec, 3 la texture
huileuse, signature du cru.
20223

1983

Un nez tourbé-fumé, terpénique,
qui évoque le Rangen et non le
cépage. Bouche gourmande,
texture grasse, beurrée. Grande
persistance fumée.

2022381

+ Cette dégustation compléte
avec encore plus de millésimes
est a retrouver sur
mybettanedesseauve.fr
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NOUS LE DISIONS pour la premiére édition
de notre Nouveau Bettane+Desseauve, lan der-
nier, le vin a changé d'époque. Les plus anciens
dentre nous -~ et je crains bien que les deux
signataires de cet éditorial se rangent dans la
catégorie — ont connu un temps ol le vin rouge
coulait 2 flot, personne ne se souciait de sa-
voir s'il était bon ou pas. La France des années
soixante-dix, des films de Claude Sautet et du
pit ballon de cétes sifflé au comptoir était aussi
celle d'une routine médiocre dans les vignes et
les chais. Dans les deux décennies qui ont pré-
cédé le tournant du siécle et celle qui a suivi, la
France du vin a vécu une mondialisation heu-
reuse ol les vignerons douds, travailleurs ou
bien dotés sont devenus des stars planétaires
dont on s'arrache a prix d'or la production. Un
cran en dessous de cette élite, toute une filiere
‘est poussée du col, avec la recherche de qua-
lité comme regle du jeu

Mais la marche du monde, ses soubresauts inat-
tendus et ses bouleversements inéluctables, s'est
rappelée au souvenir de la civilisation du vin.
Plusicurs facteurs hétérogénes se  télescopent
pour donner 2 notre passion des contours tout
a fait inédits que cette édition du Nowveau
Bettane+Desseauve  explore. Regardons  en
quelques-uns des  présent :

Dans une planéte en surchauffe, la qualité des
vins ne peut plus ére le seul barometre de la
production. Le respect des enjeux écologiques.
et climatiques prend désormais une place qui
transforme non seulement l'agronomie et la viti-
culture, mais aussi notre appréciation des vins.
1l n'y a rien de plus 2 coté de la plaque pour
un cenophile d’aujourd'hui que de boire un gros
vin puissant, généreux en alcool et intensément
boisé, fat-il issu d'une appellation prestigieuse.
Les vins de garage ont éé remplacés par des vins
de jardin, ¢a change tout.

Dans un monde ol les repéres qui pilotent une
existence — la réussite professionnelle, largent, la
famille, etc. - se redéfinissent 2 toute vitesse, faire du
vin est devenu un choix de vie pour toute une nou-
velle génération de vignerons. Plus prés de la terre,
du soleil et de la pluie, du produit que lon fagonne.
Cela aussi se retrouve dans les bonnes bouteilles
que l'on ouvre. Elles nous racontent les histoires sin-
guliéres de femmes, dhommes, de terre et de travail.
La sincérité est devenue une valeur cardinale du vin.
Dans une économie au bord de la crise de nerf,
le prix de notre passion compte. Certaines étoiles,
nous en palions plus haut, se vendent au goutte
4 goutte a des tarifs interstellaires. Leur nectar
justifie-t-il autrement que par une implacable loi
de T'offre et de la demande de telles différences
de prix avec un voisin aussi méritant mais moins
célébre ? Evidemment, non. Notre mission est de
scruter particuliérement ceux qui savent faire ri-
mer qualité et accessibilité.
Dans un pays qui ne réussit pas a s'aimer, la France
du vin offre une profusion de bonheurs, petits et
grands, amplifiées encore par ceux qu'apporte la
gastronomie, consacrées par la beauté des lieux
que font vivre nos vignobles. Ces émotions et
ceux qui les incarnent, nos experts et nos amis
du guide gastronomique Lebey, une nouvelle fois
partenaire de cette édition, les révélent dans les
pages qui suivent.
Certains esprits chagrins voient dans le vin un
danger pour la santé publique ; d'autres, une
activité économique un rien folklorique et datée.
Quiils y réfléchissent un instant, il n'y a pas tant
de savoir-faire humain qui prone une telle har-
monie avec la nature, qui offre 4 ses nouveaux
acteurs un modele de vie cohérent et sincére, qui
puisse satisfaire chacun avec modération, tant
sa soif que sa bourse et qui, au final, transmette
émotion, plaisir et souvenirs au coeur du pays.
Michel Bettane et Thierry Desseauve

éditorial.
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BENJAMIN GRAS
DOMAINE SANTA DUC, RHONE

Les grandes histoires de vin sont souvent, pas tou-
jours, une histoire familiale longue. Ici, elle a com-
mencé en 1874. Et 2 la fin de Phistoire, il y a un pere
qui a trouvé la clef, le mode d'emploi, et un fils qui
sublime le travail du pere. Fine équipe. Si Benjamin
Gras a un talent certain dans « I'écriture d'un nou-
veau chapitre de Santa Duc », il est dabord le fils
de son pére et il n'a pas encore 30 ans ou 2 peine.
Yves, le pere, dit : <1l n'y a pas de recette et il n'y a
pas de secret. 1l faut juste de la sensibilité - ce qui
explique que Benjamin ne fait pas les mémes vins
que moi, on n'a pas la méme — et de la réflexion ».
Chez le pere et le fils, on réfléchit beaucoup. Sur les
maturités du raisin, les dates de vendange. La ten-
dance est 2 la récolte précoce, il vaut mieux couper
trop t6t que trop tard, disent-ils. 1l faut des degrés
alcooliques maitrisés, des vins fins. Benjamin utilise
moins de bois, les vins sont plus clairs, plus nuan-
cés. Un nouveau gigondas est en train de naitre. I
N.R.
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LORRAINE ODDO
ODDOWINES, FRANCE, ITALIE

Grand nom de linvestissement financier, la famille Oddo s'e:
depuis longtemps passionnée pour lunivers du vin. Ap
avoir acquis une belle propriété en Provence, le domaine
du Vallon des Glauges, et le vignoble Taaibosch 2 Stellen-
bosch en Afrique du Sud, elle a choisi pour se développer
un positionnement pertinent et original : s'associer dans dif-
férentes régions avec des producteurs essentiels du cru pour
y développer un projet viticole de haut niveau. Sont
ainsi Le Piton 2 Sancerre, avec Pascal Jolivet, et le spectacu-
laire Serra Ferdinandea en Sicile, avec la famille Planeta. Au
final, le groupe familial piloté commercialement par Lorraine
Oddo avance vite sur des terrains divers mais toujours
excitants. Fondé sur le partage d'expérience et d'expertise
et une vision résolument internationale du monde du vin, la
stratégie de la famille Oddo est profondément novatrice. On
la suivra avec beaucoup dintérét. i T.D.

MATHIEU GARGON, PRESSE
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sa cuvée Marguerite, il propose un vin de
macération élaboré A partir d'une variété de
sylvaner 2 peau rouge, au fruité croquant
entre griotte et framboise, légerement tan-
nique et désaltérant grice a sa belle acidi-
té. Hélas, cette variété de sylvaner ne figure
pas dans la liste des cépages autorisés en
France. Les vignerons le déclarent comme
un sylvaner, sans plus de précisions. Cer-
tains ont trouvé la parade. Au domaine
Josmeyer, par exemple, on trouve un vin
de sylvaner du nom de Peau Rouge. Une
marque déposée avant de faire référence au
variant du cépage. Pour ce qui est du godt,
Isabelle Meyer explique que les deux varié-
tés, complantées dans sa parcelle, marissent
au méme rythme. La variété a peau blanche
(dorée) serait peut-étre un peu plus végé-
tale, la rouge un peu plus épicée. Bref, hors
les cuvées de macération, cette tendance
semble plus relever de I'amusement plutét
que d'une véritable diversification. L'avenir
du sylvaner passe par un style sec et droit
en bouche, bati autour d'une acidité large
et massive fondée sur les caractéristiques
variétales du cépage. Sera-t-l un jour aussi
fin et élégant que peut Iétre le riesling, avec
lequel il est parfois confondu en dégusta-
tion ? En matiére de cépages aussi, on a le
droit de déplorer quune certaine inégalité
des chances existe.

Ces sylvaners a leur meilleur

Domaine Dirler-Cadé,
Sylvaner Vieilles Vignes 2020

Domaine Agathe Bursin,
Sylvaner Eminence 2009

Un nez floral puis les fruits
confits, la pate de fruits. Belle
expression saline en bouche
et toujours cette richesse qui
fait tenir le vin dans le temps.
023

16 euros

Domaine Albert Boxler,
Sylvaner 2020

Joli nez floral, élégant fruité
fin, entame de bouche ronde,
acidité moyenne mais vin
bien équilibré et franc, belle
rondeur, il godte sec

20223

Weuros

Fruits et fleurs, ardmes
végétauy, bouche portée

par la salinité du cru

Kessler [pour moitié dans
lassemblage), puissant et
corsé, avec une finale relevée
(14° d'alcool). Il goite sec
Minéralité, salinité, bel avenir.
20223

16,50 euros

Muré - Clos Saint-Landelin,
Sylvaner Oscar Clos Saint-
Landelin doux 2018

Parfums puissants de fruits
jaunes et de pate de fruits.
En bouche, riche liqueur,
onctuosité plus issue du
passerillage que du botrytis
Finale gourmande et
savoureuse

03

21,50 euros

Domaine Valentin Zusslin,
Sylvaner Bollenberg 2014

il godite aujourd'hui & point,
avec ses ardmes de fruits
exotiques mirs (ananas),
sa bouche énergique et
tranchante. Retour salin
en finale qui donne de la
longueur.

22529

21,50 euros

Weinbach - Domaine
Faller, Sylvaner 2019

Fruité blanc bien mar,
registre floral et agrumes
en bouche. Nerveux, droit,
avec de la chair et de la
gourmandise. Tension bien
saline en finale.

2022:3%

18 euros
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NOS TABLES
T CEUX
UL LES
RESSENT

UNE TABLE, C'EST LE SAVANT MELANGE D°UN LIEU,
D'UN HOMME, D°UNE CUISINE

ET DES CLIENTS QUI S'EN FELICITENT.

VOICI NOS PREFEREES DE LANNEE

PAR PIERRE-YVES CHUPIN [DIRECTEUR DES GUIDES LEBEY)
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ROMAIN SANDT, PRESSE
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DANS LE MONDE
DES GRANDS VINS,
LALSACE CONTINUE
DE TENIR SON RANG.
ENTRE ANCIENNE

ET NOUVELLE
GENERATION,

CE VIGNOBLE COMPTE
BIEN DEFENDRE

SON IDENTITE PORTEE
PAR UNE VITICULTURE
MPECCABLE

PROMOTION DE LANNEE

DOMAINE VALENTIN ZUSSLIN

MATHIEU GARGON
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Les Humbrecht en trois
générations. De gauche
4 drolite : Olivier, Léonard
et Pierre-Emile.

La verticale

Les vins ont été ouverts au fur
et a mesure. Aucun n'a été
carafé a l'avance ou sur

le moment. Tous les vins
étaient en bouteille. Seul

le 1985 était servi en magnum.
Bouchons d'origine (un seul
était bouchonné, le 1987).

2020

Equilibre sec, puissance, large
matiére en bouche qui explique
cette texture grasse, presque
huileuse, finale épicée longue
et persistante. Grande garde
prévisible.

0240

2019

Fruité beaucoup plus mir
que celui du 2020. Miel fin,
chataignes, sous-bois. Une
certaine richesse en entame

de bouche, avec une puissance
saline derriére pour rétablir
Uéquilibre. Combinaison réussie
du sphérique et de la salinité.
Parfait aujourd'hui, et pour
longtemps.

0249

P
e
b

2017

Notes exotiques, ananas frais,
citron, cire d'abeille. Malgré ses
41 grammes par litre de sucres
résiduels, il godite sec. Une
expression de Rangen bien plus
saline que le 2018.

02237

2016

Nez marqué par les fruits
exotiques [papaye, mangue). Ila
fermenté sec, ce qui lui donne un
haut volume d'alcool (15°) bien
intégré grace a la charge saline.
Formidable vin de gastronomie,
immense persistance saline.
02254

2013

Senteurs exotiques [ananas,
péche jaune, bananel. En bouche,
entame salée et fumée, liqueur
perceptible (42 g/l] équilibré par
une acidité salivante qui apporte
de la longueur. Millésime dans la
moyenne, ni trés sec ni trés doux.
Sensation saline en finale.

20248

0]

‘Pace

Robe dorée soutenue, légérement
orangée ambrée. Nez fumé,
fruits confits, fleurs séchées. En
bouche, lacidité relativement
faible (4,3) faire ressortir le
moelleux de Lalcool et une légere
sensation de douceur. Finale
sapide et concentrée, sur les
amers fumés propres au terroir.
202247

2010

Robe jaune orangée. Toujours ce
nez fumé, légérement tourbé. En
bouche, une riche liqueur (36 g/
mais une acidité de compétition
(7,3) qui donne un tonus et un
équilibre impressionnants.

La finale sur le caramel au
beurre salé est d'une grande
gourmandise, épicée par une
ultime sensation poivrée.

2022>50

2009

Aromatique de fleurs dorées

au soleil. Puissant et salin en
bouche, équilibré malgré une
faible acidité (3,6) qui le rend plus
compact comparé au 2010. Cest
néanmoins une belle expression
du Rangen

0223

2008

Un nez porté par le botrytis,
fruits confits, cire, pate de fruits
(coing), gourmand. En bouche,
une liqueur digne d'un vendanges
tardives dans sa pureté, sa
concentration et surtout sa
restitution acide. Finale 3 la
fraicheur énergique. Comme le
2010, iL est encore trés jeune et va
trés bien vieillir

0248

2007

Robe orangée. Un nez de
tourbe et de malt, puissant,
minéral, au fruité absent

qui revient légérement, sur
Uécorce d'orange. Vin magique
par son toucher beurré, gras,
puissamment salin. Son haut
degré d'alcool (16,3%) rend

sa texture huileuse. Finale
généreuse peu marquée par la
liqueur (22 g/l)

0237
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Sophie Barmés.

chimique, avec emploi géné-
bants et de pesticides de
généreux et du
sucre résiduel dans des vins conforta
évolue, mém
(cavistes ors) ont quelque
nées d'avance sur les particuliers qui fré-
quentent le caveau. Dés 2005, il commend
a travailler en bio. Certification en 2013. 11
franchit le cap de la biodynamie. Certifi-
cation en 2019. Les vins, de plus en plus
gagnent progressivement en tension
t en verticalité. Pour les rieslings, le su
résiduel n'a jamais vraiment été une ques-
tion, 4 linverse des pinots gris et des ge-
wurztramin on pinot gris sec Le Maré-
hal, vinifié en barrique, est un grand vin
de gastronomie. Et pour le millésime 2020,
son gewurzt’ sec produit sur le grand cru
Zinnkoepflé est une révélation .

SOPHIE ET MAXIME BARMES
Domaine Barmés-Buecher
Lhistoire ce domaine bascule brutale-
ment en octobre 2011, au déces acciden-
tel de Francois Barmes. En cave, les vins
sont alors en pleine fermentation. Son fils
Maxime, alo: yé au domaine Saint-

Auriol dar
doit re
le travail en cave. De formation viti
(BTS 2 Beaune), il prend en char
hnique, 2 la vig
Les bases du domaine étaient déja bien

Maxime Barmés.

tablies, la viticulture vertueuse, avec une
onversion  la biodynamie entamée d
1998. Sa
maine un an plus tot, lors des vendanges
2010. Pour elle, ce sera la gestion admi-
nistrative et commercial sceur,
toujours bien accompagnés de leur m
Genevieve, vont poursuivre sur leur lan-
Au fil des millésimes, les sucres rési-

ompent, les rouges gagnent
fon dans le toucher de bouc

terroirs gagnent en expre:
t lisibilité, 2 limage d. nouvelle =

uvée de pinot blanc du Sand, ¢ &,
fétiche du domaine, de toute s y

le millésime 2020 goiité cette année

ADRIEN SCHOENHEITZ
Domaine Henri Schoenheitz
Adrien Schoenheitz aime les terroirs de
granite des vallées de Munster, Linsenberg,
nreben, Holder. Il en détaille dail-
avec passion toutes les subtilités géo- A

logiques. Un esprit volubile qu'il tient cer- a
t de son pere, Henri, conteur hors
assionné par Uhistoire de teaux
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La joie

dii Nouveau

Deux ans apres sa  création, le  Nouveau
Bettane+Desseauve continue de défricher un chemin
loin des routes classiques du monde des guides. Bien
str, nous n'avons rien inventé. Les fondamentaux de
cet ouvrage sont ceux qui font la réputation de toutes
nos autres activités, aussi bien dans la presse (revue
timestrielle En Magnum et suppléments pour Paris
Match et Le Journal du Dimanche) que dans I'événe-
mentiel (Grand Tasting Paris, Pékin, Shanghai et To-
kyo). La prescription, cceur de notre métier et principe
méme de l'existence de ce guide, sappuie quant 2 elle
sur une solide équipe de dégustateurs experts et de
journalistes. Chacun dentre eux apporte a ce Nouveau
sa part d'innovation et son regard sur le monde du vin
qui nous anime.

Pour le reste, pas de grands changements. Toujours des
belles pages, de la photo, des portraits, des entretiens
avec des gens qui ont des choses 2 dire, de grands
reportages et des explications de terroirs, toutes nos
bonnes adresses. Le principe est toujours le méme, on
lit tout du début a la fin ou bien on commence par la
fin, le milieu, ot Ton veut. Pas de changements, mais
tout de méme quelques nouveautés. On ne se refait
pas. Parce que nous pensons que la civilisation du vin
est une civilisation vivante, nous tenions dans cette édi-
tion 2 mettre en lumiére ses femmes et ses hommes.

NOTATION DES DOMAINES & MAISONS

Les producteurs cités dans le guide sont notés sur une échelle
de 03 5 étoiles. La réunion de tous les producteurs cités
constitue [élite du vin frangais, du moins pour ce que nous
pouvons en connaitre. Les étoiles ont une valeur universelle,
tous vignobles et tous prix de vente confondus.

(]
Producion sérieuse, ecommandabe,confome & c qun estendroit datendie de son
ou de ses appeltions

00

Producion sérieuse et recommandable égulére et homogéne.

000

Production de haute qualité, powvant servir de référence dans son secteur.

0000

Prodution de tés haute qualit, e gores du vigoble fangas

00000

Producteurs exceptionnls, e sommet absolude a gualit n Fance et ans e monde
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Nous les appelons nos génies. Ceux de I'année, ceux
de demain et ceux du Lebey, notre guide gastrono-
mique. Quarante dentre eux sont mentionnés en début
de cet ouvrage.
Nos dégustations sont rangées par région. Lindex
(p. 353) facilitera votre lecture et vous permettra de
vous y retrouver parmi plus de 1 200 domaines cités.
Les prix sont donnés  titre indicatif et, dans la mesure
du possible, nous précisons les pratiques culturales 2
Torigine des vins sélectionnés avec un pictogramme
(sigle “tréfle”). On trouvera aussi, pour le bonheur des
collectionneurs, la période de consommation idéale de
ces vins. Libre a chacun d'en faire bon usage. Pour
quelques domaines dans nos pages de bonnes adresses,
soit la dégustation annuelle ne nous a pas permis de
déguster leurs vins, soit nous les avons sélectionnés
dans la partie web de ce guide. IIs sont 2 découvrir
sur le site mybettanedesseauve.com ou sur lapplication
Grand Tasting. Simple, ergonomique, pratique.
On comprendra vite 2 la lecture de cet ensemble que
le monde du vin est un monde en mouvement, sans
cesse en train de se réinventer. Jai bon espoir qu'on
fasse le méme constat 4 propos de notre métier et de
notre mission : remarquer l'excellence et la partager.
Bonne lecture.

Louis-Victor Charvet

NOTATION DES VINS

Chagque vin recommande est accompagné de la mention
de la meilleure période pour (e boire ainsi que d'un prix
INC : non communiqué).

86389
Bonvin, bie fi, epésentat de so riie.

9039
Tis bon vin, hautement rprésentat de t qualté de son riie

9339
Vin de éféence dans son appllaton et dans so milsime.

97299
Vi de qualit exceptionnele, igne des grandes occasios, exigeant une consenvation
en cave et un niveade senice digne de i

100
Une dée deta perecion e jour o nus o dégust, Ctte ot et raredans nos pages
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PLACE

AUX JEUNES

IDEES RECUES MISES DE COTE ET PASSION

BRULANTE POUR LE PAYS MAGNIFIQUE.

LA JEUNE GENERATION ALSACIENNE

VOLE VERS LAVENIR, PORTEE PAR SES SUPERBES AINES.

LA TRANSMISSION, C'EST CA

PAR GUILLAUME PUZO

VICTOR ROTH
Domaine Robert Roth
Tout au sud de PAlsace, 2 quelques kilo-
métres de Guebwiller, le beau village forti-
fié de Soultz abrite encore un vigneron in-
dépendant, le jeune Victor Roth, sans doute
T'un des plus doués de sa génération. Né en
1992, il fréquente le BTS viti-ceno de Rouf-
fach, avant de suivre des études d'cenologie
a Iécole réputée de Changins, en Suisse.
Apres des stages, entre autres chez Roede-
rer (Champagne) ou en Toscane, Cest son
passage au domaine Zind-Humbrecht qui
change tout. La-bas, il vinifie les millésimes
2015 et 2016 et « passe 40 % de son temps
dans les vignes ». 1l se forge une compréhen-
sion fine des terroirs, du choix juste de la
date de vendange et des différents risques 2
maitriser en cave. « Chez Olivier Humbrecht,
on apprend quil n’y a pas de recette, pas
de secret industriel & voler, les vins respirent
Iame d'un liew, c'est tout ce qui compte. »
Fort de ses convictions, il revient au domaine
familial en 2017 pour un premier millésime
complet. Des vins aussi secs que possible,
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toujours d'un grand rapport qualité:
récente acquisition sur le méconnu grand
cru Ollwiller devrait enfin nous permettre
de découvrir favorablement ce terroir.

PIERRE-EMILE HUMBRECHT
Domaine Zind-Humbrecht
« Je suis revenu vraiment au domaine en
2019 ». D'emblée, le jeune colosse (double
métre sous la toise) adapte son discours
2 sa carrure. Non sans humour : « J'ai un
niveau bac +5, mais j'ai appris des choses
qui ne me serviront jamais ». Ecole de
Changins, en Suisse. « Puis jai bossé un peu
partout avant de revenir, notamment chez
Stéphane Tissot dans le Jura, Marie-Thérése
Chappaz en Suisse ou encore au domaine
de la Romanée-Conti. » Ce qu'il préfere ?
« Etre debors plutot que dedans, moi je suis
en production, mettre les piquets, tailler.
La biodynamie, je m'en occupe quasiment
tout le temps. » Pierre-Emile partage les
préoccupations de la plupart des vigne-
rons engagés dans cette démarche : « On
essaie de traiter le moins possible, on fait
tout pour ne pas tasser les sols. En 2021, le

mildiou nous a rappelé que la nature était
la plus forte ». S'il ne cache pas son admira-
tion pour les grands terroirs actuels du do-
maine, Rangen, Brand, Clos Windsbuhl ou
Sommerberg, il parle avec émotion d’une
vigne qu'il vient de reprendre sur le grand
cru Wineck-Schlossberg, a Katzenthal. En
filigrane, on comprend que son jeune tem-
pérament est moins attiré par les vignes
en plaine dans le Herrenweg, certes plus
faciles 2 travailler, mais qui ne peuvent
pas faire mieux que des vins d'entrée de
gamme, fussent-ils d'un bon niveau. « Bais-
ser la voilure et passer de 45 a 30 bectares ?
Clest vrai qu'on a un grand domaine. Mais
mon pere et mon grand-pére n'ont siire-
ment pas le méme avis que moi, ils ont tout
bati de leurs mains. »

FREDERIC SCHMITT
Domaine Frangois Schmitt
Le parcours de Frédéric Schmitt témoig-
ne du virage historique pris par la viticul-
ture alsacienne. En 1999, pour son premier
« vrai millésime, & la vigne et en cave », la
viticulture est largement conventionnelle.

PRESSE







