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Pays aux multiples facettes


Il est des territoires, en France, qui aujourd'hui encore demeurent confidentiels. Le Gard, assurément, en fait partie. Au-delà de Pont-du-Gard, de Nîmes, d'Aigues-Mortes peut-être, la notoriété du département reste encore à faire. « Quel dommage ! », disent les Gardois à la fois fiers et heureux de faire connaître leur pays, et farouches en même temps. Ce qui est certain, c'est que le Gard recèle des trésors qui s'étendent des Cévennes au Rhône et de la frontière ardéchoise à la mer Méditerranée. Les amateurs d'histoire seront comblés par les vestiges préhistoriques (dolmens, menhirs), gallo-romains (le Pont du Gard, la Maison Carrée, le musée de la Romanité), médiévaux (églises, villages et châteaux romans pullulent sur tout le territoire), miniers (Alès, la Grand-Combe) et par l'héritage des Camisards. Les amoureux de belles pierres s'émerveilleront devant Uzès, la cité ducale, devant Aigues-Mortes, liée à Saint Louis, ou en déambulant dans certains des plus beaux villages de France. Du mont Aigoual au petit port méditerranéen du Grau-du-Roi en passant par la vallée de la Cèze, du Gardon, le tourisme vert et sportif est également à l'honneur ici. Enfin, les amateurs de bonne chère et de savoir-vivre ne seront pas en reste. Produits du terroir uniques (gardiane de taureau, oignon doux des Cévennes, pélardon, brandade de morue...), vins renommés (de nombreuses AOC et IGP parsèment le département), fêtes joyeuses et authentiques et raviront les plus fins gourmets et les bons vivants.
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NÎMES ET ALENTOURS


Nîmes « La Rome française », labellisée ville d'Art et d'Histoire, vous accueille avec ses monuments romains dont elle est si fière : la Tour Magne, les Arènes, la Maison Carrée, le Castellum Aquae, les Jardins de la Fontaine, la porte d'Auguste et de France, le Pont du Gard (aqueduc à 3 niveaux) et plus récemment la Médiathèque et le musée de la Romanité. Les 2 Férias annuelles attirent une foule venue parfois de très loin pour assister aux manifestations taurines. Vers le nord : Les Cévennes chargées d'histoire où vous pourrez suivre les chemins de la Régordane, vers le sud la mer avec son port de pêche du Grau-du-Roi, les salins, Aigues-Mortes, les étangs, et les marais avec ses taureaux en liberté, et ses oiseaux protégés. L'hôtellerie et la restauration proposent une très large gamme de prix et de standings. Ensoleillée, douce à vivre, Nîmes la passionnée est riche et fière de son passé, mais aussi résolument contemporaine.
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Boulevard des Arènes

✆ 04 66 21 82 56

www.arenes-nimes.com

message@arenes-nimes.com



Ouvert toute l'année. Sauf durant les férias et les spectacles. Adulte 10 €. Pass Nîmes 13 €. Gratuit moins de 7 ans.

Cet incontournable vestige de l’histoire antique datant de la fin du Ier siècle est l’emblème de Nîmes. Ce monument est l’un des mieux conservés au monde. Sur le parvis, on admire la statue du plus grand matador français, El Nimeño II. Le torero dédia sa vie et son âme aux arènes. Un jour de septembre 1989, un taureau qui s’appelait « Panolero » eut raison de l’idole et lui brisa les vertèbres cervicales. L’amphithéâtre mesure 133 m de long sur 101 m de large. Sa façade, haute de 21 m, à la symétrie parfaite est divisée en 60 travées sur deux niveaux. On observe quelques bas-reliefs et sculptures encore très bien conservés. Petit à petit, plaisirs païens et barbaries n’ont plus leur place et les spectacles des jeux sont remis en cause. La gladiature disparaît en 404 de notre ère. Au XIIe siècle, un château est édifié à l’intérieur de l’enceinte et un village s’organise déjà autour du monument : « les chevaliers des arènes » sont nés. C’est au XVIIIe siècle que commencent le dégagement et la restauration de l’amphithéâtre avec l’idée de lui redonner son aspect originel et antique. En 1840, les arènes de Nîmes sont classées au titre des Monuments Historiques. La fondation Culturespace, qui gère les arènes propose bon nombre d’animations prestigieuses. 30 mai 1952, première féria officielle : la tauromachie devient légale. Depuis, la féria de la Pentecôte est l’une des plus renommées pour le plus grand plaisir des aficionados. Les arènes sont devenues un haut lieu des concerts en plein air.
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Les Arènes de Nîmes. - © Hans-Georg Eiben
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Place de la Maison Carrée

✆ 04 66 76 35 70

www.carreartmusee.com
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Ouvert tous les jours sauf le lundi, 10h-18h. Adulte 8 €, réduit 6 €. Gratuit le 1er dimanche du mois.

Le Carré d’Art, face à la Maison Carrée, a été dessiné par le célèbre architecte Norman Foster. Fait de métal et de verre, il offre 2 000 m² d’espaces d’exposition répartis sur deux niveaux. La collection permanente, couvrant une période allant des années 1960 à nos jours, est riche de plus de 500 œuvres qui ont bousculé les principes de l’art européen. En plus de ces collections vous pourrez découvrir de grandes expositions temporaires consacrées à des créateurs contemporains.
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14 et 16, rue de la Lampèze



Qualité Tourisme. Ouvert toute l'année. Accès libre. Visite guidée (contacter l'office de tourisme).

Il symbolise le luxe des installations romaines en matière d'approvisionnement en eau. Construit à l'époque romaine et mis au jour en 1844, c'était le point d'arrivée de l'aqueduc qui transportait l'eau de la fontaine d'Eure (Uzès) via le Pont du Gard pour finir sa course dans ce bassin circulaire de réception (5,50 m de diamètre), taillé dans la roche. Monument unique au monde encastré entre les fortifications du fort Vauban et la rue de la Lampèze. Grâce au génie hydraulique romain, l'eau était répartie dans les différents points vitaux de la ville.
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Place aux Herbes
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Ouvert toute l'année. Accès libre. Visite guidée (circuit à thème, organisé par l'office de tourisme).

Première cathédrale de Nîmes consacrée par le pape Urbain II en 1096, et bâtie sur les fondations d'une église mérovingienne par R. de Saint-Gilles (comte de Toulouse). Elle fut détruite durant les guerres de religion. Catholiques et protestants participèrent communément à un impôt pour la rebâtir en 1646. Elle possède une frise romane semblable à celles de la Maison Carrée. Son orgue du XVIIe côtoie des tableaux de maîtres et des sarcophages gallo-romains.
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22, rue Fresque

✆ 06 33 86 63 08



Ouvert du mardi au samedi de 10h à 19h. Peintures sur le thème de la tauromachie.

Yann Perez, artiste peintre tauromachique, décline les taureaux sous leurs plus belles formes. » Aficionado » depuis son plus jeune âge, il rend le plus grand des hommages à cet animal : l’immortalité sur la toile. Yann vit et pense taureau. Il dit d’ailleurs haut et fort, avec son merveilleux accent « je suis un taureau ». Tout le folklore de la tauromachie est représenté avec force et délicatesse. On trouve aussi dans la galerie de Yann des habits de lumière, des capes de torero et des muletas. Ne passez pas à côté de la rue Fresque sans vous arrêter au 22.
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26, quai de la Fontaine

✆ 04 66 58 38 00

www.nimes-tourisme.com

info@nimes-tourisme.com



Ouvert toute l'année, horaires variables en fonction des saisons. Accès libre et gratuit.

Véritable poumon verdoyant de la cité, les Jardins de la Fontaine étendent leurs 106 309 m2 au pied du mont Cavalier et de la tour Magne. Très bel exemple de jardins à la française, ces espaces sont centrés sur la source de Nemausa. Déjà aménagés par les Romains dès le Ier siècle avant J.-C., Louis XV redonna de la grandeur à ces jardins. Les essences méditerranéennes côtoient les nombreuses statues de marbre, et le Temple de Diane en fait l'endroit le plus romantique de Nîmes.
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13, boulevard Amiral-Courbet

✆ 04 66 76 73 45

https://www.nimes-tourisme.com/fr/musees/musee-d-histoire-naturelle.html

museum@ville-nimes.fr



Du mardi au dimanche de 10h à 18h, toute l'année. Accueil : enfants, scolaires, groupes, visites guidées. Adulte : 5€

Ce musée est installé autour d'un cloître et de la chapelle des Jésuites (classée XVIIe). Classé 6ème à l'échelon national, il rassemble des collections ramenées par l'explorateur E. Dumas, puis le botaniste J-F Seguier (1770). Ce musée couvre tous les domaines de la science de la nature sur 4 thématiques présentées au public : Géologie (du Sud de la France) - Préhistoire (statues-Menhirs) - Ethnographie (art africain) - Zoologie (animaux naturalisés montrant l'évolution des espèces).
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16, boulevard des Arènes

✆ 04 48 21 02 10

museedelaromanite.fr



Ouvert tous les jours de novembre à mars, 10h-18h, et d’avril à octobre, 10h-19h. Adulte 8 € - 7/17 ans 3€.

Installé au cœur de la cité, face aux célèbres Arènes, le Musée de la Romanité est consacré aux incroyables collections archéologiques de la ville. Le visiteur est ainsi plongé dans l’époque gallo-romaine et découvre des pièces rares au sein d'une scénographie innovante. Un jardin archéologique et méditerranéen offre une pause fraîcheur, et le toit terrasse végétalisé dispense un panorama sur la ville. Enfin, terminez votre visite à la Table du 2, tenu par le chef étoilé Franck Putelat, pour une revisite de la gastronomie locale. Un incontournable de la cité !
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Rue de la Cité Foulc

✆ 04 66 76 71 82

www.nimes.fr

musee.beauxarts@ville-nimes.fr



Ouvert de 10 h à 18 h tous les jours sauf le lundi. Adulte 5 €, réduit 3 €. Visites guidées 3 € (en sus).

Accueilli dans un atrium central, le visiteur découvre médusé une énorme mosaïque antique sur le mariage d'Admète, trouvée à Nîmes en 1883. Le Musée des Beaux-Arts offre alors une visite sur deux niveaux de galeries avec des collections enrichies par les dons de collectionneurs privés. École italienne du XIVe au XVIIIe siècle, école française du XVIIe au XIXe siècle, peintures flamande et hollandaise des XVIe et XVIIe siècles, sculptures et expositions temporaires animent les lieux.
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6, rue Alexandre-Ducros

✆ 04 30 06 77 07

www.nimes.fr

musee.taureau@ville-nimes.fr



Ouvert de mai à octobre, du mardi au dimanche de 10h à 18h. Gratuit chaque 1er dimanche du mois.

A quelques pas des Arènes, dans une maison languedocienne traditionnelle, se trouve le Musée des Cultures Taurines qui présente au public les 8 000 pièces d’une collection originale. La tauromachie, et plus globalement le rapport au taureau, à la terre camarguaise, sont les thèmes abordés sous des aspects historiques, artistiques et même ethnographiques. Une exposition temporaire apporte chaque année sa touche d'originalité éphémère à ce musée unique en France !
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Place aux Herbes

✆ 04 66 76 73 70

www.ot-nimes.fr/patrimoine/histoire-et-sites/les-sites/les-musees/musee-du-vieux-nimes



Ouvert du mardi au dimanche de 10h à 18h. Adulte 5 €, réduit 3 €. Gratuit pour les moins de 18 ans.

Situé dans l'ancien palais épiscopal, le Musée du Vieux Nîmes constitue la mémoire de nos ancêtres. Trente mille pièces témoignent ainsi de la vie nîmoise depuis le Haut Moyen Age. Les collections de textiles issus des fabricants négociants du XVIIIe siècle, avec les fameux châles de Nîmes, les fonds de l'Ecole de fabrication de Nîmes, les meubles typiques nîmois et cévenols, les poteries régionales sont organisées en salles thématiques. Une d'entre elles est consacrée à la toile de Nîmes et à la teinture bleue qui donna le jean Denim et le blue jean.





[image: ] PLANÉTARIUM DE NÎMES [image: ][image: ]

Avenue Georges-Péladan

✆ 04 66 67 60 94

www.nimes.fr/index.php?id=531

planetarium@ville-nimes.fr



Ouvert toute l'année. Fermé lundi/jours fériés. Mercredi : jeune public. Adultes 5€, tarif réduit 3€. CB non acceptée.

Une heure d'évasion dédiée à notre ciel, ses étoiles et ses planètes ! Ce planétarium implanté dans le jardin du "mont Duplan" propose des thématiques mensuelles. Janvier : spectacles du ciel. Février : le système solaire. Mars : ciel de printemps. Avril : mystères de Mars. Mai : vie et mort des étoiles. Juin, la planète aux mille regards. Juillet : ciel d'été. Août : le télescope spatial Hubble. Septembre : ciel d'automne. Octobre : l'étoile Soleil. Novembre : débris planétaires, collisions. Décembre : ciel d'hiver. Chaque début de mois si équinoxe ou solstice.
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Boulevard Amiral-Courbet



Accès libre. Intérieur de la porte fermée au public.Documentation à l'office de Tourisme.

C'est l'empereur Auguste qui offrit à Nîmes la plus longue enceinte romaine de la Gaule. La porte Auguste (aussi nommée Porte d'Arles) était l'entrée principale de la ville sur la voie Domitià, en provenance de Beaucaire. On y contrôlait les entrées et sorties. Le site archéologique fermé au public, n'est visible qu'au travers des grilles anciennes. La statue d'Auguste a été réinstallée après la Seconde Guerre mondiale après le vol de l'originale dans les années 30. Les voleurs ont laissé le socle, provenant d'une tour de la porte Auguste en partie démolie.
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8, rue Enclos-Rey

✆ 04 66 36 85 64

www.lespotnimes.com

lespotlasso@gmail.com



De 10h à 19h du mardi au samedi, apéro nocturne le jeudi de 18h à 22h. Cantine de 12h à 14h.

Ce lieu associatif de 500 m2, dont une salle de concert de 150 places, accueille des expositions et des ateliers d'artistes. C'est une pépinière en matière d'art créatif. Un espace bar au rez-de-chaussée et des tables en terrasse pour une restauration de 12h à 14h. Très prisé par la jeunesse locale et le milieu artistique contemporain, le lieu ne désemplit pas. A partir de ce lieu, les amateurs peuvent déambuler dans de nombreuses rues adjacentes pour admirer les multiples peintures de street art. Un endroit original, coloré, branché et assez unique sur la région.
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Les Jardins de la Fontaine

1, chemin Guillaume-Laforêt

✆ 04 66 21 82 56

www.arenes-nimes.com

message@arenes-nimes.com



Ouvert toute l'année. Horaires variables en fonction des saisons. Adulte 3,50 €, réduit 3 €.

Unique témoignage des 80 tours du rempart de la cité antique, la tour Magne est la seule encore debout, dominant la plaine, perchée sur son promontoire le mont Cavalier, s'imposant comme le plus haut point de vue de la ville. Haute de 32,50 mètres, elle était un point stratégique pour surveiller la Via Domitia, les Alpilles, le mont Ventoux, et la plaine de la Vistre. Après avoir gravi la centaine de marches qui vous mènent au sommet, vous découvrirez depuis la terrasse un panorama saisissant qui s'étale bien au-delà de la ville.
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6, boulevard des Arènes

✆ 04 66 58 38 00

www.ot-nimes.fr

info@ot-nimes.fr



Ouvert toute l'année. Horaires variables selon les saisons. Visites guidées, à partir de 8 €, sur réservation.

Pour vous documenter sur cette magnifique ville romaine qu'est Nîmes, rien de plus facile ! Situé à deux pas de la Maison Carrée, l'Office de Tourisme vous accueille 7j/7 et propose des services très pratiques pour faciliter votre séjour. Sur place vous trouverez des plans touristiques, un catalogue des hébergements et des restaurants, des informations culturelles, des audio-guides pour découvrir le patrimoine nîmois en toute liberté. La boutique de souvenirs complète les services !
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1, boulevard du Sergent-Triaire

✆ 36 35
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7j/7 et les jours fériés, de 4h45 à 0h30.

Ce monumental témoignage de l'architecture ferroviaire du XIXe siècle a retrouvé toute son esthétique, 170 ans après sa construction. Exemple rare de voies aériennes qui passent en pleine ville, la gare de Nîmes joue sur ses voûtes et ses grands espaces pour améliorer l'accueil des voyageurs. Gare du réseau de la SNCF depuis 2014, desservie par le TGV, les intercités et les TER Occitanie, Nîmes est aujourd'hui à 5h de Rennes, 3h de Paris et de Toulouse, 1h de Lyon Part-Dieu et de Marseille Saint-Charles, et à 30 minutes d'Avignon et de Montpellier.
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388, avenue Robert-Bompard

✆ 09 70 81 86 38

www.tangobus.fr

contact@tcn.fr
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Achat titre de transport via l'application Tangobus. 1,60 € Valable pour 1h de déplacement sur l’ensemble du réseau.

Le réseau de transports Tango, au service de Nîmes Métropole, dessert 27 communes. Des navettes spécialisées permettent de répondre à toutes les situations et à tous les publics. La ligne T1 dessert le centre de Nîmes à partir d'un parking situé à la sortie de l'autoroute Nîmes-centre. Le pass Parking Relais permet l'accès au parking et à une heure de trajet aller-retour pour tous les passagers du véhicule. Pensez à télécharger l'application Tangobus pour plus de flexibilité : achat possible de vos titres de transport, gestion de vos abonnements...
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2, boulevard Sergent-Triaire

✆ 04 66 29 40 11

www.taxinimes.fr

taxi.tran@wanadoo.fr
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Accessible par téléphone 24h/24h et 7jours/7.Mobilité réduite.

L'association des Taxis Radios Artisans Nîmois (TRAN) regroupe une quarantaine de taxis qui sillonnent la ville. Ces voitures taxis fonctionnent 7j/7 et 24h/24, avec une station à la gare et un système d'appels et de réservations par téléphone et Internet. Au delà des courses classiques, possibilité de réserver des véhicules de 4 à 7 places pour petits groupes, mais aussi véhicules adaptés aux malades assis (pour RV médicaux). Les tarifs restent dans la norme nationale.
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257, chemin de l'Auberge-de-Jeunesse

✆ 04 66 68 03 20

www.nimeshostel.com

direction.nimes@hifrance.org
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Ouvert 1/03 au 31/10. Accueil jusqu'à minuit. Bar, Salon, Parking. Nuit+pt.déj : 23,40 €. Equipement sanitaire moderne.

L'auberge de jeunesse de Nîmes est située dans un quartier calme au nord-ouest de la ville, dans un parc botanique. Vous profiterez d'une ambiance conviviale et cosmopolite. L'hébergement se fait en chambres partagées de 2, 4 ou 6 lits ou sous la tente. Lieu d'échanges privilégiés sur les bon plans et les expériences avec d'autres "backpackers" venus des quatre coins du monde, sur la terrasse ou le soir au son d'une guitare, tandis que les enfants pourront profiter des jeux extérieurs.
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755, rue Tour de l’Evêque

✆ 04 66 84 50 57

www.hotel-orangerie-nimes.fr

info@orangerie.fr
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Ouvert tous les jours. 37 chambres : 80/100 €. Animaux acceptés. Restauration, piscine, sauna. Label Tourisme Handicap.

A 1,5 km du centre-ville, derrière une grande allée de platanes centenaires, se dresse un hôtel 3 étoiles du groupe Best Western avec trente-sept chambres personnalisées aux couleurs provençales, dont deux équipées pour les personnes à mobilité réduite. Certaines possèdent des terrasses individuelles donnant sur la piscine d'autres sont équipées de bains bouillonnants. Avec la chaleur des beaux jours, vous pourrez profiter de la piscine. L'établissement est entièrement non fumeur.
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Hameau de Russan

92, rue de la République

Sainte-Anastasie

✆ 04 66 63 89 89

www.gitesainteanastasie.com

info@gitesainteanastasie.com
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Chambre simple à partir de 68 € ; chambre double de 77 € à 90 € ; chambre triple à partir de 95 €.

Cette ancienne ferme viticole propose des chambres chaleureusement décorées et correctement équipées. La table d'hôtes, uniquement sur réservation, offre un véritable retour aux sources autour d'une cuisine traditionnelle et familiale, accompagnée des vins de Bourdic. Le petit déjeuner est servi avec les confitures confectionnées par les maîtres des lieux. Vous pourrez aussi profiter de deux gîtes différents, tout aussi bien agencés, pouvant accueillir jusqu'à huit personnes pour l'un et jusqu'à dix personnes pour le second.
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Parc hôtelier Ville Active

152, rue Claude-Nicolas-Ledoux

✆ 04 66 70 68 25

www.c-suites.fr

contact@c-suites.fr
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24h/24H. 2,5 Kms centre ville. Parc, Piscine, Chambres de 87 à 137€, Tennis, Aire de jeux enfants, Bar à vin et tapas.

L'hôtel situé au cœur d'un parc de 2 hectares, à 3 km du centre-ville, est propice aux séjours d'affaires et de détente, grâce à sa piscine, un terrain de tennis et de pétanque, une aire de jeux, et un bar avec terrasse. L'agencement de l'hôtel est inspiré par les principes du Feng Shui. La bambouseraie et ses 12 espèces créent une ambiance de bien-être. Les chambres vont de 24 à 60 m². L'hôtel C Suites organise pour votre plaisir des circuits et des excursions clefs en main. Dans les sous-sols se niche un bar à "vin et Tapas", le C Unik.
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17, avenue Feuchères

✆ 04 66 29 29 90

www.hotel-nimes.net

nimeshotelcesar@orange.fr
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Hôtel 2 étoiles.33 chambres. Simples 39/47€, Doubles 52/79€, Triples 60/80€, Familiales 90€. Pt déjeuner à volonté 7€.

Hôtel familial situé près de la gare sur l'avenue Feuchères allant vers Fontaine Pradier. La réception annonce la tonalité chromatique de l'établissement : couleurs vives et pétillantes pour une décoration aux lignes épurées. Dans les chambres, les couleurs éclatantes rayonnent sur le charme d'une décoration soignée. Chaque chambre offre ainsi sa propre atmosphère, son ambiance particulière. L'hôtel César se prête autant au séjour agréable à Nîmes qu'à l'étape d'une nuit pour professionnel de passage. Tous y trouveront un lieu reposant, accueillant et ensoleillé.
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31, rue de Beaucaire

✆ 04 66 67 60 17

www.hotel-cote-patio.com

hotel-cote-patio@wanadoo.fr



Ouvert toute l'année.

Cet hôtel trois étoiles est situé dans les quartiers est de la ville, à quelques minutes du centre historique. Son espace typique de l'architecture ibérique fait rêver : dans cette magnifique villa, qui doit autant au caractère romain qu'espagnol de la cité nîmoise, on vous garantit le repos et la détente dans un décor d’alcôves, de camaïeux de couleurs, d'ocre et de Terre de Sienne. Une terrasse est également disponible côté place. Dans les chambres, de beaux volumes, une belle luminosité, et une harmonie de tons avec les boutis et le bon goût de la décoration.
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9, rue de La Servie

✆ 04 66 29 24 14

www.hotel-majestic-nimes.com

reception@majestichotel.fr



Ouvert toute l'année. Chambres à partir de 60 €.

L'Hôtel Majestic, jolie demeure pleine de charme sise au coeur de Nîmes, a fait peau neuve pour vous offrir des chambres aux douces tonalités du sud. Lumineuses, et parfaitement équipées, elles se font douillettes pour un séjour harmonieux dans la capitale gardoise. Au patio ou à la terrasse dès les premiers beaux jours pour un moment de farniente, en salle pour un petit-déjeuner copieux aux saveurs sucrées et salées, cet établissement est le point de chute idéale pour partir à la découverte de la ville et de sa campagne environnante.
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3115, Route de Générac

✆ 04 66 38 15 36

www.mas-galoffre.com

mas-de-galoffre@wanadoo.fr

[image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ]


18 chambres. 70/100€. Parking, Clim, Restaurant, Piscine extérieure, Tennis, Parc, Fitness, Séminaires, Mariages.

A 5 minutes de l'aéroport, installé dans une bastide du XVIIIème aux murs de pierres sèches, l'hôtel est entouré d’un décor de verdure. Situé au sud de Nîmes sur la route des plages, en pleine nature, direction la Camargue, avec complexe sportif à proximité. Cet établissement de caractère satisfera les touristes en quête de tranquillité et de campagne. Le restaurant propose une cuisine locale de qualité, les courts de tennis ne sont pas très loin, et la grande piscine extérieure est très agréable. Les golfeurs pourront se rendre à proximité au Golf de Campagne.
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152, rue Claude-Nicolas-Ledoux

✆ 04 66 38 13 84

www.nimotel.com

contact@nimotel.com



Ouvert toute l'année. Accueil 24h/24. Dès 76 € la nuit pour 2 pers. Petit déjeuner 10 €/pers.

Vous voulez découvrir Nîmes ? Cet hôtel peut être un bon choix. Implanté au sein d'un parc boisé de 1,5 ha, il s'agit du premier hôtel de Languedoc-Roussillon à avoir reçu l'écolabel européen, pour sa politique de respect de l'environnement. Il est doté d'un restaurant de terroir, la Brandade, qui propose une variété de plats traditionnels et de spécialités provençales, ainsi que d'une piscine extérieure. L'accueil est chaleureux et l'ambiance détendue. En été, des activités à thème sont proposées sur place autour du sport, la gastronomie, la danse, le bien-être.
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1, chemin du Gres

Ledenon

✆ 09 62 51 72 35

[image: ]


Chambre double à partir de 90 € ; suite à partir de 140 €. Petit déjeuner inclus. Parking inclus. Animaux acceptés.

O doux s'home propose ses chambres d'hôte en bordure de zone résidentielle, à deux pas du circuit automobile de Lédenon. Les 3 chambres et la suite (pouvant accueillir 5 personnes avec kitchenette en plus) sont équipées de tout le confort moderne, jusqu'au support de smartphone pour écouter la musique que l'on aime. Une télévision à écran plat, un lecteur DVD et une armoire complètent l'équipement. Leur salle de bains privative comprend une douche. Elles donnent sur le jardin où un barbecue complétera le sentiment de vacances provençales.
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Route de Générac

✆ 04 66 29 65 41

www.lepregaloffre.com

contact@lepregaloffre.com

[image: ][image: ][image: ][image: ]


Ouvert toute l'année. Chambres à partir de 60 €.

A quelques encablures de Nîmes, dans la garrigue gardoise, Le Pré Galoffre offre à ses visiteurs le charme d'un mas superbement restauré. Dans un parc planté d'oliviers et de figuiers, où les effluves de jasmin et de lavande réveillent vos sens, une piscine vous attend pour vous rafraîchir et les transats sur la terrasse sont une invitation à la farniente. Cet établissement trois étoiles dispose de chambres entièrement personnalisées, aux douces tonalités, et parfaitement équipées pour un confort optimal. Un service discret souligne la qualité de l'accueil.
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Quai de la Fontaine

15, rue Gaston-Boissier

✆ 04 66 21 90 30

www.maison-albar-hotels-l-imperator.com

nimes.imperator@maisonalbar.eu

[image: ][image: ][image: ][image: ][image: ]


Ouvert toute l'année.

Repris par la marque Maison Albar Hôtels, l'Hôtel Imperator a récemment fait peau neuve mais a conservé la majesté et le cachet qui font de ce légendaire établissement l'illustre demeure nîmoise que l'on connait. L’hôtel est prisé par une clientèle aisée, habituée au luxe offert par un tel palace. Les chambres sont de véritables havre de paix où tout est mis en oeuvre pour que votre séjour soit des plus serein. Côté bouche, c'est l'illustre chef Pierre Gagnaire, nouvellement étoilé en cette année 2021, qui fait office de chef d'orchestre au Duende.





[image: ] JARDINS SECRETS***** [image: ]

3, rue Gaston-Maruéjols

✆ 04 66 84 82 64

www.jardinssecrets.net

contact@jardinssecrets.net
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14 chambres (Standards, Supérieures, Luxes, Suites). Dès 300 €. Handicapés. Garage privé. Jardin. Bonne cuisine.

Dans cet hôtel de luxe 5 étoiles (ancien relais de poste du XVIIIe), on pénètre par les jardins avec : piscine, source, cloître à l'italienne, arbres centenaires et fleurs odorantes. Vous êtes dans un décor d'un autre temps. A l’intérieur : salon Napoléon III, cheminée, salon de musique, chambres avec lits à baldaquin, drapés de satin, soieries, lustres à pampilles, salles de bains boudoir. Les femmes de chambre sont en tenue de gouvernante. Un décor de rêve néo-Renaissance avec le confort moderne. Une adresse pour une douce escapade raffinée hors du temps.





[image: ] MARGARET -HÔTEL CHOULEUR**** [image: ][image: ]

6, rue Fresque

✆ 0448270800

www.margaret-hotelchouleur.com

reservation@margaret-hotelchouleur.fr



Hôtel 4 étoiles : 10 chambres et suites. Restaurant, bar, piscine. Petit déjeuner en chambre ou en extérieur.

Dans un hôtel particulier du XVe classé aux monuments historiques, dans une oasis de calme et de douceur, vous réserverez l'une des 10 chambres ou suites proposées. Situé en zone piétonne, dans une rue mythique et festive, entre les Arènes et la Maison Carrée, votre séjour se déroulera au rythme des battements du cœur de la ville. Idéal pour un séjour vous permettant d'alterner à pied ; visites, haltes festives, puis repos dans les luxueuses chambres, ou au bord de la piscine.



INTERVIEW

Denis Allegrini

Pouvez- vous nous présenter votre parcours professionnel ?

Issu d’une famille d’agriculteurs, je suis rapidement sorti de l’école pour travailler. À 27 ans, 1ère acquisition (Restaurant en 2006) après beaucoup de refus bancaires, j’accède au Ciel de Nîmes (Cuisine Bistrot) déjà bien connu par les Nîmois. En septembre 2016, je débute une toute autre aventure, je rejoins la capitale et exerce mes fonctions à la direction du 3ème groupe hôtelier Français (4 & 5*). Pendant trois ans, je suis auto-entrepreneur dans l’Europe entière dans le but de dispenser des formations aux équipes de travail en cuisine et en gestion. Enfin, en 2019 le projet d’acquérir un restaurant au Pont du Gard, un rêve d’enfant, voit le jour. Aujourd’hui, Allegrini Social Club a la responsabilité de 7 établissements dont 4 sont Gardois et 3 Parisiens, notamment en 2021 avec un restaurant à côté du musée du Louvre.

Quels sont vos prochains objectifs ?

Actuellement, les propositions sont nombreuses mais je n’accepte que les projets coups de cœur. J’aime beaucoup la campagne, je suis passionné par la cuisine et je la pratique dans chacun de mes établissements. Je garde une grande capacité de travail et je reste animé par le goût de la création d’entreprise ayant pour socle la cuisine et l’hôtellerie de luxe, établissements de qualité même pour les « restau bistros ».

Avec une telle activité peut-on se projeter des responsabilités publiques et surtout conserve-t-on une vie familiale sereine ?

Aucune ambition politique locale pour moi, je préfère m’éloigner de ce terrain-là. Si dans le quotidien professionnel, ma fierté réside dans mes collaborateurs, avec lesquels je forme des équipes soudées. Dans ma vie personnelle, c’est ma famille ! Et notamment ma compagne qui m’aide depuis le début et sans laquelle cela rien n’aurait été réalisable. Et enfin, mon fils de 10 ans qui me suit aussi pas mal au quotidien quand il n’a pas école, et il prend plaisir à partager la vie professionnelle de son père.   
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140, rue Vatel

✆ 04 66 62 57 57

www.hotelvatel.fr/fr/nimes

info@hotelvatel.fr

[image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ][image: ]


Ouvert toute l'année. 42 chambres de 96 € à 275 €. Parking, Petit déjeuner 15 €. Repas de 21,50 à 37 €. Hammam, sauna.

L'imposant immeuble Vatel se dresse entre le grand hôpital et une zone industrielle. L'hôtel offre les prestations d'un quatre étoiles à des tarifs compétitifs. Les grands espaces et la décoration accentuent la zénitude du lieu. Le plus chez Vatel, c'est bien sûr son école hôtelière privée, de renommée internationale. Les clients peuvent ainsi goûter au travail d'application du chef et de ses étudiants. La formule buffet du restaurant-grill est inventive et innovante. L'espace forme et bien-être (sauna, hammam) est en accès libre pour les résidents de l’hôtel.
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2, place Bellecroix

✆ 09 73 16 64 43

[image: ]


Lundi au Vendredi 9h/18h. 9 à 21€.plats/salades/tartines/soupes. Vente à emporter. Terrasse. Personnes handicapées.

Dans cette sandwicherie à la française, Steve Clamart vous soumet ses créations élaborées quotidiennement avec des produits frais et qui portent le nom des capitales mondiales de la gastronomie Vous avez le droit d'hésiter car on aimerait bien tout tester. Des salades, gaspachos et des pâtisseries compléteront le menu pour vous proposer un véritable déjeuner équilibré. Vous pourrez vous régaler sur place dans la petite salle de ce restaurant ou sur la terrasse extérieure ou bien encore emporter votre repas. Un délice pour une agréable pause.





[image: ] L'ATELIER L'AQUARELLE DES SAVEURS [image: ][image: ]

2, place du Château

Caveirac

✆ 04 66 81 43 24



Ouvert : midi (sauf lundi) soir vendredi - samedi (jeudi en été). Menus : 18 €, enfant 10 €, gourmand le week-end 28 €.

Ce restaurant est situé dans l’aile gauche du château, et propose une trentaine de couverts. Le jardin à l'arrière se remplit dès les beaux jours au moment du déjeuner et des dîners romantiques. Nouveau nom, nouvelle cuisine. Le restaurant s'est orienté vers une cuisine "greenstronomique" (90 % de végétal, 10 % de matière animale). Un régal végétarien, composé de légumes bio des producteurs de Beauvoisin, les mets évoluent au gré des saisons. Les desserts maison font honneur au chef.
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5, boulevard Victor-Hugo

✆ 04 66 76 25 57

www.labaiedhalongdenim.com

labaiedhalong@mac.com



Fermé en février. Ouvert mardi soir puis midi et soir du mercredi au dimanche. 26 €. Enfants/motards. Plats à emporter.

Depuis 1988 et trois générations, la Baie d'Halong, restaurant vietnamien, offre à sa clientèle un excellent rapport qualité-prix, dans un cadre haut en couleur. Nîmois et touristes, avec ou sans enfants, en quête d'une cuisine asiatique authentique et de qualité trouveront tout cela dans cet établissement. Même si par chance vous trouvez une place en terrasse, l'été, un conseil futé : pensez à réserver. Tous les classiques de cette cuisine vietnamienne sont proposés. Possibilité de réserver des plats à emporter. Service chaleureux et sympathique.





[image: ] LE BISTROT DE TATIE AGNÈS [image: ][image: ]

16, rue de la Maison-Carrée

✆ 04 66 21 00 81



Lundi au samedi 11h30-15h30. 15/30 €. Enfant 4 €. 2 salles, terrasse extérieure. Fermé 3 sem. août. Chèques vacances.

Ce petit restaurant, situé au dos de la Maison Carrée, vous concocte des plats du terroir à base de produits frais et de saison en salle ou en extérieur. Les salades sont réputées. Cette cuisine savoureuse peut vous amener dans des contrées lointaines ((tajine d'agneau aux amandes et fruits secs) ou régionales avec une brandade de morue à l'huile d'olive ou une viande à la plancha. Possibilité de plats à emporter. L' accueil est excellent avec un très bon rapport qualité-prix.
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485, avenue Jean-Prouvé

✆ 04 66 84 56 06

www.brasserie-les-costieres.fr

brasserielescostieres@orange.fr

[image: ]


Ouverture : midi, sauf Dimanche. Intérieur ou terrasse. Accès handicapés, Evénements festifs, traiteur. Menu : 13€.

Au cœur de la zone commerciale de Ville Active à Nîmes, près du stade, cette brasserie jouit depuis plus de 20 ans d'une bonne réputation et peut même accueillir pour des événements festifs. Dans l'assiette, c'est un voyage savoureux : foies de volaille, faux-filet grillé, courgettes à la crème, carbonnade de bœuf, émincés de volaille à l'estragon, escalopes de porc à la crème de poivrons ou cassoulet maison, et poissons le vendredi. Hormis les glaces, tous les desserts, sont maison, et le menu change tous les jours. Un service traiteur est opérationnel.
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Coupole des Halles

22, boulevard Gambetta

✆ 04 66 67 94 02
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Toute l'année : 8h/19h (19h30 le samedi). Déjeuner de 11h30 à 14h30 : de 10 à 20 €. Fermé le dimanche.

Rendez-vous des employés pressés ou des amateurs de shopping, le Café des Arts allie vitesse et efficacité. Dans une ambiance de brasserie parisienne, tout est conçu pour faire gagner du temps au client. Quelques banquettes confortables entourent les typiques tables de brasserie. L'accueil agréable convient à une pause petit déjeuner avec le jus d'orange maison, ou déjeuner autour des hits des repas de bistrot : jarret d'agneau, andouillettes 5A, tartares de bœuf, confit de canard..., mais aussi salades (formule repas), avec une vinaigrette maison aux échalotes.
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Passage du Vieux-Nîmes

7, rue des Marchands

✆ 04 66 76 17 30

restaurant-lestanco.com

bonjour@restaurant-lestanco.com



Mardi au samedi 12h/13h30 et 19h30/21h. Réservation recommandée. Menus selon formules 13 à 21€. Terrasse.

A concept unique, menu unique ! Et le chef, Luc Gilles, défend admirablement cette idée en vous rappelant le principe suivant : à la maison, vos invités ne choisissent pas leur menu sur une carte que vous leur présentez mais vous leur concoctez bien un repas personnalisé pour les remercier de leur visite, et leur faire plaisir. Alors, à l'Estanco dans la zone piétonne très vivante, on applique cette philosophie. Chaque jour de la semaine, Luc vous propose un menu différent et savoureux. A vous de le composer selon votre appétit et vos envies.
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Halles centrales

5, rue des Halles

✆ 04 66 21 96 70



Mardi à vendredi 10h30/14h. WE 10h30/14h30. Plat du jour : 12/14,50€. Verre/2€. Tapassiettes : 4.50/8.50€. A emporter

Aux Halles Auberge, au bout de l'allée Paprika, on mange perchés sur des tabourets, dans le ballet incessant des Halles, des produits sélectionnés chez les étaliers. De la cuisine méditerranéenne aux plats typiques des bouchons de France : légumes frits, rognons blancs, seiches à la plancha, foie de lapin, gratiné de brandade à la tapenade ou grillade saint-gilloise. En semaine, il faut venir tôt pour trouver une place. Le week-end, les apéritifs débordent sur les allées voisines. L' atmosphère très conviviale est tout à fait dans le ton de ce marché permanent.
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51, rue Eugène-Freyssinet

ZAC de Grezan

✆ 09 73 21 34 92

optitregal@gmail.com
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Du lundi au vendredi : 7h30-15h. Plat du jour 9,50 €. Formule 13,50 €. Parking. Terrasse. Handicapés. Plats à emporter.

Depuis avril 2017, la famille Bailly a repris cette adresse nîmoise. Dans cette entreprise familiale, Monsieur est en cuisine et mère et fille sont en salle. Une relation qui ajoute un charme certain à ce restaurant où le service se fait de façon décontractée. Ouvert seulement à midi, O'Ptit Régal propose des plats, des sandwichs et des salades, sur place ou à emporter. Le menu change tous les jours en fonction des produits et de leur saisonnalité. Ce jour-là : taboulé, filet mignon de porc sauce forestière et ses légumes et gâteau de semoule.
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Rue Sainte-Eugénie

✆ 04 66 40 77 62



Lundi au vendredi, midi et soir. Samedi midi en haute saison. Selon la formule ; 15 à 17€. Le soir à la carte.

En 2016 la chef Agnès Faucon et Christèle Sans ont créé ce restaurant atypique décoré de multiples petits objets de déco. Le choix des menus est restreint (2 entrées 3 plats et 2 desserts) car Agnès cuisine tout le jour-même avec des produits venus des halles voisines. L'accord mets/vins est parfait. Volaille aux noisettes, cake aux épinards et amandes seront accompagnés de vins des Costières de Nîmes. Les assiettes généreuses, sont à des prix aussi doux que l'ambiance du restaurant, où il fait bon faire une halte gourmande au calme.
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44, route de Rouquairol

✆ 09 51 34 87 75
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Midi : du mardi au samedi. Soir : vendredi & samedi. Résa recommandée. Formules : 9/21 €. Terrasse. Groupes. Handicapés.

Le Relais Caché est le rendez-vous gourmand à l'écart de l'agitation de M. et Mme Filhol passionnés de cuisine. Cet endroit est un lieu de charme et de convivialité. Que vous soyez installés sous la verrière ou proche de la cheminée (grillades), vous apprécierez « le tout maison » jusqu'à la petite meringue servie avec le café. La carte tourne autour des recettes de grands-mères : langue de bœuf à la diable, abats, daube d'encornets, parfait aux marrons, financier pistache.. Une belle adresse gourmande et conviviale où il vaut mieux réserver.
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3, rue de La République

✆ 04 66 64 26 17



Ouvert du lundi au vendredi de 8h à 14h30. Fermé sam et dim. Menus, Carte ou Plat menu : de 10€ à 21€.

Le République est situé en face du musée de la Romanité près des arènes, et d'un parking. A l'ardoise : 4 entrées, 5 plats, 4 desserts, 1 produit de la mer, 1 viande grillée (l'hiver en sauce ou 1 salade l'été), et 1 produit tripier ((andouillette, tripoux, rognon de veau.). La spécialité de Sébastien est le tartare terre-mer, mélange subtil de viande de bœuf et de hareng fumé. La viande maturée est reine. Le prix se fait au poids, et la cuisine est élaborée à partir des produits frais du marché. C'est une cuisine traditionnelle revisitée bistrot.
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2512, route de Montpellier

✆ 04 66 84 05 03
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Restauration : lundi au vendredi 6h/20h. Samedi : 7h/15h. Buffet à volonté : 11/14€. Bar : 6/20h.Terrasse. A emporter.

Nouvelle année, nouveaux propriétaires, nouvelle ambiance. Le restaurant est situé l'écart du centre ville, sur un important lieu de passage à l'entrée ouest de Nîmes à proximité des belles allées Jean Jaurès. La formule du Saint-Clair reste la même avec son menu "all incluse" : couscous (marque de fabrique du restaurant), pot-au-feu, buffet à volonté, plat, dessert et vin... La réputation de cet établissement reste toujours la même tant en qualité qu'en accueil. Lieu idéal pour se restaurer vite et pas cher, puis démarrer la visite de la ville.
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171, rue de l'Archipel

✆ 04 66 21 88 88

[image: ]


Midi-soir à l'année : 12h-14h30/19h-22h30. 16 à 20 €. Parking. Handicapés. Chaise bébé. Terrasse (chauffée). Mariages.

Ici : buffet à volonté pour un petit prix. Cuisines chinoise, japonaise, vietnamienne, thaïlandaise et française. Les produits sont frais et bien présentés. Nems, rouleaux de printemps, raviolis, une grande variété de sushis, de fruits de mer, de légumes, de plats élaborés, mais aussi wok (le cuisinier fera sauter avec dextérité les ingrédients crus que vous lui apporterez). Et s'il vous reste une petite place, vous pourrez vous composer une assiette de douceurs. Petit bémol, la salle est extrêmement grande, donc n'y cherchez pas l'intimité...
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6, Grand-Rue

✆ 04 66 21 84 74



A midi du lundi au samedi. Le soir : du jeudi au samedi. Réservation recommandée. Formule : 13 € + 1/4 de vin.

A la recherche d'un restaurant aux couleurs de la Camargue ? Vous y êtes ! La Terna expose fièrement son taureau, car c'est le troquet camarguais par excellence situé en plein cœur de la ville. La décoration est empreinte du folklore local, les murs rendent hommage aux toreros qui ont créé l'histoire de la corrida nîmoise. La cuisine est de tradition régionale respectée en période de feria : (Côtes de taureau, gadiane, lomo à la plancha). Vous êtes en immersion au pays des aficionados, et Manu (conteur à caractère) fait régner bonne humeur et joie de vivre.
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950 ancienne Route de Générac

✆ 04 66 75 77 60

www.les3brasseurs.com

nimes@les3brasseurs.com



Lundi-jeudi : 11h30-23h, 24h vendredi-samedi. Réservation recommandée. 12,50/15 €. Enfant : 6 €. Vin au verre. Terrasse.

Trois amoureux de la bière décidèrent de créer ce concept à Lille en 1986. Le succès est immédiat, et l'on retrouve cette enseigne aux quatre coins du monde. La finesse d'une blanche, la subtilité d'une blonde, l'équilibre de l'ambrée ou le caractère bien trempé et amer de la brune, elles sont toutes brassées sur place. Vous partagerez une planche apéritive ou une flammekueche. Côté cuisine, des spécialités flamandes comme le "Pot'jevleesh", et des choucroutes pour une balade en Alsace. A noter l'happy hour pour les afterworks et les produits à emporter.
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26, boulevard Victor-Hugo

✆ 04 66 67 08 17

www.restaurant-les-alizes.com

lesalizes30@orange.fr



Tous les jours midi et soir. Résa recommandée. Formules et menus de 11 à 24 €. Groupes. Terrasse. Vente à emporter.

Entre pizzeria et cuisine traditionnelle, ce restaurant joue la carte de la diversité. Les pizzas sont bonnes et bien garnies. Pour les plus curieux, la carte propose quelques plats qui pourront interpeller les plus difficiles car ici le chef cuisine des recettes du terroir comme la célébrissime brandade de morue, des poissons, viandes, salades, tartares. Le choix est là, à la portée de toutes les bourses. Et le cadre aussi ! Les Alizés se déclinent désormais en trois espaces et trois ambiances : une salle principale et un espace Alizés se prolongeant en terrasse.
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166, avenue de la Bouvine

✆ 04 66 64 85 31

www.brasserielannexe.com

contact@brasserielannexe.com



De lundi à samedi. Menus : 24/27 €. Carte 20 €. Plat du jour : 17 €. Vin au verre. Groupes. Terrasse. Pas de chèques.

La salle au décor contemporain ou la terrasse ombragée d'une végétation exotique vous accueilleront pour une pause hors de la ville. A proximité du stade et de la piscine Nemausa, vous vous garerez facilement. La carte propose une cuisine raffinée et généreuse. Le service est rapide et efficace et la présentation des plats est soignée, les menus sont recherchés, équilibrés… : ce savoir-faire fleure bon l’école hôtelière. Vous vous régalerez avec les spécialités et produits du terroir (côte de bœuf, fruits de mer, tête de veau façon "Lisita", brandade).
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21, rue du Grand-Couvent

✆ 04 66 21 84 81

www.auflancoco.com

agbflancoco30@orange.fr

[image: ]


Du mardi au samedi midi et soir. Menus de 28 € à 32 €. Formules midi : de 14,5€ à 18€. Réservation recommandée.

Aurélia et Bruno vous accueillent dans cet ancien couvent des Ursulines : vous pourrez manger dans la chapelle du grand couvent, sous des voûtes célestes, ou encore dans le patio d'été ou sur la mezzanine. La spécialité de la maison est la fameuse Pat' à Coco, qui s'apparente à une tourte fourrée à la brandade, au saumon, à l'agneau ou au foie gras. La carte propose aussi magret de canard, brochettes de Saint-Jacques, joues de lotte à la plancha ou côte de taureau. En dessert, on opte pour le flan coco. Subtile également, la sélection des vins de pays.
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4, rue Littré

✆ 04 66 36 01 02

www.auxplaisirsdeshalles.com



Ouvert du mardi au samedi de 12h à 14h et de 19h30 à 22h. Réservation recommandée. Menus à partir de 20 €.

La renommée de cet établissement n'est plus à faire. Sébastien Granier, 2 fourchettes au Bib Gourmand, est largement reconnu par ses pairs. Sa cuisine se décline en version haut de gamme. Tout est réuni pour réveiller avec générosité et délicatesse les palais les plus fins, et chaque plat est un cadeau pour les papilles. Vous serez accueillis dans la jolie salle aux lignes contemporaines, ou dans l'agréable patio fleuri dès les beaux jours. Cadre intimiste et cuisine aux arômes subtiles font de ce lieu une adresse que l'on plébiscite ardemment.
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130, rue Michel-Debré

✆ 04 66 06 15 97

www.lebabbo.com

le-babbo@orange.fr



Midi et soir, toute l'année jusqu'à 23h. Salade/repas et pizzas. Carte environ 20 €. Vin au verre. Terrasse. Groupes.

Avant ou après la séance, ce resto-drink-pub est le plus branché du complexe. Au Babbo, l'ambiance est réellement cosy malgré l'ambiance musicale omniprésente. Nous donnons une mention spéciale au personnel très souriant et prévenant. Côté cuisine, la surprise est agréable. Les assiettes sont préparées avec beaucoup d'originalité. Les frites sont maison. La carte est généreuse. Une jolie proposition est faite côté steakhouse avec la planche Babbo qui comprend faux-filet, pavé Black Angus et magret sélectionnés par le boucher. Petit bémol sur les pizzas.
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9, place d'Assas

✆ 04 48 68 07 79

barnsnimes@gmail.com



Du mardi au samedi, midi et soir. Vin au verre. A partir de 16,50 € le menu (midi). Vente à emporter. Livraison.

Envie d'un repas 100 % bio loin des stéréotypes ? Rendez-vous chez Barns ! Pas de congélateur dans cette maison. Au programme : de la viande (agneau, taureau, etc.) et des fromages bio. Il s'agit d'une cuisine résolument fraîche et authentique qui est judicieusement réveillée par quelques épices finement dosées. L'adresse n'a rien à cacher. Ici tout est préparé maison. Les desserts changent régulièrement en fonction des arrivages, parmi les choix du jour : tiramisu châtaigne et poire, brioche perdue et sirop d’érable. Une adresse de charme.
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351, chemin Bas du Mas-de-Boudan

✆ 04 66 40 60 75

www.jerome-nutile.com

contact@jerome-nutile.com



Lundi au samedi : 12h-14h/19h30-21h45. Fermé 30/08-05/09. Réservation. Menus 25/36 €. Midi 19 €. Groupes. Terrasse.

C'est au Mas de Boudan (trois fois centenaire), que Jérôme Nutile, Meilleur Ouvrier de France, plusieurs fois étoilé, vous ouvre les portes de son Bistr'AU. Le menu suit le fil des saisons avec simplicité et inventivité. La carte de la brasserie est jouée à fond, avec au choix : menu entrée et plat ou plat et dessert, menu entrée, plat et dessert sans boisson et menu tout compris avec boisson. Les plats sont à choisir dans une carte proposée au jour le jour. L'ambiance est "bistrot" avec ses banquettes et ses menus écrits à la craie sur une ardoise murale géante.
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91, avenue Jean-Prouvé

✆ 04 66 40 73 31

www.bistronome-nimes.com

contact@bistronome-nimes.com



Lundi-samedi midi. Réservation recommandée. Privatisation possible. Menus 17/20 €. Plat du jour en semaine : 11 €.

Le bistronome : un endroit devenu le lieu à la mode sur Nîmes. C'est une clientèle d'habitués qui vient se délecter sur des tables hautes, façon comptoir. L'équipe est jeune et dynamique. Les viandes proviennent du regroupement des paysans Languedoc Lozère Viande. D'octobre à avril, la maison vous offre son panel de soirées à thème, pour décompresser, discuter, boire l'apéritif, prendre un digestif, et apprécier des concerts jusqu'à 1h du matin. Les fromages, les cafés, les rhums et les cigares sont de grande qualité dans ce lieu propice à l'échange.
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37, Grand-Rue

Garons

✆ 04 66 70 19 95



Mercredi-samedi midi/soir. Dimanche midi. Menus de 15 à 27 €. Pièce de bœuf 22/35 €. Verre au vin. Résa recommandée.

Le Braconnier existe depuis 1974. C'est, une belle adresse à essayer si l'on veut se retrouver au restaurant comme en Aveyron. La table d'Yves Ruffinato est rustique et traditionnelle comme on les aime, et le bois crépite dans la cheminée l'hiver. Dans l'assiette : des pièces de bœuf servies avec des frites maison et de la salade tout simplement. Également civet de lièvre, chevreuil ou biche, tripous d'Auvergne, charcuterie de terroir, aligot en hiver et un choix de pizzas excellentes, de bons desserts et une carte de vins de pays, de caves particulières.
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6, boulevard de la Libération

✆ 04 66 29 43 60

www.le-palace-nimes.fr

contact@le-palace-nimes.fr



Lundi au samedi 6h30-19h30. Restauration à midi seulement. Menu unique 14,50 €. Carte 15 €. Plat du jour 10 €. Terrasse.

Une institution depuis 1870. Ce bar-tabac-restaurant avec vue sur la grande esplanade, à côté des Arènes, a subi un relooking. Le rez-de-chaussée est dédié à la restauration. La salle de 40 places peut être privatisée. On déguste des menus du jour confectionnés avec des produits frais. On retrouve : la blanquette de veau, le pot-au-feu, l'onglet accompagné d'un risotto au fromage et de tomates provençales, mais aussi seiches en persillade, entrecôte à la plancha, salade chèvre chaud, magret de canard, tarte Tatin, tarte au citron, cafés gourmands variés.
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3, place du Marché

✆ 04 66 21 67 86



Ouvert tous les jours le midi et le soir. Carte : 30 € environ. Formule : 16,90 €. Vin au verre. Terrasse.

Sur cette place du marché, tous les restaurants sont au soleil sauf un, la Camargue. Aussi, la terrasse est chauffée mais de belles salles en pierre vous attendent, avec leurs 2 belles cheminées. Moules aillées et persillées à la chapelure et beurre léger, brochettes de lottes et de noix de Saint-Jacques accompagnées de riz camarguais et de petits légumes parfumés au raz el hanout, panna cotta aux spéculoos et d'autres desserts, tous faits maison. Déjeuner typiquement régional et traditionnel avec une pointe d'exotisme. La spécialité est le taureau de Camargue.
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2, rue Gaston-Boissier

✆ 04 66 67 52 40

www.restaurant-lecarredart.fr

restaurant.lecarredart@gmail.com



Formule à partir de 16 €. Carte. Réservation conseillée.

Voisin de la célèbre Maison Carrée, Thierry Tartamella oeuvre ici depuis plus de 30 ans. Dans sa très chic maison de maître, il dispose d'un jardin intérieur où l'on peut dîner sous le cèdre centenaire, au milieu des bambous et des palmiers. Mais peut-être préférerez-vous l'ambiance XIXe siècle de la salle ? A la carte, une cuisine méridionale raffinée, évoluant au fil des saisons et des envies créatives du chef. Une belle carte des vins soulignant l'excellence des crus du terroir et un cadre dont le charme romantique ajoute à la finesse de la table.
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25, rue de l'Horloge

✆ 04 66 64 84 99

www.carrejazz.fr

carrejazz@gmail.com



Ouvert du lundi au dimanche, de 10h à 1h du matin, 7/7 jours, dimanche et jours fériés. Formule à 14,50 €. Carte.

C'est à deux pas de la Maison Carrée et des arènes de Nîmes que vous trouverez cette adresse gourmande. A la fois bar à vins, tapas et restaurant, le Carré Jazz est le rendez-vous festif par excellence ! A table, les assiettes proposées varient sur les thèmes du foie gras, de la charcuterie cévenole et des spécialités méditerranéennes. Les produits sont frais et locaux ce qui permet au chef de faire varier l'ardoise en fonction de ses inspirations et de la saisonnalité. Notez que le Carré Jazz propose près de 130 whiskys du monde entier à déguster.
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3, rue du Château-Fadaise

✆ 04 66 67 34 73

www.chaponfin-restaurant-nimes.com

auchaponfin@gmail.com



Formules à partir de 15 €. Menus à partir de 26,50 €.

Le Chapon Fin est l'un des incontournables nîmois. Christophe et Sandra Ciantar sont les propriétaires depuis 15 ans. Le chef revisite les plats classiques du terroir avec un coup de patte artistique admirable. Les plats varient en fonction du marché, des saisons et de l'inspiration du chef. Pour notre plus grand plaisir, il développe une cuisine raffinée et créative, et rend hommage à l'ancienne propriétaire des lieux, Angélique l'Alsacienne, en proposant à la carte pas moins de 4 choucroutes, dont la Royale pour laquelle le jarret est d'un fondant incomparable !
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25, rue de l’Hôtel-Dieu

✆ 04 66 21 62 55

www.lechefraphael.fr

lechefraphael@gmail.com



Mercredi au dimanche 12h-14h + jeudi-samedi 19h-21h. Réservation. Privatisation. Menus 17/27 € midi. 21/32 € soir.

C'est à l'ombre des Arènes de Nîmes que le Chef Raphael officie, loin du tumulte des grands boulevards. Ici, pas de plats « signature », le chef aime expérimenter, découvrir... soupe de butternut, mousse de Cabécou, tartare de tomates séchées et brisures de jambon cru, burger du montagnard... Les plats n'ont rien de très original, mais ne vous laissez pas distraire par les titres simplistes, tout est revisité avec goût. On apprécie le cadre à la fois sophistiqué et convivial des lieux ainsi que les expositions temporaires qui s'y déroulent.





[image: ] L'ESCALE DES SAVEURS [image: ]

Place des Esclafidous

✆ 04 66 36 25 80

www.escale-des-saveurs.fr/

escaledessaveurs@hotmail.fr



Ouvert du mardi au samedi le midi et le soir. Menus de 24 € à 29 €. Carte : 25 € environ. Menu enfant : 12 €. Terrasse.

En plein cœur de l'écusson de Nîmes, la place des Esclafidous est un lieu où, à l'écart des boulevards, règne une sérénité troublante. Isabelle et Serge Bertolotti y ont posé leur valise et riches de leur voyage à travers le monde, ont fait le pari de conjuguer cuisine méditerranéenne et créole. C'est ainsi que l'on peut trouver sur leur carte le colombo, la dorade mahi-mahi, les acras et boudins antillais ou encore le féroce d'avocat. Tout un programme ! Avec le fromage des Cévennes goûtez la confiture d'olives. Bonne dégustation !





[image: ] LE FANFARON [image: ][image: ]

6, place de la Révolution

✆ 04 66 67 64 68

www.lefanfaron.fr

lilian.audibert@orange.fr



Lundi/mardi/mercredi : midi. Jeudi/vendredi/samedi : midi et soir. Fermé 3 semaines en août. De 11 € à 24 €. Terrasse.

Pas de chichi pour ce petit restaurant fort plaisant situé sur la place de la Révolution, tenu par un couple ayant comme credo l'accueil et la cuisine traditionnelle du marché. Il est difficile de trouver une place passé 12h30. Le chef patron Lilian concocte la véritable cuisine du marché : cuisse de lapin aux pruneaux et sa polenta crémeuse, brochette de noix de Saint-Jacques, risotto aux agrumes, ou pavé de veau aux morilles. Il faut goûter aux endives roquefort et noix, à la brochette de gambas et à la terrine de chocolat aux spéculoos.
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6, place d’Assas

✆ 04 66 38 99 59

www.l-imprevu.com

contact@l-imprevu.com



Ouvert du jeudi au lundi le midi et le soir ; le mardi midi. Menu enfant : 8 €. Menu du jour de 18 € à 21 €.

Sur la lumineuse place d'Assas, L'Imprévu est un petit paradis de verdure jonché de plantes, que ce soit sur la terrasse ou dans le patio d'été. Les plats concoctés par le chef sont servis en salle avec prévenance. Un trio associé pour une cuisine grand Sud, toujours revisitée, parfumée, assaisonnée avec originalité et décorée avec attention. La carte de saison fait alterner les saveurs du Midi, du terroir, de la mer et de la terre. Restaurant spécialisé dans la cuisine des pâtes, pizzas, viandes, poissons, carpaccios et salades.
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16, place de la Maison carrée

✆ 04 66 36 71 70

www.cieldenimes.fr

jeremy-paes@hotmail.fr



Du mardi au dimanche de 10h à 18h + vendredi et samedi le soir. Réservation impérative. Terrasse. Animations.

Au dernier étage du Carré d'Art, avec une vue à 360° sur la Maison carrée et les toits de Nîmes. La terrasse du restaurant est comme perchée sur le micocoulier que l’architecte du Carré d'art, Norman Forster, a bien voulu préserver. A midi la cuisine moderne est présentée de manière graphique. Les recettes méditerranéennes sont réinventées. Le café gourmand, ou liégeois, parachève au dessert ce trio des délices (entrée, plat, dessert). L'après-midi, le restaurant devient salon de thé et, le soir, le Ciel de Nîmes s’illumine des lumières de la ville.
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4, boulevard Gambetta

✆ 04 66 23 01 41

http://mercadante.free.fr



Mardi/samedi 12h-13h20. Soir/22h. Août fermé. Réservation. Menu, formule (+vin), carte : 10/20 €. Terrasse. A emporter.

Les frères Fabio et Salvo Mercadante, ont donné leur nom à leur restaurant depuis 2009. Les antipasti méritent le détour : sardes Beccafico (filets de sardines aux pignons et raisins secs), caponata (aubergines aux olives et aux câpres) grigliata di verdure (grillades de légumes frais). Les produits siciliens sont relevés : anellettis au four (pâtes sauce bolognaise), spaghettis noirs à l'encre de seiche, veau pané et légumes grillés. Les desserts sont simples : dôme glacé de ricotta au chocolat noir. Bonne sélection de vins siciliens et italiens.
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2, place du Marché

✆ 09 86 40 17 80

www.lemogador-restaurant-nimes.fr

lemogador30@gmail.com



Basse saison : 8h-18h. Haute saison : mardi à dimanche 8h-23h. Plat du jour ou formule de 10 à 25 €. Vin au verre.

Nathalie et Lionel AMAT cette Brasserie Restaurant Viande face à la fontaine aux crocodiles. La cuisine est traditionnelle familiale française. Vous choisissez votre viande, on vous coupe et pèse le morceau choisi devant vous. On sert du Charolais affiné ou du Black Angus grillé avec deux accompagnements au choix. Côté Brasserie Traditionnelle, tout est fait maison. Au menu un choix varié de 7 plats ou 7 desserts (crème brûlée Tonga, pain perdu, café gourmand..) différents. L'après-midi, le restaurant se transforme en salon de thé.
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29, rue du Grand-Couvent

✆ 04 66 67 87 59

palosantorestaurant@hotmail.com



Du lundi au samedi : 12h-14h + vendredi et samedi 19h-21h. De 15 à 32 €. Formule texture 30 €. Formule expression 25 €.

Si le Palosanto a vu le jour seulement en 2017, il est déjà solidement ancré dans le paysage gastronomique de Nîmes. Le chef et propriétaire, Angel Placa, originaire d'Argentine est formé aux cuisines du monde. Chaque jour, il propose une cuisine artistique et raffinée, avec des produits régionaux (souvent bio). Le menu du midi change chaque jour, et propose un rapport qualité-prix imbattable. Nous avons notamment eu la chance de goûter un fantastique médaillon de porc... Un délice ! Un petit conseil : pensez à réserver, car les places sont « chères ».
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2A, place du Chapitre

✆ 04 66 84 93 15

restaurant-lapiazzetta.com/

nicola.melanitto@wanadoo.fr



Fermé du 24/12 au 02/01. Lundi au samedi : midi & soir. 20 € environ. Résa conseillée. Vin au verre. Groupes. Terrasse.

Le restaurant contemporain, espace cubique à étages, très aérien, bénéficie d'une vue plongeante sur l'historique place du Chapître, à côté de l'agréable bruit d'une fontaine. La terrasse et les salles de restauration sont vastes. Les pizzas sont classiques, bien calibrées, et bien garnies. Idem pour les pâtes fraîches ou les raviolis. L'option farandole d'antipasti ne vous décevra pas : légumes grillés, petits pâtés à la viande, rouleaux de poisson et autres sardinades. Excellente panna cotta, vins italiens, et le beaumes-de-venise, au pichet.





[image: ] LA PIE QUI COUETTE [image: ]

Halles centrales de Nîmes

Rue des Halles

✆ 04 66 23 59 04



Ouvert à l'année, tous les jours à midi. Réservation conseillée. De 20 à 60 €. Vin au verre.

Au milieu des Halles de Nîmes, la Pie qui Couette (nom donné en hommage au grand-père d’Emmanuel) a aménagé son nid douillet et convivial. Chaque midi, vous pouvez déguster au comptoir des tapas préparées avec les produits des Halles. Bonne humeur et partage, autour d’un plat qui émoustille les papilles. Au comptoir, dans les Halles, on se régale des assiettes proposées à l’ardoise, merveilleusement associées à un verre de vin. Le dicton de la pie est le suivant : « un verre de vin c’est bon pour la santé. Le reste de la bouteille c’est bon pour le moral ! »
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740, route de Beaucaire

Redessan

✆ 06 61 77 06 76



Lundi à vendredi à midi. Vendredi soir. Sinon réservation. Carte ou formule : 19/25 €. Vin au verre. Terrasse. Parking.

Ancien relais de poste (fresque sur le mur datant de 1879 et représentant une calèche), situé sur la route nationale entre Beaucaire et Nîmes. Le Relais du Canard est une brasserie-restaurant avec parking pour une clientèle amateur de cuisine familiale et méditerranéenne traditionnelle, (poulet basquaise, aïoli, bœuf à l’anchois, rouille, gardiane.. Le restaurant vibre au rythme des évènements du village en proposant des menus spéciaux et des plats typiques. Sur réservation, location de salle. Accueil, cuisine et détente, résument bien l’esprit du lieu.
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Golf de Nîmes-Vacquerolles

1075, chemin du Golf

✆ 04 66 84 70 61

www.golf-nimes.com/fr/restaurant-presentation.html

contact@golf-nimes.com
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