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L'Agritourisme au cœur de nos régions


Le tourisme est en pleine mutation. Les Français se mettent au vert littéralement et ce n’est pas un phénomène de mode. Aux destinations lointaines et onéreuses, ils affichent une nette préférence pour des vacances rurales et bucoliques en province. Les récents épisodes sanitaires nous ont montré que les Français ont un réel besoin de redécouvrir leur terroir. Voilà pourquoi le Petit Futé a créé ce guide afin de vous faire découvrir les richesses de notre territoire et les agriculteurs fiers de partager avec vous leur savoir-faire ancestral.

La France est le pays d’Europe qui a la plus grande variété de paysages, de climats et de terroirs. Fruits et légumes, plantes aromatiques, viandes et poissons, fromages, huiles, miel, vins, bières… : il y a mille merveilles à découvrir en se promenant sur nos petites routes de campagne.

L’agritourisme, ce n’est pas seulement des ventes en direct à la ferme, ce sont aussi des séjours en immersion dans les exploitations agricoles, des échanges et partages avec des agriculteurs. Entrer en contact avec un mode de vie tourné vers le respect de la nature et de la vie animale, tel est l'enjeu d’une agriculture en pleine mutation.

Aussi, le Petit Futé a choisi pour vous les meilleures adresses de chaque région. Au fil des pages, vous découvrirez notre sélection de fermes pédagogiques, produits du terroir à déguster, restaurants et fermes-auberges, chambres d’hôtes, campings et gîtes. Belle lecture, belles dégustations et belles rencontres avec le monde paysan !

L’équipe de rédaction
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Le nombre de réseaux, labels et marques a explosé depuis 20 ans pour séduire et attirer les vacanciers en mettant en valeur les campagnes françaises. Ils sont nombreux à vous proposer un tourisme alternatif, différent et plus proche des valeurs paysannes. Prendre le temps de savourer et vivre des « expériences » uniques chez l’habitant, c’est aussi voyager en se déplaçant autrement et réduire son empreinte carbone. Tel est le tourisme de demain: slow et écolo.

En effet les vacanciers développent une conscience écologique et deviennent plus exigeants vis-à-vis des hébergeurs, restaurateurs et producteurs. En témoigne la prise en compte de l’environnement dans le cahier des charges de la majorité des labels de l’agritourisme. L'agritourisme répond en tout point aux attentes actuelles et aux valeurs des vacanciers en quête de déconnexion, de proximité, d'authenticité et d'un tourisme plus durable.

Station verte

À la campagne, à la montagne, près des littoraux ou en outre-mer, une “Station Verte“ est une destination touristique de loisirs et de vacances, reconnue au niveau national comme une station orientée vers le tourisme dit de nature. C’est à dire une destination de nature qui propose une offre d'activités au cœur d'un patrimoine naturel et culturel ou historique riche, avec tous les enjeux de mise en valeur et protection de l’environnement. Station verte est le premier label d’écotourisme en France.

Flocon vert

Comme il existe le Pavillon Bleu pour les communes du littoral, le Flocon Vert est un label sur les questions environnementales et sociales pour les stations de montagne. Flocon vert distingue les destinations touristiques ayant une politique de développement durable et social et qui s’engagent vers la transition écologique.

Vignobles et découvertes

Ce label est attribué par Atout France à une destination à vocation touristique et viticole proposant une offre de produits touristiques complète (hébergement, restauration, visite de cave et dégustation, musée et événement) et permettant au client de faciliter l’organisation de son séjour. La marque vise ainsi à développer la mise en réseau, favoriser l’émergence et la valorisation de produits qualifiés en cohérence avec les nouvelles attentes des touristes sensibles à l’œnotourisme.

Grand Site de France

Un Grand Site de France c’est avant tout un paysage emblématique qui bénéficie d'une très forte notoriété et d'une attractivité particulière. Le label garantit alors aux visiteurs des espaces naturels gérés selon les principes du développement durable. Les sites labellisés concilient préservation du paysage, qualité de l'accueil du public, participation des habitants et des partenaires à la vie du Grand Site pour que le genius loci (l’esprit des lieux) perdure ! Ce label a été créé par le Ministère de la Transition Ecologique pour protéger les sites reconnus fragiles d’une certaine catastrophe anthropologique. (49 sites)

Terre saine et objectif zéro pesticide dans nos villes et villages

Ces labels créés par l’Office Français de la Biodiversité récompensent les communes qui ont cessé l’usage de pesticides dans tous les espaces publics qui relèvent de leur responsabilité, en espaces non agricoles pour améliorer la qualité de l’eau et la qualité de vie dans les espaces de vie. La charte à respecter encourage l’utilisation de méthodes alternatives et respectueuses de la biodiversité.

Gîte de France

Qui ne le connais pas?! En plus de cinquante ans d'existence, les Gîtes de France sont devenus le premier prestataire d'accueil touristique chez l'habitant en milieu rural. Gites de France s’est forgé à juste titre une sacrée réputation de label de qualité et la garantie du « sans surprises ». Sous ce label sont regroupés les locations de charme, gites de groupe, chambre d’hôtes, maison à la campagne… Gites de France, fidèle à ses valeurs, a créé le label Pré Vert pour le tourisme en plein air, et Charmance pour les chambres et tables d’hôtes.

Gîte panda

Le label Gîte Panda est une marque à connaître pour les touristes en quête de séjours authentiques et en harmonie avec la nature. Ce sont des hébergements saisonniers situés en pleine nature et au cœur des plus beaux paysages: parcs naturel régionaux, parcs nationaux, zones Natura 2OOO, réserves naturelles, Grands sites de France… Les « Gîtes Panda » sont le résultat d’une triple alliance ente le WWF France, les Gîtes de France et les parcs. Les propriétaires de ces gîtes s'engagent au quotidien à protéger et valoriser le milieu naturel et les espèces mais aussi développer l’éco-habitat et l’éco-citoyenneté.

Écogîte

Les chambres d'hôtes et locations de vacances labellisées Écogîtes, se situent dans un habitat préservé et respectueux de l’environnement, souvent en pleine nature. Le label Écogîte de France est une démarche environnementale très stricte incluant la préservation des ressources naturelles, l'exploitation des énergies renouvelables et l'usage de matériaux naturels, locaux, recyclables et sans effet néfaste sur la santé. C’est le label par excellence du vacancier soucieux de minimiser son impact sur la planète.

Hôtes insolites

Créé en 2020, le premier label dédié aux hébergements insolites est né de la volonté de fédérer les hébergements insolites de qualité pour répondre aux attentes et rassurer les vacanciers face à l’explosion de ce type d’hébergement. Ce label se subdivise en deux grandes catégories d'hébergements : un label Hôtes-Insolites Bien-être et un label Hôtes-Insolites Nature. Il a déjà été attribué à plus de 20 hébergements et ce n’est que le début.

La Via Natura camping

Concilier respect de la nature, convivialité et liberté, tel est le pari de la première association française de camping d’écotourisme. A ce jour, une vingtaine de campings a signé cette charte et s’engage à limiter l’impact environnemental, agir pour la biodiversité, développer le tissu économique local et favoriser le lien social et humain avec les campeurs. Toutes les actions sont tournées vers un camping plus durable et équitable… et la pérennisation de petites structures « familiales ».

Clé verte

Présent sur les 5 continents (66 pays et 3200 sites), l'écolabel touristique Clef Verte / Green Key est le premier label de tourisme durable international pour les hébergements touristiques et les restaurants. Ce label privé et reconnu d’intérêt général souhaite permettre le développement en France d'un tourisme durable, écologiquement vertueux et socialement responsable. Les critères sont très exigeants mais au final le vacancier a la garantie que l’établissement répond à des objectifs de développement durable.

Accueil paysan

« Le paysan accueille dans sa maison, à sa table ou à l’auberge. Il accueille dans ses champs, parmi ses animaux, dans le paysage que son travail façonne ». Au delà du partage d’un mode de vie, l’association (née en 1987 autour d’une réflexion entre paysans militants) reconnue par le Ministère du Tourisme, souhaite se positionner comme une alternative au modèle dominant de l’agriculture, participant à la construction d’un monde rural plus écologique et vivant. Les amoureux des vacances à la ferme en gite, chambre d’hôte ou cabane et qui souhaitent soutenir l’agriculture paysanne sont très attentifs à ce label qui regroupe aujourd’hui plus de 900 structures.

Bienvenue à la ferme

Tout en offrant des séjours « chez le paysan » , ce label insiste sur la découvertes de produits du terroir, des séances de dégustation, des visites d’exploitation et des séjours thématiques. Cette marque, portée par les Chambres d’Agriculture, est le premier réseau de vente directe de produits fermiers et de promotion des marchés fermiers. A ce sujet, une sous-marque « Marché des Producteurs de Pays » est née.

Écotable

En France, seulement 2% des restaurants en France sert des produits bio ou est engagé dans une démarche durable. De ce constat alarmant en contradiction avec l’attention croissante des Français au triangle alimentation-santé-environnement est né Écotable: le premier label de la restauration durable qui promeut les établissements non seulement engagés dans une cuisine locale et bio mais aussi végétarienne. Un label à peine sorti du four mais qui a un bel avenir devant lui au vu de ses idées innovantes.

Valeurs du Parc naturel régional

Marque porteuse des valeurs des parcs régionaux : attachement au territoire, forte dimension humaine et sociale, préservation et valorisation du patrimoine. C’est un engagement mutuel entre les entreprises (produits locaux, hébergement et restauration) et le PNR. Valeurs Parc naturel régional porte la vision d’un autre modèle de société conciliant de façon plus harmonieuse les aspects écologiques, économiques et sociaux.

Esprit Parc national

Sous cette marque sont regroupés les produits et les services issus d’activités exercées dans les parcs nationaux de France : pastoralisme, agroforesterie, apiculture, association de culture et d’élevage, activités et prestations touristiques… La philosophie de cette marque est sensiblement identique à celle des PNR. En bref, choisir l’une de ces deux marques, c’est vivre une expérience 100% locale et éthique.

AOC / AOP

Le plus ancien de nos labels créé en 1935 par l’INAO. C’est la notion de terroir qui fonde le concept des Appellations d’origine. Le produit est l'expression du lien étroit entre une production spécifique, un terroir dont il est originaire et le savoir-faire particulier des hommes. L'AOP est, depuis 1992, le pendant dans l'Union Européenne de l'AOC Française. Ce label a pour but de protéger les produits de terroir des imitations et contrefaçons.  A ce jour, plus de 450 produits alimentaires sont protégés  par une AOP.

IGP

L’Indication géographique protégée identifie un produit agricole, brut ou transformé, dont la qualité et la réputation sont liées à son origine géographique. L’IGP s’applique aux secteurs agricoles, agroalimentaires et viticoles. Voilà ce que dit l’INAO. Moins exigeant que l’AOP, il atteste d’un lien au territoire (sel de Guérande, miel de Provence, emmental de Savoie…). Toutes les phases d’élaboration ne sont donc pas obligatoirement réalisées dans l’aire géographique en question. La France compte plus de 220 IGP.

Haute Valeur environnementale (HVE)

Le label HVE garantit que les pratiques agricoles utilisées sur l’exploitation préservent l’écosystème naturel autour de 4 thèmes: biodiversité, stratégie phytosanitaire, gestion de la fertilisation et de la ressource en eau. Il existe 3 niveaux de certifications. Les agriculteurs qui s’engagent sur cette voie, souhaitent mettre en avant auprès des consommateurs leur démarche environnementale. Toutefois HVE, contrairement à AB ou les autres labels bio, n’interdit pas l’utilisation d’intrants chimiques et a peu d’exigences sur le bien-être animal.

Écolabel européen

Ce label est le seul et unique label écologique officiel commun à tous les pays de l'Union Européenne. Créé en 1992 pour identifier les produits performants d’un point de vue environnemental, il s’étend à partir de 2003 aux hébergements touristiques et aux campings qui réduisent leur impact sur l’environnement. Il existe aujourd’hui 52 catégories de produits ou services susceptibles d’être écolabellisés. Ainsi sont concernés ameublement, bricolage, bureautique, habillement, jardinage, papèterie, nettoyage, produits d’hygiène… en somme tous les produits de notre quotidien.

En ce qui concerne le tourisme, les hébergements labellisés vous garantissent à titre d’exemple l’utilisation d’énergies renouvelables, la préservation de la ressource en eau, la lutte contre le gaspillage, des petites déjeuners bio et/ou issus de producteurs locaux et de saison.

AB (Agriculture biologique)

Créé en 1985, le label AB, propriété du ministère de l’Agriculture, certifie les produits d’origine agricole destinés à l’alimentation humaine ou animale et issus de l’agriculture biologique, sans engrais chimiques de synthèse et sans pesticides. En revanche, le label accepte la mixité des productions bio et non bio sous certaines conditions. Enfin les produits transformés contiennent au moins 95% d’ingrédients bio et le label tolère une contamination par les OGM à hauteur de 0,9%. Ses critères sont alignés depuis 2009 sur ceux du label bio européen « eurofeuille ». Depuis l’entrée en vigueur de ce label, l’emploi de AB est devenu facultatif pour certifier un produit bio.

Bio cohérence

Marque privée créée suite au nouveau règlement européen jugé trop laxiste. Bio Cohérence ne labellisé que des produits estampillés AB mais avec des critères complémentaires : la marque interdit la mixité avec des produits non bio et limite le seuil minimum de contamination par les OGM à 0,1%. Enfin, l’alimentation des herbivores doit être produite à 80% sur le site d’exploitation. Les produits labellisés, identifiables grâce au logo, sont vendus préférentiellement en vente directe et en magasins bio. La marque se concentre aujourd’hui sur la certification des produits alimentaires, mais envisage à terme d’élargir son champ d’application.

Demeter

Marque déposée depuis 1932, le label Demeter, présent dans près de 60 pays, permet d’identifier les produits issus de l’agriculture biodynamique, dont les principes ont été définis par l’Autrichien Rudolf Steiner en 1924. Les domaines agricoles et entreprises labellisés Demeter sont obligatoirement également certifiés en agriculture biologique. Demeter obéit à un cahier des charges très spécifique : mixité et traces d'OGM interdits , les produits transformés doivent comporter au moins 90 % d'ingrédients certifiés Demeter. L'alimentation des animaux doit se faire à 2/3 avec des produits certifiés Demeter et 80% des aliments doivent être produits sur la ferme.

Nature et Progrès

Créée en 1964, l’association Nature et Progrès est une fédération internationale qui rassemble des agriculteurs, des transformateurs, des fournisseurs, des distributeurs et des consommateurs qui adhèrent à sa charte déclinée en 16 domaines de production de l’apiculture aux cosmétiques. Elle défend une agriculture cohérente et un projet de société humaniste, écologique et alternatif. Sur les plans sociétal et économique, les adhérents s’engagent notamment à la solidarité, au respect du tissu social et rural et à une meilleure répartition des marges de revenu entre producteurs, transformateurs et distributeurs.
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91, impasse Utrillo

Ambérieux-en-Dombes

✆ 04 74 00 85 41

www.auberge-de-la-tour.fr

auberge-de-la-tour@wanadoo.fr



Ouvert du jeudi au dimanche le midi, vendredi et samedi le soir. Menus et carte. Accueil des groupes. Mariage.

Dans une ferme du XIXe siècle parfaitement rénovée, au cœur de la Dombes, venez profiter de la nature, des étangs, des chevaux et d'un parc avec des animaux. Un cadre superbe et une tranquillité absolue ! Accueil chaleureux de Sylvie et Christophe. A table, cuisine traditionnelle composée de spécialités régionales. Sur une magnifique terrasse fleurie au bord d'un petit étang, chacun trouvera son bonheur gourmand. Soirées animées en été. Une adresse gourmande dans un cadre dépaysant à souhait. Lieu idéal pour organiser un mariage et d'autres événements privés.
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375, rue du Quart Bozon

Rougemont

Aranc

✆ 04 74 38 56 99

www.maisonneufcoeur.com

b.neufcoeur.confiseur@orange.fr



100% BIO. Ouvert mardi, jeudi et vendredi 16h-18h30, samedi 10h-12h et 15h30-18h30.

Chez Laurent Neufcoeur, apiculteur en bio sur le plateau d'Hauteville, près de 200 ruches vous donnent le meilleur des miels de saison. Miel de montagne, d'acacia, châtaignier, lavande, sapin... tous les miels et d'autres produits - à commencer par le délicieux pain d'épice « pur miel », ainsi que des nougats ou des bonbons fondants, sucettes, pâtes de fruits... Et pour prolonger le bonheur, on prend racine au gîte La Maison de Pain d'Epices, classé 2 épis par Gîte de France, pour 5 à 6 personnes, dans un cadre ravissant et vraiment reposant.
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✆ 04 74 32 31 30

www.routes-touristiques.com

info@routes-touristiques.com



Guides, cartes et informations disponibles en ligne et dans les offices de tourisme.

4 routes, 4 circuits touristiques à travers des étapes culturelles, gastronomiques, viticoles ou naturelles. Les circuits, qui peuvent avoir plusieurs itinéraires, sont : circuits de la Bresse, circuits du Bugey, circuits du haut Bugey, circuits de la Dombes. Tout au long de ces routes à faire selon son rythme, on découvre des petits bijoux et des grands sites, des paysages toujours grandioses et des hommes qui partagent avec passion un patrimoine d'exception.
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136, route de Buesle

Buellas

✆ 06 20 44 50 09

www.etiktable.fr/author/fermedesbioux/

g.bereziat@laposte.net



A la ferme : mardi et vendredi de 9h à 18h30.

Achetée en 1996 par Gilles et Christine, cette exploitation maraîchère familiale s'est reconvertie progressivement pour passer au bio en 2014. La ferme des Bioux est exploitée aujourd'hui par les 2 associés aidés de 5 salariés. Ils vous y proposent des légumes bio et de saison, ainsi que d'excellents produits transformés sur place dans leur laboratoire, tels que des soupes et des produits sous vide. Ils pratiquent uniquement la vente directe en circuits courts, leur point de vente le plus éloigné étant la Panouille à Ceyzériat.
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2, Grande Rue

Chalamont

✆ 04 74 36 62 81

www.poissonsdedombes.fr

contactapped@gmail.com



Produits d'excellence, les Poissons de Dombes® sont le résultat d'un paysage unique façonné par l'homme depuis des siècles, les mille étangs de la Dombes, et d'un savoir-faire ancestral transmis et amélioré de génération en génération. Élevés dans un milieu préservé pendant 3 ans, les Poissons de Dombes® profitent d'un environnement remarquable pour devenir au fil des années des produits gourmands de haute qualité au goût unique. Depuis plus d’un siècle, les hommes et les femmes de la filière Poissons de Dombes® s’engagent durablement de l’étang jusqu’à l'assiette pour nous garantir une qualité exceptionnelle. Présente dans les eaux douces de la Dombes depuis l’origine, la carpe est appréciée pour sa chair savoureuse et se prépare en de nombreuses recettes gourmandes ! Sur le site Internet, des idées pour varier les plats, entrées ou apéritifs. Carpes, brochets et sandres sont à découvrir sur les étals de vos magasins locaux, grandes surfaces ou magasins de producteurs fermiers, ainsi que sur les bonnes tables de la région. Originaux et innovants, les produits Cuir de carpe de Dombes® sont réalisés à partir des carpes issues du cahier des charges Poissons de Dombes®. Des cuirs de haute qualité tannés à Lyon, transformés par des artisans passionnés pour donner de magnifiques articles de maroquinerie, bijoux, accessoires et baskets. Achat en ligne sur le site www.cuir-de-carpe-de-dombes.fr. Chez soi ou au restaurant, les Poissons de Dombes® offrent le meilleur de leur terroir d’origine et d'un savoir-faire inimitable.
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La Bertinière

Hauteville-Lompnes

✆ 06 37 09 10 20

www.chevrerielaramaz.fr



Ouvert tous les jours à partir de 16h. Vente sur place.

Sur cette exploitation familiale, située à 900 mètres d'altitude, Annie et Olivier élèvent une centaine de chèvres de race alpine, saanen et cols noirs du Valais qui profitent d'une quarantaine d'hectares de prairies. La totalité du lait récolté est transformé en fromages dont la grande majorité est écoulée en vente directe. Venez à 16h pendant la saison pour participer à la traite des chèvres, puis dégustez et faites provision de fromages frais, sans oublier les yaourts, la tarte au fromage ou le lait cru de chèvre. Saucisson de chèvre et viande de cabris.
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337, moulin de Riottier

Jayat

✆ 04 74 30 37 17

www.safran-moulinderiottier.com

moulinderiottier@gmail.com



Atelier ouvert le midi en semaine et le soir du jeudi au dimanche. Autres jours sur réservation.

Une adresse particulièrement gourmande où l'on cultive une épice rare au goût unique, le safran. C'est en 2014 que Céline, auparavant dans la haute couture, est devenue safranière. Une activité qui demande patience et passion, quand on sait qu'il faut environ 200 fleurs de cette superbe fleur violette, le crocus sativus, pour extraire 1 gramme de safran ! Mais cette épice en vaut largement la peine, elle qui donne un goût remarquable à toutes les préparations. Une adresse futée.
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1045, route de la Cordière

L'Abergement-de-Varey

✆ 06 88 44 71 39

www.bergeriedelacordiere.fr

bergeriedelacordiere@gmail.com



Du lundi au jeudi de 8h à 12h et de 14h à 17h, ainsi que le vendredi de 8h à 12h. Fermée le samedi et le dimanche.

La Bergerie de la Cordière est une ferme spécialisée dans l'élevage d'agneaux mérinos et de cochons en liberté en forêt. Les animaux sont élevés de manière naturelle, en respectant les principes de l'agriculture biologique. La ferme propose une large gamme de produits, notamment de l'agneau et du cochon, qui sont disponibles à la vente. Les visiteurs peuvent également en apprendre davantage sur l'histoire de la ferme et découvrir les différentes étapes de l'élevage. Et puis on adore toutes les recettes qu'on trouve sur leur site Internet.
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La Chapelle-du-Châtelard

✆ 04 74 24 51 86

www.fermeseguin.fr

fermeseguin@orange.fr



Fermé de novembre à février. Ouvert du lundi au samedi de 9h30 à 17h. Entrée : 5 €. Sur réservation en ligne

Au cœur de la Dombes, venez découvrir les chèvres de M. Seguin, blanches et hardies, elles n'attendent que vous. Durant une heure et demie, les fermiers en herbe pourront approcher moutons, cochons et toute la basse-cour, et participer au nourrissage. La ferme accueille aussi les enfants (cadre scolaire ou centre de loisirs). Ateliers à thème autour du travail de la laine, de l'élevage des moutons, du grain de blé au pain cuit au feu de bois, de l'étude du paysage et de l'habitat.
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121, rue du Lavoir

Marignieu

✆ 04 79 42 18 84

www.maison-angelot.com

maison.angelot@voila.fr



Ouvert tous les jours. Dégustation sur réservation.

La maison Angelot, c'est un domaine familial de 29 ha de vignes en bugey, exploitées par Philippe et Eric Angelot. Viticulteurs, récoltants, ils offrent une large gamme de produits à retrouver dans de nombreuses caves de la région et au domaine où les dégustations nous semblent encore meilleures. Des vins de qualité avec un vignoble géré en « lutte raisonnée » et une vinification associant techniques traditionnelles et modernité, notamment pour le conditionnement. La personnalisation des bouteilles est possible et l'on peut réaliser des coffrets-cadeaux.
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138, route de Saint-Paul

Saint-André-le-Bouchoux

✆ 04 74 42 56 61

www.lafermedespampilles.fr

lafermedespampilles@orange.fr



Lun-sam : 7h-12h/15h-19h. Dim du 01/05 au 31/10, uniquement le matin du 01/11 au 30/04. Magasin ouvert toute l'année.

Des chèvres, des fleurs, une vieille ferme traditionnelle lauréate au concours des maisons fleuries depuis bien des années… et un savoir-faire remarquable. Voilà le résumé de ce havre de paix où l’on découvre une boutique (fromages, confitures, saucissons, œufs fermiers, miel…) mais également une jolie mare, un parc de chèvres naines et une basse-cour. En fin de journée, possibilité d’assister à la rentrée des chèvres du pâturage et à la traite (16h30). Dans le café décoré avec de nombreux bibelots, une vidéo présente l’élevage et la fabrication des fromages.





[image: ] FOIRAIL DE LA CHAMBIÈRE [image: ][image: ]

200, rue de la Montbeliarde

Saint-Denis-les-Bourg

✆ 04 74 45 21 96

foirail.bourg@wanadoo.fr



Ouvert le mardi de 6h à 19h. Gratuit. Restauration

Le foirail de la Chambière est le premier marché bovin de France. Chaque mardi, environ 2 500 bêtes s'échangent. Un marché de gré à gré où les négociations sont très ritualisées. Les arrivées se font le matin. Les ventes, elles, ne se font que l'après-midi. Elles débutent à 13h45 avec les veaux. Suivent les broutards, les animaux destinés à la boucherie, puis les génisses pour la reproduction. Les premiers négociants sont sur place dès 5h ou 6h du matin, les derniers s'en vont vers 19h. Une belle et grande journée au cœur de la ruralité où le public est bienvenu.





[image: ] FERME DECOUVERTE DES 2 COCOTTES [image: ][image: ]

1433, route de Saint-Genis

Saint-Didier-d'Aussiat

✆ 06 26 07 97 44

www.les2cocottes.fr



Fermé de novembre à mars. Haute saison du mercredi au dimanche de 10h à 18h sur réservation. Adulte : 2€. Enfant : 5€.

Cette ferme accueille aussi bien les familles que les groupes. Venez profiter d'une belle journée pour découvrir les poneys et chevaux, les ânes Shrek et Julo, les chèvres et leurs boucs, les cochons, les moutons, et la basse-cour poules, oies, canards, et les adorables lapins, sous la surveillance de Jules, le paon. Ateliers pédagogiques, nourriture, reproduction. En fonction des heures, ils pourront les nourrir et récolter des œufs. Minigolf. Pédalos. Aires de jeux et de pique-nique.





[image: ] DOMAINE DE LA DOMBES [image: ][image: ]

Chemin de Verfey

Saint-Paul-de-Varax

✆ 04 74 30 32 32

https://domainedeladombes.com

contact@domainedeladombes.com



Parc animalier. Ouvert de mi-mars à mi-novembre. Ouvert tous les jours de 10h à 18h. Hébergement insolite en lodges

Sur les 30 ha de verdure du domaine, vous allez côtoyer 150 animaux, répartis dans 8 parcs. Volière, petite ferme, ânes, sangliers, wallabies, mouflons, bisons, cerfs et daims. Ajoutez à cela la visite de la nurserie, l'accès à l'espace bien-être, à un parcours d'accrobranche, au minigolf, au bassin de baignade. Le plus, ce sont les 36 lodges répartis sur 2 zones : 22 en zone Etang et 14 en zone Animalière. Cabanes perchées, flottantes, au milieu des animaux, roulotte, tipis, trolls... En couple ou en famille, il y en a pour tous ! Un concept vraiment original.
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Le Bétet

Serrières-sur-Ain

✆ 04 74 40 52 23

www.cabanesdeserrieres.com

cabanesdeserrieres@gmail.com



Ouvert de fin mars à fin octobre. A partir de 200 € pour une cabane pour 4 pers. 4 cabanes et 3 lodges.

Quatre cabanes et trois lodges perchés, avec terrasses à encorbellement, vous accueillent au sein d'un vaste domaine de nature préservée. Ces hébergements originaux conjuguent le charme et le confort au cœur des gorges de l’Ain, en surplomb d'un immense méandre formé par la rivière du même nom. À proximité, vous pourrez profiter de la base de loisirs nautique de l’île Chambod, pour pêcher et pratiquer le canoë, visiter les soieries Bonnieux de Jujurieux et les grottes du Cerdon.
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500, chemin de Baizenas

Thoiry

✆ 04 50 20 30 40

www.aubergeprevelard.com



Ouvert d'octobre à juillet, vendredi et samedi soir et dimanche midi. Repas spectacle. Pas de CB.

Cette ferme-auberge est appréciée pour son confit d'agneau, son gratin, ses fromages de brebis et son flan à la vanille... Elle offre aussi un autre moyen d'évasion, le temps d'un spectacle de théâtre de boulevard ou de variétés. L'idée est née dans les années 1990, de cette passion pour la scène de Christian Rouph, bien connu dans l'univers du spectacle, partagée avec son épouse Carmela, qui a mis ses talents culinaires au service de la ferme-auberge. Un moment hors du temps !




Allier
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Le Bourg

Cesset



100% BIO. Ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 19h. Sur rendez-vous.

Les vignes du Domaine Grosbot-Barbara sont situées sur trois villages : Bransat, Verneuil-en-Bourbonnais et Montord en AOC, et deux vignes hors appellation se trouvant au domaine. Le Domaine des Bérioles est cogéré par Jean Teissèdre, sa sœur Sophie et son beau-frère Jérôme Roux. Les 15 hectares sont exploités en agriculture biologique. Le Clos de Breuilly est sur la commune de Cesset-Breuilly, au sud. Les vignes du domaine ont entre 20 et 70 ans, et sont cultivées en bio depuis 2006. Le millésime 2020 marque le renouveau de l'un des plus beaux domaines viticoles.
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Bellevue

Château de Chareil

Chareil-Cintrat

✆ 06 83 93 43 93



Fermé d´octobre à juin. Visite guidée sur demande.

Géré par une association s'attachant à revaloriser d'anciennes variétés de vignes produites autrefois dans la région. Après le phylloxera, les viticulteurs ont replanté des variétés résistantes. C'est ainsi que furent abandonnés certains cépages que l'on retrouve au conservatoire. Elle entretient la mémoire des anciennes méthodes de culture et dispose d'un lieu d'échange dans l'une des dépendances du château. L'assemblage de dix anciens cépages blancs donne un vin de caractère unique.
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Le Tilloux

Deux-Chaises

✆ 06 83 16 62 90

contact@boutique-lamasdutilloux.fr

[image: ][image: ][image: ]


Ouvert d'avril à octobre, visite sur rendez-vous.

Dès le printemps, l'équipe des Lamas du Tilloux vous accueille pour vous faire visiter leur élevage de lamas et d'alpagas à la découverte de ces animaux insolites et attachants. Comme ils vivent dehors, il est donc préférable de venir les voir par beau temps. Également à la ferme : 120 solides vaches charolaises. Dans tous les cas, prenez rendez-vous au préalable par téléphone ou e-mail. Faites ensuite un tour à la boutique pour vous faire plaisir, avec des articles en laine de lama, écharpes, pulls, gilets, laines, bonnets, plaids...
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7, route des Carrières

Les Chaumes Molles

Échassières

✆ 06 50 42 07 89

www.domainedeskaolins.com

contact@domainedeskaolins.com



Ouvert samedi de 14h à 17h. Boutique en ligne.

Nicolas et Karen sont les premiers producteurs de noisettes du Bourbonnais. Ils ont planté 22 hectares de noisetiers et récolté 18 tonnes de fruits à coque en 2023. Ils proposent bien plus que des simples noisettes en coque ou décortiquées. Ils les transforment en noisettes torréfiées et caramélisées, grillées, salées, enrobées de chocolat, en pâtes à tartiner et crèmes de noisettes. Ils ont déjà été récompensés par de nombreux concours agricoles pour plusieurs produits de leur gamme. Dès le printemps, vous pouvez loger dans un cottage insolite au cœur du domaine.
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23, route de Bourbon

Le Veurdre

✆ 06 10 88 61 54



Vendredi boutique à partir de 16h. Bar de 18h à 0h.

Cette microbrasserie artisanale est installée dans une chapelle du XIIe siècle. Matthieu et son équipe produisent des bières bio, sous la mention Nature et Progrès, dans des styles différents allant de la blanche brassée avec du blé ou ambrée, la blonde réalisée avec des levures de saison, à la stout, en passant par la rousse ou encore une English IPA la Freaky Wolf's Bitter et la Smash, brassée avec un minimum d’ingrédients. Leur gamme évolue constamment, toujours avec des appellations originales. Vendredi soir lieu ouvert aux musiciens, jeux et soirées à thème.
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Vinzelles

Lenax

✆ 04 70 55 24 15



Fermé de novembre à mars. Haute saison ouvert du dimanche au vendredi le midi, le samedi soir.

La petite exploitation traditionnelle avec élevage bovins, caprins et volailles de Brigitte, située à une quinzaine de kilomètres de Lapalisse, direction Le Donjon, dans le hameau de Vinzelles. La grande bâtisse est dotée d'une salle d'une quarantaine de couverts au cadre sobre et reposant, avec des tables suffisamment espacées pour discuter tranquillement. Venez découvrir sa cuisine authentique, faite avec les produits du terroir et les spécialités régionales issus de ses productions.
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Le Bourg

Louchy-Montfand



Ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 19h. Sur rendez-vous.

Visitez les Caves Bonvin de Cédric et Benoît, viticulteurs-récoltants. Ils élaborent des vins blancs cuvée Aurélie et la Réserve de la Sourde, un rouge cuvée Bourbonnaise, un rosé et une méthode traditionnelle. Les Caves de la Causerie appartenant à la famille Brest sont les plus vieilles caves du Saint-Pourcinois, et sont également les seules à encore faire les récoltes à la main et le tirage à la main. Ces vendanges manuelles font la fierté du chai. A découvrir : le fût de chêne rouge et blanc, le ratafia, la fine d'Auvergne, et les bulles de la Causerie.
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26, rue Albert-Einstein

Montluçon

✆ 04 70 05 91 35



Ouvert le lundi de 10h à 19h ; du mardi au jeudi de 9h à 19h ; le vendredi de 9h à 19h30 ; le samedi de 8h30 à 19h.

Le magasin Amaranthe est situé en plein cœur de la zone commerciale Saint-Jacques. Bernard met un point d'honneur à restaurer un commerce de proximité, ses rayons regorgent de produits diététiques avec des produits sans sel, sans gluten ainsi que des substituts au sucre. Vous trouverez également des produits bio et des produits frais, fruits et légumes de saison, de préférence en provenance directe des producteurs locaux. Un rayon boulangerie et un rayon charcuterie, mais aussi fromages, céréales, miels et confitures. Également cours de cuisine.
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34, avenue de l’Europe

Montluçon

✆ 04 70 51 43 38

www.brasserieblondel.fr

adrien@brasserieblondel.fr



Vente et dégustation mercredi et vendredi de 13h à 18h30.

Toutes les bières d'Adrien Blondel ont pour nom la Lubie, une touche de fantaisie voulue par ce brasseur élaborant des bières de malt très fines, à partir d'ingrédients biologiques. Il a fait le choix de proposer des bières assez classiques, présentant toutes des arômes marqués et des saveurs dominées par les céréales, qu'elles soient blondes, blanches, ambrées, à la mûre, ou triples. Grâce à sa participation à des salons et autres foires artisanales, la brasserie a glané de nombreux prix, renforçant sa réputation et sa renommée, bien au-delà de nos frontières.
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Lieu-dit Rebrière

Nizerolles

✆ 06 62 46 67 45

www.vialescargot.fr

contact@vialescargot.fr



Uniquement sur rendez-vous.

Michael élève 300 000 escargots, les transforme dans son laboratoire sous forme d'escargots en coquille, d'escargots en croquille, d'escargots sous-vide en court-bouillon, d'escargots en gougère, de boudin blanc d'escargot et en toastinette. Il vend ses produits en privilégiant la vente directe à la ferme, mais aussi sur les foires et les marchés de producteurs de la région. Il a ajouté une corde à son arc en proposant de la viande d'autruche à la vente. Michael prend régulièrement le temps de vous faire visiter son exploitation, sur rendez-vous.
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Route d'Issac

Prémilhat

✆ 06 76 92 25 02

www.domainedelaganne.fr

contact@domainedelaganne.fr



Ouvert tous les jours de 14h à 19h. Visite libre : 7 €, enfant : 5 €. Visite guidée : 10 €, enfant : 8 €.


Sur 100 hectares d'une nature préservée composée de prairies conduites en agriculture biologique, le Domaine de la Ganne est à la fois une ferme pédagogique et un parc animalier, où gambadent des bovins highlands cattles, mais également tout un panel d'animaux, volailles d'ornement, cochons du Vietnam, paons, ânes, moutons d'Ouessant, kangourous et wallabies qui raviront toute la famille. Donnez le biberon aux veaux, célébrez anniversaire, mariage, cousinade. Aire de pique-nique.
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13, rue du Moulin

Saint-Désiré

✆ 04 70 07 10 35

www.moulin-desaintdesire.fr

contact@moulin-desaintdesire.fr



Gluten-free friendly. Ouvert du mardi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h30 ; le samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h.

Sylvie et Sébastien produisent tout un panel de farines en sacs de 500 g et 1 kg. Des farines de type 45, 55, 65, 80, des farines de seigle, d'épeautre, de maïs, de sarrasin, de châtaigne, sans gluten, de châtaignes-figues-noisettes, et complète, son et levure sèche, ainsi que des préparations pour pains de campagne, aux éclats de céréales, provençal, aux noix, pain d'épices, spéculoos, mais aussi cakes au citron, fruits rouges, caramel et myrtilles, pour cookies et pour les pains des burgers et les fitz'n fiz. Tout simplement exceptionnel !
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4, rue de la Liberté

Saint-Léon

✆ 04 70 42 75 70



Ouvert du mardi au vendredi de 9h à 12h30 et de 16h à 18h30, samedi de 9h à 12h30 et dimanche de 9h à 12h.

Faites vos courses en circuit court, exclusivement auprès des producteurs locaux. Bœuf, porc et charcuterie de la Ferme de Gayère à Nizerolles. Les foies gras de chez Franck Arpentinier de Bert. Les légumes du Jardin de la Gare de Sorbier. Les fromages de chèvre du Domaine des Gachons et ceux de la Société Laitière de Vichy. Les condiments bio Nature et Progrès, fabriqués au cœur du Bocage bourbonnais par Anne Vernis de Pots d'Anne. Les miels de la Ferme des Mille Fleurs de Saint-Léon. Les farines blanches et de sarrasin de la ferme Landrieaux de Louchy-Montfand.
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Rue Jean-Jaurès

ZA Les Jalfrettes

Saint-Pourçain-sur-Sioule

✆ 06 85 67 90 41



100% BIO. Ouvert mardi de 15h à 19h, du mercredi au samedi de 10h à 13h et de 15h à 19h.

Jean-Marc réalise des bières avec des produits bio et locaux, malt des Maltiers à Issoudun, et houblon bio des Jardins d'Elodie à Cindré. Bières élaborées avec des plantes aromatiques poussant au fil des saisons. Jamais à court d'idées, il produit une blanche au thym citronné, Les Sourcils de Vénus, une blanche douce avec une plante inattendue en dry hoping, une blonde au romarin, Les Collab', une bière exotique en partenariat avec la Brasserie du Loup du Veurdre. La Pink Lady toute rose, l'After Eight noire à la menthe. Retrouvez-le sur les marchés de la région.
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Route de Montmarault

Saint-Pourçain-sur-Sioule

✆ 04 70 45 31 70

www.domainenebout.com

domainenebout@orange.fr



Ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h30.

Vignerons indépendants, la famille Nebout exploite 27 hectares en culture biologique. Ils ont remis en vigne de beaux coteaux exposés plein sud. Ils produisent les cuvées rouges Tradition, Malgamie, Harmonie, Séduction. En blanc, cuvées Tradition, L’Incompris du Tressallier existe en version magnum, Insolite, Classe N, Classe 10. En rosé, cuvée Opale existe en version fontaine. Des pétillants Nobles Perles brut, demi-sec, et rosé brut, Bulles Champêtres et Perles Rares. Visite commentée de la cave, dégustation des vins accompagnée de moules frites en fin d’année.
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1, boulevard Ledru-Rollin

Saint-Pourçain-sur-Sioule

✆ 06 76 70 09 96

www.earl-landrieaux.fr

laetitia66@orange.fr



Ouvert du mardi au vendredi de 9h30 à 12h30 et de 15h30 à 19h, samedi de 9h30 à 12h30 et de 15h30 à 18h.

Les Landrieaux écrasent leurs céréales à la meule de pierre. Les farines ainsi obtenues contiennent vitamines et minéraux. Du champ à l'assiette, leurs pâtes sont réalisées artisanalement avec passion et tradition. Régalez-vous avec leur gamme de raviolis à la raclette, coppa, comté persil, boudin noir, au fromage de brebis, à la viande de bœuf, chèvre miel... Pâtes fraîches et plaques à lasagnes fraîches. Conchiglionis frais à farcir et linguines. Farine semi-complète en sac de 1 kg, 5 kg, 10 kg ou en vrac, pour confectionner vos brioches. Paniers garnis.
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Beausoleil

Trévol

✆ 06 15 09 37 12



Sur rendez-vous toute l'année au point de vente directe. Visites gourmandes le samedi à partir de 14h30.

Sophie Gallet organise des journées pédagogiques afin de vous faire découvrir sa production bio, transformation et vente directe de plantes aromatiques, médicinales, de fleurs comestibles et de petits fruits, avec la possibilité de cueillir sur pied selon vos besoins. Ils sont agréés en ferme pédagogique et ferme de découverte permettant de venir partager un moment d'évasion pédagogique et/ou ludique avec leurs compagnons à deux ou quatre pattes. Participez à un escape game à partir de 12 ans et à un jeu de piste dès 3 ans. Pension pour chevaux, poneys et ânes.
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Lieu-dit les Combles

Urçay

✆ 06 46 29 53 12



Visite libre et gratuite en période estivale. Visite avec atelier les mardis et jeudis des vac. scolaires (sur résa).

Des ateliers d'animations vous permettent de découvrir cet animal au petit gabarit au caractère à la fois doux, sensible, curieux et cabotin. Vous pourrez faire une petite promenade avec la chèvre au licol, partir à la découverte de son alimentation préférée en liberté, tester la traite à la main sur un petit quai mobile adapté également aux fauteuils roulants, déguster, sentir, manipuler de petits fromages et comprendre leur fabrication, nourrir les chevreaux au biberon...




Ardèche
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485, route de Chaussinand

Accons

✆ 04 75 29 30 66

www.miellerieboissy.fr

molle-christian@outlook.fr



Vente à la miellerie du 1er juillet au 31 août tous les jours de 9h à 19h.

Voici une belle visite à faire en famille ! Grâce à la ruche vitrée on entre quasiment dans l’intimité de l’essaim et l’on va d’étonnement en étonnement en constatant l’organisation hiérarchique d’une ruche. Petite entreprise de la nature ou corps social constitué de milliers de parties vrombissantes, la ruche nous offre aussi le fruit de son labeur pour le plus grand bonheur de nos papilles. A la miellerie une dégustation de miels, pain d’épices et autres doux dérivés comme le nougat concluent une visite riche d’enseignements.
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D255

Le Verdalet

Bessas

✆ 06 15 98 05 46

lafontainedumuletier.pagesperso-orange.fr



Dégustation et vente d'huile au domaine. Visite gratuite. Haute saison : ouvert tous les jours de 10h-12h/17h-19h.

Avec ses 1 000 oliviers, issus des différentes variétés, Florence Cheyrezy récolte chaque année près de 6 tonnes d'olives transformées en quatre huiles monovariétales, en fruité vert ou en fruité mûr. S'ajoute une huile provenant d'un vieux verger dont la variété n'est pas déterminée. On peut visiter l’installation et l’oliveraie du domaine de la Fontaine du Muletier. On peut aussi apporter ses olives pour y faire presser son huile (à partir de 50 kg).
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Quartier Cousignac

Bourg-Saint-Andéol

✆ 04 75 54 61 41

www.domainedecousignac.fr



Accueil et dégustation sur RDV. Table d'hôtes. Chambres.

La famille Pommier exploite ce domaine depuis 1780. Vous profitez ici d'une adresse multiple, tout à la fois domaine viticole bio, maison d'hôtes et table de terroir bio et raffinée. Active dans l'association Goûter l'Ardèche, elle propose des activités œnotouristiques : visite des caves et dégustation, apprentissage du goût et des terroirs, repas du vigneron, spéléo et œnologie... En vente, outre les vins du domaine, de nombreux produits ardéchois. Label accueil vélo.
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Chandolas

✆ 04 75 39 08 32

www.aubergelesmurets.com

reservation@aubergelesmurets.com



Fermé de mi-décembre à début février. Carte et menus. Chambres.

Au cœur d'un vignoble, cette ferme cévenole du XVIIIe siècle à laquelle la vigne vierge donne un peu de fraîcheur abrite une auberge-hôtel 3-étoiles et table gourmande estampillée Goûtez l'Ardèche. La terrasse permet des repas inoubliables à l’ombre du mûrier centenaire. Dans la salle voûtée du restaurant, on savoure une terrine maison cuite au feu de bois, un filet de merlan à la crème de brocolis, un filet de cannette rôti aux panais d’Ardèche. Pour séjourner, vous avez des chambres spacieuses, climatisées et de grand cachet.
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Desaignes

✆ 04 75 06 62 94

www.fermeauberge-ardeche.fr

fermeauberge.jameysse@orange.fr

[image: ]


Ouvert tous les jours sur réservation sauf le dimanche soir. Menu à 25 €.

Voici une bonne table qui défend les produits du terroir accommodés de façon simple et rustique, afin de laisser toute leur place aux saveurs fermières. Nul besoin d'artifice sophistiqué lorsque le produit est bon ! Et c'est le cas dans cette ferme. Utilisant un four à bois traditionnel, la patronne Cathy mijote une cuisine composée de produits de la ferme et du terroir ardéchois. L'équipe est familiale et l'accueil convivial, la terrasse très agréable. Également plats à emporter.
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Ferme de la Passa

Gilhoc-sur-Ormèze

✆ 04 75 06 21 31

fromagerieduvaldormeze.com

contact@fromagerieduvaldormeze.com



100 % bio. Fromages de vache, chèvre et brebis, et lait. Commande en ligne.

Pionnier du bio, ce producteur est estampillé en agriculture biologique depuis 1978. Cette entreprise familiale collabore au développement de cette production biologique de fromages avec passion. Une collecte complémentaire de lait biologique permet à la fromagerie du Val d’Ormèze de proposer toute une gamme de fromages biologiques issus d’une fabrication traditionnelle. Il s'agit de fromages à pâte molle élaborés à la louche à partir de caillé lactique.
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Chambaud

Gravières

✆ 06 08 48 33 65

www.camping-lachataigneraie.com

lachataigneraie07140@gmail.com



Ouvert d'avril à fin septembre. Formules selon les hébergements : éco-tente, cabanon-lodge, tipi... Paniers pique-nique.

Au pied des Cévennes d’Ardèche boisées, ce camping calme, nature et ombragé offre une quarantaine d'emplacements. Parmi eux, onze hébergements de charme marient bois et toile, à 300 m de la rivière, à la sortie du village des Vans et à proximité de sites naturels classés. Le tout dans une démarche écoresponsable ! Vous avez le choix entre une éco-tente kiwi, un cabanon-lodge, un tipi, une cabane sur pilotis, une tente lodge... Exotique, nature et original ! Tous les hébergements sont confortables avec des équipements de qualité et bien intégrés au paysage.
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2390, route de la Mairie

Issamoulenc

✆ 04 75 64 06 73

www.aufildesoi07.fr

07aufildesoi@orange.fr



À partir de 65 € la chambre pour 2 personnes. Petit déjeuner inclus. Cabane nuit 2 personnes : 110 €. Restauration 25 €.

Au cœur du Parc naturel régional des Monts d’Ardèche, Anne et Jérôme Legros ont déniché un ancien moulinage qu’ils ont peu à peu rénové en prenant soin de l’intégrer le mieux possible dans l'environnement en utilisant des matériaux écologiques et en valorisant des énergies renouvelables. Pour partager leur trésor et offrir aux citadins un havre de paix, ils ont d’abord créé un gîte rural, puis deux chambres d’hôtes et finalement une cabane, dans un bosquet, juchée à 20 mètres du sol, à laquelle on accède par un large escalier. Une adresse exceptionnelle.
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175, chemin de Vigier

Lagorce

✆ 04 75 88 01 18

www.domaine-de-vigier.com

info@domaine-de-vigier.com



Accueil, visite et dégustation sur RDV. Huile d'olive.

La famille Dupré vous accueille dans sa magnifique propriété au cœur de la vallée de l’Ibie avec ses 60 ha de vigne ! Ici, pas de caveau sans âme, mais l’atmosphère directe du lieu de travail. En vente au domaine : la cuvée Romain côtes-du-vivarais AOP rouge, élevée en fûts, ou un bien sympathique IGP des Coteaux de l’Ardèche, sans oublier la Cuvée Mathilde, sept blancs dont un moelleux et trois rosés. Le domaine opère une transition vers le 100% bio ! Une fois par mois en juin/juillet/août, retrouvez les soirées "vinoelectro". Au rendez-vous, vous l’aurez deviné, foodtruck, vin et électro !
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Les Riailles

Lagorce

✆ 04 75 37 19 98

http://www.pontet-fronzele.fr

contact@pontet-fronzele.fr



Boutique ouverte du lundi au samedi de 15h à 19h, en été de 11h à 12h et de 15h à 19h du lundi au samedi.

« On a la main verte dans la famille ». C'est sans doute grâce à cette prédisposition que Jean-Noël Berneau, instituteur de son état, a planté sans problème 20 hectares d'oliviers sur les terres escarpées de son domaine ardéchois. Une trentaine de variétés sont ainsi présentes formant un véritable conservatoire des variétés ardéchoises. Seules une quinzaine de variétés sont dédiées à la fabrication d'huiles monovariétales. Le domaine est désormais en agriculture biologique.
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Le Roux

Lamastre

✆ 06 10 28 27 48

www.ferme-du-chataignier.com

lafermeduchataignier@orange.fr

[image: ]


Ouvert le mercredi et le samedi de 15h à 18h. Haute saison : du mardi au samedi de 11h à 19h.

Un incontournable de la châtaigneraie ardéchoise ! Plus de 65 spécialités se disputent la vedette : châtaignes AOP au naturel, en crème, au sirop, en farine, en liqueur... S'ajoute une collection gourmande d'une vingtaine de confitures et gelée à base de fruits du verger ou de la montagne. Également en rayon : viande d'agneau, bières et vins ardéchois. Vous pouvez parcourir la châtaigneraie et visiter l’atelier de transformation avant de savourer des spécialités dont vous ne manquerez pas ensuite de faire provision afin de pouvoir savourer l'Ardèche à domicile...
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Plateau des Grads

Le Pouzin

✆ 06 73 13 40 69

www.fermeduplateaudessoies.com



Vente à la ferme vendredi de 17h30 à 19h, toute l'année.

Sandra et Mathieu ont décidé de s'installer sur le plateau des Grads en tant que paysans pour élever cochons et vaches. Les porcs sont gascons et les vaches Highland. Au sein de leur exploitation agricole bio, ils transforment une viande grasse et persillée en rillettes, boudins, confit de porc, filet mignon, côtes dans l’échine, chipolatas, saucissons... Soit une charcuterie paysanne, saine et goûteuse. Et un apiculteur bio de Privas met des ruches sur place pour du miel de garrigue.
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Sous les Ayres

Les Vans

✆ 04 75 94 98 68

www.ceven-aventure.com

info@ceven-aventure.com



Location de canoë-kayak. De la demi-journée à plusieurs jours. Spéléologie, escalade. Restaurant. Fermé en hiver.

Canoë Ceven Aventure vous propose de descendre en toute liberté les Gorges du Chassezac en canoë ou en kayak et profiter pleinement de la beauté et du calme des Lieux. Cette échancrure entre deux parois calcaires de plus de 100 m de haut est d'une beauté saisissante et nettement moins fréquentée que les gorges de l'Ardèche. L'environnement est sauvage à souhait et regorge de coins de baignade. Pour les plus téméraires, l'équipe de CCA vous emmène en canyoning, spéléologie, rafting, via corda, escalade... Plein d'aventures avec une équipe super sympa et très pro !
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Brès - Payzac

Les Vans

✆ 06 21 35 60 47

olivierdevincent@yahoo.fr



Boutique ouverte de mai à fin décembre.

Le Moulin à huile de Vincent, situé à Payzac, est aux premières loges de la plus belle place des Vans. Lovée sur la place de la Fontaine, dans une maison du XVIIe siècle, la boutique propose des huiles, tapenades et cosmétiques du moulin ; d'autres productions locales, dont des huiles aromatisées, miels, ou encore des confitures complètent la liste des gourmandises. Vous y découvrirez également le travail des oléiculteurs. Dégustation possible et visite l'après-midi.
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Chemin de la Fabrique

Lussas

✆ 04 75 38 72 84

www.parc-animalier-ardeche.com

parcanimalierdelussas@yahoo.fr



Ouvert de février à novembre. Haute saison tous les jours de 9h30 à 18h30. Adulte : 11,50 €. Enfant 2 à 11 ans : 8,50 €.

Ce parc animalier présente 350 animaux. On peut observer des brebis avec leurs agneaux, alpagas, lamas, zébus, chèvres naines et chevreaux et grandes chèvres, ânes miniatures, cochons roses tachetés de gris, poulailler XXL et volière immersion, mare aux canards et aux oies, des vaches dans la prairie, des lapins et des dindons... même des chameaux et des dromadaires ! La particularité du parc est de vous laisser entrer dans certains enclos comme sur le parcours de la colline des lamas ou ceux des alpagas et des chèvres angora. Caresses et émotions garanties !
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10, route des Cévennes

Les Vans

✆ 04 75 37 34 88

https://xn--moulinhuilefroment-krb.com/

moulin.fromentlesvans@gmail.com



Horaires d'ouverture variables.

Non il ne s'agit pas d'un moulin à farine ! C'est d'huile d'olive dont il s'agit, et c'est la quatrième génération de la famille Froment qui se passionne pour cette production, mais aussi les collections de vélos et véhicules anciens présentés au public. L'ancestral moulin de 1900, l'un des rares moulins du sud de la France à avoir survécu à la rigueur de l'hiver de 1956, a laissé place en 2009 à un nouvel équipement moderne, et c'est désormais Alain Froment qui est aux commandes. Sa meule en granit des Alpes extrait de l'huile vierge extra, du fruité vert et du fruité noir, même si la spécialité de la maison reste le fruité mûr. Le broyage est effectué à la meule de pierre, ce qui permet une extraction lente et douce, afin de préserver au maximum les qualités gustatives et aromatiques des fruits. Réalisées avec différentes variétés locales d'olives (rougette de l'Ardèche, négrette, béchude, dorée, l'ubac et blanche de Payzac), ces huiles sont riches en arômes. Suivant les années, une centaine de tonnes, voire plus, d'olives, est triturée. Un incontournable des Vans. Au Concours général agricole, organisé tous les ans pendant le Salon de l'agriculture à Paris, début mars 2022, l'huile d'olive du moulin Froment aux Vans a obtenu une médaille d'or. N'hésitez pas à découvrir la boutique, située sur place, où vous pourrez acheter l'huile d'olive artisanale de la famille Froment, quelques fabrications dérivées, et de multiples produits du terroir et des produits régionaux.
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5, route de Daumas

Peaugres

✆ 06 67 45 91 72

www.ferme-tiallou.com

alafermetiallou@hotmail.fr



Ouvert toute l'année. Visite sur réservation. Boutique.

Joëlle et Hubert accueillent des groupes de 15 personnes pour visiter leur exploitation agricole. Vous découvrez les animaux de la ferme, les outils anciens, les traditions agricoles ardéchoises, un four à pain avant de savourer les produits du terroir, confitures et sirops maison. Une halte gourmande et sympathique pour toute la grande famille où l'on vous recommande de revenir régulièrement pour profiter des particularités de chaque saison. Et si vous vous sentez vraiment bien vous pouvez dormir sur place dans une chambre d'hôte et manger à la table du paysan.
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Rond point, Quartier Les Granges

Rosières

✆ 06 60 52 19 58

www.lesfreresroye.fr

domainedemercoire@gmail.com



100% BIO. Vin, fruits et légumes. Magasin de vente au domaine.

Mael et Jehan sont deux frères réunis autour des valeurs et des saveurs de la terre. Le bio est une évidence chez eux et ils produisent des légumes, des fruits et depuis peu du vin nature. Ils assurent la vente directe sur les marchés et dans un magasin bio et local qu'ils viennent d'ouvrir. Le Futé a eu un coup de cœur pour leur philosophie (les textes de leur site web sont passionnants) et surtout pour leurs vins. Parmi les 8 cuvées, nous avons adoré Renaissance en rouge dans lequel le gamay exprime tout son potentiel sans succomber aux charmes du grenache.
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Boulevard de l'Europe-Unie

Ruoms

✆ 04 75 39 98 08

www.neovinum.fr

info@neovinum.fr



Du 01/04 au 30/09 et vac scol, visite guidée dégustation. Adulte 3 €. 01/04 au 30/09, initiation dégustation 11h et 17h.

Néovinum, véritable vitrine du savoir-faire des « Vignerons Ardéchois, vous propose un incroyable espace de découverte œnologique. Une visite passionnante pour découvrir l'univers mystérieux du vin. Ce parcours de visite ludique, interactif et ouvert à tous les publics propose 4 espaces dédiés à la vigne, au vin et à la dégustation. Dans la salle « terroir », vous percerez tous les secrets des sols ardéchois, territoire à la géologie complexe. Vous comprendrez pourquoi certains cépages s'épanouissent mieux sur certains terroirs que sur d'autres. Dans la salle « chai », vous apprendrez tout sur la vinification et l’élevage des vins des Vignerons Ardéchois. Dans la salle « papille », vous partirez à la découverte des arômes qui s’expriment dans les différents cépages. Enfin, le jardin de la biodiversité, réalisé en partenariat avec la Ligue de Protection des Oiseaux, dévoile les actions environnementales et les bienfaits de pratiques viticoles respectueuses de la nature. Le plus : des soirées œnophiles et des ateliers thématiques tout au long de l'année. Une autre aventure viticole est possible à proximité sur le site de l'Aven d'Orgnac autour d'une dégustation à 50 mètres sous terre dans un site exceptionnel. Une expérience sensorielle unique. Le troisième site des Vignerons Ardéchois vous emmène à Rochecolombe. Terra Noé, domaine conduit en agriculture biologique, vous fera découvrir tous les secrets de la vinification de vins d’exception.
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Monique Lempereur

Le Basset

Saint-André-en-Vivarais

✆ 06 24 29 16 05

www.laglaneuse.net

laglaneuse@nordnet.fr



En vente sur les marché, à la ferme (sur rendez-vous) et en ligne. Atelier et cueillette en saison ouvert au public.

Installée dans un village aux portes de la Haute-Loire, à 1 000 m, cette productrice est une bonne fée. Monique Lempereur est une glaneuse qui arpente la nature du Vivarais pour cueillir aubépine, ortie, serpolet, bourgeon de pin, tilleul... Au total, une trentaine de variétés qu'elle sèche et met en sachets pour la vente en circuit court. Outre les tisanes, elle concocte des onguents, des huiles de soin, des gelées, des liqueurs et des sirops. Mais son best-seller, ce sont un sirop et une gelée de foin de moyenne montagne. Un délice avec du fromage de chèvre !
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Maltrate

Saint-Cirgues-en-Montagne

✆ 04 75 38 91 92

www.roussetdulac.com

auberge@roussetdulac.com



Nuitée 20 € en chambre. Demi-pension 40 € en dortoir ou 44 € en chambre. Plusieurs formules.

Gîte d'étape, étapes d'âne... Ce bar-restaurant-auberge est vraiment une bonne adresse ! C’est le lieu idéal pour les amoureux de Stevenson qui veulent vivre, à quelques pas du GR7, tout près de la nature et la montagne. Cette ferme-auberge, où l’on trouve refuge pour des nuits paisibles, élève des ânes et divers animaux : brebis, agneaux, poules... A la table, où l'accueil est toujours chaleureux, on peut savourer des produits locaux, parfois du jardin, à travers de merveilleuses soupes ou une caillette aux légumes sauvages. Une escale vraiment hors du temps.
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Saint-Désirat

✆ 04 75 34 22 05

www.cave-saint-desirat.com

maisondesvins@cave-saint-desirat.fr



Du lundi au samedi 9h-12h et 14h-18h30. Dimanches et jours fériés non-stop. Accueil camping-car.

Rive droite du Rhône, sur le territoire en terrasses de la prestigieuse AOP saint-joseph, cette cave coopérative existe depuis 1960, au nombre des grandes maisons viticoles. Ses vins sont élaborés à partir des cépages syrah en rouge, marsanne et roussanne en blanc. S'ajoutent AOP condrieu et côtes-du-rhône, et vins de Pays d'Ardèche. Après une belle dégustation et des parcours didactiques su la vigne et le vin, et même la biodiversité locale, suivez le sentier découverte du domaine Rochevine, 3 km sur le coteau pour une immersion totale et une vue panoramique.
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Pascale et Evelyne Possety

Mazabrad

Saint-Jeure-d'Andaure

✆ 04 75 08 05 76

www.ardeche-spiruline.com

contact@ardeche-spiruline.com



Visite de l'exploitation et des serres sur rendez-vous. Vente à la ferme et en ligne.

Les Possety ont quitté la région lyonnaise pour s'installer ici et devenir producteurs de spiruline, cette micro-algue aux nombreuses vertus, riche en protéines et minéraux, et anti-oxydante. Dans trois bassins de culture, ils produisent, sous l'enseigne de Spiruline des Monts d'Ardèche, de la spiruline en brindilles ou en comprimés, estampillée bio. Les producteurs sont intarissables sur leur sujet et se font même un plaisir de vous donner des recettes.
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13, avenue du 8-Mai

Saint-Péray

✆ 04 75 57 49 66



Groupement de producteurs. Ouvert du mercredi au samedi de 8h30 à 19h.

Cette Grange est l'émanation d'un regroupement d’une dizaine de producteurs drômois et ardéchois fermiers, qui a décidé d'ouvrir et de gérer une boutique de vente directe à l’entrée de Saint-Péray, idéal pour faire son marché. En rayon, les délicieux vins de Pascal Jamet, producteur à Arras-sur-Rhône, les viandes bovines et les poires de Philippe et Florent Cros de Boffres, les légumes de Rosa et Jean-Pierre Vial à Bourg-lès-Valence, les fromages de chèvres et de brebis de Nathalie et Alain Noyer à Mariac, les confitures et crème de châtaigne de Martine, Michel et Aurélien Grange à Lamastre, les fruits de Jean-Paul Laprat à Saint-Laurent-du-Pape, les œufs, pommes de terre, framboises et châtaignes de Véronique, André et Fabien Moins à Chalencon, la viande d’agneau de Sylvie Volle à Dornas et les charcuteries de Pascal Robin à Rochessauve. Parmi les nouveaux venus dans la maison : Yann-Vari Carel du Mas de Barral à Marsanne, pour les canards et le foie gras de canard, et Eric Roumeysi d'Ardoix pour les poulets, pintades et autres volailles. Et pour mieux connaître tous ces producteurs attachés à la qualité, un film vous présente le travail quotidien dans les fermes. Plus d'une raison de faire escale. Une adresse recommandée par le Futé. Et soyez vigilant sur Facebook : des journées dégustation sont régulièrement organisées par tel ou tel producteur autour de la viande d'autruche, des yaourts de brebis... Une très belle initiative qui mérite un détour pour faire des emplettes, rapporter des souvenirs...
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1800, route de Brujas

Vagnas

✆ 06 50 04 25 93

www.parcanimalier07.com

contact@parcanimalier07.com



Haute saison ouvert tous les jours de 9h à 19h. Adulte : 13 €. Enfant de 3 à 14 ans : 10 €.

Sur plus de 10 ha, le parc abrite une grande variété d'animaux dont certains issus de races anciennes et menacées. Vous verrez des vaches aubrac, plusieurs espèces de chèvres, moutons et canards, alpagas, cochons, âne, mule, poney, les perruches et le paon. Le sentier ombragé est ponctué de bancs et de transats. Il est possible d'approcher certains animaux dans le parc aux caresses, puis de rejoindre la clairière pour apercevoir les aurochs. Aquapark. Aires de jeux et de pique-nique.
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415, Chem. du Chateau

Valgorge

✆ 06 50 09 04 13

fermeauchateau@gmail.com



Fromages fermiers de chèvre et de brebis et châtaignes. Visite de la bergerie sur RDV.

Une jolie vallée toute boisée, une route sinueuse qui n'en finit pas et au bout du chemin la récompense : un adorable petit hameau où un couple produit 12 sortes de fromages parmi lesquels tomme, brousse, sec, crémeux... Tous excellents ! En saison, on peut assister à la traite à 17h des brebis et des chèvres. Les châtaignes sont aussi transformées sur place en crème de châtaigne au naturel, et vendues à la fromagerie ainsi que d’autres produits fermiers. Un lieu à découvrir !
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7, avenue Claude-Expilly

Vals-les-Bains

✆ 04 75 94 03 16

www.bieres-bourganel.fr

brasserie.bourganel@orange.fr



Visites ponctuelles sur réservation. La boutique est ouverte d'avril à aout. Appeler avant de septembre à mars.

Depuis sa fondation en 2000, la maison Bourganel met l'Ardèche en bouteille ! Parmi les classiques de la maison, on savoure les fameuses bières aux marrons ou aux myrtilles, la bière au nougat, celle à la verveine du Velay, très désaltérante, la sublime bière au miel de châtaignier de l'Ardèche, primées au mondial de la bière de Strasbourg, sans oublier la Blond'07 au caractère bien trempé, la B10, une brune élégante brassée par infusion, ou l'Amb'Beer, une ambrée toute en finesse ! Une visite de la brasserie ou une simple (mais délicieuse) dégustation s’impose.
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D4

Plateau du Razal

Vallon-Pont-d'Arc

✆ 04 75 94 39 40

www.grottechauvet2ardeche.com

infos@grottechauvet2ardeche.com



Ouvert tous les jours. Consulter les horaires sur le site web. Gratuit jusqu'à 10 ans. Adulte : 17 €. Enfant : 8,50 €.


Sur les hauteurs de Vallon-Pont-d'Arc se trouve l'un des joyaux patrimoniaux et touristiques du département. Ce n'est pas la grotte Chauvet en elle-même qui vous attend ici, mais sa réplique, dont la construction a été initiée en 2012. Le site, qui a ouvert ses portes au public en 2015 en présence du président François Hollande, est abrité dans un bâtiment ultra moderne. 3 000 m2 de sols et 8 000 m2 de voûtes et de parois de la grotte Chauvet ont été reproduits dans toute leur diversité. Ce projet unique en son genre et d'une ampleur sans précédent a vu le jour grâce à l'utilisation de milliers de photos numériques représentant les éléments géologiques de la grotte, les peintures et gravures qui ornent ses murs et les vestiges archéologiques qui y ont été découverts.

La grotte Chauvet, considérée comme un exemple unique du génie créateur de l'homme et témoin d'une culture humaine disparue, est classée au patrimoine mondial de l'UNESCO depuis 2014. Sa découverte est relativement récente (surtout lorsque l'on connaît ses origines ancestrales !), puisqu'elle remonte à 1994. Le 18 décembre de cette année-là, trois spéléologues amateurs ayant déjà fait des découvertes dans la région, Eliette Brunel, Christian Hillaire et Jean-Marie Chauvet, décident d'explorer une diverticule dans les gorges de l'Ardèche. L'ouverture est déjà connue, mais seuls quelques mètres de ce boyau qui ne semble mener nulle part avaient jusqu'alors pu être explorés. Après avoir débouché le conduit, obstrué par des éboulis massifs, les spéléologues surplombent un grande vide : à l'aide d'une échelle souple, ils poursuivent leur progression et, dix mètres plus bas, atteignent une immense galerie. A la lueur de leurs lampes frontales, ils découvrent alors un véritable palais géologique et aperçoivent d'innombrables ossements d'ours. Afin de ne pas piétiner les sols et endommager les précieux vestiges géologiques et archéologiques inviolés depuis des milliers d'années, ils longent les parois et découvrent alors que celles-ci sont ornées de figures paléolithiques.

La découverte de cette grotte sera annoncée quelques semaines plus tard mais, pour des raisons évidentes de préservation, la grotte en elle-même ne sera jamais ouverte au public. L'idée est de ne pas reproduire les erreurs qui ont conduit à la dégradation de la grotte de Lascaux, envahie par les touristes entre 1948 et 1963. Chaque année, seulement une centaine de privilégiés, essentiellement des chercheurs, peuvent pénétrer dans ce sanctuaire de l'histoire humaine. La grotte prend le nom de l'un des ses inventeurs, Jean-Marc Chauvet, qui a insisté auprès de ses deux camarades pour entreprendre l'exploration de l'ouverture.

C'est une découverte exceptionnelle à plus d'un titre : la grotte Chauvet est la grotte ornée la plus ancienne au monde, mais elle est aussi dans un état de conservation remarquable. Il a été estimé que ses peintures et gravures remontent à l'ère paléolithique, soit environ 35 000 ans avant nos jours. Ce serait ainsi le premier chef-d’œuvre de l'humanité ! La richesse et l'abondance des représentations contribuent également à faire de la grotte Chauvet un lieu absolument unique : le site comprend un millier de peintures et de gravures, souvent mises en scène au sein de fresques. Les animaux (mammouth, cheval, rhinocéros, lion...) tiennent une place centrale dans ce art pariétal, tandis que les représentations humaines restent très allusives : aucun homme ou femme n'est représenté dans sa totalité.

[image: ] La visite s'effectue en deux temps. Vous découvrez la monumentale réplique à l'identique de la caverne de la grotte Chauvet, joyau d'art pariétal, avec mise en lumière, effets spéciaux olfactifs et visuels pour créer une atmosphère saisissante. C'est le plus grand site de restitution de ce type au monde, et tout est fait pour que l'on ressente les mêmes émotions que celles qui ont traversé les trois spéléologues à l'origine de la découverte de la grotte. Pour un maximum de réalisme, les couleurs et motifs des peintures rupestres ont été reproduits à la main, avec les mêmes pigments de bois et charbons que nos ancêtres. Hormis les peintures et gravures, on déambule entre les ossements d'animaux, les empreintes de pieds, les piliers de stalactites, les crêtes de calcite, les restes de bauges d'ours... Tout y est, même l'odeur du calcaire mouillé, la température et le niveau d'humidité. Cette restitution remarquable permet une plongée dans les merveilles de l'art de nos ancêtres, et nous permet de faire connaissance avec un bestiaire préhistorique exceptionnel.

[image: ] Dans un second temps, la galerie de l'Aurignacien vous invite à découvrir le quotidien et l'environnement de nos ancêtres ardéchois. Au programme : un film immersif, des bornes tactiles, la découverte des animaux naturalisés qui peuplaient le territoire de la caverne il y a 36 000 ans. Chasseurs-collecteurs et semi-nomades, les Aurignaciens vivaient en symbiose avec la nature, au milieu d’une mégafaune : mammouths, lions des cavernes, ours, mégacéros, rhinocéros laineux, bisons des steppes… Six grands animaux et cinq humains, dont un enfant, grandeur nature, sont mis en scène. Passionnant ! Et à l'extérieur, des animations vous attendent. Vous avez également sur le site une boutique avec des ouvrages sur la Préhistoire et des objets sur le thème et un bar-restaurant avec menu ou snacking. Et en plus vous profitez de l'environnement sauvage du plateau du Razal, sur les hauteurs de Vallon-Pont-d'Arc.





Cantal




[image: ] LA ROCHE O FRUITS [image: ][image: ]

L’Hôpital

Allanche

✆ 04 71 20 49 81

larocheauxfruits@orange.fr



Accueil, visite et dégustation sur RDV.

Situé à 1 050 mètres d'altitude, à 2 km d'Allanche, La Roche aux Fruits propose des pâtes de fruits, des sirops, des huiles et vinaigres aromatisés, des gelées de plantes, du miel et des confitures. Aucun additif ou produit chimique dans ces délicieux produits confectionnés à partir de fruits locaux : fraises, framboises, cassis, groseilles, mûres, myrtilles... Pour les curieux, il est possible de visiter le laboratoire. Bon à savoir, La Roche aux Fruits organise des promotions sur deux ou trois produits tous les mois. Hmmm, à nous les bonnes affaires gourmandes !





[image: ] FROMAGERIE JEAN-BONAL [image: ][image: ]

88, avenue de la République

Aurillac

✆ 04 71 48 22 13

www.bonaljean-fromagerie-aurillac.fr/

fromagerie.bonal@wanadoo.fr



Ouvert du lundi au samedi de 8h à 12h30 et de 14h30 à 19h. Fermé le lundi matin. Vente par correspondance.

Ce producteur est bel et bien un des fromagers-affineurs de référence des Aurillacois. La réputation de ses fromages a largement dépassé les frontières du département. Aujourd'hui, Jean Bonal fournit les Cantalous et exporte aussi ses produits dans toute la France. La boutique est située dans la grande ligne droite en direction de la gare. Ramenez donc un morceau de tomme dans votre région. Vous serez fier de cuisiner la truffade pour vos amis. La tomme voyage sans problème et se congèle très bien. Cantal salers et saint-nectaire, entre autres, au top !





[image: ] FROMAGERIE MORIN [image: ][image: ]

7, rue du Buis

Aurillac

✆ 04 71 48 63 10

www.fromageries-morin.fr

contact@fromageriemorin.fr, valcharmes.morin@orange.fr



Ouvert du mardi au samedi de 8h30 à 12h30 et de 14h30 à 19h. Vente en ligne et présent sur beaucoup de marchés.

La Fromagerie Morin est située dans le Marché aux fromages, temple du bien manger depuis 1920. On y trouve des fromages d'Auvergne, mais aussi d'autres départements de France. La boutique vend aussi des produits gourmands de la région : charcuterie, croquants et autres spécialités locales, comme la Patranque, une recette ancienne que la famille Morin a remis au goût du jour. La Fromagerie Morin possède d'autres points de vente dans la ville : du centre commercial de Marmiers au Marché provençal. L'établissement est présent sur une quinzaine de marchés





[image: ] JEAN-JOSEPH ARNAULT APICULTEUR [image: ][image: ]

La Bonnetie

Champs-sur-Tarentaine-Marchal

✆ 04 71 78 11 42



Ouvert du mercredi au samedi de 8h30 à 19h.

Jean-Joseph bénéficie de la marque « Produit du Parc Naturel Régional des Volcans d'Auvergne ». Vous trouverez ici du très bon miel issu de différentes cultures : miel de montagne, de tilleul, de châtaignier et sous toutes les formes. Des produits originaux comme le vinaigre de miel ou encore des pâtisseries, et l'incontournable hydromel, moelleux, demi-sec ou liquoreux. Des coffrets sont proposés, une idée pour un cadeau gourmand et original. Présence sur les marchés locaux.





[image: ] FERME-AUBERGE LA NORMANDIE [image: ]

Junhac

✆ 04 71 49 29 68

www.daims.fr

ferme.auberge.normandie@wanadoo.fr



L'Auberge de La Normandie est ouverte sur réservation.

Juste à côté de la Vallée des daims, la ferme-auberge est installée dans un site arboré d'arbres fruitiers. Avec sa façade en briques, vous comprenez le lien avec une autre région verdoyante et le nom donné à cette ferme-auberge. Mais vous êtes bien, ici, au cœur du Cantal. Dans la salle du restaurant, vous pourrez goûter une cuisine traditionnelle avec des menus du terroir, des grillades ou de la viande de Salers ou de daim, de la charcuterie et des pâtisseries maison.





[image: ] LA VALLÉE DES DAIMS [image: ][image: ]

Cols

Junhac

✆ 04 71 49 29 68

www.daims.fr

contact@daim.fr



D'avril à novembre. Haute saison tous les jours de 10h30 à 18h. Visite à pied 7 € (enfant) et 8 €, en train 8 € et 11 €.

Depuis, la Vallée des daims est devenu un important parc animalier consacré aux daims. Plus de 200 animaux vivent en liberté sur plus de 30 hectares d'une zone boisée. La rencontre avec ces animaux est un ravissement pour les petits comme pour les grands. La proximité des daims, qui se laissent parfois caresser, font des rêves d'enfants une réalité. Une visite peut se faire, au choix, à pied ou en petit train. Possibilité de pique-nique ou d'une pause gourmande au restaurant de la ferme-auberge. Des chambres d'hôtes complètent l'offre.





[image: ] FERME-AUBERGE DE LA CHAPELLE-D'ALAGNON [image: ]

La Chapelle-d'Alagnon

✆ 04 71 20 23 86

www.ferme-chalets-cantal.com

info@ferme-chalets-cantal.com



Ouvert d'avril à octobre. Réservation recommandée. Réseau Bienvenue à la Ferme. Toute l'année location de chalets.

La Ferme-Auberge et les chalets sont situés dans la vallée de l'Alagnon, en bordure de la rivière du même nom, à environ un quart d'heure de la station du Lioran. Vous pourrez apprécier une cuisine traditionnelle à base de viandes bovines (AB) salers ou aubrac élevées sur l'exploitation. Deux chalets pour sept personnes et un chalet de cinq chambres avec une capacité de 12 personnes sont en location. La boutique vous propose des productions maison : rillettes, saucissons et truffade.






[image: ] FERME GANDILHON ET FILS [image: ][image: ]

La Chapelle

Lavigerie

✆ 04 71 20 82 70



Ouvert tous les jours d'avril à novembre. Vente de produits de la ferme et régionaux. Livraison possible.

La Ferme Gandilhon et fils existe depuis 1982. Nous sommes au pied du puy Mary, où les vaches semblent heureuses. Dans la boutique vous pouvez trouver les produits de la ferme : cantal fermier ou salers, mais aussi de nombreux fromages régionaux comme le saint-nectaire, le bleu d'Auvergne, la fourme, le brebis ou la tome de montagne, sans oublier la tome fraîche pour faire la truffade car il faut savoir choisir la bonne maturation pour préparer le fameux plat régional si prisé. La boutique propose également de la charcuterie produite dans la vallée.





[image: ] FERME DE LAVEISSIÈRE [image: ]

Gilles et Isabelle Manhes

Laveissière - Saint-Julien-de-Jordanne

Mandailles-Saint-Julien

✆ 06 22 29 33 28



Ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h et de 15h à 19h, le dimanche de 9h à 11h. Ouvert du 1er mai au 1er octobre.

Dans le Cantal, la gastronomie et les spécialités locales s'imposent à nous comme une nécessité d'aller en dégustant et de faire quelques achats comme on ne peut en faire nulle part ailleurs. En termes de fromages, salers et cantal fermiers sont les spécialités que produit la ferme de Laveissière. Des goûts que vous découvrirez peut-être, des goûts que vous trouverez incomparables ! Autant de raison pour venir déguster et acheter quelques-uns de ces bons produits fermiers et venir à la rencontre de ses adorables producteurs : Isabelle et Gilles Manhes !





[image: ] GÎTE DE LA COCOTTE [image: ][image: ]

Marchastel

✆ 04 71 40 53 27

http://gitedelacocotte.fr/

contact@gitedelacocotte.fr



Eco-gîte 6-8 personnes. 3 chambres. Location de VTT électriques. Wifi.

Le gîte de la Cocotte, situé à 1 050 m d'altitude, est une ancienne grange-étable rénovée en utilisant des produits respectueux pour l'homme et son environnement et en privilégiant des matériaux de recyclage et de récupération. Cet éco-gîte a une capacité de 6 à 8 personnes sur une surface d'environ 180 m2, avec un bel espace de vie (120 m2), une cuisine ouverte et conviviale équipée de l'essentiel et 3 chambres. Vous serez au calme et en pleine nature et, pour en profiter, vos hôtes vous proposent de chevaucher des VTT électriques... idéal pour s'évader !





[image: ] L’ÉLEVEUR OCCITAN [image: ][image: ]

ZAC de Laborie

Rue Ampère

Maurs

✆ 04 71 46 75 82

www.eleveur-occitan.fr

secretariat@eleveur-occitan.fr



Ouvert lundi, du mercredi au vendredi 8h30-12h30 et 13h30-17h30. Samedi en haute saison 8h30-12h30.

L'Eleveur Occitan est né en 1994 de la volonté de producteurs de lait répartis sur trois départements (Cantal, Lot et Aveyron), pour valoriser leurs produits et maintenir leurs exploitations sur le territoire. Ils sont aujourd’hui une quarantaine à produire, transformer, affiner et commercialiser du lait de vache et de bufflonne et différents formages standards ou sous signes de qualité (AOP, Bio). Ils partagent les mêmes valeurs de respect des hommes, des animaux, de l’environnement et de la qualité des produits. Cela mérite bien une visite !





[image: ] FERME DU NOISETIER [image: ][image: ]

Cordesse

Neuvéglise-sur-Truyère

✆ 04 71 23 85 35

www.aupredesyourtes.com

caromontarnal@yahoo.fr

[image: ]


Ouvert tous les jours sur réservation. Yourte : 50 €/ 2 pers/nuit

La famille Barthélémy a toujours fait preuve d'innovation et d'originalité. Depuis de nombreuses années, elle possède des chèvres angoras pour la production d'articles doux et chauds. Dans son camping à la ferme, elle vous propose une pointe d'évasion avec cinq yourtes pour une nuit ou une semaine. Et le confort est au rendez-vous avec une yourte avec cuisine équipée et des douches à proximité. Alors à Cordesse de Neuvéglise, sur la route de Chaudes-Aigues, pensez à faire une halte sur une exploitation agricole pas comme les autres.





[image: ] COOPERATIVE FROMAGERE DES MONTS DU CANTAL [image: ][image: ]

Faverolles

Pierrefort

✆ 04 71 23 37 81

www.fromages-du-cantal.com

fmc.commercial15@orange.fr



Ouvert toute l'année. Magasins à Pierrefort et Valuéjols. Vente des formages produits par la coopérative.

Dans les années 1990, plusieurs coopératives de la Planèze de Saint-Flour et du Pierrefortais ont fusionné. L'objectif des adhérents était de moderniser leurs outils de production et de valoriser leurs produits. Le cantal haut herbage, fleuron de la coopérative, en est le parfait exemple. Les vaches sont nourries à l'herbe et au foin. Le lait cru est transformé dans les 24 heures après la traite. L'affinage s'effectue pendant 120 jours en cave, dans un ancien tunnel ferroviaire.





[image: ] LES RUCHERS D'ENCHANET [image: ][image: ]

Enchanet

Pléaux

✆ 04 71 40 40 47

rucherdenchanet@gmail.com



Vente sur place tous les jours de l'année. Visites guidées sur RDV.

Stéphanie et Christian Rivière sont des apiculteurs passionnés. Ils vous expliqueront que leur miel provient de fleurs de bourdaine, houx, ou d'encore d'aubépine. Mais pour eux, le plus doux des miels reste celui de montagne. Ces spécialistes sont également présents sur les foires de Pleaux et d'Aurillac. Vous ne trouverez ici que de très bons produits : des biscuits, bonbons, pain d'épice, madeleines, sablés, cookies, le tout au miel bien sûr ! Mais aussi du pollen et des bougies. Ils sont présents sur de nombreux salons en France.





[image: ] L'ANGORA DES VOLCANS [image: ][image: ]

Courbières

Pradiers

✆ 06 07 47 97 14

angoradesvolcans@laposte.net



Individuels mardi et jeudi à 14h30. Sur réservation le reste de l'année. Adulte : 5 €. Enfants de 6 à 12 ans : 3,50 €.

Sur le Cézallier, voilà une visite bien atypique ! Christian et Geneviève se sont pris de passion pour les lapins angora et se sont installés dans le village de Courbières. Ils font découvrir le poil soyeux de leurs 60 pensionnaires qu'ils récoltent au moment de la mue tous les cent jours. Les fils sont teintés maison pour la confection de bonnets, écharpes, gants et mitaines. Durant la visite, un film présente l'espèce et le travail tout en délicatesse des éleveurs. Un atelier tissage est proposé aux enfants de plus de 5 ans.





[image: ] LA MAISON DE LA SALERS [image: ]

Le Fau

Saint-Bonnet-de-Salers

✆ 04 71 40 54 00

www.maisondelasalers.fr

contact@maisondelasalers.fr



Ouvert 7j/7 de février à la Toussaint et pendant les vacances scolaires 10h-12h et 14h-18h. Juillet et août, 9h-19h.

La Maison de la Salers est entièrement consacrée à la vache rouge. Elle est installée dans une étable du XVIIe siècle. C'est un espace ludique et moderne qui permet d'en savoir plus sur la race emblématique du Cantal. A l'aide d'écrans tactiles et des courts-métrages, vous découvrirez le travail des éleveurs, le rayonnement international et les qualités de la race. Des animations sont régulièrement proposées notamment une chasse aux trésors à partager en famille tous les mardis en juillet et août. Un espace dégustation vous attend à l'issue de la visite.







[image: ] FROMAGERIE DE SAINT-FLOUR [image: ][image: ]

2, rue Léopold-Chastang

Saint-Flour

✆ 04 71 60 53 28

www.fromagerie-saint-flour.fr



Magasin d'usine ouvert du mardi au vendredi de 9h à 12h30 et de 14h à 18h ; le samedi de 9h à 12h.

La Fromagerie de Saint-Flour dépend des Fromageries Occitanes implantées dans le Massif central et les Pyrénées. Le site industriel sanflorain, parmi les plus importants employeurs de la ville, produit exclusivement des fromages à pâte persillée, c’est-à-dire les bleus comme l’AOP fourme d’Ambert ou sa spécialité maison, le bleu de Saint-Flour, très crémeux. Tous ses produits, ainsi que la gamme complète des fromages de la société, sont à retrouver sur place dans le magasin d’usine.





[image: ] DOMAINE DE LA CHAUX DE REVEL*** [image: ]

La Chaux de Revel

Saint-Martin-Valmeroux

✆ 04 71 40 68 10

www.domainedelachauxderevel.com

pascal.montaz@orange.net

[image: ]


Ouvert toute l'année. Chambre double avec petit déjeuner inclus. Roulotte, cabane... Wifi. Animations.

Un domaine nature de 7 ha, dans le parc des volcans d'Auvergne, près de Salers et à 1 000 m d'altitude : bienvenue à la Chaux de Revel. Ici, vous logez dans une roulotte, une cabane ou un petit buron du vacher, pour des vacances atypiques. Des chambres d'hôtes sont également proposées. Le slow tourisme est à l'honneur : vous pouvez louer une parcelle et acheter un mobil-home. Vous pouvez même acheter une vache et la laisser en pension sur place !





[image: ] GAEC CAMBON [image: ][image: ]

L'hôpital

Saint-Paul-des-Landes

✆ 06 38 83 09 05

jp.cambon15@orange.fr



Visite pendant la traite gratuite de mai à octobre. Vente directe à la fromagerie tous les jours 9h-12h et 17h-19h.

Dans la famille Cambon, on aime les vaches et plus particulièrement la race locale, la salers. Ils produisent dans leur ferme un fromage 100 % lait cru de vaches salers : l'Acajou. Ce fromage a reçu par trois fois déjà le prix "Fermier d'or" en 2015, 2017 et 2018. Nathalie, Jean-Paul et Kevin vous accueillent dans leur exploitation pour y découvrir tout l'univers de cette race salers : de l'élevage à la traite jusqu'à la confection du fromage. Un accueil authentique et savoureux ! Où l'on pourra aussi faire la visite pendant la traite. Inoubliable.





[image: ] NATUR'AILES GÉRALDINE ET NICOLAS [image: ]

Laveissière

Saint-Poncy

✆ 06 72 59 77 61



Ouvert toute l'année sur rendez-vous. Sur rendez-vous ou à retrouver sur les marchés de Massiac et Saint-Flour.

Entre Saint-Flour et Massiac, Géraldine et Nicolas ont créé un havre de nature où les butineuses peuvent adorer leurs reines en toute sérénité. Grâce à un territoire riche en variétés de plantes, de courtes transhumances régulières permettent une alimentation diversifiée et la création d’un miel des plus gouteux. Ils proposent à la vente leur récolte de gelée royale, propolis, cire d’abeille et bien sûr de miel, mais aussi du pain d’épices, du nougat, de l'huile de massage, des savons.
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Les Quatres routes de Salers

Salers

✆ 06 43 31 04 53

www.brasserie360.fr/

contact@brasserie360.fr



Visites guidées sur réservation pour les groupes de 10 adultes minimum. Entrée 8 € remboursée au premier achat.

Ouverte à la visite, la Brasserie 360 vous propose une plongée dans le monde brassicole mais également dans le terroir cantalien. Le visiteur est invité à descendre dans l'espace de production pour comprendre comment naît la bière. La visite est accompagnée d'une dégustation. Ici, la volonté est de défendre une bière de qualité et les valeurs du terroir cantalien. Le choix est donc fait d'utiliser des céréales d'Auvergne et l'eau jaillissant des anciens volcans. La gamme s'étend des bières blanches, blondes ou ambrées, rousses ou triples brunes. Avec modération !





[image: ] LA FERME AUX ABEILLES - RUCHERS DE LA MARGERIDE [image: ][image: ]

Loubaressse

Le Bourg

Val d'Arcomie

✆ 04 71 73 72 05

www.lesruchersdelamargeride.fr

lesruchersdelamargeride@yahoo.com

[image: ]


Juillet et août ouvert lundi et jeudi de 15h à 17h. Visites toutes les heures. Hors saison, sur rendez-vous.

Simone Roume vous reçoit dans sa ferme apicole. Les ruches sont régulièrement déplacées pour obtenir différentes variétés de produits : montagne, sapin, acacia... N'hésitez pas à opter pour une visite gustative. Après la visite de la miellerie, un détour à la boutique s'impose pour faire le plein de produits dérivés faits maison (pain d'épices, cakes au miel, bonbons, florentins ou guimauves) et des produits cosmétiques (savons, huiles de massage, baumes...).
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La Vidalie

Vieillevie

✆ 04 71 49 96 98

serge.broha@wanadoo.fr



Ouvert tous les jours en juillet et août. Sur réservation le reste de l'année.

Si vous ne connaissez pas les vins d'Auvergne, voici une bonne adresse pour les découvrir. Venez visiter la ferme d'Isabelle et Serge Broha qui exploitent deux hectares de vigne en terrasses. Leur vignoble, situé à 250 m d'altitude, permet une production de vins AOP en rouge, rosé et blanc. Mais ce n'est pas tout, le couple possède également un élevage de chèvres de race alpine, dont le lait sert à la fabrication de cabécous, parabels et tomettes. Une étape gourmande à planifier, car tous leurs produits sont en vente à la boutique. Possibilité de visiter la cave.





[image: ] EXPOSITION DE PAPILLONS ET AUTRES INSECTES [image: ][image: ]

Ydes-Bourg

Ydes

✆ 04 71 40 59 81

www.ydes.fr/expositions-eglise-tour-chatelet-ydes_fr.



Fermé hors saison. Haute saison ouvert du lundi au vendredi de 14h30 à 18h30. Entrée : 4 €.

Cette collection a été confectionnée par Serge Avrard et l'Association des Amis d'Ydes. Plus de 3 500 spécimens sont présentés dans des vitrines classées par thèmes, offrant un tour du monde des papillons et insectes. Si les espèces locales sont mises en valeur, celles de l'ensemble des continents permettent d'aborder le monde des insectes hors normes pour les standards européens. Papillons géants aux couleurs étonnantes, mais aussi des phasmes et même quelques spécimens d'araignées.




Drôme
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Quartier Le Château

Barsac

✆ 04 75 21 49 48

http://gitetraislefour.free.fr

md26@sfr.fr



Accueil paysan. Ouvert toute l'année. Pour 6 personnes (70 m², 2 chambres). De 420 € à 470 € la semaine selon saison.

La bonne adresse pour déconnecter ! A l'orée du village, Michel, Domi et leurs deux adorables filles vous accueillent dans le beau gîte qu'ils ont aménagé, dans la grange attenante à leur maison plusieurs fois centenaire. Vous êtes en pleine nature. Pas de magasin au village, mais un chevrier, les légumes bio de Julien, la clairette locale, le pain bio du fournil de Domi. Pour le reste, il y a le thym au bord des chemins et le marché de Die. Depuis le gîte, vous partez en randonnée dans les marnes, sur le Grillon et même jusqu'à Die par la Croix de Justin.
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Bénivay-Ollon

✆ 04 75 28 10 02

ayguemarse@gmail.com



Ouvert tous les jours de 18h à 19h.

Florian Charrasse a repris l'exploitation familiale depuis 7 ans. En plus des abricotiers, des cerisiers et des vignes, il s'occupe du millier d'arbres qu'a planté son grand-père après le gel de 1956. Des arbres qui, pour la moitié, possède un mono-tronc (un détour dans son oliveraie vaut le coup d’œil). C'est au moulin Chauvet, un moulin à l'ancienne, qu'il fait presser ses olives pour en tirer une huile AOP de Nyons. Le reste est réservé aux olives de table AOP Nyons et à la tapenade. Vous pourrez trouver ces produits directement à la ferme.
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467, chemin de Couriole

Bren

✆ 04 75 45 25 49

www.miellerie-saint-joseph.com

contact@miellerie-saint-joseph.com



Du lundi au vendredi de 8h30 à 17h30. Samedi sur le marché de Tournon. Vente par correspondance via le site Internet.

La miellerie Saint-Joseph possède plus de 500 ruches. Jusqu'à 14 miels proposés : acacia, châtaignier, lavande,... et une gamme plus gourmande avec du miel amande, caramel, citron, noix, pistache... Des miels réalisés avec une grande exigence de qualité mais aussi des « produits santé » récoltés sur les ruches comme la gelée royale, le pollen et la propolis. Des visites de groupes sont possibles sur rendez-vous, sinon vous pourrez toujours apprécier la ruche transparente à l'entrée.
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Les Raynauds

Brette

✆ 04 75 27 20 90

www.la-ferme-du-villard.com

obonheurdujour@aol.com, jpcintrat@orange.fr



100% BIO. Bienvenue à la Ferme. Assiette découverte et carte, menu auberge. Chambre d'hôtes, Camping. Animations.

Dans ce hameau perché à 750 m d'altitude, 7 générations de la famille Reynaud se sont succédé aux travaux des champs. Nathalie et Hervé élèvent des agneaux et des chevreaux, fabriquent des tommes au lait de chèvre, fauchent le foin de leurs près, cultivent un potager, le petit épeautre et la lavande, pressent leurs noix pour faire de l'huile, préparent confitures, bocaux de légumes et coulis de tomates. Vous pouvez acheter leurs produits fermiers bio et manger à la table de la ferme. Camping et chambres d'hôtes. Une escale sur les routes de la lavande, 100 % bio.
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460, chemin des Pinèdes

Charmes-sur-l'Herbasse

✆ 06 18 58 43 08

https://milleetunecornes.wordpress.com/



Ouvert de mars à novembre, tous les jours. Adulte : 9,50 €. Enfant : 7,50 €. 95 € par nuit pour deux en roulotte.

Cette ferme de sauvegarde, conservatoire de quelques races domestiques à cornes, se situe au cœur d'une forêt aménagée de plus de 3 ha. Vous y découvrirez les plus belles espèces de chèvres et de moutons du monde. Également sur place, un musée de la laine, un musée du beurre, un métal park (œuvres en métal recyclé), une collection de tomates, un jardin des 1001 plantes, un parc aux caresses, un parcours botanique. Il y a plus d'une raison de venir et il n'est même pas nécessaire de réserver. Vous pouvez même loger sur place dans une roulotte rétro. Snack.
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5, impasse de la Clairette

Die

✆ 06 73 40 51 95

www.lamanivelle.beer

commercial.lamanivelle@gmail.com



Du lundi au vendredi 9h-12h et 13h-18h. Visite guidée le mercredi sur réservation. Payant.

La Manivelle c'est une histoire qui dure depuis 2009 où tout a commencé dans une ancienne usine hydroélectrique dioise, ce qui n'a pas été sans influence sur le choix du nom de la brasserie ! Depuis ses débuts, la brasserie propose onze recettes permanentes de haute fermentation et de style variés. Depuis 2020, la brasserie dispose également d'un bar et les bières sont même certifiées agriculture biologique. Et ce qu'on retrouve ici, et ce qu'on aime, c'est avant tout une équipe défendant les valeurs de l'artisanat qui n'attend que vous pour partager sa passion !
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Chamaloc

Die

✆ 04 75 22 20 14

www.lavandes.fr

distilleriedes4vallees@orange.fr



D'avril à novembre. Ouvert tous les jours de 9h à 19h. Et sur rendez-vous. Gratuit.

La famille Aubanel cultive et distille la lavande depuis 1930, sur les contreforts du Vercors. Ses champs participent à la beauté du paysage et lors de la récolte tout le village embaume. Des visites guidées gratuites de l'exploitation sont organisées en été autour des lavandes, leur culture, leur histoire, leurs bienfaits. La boutique propose une déclinaison de produits à base de lavande et lavandin, huiles essentielles, bouquets, cosmétiques, senteurs, miels et confitures.
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Quartier Dounis

Grane

✆ 04 75 61 78 58

www.distaise.com

contact@distaise.com



Bienvenue à la Ferme. Magasin fermier horaires variables selon saison. Chambres d'hôtes et gîtes.

La famille Chambon vous accueille ici depuis cinq générations. En 1998, c'est l'ouverture du magasin de vente à la ferme, en 2004 la création de 4 chambres d'hôtes (3 épis) et d'une aire pour les camping-cars, puis de 3 gîtes ruraux. Aujourd'hui, le point de vente regroupe les produits de nombreux producteurs régionaux avec fromages de chèvre, miel, huile d'olive, clairette, volaille, vins, légumes, fruits, ail et échalotes bio, sans oublier la charcuterie fermière. S'ajoutent assiettes légères et sandwiches à midi, menu de terroir, le soir. Accueil motards.
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Hameau de la Grande-Tuilière

Grignan

✆ 04 75 46 54 21

www.domaine-de-montine.com

domainedemontine@wanadoo.fr



Bienvenue à la Ferme. Ouvert tous les jours de 9h à 12h et de 14h à 19h. Visite de cave + dégustation.

Le domaine s’articule autour des trois ambassadeurs du terroir trio local : vins, truffe, lavande. Le trio gagnant ! Deux petits kilomètres séparent le domaine de Montine du centre de Grignan, le temps de rêver aux accords sublimes que l’on trouve entre truffes et vins de l’appellation Grignan-les-Adhémar, Vinsobres et Côtes-du-Rhône. Vous pouvez déguster les vins au caveau, mais aussi découvrir à la boutique des truffes et l'essence de lavande. Au programme également des pique-niques vignerons et des soirées food truck et vins. Également des gîtes sur place.
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270, impasse de Fontchaude

La Bégude-de-Mazenc

✆ 06 62 86 64 12

https://essentiel-de-lavande.com/fr/

o.tassi@essentiel-de-lavande.com



Bienvenue à la Ferme. Ateliers en été. Paniers pique nique...

C'est une lavandicultrice bio qui vous accueille dans cette grange joliment restaurée. Au programme, des massages dans un champ de lavande. Deux nouveautés depuis 2021 : le pique-nique chic au milieu des lavandes avec des produits locaux selon 3 formules, la végétarienne, la terroir ou la très chic version premium avec foie gras et champagne. Vous trouvez sur place les produits cosmétiques maison l'Essentiel de Lavande à base de pure huile essentielle de lavande et lavandin bio. Ateliers DIY de fabrication d'un baume bio pour le corps. Visite découverte.
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Hameau Les Croix

La Chapelle-en-Vercors

✆ 06 64 29 08 80

https://fermepedagogiqueduvercors.com

fpduvercors@gmail.com



Ouvert tous les jours de 9h30 à 12h15 et de 14h30 à 17h15. Adulte : 8 €. Enfant moins de 12 ans : 6 € sur réservation.

Venez rencontrer les chèvres du Cachemire, ânes, cochons, poules du Vercors et cochons noirs. Dans leur immense parc, vous verrez les chiens de traîneau nordiques, esquimaux du Groenland, malamutes d'Alaska. La première visite du matin est dédiée au nourrissage des animaux, la dernière visite de la journée permet de rencontrer les animaux et d'assister au nourrissage de la trentaine de chiens. Vous pourrez également assister à une démonstration de filage de la laine mohair au rouet.
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Les Finets

La Chapelle-en-Vercors

✆ 06 62 01 53 61

www.gites-vudici.fr

contact@gites-vudici.fr



Petit gîte (2 pers) : 525-658 € la semaine. Grand gîte (5 pers) 644-770 €. Piscine et jardin. Construction écologique !

Deux gîtes de charme tout de bois (et de facture écologique) conçus et édifiés par deux artistes qui ont pris soin du moindre détail pour vous assurer un séjour agréable, dans le plus grand confort. La décoration est soignée et d'un goût parfait. Vous pouvez séjourner tout simplement ou suivre des retraites et des stages avec vos hôtes Pat et Vinc. Danse au programme ou/et sur le thème de l'alimentation saine, la relation à la nature, la marche consciente, le yoga, la cuisine et l'art. Tout un programme pour vous ressourcer et vous reconnecter avec l'essentiel.
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Les Rouins

La Roche-sur-Grane

✆ 04 75 43 75 05

www.lesamanins.com

info@lesamanins.com



Ne se visite pas. Lieu d'apprentissage, de stage, d'accueil... Centre agroécologique.

Dans cet espace utopique et réjouissant, on pratique la sobriété heureuse, selon un projet innovant imaginé par Michel Valentin, feu Pierre Rabhi et Isabelle Peloux. Le centre est géré par une Scop et une association. La Scop s'occupe de produire et transformer des produits issus de la ferme, et d’un centre d’accueil et de formation. Au menu : séjours vacances, stages ou formation. L’association, elle, gère une école primaire. On peut y suivre un stage d'initiation aux pratiques d'autonomie dans le respect de l'environnement et d'une éthique sociale.
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795, route des Tilleuls

Le Chalon

✆ 04 75 47 64 50

www.terre-a-terre.org

marilyne-thevenin@terre-a-terre.org



Ouvert toute l'année. Tarifs selon le type de séjour et d'activités. Toutes les infos sur le site Internet.

A 15 km de Romans et de Saint-Donat-sur-l'Herbasse, vous pouvez faire une pause de ressourcement à Terre à Terre. Un lieu atypique plein de charme, dans un cadre de nature apaisant. Marilyne et Vincent vous accueillent pour un séjour, un stage, un repas. Table et maison d'hôtes, mais pas que. Un joli lieu d'accueil et de création, esprit écolo. Ici c'est agriculture biologique, création artistique avec des ateliers poterie et art-thérapie, stages d'initiation céramique ou pour apprendre à faire son couteau... Bref, le paradis pour les artistes en devenir !
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Les Blâches

Mirabel-aux-Baronnies

✆ 04 75 27 14 07

www.domaineduchenevert.fr/

pierre.trollat@orange.fr



Bienvenue à la Ferme. Ouvert tous les jours de 10h à 19h sur RDV.

Violaine et Pierre Trollat exploitent depuis 1978 les oliviers présents depuis onze générations sur les terres familiales. Soit 4 ha et près d'un millier d'arbres. Les Trollat ont également étoffé leur plantation en ajoutant près de 950 jeunes oliviers. Avec les fruits, récoltés en décembre et janvier, sont fabriqués des olives de table AOP Nyons (mises en saumure avec du sel de Guérande), de l'huile également AOP Nyons et de la tapenade. N'hésitez pas à y faire un tour !
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Route de Vinsobres

Mirabel-aux-Baronnies

✆ 04 75 27 17 22

www.moulin-de-chameil.com

infos@moulin-de-chameil.com



Ouvert du lundi au samedi de 9h30 à 12h et de 14h30 à 18h.

René Bayle a repris l'exploitation familiale en 1995. Avec ses 500 oliviers cultivés en agriculture raisonnée, il produit trois huiles : une AOP Nyons, 1 monovariétale de tanche ainsi qu'1 monovariétale de verdale en fruité vert. Ce sont également entre 500 et 600 apporteurs qui se rendent à son moulin en chaîne continue. A partir de 200 kg, ils peuvent repartir avec leur propre huile. Le plus du moulin : il est entièrement chauffé avec les résidus de noyaux d'olives.
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La Blachette

1295, Chemin de pied de Vaux

Nyons

✆ 06 86 34 86 56

www.fermebres.fr

contact@fermebres.fr



Haute saison : du lundi au samedi de 16h à 19h. Vente en ligne depuis la e-boutique. Bienvenue à la ferme.

La ferme Brès, avec ses quelque 1 900 oliviers de variétés tanche, est au cœur de la zone d'appellation d'origine protégée Nyons. C'est ainsi que depuis six générations, on travaille la tanche pour en faire des olives de table AOP Nyons et de la pâte d'olives noires baptisée « affinade » ainsi que de l'huile d'olive AOP, de l'olivade, une pâte d'olives tanche vertes à l'ail et au basilic, et une tapenade à base d'olives de Nyons parfumée à la tomate séchée bio. Vous trouverez ces produits en vente directe à la ferme toute l'année et sur les marchés locaux.
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Nyons



Distance du parcours : 3,9 km, niveau de difficulté : facile, durée : 1h30, dénivelé : 110 m de D+.

Situé à Nyons, dans la Drôme, le sentier des Oliviers vous invite à partir sur les pas de cet arbre mythique, au cœur de la zone d'appellation d'origine contrôlée huile d'olive de Nyons. Sur environ 4 km, vous cheminerez à travers un patrimoine oléicole d'exception. Le parcours, très agréable, est jalonné de panneaux informatifs fournissant quelques secrets sur le fruit, l'arbre et l'huile. Des fermes vous ouvriront leurs portes pour déguster des produits du terroir, et une aire de pique-nique est aménagée à mi-parcours. À pied ou à vélo, c'est une belle balade !
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Maison des huiles et olives de France

40, place de la Libération

Nyons

✆ 04 75 27 41 02

http://www.nyons-aop.com

infos@nyons-aop.com, olive.nyonsaoc@orange.fr



Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 à 12h30 et de 14h à 17h.

Le syndicat de l'olive de Nyons assure la promotion de l'huile d'olive et des olives noires de Nyons et ses environs, estampillée d'une en AOC (variété tanche) depuis 1994. Il soutient ainsi les producteurs de la filière qui sont regroupés dans une cinquantaine de communes de la Drôme et du Vaucluse. Le syndicat organise des événements phares notamment les Olivades en juillet. Des conférences sont également données, notamment sur les maladies qui peuvent toucher les oliviers.
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Le Pescher du Bas

Omblèze

✆ 04 75 42 93 18

www.lafermedupescher.com

florence.hutterrety@gmail.com



Ouvert toute l'année. 3 roulottes (2, 4 et 5 pers.), un gîte (4 pers.), 2 emplacements camping, un atelier d'artiste.

Cette ferme écologique, située dans le site classé des gorges d’Omblèze, à deux pas de la vallée de la Drôme, est l’une des seules à fonctionner aux énergies vertes. Pour maintenir la vie pastorale, les animaux font partie de la vie du lieu : chèvres, moutons, chevaux, ânes et poules. Au cœur d'un domaine de 80 ha, des familles, des groupes et des stages sont accueillis en gestion libre ou en pension complète. Les hébergements sont autant séduisants et atypiques que le lieu. Jardin potager, cueillette des plantes sauvages et résidence d'artistes. On adore !
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Grand'Grange

Rochechinard

✆ 04 75 48 51 19

valerie.bruno.cottin@orange.fr



Bienvenue à la Ferme. Ouvert toute l'année. Tous les jours. Sur réservation uniquement plutôt le midi.

De la fourche à la fourchette... Trois générations se sont succédé à la tête de l'exploitation. Cette enseigne Bienvenue à la ferme, au cœur des monts du Matin, propose en direct des produits fermiers depuis que Valérie et Bruno Cottin ont ouvert au public leur exploitation de production de viande bovine de race Aubrac, de jus de pomme et de noix AOC de Grenoble biologiques. En apéritif vin de noix classique ou vin de fleur de pissenlit doré. Sur la table, au repas : légumes du potager, veau de la ferme, fromages frais, desserts au noix, confitures maison...





[image: ] DOMAINE DE GRANGENEUVE [image: ][image: ]

Roussas

✆ 04 75 98 50 22

www.domainedegrangeneuve.fr

domaines.bour@wanadoo.fr



Du lundi au vendredi 9h à 12h30 et 14h à 19h ; le week-end 10h à 12h30 et 14h30 à 19h. Dégustation privilège dès 5 €

Ce magnifique domaine a été créé en 1964 par Odette et Henri Bour. Issue d’une longue lignée de vignerons, la famille Bour s’est attachée à constituer un domaine dans le respect des grandes traditions. En 1974, la construction d’une cave de vinification leur a permis de mettre en valeur les produits de leur terroir. Depuis lors, plus de 200 médailles sont venues récompenser leurs efforts. Le caveau est situé au cœur d'une bastide du XVIIIe siècle et l’accueil est aussi chaleureux que le lieu est beau. Le plus : de nombreuses animations autour de l'œnotourisme.
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Route de Rochechinard

Saint-Jean-en-Royans

✆ 04 75 47 51 81

www.lafermedescaillats.net

lafermedescaillats@gmail.com



Bienvenue à la Ferme. Du lundi au samedi de 10h à 12h et de 13h30 à 19h. Gîte.

Au cœur du Royans-Vercors, Claude, Elisabeth et leurs trois enfants vous font partager la passion de leur métier autour de 3 activités dans cette ferme : exploitation agricole, fromagerie, gîte. Parmi les pionniers de l'agrotourisme, la ferme des Caillats accueille des hôtes depuis... 1958. On y fait provision de fromages de vache, saint-marcellin ou faisselles, beurre frais et huile de noix, œufs et lait frais, yaourts et crème fraîche. Visite de la ferme sur rendez-vous. Deux gîtes ruraux, l'un pour 5 personnes, à la ferme, l'autre pour 8 personnes, à 1 km.
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Quartier Carabony

Saint-Marcel-lès-Valence

✆ 04 75 85 71 22

mj.royannez@wanadoo.fr



Ouvert le lundi de 14h à 19h ; du mardi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 19h.

Les Royannez se sont reconvertis dans le maraîchage il y a une vingtaine d'années et furent parmi les pionniers de la vente directe. Vous venez acheter vos fruits et légumes dans un petit hangar au milieu des champs. Il est un peu difficile à trouver, mais l'expédition vaut vraiment le coup. Vous pouvez ainsi faire votre marché de primeurs fermiers à la source. S'ajoutent des jus fermiers 100 % naturels et des confitures, tous deux produits sur l'exploitation. Et en pleine production, vous pouvez acheter des cagettes de fruits à bon prix pour vos confitures.
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Château de Suze

Suze-la-Rousse

✆ 04 75 97 21 30

www.universite-du-vin.com



Formations professionnelles et stages pour les amateurs. Voir le programme sur le site Internet.

Cette institution créée par les vignerons propose une centaine d’actions de formation professionnelle continue par an, sur les métiers de la vigne et du vin, et autour des techniques de dégustation, de production, les marchés, la commercialisation, l’oenotourisme, la réglementation vitivinicole. De nombreux sommeliers sont issus de cette école de renom, au milieu des vignes, et au sein du prestigieux château de Suze-la-Rousse. En accès libre, un circuit muséographique, une bibliothèque et un jardin ampélographique avec près de 70 cépages du monde.
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22, route de Larnage

Tain-l'Hermitage

✆ 04 75 08 91 86

www.cavedetain.com

boutique@cavedetain.com



Ouvert tous les jours. Boutique ouverte toute l'année. Cave de Tain ouverte de mars à juin, tous les jours.

La Cave coopérative de Tain offre une escale plaisir et œnologie de référence. Implanté depuis 1933, au pied de la célèbre colline de l'Hermitage, la Cave de Tain, principal producteur des crus septentrionaux (Hermitage, Crozes-Hermitage, Saint-Joseph, Cornas et Saint-Péray), est labellisée Vignobles et Découvertes, et Vignerons engagés. Ses vins respectueux des terroirs et de la biodiversité sont reconnus dans le monde entier pour leur excellence. Sur place conseils et dégustation. Une seconde boutique de la Cave de Tain a ouvert face à La Cité du chocolat.
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Les Hauches

Truinas

✆ 06 95 30 23 28

https://catalogue.accueil-paysan.com/fr/catalog/structure/67/



100% Bio. Ouvert toute l'année. Tous les jours. Accueil enfants. Visite guidée. Boutique. Animations. 3 gîtes.

C'est en pleine nature, entre forêts et pâtures, que vous attendent trois gîtes indépendants, où vous serez invité à participer à la vie de la ferme auprès des vaches, agneaux, chèvres, chevaux, cochons, volailles, adorables lapins et leurs progénitures. Aidez à soigner des animaux, à les changer de parcs, à les nourrir ou à sortir le fumier. Vous pouvez aussi aider au jardin et profiter des légumes. Partir à la découverte des travaux des champs. Faire des cabanes dans la forêt de buis, des glissades sur les marnes, et profiter des balançoires, hamacs, ping-pong.
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3, chemin de la Méjeonne

Valaurie

✆ 04 75 98 03 80

www.eyguebelle.fr

domaine@eyguebelle.com



Ouvert tous les jours. Visite du musée et dégustation gratuites. Boutique. Ouverts 7j/7 de 10h à 18h en continu.

Eyguebelle tient son nom de l’abbaye d’Aiguebelle où des moines cisterciens ont mis au point plusieurs recettes de liqueurs de plante complexes. Un savoir qui s’est transmis de génération en génération jusqu’à 1996, date à laquelle la marque est devenu laïque. Venez ici découvrir, au cours d'une visite, tous les sirops de fruits de la région qui ont fait sa réputation mais aussi du pastis et la crème de noix ; sans oublier le fameux élixir de vie à base de plantes et de fruits élaboré au Moyen Age dans l’abbaye. A l'issue de la visite, une belle boutique !





[image: ] FERME DU CLOS DE L'ORME [image: ]

Vesc

✆ 04 75 46 44 92

www.fermeduclosdelorme.fr

fermeduclosdelorme@gmail.fr



100% BIO. Bienvenue à la Ferme. Visites guidées et ateliers pédagogiques sur réservation.

Fabienne et Edmond Tardieu vous accueillent sur leur exploitation agricole où ils s'adonnent à l'élevage de brebis et de chèvres mené dans le respect de l'environnement pour une agriculture biologique, durable et viable. Pour sensibiliser aux enjeux de l'alimentation et de l'environnement, le couple a décidé d'ouvrir sa ferme à tous et imaginé des activités ludiques et pédagogiques. Rencontres avec des chèvres, brebis, volailles, cochons et lapins. En vente directe : terrines et rillettes à base d'agneau bio, viande d'agneau bio. Le plus : un gîte sur place.
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Domaine du Moulin

26110 - Vinsobres

Vinsobres

✆ 04 75 27 65 59

denis.vinson@wanadoo.fr



Pour visiter la cave, prendre rendez-vous 48h avant.

C'est un petit domaine de 20 ha, mais quels résultats ! Sur de grandes terrasses caillouteuses orientées au sud, Denis, Frédérique et désormais Charles et Joseph Vinson élaborent des Vinsobres puissants et aromatiques. Des nez de cassis, de mûre ou de garrigue, de l'ampleur et du gras en bouche. Lors de votre passage, mais sur rendez-vous uniquement, jeter un œil sur les voûtes à l'ancienne, elles ont été creusées à six mètres de profondeur pour faire de l’élevage en fûts. Pas étonnant que les vins qui y vieillissent aient tant d'ampleur !




Haute-Loire




[image: ] ÉCOUTE DU BRAME DU CERF [image: ]

Arlet

✆ 04 71 09 10 91

fdc43@wanadoo.fr



Du 1er septembre au 31 octobre.

On peut l’observer sur les communes d’Arlet et d'Aubazat assez facilement. En septembre et octobre il est possible de se mettre à l’écoute du brame du cerf puisque l’animal est en rut à cette époque de l’année. Le site est libre d’accès, on y accède par deux chemins dont un sentier botanique. Les moments privilégiés pour l'observation sont à l'aube ou au crépuscule, lorsque les animaux sortent du couvert protecteur de la forêt pour aller au gagnage, lieu où ils recherchent la nourriture. Sur demande, du matériel d’observation peut être mis à votre disposition.
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Lieu-dit la Terrasse

Bonneval

✆ 07 87 28 40 10

www.yourtesenterrasse.com

yourtesenterrasse@orange.fr

[image: ]


80 € la nuit pour 2 pers. hors saison. Réservation de 2 nuits min. en haute saison à partir de 170 € pour 2 le week-end.

Envie d'un hébergement insolite au cœur du parc naturel régional du Livradois-Forez ? Annie et Pierre mettent à votre disposition deux yourtes de 38 m2: Framboise et Chocolat. Elles sont aménagées avec cuisine et salle de bains avec douche à jets et toilettes sèches séparées. Conçues par un artisan local et inspirées de leurs cousines mongoles, elles ont été spécialement pensées pour s'adapter parfaitement au climat de moyenne montagne, isolation et chauffage permettant leur location toute l'année. Vous pourrez copieusement déjeuner à l'auberge du bourg.
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Le Bourg

Chassagnes

✆ 04 71 76 85 85



Ouvert toute l'année. Visite guidée. Balades. Gîte.

Petits et grands seront ravis de cette escapade ! Isabelle et Mikaël vous ouvrent les portes de leur ferme et réalisent le rêve des bambins le temps d'un après-midi. Avec une balade d'1 heure dans la campagne environnante (à pied pour les adultes, sur la charrette tractée par un âne pour les enfants), vous visitez la ferme avec ses animaux. Vous pouvez même vous initier à la traite des vaches et des chèvres. Les adultes autant que les enfants apprendront des choses ! Envie de rester plus ? Isabelle et Mikaël louent un gîte de 140 m2 au cœur du village.
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La Planche

Cussac-sur-Loire

✆ 04 71 01 45 03

contact@laplanchedemelussac.com

[image: ][image: ][image: ]


3 ch. doubles à partir de 90 €. 2 quadruples à partir de 160 €. Petit déj 7,50 € à 15 €. Repas fermier 19 € à 35 €.

Ce domaine est un lieu atypique, riche en histoire et implanté dans un magnifique espace naturel préservé de 50 hectares, idéal pour vos événements privés (mariage, etc.) ou professionnels (séminaires). La cuisine est élaborée avec les produits disponibles sur l’exploitation, cueillis ou achetés auprès de producteurs locaux. Les ateliers agricoles permettront l’approvisionnement pour le nouveau restaurant (ouverture printemps 2024). Autre nouveauté dès l’été 2024 : deux écolodges.
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1, Maisonnettes

Par la RD262

Fay-sur-Lignon

✆ 04 71 56 34 12

www.domainedesmarmottes.com

jf.ferriol@orange.fr



Ouvert tous les jours. Visite de la ferme sur rendez-vous.

Vous voulez goûter une liqueur de foin ? Le Domaine des Marmottes occupe un terrain de 6 ha planté en petits fruits rouges et plantes aromatiques cultivés dans le respect de l'environnement. Deux terrains à 1 300 m d'altitude pour la cueillette des gentianes, sureaux et myrtilles sauvages complètent le lieu. Ici, la fabrication des liqueurs, apéritifs, confitures, sirops et autres gourmandises se fait à l'ancienne, dans un atelier de transformation installé dans une ancienne grange. La charpente, en forme de coque de bateau renversée, est typique de la région !
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Le Bourg

Goudet

✆ 04 71 57 18 05



Fermé de novembre à mars. Ouvert tous les jours. Menus et carte. Salle pour groupes.

On découvre ici l'authenticité d'un restaurant à la ferme. A 760 mètres d'altitude, la famille Massebeuf élève depuis 40 ans des vaches laitières et des moutons, possède une basse-cour et un grand potager en agriculture biologique. Charcuterie, lentilles vertes du Puy, pommes de terre au four, potée auvergnate, volailles, veaux, agneaux, porcs de la ferme, desserts maison. La salle peut accueillir une centaine de personnes. Accueil des randonneurs pédestres, équestres, cyclistes, vététistes, familles, groupes en nuitée, en week-end, dans leur gîte de quinze lits.
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Rue Louis-Dejax

Lavaudieu

✆ 09 64 19 38 43



Du jeudi au dimanche matin et soir hors saison. 7j/7 en pleine saison.

Au cœur du village de Lavaudieu, Jocelyne Chopart excelle dans son domaine. Apicultrice de profession, elle vous fera partager sa passion au travers des produits qu'elle propose (miels mais aussi différentes gourmandises à base de miel et de fruits des bois). Celle-ci vous permet également de découvrir son métier et ses collaboratrices au sein de "La Maison de l'Abeille" ; photos, matériel et dégustation à l'appui. Laissez-vous donc tenter par tous ses produits ! Amis de la nature, vous qui souhaitez rester en bonne santé : Jocelyne est en bio.
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24, rue Grenouillit

Le Puy-en-Velay

✆ 04 71 09 08 50



Ouvert du mardi au samedi de 8h30 à 12h30 et de 14h à 19h.

Cette fromagerie de qualité perdure depuis 1925. C'est une boutique comme on les aime, simple, efficace et avec un accueil chaleureux. Ici, on valorise les produits du terroir et particulièrement le fromage, le roi des lieux. Jacqueline Coulaud reste fidèle aux fromages de pays (saint-nectaire fermier, cantal, salers, gaperons, artisons) et au miel du Velay, tandis que les bleus viennent de Gex, le roquefort AOP des Caves Baragnaudes... Coup d'œil sur la collection des cloches à fromages. Assiettes, biches, faisselles complètent le décor atypique et authentique.
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RD909

Lieu-dit le Bateau

Léotoing

✆ 04 71 76 57 07

www.lemoulindubateau.com

lemoulindubateau@hotmail.com

[image: ][image: ]


Chambres d'hôtes et gîte / gîte de groupe. Vaste jardin et piscine chauffée. Table d’hôtes. Balades avec ânes.

Niché dans la vallée de l'Alagnon au pied du château de Léotoing, le Moulin du Bateau est un havre de paix et de nature entouré de grands arbres et jouxtant la rivière. Restaurées avec goût et simplicité, les chambres d'hôtes et les deux gîtes offrent de beaux espaces confortables, bien équipés et cosy. Ibe est un hôte chaleureux, présent et à l'écoute. Les produits locaux et les légumes du jardin dont toute la famille s'occupe dans le magnifique potager en permaculture, sont à découvrir. Le Petit Futé a eu un gros coup de cœur !
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Lieu-dit les Garniers

Lissac

✆ 06 13 91 33 83

https://lesgourmandisesdupetitpont.ecwid.com

shop.lesgourmandises@gmail.com



Ouvert du lundi au samedi. Sur rendez-vous. Livraison possible (vente en ligne).

Cuisinier-explorateur, Nicolas démontre son amour de l'Auvergne en préparant des confitures, sirops, vinaigres, des coulis, jus ou encore des pâtes de fruits, tous artisanaux. Nicolas cultive ses propres vergers dans le plus grand respect de la nature, sans aucun traitement, et s'aventure sur des produits insolites telle cette surprenante ConfiRure© de lentille verte du Puy, au goût intense évoquant la crème de châtaigne. A découvrir à la ferme sur rendez-vous, ou sur le site !
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8, place Néron

Monistrol-sur-Loire

✆ 06 79 83 78 49

brasserie.la.strol@gmail.com

[image: ]


Vendredi de 9h à 12h30 et de 14h à 1h ; samedi de 9h30 à 13h.

Vincent Decroix et Sébastien Linger ont ouvert fin 2018 leur brasserie artisanale à Monistrol-sur-Loire. Dans l'arrière-boutique est installé tout le matériel pour brasser. A l'avant, un grand bar en forme de L permet la vente de leurs bières à la bouteille. Blanches, blondes, rousses, brunes, bière de Noël, bière de printemps... : toutes sont élaborées avec des malts d'orge et de blé bio cultivés entre la Haute-Loire et le Puy-de-Dôme. L'endroit parfait pour décompresser entre amis.





[image: ] FERME-AUBERGE DU MOULIN [image: ][image: ]

Le Bourg

Saint-Arcons-d'Allier

✆ 04 71 74 03 09

www.gite-aubergedumoulin.com



Ouvert toute l'année. Tous les jours le soir. Menu unique. Terrasse et jardin. Chambres.

Le cadre dans lequel se trouve la ferme est à couper le souffle. Un grand jardin agréablement boisé, quelques oies, une rivière astucieusement détournée pour former une petite cascade. Les menus varient au gré des saisons, dégustez les spécialités régionales, des produits de la ferme et du terroir : charcuterie, agneau et bœuf de la ferme, pommes de terre au four... Les amoureux de la nature seront enchantés par la beauté du site et pourront en profiter en logeant dans une des chambres. Dîner dans un vieux moulin du XVe siècle, voilà qui n'est pas banal.
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La goutte Vachon

Saint-Didier-en-Velay

✆ 06 95 82 79 82

www.laboriadesgotas.fr

laboriadesgotas@gmail.com
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Visite sur RDV. Ateliers en avril, juillet, août et Toussaint de 14h à 17h. Ateliers.

La Boria des Gotas, c'est le projet de micro-ferme de Yann-Loïc et Gwendoline, construite autour d'une réelle préoccupation environnementale, expliquant par exemple le choix de la permaculture. Lors d'ateliers découvertes (pour adultes, enfants, ou personnes en situation de handicap), c'est ce modèle qu'ils présentent ainsi que leur jardin de plantes aromatiques et médicinales (Gwendoline ayant une formation en herboristerie). Producteurs, ils proposent en circuit court (à la ferme ou sur les marchés) des farines, aromates, infusions et confitures à tomber !
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Bouzerat

Saint-Hilaire

✆ 06 30 61 23 99

www.auvergneslow.com/le-vallon-d-armandine

contact@auvergneslow.com



Eco-tours, ateliers slow, apéritifs culturels, formules slow week-end. Gîte 5 pers 80 €/nuit pour 2, 100 € avec enfants.

Prendre le temps, faire une pause, respirer. L'éco-gîte créé dans cette ferme auvergnate est un petit nid eco-friendly pensé pour la déconnexion en famille ou entre amis. A travers diverses expériences proposées, vos hôtes vous invitent à partager leurs valeurs et vous recentrer sur l'essentiel. Activités slow et idées de séjours sont à découvrir sur le site Internet qui regorge d'idées. Le gîte est superbement rénové avec des matériaux écologiques, aucune faute de goût, tout est si beau ! Nous avons adoré le vent alternatif et engagé qui souffle sur cette ferme.
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Lieu-dit le Villard

Saint-Pal-de-Chalencon

✆ 04 71 61 38 50

www.la-ferme-de-mes-parents.fr

pascalcochard@sfr.fr



Bienvenue à la Ferme. Ouvert le samedi midi et soir ; le dimanche midi. Menu unique. Boutique.

La Ferme de Mes Parents est située en limite de la Loire, entre Boisset et Saint-Pal-de-Chalencon. Christine et Pascal vous accueillent à la ferme, ils sont producteurs de fruits rouges et mettent un point d'honneur à vous faire partager un moment de convivialité autour de la table. Pascal vous fait découvrir sa cuisine et le meilleur des produits. Sachez qu'ils peuvent recevoir huit personnes dans leurs quatre chambres d'hôtes. Pour leurs confitures, ils ont reçu la médaille d'or du concours régional Fermier d'or. À la boutique, vous pourrez faire le plein !
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D500

Lieu-dit Pauliachon

Tence

✆ 04 71 65 05 22

www.bienvenue-a-la-ferme.com

[image: ]


Fermé déc-mars. Basse saison : samedi soir, dimanche midi. Haute saison : mardi-dimanche midi et soir. Plusieurs menus.

Catherine et Bernard Grangeon vous accueillent pour vous proposer de délicieux repas issus des produits de leur ferme. A midi, vous dégusterez une salade au fromage de chèvre ou une assiette de charcuterie maison, un plat du jour avec viande de la ferme, du fromage et un dessert. Le soir, ils vous proposent un repas avec salade au fromage de chèvre ou charcuterie maison, crique ou tarte au chèvre ou pommes de terre au sarasson ou omelette, fromage et dessert. Accueil chaleureux.
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Jalavoux

Vergezac

✆ 09 61 47 59 98

www.gaec-tallobre.fr

gaecdetallobre@orange.fr



Ouvert le lundi, le mardi et du jeudi au samedi de 7h à 12h et de 15h à 19h ; le mercredi de 7h à 12h.

Sur la RN102, au lieu-dit Jalavoux en direction d'Aubenas, il y a une ferme qui produit le fameux fromage aux artisous, le Velay, typique de la Haute-Loire. Vous y trouverez également des yaourts, du beurre, du fromage bleu et même des lentilles. Les fromages sont réalisés au lait cru de vache. Le savoir-faire de cette famille s'est transmis de génération en génération. Les artisons, artisous pour les connaisseurs, sont présents dans toutes les caves du terroir.
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Le Monteil

Route de Brugerolles

Vieille-Brioude

✆ 04 63 59 00 06

https://www.peydebe.fr

reservation@peydebe.fr

[image: ][image: ][image: ][image: ][image: ]


Ouvert tous les jours. À partir de 239 € la nuit pour 2 personnes et jusqu'à 489 € en haute saison. Restauration. Jeux.

Nichés au cœur de la nature, ces hébergements insolites de luxe vous garantissent un séjour de détente. Les chambres sont confortables, la salle de bain est propre, et les sanitaires dans les cabanes. Les plats de la région ou des Balkans d’où Vicky est originaire sont élaborés avec des produits bio locaux. Vous pourrez aussi réserver une séance de massage. Il est possible de partir en balade et en randonnée avec des alpagas. À faire en amoureux, en famille ou entre amis.




Haute-Savoie
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1, boulevard Bellevue

Annecy

✆ 06 74 74 44 21

www.artmalte.com

info@artmalte.com



Ouvert du mardi au samedi de 17h à 23h.

ArtMalté, c'est une microbrasserie artisanale, mais encore une cave et un bar dédiés aux bières artisanales de la région où se retrouvent les meilleurs becs à bière du coin. Parmi les bières fabriquées sur place, des bières que l'on pourrait dire "classiques", comme cette Pils, une blonde rafraîchissante, cette bière de garde ou cette blanche particulièrement réussie. Bières de l'Instant : plus originales, elles célèbrent différents instants de l'année... Des bouteilles à personnaliser et des bières à savourer, avec un atelier de dégustation à faire entre amis.
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754, route du Grand-Salagine

Bloye

Bloye

✆ 06 79 26 13 39

www.lamasafran.com

dominique.griot@free.fr



Ouvert tous les jours. Visite sur réservation. Boutique.

C'est une safranerie et un parc d'élevage d'une douzaine de lamas parfaitement acclimatés au climat haut-savoyard. La visite débute par une présentation des camélidés à travers un diaporama-vidéo commenté. Sur le terrain, on peut les approcher, les brosser et les câliner. Puis les balader à la longe en direction des étangs du site naturel de Crosagny. Au retour, une escale à la boutique pour découvrir la production de la safranerie avec une présentation du safran et une dégustation.
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3, route du Gadoli

Evires

Fillière

✆ 04 50 62 04 55

www.la-grangette.eu

bernadette@la-grangette.eu

[image: ]


Gîtes de France 3 épis. 2 chambres. Chambre double 75 €. Petit déjeuner inclus.

Une ancienne ferme rénovée avec vue panoramique sur les massifs des Bornes et des Aravis. Sur le plateau des Bornes, où l'on se rend pour les balades et activités sportives ou nautiques (le lac d'Annecy est à 25 km), deux chambres confortables dans le cadre reposant d'une nature préservée, très bien tenues par Bernadette. Au premier étage de l'ancienne grange, La Grange Dort, une chambre pour quatre personnes à la décoration campagnarde. Si vous préférez une ambiance de type chalet, La Clairière, pour trois personnes, est équipée d'un lit et d'un canapé-lit.
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1046, chemin du Moulinet

Hauteville-sur-Fier

✆ 04 50 60 59 22

www.autrucheland.com

vik2@aliceadsl.fr, g.c-trike@laposte.net



Basse saison week-end de 14h à 18h. Haute saison ouvert tous les jours de 14h à 18h. Sur réservation. Adulte 2 €.

Après une présentation des autruches, émeus, nandous, de l'élevage et des produits de la ferme, on peut se promener librement dans cet espace protégé. Vente de terrines et de viande d'autruche : pavé, filet, fondue, rillettes, ainsi que les œufs d'une taille impressionnante que l'on achète vides ou pleins. Des plumes colorées et divers objets se rapportant aux autruches. Pour les amateurs de pêche à la truite, un plan d'eau a été aménagé pour faire des prises, sans permis, de fario ou d'arc-en-ciel. Au mois de mai venez admirer les iris. Aire de camping-cars.
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Les Thoules

La Chapelle-d'Abondance

✆ 04 50 73 14 15

www.fruitiere-des-neiges.com

coop.boege@gmail.com



Haute saison (été et hiver), tous les jours 9h-12h et 15h-18h30. Basse saison : fermé mercredi et dimanche.

Dans cette fruitière – coopérative laitière qui regroupe la production laitière de 10 fermes de la vallée –, de délicieux fromages artisanaux : reblochon, tomme et abondance AOC. Avant de les déguster, découvrez les secrets de leur fabrication, du réchauffement au bain-marie du lait cru jusqu'au repos des belles meules sur les planches d'épicéa. Des visites sont organisées deux fois par semaine. Alors, si vous êtes de passage à La Chapelle-d'Abondance, faites une escale à La Fruitière pour y découvrir les saveurs locales. Inscriptions préalables recommandées.
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Résidence du Centre

6, place du Petit Casino

La Clusaz

✆ 04 50 02 60 93

www.alainmichel-fromager.com

lesaravis@cremeriedulac.com



En saison, ouvert tous les jours de 8h à 12h30 et de 15h à 19h. Horaires variables selon la saison.

Une crèmerie signée Alain Michel, 4e génération de fromager affineur, passionné des bons produits des Savoies. Une passion de 50 ans qu'Alain Michel nous fait partager depuis 10 ans à La Clusaz en sélectionnant les meilleures spécialités locales, dont les incontournables : reblochon fermier Le Michel, la Fondue Michel prête à l'emploi, le persillé des Aravis, les chèvres frais de Thônes ou le bleu de Termignon en Savoie. Boutique de terroir et conseils de dégustation pour se régaler sans compter. Emballage sous vide pour emporter ces merveilles à partager.
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98, chemin du Var

La Clusaz

✆ 04 50 02 58 33

www.saveurs-des-aravis.fr

contact@saveurs-des-aravis.fr



Tous les jours de 8h à 20h. De juin à septembre, sur réservation. Hiver, chemin du Var. Été, alpage des Boissières.

La famille Donzel fabrique et vend sur place ses produits frais et affinés dans la Ferme de Corbassières, l'hiver, dans la vallée des Confins au lieu-dit du Var à La Clusaz. Cette ferme d'élevage bovin laitier de montagne de la région des Aravis produit du reblochon fermier et de la tomme toute l'année, uniquement avec le lait du troupeau. L'emmontagnage à l'alpage des Boissières du plateau de Beauregard se fait de mai à octobre. Le chalet d'été fait également office de ferme-auberge et reçoit les visiteurs le temps d'une découverte ou d'une dégustation.
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La Fontaine

223, chemin des Vorziers

Les Houches

✆ 04 50 47 23 60

https://paysdumontblanc.chiens-de-france.com/chien-du-saint-bernard.html

paysdumontblanc74@hotmail.fr



Horaires variables selon les saisons.

Plus qu'une simple curiosité, la visite de l'élevage de chiens Saint-Bernard s'avère être une excellente idée de sortie en famille. À l'origine utilisé comme chien de garde par les chanoines de l'hospice du Grand Saint-Bernard, à la frontière italo-suisse, la légende populaire entoure rapidement ce grand chien de montagne d'un petit tonnelet d'eau-de-vie sous le cou, supposée porter secours aux victimes d'avalanches. Depuis 1993, Jean-Pierre et Renée ouvrent les portes du plus grand élevage de Saint-Bernard des Alpes au public.
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2495, chemin de Merlet

Les Houches

✆ 04 50 53 47 89

www.parcdemerlet.com

contact@parcdemerlet.com



Juillet-août : tous les jours de 9h30 à 19h30. Adulte : 8,50 €. Enfant : 5,50 €. Réservation obligatoire. Restauration.

Chamois, mouflons, bouquetins, marmottes, daims, biches, et même lamas ! Le parc animalier de Merlet détonne par la quantité et la diversité de ses habitants. À 1 563 m d’altitude, la famille Cachat est aux manettes de ce safari montagnard créé en 1968. Une balade en toute liberté dans un domaine de 20 ha à la rencontre des plus illustres animaux des Alpes et des Andes. Comptez 20 minutes pour atteindre l’entrée du parc puis vous avez le choix entre 2 circuits : l’un complet de 2 à 3 heures, l’autre facile d’une heure. Balade en raquettes l’hiver, sur réservation.
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210, impasse des Prés-aux-Biches

Marcellaz-Albanais

✆ 07 69 40 46 19

www.brasserie-veyrat.com

contact@brasserie-veyrat.com



Ouvert vendredi et samedi en fin d'après-midi, horaires selon saisons. Dégustations sur rendez-vous.

Notre brasserie préférée est aussi notre distillerie préférée ! La Brasserie Veyrat, c'est l'union de deux passionnés : Manu qui a eu la bonne idée de fabriquer ses bières avec du houblon bio et de l'orge cultivés à la ferme de Marcellaz-Albanais, et Aline, sportive amoureuse de la montagne. Futé leur décerne toutes les médailles en plus des 3 obtenues au Concours Général Agricole pour leurs bières La Blanche et l'Ambrée, ainsi que leur Limoncello Méditerranéen. Autres bonheurs avec le whisky maison, le gin et des ateliers pour fabriquer son propre gin !
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The Farmhouse

429, chemin de la Coutettaz

Morzine

✆ 06 83 86 55 49

www.thefarmhouse.fr

info@thefarmhouse.co.uk, info@coutettaz.com

[image: ]


11 chambres. Demi-pension : 206 € à 350 €. Petit déjeuner inclus. Chambre seule en été seulement. Table d'hôtes : 60 €.

Une demeure de charme au caractère savoyard et à la patine très british ! Rénové avec goût par le propriétaire d'origine anglaise, le corps d'habitation flanqué d'une grange et de dépendances a conservé son toit recouvert de lauzes de pays. On tombe sous le charme de la luxueuse farmhouse et ses onze chambres raffinées. Sur la table d'hôtes du dîner se dresse un petit banquet savouré à la lueur des chandelles. Le petit-déjeuner est servi dans la salle aux grandes baies vitrées s'ouvrant sur le jardin. Parfait pour découvrir la région ou fêter un événement.
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705, route de l'École-d'Agriculture

Poisy

✆ 04 50 46 46 06

www.domainedesorchis.fr

webmaster@domainedesorchis.fr



100% BIO. Accueil au Domaine les mercredis et vendredis de 17h30 à 19h30, les samedis de 9h à 12h30 ou sur RDV.

Tout près d'Annecy, à 15 minutes du lac, les gourmands peuvent se fournir directement chez le producteur pour trouver d'excellents produits du terroir typiquement français : des vins et des escargots. Sur son domaine, Philippe Héritier cultive la vigne et élève les escargots pour le bonheur des gourmands se régalant de l'un avec l'autre ! Comme le raisin grandit dans une démarche bio, les escargots sont élevés dans les meilleures conditions sur l'exploitation. Il ne reste plus qu'à les emporter pour les déguster à la maison avec une bonne bouteille.
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115, route de Paravis

Poisy

✆ 04 50 57 53 26

www.fermedelangelie.com



Ouvert du mardi au jeudi 14h30-19h, vendredi et samedi 9h30-12h et 14h30-19h.

Carole Depigny et Laurent Chatel élèvent une soixantaine de vaches. La production de lait de leur cheptel, estampillé lait savoyard, est transformée en tomme blanche, fromages frais ou affinés, petits bouchons apéritif, tomme fermière... Pour mieux valoriser le travail de la ferme, Carole a ouvert une boutique de vente de produits fermiers en direct. Elle y propose ses productions fromagères, mais aussi d'autres produits du terroir. Une escale gourmande agréable, d'autant que Carole est chaleureuse et partage volontiers ses trucs et astuces culinaires.
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93, route des Grands-Prés

Ferme Michoud - Hameau Les Ingels

Saint-Paul-en-Chablais

✆ 04 50 75 19 51

www.chaletsdoche.com

info@chaletsdoche.com



Ouvert du mardi au samedi de 8h30 à 12h et de 16h15 à 19h15. Le dimanche de 17h à 19h

A une dizaine de kilomètres d’Evian, un producteur-fermier chez qui l’on trouve notamment le fromage d’Abondance, mais aussi de la tomme, de la raclette, du gruyère de Savoie, du sérac ou encore le crottin de Gavot, inventé ici et qui, contrairement à ce que son nom pourrait penser, est un fromage au lait de vache particulièrement crémeux. Librement ou en visite guidée, on peut assister à la fabrication du fromage (le matin) et à la traite (en fin d'après-midi). Pour devenir incollable sur la vie à l'alpage, la traite et la fabrication du fromage.
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Le Bois Berger

Serraval

✆ 04 50 64 14 93

https://leventdescimes.wordpress.com/

gaecleventdescimes@gmail.com



Ouvert tous les jours.

Une ferme bien sympathique ! Le GAEC « Le Vent des Cimes » valorise la race locale de vaches d'Abondance pour leur adaptation à la vie en alpage et quelques tarines (Tarentaise). Un troupeau de chèvres complète la production. Chaque été, les jeunes agriculteurs s’installent dans l'Aulp de Marlens où ils ont ouvert un gîte (trente minutes à pied depuis le parking des Sardoches ou des Fontanettes) que fréquentent les randonneurs du tour de Val Sulens, pour un repas, une boisson où une nuit en demi-pension (jusqu'à 20 personnes).
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ZA Les Perrasses

40, route d’Annecy

Thônes

✆ 04 50 88 12 50

www.reblochon-thones.com

lefarto.magasin@reblochon-thones.com



Ouvert du lundi au samedi 8h-19h, dimanche de 9h30 à 12h30 et de 14h30 à 19h. Visite guidée le samedi sur réservation.

En matière de fromages de nos alpages, à commencer par le reblochon fermier, c'est bien ici qu'il faut se rendre ! Simple d'accès sur la route des Aravis (vaste parking), la boutique se situe dans les locaux de la coopérative, sur un site unique taillé dans la roche. À l'issue de la visite, libre ou guidée, choisissez vos fromages fermiers. Affineur de reblochon, chevrotin, tomme de Savoie fermière, abondance et beaufort, AOP et IGP de qualité, à rapporter chez soi bien emballé. Authenticité, choix, conseils de passionnés, ce Farto mérite toutes les distinctions !
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710, route du Val de Fier

Vallières

✆ 04 50 62 25 66

www.fruitieres-chabert.com

contact@fromagerie-chabert.com



Ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h et de 15h à 19h. Visites et vente sur place. Visite : de 9h à 11h

Les Fruitières Chabert ont été créées il y a trois générations, en 1936, à Vallières, et sont désormais présentes un peu partout sur le territoire des deux Savoie. Celle du Val de Fier à Vallières fabrique l'emmental de Savoie, le plus fruité des emmentals français, à la croûte sèche, jaune à brun jaune, à la pâte ferme et fondante. 75 jours (au minimum) avec une semaine en cave froide sont nécessaires pour affiner ce fromage au lait cru. Il n'est donc pas étonnant de retrouver les Fruitières Chabert parmi le réseau Itinéraires des Fromages de Savoie.
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120, chemin de chez Pallud

Viuz-en-Sallaz

✆ 04 50 36 63 81

www.helixa.fr

contact@helixa.fr



Ouvert du lundi au vendredi de 17h30 à 19h30 ; le samedi de 9h à 12h. Gratuit jusqu'à 4 ans. Adulte : 5 €.

Petits et grands seront séduits par cette ferme pédagogique qui ouvre ses portes aussi bien aux scolaires qu'aux familles le temps d'une visite et d'une dégustation. Durant 1h15, la ferme aux escargots dévoile les secrets de l'héliciculture ou élevage de ces gastéropodes baveux. Un parcours ponctué d'animations sur le thème « qui mange l'escargot et que mange-t-il ? ». Les enfants s'amuseront à faire des courses d'escargots, munis d'un vaporisateur d'eau pour les faire avancer.




Isère
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Le Bessard

Allevard

✆ 04 76 97 54 82

www.au-bessard.com

contact@au-bessard.com



Nuitée avec petit-déjeuner. Chambre 2 pers 75 €. Repas 21 €.

Un refuge au cœur d'une nature préservée sur les hauteurs d'Allevard, qui promet un moment exceptionnel à partager à deux ou en famille. Une ferme auberge pour faire provision des bons produits du terroir avec des foie gras maison, du miel, rillettes, des pains d’épices ou des noix à savourer sur place ou à rapporter dans son panier. Visites possibles de l'élevage. À la ferme, on trouve aussi quatre chambres d'hôtes (dont une suite) et une table forcément gourmande où l'on sert les produits de l'exploitation. Une autre façon, gourmande, de découvrir la région.
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144, chemin de la Prairie

Annoisin-Chatelans

✆ 04 74 83 85 14

www.lesruchersdubonval.com

info@lesruchersdubonval.com



De mi-avril à mi-octobre : visite commentée gratuite. Vente directe tous les jours, de 10h à 19h sauf le dimanche

Alors que les abeilles sont en péril, voici une miellerie que nous vous conseillons de découvrir pour mieux connaître ce monde fantastique et gourmand. Panneaux pédagogiques, ruche vitrée, ruches anciennes, photos, démonstration d’extraction faciliteront votre découverte du monde des abeilles et du métier d’apiculteur. Cet enseignement, qui dure près de 2 heures, se terminera par une dégustation des produits de la miellerie : miel, hydromel, bonbons, pain d’épice et sablés au miel...
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67, route de la Sure

La Galochère

Autrans-Méaudre en Vercors

✆ 06 32 56 57 24

www.biereduvercors.fr

martin@biereduvercors.fr



100% BIO. En vacances scolaires le bar boutique de la Brasserie du Vercors est ouvert tous les jours de 16h à 19h.

Située au cœur du Vercors, comme son nom l'indique, cette brasserie crée des boissons biologiques innovantes. La belle équipe de la Bière du Vercors cultive du chanvre et du houblon biologique utilisés dans la fabrication de leurs produits. Non contents de réaliser des bières originales (au chanvre par exemple !), ils proposent également d'autres boissons telles que leurs limonades 100 % bio, ou leur whisky Wercors, tous deux lauréats de médailles. Ils proposent également des nourritures innovantes notamment pour l'apéritif, réalisées à partir de leurs cultures.
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262, route de Méaudre

Autrans-Méaudre en Vercors

✆ 04 76 95 73 40

www.lafermedesmarmottes.com

beatrice@lafermedesmarmottes.com



100% bio. Ouvert toute l'année. Ouvert mardi et vendredi à 15h. Activités et ateliers.

Cette exploitation agricole de vaches laitières propose des visites guidées et commentées suivies d'un délicieux goûter maison. Vous apprendrez à reconnaître les habitations des animaux, leurs petits, à traire la vache, à donner le biberon aux veaux, et tout ce qui concerne leur l'alimentation vous sera expliqué. Vous pourrez approcher les chevreaux et chevrettes et les regarder faire leurs cabrioles, et bien évidemment câliner les adorables lapins. Les activités sont organisées en fonction des publics et les plus jeunes ont un programme particulièrement adapté.
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131, montée des Chasseurs

Biol

✆ 04 74 92 33 14

www.les-mille-et-une-yourtes.com

1001yourtes@gmail.com



Accueil sur rendez-vous. Yourte pour 4 : 90 € la nuit. Yourte pour 6 : 135 €. Maison Hobbit. Repas 30 € et 15 € enfants.

Elles ne sont pas mille et une yourtes mais seulement huit, implantées à 700 m d'altitude dans ce cadre magique et paisible, face à la Chartreuse. Rendez-vous dans ce lieu insolite pour pour une escale mongole en couple, en famille, à cheval ou en groupe, pour une nuit, un week-end, une semaine ou seulement le temps d’un repas ! L'une d'elles abrite le restaurant. Sa spécialité ? Le chapeau tartare, un gril à chapeau conique pour les viandes, poissons, légumes. Les jus coulent dans le rebord du chapeau, formant un divin bouillon.
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525, chemin du Château

Bonnefamille

✆ 04 74 96 44 63

www.chateau-moidiere.com

odugon@free.fr



Haute saison ouvert du mercredi au lundi et les jours fériés de 14h30 à 18h.

Baladez-vous en pleine nature parmi les prairies, les étangs et un arboretum de 2 000 arbres et arbustes d'Europe. Visitez la partie préhistorique présentant des silhouettes au sol grandeur nature d'espèces disparues comme les mammouths, et deux labyrinthes jeux de piste. La mission du parc valorise le patrimoine sauvage européen. Vous y observerez donc des animaux rarement visibles dans la nature ou pratiquement disparus de France comme les lynx ou les loups d'Europe, 150 animaux la plupart en semi-liberté, ratons laveurs, oiseaux aquatiques, renards, mouflons.
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ZA la Croisette

Clelles

✆ 04 76 34 09 47

www.fromagerie-mont-aiguille.fr



Vente directe tous les jours de 10h à 12h30 et de 14h30 à 18h (19h en juillet et août).

Pour les amoureux de produits du terroir, arrêt obligé à La Laiterie du mont Aiguille. Une des dernières fromageries indépendantes en région AURA, engagée dans une démarche d'agriculture biologique, la Laiterie du mont Aiguille fabrique ses fromages avec le lait collecté chez les agriculteurs du plateau, réalisant des fromages de vache, de brebis et de chèvre. Des produits d'appellation « montagne ». À la boutique, toutes les saveurs des délicieux fromages fabriqués sur place.
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3, rue de Strasbourg

Grenoble

✆ 09 50 11 69 69

www.labeilledor.fr

contact@labeilledor.fr



Ouvert du mardi au samedi de 9h30 à 12h30 et de 14h30 à 19h15.

Une Abeille d'or qui pique notre gourmandise depuis... plus d'un siècle ! Quatrième génération de la famille Chabert avec Laure qui sélectionne des apiculteurs français de renom, proposant à la boutique des miels servis à la cuillère dans des pots de 1 kg, 500 g ou 250 g, à des tarifs abordables pour une qualité remarquable. Tous les produits de la ruche et leurs bienfaits : propolis, gelée royale, pollen... Cire, bougie, des gourmandises miellées et tout le matériel pour l'apiculture. Bien-être et gourmandise se marient à l'Abeille d'Or.





[image: ] COOPÉRATIVE LAITIÈRE DE HAUTE-TARENTAISE [image: ][image: ]

16, rue Lesdiguières

Grenoble

✆ 04 76 27 63 04

www.fromagebeaufort.fr

contact@fromagebeaufort.com



Ouvert mardi et mercredi 9h30-12h15 et 14h30-18h45, du jeudi au samedi 9h30-18h45.

La coopérative originale se trouve à Bourg-Saint-Maurice... Alors, les gourmands grenoblois amoureux du fameux beaufort AOP sont tout heureux de pousser la porte de cette boutique en plein cœur de ville. Un savoir-faire incomparable pour fabriquer un fromage d'exception, dont le lait provient exclusivement de vaches Tarine et Abondance. Fromages de montagne dans ce chalet d'alpage, mais aussi des charcuteries de montagne et d'autres produits du terroir, vins y compris.
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2, rue de Strasbourg

Grenoble

✆ 04 76 46 32 62

www.les-alpages.fr

bonjour@les-alpages.fr



Ouvert du mardi au samedi de 6h à 12h30 et de 15h30 à 19h30.

Dans une rue où les bonnes adresses de bouche se succèdent, il faut commencer par celle de l'excellent Bernard Mure-Ravaud, Champion du Monde des fromagers et l'un des Meilleurs Ouvriers de France. Un moustachu à la fois drôle et sérieux qui adore non seulement le fromage, mais aussi le contact avec tous ses clients, secondé par son fils Renaud Mure-Ravaud. Fromages d'exception affinés dans les caves de la maison : beaufort d'alpage, bleu de Termignon, persillé de Tignes et tous les autres fromages sur un plateau au rythme des saisons.
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5, place Championnet

Grenoble

✆ 04 76 46 79 69

www.laiterie-gilbert.fr

info@laiterie-gilbert.fr



Ouvert le mercredi de 15h30 à 19h30, du jeudi au samedi de 8h30 à 12h30 et de 15h30 à 19h30.

Pas de nostalgie à cette adresse née à Grenoble il y a 75 ans, mais que du frais ! Ici, on met toujours en avant la qualité des produits issus d'une nature préservée. Dans les rayons de cette laiterie modèle, les meilleures saveurs locales et régionales : incontournable yaourt naturel de la marque au chamois, crème fraîche et lait frais, fromages AOP servis sur un plateau et plateau de raclette en hiver, fondue également, charcuteries de même qualité, bières et vins régionaux pour une planche apéritive. Conseils avisés et grands plaisirs à partager.
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945, route des Vignes

Saint-Chef

✆ 04 74 18 74 81

www.vins-nicolas-gonin.com



Accueil, visite et dégustation sur RDV.

Viticulteur et œnologue, Nicolas Gonin produit des vins de qualité sur un domaine créé de toutes pièces, avec les vignes de sa famille et de 20 propriétaires différents ! Nicolas Gonin travaille un domaine de 5,5 ha en cépages locaux (altesse, mondeuse, persan et viognier) et autres, sans utiliser d'engrais chimiques, dans un esprit « naturel ». Rosé et rosé pétillant, pinot noir et gamay, persan rouge, coup de cœur pour la mondeuse qui accompagne à merveille les viandes et l'altesse blanc à marier aux fromages de chèvre de la région. Belle découverte.
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Col Accarias

Saint-Jean-d'Hérans

✆ 09 50 29 92 77

www.hautesglaces.com

domaine@hautesglaces.com



Ouverture de la boutique du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 17h tout au long de l'année.

C'est une ferme-distillerie qui exploite en agriculture biologique les céréales à partir desquelles elle élabore d’excellents whiskies aux personnalités marquées. La visite organisée vous permettra de découvrir tout d'abord, sa distillerie. Puis ses trois chais idéalement installés sous d'antiques voûtes de pierre aux température et degré d'hygrométrie particulièrement favorables au vieillissement des whiskies du Domaine. Une boutique se trouve sur place. Le plus : le panorama superbe.
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165, route des Maquis

Saint-Martin-d'Hères

✆ 04 56 17 40 91

fermedesmaquis.fr

fermedesmaquis@yahoo.fr



Ouvert mercredi, vendredi et samedi de 16h à 19h. Fermeture en hiver. Marchés à Gières et Saint-Ismier.

Bâtie en 2013 – sur les coteaux secs des Balcons de Belledonne – dans le but de préserver la faune et la flore qui l'entourent, cette ferme est occupée et animée par Céline, François et Anna qui y élèvent leurs chèvres dans le respect des valeurs de l'agriculture biologique. Ils réalisent en saison – de début février à fin novembre – des fromages variés et des faisselles que vous pouvez acheter directement à leur boutique ou trouver sur les marchés. Ils reçoivent également les scolaires pour les sensibiliser au travail à la ferme et à l'agriculture biologique.
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Brévardière

Saint-Pierre-de-Chartreuse

✆ 04 76 88 60 49

www.brevardiere.fr

celine.brevardiere@gmail.com



Ouvert du jeudi au dimanche et jours fériés le midi. Sur réservation. Menu unique 28 €. CB non acceptée.

Un havre de paix où l'on vient autant pour profiter d'un environnement exceptionnel, entouré par les sommets de Chartreuse, que pour savourer une cuisine maison réalisée à partir des bons produits du terroir local. A commencer par le safran cultivé sur place. Céline et Philippe nous régalent de viandes de Chartreuse, de spécialités safranées, comme ce sauté de porc au safran, de fromages de Chartreuse et de desserts maison. Visite de la safranière et produits maison (safran pur, confiture, sirop, sel aromatisé…). Gîte de qualité à l'Auberge pour ne plus repartir.
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10, chemin de La Rémonde

Saint-Savin

✆ 04 74 28 95 82

www.domaineduloupdesvignes.com

loupdesvignes@sfr.fr



Ouvert le lundi, le mardi, le jeudi et le vendredi de 14h à 19h ; le samedi de 9h à 12h et de 14h à 19h.

Depuis 2003, Stéphanie et Mario ont repris l’exploitation de Marc Bonnaire, l’un des vignerons qui fut à l’origine de la création du vin de Pays des Balmes Dauphinoises vers 1970. On découvre un vignoble offrant une gamme intéressante de vins de toutes les couleurs. Vous y trouverez le blanc chardonnay, le vin rosé, le vin rouge la Meute, assemblage de cépages syrah et mondeuse. Si vous préférez les vins mousseux, vous aurez aussi le choix. Dégustation de vins blancs, rosés et rouges.
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Grande Allée

Forêt de l'Alloubière

Villard-de-Lans

✆ 06 07 87 52 80

www.malaterre.fr

a.malaterre@hotmail.com



Ouvert mi-décembre à mi-mars et juillet/août, tous les jours 11h à 17h. Sinon, dimanches et JF. Veillées, se renseigner.

Laissez-vous conter l'histoire de l'Auberge de Malaterre. Un nom étrange pour une grande cabane blottie au fond des bois depuis plus de 100 ans. En hiver sous la neige, en été au milieu d'une nature sauvage, l'auberge tenue par Alice et Bernard nous transporte hors du monde. La table ne propose que des produits régionaux – certains cueillis sur place – avec un pain cuit au four, des omelettes aux champignons, des tartelettes aux framboises, pain d’épice au miel. Un lieu légendaire !
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Place du Château

Vizille

✆ 04 76 68 07 35

www.domaine-vizille.fr



Ouvert toute l'année, tous les jours sauf mardi. De juin à août tous les jours de 9h à 20h. Accès libre pour le parc.

Entre nature et culture, les plus belles journées se vivent au Domaine de Vizille. Labellisé Jardin remarquable, le parc est majestueux. Le grand canal bordé d'un tapis de pelouse verdoyante traverse le domaine. Jardins à la française, roseraies, bosquets d'arbres ornementaux... Un parc abritant de nombreux animaux, dont 200 cervidés – cerfs, daims, biches... – à observer du haut d'une tour. La visite du Musée de la Révolution française complète une journée inoubliable.
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RANDOS A VELO
6 destinations coup de cceur
ou il fait bon rouler
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Disponible chez votre marchand de journaux

A pied ou a vélo
faites le plein d’idées randos !

Pour recevoir Balades chez vous
rendez-vous sur :
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