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ÉDITORIAL


UN NOUVEL HORIZON






Le meilleur de la France devient pour la première fois cette année le meilleur EN France. À l’analyse détaillée de la production viticole française que nous vous proposons région par région dans chaque édition du guide depuis 1995, nous avons ajouté une sélection de vins du monde disponibles dans l’hexagone. Le temps est passé où le consommateur français ne buvait que français et la curiosité gustative de tous les amateurs nous amène aujourd’hui à découvrir nombre de crus européens et du Nouveau Monde. Il est apparu indispensable à nos experts que ce guide vous conseille également dans ces vignobles inédits.


Vous trouverez également dans cette édition deux nouveaux palmarès : nos 100 producteurs de l’année et nos 100 vins de l’année. Les uns comme les autres nous ont particulièrement séduits soit par l’absolue qualité du vin ou du domaine, soit par une brillante actualité, soit par un rapport prix-plaisir saisissant, soit simplement par la grâce d’une émotion particulière. Ce sont des vins et des domaines que nous mettrions en priorité dans notre cave, et nous voulions vous faire partager en priorité ces coups de cœur. 


THIERRY DESSEAUVE








AVANTI






L’affirmation célèbre de Stendhal, «  Il y a toujours quelque chose que le Français respecte plus que sa maîtresse, sa vanité » (De l’Amour), se vérifie trop souvent. Particulièrement dans le domaine culturel où l’exception française dont nous sommes si fiers nous a fait perdre bien des combats et nous réduit dans le grand mouvement mondial au rang de figurant. Avec toujours le même mécanisme. Nous éclairons d’abord les autres grâce à un don rare de fusion entre imagination et rationalité, puis nous nous gargarisons de notre lucidité en bloquant tout changement, et refusons de voir que le temps passe et le monde avance pendant que nous restons immobiles. Dans un récent think tank vitivinicole international à Cascais, près de Lisbonne, intelligemment intitulé « Must (moût), Fermenting Ideas », j’étais hélas encore une fois le seul orateur français, isolé dans un environnement dominé par les conceptions mondialistes du vin et du marketing industriel et ses représentants des anciens et nouveaux mondes. À quelques exceptions près, comme les magnifiques Jaume Gramona, Dirk van Nieeport et Alberto Antonini, brillantes figures d’une viticulture idéaliste et dédiée au terroir. Ou le délicieux Willi Klinger qui dirige le marketing international des vins autrichiens avec le soutien entier, moral et financier de son gouvernement. Quel contraste avec le nôtre qui empoisonne la vie de nos viticulteurs par la masse de paperasse administrative presque quotidienne à remplir. Ou par les attaques incessantes du lobby hygiéniste qui aimerait voir disparaître toute goutte d’alcool du sol français, mais certainement pas les autres addictions, si rentables. Ce lobby, rappelons-le, a banni de l’essentiel du paysage audiovisuel un produit phare de notre culture, de notre rayonnement et de notre économie. Et nos gouvernants ne font rien pour améliorer le sort de dizaines de milliers de travailleurs agricoles en leur permettant de pratiquer une viticulture respectueuse de l’environnement, de leur santé, et de celle des autres, tout en gagnant convenablement leur vie. Willi Klinger rappelait, et en tirait fierté, que sous son mandat le prix moyen du litre de vin autrichien avait triplé, approchant 3,50 euros. Est-ce que l’institut national des appellations contrôlées (Inao) oserait publier le prix moyen au litre d’un vin portant un label dont les Français se gargarisent d’avoir inventé le concept ? On dépasserait péniblement les 2 euros. Ce qui conduit les plus ambitieux, les plus créatifs et même les plus idéalistes de nos vignerons à quitter un système qui n’a de son élitisme initial qu’un vague souvenir. Je me souviens qu’il y a deux ans le directeur de ce vénérable institut m’avait abordé, conscient des profondes modifications à apporter aux mécanismes de production de nos vins de terroir pour assurer que leurs promesses sont tenues et que ce qui est dit est fait. Je lui avais rappelé le naufrage de notre influence en matière d’éducation des professionnels du monde entier, faute d’avoir su créer et financer des lieux d’apprentissages et des diplômes où nous aurions pu leur apprendre notre vision du vin de qualité et de terroir. Nous avons abandonné cette fonction capitale au profit des trusts éducatifs anglo-saxons ou de l’institut des Masters of Wine, tout dévoué à la production des vins du Commonwealth et aux conquêtes internationales du négoce anglais. Je lui avais rappelé également l’immobilisme des cahiers des charges de l’ensemble de nos appellations, qui ne prévoient jamais des espaces d’expérimentation capables de les adapter aux changements climatiques ou aux désirs d’une nouvelle génération de consommateurs. Certes, nos meilleurs vins n’ont jamais été meilleurs et ne se sont jamais aussi bien vendus. Mais les autres, c’est-à-dire plus de 90 % de notre production ? Ils font de leur mieux, mais l’écart ne fait qu’augmenter alors que le coût du travail est le même, comme celui des bouteilles, du bouchon, des étiquettes, des expéditions, et j’en passe. La multiplicité des noms, les petits volumes des productions artisanales, si aimées et défendues par nos « experts » hexagonaux, sont certainement un obstacle, mais daignons-nous comparer le plaisir donné aux buveurs de la planète par les produits de la concurrence internationale, au même prix que les nôtres, et souvent même à un prix inférieur ? Notre directeur jurassien, grand défenseur, et pour cause, des fromages et des vins de caractère, a dû déplaire en haut lieu, mais j’attends toujours un coup de téléphone de sa remplaçante.


MICHEL BETTANE















Nom du domaine, de la cave ou de la maison : les producteurs sont classés par ordre alphabétique.


Placé sous le nom du domaine, [image: ] signifie que cette propriété nous a déclaré être certifiée en bio ou en biodynamie.


Classification du producteur de 0 à 5 étoiles pour l’ensemble de sa production actuelle.


Notre commentaire sur le producteur : 


sa situation, ses vins et son actualité.


Couleur, nom du vin, de la cuvée 


et du millésime.et catégorie (moelleux, sec…) du vin. Dates d’apogée de consommation prévisible. Prix indicatif d’une bouteille dans le commerce de détail ou à la propriété.


Note b+d du vin sur 20.


Positionné sur un vin, [image: ]signifie que le domaine nous a déclaré que ce vin est certifié en bio ou en biodynamie sans que le domaine soit certifié pour l'ensemble de ses cuvées.


NC signifie que le domaine n'a pas encore fixé son prix ou n'a pas souhaité le communiquer.


Coordonnées complètes.

































































































CHÂTEAU DE MÉRANDE


=====[image: ]


André et Daniel Genoux ont relancé l’exploitation familiale il y a dix ans. Ils ont alors racheté et entièrement rénové la splendide forteresse du XIIe siècle qui fait office de caveau. Souhaitant réserver la marque domaine-genoux à la grande distribution, ils mettent en avant le château-de-mérande, des vins bien calibrés et soignés, axés sur les mondeuses. Depuis 2008, Yann Pernuit a rejoint l’aventure en tant qu’associé. Sous son impulsion, le vignoble de 12 hectares a été converti à la biodynamie, et les vins ont largement progressé et gagné en justesse et en profondeur. 


COUP DE CŒUR



  Vin de Savoie - Arbin mondeuse Le Comte Rouge 2015 |  Sec | 2018>21 | NC15,5/20


Un jus charnu et puissant, parcouru de notes fruitées et porté par un élevage ajusté. 





Roussette de Savoie La Comtesse blanche 2016 |  Sec | 2018>20 | 18 €15/20


Roussette de Savoie Son Altesse 2016 |  Sec | 2018>20 | NC[image: ]15/20


Vin de Savoie - Arbin mondeuse La Belle Romaine 2016 |  Sec | 2018>20 | 15 €15/20


Vin de Savoie - Arbin mondeuse La Noire 2015 |  Sec | 2018>22 | 35 €16,5/20


Vin de Savoie - Arbin Mondeuse N45 2015  |  Sec | 2018>21 | 18 €16/20


Vin de Savoie - Chignin-Bergeron Le Grand Blanc 2016 |  Sec | 2018>21 | 16 €16/20


450, chemin des Moulins, 73800 Arbin • Tél. 04 79 65 24 32 •domaine.genoux@wanadoo.fr•www.domaine-genoux.fr• Visite : Du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14 à 19h.
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LES AUTEURS






Michel Bettane fut longtemps professeur agrégé de lettres classiques. Il a eu la bonne idée d’agrémenter ses loisirs en suivant les cours de dégustation de l’Académie du Vin à Paris en 1977. Il y devint rapidement professeur puis, dès le début des années 1980, collaborateur principal de La Revue du vin de France. 


Journaliste de formation, Thierry Desseauve a été rédacteur en chef puis directeur de La Revue du vin de France de 1989 à 2005. Premier lauréat du prix Edmond de Rothschild du meilleur livre sur le vin (Le livre du vin, Flammarion), il élabore en 1995 le « Classement annuel des meilleurs vins et domaines de France » avec Michel Bettane.


En 1995, ils créent la première édition de leur guide annuel des Vins de France. Depuis vingt ans, le guide conseille amateurs et professionnels sur les meilleurs vins à choisir. Il évalue et commente la qualité de milliers de domaines, châteaux et maisons. 


Michel et Thierry ont fondé en 2005 leur entreprise, Bettane+Desseauve, pour informer et guider le public des amateurs de vin en France et à l’étranger. En 2015, l’entreprise a franchi une nouvelle étape de son développement en ouvrant sa première filiale à Shanghai, Bettane+Desseauve China. 


Avec leur équipe d’experts, ils apportent notamment leur point de vue à Paris Matchet au Journal du Dimanche. Ils ont conçu les sites internet « bettanedesseauve.com » et « enmagnum.com », désormais disponibles en anglais et en chinois, et ont lancé en juin dernier un nouveau magazine du vin, En Magnum. 


À l’étranger, ils collaborent au Welt am Sonntag (Allemagne) et aux périodiques The World of Fine Wine (Grande-Bretagne), Gambero Rosso (Italie), Cru (Hong Kong), The Wine Review (Corée du sud), Wine et aux sites vinehoo.com et 163.cn ainsi qu’aux réseaux sociaux weibo et wechat (Chine).


En 2006, ils mettent en place, avec Sylvie Douce et François Jeantet, créateurs du Salon du Chocolat, le « Grand Tasting », le premier festival de dégustation des grands vins. L’édition du treizième anniversaire se déroulera les 30 novembre et 1er décembre 2018 au Carrousel du Louvre, à Paris. Toujours à Paris, ils ont inauguré au Carreau du Temple le « Winelab », réservée aux professionnels : la cinquième édition se tiendra en mars 2018. D’autres Grand Tasting sont nés à Tokyo, Hong Kong et Shanghai, et connaissent le même succès que l’édition française.


Plusieurs grandes entreprises distribuant des vins font appel à leur savoir-faire pour sélectionner et valider tout ou partie des vins proposés à leur clientèle : c’est notamment le cas des magasins Monoprix pour leur label Gourmet, des hôtels et restaurants Mercure pour leur carte des vins et la compagnie Air France pour la sélection de ses vins servis en classe Affaires et Première. 








L’ÉQUIPE : ILS ONT PARTICIPÉ À CETTE ÉDITION
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Alain Chameyrat.Champion de France de dégustation, Alain est un as en la matière. Il a trusté pendant plus de dix ans les podiums des concours de dégustation où les compétiteurs devaient reconnaître les appellations, les cépages, les producteurs, les cuvées et les millésimes. Son jugement est sûr, fidèle, en somme : incontournable. Connaissant les vignobles français sur le bout des doigts, il est un pro du blind test. Il a abandonné son premier métier de directeur financier dans l’industrie pour rejoindre Michel et Thierry depuis le lancement du guide actuel. Expert multi-vignobles, Alain a suivi le Languedoc, la Côte de Nuits et la Côte de Beaune. Directeur du guide, il en a assuré la coordination et la réalisation. La prochaine fois que vous le croiserez, remerciez-le.
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Fabrice Beaugrand. Aussi agile à manier les bases de données qu’à hiérarchiser les millésimes, Fabrice est le responsable du Pôle Digital et expert pour les vins du Sud-Ouest. Une double casquette qu’il porte avec élégance, développant un jour, dégustant toujours. Passionné de vin depuis plus de trente ans, compétiteur dans l’âme, amateur et aujourd’hui professionnel, il a le sens du détail (il est ingénieur), le goût de la découverte (il est bassiste) et de la rencontre (il est patient). Il a créé le club de dégustation Beaugrand Vins pour faire partager sa passion. Vous le verrez certainement sur tous nos salons, verre à la main et smartphone en poche !
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Frédéric Blanc. Ingénieur en informatique, passionné de vins et grand connaisseur du vignoble français, Frédéric s’est exercé très tôt à la dégustation. Tout petit déjà, il était dans la marmite (ou presque). Il a d’ailleurs remporté de nombreux championnats de France de dégustation. Passionné de cinéma et de grands espaces (John Wayne), il a rejoint l’équipe pour explorer le sud de la Vallée du Rhône (l’espace, toujours). Son enthousiasme, sa curiosité et son organisation y font merveille. Alors « bougez pas, les mains sur la table » !
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Olivier Borneuf. Consultant et formateur en Champagne, co-fondateur de l'Académie du Vin de Paris, Olivier a démarré sa carrière en Californie et en Australie avant de revenir en France. Grand connaisseur des vins du monde, passionné de littérature et de mythologie grecque (ce qui n’est pas incompatible), Olivier combine une expertise technique poussée à un talent de communicant. Voilà pourquoi il a réalisé la sélection du Beaujolais, de Châteauneuf-du-Pape, de sauternes et des liquoreux de Bordeaux, d’une partie des vins du monde et du Rhône Sud !
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Hélène Durand. Oenologue et ingénieur, Hélène est une professionnelle reconnue et l’une de nos fidèles collaboratrices depuis plus de vingt ans. Basée à Bordeaux, elle connaît particulièrement bien la région dont elle a assuré en grande partie les dégustations, notamment l’Entre-deux-Mers, les Graves et Pessac-Léognan, le Médoc, les Côtes de Bourg et de Blaye mais également une grande partie du Languedoc (Corbières, Fitou, Minervois, Cabardès, Malepère, Limoux et IGP d’Oc). Elle participe également aux dégustations des bordeaux Primeurs dont elle connaît bien les rouages. L’experte de la région, c’est elle, vous pourrez lui demander conseil pour remplir votre cave !
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Birte Jantzen. Dégustatrice passionnée comme l’indique sa carte de visite, Birte, native de Hambourg, vit en France depuis de nombreuses années. Elle a rejoint l’équipe pour suivre la Provence et le Roussillon, des régions passées au peigne fin, qu’elle connaît désormais comme sa poche. Journaliste trilingue, elle anime également des Master Classes en Allemagne, à Paris et à Londres. Toujours en quête de savoir, animée d’une curiosité insatiable, elle a suivi le prestigieux cursus de l’université allemande de Geisenheim, en viticulture-oenologie. N’hésitez pas à lui parler de rosés, de Moselle rhénane ou de dame-jeanne, elle a réponse à tout !
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Denis Hervier. Homme de radio et plume du vin, Denis Hervier est un expert au verbe coloré ! D’un optimisme indéfectible, doté d’un sens de la répartie et du calembour de niveau olympique, il ne cesse de courir le vignoble à la recherche de la prochaine pépite et surtout du meilleur accord. Car ce gourmet adepte de la truffe (il a d’ailleurs écrit plusieurs ouvrages sur le sujet et passé de longs séjours dans toutes les régions serties de diamant noir), passe d’un vigneron à l’autre, palais aux aguets et micro en main. En Berrichon que rien n’arrête, il déguste pour le Guide la vallée de la Loire, la côte de Beaune, la Champagne et le Libournais. Ecoutez-le chaque semaine sur France Bleu Berry !
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Guillaume Puzo. Le pilier de l’équipe, sans aucun doute, c’est lui ! Présent aux côtés de Michel et Thierry depuis le premier jour, ami fidèle et dégustateur de talent, Guillaume aime le vin, le second degré, et la bonne chère ! Professeur en école de commerce et consultant, il est aussi un homme de presse aguerri qui participe à l’écriture de nos différents supports. Excellent connaisseur du vignoble français, il suit particulièrement pour le Guide la région de Chablis, l’Alsace et la vallée du Rhône Nord. Jamais avare d’un bon conseil, il saura vous trouver le meilleur restaurant dans n’importe quel vignoble. 
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Véronique Raisin. Ne vous fiez pas à son poids plume, cette ceinture noire de taekwondo a l’endurance d’une marathonienne. Responsable de l’expertise Bettane+Desseauve, elle dirige l’équipe des dégustateurs avec enthousiasme, rigueur et aplomb. Plume de la communication avant d’être celle du vin, elle a fait ses classes en suivant Michel Bettane dans ses pérégrinations viticoles. Aujourd’hui aguerrie, mais toujours prête à en savoir plus, la voilà en charge des vignobles de l’Anjou, du Jura et de la Savoie. Et si vous vous posiez la question : oui, c’est bien son vrai nom.
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Raoul Salama. Ingénieur de formation, Raoul Salama est un dégustateur expérimenté, lauréat de plusieurs concours internationaux, qui parcourt le vignoble depuis plus de 30 ans. Rompu aux vins hexagonaux, il connaît également très bien les vignobles étrangers, notamment italien et a rejoint l’équipe Bettane+Desseauve pour déguster les vins du monde. Il est également enseignant à la Faculté d’Œnologie de Bordeaux (ISVV) et à l’Ecole Polytechnique de Paris.
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Marie-Antoinette de Szczypiorski. Dégustatrice, guide, réalisatrice de vidéos à ses heures : Marie-Antoinette a plus d’une corde à son arc comme autant de z à son nom. Mais ce qu’elle préfère avant tout, c’est la rencontre humaine, qui en dit souvent long sur la diversité des vins (et vice-versa). Fine connaisseuse de la côte Chalonnaise, de la Côte de Beaune et du Mâconnais qu’elle suit pour le Guide, elle maîtrise aussi parfaitement les vignobles de Nouvelle-Zélande, d’Australie et du Piémont. Si vous passez par Beaune, ses chambres d’hôte en plein coeur de la ville sont le parfait point d’ancrage pour une balade dans le vignoble !
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LE MODE D'EMPLOI DU GUIDE





UN GUIDE TOUJOURS PLUS COMPLET ET ENCORE PLUS FACILE À CONSULTER 


Le guide 2019 a changé. S’il est toujours le recueil de référence des grands vins de France, de quatre euros à bien plus, nous l’avons souhaité encore plus facile à constituer. Il est organisé en trois parties, notre palmarès producteurs et vins, le meilleur de chaque région française, et notre sélection des meilleurs vins du monde importés.


NOTRE PALMARÈS NATIONAL


10 appellations au top 
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Les 10 appellations particulièrement en forme depuis les derniers millésimes :


100 producteurs au top 
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Les 100 producteurs qui ont fait vibrer nos dégustateurs cette année :


-Notre top 10


-Les découvertes, les producteurs qui progressent, les producteurs qui confirment, les producteurs qui reviennent, les meilleurs producteurs bios et les signatures.


100 vins au top
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100 vins en provenance de toutes les régions et regroupés en différentes catégories :


-Notre top 10


-Les vins qui nous ont émus, les parfaites expressions de leur terroir, les vins qui surprennent, les vins qui confirment, les vins que nos dégustateurs mettent dans leur cave.


LE MEILLEUR DE CHAQUE RÉGION


Notre palmarès régional
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Les références incontournables, très connues ou parfois totalement inconnues.


LES MEILLEURS VINS DU MONDE


Notre palmarès international
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Nous avons sélectionné les meilleurs vins du monde importés en France.


Tous ces palmarès sont amenés à évoluer chaque année en fonction des réussites des prochains millésimes.


Alain Chameyrat


Directeur du guide








NOTRE ENGAGEMENT






CINQ PRINCIPES ESSENTIELS 


Si le Guide Bettane+Desseauve des vins de France s’est imposé dès ses débuts comme une nouvelle référence pour tous les amateurs de bons vins, c’est parce qu’il est le seul guide à appliquer rigoureusement et avec constance les cinq points de sa charte de qualité :


Un guide vraiment écrit par ceux qui ont dégusté les vins 


Ce guide n’est pas une réécriture d’une compilation de commentaires anonymes. Nous nous engageons et assumons personnellement les commentaires de chaque vin dégusté.


Des auteurs experts 


Pas de jurys composés à la va-vite, pas de « professionnels de la profession » dégustant leurs propres vins, mais deux journalistes dégustateurs consacrés internationalement depuis plus de vingt ans et qui travaillent avec une équipe soudée de douze experts, tous recrutés pour leur compétence reconnue. 


50 000 vins dégustés chaque année pour repérer tous les meilleurs et seulement les meilleurs 


Le guide est ouvert à tous les producteurs de France et à leurs vins, mais seuls les meilleurs sont sélectionnés : pas de quotas pour représenter toutes les appellations même les plus médiocres, pas de short list oubliant les nouveaux-venus de talent, pas de région occultée par manque de temps ou pour de sombres raisons.


Une information complète et claire sur le producteur et ses vins


Tous les producteurs sont classés de 0 à 5 =. Les producteurs classés de 1 = à 5 = sont présentés par un texte spécifique. Quel que soit le classement du producteur, tous les vins sont notés et la période idéale de consommation est précisée. Nos coups de cœur sont décrits dans le guide, les autres vins le sont sur notre site web. Prix, coordonnées, détails techniques et conditions de visite sont signalés.


Nous associons nos lecteurs à nos choix 


Vous trouverez désormais en tête de chaque région le palmarès de notre challenge Bettane+Desseauve Prix Plaisir. Celui-ci, dont la cinquième édition s’est déroulée en mars 2018, ambitionne de sélectionner les vins offrant le meilleur rapport prix-plaisir dans une catégorie de prix public comprise entre 3 et 15 euros pour les vins tranquilles et entre 12 et 25 euros pour les champagnes. Lors du challenge, c’est vous qui dégustez et vous qui sélectionnez, les experts Bettane+Desseauve validant ensuite avec vous votre choix. Si vous souhaitez participer à la prochaine édition du challenge, n’hésitez pas à nous contacter en adressant un email  : Quitterie Allard, qa@bettanedesseauve.com








NOS PRINCIPES DE NOTATION


Ce guide répertorie et classe en six niveaux les meilleurs producteurs de vin de notre pays. Tous les vins sélectionnés sont notés sur une échelle de vingt points. 


QUE SIGNIFIE L’ÉCHELLE DE NOTATION DE LA QUALITÉ GLOBALE D’UN PRODUCTEUR ?


Les producteurs cités dans ce guide sont notés sur une échelle de 0 à 5 =. La réunion de tous les producteurs cités constitue l’élite du vin français, du moins pour ce que nous pouvons en connaître. Chacun d’entre eux propose un ou plusieurs vins dignes d’entrer dans la cave de tout amateur ou professionnel sérieux. Les étoiles ont une valeur universelle, tous vignobles et tous prix de vente confondus. Cela veut dire qu’un producteur de Loire, de Corse ou d’Alsace classé trois-étoiles produit des vins de qualité globalement analogue, en tenant compte bien entendu des différences de climat ou de cépages.


LA NOTATION GÉNÉRALE DU PRODUCTEUR


===== / Indique un domaine ou une maison qui nous a séduit avec un ou plusieurs vins de sa production, sans que nous puissions donner un avis général sur le style de l’ensemble de la gamme. Pour cette raison, nous n’avons pas écrit de texte d’introduction pour ces producteurs.


=====/ Une étoile signale une production sérieuse, recommandable, conforme à ce qu’on est en droit d’attendre de son ou de ses appellations.


=====/ Deux étoiles signalent une production sérieuse et recommandable, mais un peu plus régulière et homogène que la précédente.


=====/ Trois étoiles signalent une production de haute qualité, pouvant servir de référence dans son secteur.


=====/ Quatre étoiles signalent les producteurs de très haute qualité, ceux qui sont les gloires du vignoble français.


===== / Cinq étoiles signalent les producteurs exceptionnels, ceux qui représentent le sommet absolu de la qualité en France et dans le monde. 


COMMENT AVONS-NOUS ÉTABLI NOTRE ÉCHELLE DE NOTATION ?


Chaque vin recommandé est décrit dans un commentaire de dégustation accompagné de la mention de la meilleure période où le boire et reçoit une note sur 20 échelonnée de demi-point en demi-point. Nous n’avons conservé dans cette édition que les vins méritant une note égale ou supérieure à 13/20, sauf lorsque la célébrité du producteur ou d’une cuvée interdit que nous cachions une note inférieure.


VALEUR DES NOTES


13 à 14,5/20    bon vin, bien fait, représentatif de son origine.


15 à 16/20       très bon vin, hautement représentatif de la qualité de son origine.


16,5 à 18/20    		vin de référence dans son appellation et son millésime.


18,5 à 19,5/20  vin de qualité exceptionnelle, digne des plus grandes occasions, mais exigeant une conservation en cave et un niveau de service digne de lui.


20/20    une idée de la perfection le jour où nous l’avons dégusté.


QUELS VINS AVONS-NOUS DÉGUSTÉS ?


Nous avons cherché le plus possible à vous présenter les vins commercialisés à partir de la date de parution de ce guide fin août 2018. Selon les régions, il s’agit essentiellement des millésimes 2014, 2015 et 2016, voire 2017 pour les blancs et rosés et les primeurs de Bordeaux. 


À COMBIEN DE VINS AVEZ-VOUS ACCÈS DANS CE GUIDE ? 


12 450 dans le livre complétés par 3 900 supplémentaires sur l'appli Le Grand Tasting et www.bettanedesseauve.com. Ce sont les meilleurs vins des meilleurs producteurs de France. 100 % des notes de dégustation publiées dans ce guide proviennent de dégustations réalisées entre septembre 2017 et juin 2018. 


L’ensemble de nos dégustations réalisées depuis plusieurs années est consultable gratuitement par tout acheteur de ce guide en s’inscrivant sur notre site internet privé. Vous y trouverez plus de 110 000 vins dégustés et commentés. Tous avec commentaire, note sur 20 et date d’apogée estimée.


LES FOURCHETTES D’APOGÉE


En matière de mauvaises expériences œnophiles, il n’existe qu’une chose qui soit pire que de goûter un vin trop jeune : déguster un vin trop vieux. Aussi, nous mentionnons pour chaque vin présenté dans ce guide une « fourchette d’apogée ». Cela signifie qu’à notre avis, le vin sera à son optimum de consommation entre les deux années mentionnées. Bien évidemment, le vin peut être bon avant ou après ces dates : il s’agit simplement d’un « idéal » de consommation.


À QUOI CORRESPOND LE PRIX CITÉ POUR LES VINS COMMENTÉS ?


Dans la plupart des cas, il s’agit d’un tarif public, départ propriété TTC, qui nous a été communiqué par le producteur. Si vous achetez à la propriété, vous devrez ajouter le plus souvent des frais de port. Quand le vin n’est plus disponible à la propriété, ce tarif correspond à celui auquel le vin sera proposé par un caviste (« cav. »).


Pour les grands crus de Bordeaux, les prix relevés sont ceux du commerce. Ils sont exprimés TTC sauf pour les vins du millésime 2017 vendus en réservation primeurs (« prix primeur HT »). Ces derniers sont généralement achetables en réglant leur montant hors TVA. Cette TVA ainsi que les frais de port seront payables au moment de la livraison. Pour les millésimes anciens disponibles notamment sur notre site, notre partenaire iDealwine nous a transmis le prix moyen relevé dans les transactions aux enchères (« ench. »).


POURQUOI LE PRIX DE CERTAINS VINS N’EST-IL PAS MENTIONNÉ ?


Nous mentionnons un prix NC, non communiqué, soit parce que le producteur n’a pas encore fixé son prix, soit parce qu’il ne le connaît pas et que nous n’avons pas pu établir une cote cohérente, soit parce qu’il se refuse à communiquer celui-ci. 


COMMENT DÉGUSTER LES VINS ET RENCONTRER LES VIGNERONS PRÉSENTS DANS CE GUIDE ?


Pour compléter les occasions que vous procurent les visites chez un bon caviste ou dans les vignobles, nous avons souhaité créer un grand rendez-vous qui permette à tous les amateurs (et aussi aux professionnels) de rencontrer les meilleurs producteurs et de déguster leurs vins. C’est ainsi qu’est né le Grand Tasting, notre salon de dégustation dont la treizième édition se déroulera les 30 novembre et 1er décembre 2018 au Carrousel du Louvre à Paris. 


Vous pourrez y rencontrer un exceptionnel plateau de plus de 400 producteurs français et étrangers, participer à des dégustations d’exception et découvrir d’originales et conviviales animations. La sélection des producteurs se fait sur les notes obtenues au cours de nos dégustations, afin de célébrer le meilleur de la production. Un producteur qui n’aurait pas une bonne note dans ce Guide n’a pas accès au Grand Tasting. Vous trouverez sur notre site privé accessible avec ce guide et sur le site www.grandtasting.com toutes les informations sur cet événement.


APPLI LE GRAND TASTING


Disponible gratuitement sur les stores Apple et Androïd, Le Grand Tasting vous donne accès aux 110 000 vins que nous avons dégustés. A tout moment, pour chaque occasion, où que vous soyez, retrouvez les notes et commentaires de nos experts et choisissez vos vins sereinement. Foires aux vins, Primeurs de Bordeaux, fêtes de fin d’année, saison du rosé… Consultez nos dossiers thématiques et laissez-vous guider. Téléchargez la dernière version et mettez un expert dans votre poche !


QUE SIGNIFIE LE SIGLE [image: ]PLACÉ SOUS LE NOM DU DOMAINE OU DEVANT CERTAINS VINS ?


Placé sous le nom du domaine, [image: ] signifie que cette propriété nous a déclaré être certifiée en bio ou en biodynamie. Positionné sur un vin, [image: ]signifie que le domaine nous a déclaré que ce vin est certifié en bio ou en biodynamie sans que le domaine soit certifié pour l'ensemble de ses cuvées.








LA RÉALISATION DU GUIDE BETTANE+DESSEAUVE DES VINS EN CINQ ÉTAPES






DE NOVEMBRE À FÉVRIER : PRÉSÉLECTIONS ET SÉLECTIONS…


La réalisation du guide commence par un interminable marathon. Dans toutes les régions de France, nos dégustateurs goûtent des centaines de vins de chaque appellation pour sélectionner les meilleurs d’entre eux. Cette présélection est ouverte à tous les producteurs. Nous nous appuyons sur les différents syndicats viticoles et comités interprofessionnels qui effectuent un appel à échantillons des millésimes qui seront en vente dans le courant de l’année 2018 et en 2019.


DE JANVIER À AVRIL : OPÉRATION DÉCOUVERTES


Chaque année, nous découvrons au cours de nos dégustations des dizaines de nouveaux domaines. La qualité de leurs vins nous a intéressé. Pour confirmer cette impression, nous allons enquêter sur place en rencontrant le vigneron pour comprendre son travail : l’exposition et la tenue de ses vignes, ses choix de vinification et d’élevage, sa vision du vin. Notre enquête doit confirmer, ou pas, notre première impression.


TOUT AU LONG DE L’ANNÉE : UN TRAVAIL DE FOND DANS LES VIGNOBLES


Du 1er janvier au 31 décembre, depuis de très nombreuses années, nous sillonnons tous les vignobles pour rencontrer grands et petits vignerons de France, goûter leurs vins et suivre au plus près leur production. Cette activité permanente nous permet d’affiner encore nos informations et nos appréciations et d’écrire un commentaire spécifique sur chaque producteur.


AVRIL À MAI : LES PRODUCTEURS SÉLECTIONNÉS FOURNISSENT LEURS INFORMATIONS 


Cet ouvrage est aussi un guide d’achat pratique : chaque producteur sélectionné nous fournit ses coordonnées complètes, horaires et modalités de visite, mode de commercialisation et bien sûr tarif des vins sont renseignés par le producteur lui-même, plus une foule d’autres renseignements techniques. Une équipe de correcteurs complète et vérifie ces informations. 


DE FÉVRIER À JUIN : LE NOUVEAU GUIDE S’ÉCRIT


Tous les vins de cette édition ont été dégustés cette année et suscitent un commentaire. Ce travail d’écriture et de notation permet de vous présenter un véritable palmarès complet des meilleurs vins de France dans les millésimes disponibles actuellement. Toutes nos dégustations des éditions précédentes, très utiles pour gérer votre cave et disposer d’informations sur des vins plus anciens, sont accessibles sur l'application Le Grand Tasting.
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GRAND TASTING, L’APPLI EXPERTE






12 ans d’expertise Bettane+Desseauve, plus de 112 000 vins, 8 000 domaines, des vins du monde entier sélectionnés par des Masters of Wine… Retrouvez toutes ces informations gratuitement sur l’appli Grand Tasting.


Un expert dans la poche


Facile d’utilisation, dotée d’une ergonomie simple et pratique, Grand Tasting est l’appli vin indispensable. Pour chaque vin recherché, retrouvez la fourchette de prix, la note Bettane+Desseauve sur 20, la note du domaine sur 5, le commentaire de l’expert ainsi que des suggestions accords mets et vins.


La recherche avancée permet d’affiner la sélection par prix, couleur, pays, région, appellation, cépage, millésime, bio, occasion de dégustation.


Retrouvez le profil de vin que vous aimez 


Notez les vins que vous dégustez et constituez votre propre base de données. Nous vous proposerons des vins similaires à ceux que vous avez déjà aimés. Avec « Ma wishlist », « Mes dégustations » et « Mon profil », personnalisez au mieux l’application et affinez votre sélection comme un pro. 


Des sélections excitantes 


Les experts bettane+desseauve vous conseillent pendant tous les moments forts avec des sélections dédiées : Foires aux vins, Primeurs de Bordeaux, événements bettane+desseauve, etc. Et bien sûr, au quotidien, au restaurant, au supermarché ou encore lors de vos escapades dans le vignoble. Ne choisissez plus au hasard et laissez-vous guider par l’avis des experts Bettane+Desseauve, des passionnés qui arpentent le vignoble tout au long de l’année, connaissent les producteurs et comparent des dizaines de milliers de vins en toute indépendance. 


À la découverte des vins du monde


Découvrez une sélection de vins du monde, notamment avec les sélections des dégustateurs Ned Goodwin et Cathy Van Zyl, tous deux Master of Wine, synonyme d’expertise et d’érudition dans le monde du vin.


Des actus pour rester connecté


Et n’oubliez pas de consulter nos actualités pour rester informé : découvertes de pépites, les événements, les tendances, les derniers coups de cœur (ou coups de gueule) de nos experts… 


Application GRAND TASTING V3, GRATUITE sur iOS et Android.
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CONCOURS BETTANE+DESSEAUVE PRIX PLAISIR






Depuis huit ans, bettane+desseauve organise le « Prix Plaisir », l’unique concours de dégustation où les vins sont sélectionnés par les consommateurs selon des critères rigoureux et incontestables, puis validés par des experts.


Quel que soit son prix ou son origine, un vin doit avant tout donner du plaisir. C’est la garantie apportée par ce label, qui doit inciter à l’achat et même au ré-achat. Véritable engagement du consommateur sur les seuls critères de la satisfaction gustative et du rapport qualité-prix, c’est en toute confiance que l’on peut suivre cette recommandation, car le choix des jurys de consommateurs est ensuite validé par les meilleurs experts, tous dégustateurs du Guide Bettane+Desseauve. 


20 équipes de trois personnes réparties en huit sessions de dégustation se sont relayées en mars 2018 pendant deux journées pour goûter les 1775 vins inscrits à ce concours de vins français et étrangers. Les vins ont été dégustés à l’aveugle, par séries de 13 bouteilles environ. Seuls étaient connus la région, le cépage et la tranche de prix : moins de 5 euros, de 5 à 10 euros, de 10 à 15 euros (et moins de 25 euros pour les effervescents).


À l’issue de ce premier travail de sélection, une dégustation de contrôle des vins retenus a été effectuée en compagnie des experts de l’équipe Bettane+Desseauve. 


Seuls 576 vins ont été sélectionnés et médaillés (or, argent, bronze). Vous découvrirez ce palmarès dans l’introduction de chaque région de ce guide.


Agréé par la direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes (DGCCRF), ce label s’impose aujourd’hui comme un critère incontournable de sélection pour les vins dont le prix de vente est inférieur à 15 euros (25 euros pour les effervescents).
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EN MAGNUM, LA BELLE PRESSE






Il y a près de quatre ans, Thierry Desseauve me dit : « Et si on faisait notre propre magazine ? ». Il voulait un beau truc, moi aussi. Nous nous sommes entendus sur le titre, En Magnum, en deux minutes et hop, au boulot.





[image: ]


Ce qui commençait comme une conversation de machine à café a finalement accouché de treize numéros, déjà. Le treizième, début septembre 2018, sort demain chez votre marchand de journaux. 


En Magnum existe et prend, numéro après numéro, une place déjà enviable dans le paysage de la presse du vin, la presse en papier, celle qui sent bon quand tu l’ouvres. Plus grand que les autres, il promet d’emblée des doubles pages de photos immenses, des sujets approfondis, une intelligence du monde du vin portée par l’expérience unique et irremplaçable de mes deux glorieux patrons. Nous tenons, autant qu’il est possible, cette promesse silencieuse et très impliquante. 


Bien sûr, ce chemin ne va pas tout droit, on s’enfonce parfois dans des impasses et nous ne manquons jamais de plonger dans tous les panneaux, l’erreur est notre quotidien, c’est la vie. En revanche, nous nous appliquons pour que la promenade soit belle. La vie d’entreprise est ainsi et si chaque parution provoque des déchirements sans fin, je dois dire que je contemple le sillage avec un peu de satisfaction quand même. Aligner les treize couvertures sur la grande table de la salle de réunion est gratifiant, oui.


Du grand bouillon à idées que fait mijoter la bande à Bettane+Desseauve, il sort chaque jour une idée nouvelle, un contributeur nouveau, une image épatante. En Magnum déclenche des vocations, provoque des réactions, accueille des talents très divers et parfois contradictoires. Cette pluralité est une intelligence augmentée, c’est aussi notre fierté. Dans le même ordre d’idée (et en direct du même bocal), la tendance est nettement orientée numérique, info instantanée, images qui bougent, témoignages à chaud. L’avenir immédiat, celui de B+D, verra notre emprise internet grandir et se développer. 


D’ici là et pour longtemps, le goût du papier bien imprimé, celui qui est beau, en plus, et qu’on collectionne, ne nous lâchera jamais. Longue vie à En Magnum.


Nicolas de Rouyn








À PARIS, LES 30 NOVEMBRE ET 1ER DECEMBRE 2018
LE GRAND TASTING, CHAPITRE TREIZE


La prolongation naturelle des pages de ce guide est de permettre à tous nos lecteurs de se faire un avis personnel. Après la théorie, la pratique. C’est dans cet esprit de partage que nous avons créé Le Grand Tasting, dont la treizième édition se tiendra les 30 novembre et 1er décembre prochains au Carrousel du Louvre, comme toujours. 


Vous découvrirez bientôt le programme de cette nouvelle édition de notre festival des grands vins. Avec un plateau d’exposants du plus haut niveau qualitatif, qu’ils soient des stars ou des découvertes, des Master class et des ateliers gourmets de haut vol, ce treizième anniversaire sera une fois de plus l’occasion de célébrer dignement notre passion commune, le vin.


Après la France, Bettane+Desseauve est allé en Chine depuis dix ans installer un Grand Tasting, un salon réservé aux professionnels dont le prochain se déroulera les 8,9 et 10 novembre 2018 pendant la Wine Fair de Hong Kong puis ira à Shanghai en mars 2019, pour un événement grand public professionnel. Tokyo accueillera le Grand Tasting du 2 au 4 novembre à l’hôtel Gajoen en collaboration avec Pieroth, un des plus grands importateurs du Japon.


À Paris, d’autres événements verront le jour en 2019. Nos évènements se suivent et ne se ressemblent pas mais parlent tous la passionnante langue du vin.


Andrée Virlouvet, directrice du Grand Tasting
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NOS PARTENAIRES


GRAINS NOBLES






Grains Nobles s’adresse à tous ceux qui rêvent d’un espace entièrement consacré au vin pour y vivre pleinement leur passion. Une approche complète et originale du vin qui enchantera tous les amateurs avides d’expériences œnologiques hors du commun.


Le cadre : un espace consacré au vin


Situé dans le cœur historique de Paris, en plein centre du Quartier latin, le nouveau caveau fait perdurer l’esprit qui anime Grains Nobles depuis plus de 25 ans. Tout y est conçu et pensé pour la dégustation, depuis l’espace chaleureux du bar à vin jusqu’à l’ancienne cave en pierre du XIIIe siècle, théâtre de nos soirées et où dorment de magnifiques flacons…


Intimité, fraîcheur, convivialité : un îlot de sérénité qui appelle à la découverte et aux plaisirs de la dégustation.


La philosophie 


À Grains Nobles, la connaissance du vin s’acquiert dans l’excellence. L’atmosphère des cours se veut à la fois professionnelle et conviviale.


Le vin, fascinant produit de culture et de patrimoine, mérite d’être considéré comme un sujet d’étude important. L’ambiance conviviale et ludique des soirées de dégustation favorise les rencontres et les échanges qui permettent à tous de partager des expériences et des connaissances toujours enrichissantes.


Depuis toujours, Grains Nobles s’est donné l’ambition d’accueillir et d’accompagner tous les amateurs de vins, du débutant au fin connaisseur. Lors des cours, on peut tout autant découvrir et apprendre que consolider ses connaissances.


Une équipe de grands professionnels


Nos soirées sont animées par des journalistes, grands dégustateurs internationaux (Michel Bettane et d'autres) : leurs connaissances, leur expertise, et le plaisir qu’ils ont de les faire partager, font de chaque soirée de dégustation un évènement unique et merveilleux.


En dégustant à leurs côtés, chacun se donne la chance de mieux comprendre toutes les subtilités du vin et de progresser rapidement pour devenir un amateur éclairé et toujours plus passionné.


Aller plus loin


Il vous est possible de privatiser ce lieu historique à tout point de vue pour organiser dégustations, repas etc.


Grains Nobles - 8 rue Boutebrie, 75005 Paris


Tél. : 01 75 57 89 07, Courriel : ecole@grainsnobles.fr








IDEALWINE.COM






Une plateforme mondiale pour l’achat, la revente et la valorisation de grands crus


iDealwine propose aux amateurs de vivre une expérience unique : découvrir, acheter et déguster des grands crus introuvables, réunis par une équipe passionnée, toujours en quête de nouvelles pépites.


Créé en 2000, le groupe iDealwine fait aujourd’hui figure de référence dans l’univers de la distribution de grands crus.


Premier acteur des ventes aux enchères de vin en France (2e rang mondial), iDealwine propose aussi aux amateurs une sélection pointue de vins acquis à la source, auprès des domaines.


Si vous souhaitez revendre votre cave


• La cote iDealwine vous offre une estimation gratuite et confidentielle de vos vins


• 480 000 amateurs venus de près de 60 pays sont acheteurs de vos vins 


• Offre globale : stockage, assurance, expédition à l’acheteur


• Plusieurs formules : vente aux enchères ou rachat ferme de votre cave





Facebook, Twitter, Instagram


#myidealwine
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www.idealwine.com


FRANCE 190, rue d’Estienne d’Orves | 92700 Colombes | +33 (0)1 56 05 86 10 |info@idealwine.com


EUROPE +44 203 44 55 393 |sales@idealwine.com| ASIA +852 3971 9103 |asia@idealwine.com
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BETTANE+DESSEAUVE ET AIR FRANCE : UNE ALLIANCE DE HAUT VOL !






Depuis septembre 2014, Bettane+Desseauve et Paolo Basso, Meilleur sommelier du monde 2013 signent les cartes des vins sur les cabines La Première et Business. 


La première compagnie aérienne française et les plus grands experts unissent ainsi leurs compétences pour satisfaire quotidiennement des millions de clients.


Une sélection exigeante et experte


Régulièrement primées pour la qualité de leurs vins, les cartes des cabines Air France mettent à l'honneur les vignobles français les plus prestigieux : Bordelais, Bourgogne, Champagne, Vallée du Rhône.


Le travail de sélection engagé depuis plus de quinze ans par Air France se poursuit aujourd'hui, avec toujours plus de passion et de volonté, avec Bettane+Desseauve et Paolo Basso.


Ensemble, ils constituent la cave d’Air France, signent les vins proposés à bord des cabines La Première et Business.


Une carte pointue et éclectique


La carte des vins est renouvelée tous les deux mois pour chacune des deux cabines, avec la volonté de mettre à l’honneur de grandes étiquettes.


La cabine La Première met l'accent sur l’excellence du vignoble français, en particulier ses grandes régions phares (Champagne, Bordeau, Bourgogne, Vallée du Rhône). Bettane+Desseauve et Paolo Basso sélectionnent pour cela les meilleurs domaines et les propriétés les plus prestigieuses, dans des millésimes adaptés à la consommation à bord.


En Business, l’esprit de la carte des vins est novateur, mettant en avant la diversité du vignoble français, avec des étiquettes de renom. Les découvertes et les coups de cœur y ont également leur place.


Chaque année, un million et demi de grandes bouteilles de vin dont huit cent mille bouteilles de champagne sont servies à bord des vols Air France.








LE GRAND GUIDE DES MILLÉSIMES
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PROMOTIONS À =====


CHÂTEAU GILETTE


CHÂTEAU LÉOVILLE POYFERRÉ


CHÂTEAU PONTET-CANET


CHÂTEAU TROTTEVIEILLE


BILLECART-SALMON


PHILIPPONNAT








PROMOTIONS À =====


DOMAINE VALENTIN ZUSSLIN


CHÂTEAU DES JACQUES


CHÂTEAU DU MOULIN-À-VENT


CHÂTEAU CANTENAC-BROWN


CHÂTEAU MARQUIS DE TERME


CHÂTEAU PRIEURÉ-LICHINE


DOMAINE ARLAUD


DOMAINE BENOÎT ENTE


DOMAINE DOMINIQUE LAURENT


DOMAINE HARMAND-GEOFFROY


DOMAINE JEAN-YVES BIZOT


DOMAINE RAPET PÈRE ET FILS


DOMAINE VINCENT GIRARDIN


ALFRED GRATIEN


CHAMPAGNE BENOÎT LAHAYE


CHAMPAGNE BÉRÊCHE ET FILS


MAILLY GRAND CRU


SANT-ARMETTU


DOMAINE GAVOTY









HOMME DE L’ANNÉE 


MICHAEL PAETZOLD





MICHAEL PAETZOLD est né en Allemagne, tout près de la frontière française, à Sarrebruck. Sa belle histoire, si importante pour le présent et le futur de la viticulture française, commence avec l’installation en France de ses parents, brasseurs, à Fontainebleau. Il y passe son bac français au lycée international puis fait ses études d’œnologie, élève de Pascal Ribéreau Gayon à Talence. L’œnologie théorique ne le passionne pas, son tempérament le pousse à faire plus qu’à conseiller. Mais avec déjà l’amour du vin, et le rêve d’aider à conserver tout au long d’une vie périlleuse, jusqu’à la mise en bouteille, toutes les qualités du raisin de départ. Il construira donc des machines. Machines à filtrer plus intelligemment, puis à osmoser, toujours intelligemment, c’est-à-dire à enlever ce qui doit l’être, parce que cela perturbera, si on ne sait pas le faire, le vieillissement sous verre et donc, dès les premiers mois, la plénitude de l’expression d’un produit issu d’une longue année de travail à la vigne et au chai. Puis des camions pour transporter ces machines, afin de permettre à tous, qu’ils soient petits ou grands, par leur mobilité, d’avoir accès à ce progrès. Aujourd’hui on ne compte plus les crus, du plus prestigieux au plus modeste, qui partout en France confient à ses camions le soin d’embouteiller leur production.


Seconde étape, inévitable, en 2006. Michael s’installe vigneron, en Roussillon, à Bélesta. Inévitable parce qu’il lui faut l’expérience de faire du vin pour mieux comprendre toutes les difficultés liées à son élaboration et l’habitude de tous les gestes nécessaires pour les rendre encore plus précis, plus confortables, pour l’exécutant. Sans parler du défi de rendre hommage à un beau terroir méconnu et trop souvent défiguré par la maladresse des hommes. C’est en faisant son vin qu’il se rend compte de l’importance capitale d’une gestion idéale de l’oxygène pour conserver toute la beauté et la diversité des arômes et du fruit, sans les altérations habituelles que les gribouilles attribuent au sol. De là naissent ses merveilleuses nouvelles machines. « Deos » d’abord, qui permet d’oxygéner en douceur tous les vins en remplaçant l’oxygène pur des machines précédentes, qui brûle les molécules et rend séniles bien des bébés pourtant bien nés, par un oxygène dilué, à dissolution plus lente. C’est une machine réversible, qui peut apporter ou enlever, pour rendre l’élevage aussi efficace que possible. Elle renvoie à la préhistoire les sarcasmes contre le micro-bullage nées de l’infantilisme des simplifications du célèbre film de Nossiter. « Aeternam » ensuite, qui permet enfin d’échapper à toute loterie quand il faut reboucher une bouteille. En limitant au maximum les entrées d’oxygène jusqu’à 50 microgrammes ! Elle redonnera ainsi trente nouvelles années sûres de vie aux trésors de Bollinger, de Leroy et de bien d’autres. 


Et ce n’est pas fini, notre grand Géo Trouvetou, inventeur génial au service de la naissance et de la renaissance de nos bons crus s’attaque désormais à trouver de nouvelles voies, à tous les stades de la production. Des voies sans effet pervers, remèdes pires que le mal. Au départ, sur les moûts, en dosant de façon extrêmement précise leur oxygénation. On évitera l’oxydation précoce qui a défiguré dans un passé récent tant de grands crus, mais on ne simplifiera pas pour autant, ou on ne banalisera pas le spectre aromatique des vins et leur construction en bouche. En utilisant ensuite d’autres matières que le bois pour fermenter de façon plus précise et plus neutre. Les premiers vins vinifiés dans les prototypes (il faudra sans doute attendre 2020 pour leur généralisation) sont impressionnants. En modifiant par un procédé révolutionnaire dans les barriques l’intégration du boisé, tout en donnant aux tonneliers des instruments de mesure plus pertinents pour choisir leur bois ou mieux le faire sécher. Finies les amertumes indésirables et les attentes inquiètes. On verra immédiatement dès les premiers jours d’élevage les bienfaits de ce qui demandait des semaines, des mois, voire des années. Et peut-être enfin la disparition des voiles liés aux phénols, qui défigurent encore trop de vins. Voiles que l’ignorance ou la mauvaise foi justifient par l’expression juste et non manipulée du terroir. Enfin, cerise sur le gâteau et rêve ultime, en découvrant et mettant au point une autre forme, une autre matière de bouteille, suivie d’une autre méthode d’obturation. Avec comme espérance la régularité au vieillissement de toutes les bouteilles. Bref, un retour au point de départ pour le champion des mises. Et si vous aimez le carignan, ce qui n’a pas toujours été notre cas, le sien, celui si pur, si droit, si net, de sa cuvée Maestria, vous enchantera, tout comme il nous a convertis.


Michel Bettane






[image: ]






[image: ]






[image: ]








[image: ]






NOS DOMAINES DE L’ANNÉE


LA VOLONTÉ ET L'EXIGENCE






Figurent dans ce palmarès national dix producteurs au sommet de la qualité ou particulièrement remarquables, les domaines que nous avons découverts, qui confirment les espoirs mis en eux, qui progressent fortement, qui reviennent au meilleur plan, les bios-très bons et les signatures, références incontournables du vignoble. 100 domaines inconnus ou très connus qui méritent un coup de chapeau cette année.
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LE TOP 100 DES PRODUCTEURS
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PRODUCTEUR DE L’ANNÉE 


VALLÉE DU RHÔNE


E. GUIGAL, LES SEIGNEURS D'AMPUIS


=====






Bel exemple de transmission filiale réussie, Philippe Guigal ayant aujourd’hui pleinement la main sur la direction technique d’un des plus brillants négociants du Rhône et même de France, même si son père Marcel n’est jamais très loin. Guigal, c’est d’un côté un brillant négoce en achat de vins, à l’origine d’un des plus étonnants côtes-du-rhône du marché, toujours exceptionnel quand on connaît son volume de production (plus de 3 millions de bouteilles !), et commercialisé à point, et d’un autre côté des vins issus du domaine, dont les fameuses mouline, landonne et turque en côte-rôtie, sans oublier la-dorianne en condrieu, mais aussi les saint-joseph, les hermitages… La principale actualité ici est le rachat à l’été 2017 du château de Nalys, 53 hectares en Châteauneuf-du-Pape, et dont nous goûterons prochainement les millésimes. Dans un registre plus classique, la-landonne 2014 est grandiose. Comme d’habitude. 
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CHAMPAGNE


PHILIPPONNAT, L'ELEGANCE PARFAITE


 =====


Cette maison est célèbre pour son clos des Goisses, le plus vaste clos de toute la Champagne (5,5 hectares) qui surplombe abruptement la Marne et que la maison détient depuis 1935. Depuis 1997, elle appartient au groupe BCC (Boizel Chanoine Champagne) et n’a cessé de progresser sous la conduite de Charles Philipponnat, qui la dirige. Un détail résume l’attention portée ici aux vins : la contre-étiquette précise systématiquement les dates de tirage et de dégorgement (qui permet de comprendre que le vieillissement est largement supérieur à la règle) ainsi que le dosage et l’origine de l’assemblage. Des habillages d’une élégante sobriété à la race de l’ensemble des cuvées, tout va vers la perfection. La maison affiche brillamment ses terroirs de Mareuil et d’Aÿ avec les cuvées parcellaires de mareuil, du léon et bien sûr de l’excellent clos-des-goisses, en blanc comme en rosé. Elle est aujourd’hui parvenue au sommet de son art. 
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BOURGOGNE


DOMAINE CÉCILE TREMBLAY, L'INTUITIVE RÉFLÉCHIE


 ===== [image: ]


Quatre hectares, onze appellations. À la lecture de ces deux chiffres, on comprend que les cuvées seront limitées en quantité, hélas. Mais bonne nouvelle, il va pouvoir dans quelques années s’agrandir par la reprise en exploitation de quelques hectares en fin de bail. Cécile Tremblay, en bio depuis ses débuts en 2003 s’oriente vers la biodynamie et s’affirme chaque année davantage comme une vinificatrice hors pair, intuitive mais ayant beaucoup réfléchi, lu et appris, et surtout comme une dégustatrice redoutable, précise et exigeante. Le soin le plus extrême est apporté de la vigne jusqu’à la vendange où les raisins sont récoltés en mini caissettes de 5 kg. Les vins ne sont disponibles que chez les meilleurs cavistes ou à la carte de restaurants choisis par elle avec beaucoup de discernement. Avec une précision irréprochable dans les fins de bouche et des finesses de parfum uniques, tous les vins, d’origine grande ou modeste, s’approchent de ce que la côte de Nuits fait de plus fin, aérien, sensuel.
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BORDEAUX


CHÂTEAU TROTTEVIEILLE, LE PLUS CHIC DE LA RIVE DROITE


 =====


Depuis la fin des années 1990 et l’arrivée aux commandes de Philippe Castéja, appuyé par le regretté œnologue Denis Dubourdieu, cette propriété magnifiquement située sur le plateau calcaire, à la sortie nord-est du village de Saint-Émilion, séduit par une intensité très affirmée mais aussi par son équilibre, sa finesse et sa fraîcheur, proposant la personnalité d’un saint-émilion racé, long et svelte, avec tout le chic de grands cabernets francs de très vieilles vignes, souvent majoritaires. Une récente verticale démontre une fois de plus que le cru fait partie des très grands de la rive droite.
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LANGUEDOC


GÉRARD BERTRAND, L'EXIGENCE DE LA MARQUE


 =====


Fils de vigneron et ancien rugbyman international, Gérard Bertrand a fait de son nom l’une des marques les plus dynamiques du vignoble français. S’il revendique faire des vins du Sud un « art de vivre », Gérard Bertrand est d’abord un vigneron méticuleux et exigeant. Cette quête trouve son aboutissement avec le Clos d’Ora, magnifique cru sur les hauteurs de la Livinière. Tous les vins des domaines sont remarquables, tant dans les cuvées classiques que dans celles de prestige (la-forge, hospitalitas, aigle-royal, etc.). Bref, un producteur au meilleur de sa forme. 
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CHAMPAGNE


BILLECART-SALMON, 200 ANS DE RAFFINEMENT


 =====


Cette maison de Mareuil-sur-Aÿ, qui fête aujourd’hui son bicentenaire et a su rester familiale, a acquis une réputation internationale au cours des années 1990 grâce à des champagnes aériens et raffinés, et en particulier le rosé, son vin emblématique. Les raisins proviennent essentiellement du secteur d’Épernay et de la vallée de la Marne, et notamment des grands crus. La maison possède très peu de vignobles en propre (une douzaine d’hectares), mais peut s’appuyer sur des contrats d’approvisionnement de très haut niveau. La réputation de Billecart en matière de rosé n’est pas vaine, mais toute la gamme dans son ensemble apparaît raffinée, privilégiant l’harmonie à la puissance, comme par exemple la séduisante cuvée sous-bois. Elle fait aujourd’hui partie des grands de la Champagne.
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VALLÉE DE LA LOIRE


HENRY ET JEAN-SÉBASTIEN MARIONNET, DOCTEUR-ÈS GAMAY, SAUVIGNON ET CÔT


 =====


Henry Marionnet, docteur-ès gamay, sauvignon et côt, consulte toute l’année et passe la main à Jean-Sébastien. Les cuvées les plus simples ont déjà beaucoup à dire et distancent la plupart de leurs congénères. Les cuvées spéciales sont remarquables, avec un gamay franc de pied en forme olympique. Le côt est régulièrement le plus soyeux de toute la Loire : on ne peut s’empêcher de revenir vers son charme envoûtant. Les vignes de 150 ans sont en pleine forme, le phylloxera qui a pourtant anéanti le reste du vignoble français ne s’y est pas risqué. Et si l’on vous explique qu’un gamay de Touraine vinifié sans soufre de 1976, 1990 ou 1996 ne peut être que trépassé en 2017, venez consulter le docteur sans attendre. Il vous expliquera son gamay avec une sympathie et une intelligence uniques.






[image: ]






8


 


BORDEAUX


CHÂTEAU GRUAUD-LAROSE, ENFIN COURONNÉ


 =====


Le vaste vignoble du château est situé sur l’un des plus somptueux et homogènes plateaux de graves profondes de tout le Médoc. Il produit grâce à cela une quantité importante de vins d’une régularité connue de tous. Le cru allie adroitement force et finesse, et cache souvent en primeurs l’ampleur de sa charpente, qui ne se révèle pleinement qu’après vingt ou trente ans de garde. Dans les dernières années, Jean Merlaut a beaucoup investi dans ce cru, avec en particulier une tour d’observation du paysage, en acier, un peu moins élégante que le château lui-même mais utile. Il a eu aussi le flair d’engager deux jeunes œnologues fort compétentes qui ont permis au vin de gagner nettement en pureté immédiate d’expression.
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BEAUJOLAIS


CHÂTEAU DU MOULIN-À-VENT, LA GRANDEUR DU BEAUJOLAIS


 =====


Le château du Moulin à Vent est devenu en quelques années une référence incontestable de l’appellation, avec une gamme de vins complète et d’excellente qualité. Les 2014 avaient pris un virage encourageant vers des vins plus élégants, moins démonstratifs. Cette tendance s’est confirmée en 2015, avec des vins à la puissance contenue, à la finesse enfin révélée. Notre intuition était la bonne : ce domaine s’inscrit parmi les grands du Beaujolais, avec un niveau très homogène et de haut niveau. Nous sommes ravis de leur décerner une quatrième étoile.
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VALLÉE DE LA LOIRE


DOMAINE LES POËTE, DES GRANDES MAISONS AU TERROIR


 =====


Bon sang ne saurait mentir, il y a toujours chez les Sorbe quelque chose de Reuilly ou de Quincy. Guillaume est un sommelier au CV de grandes maisons revenu sur ce terroir familial où son père Jean-Michel fit ses preuves. À côté de ces six hectares, il exploite également avec succès 1,5 hectare en Touraine. Toutes ces cuvées très qualitatives sont recherchées des cavistes et des amateurs. Les rouges offrent un soyeux bienvenu que ce soit en reuilly ou en touraine, les blancs sont d’une rare élégance.
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ALSACE


DOMAINE BARMÈS-BUECHER


 ===== [image: ]


Maxime Barmès et sa sœur Sophie sont maintenant en charge du domaine, avec leur mère Geneviève toujours présente. La biodynamie, ici acquise depuis plus de 10 ans, a offert une étonnante verticalité aux vins de 2015. L’expérience acquise par Maxime lui a permis de bien gérer 2016, un millésime compliqué qui a connu le gel puis un fort développement de mildiou. Au final de jolis vins équilibrés, dont un superbe sylvaner, les rieslings sont des classiques de la maison, mais pas de vins botrytisés ni de VT dans le millésime. 
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ALSACE


DOMAINE OSTERTAG


 ===== [image: ]


André Ostertag est l’un des vignerons les plus attachants de la région. Biodynamiste convaincu, en perpétuel questionnement quant à ses pratiques viticoles, il cultive avec un soin extrême ses belles parcelles sur le Fronholz et le grand cru Muenchberg. La gamme régale du début à la fin, le domaine étant l’un des tout meilleurs spécialistes du pinot gris, qu’il réussit comme peu en Alsace, notamment la splendide cuvée de muenchberg A360P, dont le curieux nom vient de la parcelle au cadastre… Le millésime 2016 a vu l’arrivée d’Arthur, le fils d’André, au domaine, et pour fêter ça la pire attaque de mildiou de mémoire de vigneron alsacien. À l’arrivée les pinots s’en sortent bien, avec beaucoup de pureté. À noter la mise en place d’une nouvelle gamme les-jardins, qui remplace les précédents gammes barriques et cuvée-d’epfig. 
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ALSACE


DOMAINE SCHLUMBERGER


 =====


Domaine majeur du secteur de Guebwiller et plus grosse exploitation privée de la région avec désormais 130 hectares dont la moitié sur les quatre grands crus locaux (Kessler, Kitterlé, Spiegel, Saering), Schlumberger partage sa gamme entre les grands crus et les cuvées princes-abbés. Le sérieux de Séverine Beydon-Schlumberger fait qu’en 2016, un millésime trop généreux à son goût pour les rendements, les rieslings des grands crus Kessler et Kitterlé ne seront pas produits mais déclassés dans la cuvée des prince-abbés. Idem pour une bonne partie du Saering.
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ALSACE


DOMAINE VALENTIN ZUSSLIN


 ===== [image: ]


Leur père Jean-Marie, hélas disparu, avait eu l’intelligence et le bon sens de leur confier très tôt les rênes du domaine, déjà à son époque la viticulture était bio, mais force est de constater que Jean-Paul et Marie, frère et sœur ont franchi plusieurs paliers ces dernières années. Grâce à une biodynamie intelligente et appliquée, par exemple en déposant des nichoirs dans les vignes pour faire revenir les oiseaux, sympathiques insecticides naturels, dans cet espace de monoculture qu’est le vignoble, ils redonnent vie à des sols d’où jaillissent de beaux raisins. Une vinification minimaliste permet ensuite de respecter l’identité propre à chaque terroir. À chaque millésime les cuvées gagnent en vibration, les pinots noirs du Bollenberg bien sûr mais aussi les vins du grand cru Pfingstberg et du clos Liebenberg, sans oublier les crémants que nous préférons toujours dans leur version non dosée. Ici le style des vins est sec, même le pinot gris du Bollenberg en 2015 ! On en redemande. Cela méritait bien une promotion dans notre hiérarchie. 
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BEAUJOLAIS


DOMAINE DANIEL BOULAND


 =====


Daniel Bouland compte parmi les grands vignerons du Beaujolais. Ses cuvées sont des exemples de complexité et de densité même si nous notions jusqu’à présent des finales qui pouvaient manquer de pureté… Cette critique ne s’applique pas aux grandioses 2017 et l’amateur de grands vins aurait tort de se priver ! La plupart des cuvées sont une réussite et les prix sont accessibles. Amateurs d’étiquette, passez votre chemin !
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BEAUJOLAIS


DOMAINE RAPHAËL CHOPIN


 =====


Raphaël Chopin porte bien son nom ! Véritable compositeur-styliste dans un millésime réputé plus simple, il tire finesse et élégance. Pas de comparaison possible avec les 2015, mais la précision et l’harmonie sont là. Les 2016 sont de véritables gourmandises, qui permettront d’attendre les 2015 mais aussi les 2017, qui promettent d’être dans la lignée des grandes années de ce jeune domaine. 
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BEAUJOLAIS


CHÂTEAU DES JACQUES


 =====


Le domaine, propriété du Beaunois Louis Jadot mais géré de façon autonome, a bien grandi depuis son acquisition en 1996. Aujourd’hui, le vignoble s’étend sur 90 hectares, essentiellement sur Moulin-à-Vent dont il est l’un des grands spécialistes, non sans raison puisqu’il possède des parcelles dans les meilleurs secteurs comme Rochegrès, la Roche, Carquelins et depuis peu la Rochelle. Cyril Chirouze, digne successeur de Guillaume de Castelnau, poursuit l’œuvre d’excellence engagée il y a plus de quinze années. Nous avions noté une légère inflexion dans le style, qui privilégie la finesse à la puissance. Une tendance qui se confirme sur le difficile millésime 2016.
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BORDEAUX


CHÂTEAU CORBIN


 =====


Anabelle Cruse-Bardinet tient désormais bien en main son terroir de Corbin où elle produit sur 13 hectares des vins typiques de ce secteur, plus proches par leur texture du pomerol que des saint-émilion de côte. S’y ajoute une finesse particulière née d’une meilleure maîtrise de l’élevage. Expression très marquée du secteur proche de Pomerol au niveau de la texture et de l’aromatique. Remarquable rapport qualité-prix.
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BORDEAUX


CHÂTEAU COS LABORY


 =====


Le cru possède une bonne partie de son vignoble sur des sols de graves profondes semblables à celles de Cos d’Estournel. Il n’est pas administré avec autant de faste que son illustre voisin mais il a produit dans les derniers millésimes de très bons vins. Propriété familiale depuis les années 1930, dirigée par le discret Bernard Audoy, c’est sans doute l’un des meilleurs rapports qualité-prix du Médoc. 
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BORDEAUX


CHÂTEAU DE LA DAUPHINE


 ===== [image: ]


Stéphanie Barousse est une directrice qui fait avancer ce cru de belle étoffe plus en finesse qu’en extraction. Les derniers millésimes sont profonds, racés et séveux. La production joue clairement la carte de la finesse et de l’équilibre.
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BORDEAUX


DOURTHE


 =====


À travers ses cuvées phare qui portent haut les couleurs du Bordelais ou les châteaux qu’elle amène au sommet de leur appellation, Dourthe est une maison à la signature sûre. Sa cuvée phare, déclinée dans les trois couleurs, est le dourthe-n°1, véritable archétype du bon bordeaux. Elle possède également plusieurs propriétés importantes, comme Pey La Tour, dans l’Entre-Deux-Mers, La Garde, en Pessac-Léognan, et le cru classé du Haut-Médoc, Belgrave. Reprise par le Champenois Alain Thiénot, elle n’a en rien modifié sa philosophie d’action. 
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BORDEAUX


CHÂTEAU FIGEAC


 =====


Marie-France Manoncourt, veuve de Thierry, a formé en 2013 avec ses filles un nouveau directoire et engagé comme gérant Jean-Valmy Nicolas, leur voisin de château La Conseillante, et Michel Rolland comme œnologue-conseil. Avec le très compétent directeur Frédéric Faye, Figeac est reparti d’un bon pied qui doit amener Figeac au plus haut niveau des crus de la rive droite. Une récente dégustation de l’éternel et extraordinaire 1959, l’un des chefs d’œuvre de Thierry Manoncourt, âme du cru pendant plus de soixante ans, démontre qu’à son plus haut Figeac est l’un des sommets de Bordeaux. 2015, dégusté en primeurs, est un des plus grands vins du millésime. 2014 est également brillant.
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BORDEAUX


CHÂTEAU GLORIA


 =====


Superbement situé sur la commune de Saint-Julien-Beychevelle et entouré de nobles pairs, château Gloria appartient aujourd’hui à Jean-Louis Triaud et à son épouse, la fille d’Henri Martin, son « créateur » (tout comme le château Saint-Pierre). Cette propriété a maintenant complètement retrouvé la plénitude de ses qualités. Les vins de Gloria ont un fruit pur et une trame souple, avec une grande finesse de tannins. Ce sont des grands classiques de l’appellation. 
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BORDEAUX


CHÂTEAU LA GAFFELIÈRE


 =====


Au fil des millésimes, le Château La Gaffelière impose son style, l’un des plus brillants des Premiers de Saint-Émilion. Le tournant de 2014 se révèle déterminant. Le cru dégage des arômes de petits fruits rouges et noirs que l’on vient de cueillir, avec un fond crayeux qui fait saliver. L’intensité du vin s’exprime de la façon la plus subtile avec une texture à la fois ferme et caressante. On ne peut que louer la parfaite maturité du tannin : le retour irrésistible est doté d’une envolée minérale digne d’éloges. Bravo à Léo et Alexandre de Malet Roquefort qui font tout pour que ce premier B rivalise avec ses prestigieux voisins. Il faut dire que ce cru se trouve merveilleusement situé sur la côte qui prolonge Ausone et conduit à Belair-Monange. 
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BORDEAUX


CHÂTEAU LA RAZ CAMAN


 =====


Le vignoble se situe sur les terroirs argilo-calcaires et pierreux du nord de l’appellation. La production est vinifiée dans un esprit classique, en recherchant la pleine maturité du raisin et en visant les textures charmeuses et fruitées. Le 2015 s’inscrit dans cette belle continuité de qualité, avec une grande complexité aromatique, une texture profonde et une superbe élégance. 
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BORDEAUX


CHÂTEAU LAFAURIE-PEYRAGUEY


 =====


Silvio Denz permet à la propriété d’affiner encore la qualité de son vin et de remplir dignement son rôle d’ambassadeur des grands sauternes, dans un style que son terroir rend assez proche d’Yquem, associant somptuosité de texture et raffinement aromatique dans le fruité. Le 2013 est un des plus accomplis de ce très grand millésime. Des projets passionnants de prolongement de la mise en valeur du site et des bâtiments ont été réalisé, par un hôtel et un restaurant.
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BORDEAUX


CHÂTEAU MALARTIC-LAGRAVIÈRE


 =====


Propriétaires perfectionnistes, les Bonnie ont rénové les installations techniques de la propriété de manière magistrale, remis en état et agrandi le vignoble et surtout métamorphosé les vins. Les rouges, sévèrement sélectionnés, possèdent une force et une droiture de constitution étonnantes, qui ne déparent pas leur finesse native. Les blancs récents sont aussi remarquables : ils ont gagné en volume de bouche et en onctuosité, ils sont racés, nerveux, équilibrés. La réserve-de-malartic, tant en blanc qu’en rouge, se révèle être le vrai petit frère du grand vin. 
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BORDEAUX


CHÂTEAU MARQUIS DE TERME


 =====


Brillamment dirigé par Ludovic David, ce cru a pleinement retrouvé son rang et en dégustation à l’aveugle, comme nous la pratiquons systématiquement, il se compare aux tout meilleurs de son appellation. Charnu, velouté, savoureux, le grand vin plaira même à ceux qui trouvent trop sévères les médocs, mais le second vin peut encore progresser en finesse et en définition.
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BORDEAUX


CHÂTEAU MEYNEY


 =====


Racheté par CA Grands Crus en 2004, Meyney est un petit bijou d’architecture médocaine, prisé tant par sa situation (il est voisin de Montrose et de Phélan-Ségur) que par la qualité de ses vins. La cinquantaine d’hectares qui entourent le château, situés sur une croupe de graves siliceuses et d’argiles bleues profondes, en bord de Gironde, donne l’avantage au cabernet-sauvignon. Les vins ont retrouvé le lustre des grandes heures de l’ère Cordier, du temps où Meyney égalait Talbot. Ils possèdent un potentiel de longue garde. Le 2015 est somptueux, d’une race incroyable.
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BORDEAUX


CHÂTEAU PAPE CLÉMENT


 =====


Propriété historique majeure avant d’être le vin d’un homme, pape-clément est à son meilleur depuis 1985-1986, époque de la reprise par Bernard Magrez. Avec une constance et une volonté de fer, cet homme étonnant a affiné le processus d’élaboration en soignant les détails à toutes les étapes sans jamais perdre de vue l’objectif de tout propriétaire de grand cru classé : le sommet... Il y a dans les vins du château Pape-Clément une constance qu’on ne retrouve pas partout : pape-clément est avant tout un cru qui donne une définition claire de son terroir. Le caractère truffé et précis du grain, la texture et le soyeux de la chair, c’est l’essence même d’un grand pessac. Combien de propriétés peuvent afficher une telle régularité sur une séquence de 30 ans ? Les blancs partagent la même finesse et la même sophistication que les rouges. Le rouge, incroyablement complexe, privilégie expression aromatique, précision du grain et fraîcheur. Le blanc, avec son fumé et sa minéralité inimitables, atteint souvent des sommets. Les seconds vins sont le reflet quasi parfait du grand vin, avec évidemment un accès plus immédiat. 
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BOURGOGNE


DOMAINE J.M. BOULEY


 =====


Le jeune Thomas a rejoint les grands vignerons de sa génération, il affine sa viticulture et intervient le moins possible en vinification pour obtenir des vins d’une remarquable précision d’élaboration. Il capte la tendresse native des terroirs dont il semble se jouer en la réécrivant, combinée à une délicatesse rare du fruit. Optez pour un hautes-côtes-de-beaune qui a peu d’équivalent en profondeur. Il vous permettra d’attendre les volnays qui savent interpréter la délicatesse du terroir. Les pommards vinifiés aussi avec le plus grand soin affirment leur présence en bouche par un tannin un rien plus ferme en rugiens, avec un peu plus d’ouverture en frémiers. Superbe gamme dont on n’oubliera pas les blancs.
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BOURGOGNE


DOMAINE MICHEL BRIDAY


 =====


Stéphane Briday et son épouse Sandrine dirigent ce domaine de 15 hectares répartis sur les communes de Bouzeron, Rully et Mercurey. Les vignes sont conduites en mode très raisonné, certifié Terra Vitis, avec une expérimentation sur les réductions de doses pour un vignoble sain. Les vinifications sont peu interventionnistes et les élevages sont faits avec une utilisation parcimonieuse du bois pour garder le fruit, la fraîcheur et la minéralité des vins dont la gamme s’est étoffée d’un mercurey blanc. L’accueil au domaine tient une vraie place chez les Briday et on est ici reçu avec le sourire et beaucoup d’humanité. 
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BOURGOGNE


VIGNERONS DE BUXY


 =====


La cave des Vignerons de Buxy, créée en 1931, regroupe à ce jour 342 adhérents pour 1164 hectares en côte chalonnaise et Mâconnais, elle vinifie 75 % des vins issus de l’appellation Montagny. Le regroupement d’une multitude de petites exploitations familiales a permis la création d’un outil de production performant, qui s’engage dans une vraie démarche qualitative de vinification et production (Vignerons en Développement Durable). L’ensemble des vins présentés dans nos dégustations à l’aveugle progresse chaque année en qualité, ce qui permet de montrer que la coopération viticole en côte chalonnaise est active et capable de valoriser ses appellations. Les rapports qualité-prix sont extrêmement attractifs pour la Bourgogne. 
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BOURGOGNE


DOMAINE CHOPIN ET FILS


 =====


Arnaud Chopin et son frère Alban, après avoir travaillé au domaine, en ont repris la destinée après avoir descendu la taille de 14 hectares à 10 hectares pour tendre vers une viticulture de jardin. Tout est vinifié en grappe entière pour des vins au charnu exceptionnel, le raisin est particulièrement bien traité ici et cela se ressent dans le résultat final. La régularité du domaine lui mérite une promotion dans le guide. Et le splendide damodes blanc 2017 goûté en fûts ne tirera pas le domaine vers le bas quand il sera commercialisé l’année prochaine.
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BOURGOGNE


CHÂTEAU DU CLOS


 ===== [image: ]


Remarquablement situé au cœur du vignoble de Pouilly, le château du Clos est une propriété de 3 hectares d’un seul tenant, dans la même famille depuis 1782. Jean-François Combier, l’actuel propriétaire, en a confié l’exploitation depuis le millésime 2012 à Frédéric-Marc Burrier, son expérimenté voisin du château de Beauregard. Le style évolue logiquement vers un profil de garde, avec de l’ampleur, particulièrement sur la cuvée léonard-chandon. Et ce n’est que le début d’une passionnante aventure.


[image: ]





[image: ]


BOURGOGNE


DOMAINE DOMINIQUE CORNIN


 ===== [image: ]


Ce domaine, en biodynamie et certifié bio depuis 2003, est mené par Dominique Cornin et son fils Romain. 12,5 hectares sont vinifiés, répartis sur Chaintré, Chânes, Fuissé et en Beaujolais blanc. Ils ont aussi le privilège d’être vignerons des Hospices de Beaune pour 1,5 hectare. Romain a fait ses classes aux États-Unis, en Nouvelle-Zélande et chez Verget et se sert de ses expériences pour pratiquer des vinifications longues de 20 mois sur lies, sans toucher aux vins, qui ne sont ni filtrés ni collés. Les vins sont d’une belle précision et ont cette énergie si particulière des vins issus de la biodynamie et ce travail mérite d’être récompensé dans notre guide. 
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BOURGOGNE


DOMAINE VINCENT DANCER


 ===== [image: ]


Originaire d’Alsace, Vincent Dancer reprend les vignes familiales et installe son domaine à Chassagne en 1996. Les 6 hectares de vignes en propriété se concentrent entre Meursault, Chassagne et Puligny-Montrachet pour les blancs (4 hectares), et entre Beaune et Pommard pour les rouges (2 hectares). Vincent est un adepte des rendements infimes et attache une importance primordiale au travail des lies qui se doivent d’entrer jusqu’à la dernière goutte sans débourbage dans les fûts où fermentations et élevage dureront 12 mois, avant une mise en masse en cuve pour 5 mois additionnels. Des fermentations longues dans les caves froides du domaine, associées à un ratio lies-vin important, résulte une tension rectiligne. 
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BOURGOGNE


DOMAINE VINCENT DAUVISSAT


 =====


Comme son beau-frère Laurent Tribut, Vincent Dauvissat pourrait prendre sa retraite en 2018… même s’il n’envisage pas cesser pour autant toute activité. Quoi qu’il en soit, ses deux enfants Ghislain et Étiennette sont depuis plusieurs années maintenant installés à plein temps à ses côtés. La viticulture est le point fort de ce domaine, qui révèle pour chacun de ses crus une verticalité et une droiture exemplaires. La forte acidité issue des sols kimméridgiens demande souvent 10 voire 15 ans en bouteille pour pleinement révéler la véritable identité des terroirs, mais l’attente est alors récompensée. Le domaine a la chance d’exploiter plusieurs des principaux crus phare de l’appellation, certains comme Séchet (un sous-climat des Vaillons) ayant acquis leurs lettres de noblesse grâce à lui. La gamme des 2016 est grande par sa réussite, avec de façon étonnante pour le secteur des vins qui vieilliront aussi lentement que dans les autres millésimes. 
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BOURGOGNE


JOSEPH DROUHIN


 ===== [image: ]


Originaire de l’Yonne, Joseph Drouhin fonda cette maison iconique en 1880. Celle-ci demeure, 138 ans plus tard, une histoire de famille, avec Frédéric à la gestion, Laurent aux marchés export, Philippe à la vigne, et Véronique dans les chais. La viticulture biologique a fait ses débuts sur les 80 hectares du domaine en 1988, et les premières préparations biodynamiques y furent appliquées en 1997. Cette maison fait partie des rares domaines bourguignons à porter une attention notable au contrôle de sa merranderie afin d’imposer une sélection de bois des plus précises, ainsi qu’un temps de séchage adéquat (minimum 3 ans) pour chacune de ses cuvées. La même minutie est appliquée à la vigne, où les achats de raisins sont suivis dès le mois de mai afin d’établir les méthodes de vinification qui accompagneront chacune des parcelles. Il en découle un style de vin, en blanc comme en rouge, axé sur l’élégance, la finesse et l’expression du fruit dans sa phase primaire. Chaque climat s’exprime ici de façon limpide et précise.
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BOURGOGNE


DOMAINE SYLVIE ESMONIN


 =====


Sylvie Esmonin mène son domaine dans une démarche inspirée du bio. Elle a adopté progressivement les vinifications en grappe entière, à partir de raisins provenant d’une viticulture encore plus rigoureuse que par le passé. Cela a donné des millésimes récents d’anthologie, rappelant les vins mythiques du XIXe siècle dans leur parfum et leur consistance. Comme les 2015, les 2016 avec leur sève incroyable ont survolé la dégustation des gevreys dès la simple appellation village puis avec une cuvée de gevrey vieilles-vignes encore plus aboutie. Et le match en catégorie premier cru a vu également le clos-saint-jacques mettre KO debout, par sa race, presque tous ses compétiteurs. Gevrey en compte pourtant beaucoup.


[image: ]





[image: ]


BOURGOGNE


DOMAINE D’EUGÉNIE


 ===== [image: ]


François Pinault, propriétaire de château Latour, a acheté en 2006 le domaine Engel, à Vosne-Romanée, et l’a rebaptisé du prénom de sa mère pour qu’il n’y ait plus de confusion avec le passé. Viticulture et vinification y sont supervisées par Frédéric Engerer, directeur de Latour et, sur place, par le talentueux Michel Mallard avec l’intention, on s’en doute, de produire des vins de référence, dignes du prestigieux patrimoine de vignes du domaine. Les essais de vinification sans soufre avec sulfitage en fin d’élevage entamés en 2015 se poursuivent sur les millésimes suivants. Tous les vins sont d’une rare élégance tout en étant profonds, proches du minéral qui les a vu naître. Rien n’est commun ici.
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BOURGOGNE


DOMAINE JEAN FOURNIER


 ===== [image: ]


Laurent Fournier, avec son humour, son intelligence et sa délicatesse est un des talents les plus brillants de la nouvelle génération bourguignonne. Il nous fait plaisir en cherchant et réussissant à retrouver les secrets des très grands vins d’autrefois, vinifiés à partir de raisins entiers en démarche bio. Les terroirs se montrent ainsi avec une grande précision et le lot de réussites du domaine impressionne. Ses côtes-de-nuit-villages et plusieurs marsannays bousculeraient bien des gevrey-chambertin. 
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BOURGOGNE


DOMAINE JEAN-PIERRE GUYON


 ===== [image: ]


Ce petit domaine familial bio et en route vers la biodynamie exploite neuf hectares et produit depuis quelques millésimes des vins d’une rare beauté de style, à partir d’une philosophie de viticulture et de vinification d’une extrême exigence, au prix des plus grands risques. L’utilisation du soufre est faite avec parcimonie mais une dégustation de la gamme ouverte depuis plusieurs jours a montré que les vins ne faiblissaient pas à l’air. Les cuvées de vosne-orveaux et brûlées, d’échezeaux et de clos-vougeot font partie entre autre des tout grands vins, encore méconnus, de la Bourgogne actuelle. Parfaitement maîtrisée, la vinification en raisins entiers est systématique quel que soit le millésime. L’ampleur des bouches et la précision des finales sont le point commun des vins très classiques dans leur approche du pinot noir.
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BOURGOGNE


DOMAINE HEITZ LOCHARDER


 =====


Ce domaine familial spectaculairement doté –chevalier-montrachet, chassagne la maltroye, pommard rugiens, meursault perrières entre autres le composent- a été créé par l’arrière-grand-père du jeune Armand Heitz qui le dirige aujourd’hui. Jeune talent émergent, Armand Heitz travaille selon les principes de la biodynamie et vinifie ses rouges en vendange entière. Les blancs offrent une belle percussion.
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BOURGOGNE


DOMAINE LAROCHE


 =====


Sous la houlette de Grégory Viennois avec les conseils de Stéphane Derenoncourt, toute la gamme de Laroche à Chablis progresse vers l’excellence, les vins du domaine bien sûr mais aussi les cuvées issues du négoce et étiquetées « Laroche ». Une attention de tous les instants, depuis le travail à la parcelle jusqu’au choix de la date de vendanges, du parc à fûts et de son entretien jusqu’aux sélections qui précèdent les assemblages, rien n’est laissé au hasard, ce qui permet de s’adapter au mieux aux aléas de la météo, par exemple en 2013 et 2015. Dans le très délicat millésime 2016, on ne relève ici aucune fausse note, avec même une grande évolution de style dans le toucher de bouche, puisqu’on gagne en caresse en glissant, l’acidité se fond mieux. Sont particulièrement réussis cette année : les clos, fourchaume, montmains, la vieille-voye. 
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BOURGOGNE


DOMAINE VINCENT LEDY


 =====


Vincent Ledy est un jeune vigneron installé à Nuits-Saint-Georges, qui a vinifié son premier millésime en 2007 mais son domaine de 2,8 hectares n’a vraiment démarré qu’en 2013. Il reprend progressivement des vignes familiales dans les Hautes-Côtes de Nuits, à Savigny-lès-Beaune et Nuits-Saint-Georges. En conversion bio, il est peu interventionniste et ses vignes produisent peu, 22 hectolitres par hectare même en 2017. Les 2015 et les 2016 nous ont épatés avec un supplément de profondeur pour la cuvée vieilles vignes des porets-saint-georges. L’autre cuvée ne démérite en rien bien qu’elle ne dispose que de vignes d’une quarantaine d’années, ce qui est déjà largement supérieur à la moyenne d’âge du vignoble bourguignon. C’est un vigneron à suivre de près.
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BOURGOGNE


CHÂTEAU DE LA MALTROYE


 =====


Facilement reconnaissable à ses tuiles vernissées, ce château du XVIIIe siècle posé sur des caves du XVe est une possession de la famille Cournut depuis 1940. Jean-Pierre Cournut en est aujourd’hui le garant méticuleux et y produit des vins d’un raffinement et d’une distinction exemplaires. Les vins blancs, issus de rendements minuscules, commencent ici leur fermentation en cuve et la terminent en fût où ils seront élevés durant 11 à 12 mois. Ils exhalent avec autorité leur terroir d’origine et possèdent une précision aromatique remarquable. Les vins rouges, hormis pour le clos-saint-jean, offrent ici une concentration et une structure tannique souvent plus nuitonne que beaunoise.
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BOURGOGNE


DOMAINE CHRISTIAN MOREAU PÈRE ET FILS


 ===== [image: ]


Les Moreau possèdent l’un des plus beaux patrimoines de vignes de tout Chablis, notamment en grands crus et plus particulièrement les Clos. Christian a créé le domaine en 2002, lorsqu’il a quitté la société J. Moreau & Fils rachetée au préalable par le groupe Boisset, mais c’est son fils Fabien qui a progressivement mis en place une viticulture bio, aujourd’hui labellisée, parmi les plus abouties du secteur. Cela se retrouve dans la précision de chacune des cuvées, des références pour l’appellation. Les deux millésimes 2016 et 2017 sont catastrophiques au vu des volumes produits, mais le domaine ne baisse pas les bras et poursuit selon ses principes. Ainsi en blanchots, seulement 140 magnums de 2016 ont été produits ! Des deux millésimes, 2016 sera le moins charnu et pourtant quelle belle réussite d’ensemble ! Chapeau !
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BOURGOGNE


DOMAINE RAPET PÈRE ET FILS


 =====


Vincent Rapet a succédé à son père pour gérer les 20 hectares de vignoble, principalement situés autour de la colline de Corton. Les murs historiques du chai accueillent depuis quelques années une cuverie moderniste qui, associée à une série d’investissements dans le renouvellement du matériel de culture, offrent désormais à Vincent un outil de production qui permet de bousculer les meilleurs de la Bourgogne. Nous n’avons pas dégusté le corton-charlemagne en 2016, le fer de lance du domaine depuis des lustres mais les autres blancs sont très réussis. Et tel qu’en 2015 ce sont les rouges qui nous ont encore plus épatés. 2016 atteint un niveau incroyable, au niveau de la production des meilleurs domaines les plus étoilés. Le simple chorey-lès-beaune bouscule beaucoup de premiers crus bourguignons. Ce qui mérite une promotion.
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BOURGOGNE


REMOISSENET PÈRE ET FILS


 =====


Fondée en 1877, cette maison beaunoise fut gérée durant de très longues années par l’infatigable Roland Remoissenet. À sa retraite, celle-ci fut vendue, avec son stock impressionnant de vieilles bouteilles et ses caves magnifiques du XIVe siècle, à un consortium américano-canadien dont Bernard Repolt est l’actuel représentant. Les vins blancs ont acquis un profil tendre et floral extrêmement séduisant dans les derniers millésimes. Les rouges possèdent également un charme et un équilibre superbes et la maison offre désormais un éventail de crus, y compris au plus haut niveau, d’une belle homogénéité. 


[image: ]





[image: ]


BOURGOGNE


CHÂTEAU DES RONTETS


 ===== [image: ]


On peut aisément comprendre pourquoi les époux Montrasi ont vite abandonné leur métier d’architecte en Italie pour reprendre cette maison de famille et se reconvertir au métier de vigneron, tellement le lieu est magique. Ils ont patiemment remis cette propriété historique de près de sept hectares au plus haut niveau du pouilly-fuissé, tirant aujourd’hui le meilleur d’un terroir original situé en altitude. La grande parcelle du clos de 5,6 hectares est exposée nord et aux vents, donnant ainsi sa fraîcheur et sa maturité au chardonnay. Un travail méticuleux des vignes en mode biologique et des élevages soignés et longs ont construit des cuvées à la régularité admirable et au profil inimitable. Ce domaine est le diamant brut du Mâconnais.
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BOURGOGNE


DOMAINE ANNE ET HERVÉ SIGAUT


 =====


Ce domaine artisanal encore peu connu possède de jolies vignes sur Chambolle et Morey et a bien progressé dans les cinq dernières années. C’est Anne Sigaut qui vinifie. Sans s’éloigner d’un style de bourgognes classiques, équilibrés, aptes à bien évoluer dans le temps, elle a su leur communiquer et leur faire exprimer le charme dont sont capables les chambolles réussis. Le domaine a encore fait carton plein dans la dégustation syndicale et ce dès l’appellation communale. Au sommet, un chambolle premier cru les-sentiers très inspiré par les bonnes-mares voisines. Anne a osé contenir les rares pieds de vigne qui avaient résisté aux malheurs de 2016 en faisant tomber les raisins excédentaires. La réussite en bouteille est à la hauteur de ce sacrifice cornélien.
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BOURGOGNE


CHÂTEAU DE LA TOUR


 =====


Le château possède, et de loin, la parcelle la plus importante du grand cru clos de Vougeot, et a le privilège insigne d’être le seul à le vinifier et à l’élever à l’intérieur du clos. La qualité des raisins de la cuvée vieilles-vignes est exceptionnelle, et sa vinification en raisin non égrappé donne un vin d’une race prodigieuse, digne d’être comparé aux plus grands richebourgs. Cette cuvée est encadrée par le « simple » clos-de-vougeot, d’une rare complexité, et par la cuvée hommage-à-jean-morin, produite en quantité infinitésimale, créée en 2010 à l’occasion du centenaire de la plantation des très vieilles vignes qui la composent. Une série exceptionnelle de vins depuis des lustres l’approche de la cinquième étoile.
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CHAMPAGNE


BRUNO PAILLARD


 =====


Bruno Paillard a créé cette marque de champagne qui porte son nom en 1981, à seulement 27 ans. Grâce à des achats successifs, le vignoble en propre compte 32 hectares, dont 12 en grands crus. La maison s’est progressivement imposée avec un style très pur, rigoureux et racé, allié à une volonté de proposer des vins parvenus à une véritable maturité et dans des volumes qui restent volontairement limités. Bruno Paillard a brillamment réussi son pari, celui d’amener sa maison au plus haut niveau. Toutes les cuvées sont droites, pures, racées et brillantes.
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CHAMPAGNE


CHAMPAGNE ULYSSE COLLIN


 =====


Ce jeune talent, revenu au domaine familial en 2003, après des études de droit, fait merveille dans les trentenaires qui font bouger la Champagne des vignerons. Il est en train de convertir son vignoble de 4,5 hectares à la biodynamie sur son terroir crayeux de Congy, au sud de la côte des Blancs. Il progresse de belle façon au fil des millésimes. Les vins ont déjà une belle définition et ils sont de plus en plus courtisés, avec des sélections parcellaires de haute volée à partir de 2008. Nos dernières dégustations nous ont transportés.
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CHAMPAGNE


DOMAINE HENRY GIRAUD


 =====


À l’écart des modes, Sébastien Le Golvet fait croître de nouveaux rameaux à ce grand arbre majestueux qu’est le domaine Henry Giraud ; il y déroule un créneau de qualité pulvérisant toutes les références existantes en élaborant de grands vins de gastronomie qui prennent l’accent d’Aÿ et du développement durable, avec toute l’intensité propre à ce terroir d’exception. 
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CHAMPAGNE


MAILLY GRAND CRU


 =====


Mailly Grand Cru atteint désormais un très haut niveau en produisant des champagnes d’une magnifique finesse. Cette coopérative revendique un fonctionnement de domaine et ne champagnise que les vins du village dont elle a emprunté le nom, qui est classé grand cru, sur le village de Mailly. Elle y possède 70 hectares de vignes (85 % de pinot noir et 15 % de chardonnay). La gamme s’est élargie, mais le niveau d’ensemble de la maison n’a jamais été aussi homogène et brillant. Chaque cuvée a son propre style, mais toutes imposent une esthétique précise et délicate.
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CHAMPAGNE


SÉLÈQUE


 =====


Jean-Marc Sélèque a rejoint son père en 2008, sur ce domaine de 12 hectares qui compte une quarantaine de parcelles réparties sur des terroirs divers. Depuis son arrivée, les vins se font plus précis. Derrière la cuvée partition se cachent les notes avec lesquelles Jean-Marc a séduit son épouse Orianne : c’est donc une belle cuvée de Saint-Valentin. Les vins sont élégants et vineux, avec une finale crayeuse subtile.
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CORSE


SANT-ARMETTU


 =====


Un ermite guérisseur ayant choisi pour exercer son don ce site exceptionnel, à l’extrême nord de l’appellation, a inspiré le nom du domaine. Gilles Seroin y produit les vins les plus réguliers de Sartène, bénéficiant de vieilles vignes et d’un sens inné de l’équilibre en vinification. Les derniers millésimes, en grands progrès, confirment le talent du vinificateur avec un parcours sans faute dans les trois couleurs et des vins d’une complexité qui égale les meilleurs. 
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CORSE


CLOS VENTURI


 ===== [image: ]


Les meilleures terres du domaine Vico donnent le clos-venturi, qui n’a cessé de progresser et de nous étonner grâce à la compétence visionnaire de Jean-Marc Venturi. Son fils Manu a hérité des mêmes qualités et dans les derniers millésimes, il a hissé le clos au sommet absolu de la qualité en Corse, en pratiquant une viticulture vraiment bio, en faisant beaucoup d’essais d’élevage et en incluant peu à peu les cépages oubliés qui donnent en blanc en particulier une étonnante cuvée chiesa-nera. 
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JURA


DOMAINE MACLE


 =====


C’est sans aucun doute le plus notoire des domaines du Jura, célèbre en particulier pour son vin jaune qui, sur ces marnes bleues de Château-Chalon, fait merveille. Laurent Macle, son épouse Béatrice et sa sœur Christelle, poursuivent l’œuvre du père Jean avec constance et dévotion, cultivant la rareté en ne commercialisant leurs vins qu’au moment opportun. Les 12 hectares (8 de chardonnay et 4 de savagnin) servent la cause de l’oxydation ménagée au plus juste, sans jamais forcer le trait. La force du domaine est sa régularité exemplaire en dépit des millésimes. Notez les prix tout à fait accessibles au regard de la qualité. 2015 marque un tournant, avec la certification en agriculture biologique. Le domaine Macle entend bien se maintenir au sommet !
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LANGUEDOC


DOMAINE D’AIGUES BELLES


 =====


Gilles Palatan dirige ce domaine d’une vingtaine d’hectares, installé dans le Gard. Gilles communique sa sincérité à une gamme élevée soigneusement avec un usage judicieux de la barrique. La réussite en igp d’oc est exceptionnelle, elle surpassait encore cette année tout ce que nous avons goûté sous cette dénomination. Le blanc est un pur chardonnay quand l’autre blanc est emporté par la roussanne, le sauvignon et une pointe de chardonnay. Un nouveau-venu est dédié au rolle depuis quelques millésimes. En rouge, le grand classique est un assemblage de cépages languedociens à base de mourvèdre quand l’insolent ne connaît que ce cépage. Ne pas oublier le rosé, lui aussi l’un des meilleurs du Languedoc. Dans ce contexte et le vigneron étant adorable, il faudrait être de bien méchante humeur pour ne pas savourer une visite au domaine ou tout simplement sa production.
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LANGUEDOC


DOMAINE DE BARONARQUES


 =====


Philippine de Rothschild (château Mouton-Rothschild) avait créé en 1998 ce domaine sur Limoux en y apportant la maîtrise de la viticulture et de la vinification bordelaise. En évolution permanente grâce à une bonne maîtrise du terroir et de l’âge du vignoble qui augmente, le style des vins et leur qualité évoluent au fil des ans. L’assemblage varie au gré des millésimes, avec une partie de cépages atlantiques, merlot, cabernet franc, cabernet-sauvignon et de cépages méditerranéens, syrah, malbec, grenache. Les chardonnays, surgreffés il y a quelques années, permettent l’élaboration de l’un des meilleurs blancs de l’appellation. 


[image: ]





[image: ]


LANGUEDOC


MAS CAL DEMOURA


 ===== [image: ]


L’un des plus exigeants vignerons des Terrasses du Larzac ne cesse de progresser. Et tutoie désormais les sommets du Languedoc. Vincent Goumard, venu du conseil financier, a repris avec son épouse cette propriété de Jonquières, en Terrasses du Larzac, qui appartenait au père d’Olivier Jullien. Beaucoup de rigueur et un soin méticuleux de la vigne à la bouteille, l’intelligence et la précision de la démarche promettent un avenir passionnant. La production de rouge s’inscrit dans un classicisme et un sérieux qui ne tendent jamais vers l’austérité. Elle étonnera en Languedoc et doit susciter l’intérêt des amateurs les plus exigeants.
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LANGUEDOC


MAS COMBARÈLA


 =====


Olivier Faucon écrit l’histoire d’un retour à la terre réussi. Après une première vie de cadre international, il a choisi de s’installer entre Arboras et Saint Jean de Fos, au cœur de l’appellation des Terrasses du Larzac. Avec une attention de tous les instants portée à une viticulture d’inspiration bio et à très petits rendements, il signe un second millésime étonnant. Des rouges magnifiques, d’une rare concentration sans qu’aucun tannin ne dépasse, des finales salines. C’est la finesse du tannin qui impressionne ici. S’approcher des grands en si peu de temps ne passe pas inaperçu.
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LANGUEDOC


DOMAINE RÉMI JALLIET


 =====


À vingt kilomètres de la mer, au cœur des Hautes Corbières, entre Durban et Villesèque, le domaine occupe sept hectares divisés en quatorze parcelles sur lesquelles s’épanouissent des carignans presque centenaires, mais aussi des syrahs et des grenaches. Ce terroir de Durban est particulier car il est composé d’un cocktail de sols d’âges géologiques différents. Le Clos d’Espinous représente le cœur du domaine. Le vent maritime, le terroir, les vignes et le talent de Rémi Jalliet conduisent à la création d’un vin d’une délicatesse, d’une fraîcheur et d’un naturel incroyables.
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LANGUEDOC


MAS JULLIEN


 ===== [image: ]


Installé à Jonquières à l’ouest de Montpellier, avec intuition et intelligence, Olivier Jullien est parvenu à hisser au plus haut le niveau qualitatif des vins de la région et a entraîné derrière lui toute une génération de jeunes vignerons. Il s’est installé en 1985 et son domaine compte aujourd’hui 18 hectares de terres aux sols très variés (argilo-calcaires, silices, grès), cultivés sans certification désormais (le domaine l’a été par le passé) dans une démarche d’agriculture biologique non revendiquée pour échapper aux dogmes. Autour-de-Jonquières correspond au terroir originel du Mas Jullien sur des parcelles essentiellement d’éboulis calcaires. Carlan est issue de schistes de 200 à 400 mètres d’altitude et une nouvelle cuvée, lous-rougeos provient de terroirs d’altitude qui étaient presque abandonnés, au pied de la zone d’effondrement du plateau du Larzac. Tous les rouges sont au meilleur niveau du Languedoc et évoquent pleinement sa typicité, avec des notes de sauge, de garrigue et de thym complétées par une fraîcheur constante. Ils évoluent lentement et vieillissent admirablement. Grands blancs et rosés également. Seules deux cuvées nous ont été présentées cette année.
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LANGUEDOC


LES VIGNES OUBLIÉES


 =====


Jean-Baptiste Granier, initié aux meilleures sources du vin languedocien, s’applique avec talent à faire renaître ces vignes oubliées sur des parcelles d’altitude de Saint-Privat, en haut des Terrasses du Larzac. Le résultat sonne fort depuis le premier millésime, 2009, sans baisse de régime bien au contraire. La cuvée de l’appellation régionale remet à l’honneur un cépage, le cinsault, trop souvent cantonné à la production de rosé. Le terrasses-du-larzac incarne la notion de tannin fin et aérien.
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LANGUEDOC


DOMAINE PEYRE ROSE


 ===== [image: ]


Cette exploitation, perdue au bout d’un chemin introuvable, est conduite en agriculture biologique par Marlène Soria. Marlène produit trois cuvées de rouge à dominante de syrah, le clos-des-cistes et syrah-léone puis depuis le millésime 2003, marlène-n° 3 sur un nouveau terroir. Les-cistes proviennent de la partie la plus haute du domaine, installée sur des sols caillouteux très durs. Cette cuvée porte plus d’acidité que syrah-léone, installée sur des roches plus friables et facilement traversées par l’eau. En blanc, oro est à base de rolle, de roussanne et de viognier, complétés par plusieurs autres cépages languedociens. S’il fallait donner un synonyme à Peyre Rose ce serait sûrement mille et une nuits tant les finales sont envoûtantes. Les derniers oros blancs mis sur le marché ont encore gagné en précision : il s’agit pour le plus récent du millésime... 2003. L’horloge de Peyre Rose ne fonctionne décidément pas au même rythme que notre société pressée. 
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PROVENCE


VILLA BAULIEU


 =====


Villa Baulieu est un clos de 10 hectares à l’intérieur du domaine viticole de Pierre Guénant. Il possède son propre chai et est sous la coupe d’un consultant tombé sous le charme, Stéphane Derenoncourt. C’est l’une des progressions les plus fulgurantes de Provence. Cette villa, dans un style Renaissance provençale, possède un cadre idyllique. La famille l’a parfaitement restaurée et propose des chambres d’hôtes royales, au sens propre comme au figuré. Bérengère Guénant les dirige avec charme et en hiver, elle propose des week-ends truffiers avec le diamant noir de la propriété. La cuvée bérengère est une grande réussite dans les deux couleurs, mais les cuvées de base ne sont pas en reste avec une structure de qualité. Il y a beaucoup de fraîcheur et d’élégance dans ces vins.
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PROVENCE


CHÂTEAU CANADEL


 =====


En 2007, Jacques et Caroline de Chateauvieux rachètent ce très joli domaine de 13 hectares, face au massif du Gros Cerveau. En 2009, ils confient les rênes à leur fille Laure et son mari Vianney. Pendant 5 ans, ces deux vont apprivoiser le terroir, composé de marnes et calcaires gréseux, et construire une cave moderne et ergonomique. En 2014, la première bouteille voit le jour et depuis ce jeune domaine produit avec une belle régularité de très jolies cuvées.
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PROVENCE


DOMAINE DES HAUTES-COLLINES


 ===== [image: ]


Le domaine familial désormais partagé en deux, avec 2,8 hectares chacun, Georges et Denis cultivent un grand nombre de cépage, plus de 30, sur une si petite surface viticole. Si Denis au Vignoble Rasse vinifie des cuvées classiques, Georges est beaucoup plus original et travaille beaucoup avec des dames jeannes, des bonbonnes en verre permettant le vieillissement des vins dehors, au soleil, sur le principe des rancios. Ce domaine authentique et hors normes, dans tous les sens du terme, vaut le détour.
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PROVENCE


DOMAINE SAINT-JOSEPH


 ===== [image: ]


Au détour du magnifique village de Tourette-sur-Loup, perdu dans les collines proches de Saint-Paul-de-Vence, il faut prendre une petite route étroite et dévaler la colline pour arriver à ce domaine en taille de mouchoir de poche, composé de 2,36 hectares de vignes et de 1 hectare d’oliviers. Julien Bertaina est aux manettes depuis 2011, mais c’est son père, en 1991, qui a lancé l’aventure en plantant des vignes sur les terres familiales. Longtemps considéré comme hobby familial, Julien en a fait une activité à temps complet en quittant son travail d’ingénieur en aéronautique en 2008 et venant s’installer au domaine. La qualité de leurs vins prouve qu’il a eu raison.
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PROVENCE


CLOS SAINT-VINCENT


 ===== [image: ]


Joseph Sergi, alias Gio, a racheté en 1993 cette propriété nichée sur les pentes parfois vertigineuses de Bellet. En biodynamie depuis 2007, il cultive sa vigne sur des terrasses étroites, dont l’exposition et le microclimat créent un environnement particulièrement favorable. Les vins sont précis et audacieux, car il n’hésite jamais à sortir des sentiers battus pour pousser les cépages autochtones. Le braquet signe ici un des rosés les plus authentiques de l’Hexagone, et la folle noire avec son caractère très latin nous évoque les doux paysages toscans. De plus, aujourd’hui Gio a la tâche de présider cette appellation de caractère, une des rares à être quasi entièrement cultivée en bio. Toutes les cuvées présentées mériteront, sans exception, que l’on tarde encore deux à trois ans avant de les déboucher.


[image: ]





[image: ]


ROUSSILLON


LE SOULA


 ===== [image: ]


À la fin des années 1990, Mark Walford et Roy Richards, négociants en vin en Angleterre, demandèrent à Gérard Gauby s’il ne connaissait pas quelques vignes à vendre pour y produire quelques barriques de vin, suffisamment pour satisfaire leur consommation personnelle et celle de leurs amis. En 2001, l’aventure prend forme avec la découverte d’un terroir abandonné du Fenouillèdes. Depuis, bien du chemin a été parcouru, et aujourd’hui c’est la dynamique Wendy Paillé qui gère le domaine. Sur leurs 22 hectares de vignes d’altitude, dans un climat influencé plus par la montagne que la mer, ils produisent des vins atypiques d’un grand équilibre, chacun ayant un caractère bien à lui. Il sera alors difficile de choisir...
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ROUSSILLON


DOMAINE GILLES TROULLIER


 =====


C’est en 2002 que Gilles Troullier s’est lancé dans sa propre aventure viticole, tout en travaillant pour une autre grande maison. Depuis 2013, il se consacre à 100 % à son domaine. Sa vigne, située sur le secteur de Trévillach, à 500-600 mètres d’altitude, a vue sur la mer et bénéficie de la tramontane tout comme de l’influence marine. Homme engagé, il cultive en biodynamie mais sans certification. Le rancio sec ranci-est est une splendeur dans son genre. Les rouges montrent cette année une belle densité, nécessitant un passage en carafe. Une valeur sûre, sauf le blanc qui nous a laissés sur notre faim.
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SAVOIE-BUGEY


DOMAINE LOUIS MAGNIN


 ===== [image: ]


Entier et attachant, le couple Magnin fait partie de ces figures savoyardes qu’il faut rencontrer au moins une fois ! Hélas pour nous, les Magnin ont décidé de raccrocher (en partie) les gants et de réduire le domaine à 2,5 hectares à partir de la récolte 2018. Ils ne gardent que la roussette, les vieilles vignes et des parcelles de Brova, pour réaliser une gamme courte autour de trois mondeuses (dont une nouvelle cuvée en raisins entiers), une roussette et un bergeron. Il reste des vins à vendre, sachez-le !
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SUD-OUEST


DOMAINE BELMONT


 =====


Nous avions été les premiers à souligner l’originalité et la valeur des vins élaborés par Christian Belmon, à partir des intuitions si justes de Claude et Lydia Bourguignon. Sur des calcaires semblables à ceux de Chablis, le chardonnay fait des petits miracles et l’alliance du cabernet franc et de la syrah produit des rouges aussi racés qu’on pouvait s’y attendre sur un terroir de cette qualité. Françoise Belmon, épaulée par Stéphane Derenoncourt et par toute l’équipe du domaine, continue avec un grand courage son œuvre, sa première décision fut de moderniser élégamment le style des étiquettes. Les chardonnays et syrahs sont magnifiques en 2015.
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SUD-OUEST


DOMAINE CAUHAPÉ


 =====


Voici, et de loin, le domaine privé le plus important de Jurançon et la marque la plus diffusée dans l’univers de la grande restauration et des cavistes de luxe. Henri Ramonteu a su à la fois perfectionner la production, en quantité très réduite, de vins très liquoreux, au bouquet spectaculaire et à la longueur en bouche fascinante, et proposer un large volume de vins secs d’une qualité régulière, avec en haut de gamme sa cuvée canopée, récoltée à haute maturité du raisin et élevée sous bois, ce qui lui donne une vinosité unique dans l’appellation. Ils partagent tous le style maison, un fruité d’une très grande pureté, des vins concentrés parfaitement équilibrés par la vivacité inhérente à la région. Sève-d’automne est le vin le plus remarqué cette année, pour son rapport qualité-prix étonnant. La Noblesse du temps 2015 taquine cette année la Quintessence.
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SUD-OUEST


DOMAINE GUIRARDEL


 =====


Une propriété historique où la même famille exploitait déjà ce coteau avant Henri IV ! Un idéal de ferme béarnaise, berceau naturel d’une production de vins exemplaires, magnifiquement mis au point par Françoise Casaubieilh et son mari, reconvertis à la viticulture après un brillant parcours d’ingénieurs. Ce couple exemplaire réussit tous les types de jurançons mais évidemment la cuvée marotte porte le terroir au maximum de son potentiel. Le domaine ne change pas de cap, c’est toujours le même bouillon de culture en termes d’innovation et de recherche de bon sens paysan. La cuvée bi-de-casau est un modèle d’expression de terroir de jurançon.
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SUD-OUEST


LA BASTIDE ORLIAC


 =====


Cette propriété historique du Brulhois se situe sur de magnifiques coteaux, à l’exposition parfaite, qui dominent la commune de Clermont-Soubiran, avec une vue imprenable sur la Garonne. Les deux charmantes sœurs Orliac préservent avec un dévouement rare à leur sol de bonnes méthodes culturales et progressivement reconstituent leur encépagement pour permettre au cabernet franc et à l’abouriou de délivrer toute leur finesse, sur un support apporté par le merlot. Le vin possède une très forte personnalité qui lui donne une allure de grand vin pour la cuvée royal-héritage, malgré un élevage encore perfectible en cuve. 


[image: ]





[image: ]


SUD-OUEST


LES JARDINS DE BABYLONE


 =====


Constituant, l’une des sept merveilles dans le monde des moelleux, les Jardins de Babylone sont couvés par Louis-Benjamin Dagueneau, aidé de Pautrat, son fidèle maître de chai. Ils n’ont rien changé au bijou de vignoble créé par Didier Dagueneau, son père, et au perfectionnisme de l’élaboration de son vin. Le style du Jurançon sec s’affine ces dernières années, le camaralet, cépage secondaire de l’appellation devient dominant au détriment du petit manseng, cela conduit à des vins profonds, moins riches en alcool et dotés d’une minéralité rare à Jurançon.
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VALLÉE DE LA LOIRE


DOMAINE BOBINET


 =====


Le domaine Bobinet existe depuis 2002, date à laquelle Sébastien reprend les vignes ainsi que la cave de ses grands-parents maternels. Il est la septième génération d’une famille de vignerons de Dampierre-sur-Loire. Le choix de la culture biologique s’impose très vite. En 2011, il est rejoint par sa compagne Émeline Calvez, sommelière de formation. Ensemble ils créent la cuvée ruben, issue des nouvelles parcelles reprises en 2010. Leur collaboration donne une nouvelle ampleur au domaine qui continue de grandir et de s’affirmer.
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VALLÉE DE LA LOIRE


DOMAINE DE LA BUTTE


 ===== [image: ]


Jacky Blot est l’un des vignerons français les plus complets. Après sa superbe réussite sur Montlouis et Vouvray, il taquine avec brio le cabernet franc sur Bourgueil, recherchant la profondeur et la sensualité avec des vins aux tannins sans égaux dans l’appellation et qui évoluent parfaitement avec le temps. Il sélectionne ses parcelles sur le modèle bourguignon. Ce domaine de 14 hectares d’un seul tenant continue de progresser et les 2014 et 2015 s’annoncent grandioses. Le pied-de-la-butte est gourmand, le haut est plus complexe et mi-pente, sensuel et structuré, est le plus abouti des crus du domaine. Perrières, élevé sous bois, affine son élevage de millésime en millésime avec une identité perceptible dans l’intensité de la finale. 
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VALLÉE DE LA LOIRE


CLOS DES CAPUCINS


 ===== [image: ]


Fiona Beeston est passée par le journalisme du vin avant de venir cultiver en bio son jardin franc de cabernet sur 3 hectares, dans l’un des vignobles de ses rêves. La bâtisse actuelle du XVIIIe siècle avait été construite sur l’emplacement d’un ancien couvent de capucins, il fait bon d’y brandir les verres à l’heure des vêpres ! Dans un sens gourmand, sensuel, perfectly-drinkable se révèle assez charpenté, la cuvée éminence-grise est l’une des plus ambitieuses de Chinon, par sa structure mais surtout par l’onctuosité de son tannin.
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VALLÉE DE LA LOIRE


DOMAINE GUIBERTEAU


 ===== [image: ]


Romain Guiberteau est un Berrichon du Cher qui est devenu l’une des grandes signatures du Saumurois. Il exploite 14,5 hectares avec des terroirs prestigieux en blanc comme le Saumur-Brézé, qui appartiennent au panthéon des grands blancs secs. Les rouges ne sont pas en reste car les-motelles et arboise sont toujours bien calibrés. 
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VALLÉE DE LA LOIRE


DOMAINE JÉRÉMIE HUCHET


 =====


En quelques millésimes, grâce à un travail de chaque instant, Jérémie Huchet est devenu l’un des vignerons les plus inspirés du val de Loire. Il a propulsé ce domaine d’une soixantaine d’hectares au panthéon des grands muscadets. Les vignes sont conduites en lutte raisonnée et les vinifications s’effectuent dans un ancien monastère où les retraites bachiques sont fameuses. Les vignes centenaires du clos des Montys constituent l’un des sommets du Muscadet, par sa richesse de constitution et sa tension.
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VALLÉE DE LA LOIRE


DOMAINE ARNAUD LAMBERT


 ===== [image: ]


Arnaud Lambert est l’un des vignerons les plus talentueux de la Loire, et il vient de rassembler sous son nom le domaine familial de Saint-Just et celui du château de Brézé qu’il exploite. Ces vignobles sont cultivés selon une démarche proche de la biodynamie, avec une inflexion de style superbe depuis le millésime 2014. Toute la gamme a du souffle et sort régulièrement parmi les meilleurs vins du Saumurois. Les blancs sont d’une remarquable finesse et extrêmement délicats, ce sont aussi des chenins agréables dès leur jeunesse, ce qui est suffisamment rare pour être souligné. Les rouges sont du même niveau. L’âge respectable des vignes y est pour beaucoup, le talent également. Une adresse de référence !
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VALLÉE DE LA LOIRE


CLOS DES ORFEUILLES


 ===== [image: ]


Sur des sols très légers et sablonneux, cette légère butte de 17 hectares se caractérise par son terroir très drainant. Ce lieu est connu dans tout le secteur des amoureux qui depuis la nuit des temps s’y retrouvent ; c’est ainsi que couples légitimes comme illégitimes viennent ici sur ce mont de Vénus rendre un culte à Cupidon. Les parcelles exposées sud sont riches en gneiss, cela donne une belle amertume et de la rondeur. Le secteur de quartz apporte une vivacité et une attaque tout en fraîcheur. Sa combinaison avec le gneiss donne aux vins des accents iodés caractéristiques. Il faut ajouter à cet ensemble les schistes et micaschistes qui apportent des notes iodées du meilleur effet. 
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VALLÉE DE LA LOIRE


DOMAINE VINCENT PINARD


 =====


Installé à Bué, l’une des communes phare de l’appellation, ce domaine incontournable compte 17 hectares cultivés en bio et plantés à des densités plus élevées que la moyenne. Florent et Clément Pinard y écoutent toujours les conseils avisés de leur père Vincent. Ici l’esprit de famille prévaut et la cohabitation des générations est parfaite. On tient là l’un des trois meilleurs domaines du Sancerrois. Les 2013 sont certainement parmi les plus accomplis de l’Hexagone. Grand spécialiste des rouges pulpeux et soyeux, les Pinard produisent des blancs également de haute volée où les cuvées parcellaires se taillent la part du lion. 
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VALLÉE DE LA LOIRE


DOMAINE VACHERON


 ===== [image: ]


Les cousins Jean-Dominique et Jean-Laurent ont emboîté le pas de leurs pères Jean-Louis et Denis en apportant un souffle nouveau, multipliant les cuvées parcellaires de haute volée, avec près de 45 hectares de vignoble convertis en agriculture biologique et biodynamique. C’est l’un des domaines de référence du Sancerrois, et les réceptions dans la cave située dans le centre de Sancerre valent le détour. Jouant sur la tension et la fraîcheur de constitution, les vins ont gagné en définition sur les derniers millésimes. Cuvée phare, les-romains bénéficie de l’une des meilleures expositions de l’appellation, sur l’un des terroirs les plus solaires. Depuis, d’autres cuvées parcellaires ont vu le jour, elles apportent leur variante dans la gamme, avec des tensions justes et des vins d’une grande précision. Les rouges restent toujours des références.
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VALLÉE DU RHÔNE


DELAS


 =====


Cette belle maison propriété des champagnes Deutz est gérée efficacement par le duo formé par Jacques Grange et Claire Darnaud. Active dans le sud comme dans le nord du Rhône, elle en propose régulièrement de gourmandes interprétations mais ses plus brillantes réussites restent incontestablement les grands hermitages de la maison. L’Hermitage, où la maison a restructuré à grands frais son vignoble dans le quartier des Grandes Vignes. Tain l’Hermitage, où la nouvelle cuverie est en cours de construction, et les vues sur plans sont particulièrement prometteuses. Belle réussite des 2016, avec un petit coup de cœur pour les cuvées du sud de la vallée, quand elles font la part belle aux grenaches. 
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VALLÉE DU RHÔNE


DOMAINE GOURT DE MAUTENS


 ===== [image: ]


En échangeant avec Jérôme Bressy, érudit et passionnant, on se plait à écouter son savoir riche des tours de main d’antan, de ces pratiques ancestrales qui ont fait naître les grands vins du Vaucluse. À l’écoute de son terroir et de la diversité ampélographique de sa vigne, il est un artisan rare dans le paysage viticole. Notre homme fait figure d’exception au travers de ses igp vaucluse, véritables buvards du terroir de Rasteau, calques des vieilles variétés traitées avec respect et attention. 
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VALLÉE DU RHÔNE


DOMAINE LOMBARD


 ===== [image: ]


Emmanuelle et Julien Montagnon bichonnent ce domaine en passe de devenir la référence du cru Brézème. À Livron dans la Drôme, ce duo ancré dans le terroir exprime avec sincérité et engagement la dizaine d’hectares de vignes dont ils disposent. Terrasses et coteaux accueillent une rigoureuse viticulture biodynamique. Les vins estampillés maison-lombard sont le fruit d’un micro-négoce de première qualité. Le viognier et la-renomnée sont deux vins parfaits pour le quotidien, exprimant à merveille leurs cépages respectifs. 
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VALLÉE DU RHÔNE


CLOS DU MONT-OLIVET


 =====


Ce domaine, mené par le trop discret Thierry Sabon, porte le nom de sa principale parcelle, un des hauts-lieux de Châteauneuf, où est élaborée la remarquable cuvée-du-papet. Le vignoble bénéficie d’une belle variété de sols et de sous-sols qui donne finesse et tendresse mais aussi un remarquable développement aromatique au vieillissement, en témoignent les 2005 et 2007 récemment dégustés. Une viticulture d’excellence est pratiquée sur l’ensemble du domaine et la pratique de l’assemblage apporte une complexité supérieure à la plupart des autres châteauneufs. Leur texture soyeuse fait oublier leur grande puissance tandis que leur fraîcheur offre des équilibres que nous aimerions rencontrer plus souvent dans l’appellation. Domaine de référence pour l’amateur et pour l’appellation dans ce qu’elle représente auprès des vignobles du grand Sud. Un travail à contre-courant des récentes démonstrations de force, et qui donne un signe rassurant et bienvenu de l’excellence chateauneuvoise. 
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VALLÉE DU RHÔNE


MONTIRIUS


 ===== [image: ]


Les Saurel sont probablement les biodynamistes les plus congruents de la vallée du Rhône méridionale. Visionnaires avant l’heure, ils ont très vite appliqué leurs méthodes et convictions. La jeune génération les a d’ailleurs rejoints pour apporter sa pierre à l’édifice et faire de Montirius un des sommets du Vaucluse. Même si certains millésimes sont parfois rattrapés par des notes sauvages, les cuvées qui en sont exemptes sont d’une précision de tannin et d’une pureté de fruit exceptionnelles. 100 % non boisé, le domaine évolue avant l’heure dans un style pur et raffiné, qui signe aujourd’hui la majorité des grands vins de France. Les vins ici décrits sont à cette image, et confirment le statut 4 étoiles de Montirius. 
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VALLÉE DU RHÔNE


DOMAINE DE L’ODYLÉE


 =====


Le domaine de l’Odylée est situé au bord de la plaine du Plan de Dieu, sur un sol balayé par le mistral et constitué de graviers limono-argileux et de galets roulés. Les galets emmagasinent la chaleur durant la journée et donnent des vins onctueux et puissants, à base de grenache, syrah et carignan. Le premier millésime du domaine est 2016 et nous saluons cette réussite immédiate. Trois cuvées de rouge sont proposées : la-généreuse assez puissante, la-talentueuse d’une étonnante fraîcheur et au meilleur rapport qualité-prix, et la-tempétueuse en haut de gamme, plus puissante mais moins fraîche, obtenue à partir des meilleurs raisins. Un domaine à suivre de près.
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VALLÉE DU RHÔNE


DOMAINE MICHEL ET STÉPHANE OGIER


 =====


L’ambition qu’affiche Stéphane Ogier se mesure à la qualité atteinte par ses vins mais aussi par sa nouvelle cuverie, en sortie sud d’Ampuis, un magnifique outil de travail pour vinifier en parcellaire tous ses terroirs de Côte Rôtie et de Seyssuel. La vinification en fût est appuyée mais maîtrisée par des élevages longs, voilà une source fiable d’excellentes syrahs du nord du Rhône, les grands sommeliers et marchands de vin du monde entier l’ont déjà compris. Cette année nous avons pu goûter la brillante série des rouges 2015, les chanceux feront l’acquisition de la caisse de 6, avec les terroirs Fongeant, Bertholon, Côte Bodin, Cognet, Montmain, Champon, qui entrent tous dans la délicieuse cuvée réserve. 
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VALLÉE DU RHÔNE


RHONÉA


 =====


En s’unissant, les caves de Beaumes-de-Venise et de Vacqueyras viennent de donner naissance au plus grand producteur de crus de la vallée du Rhône, Rhonéa. La démarche coopérative qui permet de mettre intelligemment en commun les moyens et les compétences va ainsi profiter de nouvelles synergies commerciales. La gamme est essentiellement constituée des crus autour des dentelles de Montmirail.
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VALLÉE DU RHÔNE


DOMAINE SAINT-PRÉFERT


 ===== [image: ]


Situé au sud du secteur, dans le quartier des Serres, ce domaine historique, dirigé avec brio par l’emblématique Isabel Ferrando, a construit sa réputation sur des blancs d’exception, dont les deux cuvées sont hautement recommandables. Les vins rouges désormais à l’égal des blancs sont des modèles de finesse et d’harmonie, même si les quatre cuvées affichent des caractères singulièrement différents. 2016 est une réussite incontestable sur l’ensemble de la gamme ; même si la vigneronne, éternelle perfectionniste, aurait souhaité aller encore plus loin dans la précision… Une exigence qui n’a d’égal que la qualité exceptionnelle de ses vins !
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NOS VINS DE L’ANNÉE






Figurent dans ce palmarès national 100 vins dont 10 au sommet de la qualité ou particulièrement remarquables, les vins qui nous ont émus, qui se sont révélés, qui confirment, des vins qui sont une parfaite expression de leur terroir ou à l’inverse qui surprennent et ceux que les dégustateurs de Bettane + Desseauve vont mettre dans leur cave personnelle.
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TOP 100 DES VINS
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1








LE VIN DE L’ANNÉE


 


BORDEAUX


SAUTERNES 2015 (CHÂTEAU D’YQUEM)





 



LIQUOREUX | BLANC | 2025>2060 | 350 €


19,5/20


Confirme la plénitude et la perfection formelle ressenties lors des dégustations avant mise : énorme matière et extrait sec, et finesse transcendante. Une légende est née mais peut-être en concurrence déjà avec le 2017...
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2


 


CHAMPAGNE


CHAMPAGNE LA GRANDE DAME 2008 (VEUVE CLICQUOT-PONSARDIN)


BRUT | BLANC | 2018>2030 | ENV. 160 €


19/20


Exprimant avec une intensité exceptionnelle le fruit racé de grands pinots noirs, cette nouvelle version de la grande-dame affirme une personnalité unique avec une profondeur subtile confondante. Une révolution ! 
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3


 


BORDEAUX


SAINT-JULIEN 2015 (CHÂTEAU LÉOVILLE-LAS CASES)


SEC | ROUGE | 2027>2040 | ENV. 220 €


19,5/20


Texture aussi dense et magique qu’avant la mise et ensemble idéal, assurant la plénitude du caractère unique de ce terroir et la grandeur du millésime. Mais il faudra attendre. 
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4


 


BOURGOGNE


CHABLIS GRAND CRU LES CLOS 2016 (DOMAINE LAROCHE)


SEC | BLANC | 2023>2036 | 72 €


18/20


Délicat, fleurs blanches, fruits blancs, forte expression saline en bouche, droite, nette, pureté et précision, finale dense avec une montée minérale progressive, de l’avenir. C’est le plus grand vin de la gamme dans le millésime.
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5


 


BEAUJOLAIS


MOULIN-À-VENT LES MICHELONS 2015 (DOMAINE JULES DESJOURNEYS)


SEC | ROUGE | 2018>2038 | 60 € | [image: ]


 18,5/20


Bouquet réducteur, note d’ambre, végétal noble, original. Attaque délicate, aérienne, sensation de plénitude. Persistant et plein. Grand Vin.
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BORDEAUX


SAUTERNES 2011 (CLOS HAUT-PEYRAGUEY)


LIQUOREUX | BLANC | 2021>2036 | 43 €


18,5/20


À l’aveugle le plus beau nez des 2011 présentés (merci bouchon), avec une finale de grand style à la yquem, et une heureuse évolution par rapport à nos précédentes dégustations. Sauternes est capricieux dans ses évolutions et souvent imprévisible.
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7


 


BOURGOGNE


CLOS SAINT-DENIS GRAND CRU 2016 (DOMAINE BERTAGNA)


SEC | ROUGE | 2023>2030 | 135 €


19/20


Le plus profond des clos-saint-denis de notre dégustation dans un millésime perticulièrement favorable à ce climat. Fruits très noirs, mûrs, de grande enveloppe qui s’achève sur une finale des plus complexes. Race incroyable.
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ROUSSILLON


BANYULS GRAND CRU 2008 (CAVE L’ÉTOILE)


DOUX | ROUGE | 2018>2030 | 20,60 €


19/20


Discret, délicat, il étincelle de finesse et d’esprit, comme une étoile au firmament. L’ensemble est d’une légèreté surprenante, tout en étant ancré et posé. Un tissage chatoyant, fluide, caressant, translucide. Un vin extraordinaire et touchant.
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VALLÉE DU RHÔNE


CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE PURE 2015 (DOMAINE DE LA BARROCHE)


SEC | ROUGE | 2024>2040 | 78 €


18/20


Un 100 % grenache totalement justifié ! Le nez est intense et complexe, épicé puis floral. Très pur en attaque, classe évidente, tannins longs et raffinés. Beaucoup de fraîcheur en finale, grande délicatesse. Tout simplement excellent.
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CORSE


VIN DE FRANCE CISMONTE 2016 (DOMAINE D’ALZIPRATU)


BRUT | ROUGE | 2020>2026 | 27,60 €


17/20


Vin de grande race, d’une complexité aromatique qui va étonner et une longueur digne des plus beaux rouges de la Toscane ! 
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ALSACE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


ALSACE GRAND CRU OSTERBERG RIESLING 2014 (LOUIS SIPP)


SEC | BLANC | 2020>2039 | 25 €


17,5/20


Grand esprit sec, lui est bone-dry, tonique, salin, une pureté qui dessoiffe dangereusement, irrésistible par son tranchant, finale légèrement mentholée très rafraîchissante. 
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ALSACE


EXPRESSION DU TERROIR


ALSACE GRAND CRU GEISBERG RIESLING 2016 (DOMAINE ANDRÉ KIENTZLER)


SEC | BLANC | 2018>2031 | 34 €


17,5/20


Le plus puissant et le plus mûr de tous les rieslings, un fruité bien citronné, une bouche tonique et droite, vin vertical, salé en fin, bien pur, grosse réserve d’énergie.
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ALSACE


EXPRESSION DU TERROIR


ALSACE GRAND CRU SCHLOSSBERG RIESLING CUVÉE SAINTE-CATHERINE 2016 (WEINBACH - DOMAINE FALLER)


SEC | BLANC | 2018>2031 | 52 €


17,5/20


Une salinité supplémentaire par rapport au schlossberg, l’âge des vieilles vignes fait la différence. Pur, élancé, tendu, il ira plus loin encore, finale complexe sur le poivre blanc.
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ALSACE


NOUS A ÉMUS


ALSACE GRAND CRU RANGEN CLOS SAINT-THÉOBALD GEWURZTRAMINER 2016 (DOMAINE SCHOFFIT)


DOUX | BLANC | 2018>2036 | 32 €


18/20


Nez puissant de fruits exotiques avec une pointe fumée. La bouche est épicée et tonique, la tension de fin de bouche est salivante, grande réussite. 
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ALSACE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


ALSACE GRAND CRU HENGST RIESLING 2016 (JOSMEYER)


SEC | BLANC | 2018>2031 | 38 €


17,5/20


Un fruité agrumes d’une grande finesse (clémentine), une touche florale et poivrée, la bouche est savoureuse, avec une trame calcaire, magnifique équilibre, vin complet, droit. Racé. 
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BEAUJOLAIS


EXPRESSION DU TERROIR


MORGON GRAND CRAS 2017 (DOMAINE JEAN-MARC BURGAUD)


SEC | ROUGE | 2023>2038 | 13 €


17/20


Dégusté sur fût. Profil cristallin. Tannins d’une grande finesse. Un Grand Cras de grande classe !
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BEAUJOLAIS


A METTRE DANS NOTRE CAVE


MOULIN-À-VENT HÉRITAGE DU TREMBLAY 2017 (DOMAINE PAUL ET ÉRIC JANIN)


SEC | ROUGE | 2022>2040 | 21 €


18/20


Grand vin sans équivoque. Grande précision aromatique. Superbe structure tannique. À confirmer en bouteille, mais la matière est là.


 





[image: ]


 


BORDEAUX


VIN QUI CONFIRME


BLAYE CÔTES DE BORDEAUX 2015 (CHÂTEAU BEL-AIR LA ROYÈRE)


SEC | ROUGE | 2018>2026 | 25,50 €


17/20


Nez puissant, fruits noirs, boisé noble, tabac, cèdre, violette, bouche voluptueuse, richement tramée, avec des tannins mûrs et une belle allonge sur la fraîcheur. Complet, abouti, équilibré. 
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BORDEAUX


VIN QUI CONFIRME


BORDEAUX CHÂTEAU TOUR DE MIRAMBEAU RÉSERVE 2017 (VIGNOBLES DESPAGNE)


SEC | BLANC | 2018>2021 | 8 €


16/20


Un vrai beau blanc raffiné et vigoureux. Nez fruité et épicé, touches de lilas et d’aubépine, bouche ample, enveloppante, avec une belle texture, du fruit et beaucoup de fraîcheur en finale. 
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BORDEAUX


VIN QUI SURPREND


BORDEAUX CLAIRET 2017 (CHÂTEAU THIEULEY)


SEC | ROSÉ | 2018>2020 | 7,50 €


16/20


Un clairet bluffant ! Nez épanoui de groseille, framboise, fraise des bois, épicéa et guimauve, bouche fondante, charmeuse, avec un beau fruit et une longue finale tendue. 
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BORDEAUX


VIN QUI CONFIRME


CÔTES DE BOURG GRAND VIN 2015 (CHÂTEAU GRAND MAISON)


SEC | ROUGE | 2018>2026 | 15,50 €


16/20


Le nez, complexe, offre un fruit bien défini, un boisé élégant, des notes fleuries et mentholées, la bouche profonde, s’appuie sur une trame tannique vigoureuse et montre un bon équilibre. Long, tonique. 
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BORDEAUX


A METTRE DANS NOTRE CAVE


MARGAUX 2015 (CHÂTEAU DURFORT-VIVENS)


SEC | ROUGE | 2027>2040 | 66 €


18,5/20


Grande couleur, magnifique nez complexe, floral et épicé, grande texture, tannin magnifiquement intégré, long, vraiment ce qu’on attend en très grand millésime.
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BORDEAUX


A METTRE DANS NOTRE CAVE


MARGAUX 2015 (CHÂTEAU DAUZAC)


SEC | ROUGE | 2025>2040 | 59,50 €


18/20


Très racé au nez et en bouche, texture serrée mais sans raideur, tannin complexe, presque plus médocain que margalais (touches de graphite et de minéral, rares dans le secteur), énergique et de grand avenir.
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BORDEAUX


A METTRE DANS NOTRE CAVE


PAUILLAC 2015 (CHÂTEAU PICHON BARON)


SEC | ROUGE | 2030>2045 | ENV. 145 €


19/20


Toujours aussi complet et racé, vin de grand style et de grande envergure, à attendre. 
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BORDEAUX


EXPRESSION DU TERROIR


PESSAC-LÉOGNAN 2015 (CHÂTEAU HAUT-BAILLY)


SEC | ROUGE | 2018>2036 | 130-150 €


19/20


Nez somptueux, avec une densité d’arômes incroyable, fruit pur, violette, menthol, résineux, tabac, bouche profonde, sculptée, avec une trame tannique très raffinée, une longueur magnifique, fraîcheur et énergie. Un vin monumental et racé. 
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BORDEAUX


NOUS A ÉMUS


POMEROL 2016 (CHÂTEAU LE GAY)


SEC | ROUGE | 2021>2037 | NC


18/20


Nez sanguin, avec ensuite une intensité de fruits noirs bien dégagée ; la bouche offre des tannins profonds, suaves, juteux avec une belle finale sur la violette. On a à la fois la puissance et l’élégance.
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BORDEAUX


A METTRE DANS NOTRE CAVE


SAINT-ÉMILION GRAND CRU 2015 (CHÂTEAU BARDE-HAUT)


SEC | ROUGE | 2022>2041 | ENV. 42 €


17/20


On tient là un vin au tannin soyeux et énergique qui va loin en profondeur, avec une touche poivrée en finale.
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BORDEAUX


A METTRE DANS NOTRE CAVE


SAINT-ÉMILION GRAND CRU 2015 (CHÂTEAU GRAND CORBIN-DESPAGNE)


SEC | ROUGE | 2019>2039 | 38 €


17/20


Tout en délicatesse aromatique, en finesse et en générosité, ce cru qui sait rester abordable mérite quelques années de cave pour fondre ses tannins solides, mais bien mûrs. Bravo !
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BORDEAUX


NOUS A ÉMUS


SAINT-ÉMILION GRAND CRU 2015 (CHÂTEAU BELAIR-MONANGE)


SEC | ROUGE | 2021>2046 | NC


19/20


Le plus grand belair mis en bouteille. On aime ce 2015 qui marie une texture à la fois veloutée et énergique avec un grain calcaire très stylé du début à la fin de bouche.
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BORDEAUX


NOUS A ÉMUS


SAINT-JULIEN 2015 (CHÂTEAU LÉOVILLE-POYFERRÉ)


SEC | ROUGE | 2027>2040 | 110 €


19/20


Très grand vin complet, confirmant les promesses du fût, avec une texture magique qui l’égale aux plus grands millésimes du passé. Attendre encore une dizaine d’années. 
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BORDEAUX


VIN QUI CONFIRME


SAUTERNES 2011 (CHÂTEAU SUDUIRAUT)


LIQUOREUX | BLANC | 2021>2041 | ENV. 62 €


19/20


Complet au nez et en bouche, rayonnant dans sa finale, avec une subtile note de caramel qui signe les botrytis les plus aboutis (le trocken des beerenauslese allemands), merveilleux.
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BOURGOGNE


NOUS A ÉMUS


BEAUNE 2016 (DOMAINE DES CROIX )


SEC | ROUGE | 2019>2027 | NC


17/20


Splendide beaune au tannin très fin, puissant et séveux, gorgé de fruits noirs. C’est assurément un modèle de style pour l’appellation, de longueur et de raffinement. 
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BOURGOGNE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


CHABLIS GRAND CRU LES CLOS L’AUTHENTIQUE 2015 (DOMAINE PINSON)


SEC | BLANC | 2022>2030 | NC


17,5/20


Le toucher est gras et soyeux, les parfums de prune et de raisins de Corinthe savoureux, il évoluera bien mais il faut patienter, la finale fraîche ramène l’équilibre. Puissant et prometteur. 
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BOURGOGNE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


CHABLIS GRAND CRU LES CLOS 2016 (DOMAINE LOUIS MICHEL ET FILS)


SEC | BLANC | 2018>2036 | 65 €


18/20


Goûté avant mise. Déjà une réduction iodée au nez, bouche tendue et énergique, grosse dimension saline pour ce vin qui évoluera très bien.
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BOURGOGNE


NOUS A ÉMUS


CHABLIS GRAND CRU LES CLOS 2016 (DOMAINE BILLAUD-SIMON)


SEC | BLANC | 2018>2036 | ENV. 75 €


18/20


Parfums délicats de fruits frais et de grillé, texture de bonne épaisseur en bouche, la minéralité est là, toutes les pièces du puzzle vont s’assembler, finale légèrement épicée poivrée. Joli. 
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BOURGOGNE


EXPRESSION DU TERROIR


CHAMBERTIN GRAND CRU VIEILLES VIGNES 2016 (DOMAINE CHRISTOPHE PERROT-MINOT)


SEC | ROUGE | 2025>2035 | NC


19,5/20


Avec l’épaisseur inhérente au chambertin, un très grand en construction, par son tannin contrôlé, sans que rien ne dépasse, magnifique, exemplaire. Supérieur, il toise l’ensemble des grands crus de Gevrey de sa hauteur.
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BOURGOGNE


NOUS A ÉMUS


CHAMBOLLE-MUSIGNY PREMIER CRU LES BORNIQUES 2016 (ROUX PÈRE & FILS)


SEC | ROUGE | 2022>2030 | ENV. 95 €


18,5/20


Une race impressionnante dans cet idéal de chambolle premier cru sur l’un des meilleurs terroirs. Plein, racé complexe, salin, nous lui décernons un premier prix de beauté.
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BOURGOGNE


EXPRESSION DU TERROIR


CLOS DE LA ROCHE GRAND CRU 2016 (DOMAINE PHILIPPE ET VINCENT LECHENEAUT)


SEC | ROUGE | 2023>2030 | NC


19/20


Le clos-de-la-roche idéal, notes crayeuses, minérales, bouche énergique, élancée et large en trois dimensions. Un vin de grand style à mettre en cave pour les grands moments de demain.
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BOURGOGNE


EXPRESSION DU TERROIR


CLOS SAINT-DENIS GRAND CRU 2016 (DOMAINE ARLAUD)


SEC | ROUGE | 2023>2030 | 180 €


18,5/20


Dense et profond, dimension de bouche superbe, tannin très fin, racé, complet, toucher de bouche puissant et en dentelles. L’un des meilleurs clos-saint-denis dans une année 2016 qui a particulièrement réussi à ce climat.
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BOURGOGNE


EXPRESSION DU TERROIR


CORTON - CHARLEMAGNE GRAND CRU 2016 (LOUIS LATOUR)


SEC | BLANC | 2020>2030 | 130 €


17,5/20


Grande onctuosité, richesse de texture et de saveur, style ample et longueur brillante. Superbe. 
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BOURGOGNE


EXPRESSION DU TERROIR


CORTON - CLOS DU ROI GRAND CRU 2016 (DOMAINE CHANDON DE BRIAILLES)


SEC | ROUGE | 2021>2035 | 182 €


19/20


Avec son raffinement ultime, son tannin sur un nuage et une intensité de saveurs inimitable, c’est l’une des expressions les plus aériennes du pinot noir alors que le corton n’a pas cette réputation en dehors de ce climat.
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BOURGOGNE


EXPRESSION DU TERROIR


GEVREY-CHAMBERTIN PREMIER CRU POISSENOT 2016 (DOMAINE HUMBERT FRÈRES)


SEC | ROUGE | 2021>2030 | NC


18/20


Bouche saline, vin très réussi, tout en élégance. Superbe fin de bouche incroyablement longue.
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BOURGOGNE


NOUS A ÉMUS


GIVRY PREMIER CRU CLOS JUS 2016 (DOMAINE GÉRARD MOUTON)


SEC | ROUGE | 2019>2024 | 19 €


17/20


C’est le plus flatteur des clos-jus du millésime. Très floral, vertical et élégant, complexe, long, c’est un beau premier cru. 
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BOURGOGNE


NOUS A ÉMUS


GIVRY PREMIER CRU CLOS SALOMON 2016 (DOMAINE DU CLOS SALOMON)


SEC | ROUGE | 2019>2023 | 21,50 €


17/20


Magnifique rouge très profond, poivré avec des arômes de cassis, c’est l’alliance du plaisir et de la complexité. Ce millésime lui sied à merveille. 
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BOURGOGNE


EXPRESSION DU TERROIR


LATRICIÈRES-CHAMBERTIN GRAND CRU 2016 (DOMAINE DAVID DUBAND ET FRANÇOIS FEUILLET)


SEC | ROUGE | 2023>2033 | 250 €


18/20


Il s’inscrit parfaitement dans l’esprit latricières, avec la sensation minérale unique de ce terroir sur les calcaires. Finale fraîche, florale, de grande classe. 
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BOURGOGNE


EXPRESSION DU TERROIR


MAZIS-CHAMBERTIN GRAND CRU 2016 (DOMAINE PHILIPPE NADDEF)


SEC | ROUGE | 2023>2033 | 150 €


18,5/20


Tannin d’une finesse rare, bouche voluptueuse, tout en délicatesse. Finale envoûtante, aérienne. C’est l’un des grands mazis de ce millésime qui a favorisé ce climat.
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BOURGOGNE


NOUS A ÉMUS


POUILLY-FUISSÉ AUX CHAILLOUX 2016 (DOMAINE JEAN-PIERRE SEVE)


SEC | BLANC | 2019>2023 | 15 €


17/20


Superbe vin, crémeux, sapide, frais, beaucoup de relief. C’est une très belle bouteille, du début à la fin et l’un des meilleurs rapports qualité-prix de l’appellation.
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BOURGOGNE


NOUS A ÉMUS


POUILLY-FUISSÉ LES QUARTS MONOPOLE 2016 (CHÂTEAU DES QUARTS)


SEC | BLANC | 2019>2024 | 35,98 €


17/20


Très floral, des notes de muguet en attaque, la bouche est d’une précision remarquable et d’une très belle profondeur. Joli travail dans l’élégance. 
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BOURGOGNE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


POUILLY-FUISSÉ EN CARMENTRAN 2016 (DOMAINE CORDIER PÈRE ET FILS)


SEC | BLANC | 2020>2025 | 40 €


18/20


Une aromatique complexe et intéressante, trame serrée, expressive, il est taillé pour la garde. 
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BOURGOGNE


EXPRESSION DU TERROIR


RULLY PREMIER CRU LES CLOUX 2016 (DOMAINE CLAUDIE JOBARD)


SEC | BLANC | 2018>2023 | 18.50 €


16/20


Dernier millésime de Claudie sur un cru dont elle suivait la vigne et achetait les raisins depuis dix ans. Le vin est brillamment gourmand, avec une fraîcheur fruitée remarquable.
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BOURGOGNE


EXPRESSION DU TERROIR


SAINT-AUBIN PREMIER CRU LES MURGERS DES DENTS DE CHIEN 2015 (JEAN-CLAUDE BACHELET)


SEC | BLANC | 2018>2027 | NC


17,5/20


Grand style pour ce vin qui approche une définition de grand cru, par sa structure et son aromatique qui se dessine.
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CHAMPAGNE


EXPRESSION DU TERROIR


CHAMPAGNE LA CÔTE FARON GRAND CRU NM (JACQUES SELOSSE)


BRUT | BLANC | 2018>2019 | 111 €


19,5/20


Intense et très pur, le nez ondoie entre les arômes de craie et des touches cerisées. La bouche d’une grande plénitude, avec sa puissance tout en percussion, constitue une forme de perfection stylistique.
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CHAMPAGNE


NOUS A ÉMUS


CHAMPAGNE ESPRIT DE VICTORIA BLANC DE BLANCS 2010 (JOSEPH PERRIER)


EXTRA-BRUT | BLANC | 2018>2023 | 75 €


17/20


Fruité et élégant, grand raffinement délicat, allonge pure, souplesse indéniablement élégante, voire effectivement royale. 
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CHAMPAGNE


EXPRESSION DU TERROIR


CHAMPAGNE DÉGORGEMENT TARDIF 2002 (CHAMPAGNE JACQUESSON)


BRUT | BLANC | 2018>2030 | 160 €


18/20


Vineux, profond, très ample, ce grand champagne de structure et de corps exprime également une palette aromatique complexe, d’un raffinement superbe. 
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CHAMPAGNE


NOUS A ÉMUS


CHAMPAGNE ROSÉ VINOTHÈQUE 2012 (VEUVE FOURNY)


EXTRA-BRUT | ROSÉ | 2018>2022 | 49 €


18/20


Subtil et magistral, profond et aérien, allonge brillante, d’une persistance infinie et d’une délicatesse inouïe.
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CHAMPAGNE


EXPRESSION DU TERROIR


CHAMPAGNE GRAND CRU MARIE LANCELOT BLANC DE BLANCS 2012 (CHAMPAGNE LANCELOT-PIENNE)


BRUT | BLANC | 2018>2021 | 42 €


18/20


Pureté crayeuse, avec une énergie parfaitement vêtue. On est dans la quintessence de Cramant.
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CHAMPAGNE


EXPRESSION DU TERROIR


CHAMPAGNE CRU L’AVIZOIZE BLANC DE BLANCS 2012 (CHAMPAGNE AGRAPART ET FILS)


EXTRA-BRUT | BLANC | 2018>2022 | 79 €


18/20


Construction à la fois dense et élégante, on reste séduit par la finale persistante avec une rétro-olfaction sur la brioche relevée par de jolis amers.
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CHAMPAGNE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


CHAMPAGNE LES SOUS NM (CHAMPAGNE LALLIER)


BRUT | BLANC | 2018>2022 | NC


18/20


Cette parcelle 100 % pinot noir mûrit une semaine après la plupart des crus. On en apprécie l’équilibre plein entre la maturité et l’acidité avec une intensité élégante très sapide. Grand avenir !
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JURA


EXPRESSION DU TERROIR


ARBOIS LES BRUYÈRES VIN JAUNE 2011 (DOMAINE ANDRÉ ET MIREILLE TISSOT - STÉPHANE TISSOT)


SEC | BLANC | 2018>2025 | 58 €


17/20


Le soleil à son zénith réchauffe les argiles de ce terroir exposé plein sud et forge un jaune généreux et profond, toujours sur la puissance, avec des notes de tourbe, d’amande, d’épices fines. Profondeur exquise !
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LANGUEDOC


UNE RÉVÉLATION


FAUGÈRES NATUR’A 2017 (LES FUSIONELS)


SEC | ROUGE | 2018>2021 | 8 € | [image: ]


16/20


Une nouvelle cuvée qui exprime le terroir du domaine, sans aucun artifice d’élevage. Le vin n’a connu que la cuve, mais le charme opère ici aussi, un rouge de très grande gourmandise. Un des meilleurs rapports qualité-prix de France, tout simplement.
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LANGUEDOC


UNE RÉVÉLATION


FITOU L’ACCORD PARFAIT 2015 (LES MAÎTRES VIGNERONS DE CASCASTEL)


SEC | ROUGE | 2018>2025 | 10,50 €


16,5/20


Une pure merveille : un mélange d’exubérance et de raffinement. Très beau fruit, notes épicées, fleuries, que l’on retrouve dans une bouche ample, aux tannins frais et soyeux, harmonieuse, longue et équilibrée. 
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LANGUEDOC


EXPRESSION DU TERROIR


LANGUEDOC 2016 (DOMAINE CHRISTOPHE PEYRUS)


SEC | ROUGE | 2018>2023 | 20 €


17,5/20


Splendide languedoc pic saint-loup au sommet de cette appellation. Tannin superbement élégant, finale lardée, fumée aérienne. Une ode à la délicatesse.
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LANGUEDOC


UNE RÉVÉLATION


LANGUEDOC 2016 (DOMAINE SAINT-SYLVESTRE)


SEC | BLANC | 2018>2020 | 21 €


17,5/20


On est ici dans la cour des plus grands blancs de France, une finale exceptionnelle, d’une classe folle. Racée, équilibre parfait, sensation tactile avec toute la délicatesse attendue.
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LANGUEDOC


UNE RÉVÉLATION


LANGUEDOC-GRÉS DE MONTPELLIER ÉPOPÉE 2016 (LE CHAI D’ÉMILIEN)


SEC | ROUGE | 2018>2024 | 13 €


16/20


Grand charme aromatique et en bouche un vrai sens du tannin dans ce vin. Arômes de fruits rouges, d’agrume, d’orange sanguine. Un futur grand de demain.
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LANGUEDOC


EXPRESSION DU TERROIR


MINERVOIS-LA-LIVINIÈRE GRAND VIN 2016 (CHÂTEAU SAINTE-EULALIE)


SEC | ROUGE | 2018>2025 | 22 €


16,5/20


On adore le nez puissant et sophistiqué à la fois, fruité, minéral, floral, mentholé, la bouche profonde, fraîche, avec une trame harmonieuse et une grande persistance. Superbe. 
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LANGUEDOC


VIN QUI CONFIRME


IGP D’OC MAS DU SALAGOU CINÉRITE 2016 (CLOS DES CLAPISSES)


SEC | ROUGE | 2018>2024 | 20 €


17/20


Un équilibre superbe. Nez profond, doté d’un grand fruit mûr sans perdre de fraîcheur, des notes de violette, réglisse et silex, bouche voluptueuse, aromatique et tendue par une excellente fraîcheur. 
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LANGUEDOC


EXPRESSION DU TERROIR


SAINT-CHINIAN JE ME SOUVIENS 2015 (CLOS BAGATELLE)


SEC | ROUGE | 2018>2025 | 45 €


17/20


Essentiellement mourvèdre. Plus en largeur que ne l’est la-terre-de-mon-père, nuances délicates de fruits rouges mais la dominante est les fruits noirs, la réglisse sous toutes ses formes. Finale longue.
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LANGUEDOC


VIN QUI CONFIRME


VIN DE FRANCE PLÔ GRAND BÂTARD SYRAH – CHENIN BLANC 2015 (PLÔ ROUCARELS)


SEC | ROUGE | 2018>2024 | 24 €


16,5/20


J’adore la complexité et le raffinement du nez, violette, résineux, café, fruits noirs et menthe douce, la bouche savoureuse, avec une trame serrée et fondante, beaucoup d’arômes, de saveurs et de vivacité. 
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PROVENCE


NOUS A ÉMUS


IGP DES ALPILLES 2016 (DOMAINE DE TRÉVALLON)


SEC | BLANC | 2018>2028 | 72 €


18/20


Sophistiqué, ample, dans cet assemblage chaque cépage s’insère comme une pierre précieuse dans un écrin. Remarquable. De grande garde.
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PROVENCE


BANDOL 2009 (CHÂTEAU VANNIÈRES)


SEC | ROUGE | 2018>2030 | 41 €


18/20


Pleinement épanoui, il démontre la capacité d’évolution des vins du domaine. Complexe, harmonieux, intemporel. Admirablement bien construit, sa nature racée et solaire est émouvante.
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PROVENCE


NOUS A ÉMUS


BANDOL L’IRRÉDUCTIBLE 2013 (DOMAINE DE LA BÉGUDE)


SEC | ROSÉ | 2018>2022 | NC


18/20


Miel, orange confite, notes florales et salines, d’une complexité à la fois ancrée et aérienne. Intemporel et tout juste superbe. Loin d’avoir dit son dernier mot et bien plus qu’un simple rosé : un grand vin.
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PROVENCE


NOUS A ÉMUS


CÔTES DE PROVENCE LA CHAPELLE DE SAINTE ROSELINE 2013 (CHÂTEAU SAINTE-ROSELINE)


SEC | ROUGE | 2018>2030 | 45,90 €


17/20


Il n’a pas bougé. Un jus superbe. Très bien élevé. Un modèle d’équilibre entre boisé, fruit, jeunesse et potentiel de garde. Voluptueux et frais, long et racé, il est rempli d’une fougue désarmante. 
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PROVENCE


EXPRESSION DU TERROIR


CÔTES DE PROVENCE CUVÉE PRESTIGE CAROLINE 2016 (CLOS CIBONNE)


SEC | ROSÉ | 2018>2025 | 22 €


17,5/20


Frais, long, ample, bien construit, il exprime ses arômes délicats autour d’une palette nuancée de notes florales, orange confite, agrumes, pêches, épices douces. Cet ovni très exquis est de grande garde.
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PROVENCE


NOUS A ÉMUS


CÔTES DE PROVENCE 2016 (CHÂTEAU MALHERBE)


SEC | BLANC | 2018>2028 | 35 €


17/20


Il s’affiche avec beaucoup de style. Complexité, longueur en bouche, bâti sur un beau volume raffine qui fait penser à la peinture classique japonaise. Un vin assez incroyable qui saura vieillir avec classe.
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ROUSSILLON


UNE RÉVÉLATION


IGP DES CÔTES CATALANES LLUM 2017 (DOMAINE LE ROC DES ANGES)


SEC | BLANC | 2018>2026 | 20,60 €


18/20


Large, expressif, il s’impose comme une évidence, tout en gardant une élégante retenue. Long, équilibré, il ne cherche pas à être autre chose que lui-même. Un vin juste, personnel, admirable.
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ROUSSILLON


NOUS A ÉMUS


RIVESALTES AMBRÉ 1948 (DOMAINE DE RANCY)


DOUX | AMBRÉ | 2018>2040 | 260 €


19,5/20


Exceptionnel. Du haut de ses 70 ans, il nargue avec une fraîcheur et une complexité hors normes. Beau, frais, long, il incarne élégance et classe. Un vin émouvant. 
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SAVOIE-BUGEY


NOUS A ÉMUS


VIN DE SAVOIE MONDEUSE - LES GRANGES TISSOT 2015 (DOMAINE LA COMBE DES GRAND’VIGNES)


SEC | ROUGE | 2018>2022 | 17 €


16/20


Concentrée, précise, suave, livrant des notes de fruits noirs intenses et un grain serré, cette mondeuse remplit de joie : elle a l’éclat de l’évidence.
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SUD-OUEST


VIN QUI SURPREND


GAILLAC VIN DE L’OUBLI 2005 (MICHEL ISSALY)


DOUX | BLANC | 2018>2030 | 42 €


17,5/20


Vin hors norme, d’une complexité rare, pour amateur de très grands vins de voile et de sensation forte, pour terminer un repas, il est presque impossible de goûter un autre vin, après un verre de cette cuvée. 
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SUD-OUEST


VIN QUI CONFIRME


JURANÇON AU CAPCÉU 2016 (CAMIN LARREDYA)


MOELLEUX | BLANC | 2018>2028 | 27 €


17/20


Nez explosif, d’une grande pureté de fruits, sur la mirabelle, un joli sucre bien intégré se marie à une superbe finale amère. Millésime après millésime ce vin signe toujours une des réussites de l’appellation.
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SUD-OUEST


VIN QUI CONFIRME


JURANÇON VENDANGES TARDIVES 2016 (DOMAINE VIGNAU LA JUSCLE)


LIQUOREUX | BLANC | 2018>2028 | 28 €


17,5/20


Véritable salade de fruit, ananas, pêche. La bouche est pleine, vive, riche, avec un grand naturel et pureté de fruit. Le liquoreux superlatif de la région. 
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SUD-OUEST


NOUS A ÉMUS


MADIRAN MONTUS XL 2000 (CHÂTEAU MONTUS - CHÂTEAU BOUSCASSÉ)


SEC | ROUGE | 2018>2026 | NC


18/20


Nez complexe, épicé, cèdre, bouche d’une race, d’une sève et d’une densité incroyables. Unique dans la région. 
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SUD-OUEST


NOUS A ÉMUS


SAINT-MONT VIGNES PRÉPHYLLOXÉRIQUES 2016 (PRODUCTEURS PLAIMONT)


SEC | ROUGE | 2018>2026 | ENV. 56 €


18/20


Le nez est infusé, épicé, il présente une impression de maturité, sans excès. On croque dans le fruit avec une densité de matière incroyable et une superbe texture. Un des plus grands vins rouges du sud-ouest. 
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VALLÉE DE LA LOIRE


VIN QUI CONFIRME


BOURGUEIL LE GRAND CLOS 2016 (DOMAINE YANNICK AMIRAULT)


SEC | ROUGE | 2022>2040 | 15 €


17,5/20


Encore dans ses langes, ce vin impressionne par son intensité, sa texture soyeuse, avec une fermeté derrière qui étire la bouche. On est dans le registre de la plénitude.
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VALLÉE DE LA LOIRE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


CHINON CLOS DE LA DIOTERIE 2015 (DOMAINE CHARLES JOGUET)


SEC | ROUGE | 2018>2028 | 34 €


17/20


Encore marqué par son élevage, ce vin se détend progressivement pour entamer un joli refrain soyeux, profond et frais avec une vibration finale exquise. C’est l’un des vins du millésime.
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VALLÉE DE LA LOIRE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


MUSCADET SÈVRE-ET-MAINE CLISSON 2014 (DOMAINE BRÉGEON)


SEC | BLANC | 2018>2032 | 13 €


16,5/20


À carafer absolument trois heures avant le service, pour mettre en valeur cette complexité iodée parfaitement ciselée avec une finale digne d’un grand cru de Chablis !





[image: ]


VALLÉE DE LA LOIRE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


SANCERRE LES AMOUREUSES 2016 (DOMAINE FRANÇOIS CROCHET)


SEC | BLANC | 2019>2036 | ÉPUISÉ


18/20


L’un des vins du millésime avec une intensité aromatique et une profondeur juteuse avec ce qu’il faut de tension.
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VALLÉE DE LA LOIRE


EXPRESSION DU TERROIR


SANCERRE LES DENISOTTES 2017 (DOMAINE CLAUDE RIFFAULT)


SEC | BLANC | 2018>2028 | 25 €


17/20


Grande complexité en bouche avec de la chair et de la percussion.
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VALLÉE DE LA LOIRE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


 SAUMUR CLOS ROMANS 2017 (DOMAINE DES ROCHES NEUVES)


SEC | BLANC | 2018>2029 | 51 €


18/20


À la fois onctueux et vibrant, ce vin gagne en complexité au fur et à mesure qu’il est dans le verre et possède une envolée très lyrique dans la gamme des chenins de légende.
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VALLÉE DE LA LOIRE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


SAUMUR-CHAMPIGNY LISAGATHE 2015 (CHÂTEAU DU HUREAU)


SEC | ROUGE | 2018>2034 | 20 €


18/20


Renversant de soyeux et de profondeur, ce 2015 est l’une de nos émotions de l’année, et cela fait 3 ans que nous adorons ce vin.
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VALLÉE DE LA LOIRE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


SAUMUR-CHAMPIGNY CLOS MOLETON 2014 (DOMAINE ARNAUD LAMBERT)


SEC | ROUGE | 2018>2044 | 23 €


17,5/20


On sent une belle densité dès que l’on plonge le nez dans le verre. La bouche offre une texture subtile à la fois enrobante et soyeuse, avec un grain de tannin très pur et un fruit quasi aérien. Frisson tannique garanti.
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VALLÉE DE LA LOIRE


EXPRESSION DU TERROIR


VIN DE FRANCE CLOS DE VENISE 2016 (DOMAINE DE LA TAILLE AUX LOUPS)


SEC | BLANC | 2018>2048 | NC


18/20


Maturité bien soutenue par une colonne vertébrale minérale très vibrante avec beaucoup de tonicité et une finale saline stylée.
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VALLÉE DU RHÔNE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


BEAUMES DE VENISE 2016 (DOMAINE DES BERNARDINS)


SEC | ROUGE | 2018>2027 | 10,20 €


16,5/20


Nez de cassis, garrigue, petit fruits rouges. Bouche charnue, intense, très bonne allonge. Très joli vin en devenir.
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VALLÉE DU RHÔNE


UNE RÉVÉLATION


CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE 2015 (DOMAINE EDDIE FÉRAUD)


SEC | ROUGE | 2020>2028 | 25 €


17/20


Nez complexe, raffiné. Bouche fine, ample, pulpeuse, rétro-olfaction pure sur les fruits. Bonne concentration. Finale tapissante, tannins parfaitement enrobés. Vin très élégant.
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VALLÉE DU RHÔNE


EXPRESSION DU TERROIR


CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE HAUTS LIEUX 2015 (DOMAINE DE LA VIEILLE JULIENNE)


SEC | ROUGE | 2020>2034 | 62 €


17,5/20


Nez en retrait aujourd’hui, parfumée, poivre. Ample, soyeux, tannins de dentelle. Grand allonge sur la violette. Vin raffiné.
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VALLÉE DU RHÔNE


NOUS A ÉMUS


CONDRIEU JARDIN SUSPENDU 2016 (PIERRE-JEAN VILLA)


SEC | BLANC | 2018>2026 | NC


17/20


Fruité très pur, ciselé, la bouche est tout aussi fraîche, épurée, avec un retour sur l’abricot frais très savoureux en finale. Belle épaisseur pour ce vin qui a su préserver une grande finesse.
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VALLÉE DU RHÔNE


EXPRESSION DU TERROIR


CÔTE RÔTIE CÔTE BRUNE 2015 (DOMAINE CORINNE ET JEAN-PAUL JAMET)


SEC | ROUGE | 2025>2045 | NC


20/20


Tout en fleurs à ce stade, puissant, rigoureux, le tannin est d’une définition idéale dans sa fraîcheur et son enrobage, les nuances de graphite et de sel allongent la finale, elle est parfaite, tout en profondeur.
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VALLÉE DU RHÔNE


A METTRE DANS NOTRE CAVE


GIGONDAS LE CLAUX 2016 (CHÂTEAU DE SAINT-COSME)


SEC | ROUGE | 2018>2028 | 60 € | [image: ]


16,5/20


Bel élevage. Bouche enrobée. Finale puissante, structurée, retour élégant. Beau vin
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VALLÉE DU RHÔNE


EXPRESSION DU TERROIR


HERMITAGE L’ERMITAGE 2015 (DOMAINE JEAN-LOUIS CHAVE)


SEC | ROUGE | 2025>2045 | NC


20/20


Racé, profond, encore discret dans ses parfums de fruits frais au nez, la bouche offre un fruité plus mûr (fraise et cerise), de la tension, de la salinité, un équilibre magique. La signature de la finale est très bessards.
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VALLÉE DU RHÔNE


VIN QUI SURPREND


TAVEL LIBIAMO 2016 (DOMAINE MABY)


SEC | ROSÉ | 2018>2022 | 17,30 €


16/20


Vin puissant et gourmand, sur les fruits mûrs, la griotte, les cerises à l’eau-de-vie et la réglisse. Il pulvérise les idées reçues sur les rosés. À goûter d’urgence !
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VALLÉE DU RHÔNE


NOUS A ÉMUS


IGP DU VAUCLUSE L’INOPINÉ 2016 (DOMAINE DE MASLAURIS)


SEC | ROUGE | 2018>2025 | 16 €


16/20


Il a pulvérisé la dégustation des IGP Sud-Est et Méditerranée. Du fruit, des tannins ultra mûrs, une bouche suave, une intensité et une longueur superbe. À acheter d’urgence.
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LES 10 AOP/IGP LES PLUS EN FORME CETTE ANNÉE






Grâce à une mobilisation des producteurs, grâce à l’excellence de vignerons francs-tireurs ou à la bienveillance de dame nature dans le dernier millésime, ces dix appellations ou indications géographiques protégées nous ont semblé particulièrement intéressantes pour les amateurs cette année.
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LES 10 AOP/IGP LES PLUS EN FORME CETTE ANNÉE






L'APPELLATION DE L’ANNÉE 


 


 


MINERVOIS LA LIVINIÈRE





 



Depuis 1999 existe au sein du minervois l’appellation communale la-livinière, née de la volonté de deux hommes, Maurice Piccinini (président à l’époque de la cave coopérative de La Livinière) et Roger Piquet (propriétaire du Château de Gourgazaud), qui avaient pressenti l’originalité des vins produits dans cette zone. Située au pied de la Montagne Noire, au nord-est de Carcassonne, avec un terroir, le Petit-Causse, véritable mosaïque de sols (calcaires, grès, marnes, schistes..), un climat ensoleillé, chaud et sec, une faible pluviométrie, des nuits très fraîches, trois cépages principaux, syrah, grenache, mourvèdre, qui s’acoquinent avec des cépages plus anciens, cette appellation, pour un vignoble de 400 hectares en production répartis sur six communes, regroupe 42 domaines et deux caves coopératives. Les fortes amplitudes thermiques entre jour et nuit profitent à la lente maturation des raisins et donc à l’équilibre des vins. Grâce à la grande diversité des sols, les vins produits proposent de multiples facettes. La règle est un élevage de 15 mois minimum, peu importe le logement. La patte des vignerons contribue aussi à l’originalité et à la personnalité de chacun des différents domaines.


Il y a encore quelques millésimes la tendance était à produire des vins très puissants avant tout, profonds, gras et denses. Certes, nombre de crus présentent encore cette typicité, mais les élevages étant de mieux en mieux maîtrisés, l’altitude aidant à chercher de la puissance tout en gardant de la fraîcheur, on en vient à des vins plus tendus, alliant puissance et élégance. Cette tendance était particulièrement évidente dans les derniers millésimes dégustés, 2015 et 2016.


La réussite de cette appellation, qui organise chaque année le trophée Livinage récompensant ses neuf cuvées ambassadrices, donne des idées à d’autres terroirs du minervois, notamment le terroir de Laure, pour revendiquer leur propre appellation communale. À suivre.


Hélène Durand
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LES 10 AOP/IGP LES PLUS EN FORME CETTE ANNÉE


 


 






FRONSAC ET CANON-FRONSAC





 



Ce n’est pas sans raison que le peintre libournais René Princeteau séjourna à la fin de sa vie dans le Fronsadais. Il admirait cette lumière si particulière sur les vignes et les bosquets, descendant le long des coteaux jusqu’aux confluents de l’Isle et la Dordogne, là où résident les grands terroirs viticoles de fronsac et canon-fronsac qui couvrent 1 003 hectares : le calcaire à astéries prédomine sur le tertre et les plateaux. La molasse du Fronsadais marque les côtes et les combes. Cette typicité est accentuée par le relief. Le professeur Henri Enjalbert en parlait comme du « berceau historique des grands Bordeaux du Libournais », le qualifiant de « coteau sacré de la région », à telle enseigne qu’au XVIIIesiècle, les vins de Fronsac étaient plus réputés que ceux de Saint-Emilion et Pomerol. La crise du phylloxéra affaiblit considérablement le vignoble de cette région. Depuis plus d’une décennie, sans tapage, vignerons historiques, amateurs investisseurs et Chinois « enmerlotés » reviennent sur le devant du bouchon : la pugnacité et la volonté de mieux faire s’observent de millésime en millésime, avec un souci d’une agriculture durable où le sol devient la mesure de toute chose. On trouve une grande cohérence sur tous les derniers millésimes, avec un 2017 de superbe tenue car le gel s’est montré moins sévère que dans les appellations voisines de la rive droite. 2016 et 2015 sont également très homogènes. Il existe un excellent groupe de viticulteurs qui à l’image des Châteaux Barrabaque, Canon-Pécresse, Cassagne Haut-Canon-La Truffière, Clos du Roy, Dalem, La Dauphine, La Rivière, Fontenil, Gaby, Grand Renouil, Haut-Carles, Haut-Mazeris, La Rousselle, La Vieille Cure, Les Trois Croix, Moulin Haut-Laroque, Moulin Pey-Labrie, Plain-Point, Villars, Vrai-Canon Bouché, tracent leurs sillons, en privilégiant, la concentration dans la subtilité, sans les excès chocolatés du merlot trop démonstratif. De plus, les vins évoluent parfaitement dans le temps : le 1944 du Moulin Haut-Laroque, le 1985 de Haut-Canon-La-Truffière, le 1990 de Grand Renouil, Le 2001 de La Dauphine dégustés ces derniers mois ont surpris favorablement par leur tenue et leur aptitude à truffer qui signe tous les grands vins du Libournais. Cerise sur le merlot, tous ces crus sont à d’excellents rapports qualité/prix.


Denis Hervier
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LIMOUX





 



Limoux, avec sa blanquette, méthode ancestrale ou non, est la patrie des premiers vins effervescents de l’histoire, puisque son origine remonte au XVIesiècle (le champagne n’a qu’à bien se tenir), c’est aussi une appellation obtenue en 1938 qui la positionne comme l’une des plus anciennes AOC de France et la plus ancienne du Languedoc. Au cœur du pays cathare, elle s’étend sur 7 800  hectares, 41 communes regroupées dans quatre terroirs bien distincts, celui d’Autan, très central, le Méditerranéen, le plus à l’Est, l’Océanique, qui jouxte les Malepère, et le Haute-Vallée, proche des Pyrénées. Ces quatre terroirs ont des variantes dans l’altitude, la moyenne des précipitations, la chaleur, qui permettent à certains cépages de mieux s’exprimer et qui donnent toute leur typicité aux différents vins produits. Sur ce territoire cinq AOC cohabitent, chacune régie par une charte de production stricte. Les effervescents : la blanquette de Limoux, qui doit comporter au minimum 90 % de mauzac, cépage originel, et qui ne souffre plus de la mauvaise image de « mousseux pour grands-mères qui donne mal à la tête », la méthode ancestrale, 100 % mauzac, pour les nostalgiques car son pourcentage de sucres résiduels la positionne particulièrement à contre-courant de la tendance actuelle, le crémant de Limoux, qui dépasse maintenant en production la blanquette, avec pour cépages principaux chardonnay et chenin. Les tranquilles, limoux blancs, avec une obligation d’élevage en fûts de chêne et une restriction aux seuls cépages chardonnay, mauzac et chenin, et enfin les limoux rouges. 


À Limoux, les domaines régis par des « vignerons à l’ancienne » se font pour certains sacrément bousculer par la nouvelle génération (jeunes prenant les rênes de l’exploitation familiale ou nouveaux venus), ambitieuse, passionnée, enthousiaste, innovante, conquérante, mais aussi par des caves coopératives sérieuses, dynamiques, ou des investisseurs venus d’autres régions, principalement le bordelais, qui ne lésinent pas sur les moyens et les objectifs à atteindre. 


Résultat, une appellation attachante, éminemment sympathique, authentique, en pleine progression, qui n’a plus rien à voir avec l’image dépassée qui lui collait à la peau il n’y a pas si longtemps. Les bulles de Limoux, qui fêtent cette année les 80 ans de leur reconnaissance en appellation, ont un bon positionnement prix et surfent sur la vague mondiale de l’engouement pour les vins effervescents. L’avenir leur sourit et on a envie que ça se sache !


Hélène Durand
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GIGONDAS





 



Est-il vraiment nécessaire de rappeler l’extraordinaire situation du cru ? Presque 1 200 hectares sur le village éponyme, au cœur du Vaucluse, l’appellation gigondas trouve ses limites naturelles dans la roche et les eaux qui la bordent. Les dentelles à l’est, la rivière Ouvèze à l’ouest, le Trignon au nord et les collines des dentelles au sud, voilà les frontières d’un vignoble où le grenache s’impose avec classe, complété par la syrah et le mourvèdre.


Si l’on s’arrête à cette description sommaire, l’on comprend aisément pourquoi Gigondas est souvent comparé à Châteauneuf-du-Pape, l’autre pays du grenache. Cette vision « anglo-saxonne », qui résume l’appellation au cépage, est un rempart infranchissable pour quiconque souhaite découvrir les grands vins en dentelles de Jucunditas.


Les derniers millésimes 2015 et 2016 sont d’excellents professeurs si l’on souhaite comprendre le style et l’originalité des vins de gigondas. Réputée caniculaire, l’année 2015 a commis des dégâts dans la vallée, engendrant des vins au profil souvent chaleureux. Tandis qu’en altitude, sur les coteaux marno-calcaires exposés ouest/nord-ouest, une aération salutaire, caractéristique du cru, a maintenu les équilibres pour enfanter un millésime d’anthologie. Et c’est peu dire. Les vins affichent un tel raffinement que le grenache semble trahir, une fois de plus, ses frères d’en bas pour se rapprocher de son cousin d’en haut, le pinot. Ce profil cristallin, les vignerons le connaissent bien. C’est pour ce type de vin, qu’en 2016 ils ont attendu patiemment, non sans crainte, les pluies salvatrices de septembre. Si les quantités sont plus faibles, la qualité est tout aussi remarquable de finesse et d’équilibre. 


Comme il existe des dentelles au crochet, à l’aiguille ou à la main, il existe autant de styles de gigondas qui séduiront forcément les plus réticents. Du jeune et pulpeux Mas des Restanques au référent Château Saint-Cosme, gigondas déploie un arsenal de styles qui partagent tous le même gène d’altitude. Que ce soit en élevage chez Tardieu-Laurent ou en biodynamie chez Montirius, chaque philosophie est au service du vin, pour le plus grand plaisir des amateurs de vins fins.


Olivier Borneuf
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COTEAUX DU LYONNAIS





 



Nous devrions lire coteaux (du) lyonnais tant cette jeune appellation, reconnue AOC seulement en 1984, regorge de surprises. Installée sur 49 communes, l’appellation est délimitée au nord par les vallées de la Turdine et de l’Azergues, au sud par la vallée du Giers, à l’ouest par les monts du Lyonnais et à l’est par le Rhône et la Saône. Ces frontières singulières sont à l’origine d’une mosaïque géologique remarquable. Des marnes calcaires au nord-est, en passant par les roches granitiques, jusqu’aux dépôts morainiques au sud-est, les vignerons ont l’embarras du choix. Quant au relief, il suffit d’imaginer un tissu de soie froissé pour apprécier la multitude d’expositions qui ondule le territoire de 200 à 550 m d’altitude.


Fort de cette situation hybride, qui fait dire à Régis Descotes, vigneron emblématique de l’appellation, qu’il n’appartient ni au Beaujolais ni à la vallée du Rhône, les coteaux-du- lyonnais offre une gamme de vins qui ne se limite pas aux seuls cépages officiels gamay et chardonnay… Et pour cause, les variations climatiques, qu’elles soient océaniques ou continentales, réservent une place privilégiée à d’autres cépages. Syrah, viognier et pinot noir sont le trio gagnant, que l’on retrouve sous la mention Vin de France à défaut d’être autorisés – pour l’instant ? – dans l’appellation coteaux-du-lyonnais.


C’est la première fois que le guide sélectionne les vins de la région, mais ce n’est pas ce qui a motivé notre choix pour ce palmarès. La qualité des derniers millésimes est incontestable et l’homogénéité de la production devrait être un modèle pour nombre d’appellations. Cette réussite repose sur l’implication de tous les acteurs. De la coopérative Agamy jusqu’aux producteurs locaux, à l’instar de Franck Décrenisse, ou plus récemment installés, comme Guillaume Clusel, les coteaux-du-lyonnais font preuve d’un dynamisme contagieux. 


Quant à la qualité, les blancs, représentés par le chardonnay puis le viognier, sont de sérieuses alternatives à leurs illustres voisins. Les rouges, dominés par le gamay suivi par la syrah, affichent des personnalités bien trempées, aux rapports-qualités prix imbattables. Si nous ne devions retenir qu’un vin, symbole de cette appellation métissée, nous choisirions un assemblage syrah-gamay comme seuls les coteaux-du-lyonnais savent en produire.


Olivier Borneuf
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ARBIN, LA SAVOIE VOIT ROUGE





 



Oubliées les cimes enneigées, la Savoie muscle son jeu et voit la vie en rouge. Certes, la production de vins rouges est encore minoritaire dans cette région : elle avoisine les 20 % et laisse encore toute la place aux blancs. Mais la qualité est réelle et la progression de ces vins mérite un éclairage attentif.


Dans la Combe de Savoie, aux portes de Chambéry, la petite commune d’Arbin abrite un cru prolifique, témoin du renouveau des vins de la région. La mondeuse noire, une variété parente de la syrah, colonise les coteaux accrochés aux flancs de la Savoyarde. On y trouve des sols blancs assez calcaires et marneux, mais également des terres plus sombres, ferrugineuses et argileuses et des schistes par endroit. Ce sont 45 hectares de vignes, classées en appellation depuis 1973, qui donnent ces vins colorés et charnus aux accents épicés, lardés et à la fraîcheur anisée.


Déguster une mondeuse est à la fois la promesse d’un ailleurs et la résonance d’un « déjà-bu ». Par ses notes poivrées et lardées, sa texture veloutée, on y retrouve une certaine tonalité rhodanienne. On glisse aussi vers un horizon nouveau lorsque des textures fines et juteuses croisent vigueur et croquant, capables de vieillir à merveille.


Aujourd’hui les bons faiseurs tiennent la corde : le Domaine Louis Magnin est sans doute le plus réputé, centrant désormais ses efforts sur deux mondeuses, dont une cuvée d’une joliesse réjouissante, la fille-d’arbin. Le genre de vin frais et gourmand qui ouvre des perspectives sur un terroir jusque-là méconnu. Yann Pernuis au Château de Mérande se pose en outsider, livrant une vision aboutie de la mondeuse, dans une optique de vin de garde. Fabien Trosset monopolise un tiers d’Arbin, c’est donc un rouage essentiel qui manie jeunes vignes et très vieux plants quasi centenaires, détaillant les différents visages du cépage, entre carrure d’athlète et texture délicate. Le Domaine André et Michel Quenard profile aussi une mondeuse profonde et précise, dans un style épicé savoureux. Enfin, Louis Trosset perpétue un style traditionnel sans élevage en fûts : ses cuvées vont crescendo en fonction de l’âge des vignes et tracent les contours du cépage et du cru avec conviction.


Reste un argument de poids : le prix. Largement abordables, ces rouges d’Arbin raviront l’amateur éclairé comme le curieux qui découvriront avec plaisir un autre versant du vignoble savoyard.


Véronique Raisin






[image: ]








LES 10 AOP/IGP LES PLUS EN FORME CETTE ANNÉE





 


 



COLLIOURE, DE BLANC ET DE VERMEIL





 



Le village de Collioure se love dans un paysage de carte postale. Avec sa citadelle historique plongeant ses fortifications dans les vagues de la Méditerranée, ses maisons en pierre et ses ruelles étroites, c’est un des plus beaux villages de France. Moins connus sont les vins secs de Collioure, des blancs, rosés et rouges de caractère, qui déploient dans le verre une finesse et une nervosité inattendues pour un vignoble si méridional. 


Ces vins sont issus d’un paysage de contrastes où climat et terroir font naître un équilibre comme sur un fil de rasoir. L’AOP s’étire sur presque 600 hectares, en bord de mer, à flanc de colline du massif pyrénéen. La vigne s’y organise en petites terrasses à pierres sèches, nées du travail acharné de maintes générations de vignerons. Ces terrasses étroites et pentues sont à la grande majorité encore travaillées à la main. La topographie ne permettant que rarement leur mécanisation, ces paysages sculptés du temps des Romains sont préservés, même si être viticulteur est ici synonyme de travail ardu et pénible.


Sur ce terroir majoritairement schisteux, très venté et fortement ensoleillé, étaient produits jusqu’il n’y a pas si longtemps presque exclusivement des vins doux naturels. Si l’AOP Collioure, dédié aux vins secs, a pu naître en 1971, c’est grâce au visionnaire docteur Parcé qui perçut la capacité d’y élaborer de grands vins secs. Tout commença avec les rouges, puis ont été ajoutés le rosé en 1991 et en 2003 le blanc.


Si faire des vins secs équilibrés et filigranes n’étaient au départ pas forcément dans les cordes de tous les vignerons, plutôt habitués à l’élaboration de vins doux naturels, ils ont aujourd‘hui réussi à atteindre la perfection dans les deux. Il n’est alors point étonnant que lors des dégustations de cette année, les blancs et les rouges de Collioure se sont démarqués, survolant avec élégance les autres crus du Roussillon. Et malgré un travail difficile et artisanal à la vigne, le rapport qualité-prix est un des plus intéressants de l’Hexagone. On peut parler à raison d’une des appellations les plus sous-estimées de France. À découvrir absolument.


Birte Jantzen
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GIVRY





 



C'est l'ensemble de l'appellation givry et givry premier cru, l'une des cinq de la Côte Chalonnaise, que nous mettons à l'honneur sur ce millésime 2016, pour la qualité et l'homogénéité de ses vins. Avec des rouges à la densité remarquable, gourmands, précis et sapides et des blancs pleins et amples, la dégustation annuelle était un pur délice. 


Ses 285 hectares se répartissent en 45 hectares de chardonnay et 240 de pinot noir, dont une moitié déclinée en 25 premiers crus. Même si cette appellation est rattachée dans l'inconscient collectif à Henri IV, elle fait partie de celles dont la qualité ne déçoit pas. Comme dans la plupart des vignobles bourguignons, le terroir travaillé au fil des siècles par les moines est un facteur essentiel, mais l'émulation positive créée par la nouvelle génération en fait une appellation dynamique, cherchant toujours la qualité. La viticulture, à l'image de notre société, évolue vite et les échanges entre vignerons permettent de faire tomber les tabous ou non-dits et de favoriser l'entraide et l'échange de pratiques culturales. 


On peut surfer sur la modernité, vendanger à la machine à Givry et produire des vins de qualité ou rester dans des pratiques plus ancestrales, l'un n'empêchant pas l'autre. Le résultat est celui que l'on attend, des vins intéressants d'un rapport qualité-prix abordable. Les clients particuliers sont toujours les bienvenus et cela même s'il ne reste plus beaucoup de bouteilles disponibles au domaine. C'est aussi cela l'accueil en Saône-et-Loire, ce qu'une partie plus cotée de la Bourgogne semble avoir oublié. 


De plus, tout au long de l'année, il y a toujours une bonne raison de participer à une fête dédiée au vin à Givry, de la traditionnelle Saint-Vincent, en passant par les Œnorires, le Marché aux vins, les Musicaves et maintenant un caveau de vignerons.


Marie-Antoinette de Szczypiorski
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JURANÇON





 



Vert et blanc. Le vignoble de Jurançon a quelque chose de magique. Il offre ses flancs émeraude au regard, et juste derrière, la barrière blanche des Pyrénées pose son front sur les coteaux. C’est un vignoble de piémont, qui s’étage sur les contreforts de la montagne, planté de vieilles vignes de courbu, petit et gros mansengs. Des variétés de raisins blancs qui ont l’accent local, donnant des liquoreux éternels mais aussi des blancs secs qui révolutionnent l’appellation. 


Car là est la vraie nouveauté, sans doute la grande émotion aussi. Depuis une dizaine d’années, les secs constituent un changement majeur ; c’est Henri Ramonteu le premier, du domaine Cauhapé, qui amorça la tendance au milieu des années 90. Persuadé que ces raisins exotiques et aromatiques étaient des caméléons nés. Toujours frais, toujours gourmands, ils sont passibles des plus hautes contorsions.


Depuis que je déguste cette appellation, je ne cesse d’être surpris par la qualité de ces vins. Je suis même toujours abasourdi de constater qu’ils ne soient pas davantage recherchés par l’amateur. En effet, difficile de trouver meilleurs rapports prix-plaisir en vin doux et liquoreux : pour une vingtaine d’euros, on accède au sommet du genre, aux arômes uniques de fruits exotiques et à l’équilibre en sucre qui les rend si digestes. 


Quant aux vins secs qui fleurissent depuis quelques années, ils peuvent rivaliser avec les grands blancs de Loire ou de Bourgogne si prisés. Leur fruité plaira à l’amateur de blancs aromatiques, évoquant les notes de sauvignon ou de viognier ; leur fraîcheur permettra de surprendre à l’apéritif et de poursuivre le repas en accompagnant des salades ou des poissons. Enfin, leur potentiel de vieillissement est étonnant ; ils développent avec l’âge de fins arômes de truffe blanche, sans se départir de leur fruité qui les rend si irrésistibles jeunes.


Les trois derniers millésimes 2015, 2016 et 2017, parfaitement réussis, sont tout trouvés pour les découvrir. Suivez nos coups de cœur et foncez les yeux fermés, direction les Pyrénées ! Jurançon est bel et bien l’appellation à célébrer, attendre plus longtemps aurait frôlé la faute professionnelle.


Fabrice Beaugrand
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LES 10 AOP/IGP LES PLUS EN FORME CETTE ANNÉE


 


 






SAINT-ESTÈPHE





 



Saint-estèphe (la forme occitane de Saint-Etienne) est l’appellation la plus éloignée de Bordeaux dans le Médoc. Les Bordelais en parlent comme le vignoble « du bout du monde ». Denis Brogniart aurait-il prévu d’y faire son prochain Koh Lanta ? Les volontaires seraient nombreux…


En réalité, la région est délicieuse, paysage harmonieusement vallonné de croupes graveleuses coincées entre mer et estuaire, les touristes auraient tort de s’arrêter dans la commune limitrophe, Pauillac, au sud, dont les habitants taquins prétendent que les visiteurs les plus aventureux s’arrêtent chez eux, épuisés.


N’oublions pas que saint-estèphe ce sont aussi les châteaux Montrose, Cos d’Estournel, Calon Ségur, etc.


Curieusement les vignerons de saint-estèphe sont longtemps restés « entre eux », fidèles à une certaine tradition vigneronne qui ne les intégrait pas à « l’ambiance bordelaise » aussi bien que les margaux, saint-julien, pauillac, largement fournis en têtes d’affiche. 


Depuis quelques années, une nouvelle génération de vignerons et de professionnels s’est installée, de nouveaux acquéreurs sont arrivés. 


Ils ont su exploiter encore mieux et tirer parti de ce merveilleux terroir qui comporte une très grande variété géologique des sols et sous-sols, avec certes une dominante d’argile et de calcaire, qui convient particulièrement bien au cépage roi de l’appellation qu’est le cabernet sauvignon. 


Au fil des ans, les vins sont devenus moins rugueux, moins sévères, moins longs à se faire. Replantations, investissements, techniques nouvelles, œnotourisme, tout cet ensemble humain, technique et financier produit désormais des vins élégants, raffinés. Le millésime 2015 est sans objection possible la preuve de cette magnifique évolution au sein du pack girondin. Les vins, qu’ils soient crus classés (l’appellation en compte cinq), crus bourgeois ou artisans, sont d’une rare homogénéité qualitative, sachant allier brillamment puissance et distinction. 


Hélène Durand
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ALSACE





 


 


 


 


 



Tous les vins dégustés n’ont pu être cités dans ce guide.


Retrouvez près de 100 000 vins notés et commentés sur


L'APPLILE GRAND TASTINGET SURWWW.BETTANEDESSEAUVE.COM








LE VIGNOBLE D'ALSACE






LE VIGNOBLE 


› Appuyé sur les Vosges, le vignoble d’Alsace regarde le levant. C’est une bande étroite qui couvre près de 15 500 hectares sur plus de 170 kilomètres, entre Marlenheim au nord et Thann au sud. Planté sur les contreforts du massif vosgien, le vignoble se répartit entre 200 et 400 mètres d’altitude, ce qui fait un heureux contrepoint à un climat de type semi-continental, chaud et sec. Rappelons qu’il s’agit là d’une des pluviométries les plus faibles de France.


› Le vignoble alsacien est planté sur une variété de sols très large : calcaires, granits, argiles, schistes, grès, roches volcaniques, etc. Une telle diversité donne des vins aux caractères très peu semblables, d’une parcelle à l’autre.


CE QU’IL FAUT SAVOIR 


› L’Alsace a bâti sa gloire essentiellement sur les vins blancs. Comme partout, le pire côtoie le meilleur. Le pire, en Alsace, étant des vins produits à hauts rendements et affichant une sucrosité sans intérêt. En revanche, l’élite de la région rivalise avec les meilleurs vins blancs du monde. Grâce à des cépages originaux, que l’on retrouve de l’autre côté du Rhin, mais pas dans les autres vignobles français (sauf le muscat), les vins blancs développent des arômes et des saveurs uniques, tant en sec qu’en liquoreux. En rosé et rouge, le pinot noir donne des vins légers et friands. 


› Autre atout, la relative simplicité pour le consommateur, avec seulement trois appellations d’origine : Alsace (depuis 1962), Alsace Grand Cru (1975) et Crémant d’Alsace (1976). Pour les deux premières, dans la grande majorité des cas, les vins sont issus d’un seul cépage, dont le nom figure généralement sur l’étiquette. Il est possible de faire des vins d’assemblage. Un edelzwicker (littéralement « assemblage noble ») est un assemblage de plusieurs cépages alsaciens, sans contrainte de proportion ou de vinification. Un gentil est également un vin d’assemblage, mais ses règles d’élaboration sont plus strictes. Il doit contenir un minimum de 50 % de cépages nobles (riesling, gewurztraminer, pinot gris ou muscat) et chaque cépage doit être vinifié séparément. 
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LES SEPT CÉPAGES PRINCIPAUX 


› Le riesling donne des vins racés, purs et élancés. Le nez offre des notes de fleurs blanches, de citronnelle, d’agrumes, de pêche et de poire, de tilleul. Au fil du temps, il évolue vers des arômes plus minéraux, de silex et de pierre à fusil. En bouche, il se montre fin et structuré, de bonne acidité et parfois minéral, sa longueur peut être magistrale. Les grands rieslings peuvent se garder plusieurs décennies. 


› Le gewurztraminer aurait remplacé son cousin le traminer (qui signifie « épicé ») au cours du XIXe siècle. Vigoureux et précoce, ce plant aux grains rosés lorsqu’il arrive à maturité donne des vins blancs charpentés, aux arômes d’une très grande intensité. 


› Le pinot gris ne peut plus être appelé tokay, cette mention étant exclusivement réservée aux vins de Hongrie. Très complexe, le nez évoque des odeurs de sous-bois, champignon, une pointe miellée, fruits secs, abricot, un registre repris en bouche et développé surtout lorsque le vin contient un peu de sucres résiduels. Il se termine souvent par une pointe fumée. 


› Le sylvaner donne un vin aromatique, sur les fleurs blanches, les agrumes, avec une pointe citronnée. Frais et désaltérant, son expression simple n’est pas dénuée de charme. 


› Le pinot noir donne, comme en Bourgogne, un vin à la teinte légère, aussi séduisant à l’œil qu’en bouche. Il peut aussi être vinifié en rosé. Les fruits rouges, croquants et friands à souhait (cerise, framboise, groseille), dominent son profil aromatique. 


› Le muscat se décline sous plusieurs formes : muscat blanc à petits grains (également appelé muscat d’Alsace), et muscat Ottonel. Ils se reconnaissent à leur forte intensité aromatique. Leurs arômes sont plus ou moins élégants selon le talent du vinificateur. 


› Le pinot blanc allie fraîcheur, structure et souplesse. Aussi appelé auxerrois, pinot auxerrois ou klevner qu’on ne confondra pas avec le klevener de Heiligenstein, ce dernier étant une variété de savagnin rose. Discrètement fruité, avec des arômes de pêche, de pomme et quelques nuances florales, il développe en bouche une pointe épicée. 








LE CHOIX DES CONSOMMATEURS


Voici le palmarès des vins offrant le meilleur rapport prix-plaisir. Affichant tous un tarif public compris entre 2 et 15 € (et jusqu’à 25 € pour les champagnes), ils ont été dégustés par des jurys de lecteurs du guide bettane+desseauve et sélectionnés cette année au concours Prix Plaisir. Leur sélection a ensuite été validée, toujours après dégustation, par des experts de l’équipe Bettane+Desseauve.






[image: ]


 KUENTZ-BAS


 Alsace muscat Trois Châteaux 2016 |  Sec | 10,70 €


Un nez typique de muscat, agréable, aromatique, bon équilibre, belle longueur, charmeur, de très bon rapport qualité-prix.


 Alsace riesling Trois Châteaux 2016  |  Sec | 12,90 €


Un vin droit, bien défini, complet et minéral, avec une belle vivacité.


14, route des Vins, 68420 Husseren-les-Châteaux Tél. 03 89 49 30 24 • info@kuentz-bas.fr • www.kuentz-bas.fr • Visite : du lundi au vendredi de 10h à 12h et de 13h30 à 18h. Ouvert le samedi de Pâques à Toussaint de 10h à 12h et de 13h à 18h.





CAVE LES FAÎTIÈRES


 Alsace Pinot Gris Château de Kintzheim 2016 |  Moelleux | 8,80 €


Beau fruit pour ce vin équilibré, de belle matière, tout en finesse.


4 A, route du Vin, 67600 Orschwiller Tél. 03 88 92 09 87 • maldonado@cave-orschwiller.fr





DOMAINE SCHLUMBERGER


 Alsace riesling Les Princes Abbés 2015 |  Sec | 12 €


Un vin minéral, bien fait, qui donne du plaisir et c’est ce qu’on lui demande.


100, rue Théodore-Deck - B.P. 10, 68500 Guebwiller Tél. 03 89 74 27 00 • mail@domaines-schlumberger.com • www.domaines-schlumberger.com • Visite : du lundi au jeudi de 8h à 18h et le vendredi de 8h à 17h, le samedi de 10h 13h et de 13h30 à 17h30. Fermé le dimanche et les jours fériés. 


 



A RETROUVER DANS NOTRE TOP 100 PRODUCTEURS
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 CAVE DE RIBEAUVILLÉ


 Alsace Pinot Noir Collection 2017 |  Sec | 8,75 €


Fruits mûrs agréables en bouche, on est dans le plaisir.


2, route de Colmar, 68150 Ribeauvillé Tél. 03 89 73 61 80 • cave@cave-ribeauville.com • www.vins-ribeauville.com • Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 14h à 18h. Le week-end de 9h30 à 12h30 et de 14h30 à 18h30. Ouvert les jours fériés, sauf Noël et jour de l’an.







WASSLER JEAN MARIE ET FABRICE


 Alsace Le Plaisir de Lucas 2017 |  Demi-sec | 9,30 €


Vin bien fait, belle finesse, belle amertume, séduisant, agréable.


22, route du vin, 67680 Nothalten Tél. 03 88 92 43 51 • jeanmarie.wassler@wanadoo.fr
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DOMAINE ROBERT KLINGENFUS


 Alsace Pinot Blanc Signature 2017  |  Sec | 7,70 €


Belle amertume, vif, cohérent, sans prétention, bien fait, bon prix.


60, rue de Saverne, 67120 Molsheim Tél. 03 88 38 07 06 • contact@klingenfus.fr • Visite : Du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h, le samedi de 9h à 12h et de 14h à 17h. Le dimanche sur rendez-vous.





CAVE LES FAÎTIÈRES


 Alsace Riesling Cuvée Exceptionnelle 2013 |  Sec | 10,50 €


Un vin bien fait avec un sucre perceptible, c’est son style mais ça lui va bien.


4 A, route du Vin, 67600 Orschwiller Tél. 03 88 92 09 87 • maldonado@cave-orschwiller.fr






CAVE DE RIBEAUVILLÉ



 Alsace pinot gris Collection 2017 |  Sec | 8,40 €


Un joli fruit et de belles promesses en bouche, simple mais irréprochable. 


 Crémant d’Alsace Crémant Brut Giersberger NM |  Eff. Brut | 8,70 €


Nez discret, floral et fruité, en bouche, frais, fruité, un effervescent bon marché pour apéritif entre copains.


2, route de Colmar, 68150 Ribeauvillé Tél. 03 89 73 61 80• cave@cave-ribeauville.com • www.vins-ribeauville.com • Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 14h à 18h. Le week-end de 9h30 à 12h30 et de 14h30 à 18h30. Ouvert les jours fériés, sauf Noël et jour de l’an.





DOMAINE SCHLUMBERGER


 Alsace pinot gris Les Princes Abbés 2015 |  Demi-sec | 14 €


Un vin bien fait, large et au rapport qualité-prix imbattable.


100, rue Théodore-Deck - B.P. 10, 68500 Guebwiller Tél. 03 89 74 27 00 • mail@domaines-schlumberger.com • www.domaines-schlumberger.com • Visite : du lundi au jeudi de 8h à 18h et le vendredi de 8h à 17h, le samedi de 10h 13h et de 13h30 à 17h30. Fermé le dimanche et les jours fériés. 


A RETROUVER DANS NOTRE 


TOP 100 PRODUCTEURS





WOLFBERGER


 Alsace Gewurztraminer 2016 |  Demi-sec | 7,60 €


Vin correct, une pointe de perlance qu’il convient d’évacuer.


6, Grand’Rue, 68420 Eguisheim Tél. 03 89 22 20 20 • contact@wolfberger.com • www.wolfberger.com • Visite : Tous les jours de 8h à 12h et 14h à 18h ; les samedis et dimanches à partir de 10h.








LES PRODUCTEURS ESSENTIELS


Ces producteurs notés de ===== à ===== pour leur qualité et leur régularité ont été sélectionnés pour l’ensemble de leur gamme ou pour certains 


vins bien réussis. Retrouvez l’intégralité 


de leur production sur l’appli Grand Tasting.






ACHILLÉE


=====


Tout jeune domaine qui vient de bâtir une cuverie fort originale. Les premiers vins présentés sont encourageants, nous suivrons donc l’aventure nous aussi. 


 Alsace Ganzenacker sylvaner 2016 |  Sec | 2018>26 | 17 €16/20


 Alsace Scherwiller 2016 |  Sec | 2018>23 | 17 €14,5/20


50, rue de Dambach, 67750 Scherwiller • Tél. 03 88 82 20 13 •contact@achillee.alsace• www.achillee.alsace • Visite : fermé le lundi. Du mardi au jeudi de 10h à 19h. Le vendredi et le samedi de 10h à 21h. le dimanche de 10h à 17h
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JEAN-BAPTISTE ADAM
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Jean-Baptiste Adam est aujourd’hui l’une des références vigneronnes majeures dans le village d’Ammerschwihr, fameux pour son grand cru Kaefferkopf, le dernier à avoir été anobli en Alsace, c’était en 2007. Le vignoble couvre 21 hectares, avec près de 100 parcelles, mais l’essentiel des volumes vient d’un négoce en achat de raisins. Les vignes du domaine sont labellisées en agriculture biologique ou en biodynamie. Régulièrement, les résiduels qui trainent dans certaines cuvées perturbent les équilibres à la dégustation. 


 Alsace grand cru Kaefferkopf gewurztraminer Vieilles Vignes 2016 |  Demi-sec | 2022>26 | 19,80 €14/20


 Alsace grand cru Kaefferkopf riesling Vieilles Vignes 2015 |  Sec | 2020>25 | 19,50 €15/20


 Alsace Letzenberg riesling 2016 |  Sec | 2018>22 | 14,50 €13/20


5, rue de l’Aigle, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 78 23 21 •jbadam@jb-adam.fr•www.jb-adam.fr• Visite : tous les jours de 9h à 12h et de 14h à 18h. 





ARTHUR METZ


=====


Cette maison est la tête de pont alsacienne du groupe Grands Chais de France, l’un des géants du vin en France. Tous les niveaux de qualité sont ici présents, y compris des cuvées de terroir plus qu’honorables. 


 Alsace grand cru Altenberg de Wolxheim riesling 2016  |  Sec | 2018>26 | 13 €15/20


 Alsace pinot gris Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>23 | 9,80 €13/20


 Alsace riesling Vieilles Vignes 2016 | Eff. Brut | 2018>22 | 8,80 €13/20


102, rue du Général de Gaulle, 67520 Marlenheim • Tél. 03 88 59 28 60 •contact@arthurmetz.fr•www.arthurmetz.fr• Visite : Lundi de 10h à 12h30 et de 14h à 18h. Du mardi au vendredi de 10h à 12h30 et de 14h à 18h30 selon la saison. Le samedi de 10h à 12h30 et de 14h à 18h. Dimanche ouvert en juin, juillet, août et décembre de 10h à 12h30 et de 14h à 18h.
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DOMAINE BARMÈS-BUECHER
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Maxime Barmès et sa sœur Sophie sont maintenant en charge du domaine, avec leur mère Geneviève toujours présente. 


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Hengst riesling 2016 |  Sec | 2018>36 | 27 € 17,5/20


Forte expression saline, une trame presque tannique en bouche, de l’énergie et un gros potentiel à déployer.





 Alsace grand cru Hengst gewurztraminer 2016  |  Doux | 2021>31 | 24 €16/20


 Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2021>31 | 24 €15,5/20


 Alsace grand cru Steingrubler riesling 2016 |  Sec | 2018>36 | 25 €16,5/20


 Alsace Clos Sand riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 21 €16/20


 Alsace gewurztraminer Tradition 2016 |  Demi-sec | 2018>22 | 13 €14/20


 Alsace Leimenthal riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 18,50 €16/20


 Alsace Pfleck pinot gris 2016 |  Sec | 2018>26 | 16 €16,5/20


 Alsace pinot noir Réserve 2016 |  Sec | 2018>22 | 16,50 €14/20


 Alsace Rosenberg pinot blanc 2016 |  Sec | 2018>26 | 14 €14,5/20


 Alsace Rosenberg riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 17 €15,5/20


 Alsace Rosenberg sylvaner Vieilles Vignes 2016  |  Sec | 2018>26 | 14 €15,5/20


 Crémant d’Alsace Brut Nature Zéro Dosage 2016  | Eff. Extra-brut | 2018>22 | 13 €14/20


30, rue Sainte-Gertrude, 68920 Wettolsheim • Tél. 03 89 80 62 92 •info@barmes-buecher.com•www.barmes-buecher.com• Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h, sur rendez-vous uniquement.


 



A RETROUVER DANS NOTRE TOP 100 PRODUCTEURS








DOMAINE LAURENT BARTH
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Laurent Barth s’est installé en 1999, mais n’a vraiment commencé à vinifier et se convertir au bio qu’avec le millésime 2004. Si certains vins ne goûtent pas aussi secs qu’on pourrait le souhaiter, tous racontent une histoire. 


 Alsace grand cru Marckrain gewurztraminer 2016 |  Sec | 2018>26 | 20 €16/20


 Alsace gewurztraminer Vieilles Vignes 2016  |  Sec | 2018>26 | 14 €15/20


 Alsace muscat d’Alsace 2016 |  Sec | 2018>21 | 11 €13,5/20


 Alsace muscat Granite 2016 |  Sec | 2018>26 | 20 €15,5/20


 Alsace pinot d’Alsace 2016 |  Demi-sec | 2018>21 | 8 €12,5/20


 Alsace pinot d’Alsace Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>21 | 9 €13/20


 Alsace pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | 13 €14/20


 Alsace pinot noir 2016 |  Sec | 2018>23 | 12 €15/20


 Alsace pinot noir S05 P164 2016 |  Sec | 2018>26 | 15 €15,5/20


 Alsace pinot noir S08 P93 M 2016 |  Sec | 2018>26 | 20 €16/20


 Alsace Racines Métisses 2016 |  Sec | 2018>24 | 7,50 €14,5/20


 Alsace riesling 2016 |  Sec | 2018>22 | 11 €13,5/20


 Alsace riesling Granite 2016 |  Sec | 2021>26 | 20 €14,5/20


3, rue du Maréchal-de-Lattre, 68630 Bennwihr • Tél. 03 89 47 96 06 •laurent.barth@wanadoo.fr• Visite : Du lundi au vendredi sur rendez-vous. Le samedi de 9h à 19h.





BAUMANN-ZIRGEL
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Benjamin et son épouse Valérie ont rejoint le domaine familial en 2001, situé à Mittelwihr, où ils exploitent notamment 4 grands crus. 


 Alsace grand cru Sporen gewurztraminer 2016  |  Sec | 2018>31 | 18 €16/20


5, rue du Vignoble, 68630 Mittelwihr • Tél. 03 89 47 90 40 •baumann-zirgel@wanadoo.fr•www.baumann-zirgel.com• Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h, le dimanche sur rendez-vous.





DOMAINE CHARLES BAUR
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Arnaud Baur est un jeune vigneron talentueux qui dispose de jolies vignes sur le secteur d’Eguisheim. 


 Alsace grand cru Brand pinot gris 2016 |  Sec | 2018>31 | 16,90 €17/20


 Alsace grand cru Eichberg pinot gris 2016  |  Doux | 2021>26 | 16,30 €16,5/20


 Alsace grand cru Eichberg riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 16,30 €16/20


 Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer 2016  |  Doux | 2018>26 | 17,30 €15,5/20


29, Grand-Rue, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 32 49 •cave@vinscharlesbaur.fr•www.vinscharlesbaur.fr• Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h30. le dimanche matin de 9h à 12h. 





DOMAINE JEAN, JEAN-PHILIPPE ET JEAN-FRANÇOIS BECKER
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Important négoce établi à Zellenberg, proposant notamment de belles références en grands crus Froehn et Sonnenglanz.


Alsace grand cru Frœhn muscat 2016 |  Sec | 2021>26 | env. 17,40 €13/20


 Alsace grand cru Mandelberg riesling 2016  |  Sec | 2021>26 | env. 18,30 €15/20


 Alsace grand cru Sonnenglanz gewurztraminer 2016  |  Doux | 2023>31 | env. 19,20 €16/20


 Alsace grand cru Sonnenglanz pinot gris 2016  |  Sec | 2022>26 | env. 19,90 €14,5/20


 Alsace Kronenbourg riesling 2016 |  Sec | 2018>23 | env. 13,70 €14/20


 Alsace pinot blanc 2016 |  Demi-sec | 2018>21 | env. 8,50 €12,5/20


 Alsace pinot noir « F » de Zellenberg 2016  |  Sec | 2018>22 | env. 17,90 €14/20


 Alsace Rimelsberg pinot gris 2016 |  Doux | 2018>26 | env. 13,80 €13/20


4, route d’Ostheim, Zellenberg BP24 - B.P. 24, 68340 Riquewihr • Tél. 03 89 47 90 16 •vinsbecker@orange.fr•www.vinsbecker.com• Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 13h15 à 18h. Les week-ends et jours fériés de 10h à 12h et de 14h à 18h. Fermé le dimanche de janvier à pâques. sur rendez-vous de préférence. 





DOMAINE JEAN-MARC BERNHARD
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Ce domaine de 11 hectares est cultivé en bio, les vignes sont sur les terroirs proches de Katzenthal.


 Alsace grand cru Florimont gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 15 €13/20


 Alsace grand cru Furstentum pinot gris 2016  |  Demi-sec | 2021>26 | 15 €14,5/20


 Alsace grand cru Kaefferkopf gewurztraminer 2016  |  Doux | 2022>26 | 15 €14,5/20


 Alsace grand cru Kaefferkopf pinot gris 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 15 €13/20


 Alsace grand cru Mambourg gewurztraminer 2016  |  Doux | 2018>26 | 15 €15/20


 Alsace grand cru Wineck-Schlossberg riesling 2016  |  Sec | 2018>26 | 15 €15/20


 Alsace gewurztraminer 2016 |  Demi-sec | 2018>24 | 8,50 €14/20


 Alsace Hinterbourg pinot noir 2016 |  Sec | 2018>24 | 14 €13,5/20


 Alsace Hinterburg pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | 11 €13,5/20


 Alsace muscat d’Alsace 2016 |  Sec | 2018>22 | 7,50 €13,5/20


 Alsace pinot blanc 2016 |  Sec | 2018>22 | 6 €13/20


 Alsace pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2018>23 | 7,50 €13/20


 Alsace pinot noir 2016 |  Sec | 2018>24 | 8,50 €12,5/20


 Alsace riesling 2016 |  Sec | 2018>22 | 7,50 €13,5/20


 Alsace sylvaner Vignoble de Katzenthal 2016 |  Sec | 2018>23 | 6 €14/20


21, Grand-Rue, 68230 Katzenthal • Tél. 03 89 27 05 34 •vins@jeanmarcbernhard.fr•www.jeanmarcbernhard.fr• Visite : sur rendez-vous uniquement. 





DOMAINE ÉMILE BEYER
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Au début du siècle dernier, la famille Beyer s’est scindée en deux, mais les deux maisons éponymes sont aujourd’hui encore situées à Eguisheim. Christian et Valérie Beyer veulent désormais s’orienter vers la biodynamie, nous en mesurerons les évolutions dans les millésimes à venir. Dans le compliqué millésime 2016, beaucoup de cuvées n’ont pas été produites ou déclassées, notamment les gewurzts grand cru, ou les pinots noirs de terroir. Pas de VT non plus. Les rieslings sont souvent les cuvées les plus réussies au domaine. 


 Alsace grand cru Eichberg riesling 2016 |  Sec | 2020>31 | 30 €16,5/20


 Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer 2015  |  Doux | 2018>25 | 30 €15,5/20


 Alsace grand cru Pfersigberg riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 30 €16/20


 Alsace Eguisheim pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2018>23 | 14,50 €13/20


 Alsace Eguisheim pinot noir 2016 |  Sec | 2018>24 | 14,50 €14,5/20


 Alsace Eguisheim pinot noir 2015 |  Sec | 2018>24 | 14,50 €15/20


 Alsace Eguisheim riesling 2016 |  Sec | 2018>23 | 14,50 €13,5/20


 Alsace Hohrain pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | 22 €15/20


 Alsace pinot gris Vendanges Tardives 2015 |  Doux | 2018>25 | 40 €14,5/20


 Alsace Saint-Jacques riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 22 €14,5/20


 Crémant d’Alsace cuvée Émile-Victor 2013  | Eff. Extra-brut | 2018>22 | 16 €14,5/20


7, place du Château Saint-Léon, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 40 45 •info@emile-beyer.fr•www.emile-beyer.fr• Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h et le dimanche sur rendez-vous.
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LÉON BEYER


=====


Enfin ! Comme ses consœurs du négoce Trimbach ou Hugel, cette discrète maison basée à Eguisheim semble se diriger vers la revendication des grands crus sur ses grandes cuvées ! Il faut dire que le parcellaire en Pfersigberg et Eichberg est superbe, complété certes par des approvisionnements auprès de producteurs locaux. La gamme est plutôt resserrée pour la région, avec en point d’orgue les cuvées des comtes-d’eguisheim, déclinées en riesling, pinot gris, gewurzt et pinot noir, et encore au-dessus, la R-de-beyer en riesling. Les vins sont généralement commercialisés après une longue attente en cave. 2016, année compliquée où le haut de gamme a dû être écrêté : pas de comtes-d’éguisheim, pas de R-de-beyer, pas de grains nobles. Mais, comme l’a promis avec un clin d’œil Marc Beyer : « 2017 sera beaucoup plus intéressant ! » 


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Eichberg pinot gris Comtes d’Eguisheim 2015 |  Sec | 2021>35 | 31,70 € 18,5/20


Une belle fraîcheur dans les parfums de fruits, nez ample et dégagé, un gros potentiel mais lui aussi doit patienter, il goûte sec. Grande bouteille en préparation. 





 Alsace grand cru Eichberg pinot gris Comtes d’Eguisheim 2016 |  Sec | 2022>31 | 31,70 €17/20


 Alsace grand cru Eichberg riesling R de Beyer 2016 |  Sec | 2018>31 | 31,70 €16,5/20


 Alsace grand cru Eichberg riesling R de Beyer 2015 |  Sec | 2023>35 | 31,70 €17,5/20


 Alsace grand cru Eichberg riesling R de Beyer 2012 |  Sec | 2021>27 | 31,70 €16,5/20


 Alsace grand cru Eichberg riesling R de Beyer 2011 |  Sec | 2018>26 | 31,70 €17/20


 Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer Comtes d’Eguisheim 2012 |  Sec | 2018>32 | 31,70 €17,5/20


 Alsace grand cru Pfersigberg riesling Comtes d’Eguisheim 2015 |  Sec | 2023>35 | 31,70 €17/20


 Alsace grand cru Pfersigberg riesling Comtes d’Eguisheim 2012 |  Sec | 2018>27 | NC17/20


 Alsace grand cru Pfersigberg riesling Comtes d’Eguisheim 2011 |  Sec | 2018>26 | 20,80 €16,5/20


 Alsace grand cru Pfersigberg riesling Les Écaillers 2016 |  Sec | 2018>31 | NC16/20


 Alsace gewurztraminer 2016 |  Sec | 2018>24 | 16,30 €14,5/20


 Alsace muscat 2015 |  Sec | 2018>23 | 14,50 €15/20


 Alsace pinot blanc 2016 |  Sec | 2018>21 | 11,40 €13/20


 Alsace pinot gris 2016 |  Sec | 2018>24 | 15,65 €14/20


 Alsace pinot gris Comtes d’Eguisheim 2011  |  Sec | 2018>26 | 31,70 €17/20


 Alsace pinot gris Comtes d’Eguisheim 2010  |  Sec | 2018>25 | 31,70 €15,5/20


 Alsace pinot noir 2016 |  Sec | 2018>19 | 16,30 €12,5/20


 Alsace pinot noir Comtes d’Eguisheim 2016  |  Sec | 2018>26 | 31,70 €15,5/20


 Alsace pinot noir Comtes d’Eguisheim 2015  |  Sec | 2020>30 | 31,70 €16,5/20


 Alsace pinot noir Réserve 2015 |  Sec | 2018>23 | 18,50 €14,5/20


 Alsace riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 13,55 €14,5/20


 Alsace riesling Les Écaillers 2011 |  Sec | 2018>26 | 20,80 €15,5/20


 Alsace sylvaner 2016 |  Sec | 2018>22 | 10,30 €14/20


2, rue de la Première-Armée, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 21 62 30 •contact@leonbeyer.fr•www.leonbeyer.fr• Visite : tous les jours de 10h à 12h et de 14h à 18h, fermé le mardi et en janvier, février.





DOMAINE ANDRÉ BLANCK


=====


Les Blanck sont nombreux à Kientzheim. André Blanck, c’est un domaine de 15 hectares, avec plus des deux tiers en grand cru (Schlossberg et Furstentum) et lieux-dits (Altenbourg et Rosenbourg).


 Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer 2016  |  Doux | 2018>26 | 14 €14,5/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling 2016  |  Sec | 2018>26 | 12,50 €14,5/20


 Alsace Rosenbourg pinot blanc 2017 |  Sec | 2018>23 | 7,70 €13,5/20


 Alsace Rosenbourg pinot blanc 2016 |  Sec | 2018>21 | 7,70 €13/20


Ancienne Cour des Chevaliers de Malte, 68240 Kientzheim • Tél. 03 89 78 24 72 •info@andreblanck.com•www.andreblanck.com• Visite : du lundi au samedi, de 8h à 12h et de 14h à 18h.





DOMAINE PAUL BLANCK


=====


Chez les Blanck, on travaille en famille : Frédéric s’occupe de la cave et son cousin Philippe de la communication et de la vente. Le patrimoine de vignes est très important, présent sur cinq grands crus. Cela donne une vaste gamme, toujours proposée avec quelques années de décalage pour les grands crus et les moelleux mais c’est le temps qu’il faut pour que les vins retrouvent leur équilibre en bouteille. Les quelques 2016 présentés cette année goûtaient bien. 


 Alsace grand cru Furstentum riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 21 €15/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 21 €16/20


32, Grand-Rue, 68240 Kientzheim • Tél. 03 89 78 23 56 •info@blanck.com•www.blanck.com• Visite : du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h. Fermé le dimanche et les jours fériés. Sur rendez-vous pour les groupes et de mi-novembre à mi-avril. 





DOMAINE BOECKEL


=====[image: ]


Jean-Daniel et Thomas Boeckel exploitent les 23 hectares de vignoble, avec notamment une belle déclinaison de cépages sur le grand cru Zotzenberg.


 Alsace grand cru Zotzenberg riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 15 €14,5/20


 Alsace grand cru Zotzenberg sylvaner 2016 |  Sec | 2022>26 | 15 €14,5/20


 Alsace Brandluft riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 9,90 €14,5/20


 Alsace pinot noir Les Terres Rouges 2015 |  Sec | 2018>23 | 22,50 €14,5/20


 Alsace riesling Stein Clos Eugénie 2014 |  Sec | 2018>22 | 17,30 €14/20


2, rue de la Montagne, 67140 Mittelbergheim • Tél. 03 88 08 91 02 •boeckel@boeckel-alsace.com•www.boeckel-alsace.com• Visite : du lundi au samedi, de 9h à 12h et de 14h à 17h. 





DOMAINE RENÉ BOEHLER


=====


René Boehler exploite ses vignes autour de Molsheim, certaines sur le grand cru Bruderthal.


 Alsace grand cru Bruderthal riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 14 €15/20


 Alsace muscat Sélection de Grains Nobles 2016  |  Liquoreux | 2018>26 | 35 €16/20


4, place de la Liberté, 67120 Molsheim • Tél. 03 88 38 53 16 •rene.boehler@orange.fr•www.domaine-boehler.com• Visite : du lundi au samedi de 8h à 12h et de 13h à 18h, de préférence sur rendez-vous. 





DOMAINE LÉON BOESCH
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Le vignoble, situé à moins de 3 kilomètres de la cuverie, sur les terroirs gréseux et calcaires autour de Soultzmatt, est cultivé en biodynamie, ce qui se ressent par l’intensité souvent florale ainsi que la pureté des parfums qu’expriment la plupart des cuvées.


 Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer 2016  |  Doux | 2018>26 | 24,60 €15,5/20


 Alsace sylvaner Les Pierres Rouges 2016 |  Sec | 2018>23 | 8,50 €14/20


6, rue Saint-Blaise, 68250 Westhalten • Tél. 03 89 47 01 83 •boesch@domaine-boesch.fr•www.domaine-boesch.fr• Visite : du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h30 à 18h30 de préférence sur rendez-vous. 





DOMAINE BOTT-GEYL
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Jean-Christophe Bott exploite un vaste parcellaire qui couvre plusieurs types de sols et grands crus, ce qui lui permet de proposer une gamme large, commercialisée avec quelques années de décalage. Les entrées de gamme, sous le nom les-éléments, goûtent sec et s’apprécient jeunes, quand les cuvées de terroir offrent un peu plus de résiduel mais qui par expérience s’estompe bien dans le temps, d’autant que le domaine joue le jeu en les faisant vieillir lui-même. Ici les vins ont un toucher de bouche propre, avec une épaisseur qui donne l’impression de mâcher la peau du raisin. 


 Alsace grand cru Furstentum pinot gris 2014 |  Doux | 2018>29 | 26 €16,5/20


 Alsace grand cru Mandelberg riesling 2014  |  Demi-sec | 2024>34 | 33 €16/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling 2014 |  Sec | 2018>34 | 33 €17/20


 Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2014  |  Sec | 2023>33 | 33 €16/20


 Alsace grand cru Sonnenglanz gewurztraminer 2015  |  Doux | 2022>30 | 27 €16,5/20


 Alsace grand cru Sporen riesling 2014 |  Sec | 2023>33 | 37 €16/20


 Alsace gewurztraminer Clos des Trois Chemins Vendanges Tardives 2014 |  Doux | 2018>29 | 26 €16,5/20


 Alsace gewurztraminer Les Éléments 2014  |  Demi-sec | 2018>22 | 16 €13/20


 Alsace Graffenreben riesling 2014 |  Sec | 2018>29 | 20 €17/20


 Alsace Kronenbourg riesling 2014 |  Sec | 2018>29 | 21 €15,5/20


 Alsace muscat Les Éléments 2014 |  Sec | 2018>23 | 13,50 €14,5/20


 Alsace pinot gris Les Éléments 2014 |  Demi-sec | 2018>24 | 15 €15,5/20


 Alsace pinot noir Galets Oligocènes 2013 |  Sec | 2018>28 | 23 €16/20


 Alsace Points Cardinaux Métiss 2014 |  Sec | 2018>24 | 11 €14,5/20


 Alsace riesling Les Éléments 2014 |  Sec | 2018>24 | 14,50 €14,5/20


1, rue du Petit-Château, 68980 Beblenheim • Tél. 03 89 47 90 04 •info@bott-geyl.com•www.bott-geyl.fr• Visite : du lundi au vendredi de 8h30 à 11h30 et de 14h à 17h30, le samedi à partir de 9h. Sur rendez-vous pour les groupes.






DOMAINE ALBERT BOXLER



=====


Depuis son arrivée au domaine familial voilà près de 20 millésimes, Jean Boxler a lentement fait évoluer les réglages pour aujourd’hui vinifier à égalité avec l’élite de l’Alsace. Les vignes sont splendidement situées, sur le Sommerberg tout d’abord, où Jean dispose d’un important parcellaire, sur le Brand ensuite, deux terroirs qui brillent en riesling, le grand cépage au domaine. La viticulture est exigeante et soignée, les élevages adaptés aux vins et aux millésimes, ici aucune fausse note, quel que soit le cépage, même les plus modestes sylvaner ou pinot blanc (mais ce dernier est issu du Brand). Superbe réussite des 2016, avec des vins un peu moins en densité que 2015 mais qui vieilliront à la perfection. Petit coup de cœur pour le pinot blanc B, à partir du terroir du Brand, ou quand un cépage moins médiatisés brille comme un grand.


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Sommerberg riesling « D » 2016 |  Sec | 2022>36 | NC 18,5/20


Le plus caillouteux de tous les sommerbergs, compact et serré dans son expression minérale, forte puissance qui doit encore se dompter en bouteille, belle garde prévisible. 





 Alsace grand cru Brand pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2018>36 | NC17,5/20


 Alsace grand cru Brand riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | NC15/20


 Alsace grand cru Brand riesling « K » 2016 |  Sec | 2022>31 | NC16,5/20


 Alsace grand cru Sommerberg riesling 2016 |  Sec | 2018>36 | NC17,5/20


 Alsace grand cru Sommerberg riesling « E » 2016  |  Sec | 2022>36 | NC18/20


 Alsace grand cru Sommerberg riesling Jeunes Vignes 2016 |  Sec | 2018>26 | NC15,5/20


 Alsace gewurztraminer Réserve 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | NC15/20


 Alsace Heimbourg 2016 |  Sec | 2018>26 | NC16/20


 Alsace pinot blanc « B » 2016 |  Sec | 2018>31 | NC17/20


 Alsace pinot noir « S » 2016 |  Sec | 2018>31 | NC16,5/20


 Alsace riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | NC15/20


 Alsace sylvaner 2016 |  Sec | 2018>26 | NC15/20


78, rue des Trois-Épis, 68230 Niedermorschwihr • Tél. 03 89 27 11 32 •domaine@albertboxler.fr• Visite : Du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h à 17h, sur rendez-vous.





DOMAINE PAUL BUECHER
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Depuis 2002, Jérôme Buecher a en charge les 30 hectares du domaine familial, dont quelques parcelles sur les grands crus Brand, Hengst et Sommerberg.


 Alsace grand cru Brand riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | NC15,5/20


 Alsace gewurztraminer Expression 2016  |  Demi-sec | 2018>21 | NC13,5/20


 Alsace Heimbourg riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | NC15/20


 Alsace Herrenweg gewurztraminer 2016 |  Demi-sec | 2018>24 | NC15/20


 Alsace muscat Expression 2016 |  Sec | 2018>21 | NC14,5/20


 Alsace pinot blanc Expression 2016 |  Sec | 2018>21 | NC13/20


 Alsace pinot gris Clos Gottestal 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | NC14/20


 Alsace pinot gris Expression 2016 |  Sec | 2018>21 | NC14,5/20


 Alsace pinot noir cuvée H 2016 |  Sec | 2018>26 | NC15/20


 Alsace pinot noir Les Terrasses 2016 |  Sec | 2018>26 | NC14,5/20


 Alsace riesling Expression 2016 |  Sec | 2018>24 | NC14/20


 Alsace Rosenberg pinot noir 2016 |  Sec | 2018>24 | NC13,5/20


 Alsace sylvaner 2016 |  Sec | 2018>21 | NC13,5/20


 Crémant d’Alsace Charte Émotion NM | Eff. Brut | 2018>21 | NC14/20


 Crémant d’Alsace Émotion NM |  Sec | 2018>22 | NC14,5/20


 Crémant d’Alsace Prestige NM |  Sec | 2018>21 | NC13,5/20


15, rue Sainte-Gertrude, 68920 Wettolsheim • Tél. 03 89 80 64 73 •vins@paul-buecher.com•www.paul-buecher.com• Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 17h30. 





DOMAINE ERNEST BURN


=====


Francis Burn a le privilège d’exploiter le clos Saint-Imer, une superbe exposition solaire sur le grand cru Goldert.


 Alsace grand cru Goldert Clos Saint-Imer La Chapelle gewurztraminer 2016 |  Doux | 2022>26 | 19 €15,5/20


 Alsace riesling 2016 |  Demi-sec | 2018>22 | 10 €14/20


8, rue Basse, 68420 Gueberschwihr • Tél. 03 89 49 20 68 •contact@domaine-burn.fr•www.domaine-burn.fr• Visite : Du lundi au samedi de 8h30 à 12h et de 13h30 à 18h30, le dimanche matin sur rendez-vous et l’après-midi ouvert de 15h à 18h






DOMAINE AGATHE BURSIN



=====


Sur le domaine familial de Westhalten, maintenant porté à 6,10 hectares, Agathe pratique une viticulture des plus soignées sur ses 38 parcelles, ce qui lui permet d’isoler chaque nuance de terroir dans ses vins. Les vinifications se font en levures indigènes, avec des élevages en cuve inox de 6 à 8 mois pour préserver le fruité du raisin. Une promesse tenue en bouteille, avec parfois de petits résiduels qui se promènent en bouche mais qui sont régulièrement de bonne éducation à table.


 Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer 2016  |  Doux | 2018>31 | 22 €15/20


 Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 22 €15/20


 Alsace Bollenberg riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 12 €14/20


 Alsace Strangenberg pinot noir 2016 |  Sec | 2018>26 | 22 €15/20


11, rue de Soultzmatt, 68250 Westhalten • Tél. 03 89 47 04 15 •agathe.bursin@wanadoo.fr• Visite : sur rendez-vous uniquement.
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DOMAINE MARCEL DEISS
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Artisan de la complantation, Jean-Michel Deiss propose une interprétation du couple sol/cépages (au pluriel !), c’est-à-dire du terroir, qui à défaut de faire l’unanimité ne laisse personne indifférent. Avec son fils Mathieu, il a bien identifié les cépages adaptés à chacune de ses parcelles, les vignes sont cultivées avec le plus grand soin, afin de transmettre par le grain du fruit toute la salinité propre à chaque terroir. Les récents progrès du domaine sont particulièrement visibles sur les vins rouges, qui grâce à Mathieu Deiss ont gagné en élégance de tannin et en toucher de bouche, sans extraire par la force une expression que le terroir ne peut pas donner. Le domaine ne manque pas de projets, puisqu’il vient de s’agrandir de 10 hectares en 2017, et également de planter 1,30 hectare de pinot noir sur le grand cru Marckrain. Sous l’étiquette Vignoble du Rêveur est en train de naître une nouvelle gamme, avec moins de résiduel et plus de structure tannique que les cuvées classiques du domaine. 


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim 2015 |  Moelleux | 2025>35 | 65 € 18,5/20


Plus puissant que 2016, plus de résiduel aussi, il faut impérativement l’attendre, grande finesse et délicatesse de texture mais il faudra être patient. Belle tension salivante en fin, sur une trame tannique qui revient bien.





 Alsace 2016 |  Sec | 2018>26 | 16 €15/20


 Alsace 2016 |  Sec | 2018>24 | 14 €15/20


 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim 2016  |  Moelleux | 2021>36 | NC18/20


 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim 2012  |  Moelleux | 2020>32 | 59 €18,5/20


 Alsace grand cru Mambourg 2016 |  Sec | 2021>31 | 65 €17,5/20


 Alsace grand cru Mambourg 2015 |  Sec | 2020>35 | 65 €18/20


 Alsace grand cru Schoenenbourg 2016 |  Moelleux | 2024>36 | 65 €17,5/20


 Alsace grand cru Schoenenbourg 2015  |  Moelleux | 2020>35 | 65 €18,5/20


 Alsace Berckem 2016 |  Sec | 2018>24 | 21 €14,5/20


 Alsace Burg 2016 |  Doux | 2021>31 | env. 36 €16,5/20


 Alsace Burg 2015 |  Doux | 2020>30 | env. 36 €16,5/20


 Alsace Burlenberg 2015 |  Sec | 2020>35 | 37 €17/20


 Alsace Engelgarten 2016 |  Sec | 2018>26 | 28 €15,5/20


 Alsace gewurztraminer 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | 18 €15/20


 Alsace Grasberg 2016 |  Demi-sec | 2021>31 | 34 €16,5/20


 Alsace Huebuhl 2016 |  Liquoreux | 2018>31 | 31 €17/20


 Alsace Langenberg 2016 |  Sec | 2018>26 | 28,50 €15,5/20


 Alsace Langenberg 2015 |  Sec | 2018>25 | 28,50 €15,5/20


 Alsace muscat 2016 |  Sec | 2018>26 | 17 €16/20


 Alsace pinot gris 2016 |  Sec | 2018>26 | 18 €16/20


 Alsace riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 21 €14,5/20


 Alsace Rotenberg 2016 |  Demi-sec | 2018>31 | 32 €17/20


 Alsace Rouge de Saint-Hippolyte 2016 |  Sec | 2018>31 | 21 €16,5/20


 Alsace Schoffweg 2016 |  Sec | 2018>31 | 34 €16,5/20


15, route du Vin, 68750 Bergheim • Tél. 03 89 73 63 37 •marceldeiss@marceldeiss.fr•www.marceldeiss.com• Visite : du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 14h à 18h. Le samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h. De janvier à mars, fermé le samedi.






DOMAINE MICHEL DIETRICH



=====


Domaine établi à Dambach-la Ville, exploitant notamment le grand cru Frankstein. 


 Alsace grand cru Frankstein muscat 2016 |  Sec | 2018>26 | 12 €15,5/20


 Alsace grand cru Frankstein riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 15 €14,5/20


3, rue des Ours, 67650 Dambach-la-ville • Tél. 03 88 92 41 31 •dietrich.michel@wanadoo.frfamille@vins-dietrich.com•www.vins-dietrich.com• Visite : de préférence sur rendez-vous. 





DOMAINE DIRLER-CADÉ
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Domaine emblématique de Bergholtz depuis maintenant deux générations, dont les 18 hectares aujourd’hui en biodynamie sont issus de l’union de Jean Dirler et Ludivine Cadé. 


 Alsace grand cru Kessler riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 26 €16/20


 Alsace grand cru Særing muscat 2016 |  Sec | 2018>31 | 21 €16,5/20


 Alsace grand cru Særing riesling 2016 |  Sec | 2020>31 | 26 €16/20


 Alsace sylvaner Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>26 | 12 €14/20


13, rue d’Issenheim, 68500 Bergholtz • Tél. 03 89 76 91 00 •dirler.cade@orange.fr•www.dirler-cade.com• Visite : du lundi au samedi de 8h30 à 11h45 et de 13h30 à 18h, fermeture à 17h le samedi.





DOPFF AU MOULIN


=====


Les Dopff sont une famille emblématique de Riquewihr, où ils sont arrivés en 1574, même si aujourd’hui ne subsiste réellement sur place que la branche Dopff au Moulin. 


 Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2015  |  Sec | 2021>30 | 19,20 €16,5/20


 Alsace grand cru Vorbourg pinot gris 2016  |  Sec | 2022>26 | 19,20 €14,5/20


 Alsace pinot gris de nos domaines 2015  |  Demi-sec | 2018>26 | 14,70 €15/20


 Alsace riesling de nos domaines 2015 |  Sec | 2018>23 | 13,20 €14/20


Au Moulin, 68340 Riquewihr • Tél. 03 89 49 09 69 •domaines@dopff-au-moulin.fr•www.dopff-au-moulin.fr• Visite : tous les jours de 10h à 18h30.





DOMAINE FERNAND ENGEL
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Xavier Baril a bien pris la mesure du domaine de sa belle-famille, 60 hectares en production et certifiées bio sur les terroirs autour d’Orschwihr et de Bergheim essentiellement.


 Alsace grand cru Prælatenberg riesling 2014 |  Sec | 2022>26 | 17 €14/20


 Alsace Schofweg Sélection de Grains Nobles 2015  |  Liquoreux | 2018>23 | 38 €13,5/20


 Alsace sylvaner Renaissance 2016 |  Sec | 2018>22 | 14 €13,5/20


1, route du Vin, 68590 Rorschwihr • Tél. 03 89 73 77 27 •info@fernand-engel.fr•www.fernand-engel.fr• Visite : du lundi au samedi de 8h30 à 11h30 et de 13h30 à 18h





DOMAINE RENÉ FLECK ET FILLE


=====


Domaine de Soultzmatt qui réalise souvent de bons vins sur le grand cru Zinnkoepflé. 


 Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 12,80 €14,5/20


 Alsace grand cru Zinnkoepflé pinot gris 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 12,40 €15/20


27, rue d’Orschwihr, 68570 Soultzmatt • Tél. 03 89 47 01 20 •renefleck@orange.fr•www.renefleck.com• Visite : Du lundi au samedi, de 8h30 à 12h et de 13h30 à 18h, le dimanche sur rendez-vous. 





DOMAINE MARCEL FREYBURGER


=====


Petit domaine d’Ammerschwihr, qui exploite notamment le dernier-né des grands crus d’Alsace, le Kaefferkopf. 


 Alsace grand cru Kaefferkopf gewurztraminer  K Trilogie 2016 |  Demi-sec | 2022>26 | 15 €13,5/20


 Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 14 €15/20


13, Grand’Rue, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 78 25 72 •info@freyburger.fr•www.freyburger.fr• Visite : du lundi au vendredi de 8h30 à 12h et de 13h30 à 18h, le samedi de 9h à 12h et de 13h 30 à 17h30. Le dimanche et les jours fériés fermés. 





DOMAINE HENRY FUCHS
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Le domaine est certifié en agriculture biologique depuis 2011, et les vins expriment déjà la pureté et l’élégance des terroirs salins de Ribeauvillé. 


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé pinot gris 2015  |  Demi-sec | 2018>26 | 22 €16/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2016  |  Sec | 2021>26 | 23 €14/20


 Alsace Hagel riesling 2016 |  Sec | 2018>23 | 18,50 €13,5/20


 Alsace Ribeauvillé riesling 2016 |  Sec | 2018>23 | 13,70 €14,5/20


 Alsace sylvaner Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>24 | 9,50 €14,5/20


8, rue du 3 Décembre , 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 61 70 •hfuchs@terre-net.fr•www.fuchs-henry-et-fils.fr• Visite : sur rendez-vous. Fermé dimanche et jours fériés. 06 84 95 32 69 ou 07 89 06 29 27





DOMAINE PAUL GASCHY
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Hervé Gaschy a repris le domaine familial en 2000. Les presque 9 hectares de vignes sont réparties autour du domaine.


 Alsace grand cru Eichberg riesling 2013 |  Sec | 2018>23 | 25 €15/20


 Alsace grand cru Hengst riesling 2013 |  Sec | 2018>23 | 14,50 €13,5/20


 Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer 2015  |  Demi-sec | 2018>25 | 16,50 €14,5/20


 Alsace Eguisheim riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 15 €15/20


 Alsace Frohnenberg gewurztraminer 2016 |  Doux | 2018>26 | 19 €13/20


 Alsace gewurztraminer Vignoble d’Éguisheim 2016 |  Demi-sec | 2018>23 | 10 €14/20


 Alsace pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2018>22 | 8 €13,5/20


 Alsace pinot noir Vieilles Vignes 2015 |  Sec | 2018>23 | 15 €14/20


 Alsace riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 8 €14/20


 Alsace sylvaner 2016 |  Sec | 2018>21 | 5 €13/20


 Crémant d’Alsace Brut NM | Eff. Brut | 2018>21 | 8,50 €13/20


 Crémant d’Alsace Extra-Brut NM | Eff. Brut | 2018>22 | 8,50 €14,5/20


  Crémant d’Alsace Rosé NM | Eff. Brut | 2018>21 | 9,50 €14/20


16, Grand’Rue, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 67 34 •info@vins-paul-gaschy.fr•www.vins-paul-gaschy.fr• Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h.
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DOMAINE PAUL GINGLINGER


=====


Michel Ginglinger propose l’une des plus belles gammes sur les terroirs calcaires d’Eguisheim, avec en point d’orgue des cuvées de l’Eichberg et du Pfersigberg sublimes. La conversion bio est officiellement entamée, elle sera accordée avec la vendange 2017 mais les vignes sont bien tenues depuis longtemps. La vinification en parcellaire se retrouve dans les différentes cuvées, toujours très précises dans leur délimitation de terroir. La petite récolte de 2016 n’a pas permis de produire toutes les cuvées. Le domaine excelle aussi dans les crémants, un souvenir des premiers pas de Michel dans la Champagne voisine.


 Alsace grand cru Eichberg riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 21 €16,5/20


 Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer 2016  |  Doux | 2018>26 | 21 €15/20


 Alsace grand cru Pfersigberg Ortel riesling 2016  |  Sec | 2018>26 | 21 €14/20


 Alsace muscat cuvée Caroline 2016 |  Sec | 2018>24 | 12 €14,5/20


 Alsace pinot blanc 2016 |  Sec | 2018>24 | 10 €13,5/20


 Alsace pinot gris Les Prélats 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | 12 €15/20


 Alsace pinot noir 2016 |  Sec | 2018>24 | 12 €14,5/20


 Alsace pinot noir Les Rocailles 2015 |  Sec | 2018>25 | 21 €15,5/20


 Alsace riesling Drei Exa 2016 |  Sec | 2018>26 | 12 €15/20


 Alsace sylvaner 2015 |  Sec | 2018>25 | 10 €15,5/20


 Alsace Wahlenbourg gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 13 €15/20


 Crémant d’Alsace chardonnay Brut Nature 2013  | Eff. Brut | 2018>23 | 15 €16/20


 Crémant d’Alsace Prestige 2014 | Eff. Brut | 2018>24 | 11 €16/20


8, place Charles-de-Gaulle, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 44 25 •info@paul-ginglinger.fr•www.paul-ginglinger.fr• Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 18h. Le dimanche matin de 9h à 12h. Fermé de septembre à juin le matin. 





DOMAINE PIERRE-HENRI GINGLINGER
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Vieux domaine d’Eguisheim, les vignes sont converties en bio depuis 2001 et le vignoble s’est agrandi en 2011 pour atteindre aujourd’hui 15 hectares.


 Alsace grand cru Eichberg riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 17,30 €15/20


 Alsace Ambre 2016 |  Demi-sec | 2018>23 | 13,50 €13/20


 Alsace pinot blanc 2016 |  Sec | 2018>23 | 7,50 €15/20


 Crémant d’Alsace G NM | Eff. Brut | 2018>22 | 42 €14/20


33, Grand’Rue, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 41 32 55 •contact@vins-ginglinger.fr•www.vins-ginglinger.com• Visite : Tous les jours de 9h30 à 12h et de 13h30 à 18h30.





DOMAINE RÉMY GRESSER
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Les vins jeunes affichent souvent un résiduel certain, mais une moyenne garde de 4 à 5 ans en cave permet à la salinité des terroirs de le gommer, en faisant alors de grandes bouteilles de gastronomie.


 Alsace grand cru Mœnchberg gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2023>31 | 23 €15/20


 Alsace grand cru Mœnchberg riesling 2016 |  Sec | 2022>26 | 23 €14/20


 Alsace Kritt gewurztraminer 2016 |  Sec | 2018>22 | 10 €12,5/20


2, rue de l’École, 67140 Andlau • Tél. 03 88 08 95 88 •domaine@gresser.fr•www.gresser.fr• Visite : du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h à 17h30 ; fermé les dimanches et jours fériés.





DOMAINE JEAN-MARIE HAAG


=====


Ce domaine de 7 hectares exploite l’essentiel de son vignoble sur les coteaux du grand cru Zinnkoepflé et à proximité. 


 Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer 2016  |  Sec | 2021>31 | 17,70 €15,5/20


 Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 15,90 €15/20


 Alsace gewurztraminer 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | 9,80 €14,5/20


 Alsace Vallée Noble riesling 2016 |  Sec | 2018>21 | 12,60 €12,5/20


17, rue des Chèvres, 68570 Soultzmatt • Tél. 03 89 47 02 38 •info@domaine-haag.fr•www.domaine-haag.fr• Visite : du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h30 et le samedi fermeture à 18h (de préférence sur rendez-vous). Le dimanche et jours fériés sur rendez-vous.





MAURICE HECKMANN


=====


Maurice Heckmann et son épouse Sylvie sont désormais rejoints par leur fils Guillaume pour mettre en valeur ce domaine de 10 hectares.


 Alsace grand cru Engelberg 2016 |  Sec | 2018>26 | 11,50 €15/20


 Alsace grand cru Engelberg gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2023>31 | 13 €16/20


72, rue Principale, 67310 Dahlenheim • Tél. 03 88 50 67 25 •maurice.heckmann@wanadoo.fr•www.vinsheckmann.com• Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h. Le dimanche sur rendez-vous.





DOMAINE HERING
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Les terroirs du secteur convient mieux au riesling, au pinot noir et au gewurztraminer qu’au pinot gris. 


 Alsace grand cru Kirchberg de Barr gewurztraminer 2016  |  Doux | 2021>31 | 16 €16/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Barr riesling 2016  |  Sec | 2021>31 | 16,20 €16/20


 Alsace riesling Clos de la Folie Marco 2017 |  Sec | 2018>22 | 8 €13/20


6, rue du Docteur-Sultzer, 67140 Barr • Tél. 03 88 08 90 07 •jdhering@wanadoo.fr•www.vins-hering.com• Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h30, le samedi fermeture à 18h. Le dimanche matin sur rendez-vous.
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FAMILLE HUGEL



=====


La grande maison de Riquewihr n’a pas encore franchi le pas vers la revendication claire des grands crus, mais un premier pas a été franchi avec la cuvée Schoelhammer, un riesling issu d’un parcellaire du Schoenenbourg. Pour le reste, la gamme se décline toujours en Classic, Estate et Grossi Laüe. Les vins secs affichent toujours une grande pureté dans le verre, mais la spécialité incontestée de la maison reste les somptueuses sélections de grains nobles, notamment les extrêmes cuvées S. Justement, dans le millésime 2016 la maison n’a produit aucune cuvée botrytisée, c’est relativement rare pour être signalé. 


COUP DE CŒUR



 Alsace gewurztraminer Grossi Laüe 2012 |  Sec | 2018>32 | NC 18/20


Le fruité est d’une belle pureté (banane séchée), gourmand, le toucher onctueux livre une impression caressante de ce vin presque sec (ou bien, selon les goûts, pas vraiment demi-sec), la finale est enlevée et persistante.





 Alsace Gentil Hugel 2016 |  Sec | 2018>26 | 10,80 €15/20


 Alsace gewurztraminer Estate 2014 |  Sec | 2018>29 | 17,90 €15,5/20


 Alsace gewurztraminer Vendanges Tardives 2010  |  Moelleux | 2018>30 | 46,30 €18/20


 Alsace pinot gris Estate 2015 |  Sec | 2018>25 | 22,90 €15,5/20


 Alsace pinot gris Vendanges Tardives 2009  |  Moelleux | 2018>29 | 68 €16,5/20


 Alsace pinot noir Classic 2015 |  Sec | 2018>25 | NC14,5/20


 Alsace pinot noir Grossi Laüe 2013 |  Sec | 2018>28 | 40,80 €15,5/20


 Alsace riesling Grossi Laüe 2013 |  Sec | 2018>23 | 43,20 €15/20


 Alsace Schoelhammer riesling 2009 |  Sec | 2020>39 | 98 €19/20


3, rue de la Première-Armée - B.P. 32, 68340 Riquewihr • Tél. 03 89 47 92 15 ou 03 89 86 68 62 •info@hugel.com•www.hugel.com• Visite : tous les jours de 9h à 12h et de 13h à 18h de mars à décembre, sinon sur rendez-vous. 





DOMAINE ARMAND HURST


=====


Ce domaine historique de Turckheim a pris un virage qualitatif depuis l’arrivée de Marc Rinaldi dans le capital en 2016.


 Alsace grand cru Brand pinot gris Vieilles Vignes 2016  |  Sec | 2022>26 | 20 €15/20


 Alsace Boland de Turckheim riesling 2016  |  Sec | 2018>25 | 12,90 €15,5/20


8, rue de la Chapelle, 68230 Turckheim • Tél. 03 89 27 40 22 •domaine@armand-hurst.fr•www.armand-hurst.fr• Visite : Du lundi au vendredi, de 9h à 12h et de 13h30 à 18h, le smaedi de 9h à 12h et de 14h à 18h.
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JOSMEYER
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Jean Meyer n’est plus, mais ses deux filles Isabelle et Céline maintiennent le cap, elles étaient déjà aux manettes depuis de nombreuses années. Le domaine dispose de vignes splendidement situées, entre autres sur les grands crus Brand ou Hengst, la biodynamie est en place depuis longtemps, ce qui donne des vins d’une grande pureté cristalline, qui ne cessent de gagner en densité et en intensité avec le temps. Les 2015 sont ici bluffants de réussite, notamment un très étonnant auxerrois du Hengst. Les 2016 seront plus friands, du moins en entrée de gamme car les grands crus dégustés cette année sont dans le droit style du domaine que nous apprécions.


 Alsace grand cru Brand pinot gris 2016 |  Sec | 2018>36 | NC17/20


 Alsace grand cru Brand riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 38 €16/20


 Alsace grand cru Hengst pinot gris 2016 |  Sec | 2018>36 | NC17,5/20


 Alsace grand cru Hengst riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 38 €17,5/20


 Alsace gewurztraminer Les Folastries 2016  |  Sec | 2018>24 | 18,50 €14,5/20


 Alsace pinot auxerrois H Vieilles Vignes 2016  |  Sec | 2018>26 | 22,20 €14,5/20


 Alsace pinot blanc Mise du Printemps 2017 |  Sec | 2018>24 | 11,90 €14/20


 Alsace pinot gris Le Fromenteau 2016 |  Sec | 2018>24 | 16,90 €15/20


 Alsace pinot gris Un Certain Regard 2016 |  Sec | 2018>26 | 23,90 €16/20


 Alsace riesling Le Dragon 2016 |  Sec | 2018>26 | 22,70 €15,5/20


 Alsace riesling Le Kottabe 2016 |  Sec | 2018>24 | 16,80 €15/20


 Alsace riesling Les Pierrets 2016 |  Sec | 2018>26 | 24,40 €16/20


 Alsace sylvaner Peau Rouge 2017 |  Sec | 2018>21 | 12,40 €14/20


76, rue Clémenceau, 68920 Wintzenheim • Tél. 03 89 27 91 90 •domaine@josmeyer.com•www.josmeyer.com• Visite : du lundi au samedi matin de 9h à 12h et de 14h à 18h. Fermé les dimanches et jours fériés.
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DOMAINE ANDRÉ KIENTZLER


=====


André à la retraite, Thierry Kientzler et son frère Éric s’occupent maintenant de ce beau domaine sur le ban de Ribeauvillé, avec des vignes sur les meilleurs terroirs (Kirchberg, Geisberg, Osterbeg). La viticulture est conventionnelle mais rigoureuse, la vinification précise, et tous les vins restituent la salinité si particulière propre au secteur. Ici le muscat (du Kirchberg) et les différents rieslings sont les grandes spécialités, tout comme l’étonnant auxerrois (du Kirchberg lui aussi, baptisé… K). Très belle gamme en 2015, harmonieuse et homogène. Les 2016 sont à l’image du millésime, plus compliqués mais sans fausse note. Seuls le muscat générique et le sylvaner n’ont pas été mis en bouteille, pour des raisons commerciales. 


 Alsace grand cru Geisberg riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 34 €17,5/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé muscat 2016  |  Sec | 2018>26 | 21 €15/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé pinot gris 2016  |  Demi-sec | 2021>31 | 29 €16/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2016  |  Sec | 2018>31 | 29 €16/20


 Alsace grand cru Osterberg gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2021>26 | 24 €16,5/20


 Alsace grand cru Osterberg pinot gris 2016  |  Demi-sec | 2020>26 | 24 €15/20


 Alsace grand cru Osterberg riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 24 €15,5/20


 Alsace chasselas 2016 |  Sec | 2018>24 | 7 €15/20


 Alsace gewurztraminer 2016 |  Sec | 2018>22 | 11,50 €14,5/20


 Alsace Hagueneau gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 17 €15,5/20


 Alsace muscat 2015 |  Sec | 2018>24 | 10,50 €14,5/20


 Alsace pinot blanc 2016 |  Sec | 2018>24 | 9 €14,5/20


 Alsace pinot gris 2016 |  Sec | 2018>26 | 10,50 €14,5/20


 Alsace pinot gris Réserve Particulière 2016  |  Demi-sec | 2023>31 | 17 €15/20


 Alsace Ribeauvillé riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 15 €15/20


 Alsace riesling 2016 |  Sec | 2018>22 | 10,50 €14/20


 Crémant d’Alsace 2015 | Eff. Non dosé | 2018>22 | 12 €14,5/20


50, route de Bergheim, 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 67 10 •domaine@vinskientzler.com•www.vinskientzler.com• Visite : du lundi au samedi sur rendez-vous. 





MAISON KLIPFEL


=====


Derrière une production de volume, les cuvées louis-klipfel et les grands crus proviennent des vignes du domaine, propriétaire de douze hectares sur le Kirchberg de Barr, dont plus de trois dans le légendaire clos Zisser. 


 Alsace grand cru Kirchberg de Barr gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2022>26 | 18,50 €15/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Barr muscat 2016  |  Sec | 2018>24 | 16 €14,5/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Barr riesling 2016  |  Sec | 2021>26 | 16 €14,5/20


10, rue des Jardins , 67140 Barr • Tél. 03 88 58 59 00 •info@klipfel.com•www.klipfel.com• Visite : tous les jours de 10h à 12h et de 14h à 18h, fermé en janvier, février et mars le dimanche. 
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DOMAINE KREYDENWEISS



=====[image: ]


Après 30 ans à vinifier en Alsace, Marc Kreydenweiss a eu envie d’un nouveau challenge en Costières-de-Nîmes, et depuis 2007 c’est son fils Antoine qui est aux commandes sur ce beau domaine porté par la diversité des terroirs d’Andlau. 


 Alsace grand cru Kastelberg riesling 2016 |  Sec | 2022>36 | 45 €17,5/20


 Alsace grand cru Kastelberg riesling 2015 |  Sec | 2025>35 | NC17/20


 Alsace grand cru Mœnchberg pinot gris 2016  |  Doux | 2018>36 | 28 €17,5/20


 Alsace grand cru Wiebelsberg riesling 2016 |  Sec | 2018>36 | 28 €17/20


 Alsace Andlau riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 14 €15,5/20


 Alsace Clos du Val d’Eléon 2016 |  Sec | 2018>31 | 18,50 €16/20


 Alsace Clos Rebberg 2016 |  Sec | 2018>36 | 23,50 €17/20


 Alsace Kritt gewurztraminer 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | 18,50 €15,5/20


 Alsace Kritt pinot blanc 2016 |  Sec | 2018>26 | 11,50 €15/20


 Alsace La Fontaine aux Enfants 2016 |  Sec | 2018>31 | 18,50 €16/20


 Alsace Lerchenberg pinot gris 2016 |  Sec | 2018>26 | 14,50 €15/20


12, rue Deharbe, 67140 Andlau • Tél. 03 88 08 95 83 •marc@kreydenweiss.com•www.kreydenweiss.com• Visite : sur rendez-vous. 





DOMAINE PAUL KUBLER


=====


Philippe Kubler a choisi de restreindre le nombre de cuvées et sa gamme présente une grande lisibilité.


 Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer 2016  |  Doux | 2023>26 | 17,50 €15,5/20


 Alsace sylvaner Z 2016 |  Sec | 2018>24 | 16,50 €14/20


103, rue de la Vallée, 68570 Soultzmatt • Tél. 03 89 47 00 75 •contact@paulkubler.com•www.paulkubler.com• Visite : lundi, mardi, jeudi, vendredi et samedi de 10h à 18h30, de préférence sur rendez-vous au 07 88 14 08 19. 





KUENTZ-BAS


=====[image: ]


Le style des vins évolue vers plus sec que par le passé, même si quelques améliorations sont encore souhaitables. 


 Alsace grand cru Pfersigberg riesling Trois Châteaux 2016  |  Sec | 2018>26 | 21,50 €16/20


 Alsace pinot noir Trois Châteaux 2016 |  Sec | 2018>23 | 24 €14/20


14, route des Vins, 68420 Husseren-les-Châteaux • Tél. 03 89 49 30 24 •info@kuentz-bas.fr•www.kuentz-bas.fr• Visite : du lundi au vendredi de 10h à 12h et de 13h30 à 18h. Ouvert le samedi de Pâques à Toussaint de 10h à 12h et de 13h à 18h.





DOMAINE LOEW


=====[image: ]


Étienne Loew se bat avec courage pour faire connaître les terroirs méconnus de Westhalten. Des vinifications soignées et de longs élevages (essentiellement en cuve inox) donnent des vins purs et précis, les rieslings sont bien secs.


 Alsace Bruderbach Clos des Frères riesling 2015  |  Sec | 2018>26 | 14,10 €15/20


 Alsace muscat Les Marnes Vertes 2016 |  Sec | 2018>24 | 13,10 €14,5/20


 Alsace riesling Muschelkalk 2015 |  Sec | 2018>25 | 9,90 €16/20


 Alsace sylvaner Vérité 2016 |  Sec | 2018>26 | 11,60 €15/20


 Alsace Westhoffen gewurztraminer 2016 |  Doux | 2018>26 | 11,30 €15/20


28, rue Birris, 67310 Westhoffen • Tél. 03 88 50 59 19 •domaine.loew@orange.fr•www.domaineloew.fr• Visite : Du lundi au vendredi sur rendez-vous, le samedi de 10h à 12h et de 14h à 17h ; fermé le dimanche et jours fériés. 





GUSTAVE LORENTZ


=====


Cette maison de Bergheim réalise l’essentiel de son activité en achats de raisins sur le secteur mais possède néanmoins un petit vignoble bien situé, notamment sur l’Altenberg et le Kanzlerberg. Ce n’est pas une surprise compte tenu du secteur, le riesling est ici le grand cépage. Les nouvelles installations techniques permettent enfin de rationaliser tout le cycle de production et de vieillissement des vins en bouteille. Les vins étant commercialisés avec un décalage de millésimes, plusieurs cuvées présentées cette année étaient issues de la vendange 2011, moins réussie que la splendide 2010 encore disponible. Ne manquez pas la nouvelle cuvée addict, en 2010 justement : un bijou ! 


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim riesling  Addict 1.23 2010 |  Sec | 2018>30 | 85 € 17,5/20


Nouvelle cuvée. Nez pur et concentré, grosse densité sur les agrumes fins et frais (citron jaune). Bouche tendue, acidité fondue mais traçante, équilibre salivant, toucher soyeux, une vinification partiellement en demi-muids neufs graisse le toucher sans apporter d’arômes, superbe expression d’un grand riesling frais issu d’un beau terroir dans une grande année. Pour une première, première réussie, elle tire les vins d’Alsace vers le haut et c’est l’exercice recherché. Les amers minéraux de la finale sont la signature de l’Altenberg. 





 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim gewurztraminer 2012 |  Doux | 2018>25 | 25,10 € | [image: ]	14,5/20


 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim gewurztraminer Vendanges Tardives 2010 |  Moelleux | 2018>25 | 24,40 €16/20


 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim pinot gris Vieilles Vignes 2011 |  Demi-sec | 2018>24 | 25,10 €14,5/20


 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim pinot gris Vieilles Vignes 2010 |  Demi-sec | 2018>25 | 25,10 €15,5/20


 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim riesling Vieilles Vignes 2012 |  Sec | 2018>27 | 25,10 € | [image: ]	16/20


 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim riesling Vieilles Vignes 2011 |  Sec | 2018>26 | 25,10 €15/20


 Alsace grand cru Kanzlerberg pinot gris 2011 |  Demi-sec | 2018>24 | 25,10 €15,5/20


 Alsace grand cru Kanzlerberg pinot gris 2010  |  Demi-sec | 2019>25 | 25,10 €16,5/20


 Alsace grand cru Kanzlerberg pinot gris élevé en fût de chêne 2012 |  Demi-sec | 2021>27 | 28,10 € | [image: ]	14,5/20


 Alsace grand cru Kanzlerberg riesling 2010 |  Sec | 2018>25 | 25,10 €16,5/20


 Alsace Burg riesling 2014 |  Sec | 2018>24 | 14,05 € | [image: ]	15,5/20


 Alsace Burg riesling 2013 |  Sec | 2018>23 | 14,05 € | [image: ]	15/20


 Alsace gewurztraminer Évidence 2015 |  Doux | 2018>22 | 14,90 € | [image: ]	14/20


 Alsace pinot noir Évidence 2015 |  Sec | 2018>21 | 12,65 € | [image: ]	14/20


 Alsace pinot noir La Limite 2011 |  Sec | 2018>24 | 35 €15/20


 Alsace riesling Évidence 2015 |  Sec | 2018>23 | 11,95 € | [image: ]	14,5/20


 Alsace Schofweg pinot gris 2013 |  Demi-sec | 2018>23 | 14,20 € | [image: ]	14,5/20


 Crémant d’Alsace NM | Eff. Brut | 2018>21 | 11,05 €14/20


91, rue des Vignerons, 68750 Bergheim • Tél. 03 89 73 22 22 •info@gustavelorentz.com•www.gustavelorentz.com• Visite : D’avril à novembre, du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h30. Le reste de l’année, fermeture le lundi matin et les autres jours de la semaine fermeture à 18h.





[image: ]


DOMAINE ALBERT MANN


=====[image: ]


La famille Barthelmé est l’une des figures de proue des grands vins d’Alsace. Leurs rieslings font référence, en schlossberg comme en furstentum, les gewurztraminers sont souvent remarquables, enfin les pinots noirs sont parmi les plus accomplis de la région, les deux grands crus Pfersfigberg et Hengst (donnant naissance aux subtilement nommées cuvées P et cuvée H) rivalisant régulièrement avec les meilleurs spécialistes côte-d’oriens de la catégorie. Et quand le millésime permet la production de grands liquoreux, on touche au sublime par la pureté et l’onctuosité des tries. Les 2016 confirment que le domaine est dans le peloton de tête de la région, avec de grands rouges et un riesling furstentum d’évolution lente mais brillante. 


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Furstentum riesling 2016 |  Sec | 2018>36 | NC 18,5/20


Un fruité plus mûr et plus diversifié que le schlossberg, un petit peu plus de résiduel aussi (10 g/l contre 8 g/l), sa persistance sur l’orange sanguine et la mandarine feront merveille à table, il vieillira à la perfection, mais sans être sec-sec dans le millésime. 





 Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer Vieilles Vignes 2016 |  Demi-sec | 2021>31 | NC15/20


 Alsace grand cru Furstentum pinot gris 2016  |  Demi-sec | 2018>31 | NC17,5/20


 Alsace grand cru Hengst pinot gris 2016 |  Sec | 2021>31 | NC16,5/20


 Alsace grand cru Pfersigberg pinot gris 2016 |  Sec | 2018>31 | NC15/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling 2016 |  Sec | 2021>31 | NC17/20


 Alsace grand cru Steingrübler gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2021>31 | NC16/20


 Alsace Altenbourg pinot gris Vendanges Tardives 2016  |  Moelleux | 2018>26 | NC15/20


 Alsace auxerrois Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>24 | NC14,5/20


 Alsace gewurztraminer 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | NC14,5/20


Alsace muscat 2016 |  Sec | 2018>24 | NC14,5/20


 Alsace pinot auxerrois 2016 |  Sec | 2018>21 | NC14/20


 Alsace pinot blanc Barrique 2016 |  Sec | 2018>24 | NC14,5/20


 Alsace pinot gris 2016 |  Sec | 2018>23 | NC14/20


 Alsace pinot gris cuvée Albert 2016 |  Sec | 2018>26 | NC14,5/20


 Alsace pinot noir Clos de la Faille 2016 |  Sec | 2018>26 | NC15,5/20


 Alsace pinot noir Grand H 2016 |  Sec | 2018>31 | NC17/20


 Alsace pinot noir Grand P 2016 |  Sec | 2018>31 | NC16,5/20


 Alsace pinot noir Les Saintes-Claires 2016 |  Sec | 2018>31 | NC18/20


 Alsace riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | NC14,5/20


 Alsace riesling cuvée Albert 2016 |  Sec | 2018>31 | NC15,5/20


13, rue du Château, 68920 Wettolsheim • Tél. 03 89 80 62 00 •vins@albertmann.com•www.albertmann.com• Visite : Du lundi au samedi sur rendez-vous de 9h à 12h et de 14h à 18h.





JEAN-LOUIS ET FABIENNE MANN


=====


Jean-Louis et Fabienne Mann ont aujourd’hui la certification bio en poche et proposent une gamme à l’équilibre gourmand, des vins qui se livrent vite pour la plupart.


 Alsace grand cru Pfersigberg gewurztraminer 2012  |  Doux | 2018>26 | 30,10 €14/20


 Alsace Logelberg riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 22,40 €13,5/20


 Alsace pinot noir Chemin du Soleil 2016 |  Sec | 2018>22 | 21,80 €13,5/20


 Alsace Rosenberg pinot gris 2016 |  Doux | 2018>24 | 17,10 €14,5/20


6 A, rue de Colmar , 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 24 26 47 •contact@vins-mann.com•www.vins-mann.com• Visite : du lundi au samedi de 8h à 18h, le dimanche sur rendez-vous.





DOMAINE MARTIN SCHAETZEL BY KIRRENBOURG


=====


Entrepreneur fortuné, Marc Rinaldi a décidé sur le tard de se lancer dans la production de crus d’Alsace, afin de mettre en valeur les grands terroirs de la région, trop mal valorisés à ses yeux. Après avoir racheté le domaine Martin Schaetzel, il a fait bâtir une cuverie flambant neuve pour permettre à ses projets de se concrétiser sous verre. En homme ambitieux et à raison, il voudrait tout de suite obtenir des résultats tangibles quand d’autres ont mis parfois dix ans voire bien plus pour y arriver. Sauf qu’en matière de viticulture, surtout quand on convertit tout un vignoble en biodynamie comme le fait actuellement Christophe Ehrhart, les choses prennent du temps, et avec une seule récolte par an il faut parfois se montrer patient. Les 2016 montrent une progression dans le bon sens, mais il reste du chemin. 


 Alsace grand cru Schlossberg gewurztraminer 2016  |  Doux | 2021>26 | 36 €15,5/20


 Alsace grand cru Schlossberg pinot gris 2015 |  Sec | 2018>25 | 32 €15/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling 2016 |  Sec | 2022>26 | 36 €15/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling 2015 |  Sec | 2018>25 | 40 €16/20


 Alsace gewurztraminer Roche Granitique 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 16,50 €14,5/20


 Alsace pinot noir Premier 2016 |  Sec | 2018>26 | 35 €15/20


 Alsace pinot noir Terroir B 2016 |  Sec | 2018>24 | 30 €14/20


 Alsace riesling Terroir B 2016 |  Sec | 2018>24 | 22 €14/20


 Alsace riesling Terroir S 2016 |  Sec | 2018>26 | 22 €14,5/20


15 C route du vin, 68240 Kientzheim • Tél. 03 89 47 11 39 •martin-schaetzel@kirrenbourg.fr•www.martin-schaetzel.com• Visite : sur rendez-vous uniquement. 





[image: ]


DOMAINE MEYER-FONNÉ


=====


Le village de Katzenthal avec son grand clocher blanc n’est pas le plus médiatique d’Alsace, pourtant le grand cru Wineck-Schlossberg qui le domine imprime sa pureté granitique au vin quand le vigneron sait la restituer. Félix Meyer produit un nombre assez important de cuvées pour ses 14 hectares de vignes mais son important parcellaire est très étalé, avec pas moins de cinq grands crus. Une viticulture sans herbicides mais sans label non plus (même si la certification bio est désormais envisagée), des fermentations en levures indigènes et des élevages sur lies fines jusqu’à la vendange suivante pour les grands vins, la technique est bien rodée ce qui explique la forte demande au domaine, où les cuvées sont rapidement épuisées. 


 Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer Vieilles Vignes 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | 20 €17/20


 Alsace grand cru Kaefferkopf pinot gris 2016  |  Demi-sec | 2021>26 | 17,50 €14/20


 Alsace Altenbourg pinot noir 2016 |  Sec | 2018>24 | 22 €14,5/20


 Alsace Pfœller riesling 2016 |  Sec | 2018>21 | env. 18,50 €13/20


24, Grand-Rue, 68230 Katzenthal • Tél. 03 89 27 16 50 •felix@meyer-fonne.com•www.meyer-fonne.com• Visite : du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 18h. 





DOMAINE MITTNACHT-KLACK


=====


Ce domaine de belle réputation de Riquewihr nous avait quelque peu oublié lors de nos appels à échantillons précédents, mais nous sommes ravis d’avoir pu déguster, et faire ressortir, quelques-unes de ses cuvées cette année. Nous allons poursuivre l’enquête. 


 Alsace grand cru Schoenenbourg gewurztraminer 2015  |  Demi-sec | 2018>26 | env. 18 €15/20


 Alsace grand cru Sporen gewurztraminer 2015  |  Moelleux | 2022>31 | env. 18 €14,5/20


8, rue des Tuileries, 68340 Riquewihr • Tél. 03 89 47 92 54 •contact@mittnacht.fr•www.mittnacht.fr• Visite : sur rendez-vous.





DOMAINE FRÉDÉRIC MOCHEL


=====


Tout au nord de l’Alsace, dans un secteur où l’essentiel des viticulteurs sont soit livreurs de raisin soit coopérateurs, Guillaume Mochel exploite l’un des rares domaines à vendre sa production en bouteille.


 Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten gewurztraminer 2016 |  Demi-sec | 2023>31 | 17,50 €16,5/20


 Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten riesling cuvée Henriette 2016 |  Sec | 2018>26 | 17,50 €15/20


56, rue Principale, 67310 Traenheim • Tél. 03 88 50 38 67 •info@mochel.alsace• www.mochel.alsace • Visite : sur rendez-vous.





MURÉ - DOMAINE DU CLOS SAINT-LANDELIN


=====[image: ]


La famille Muré exploite en monopole le clos Saint-Landelin, l’extrémité principalement sud du grand cru Vorbourg, et qui à ce titre aurait certainement mérité une appellation spécifique. 


 Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 42 €17/20


 Alsace Clos Saint-Landelin pinot noir 2016  |  Sec | 2018>24 | 48,30 €14,5/20


 Alsace pinot noir V 2016 |  Sec | 2018>23 | 34,70 €13,5/20


RD 83 - sortie soultzmatt westhalten, 68250 Rouffach • Tél. 03 89 78 58 00 •domaine@mure.com•www.mure.com• Visite : du lundi au vendredi de 8h à 18h30. Le samedi de 10h à 13h et de 14h à 18h. 





DOMAINE GÉRARD NEUMEYER


=====[image: ]


L’arrivée du jeune Jérôme Neumeyer, qui succède à son père Gérard, apporte un souffle nouveau à ce domaine parmi les plus connus et les plus anciens de ce secteur nord de l’Alsace, à Molsheim, dans la ville même où Ettore Bugatti fonda sa marque automobile. 


 Alsace grand cru Bruderthal pinot gris 2015  |  Demi-sec | 2018>25 | 22,70 €14/20


 Alsace grand cru Bruderthal pinot gris 2011  |  Demi-sec | 2018>21 | 22,70 €13,5/20


 Alsace grand cru Bruderthal riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 20,50 €15/20


 Alsace grand cru Bruderthal riesling 2013 |  Sec | 2018>23 | NC14/20


 Alsace Finkenberg riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 10,50 €15/20


 Alsace muscat ottonel 2016 |  Sec | 2018>21 | 10,10 €13/20


 Alsace Schaefferstein pinot gris 2016 |  Sec | 2018>26 | 10,50 €15/20


 Alsace Schaefferstein pinot noir 2017 |  Sec | 2018>22 | 11,50 €13/20


 Alsace Schaefferstein pinot noir 2016 |  Sec | 2018>23 | NC14/20


 Alsace Steinweg 2015 |  Sec | 2018>25 | NC15/20


 Alsace Stierkopf gewurztraminer 2016 |  Sec | 2018>24 | 11,50 €14,5/20


 Alsace sylvaner Générations 2016 |  Sec | 2018>24 | NC13,5/20


29, rue Ettore Bugatti, 67120 Molsheim • Tél. 03 88 38 12 45 •contact@neumeyer.fr•www.gerardneumeyer.fr• Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h. Ouvert le dimanche sur rendez-vous.






LA GRANGE DE L’ONCLE CHARLES



=====


Jérôme François a débuté en 2014, avec une démarche bio affichée, il laboure au cheval et met en avant les terroirs sur ses cuvées. 


 Alsace 2017 |  Sec | 2018>25 | NC15/20


 Alsace 2016 |  Sec | 2018>24 | NC14,5/20


 Alsace grand cru Kaefferkopf 2016 |  Sec | 2018>24 | NC14/20


 Alsace Ammerschwihr 2016 |  Sec | 2018>24 | NC15/20


 Alsace Kaysersberg 2017 |  Sec | 2018>24 | NC16/20


 Alsace Parcours 2017 |  Sec | 2018>19 | NC14,5/20


 Alsace Rodern 2017 |  Sec | 2018>23 | NC14/20


 Alsace Sittweg 2016 |  Sec | 2018>22 | NC14,5/20


2, rue de la Fecht, 68150 Ostheim • Tél. 06 70 47 95 27 •vins.jerome.francois@gmail.com•www.lagrangedelonclecharles.com• Visite : sur rendez-vous. 





[image: ]


DOMAINE OSTERTAG


=====[image: ]


André Ostertag cultive avec un soin extrême ses belles parcelles sur le Fronholz et le grand cru Muenchberg.


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Muenchberg pinot gris cuvée A360P 2016  |  Sec | 2021>31 | 50 € 17,5/20


Pas encore trop expressif dans ses arômes, son beau toucher beurré et gras est séduisant, laissant la place à une trame plus saline, la finale est harmonieuse et serrée, le tout un peu jeune encore. Il évoluera bien en bouteille. 





 Alsace grand cru Muenchberg riesling 2016 |  Sec | 2021>31 | 45 €16,5/20


 Alsace Clos Mathis riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 37 €14,5/20


 Alsace Fronholz gewurztraminer À l’Orient d’Eden 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 33 €16,5/20


 Alsace Fronholz muscat 2016 |  Sec | 2018>23 | 24 €15/20


 Alsace Fronholz pinot gris 2016 |  Sec | 2018>31 | 32 €17/20


 Alsace Fronholz pinot noir 2016 |  Sec | 2018>26 | 39 €15,5/20


 Alsace Fronholz riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 29 €16/20


 Alsace gewurztraminer Les Jardins 2016  |  Demi-sec | 2018>23 | 23 €15/20


 Alsace Heissenberg riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 31 €16,5/20


 Alsace pinot blanc Les Jardins 2016 |  Sec | 2018>26 | 16 €15,5/20


 Alsace pinot gris Les Jardins 2016 |  Sec | 2018>26 | 23 €16/20


 Alsace riesling Les Jardins 2016 |  Sec | 2018>24 | 18 €14,5/20


 Alsace sylvaner Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>26 | 16 €15,5/20


 Alsace Zellberg pinot gris 2016 |  Sec | 2021>31 | 33 €17/20


87, rue Finkwiller, 67680 Epfig • Tél. 03 88 85 51 34 •info@domaine-ostertag.fr•www.domaine-ostertag.fr• Visite : sur rendez-vous du lundi au vendredi. 


 



A RETROUVER DANS NOTRE TOP 100 PRODUCTEURS








LA CAVE DES VIGNERONS DE PFAFFENHEIM


=====


La cave de Pfaffenheim se met désormais en avant sous l’identité Pfaff. 


 Alsace grand cru Goldert riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 14,50 €14,5/20


 Alsace grand cru Hatschbourg riesling 2016  |  Sec | 2018>26 | 14,50 €14/20


 Alsace grand cru Steinert 2016 |  Sec | 2022>26 | 14,50 €14,5/20


 Alsace grand cru Steinert gewurztraminer 2016  |  Doux | 2018>26 | 15,50 €14/20


 Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2016  |  Sec | 2022>26 | 14,50 €14,5/20


 Alsace Black Tie 2016 |  Sec | 2018>24 | 10,90 €13,5/20


5, rue du Chai - B.P. 33, 68250 Pfaffenheim • Tél. 03 89 78 08 08 •cave@pfaffenheim.com•www.pfaffenheim.com• Visite : Du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h et les dimanches et jours fériés de 10h à 12h et de 14h à 18h.





DOMAINE PFISTER


=====


Au nord du Bas-Rhin, l’Engelberg fait partie des rares grands crus alsaciens détachés des collines sous-vosgiennes, c’est sur ces pentes que Mélanie Pfister donne le meilleur de ce domaine qu’elle mène d’une maîtresse main. Ici la question des sucres traînant dans les vins est un hors-sujet, Mélanie et son père avant elle ayant toujours élaboré des vins secs, « bone dry » comme disent les Anglo-Saxons. Le riesling de l’Engelberg est une constante réussite au domaine, tout comme les crémants. Nouveauté en 2014 : un splendide pinot gris vinifié en pièces. Grâce aux calcaires froids du secteur de Dahlenheim, le millésime 2015 va ici très bien vieillir. En outre, les crémants sont délicieux. La dégustation des 2015 et 2016 nous conforte dans notre promotion accordée l’an passé. 


 Alsace grand cru Engelberg gewurztraminer 2015  |  Demi-sec | 2022>30 | 23 €15,5/20


 Alsace grand cru Engelberg riesling 2015 |  Sec | 2021>30 | 23 €15,5/20


 Alsace grand cru Engelberg riesling 2014 |  Sec | 2019>29 | 23 €16,5/20


 Alsace cuvée 8 2016 |  Sec | 2018>24 | 15 €15/20


 Alsace gewurztraminer Tradition 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | 14 €15/20


 Alsace muscat Les 3 Demoiselles 2016 |  Sec | 2018>22 | 13 €14,5/20


 Alsace Obere Hund gewurztraminer Vendanges Tardives 2015 |  Moelleux | 2021>25 | 33 €16/20


 Alsace pinot blanc 2016 |  Sec | 2018>26 | 9,50 €15,5/20


 Alsace pinot gris Tradition 2016 |  Sec | 2018>26 | 13 €16/20


 Alsace pinot noir 2016 |  Sec | 2018>24 | 13,50 €14,5/20


 Alsace Rahn pinot noir 2015 |  Sec | 2018>30 | 22 €16/20


 Alsace riesling Tradition 2016 |  Sec | 2018>26 | 13 €15,5/20


 Alsace Silberberg pinot gris 2015 |  Sec | 2018>30 | 19,50 €17/20


 Alsace Silberberg riesling Vendanges Tardives 2015  |  Doux | 2021>25 | 33 €15,5/20


 Crémant d’Alsace Blanc de Blancs NM  | Eff. Brut | 2018>22 | 13,50 €14,5/20


53, rue Principale, 67310 Dahlenheim • Tél. 03 88 50 66 32 •vins@domaine-pfister.com•www.domaine-pfister.com• Visite : sur rendez-vous.





CAVE DE RIBEAUVILLÉ


=====


Petite par la taille, Ribeauvillé demeure année après année la meilleure cave coop de toute l’Alsace, échappant à la course au gigantisme et aux regroupements qui occupe la plupart de ses concurrentes. Grâce à l’œnologue Évelyne Bléger, la large gamme propose de nombreux vins fort recommandables. Les vins présentés en 2016 et 2017 sont un bon révélateur des points forts et moins forts de la cave. Suivez le guide !


 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim gewurztraminer 2015 |  Demi-sec | 2018>30 | 22,20 €15/20


 Alsace grand cru Altenberg de Bergheim riesling 2016  |  Sec | 2018>26 | 20,20 €14/20


 Alsace grand cru Glœckelberg gewurztraminer 2015  |  Demi-sec | 2022>30 | 20,70 €14,5/20


 Alsace grand cru Glœckelberg pinot gris 2012  |  Demi-sec | 2018>27 | 18,20 €14,5/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2017  |  Sec | 2018>32 | 20,20 €16/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2016  |  Sec | 2018>26 | 20,20 €15,5/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling Vendanges Tardives 2015 |  Moelleux | 2018>25 | 95 €15,5/20


 Alsace grand cru Osterberg riesling 2014 |  Sec | 2018>29 | 18,70 €15,5/20


 Alsace grand cru Rosacker riesling 2014 |  Sec | 2021>29 | 18,70 €15/20


 Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2014  |  Sec | 2018>24 | 18,70 €14,5/20


 Alsace Bergheim gewurztraminer 2016 |  Sec | 2018>26 | 13,30 €14/20


 Alsace Clos du Zahnacker 2015 |  Sec | 2023>30 | 23,20 €15,5/20


 Alsace Clos du Zahnacker 2014 |  Sec | 2018>29 | 23,20 €15,5/20


 Alsace Clos du Zahnacker 2013 |  Sec | 2020>28 | 30,20 €15/20


 Alsace Haguenau riesling 2017 |  Sec | 2018>22 | 10 €15/20


 Alsace Kugelberg pinot noir 2016 |  Sec | 2018>22 | 20,20 €14/20


 Alsace muscat 2017 |  Sec | 2018>23 | 8,85 €14/20


 Alsace muscat Vieilles Vignes 2017 |  Sec | 2018>27 | 9,45 €15/20


 Alsace Pflaenzer riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 10 €15/20


 Alsace pinot blanc Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>24 | 8,80 €14/20


 Alsace pinot gris Collection 2016 |  Sec | 2018>22 | 8,70 €14/20


 Alsace riesling bio 2016 |  Sec | 2018>23 | 9,35 €14,5/20


 Alsace riesling Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>22 | 9,25 €14/20


 Alsace Rodern pinot noir Réserve 2016 |  Sec | 2018>24 | 14,70 €14,5/20


 Alsace Rodern pinot noir Réserve 2015 |  Sec | 2018>25 | 14,70 €15,5/20


 Alsace Schoffweg pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2018>26 | 10,30 €15/20


Alsace Silberberg de Rorschwihr riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 10 €13,5/20


 Alsace sylvaner Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>24 | 8 €15/20


 Crémant d’Alsace Grande Cuvée NM | Eff. Brut | 2018>23 | 18,50 €15/20


 Crémant d’Alsace Un, Dos, Tres NM | Eff. Brut | 2018>22 | 12,30 €13,5/20


2, route de Colmar, 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 61 80 •cave@cave-ribeauville.com•www.vins-ribeauville.com• Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 14h à 18h. Le week-end de 9h30 à 12h30 et de 14h30 à 18h30. Ouvert les jours fériés, sauf Noël et jour de l’an.





DOMAINE RIEFLÉ - SEPPI LANDMANN


=====[image: ]


La famille Rieflé a repris les vignes et l’activité de Seppi Landmann, ce qui maintenant étend leurs vignes de Pfaffenheim jusqu’à Soultzmatt.


 Alsace grand cru Steinert pinot gris 2016 |  Doux | 2018>26 | 22 €16,5/20


 Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 20 €14,5/20


 Alsace grand cru Zinnkoepflé pinot gris 2016 |  Doux | 2022>26 | 20 €15/20


 Alsace grand cru Zinnkoepflé riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 20 €17/20


 Alsace Bergweingarten gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2018>23 | 17 €12,5/20


 Alsace Bihl riesling 2016 |  Sec | 2018>23 | 17 €13,5/20


 Alsace L’Aplomb - Ad Quadratum 2016 |  Sec | 2018>23 | 10 €13/20


 Alsace L’Éclat - Ad Quadratum 2016 |  Sec | 2018>23 | 10 €14/20


 Alsace L’Étoffe - Ad Quadratum 2016 |  Sec | 2018>22 | 13,50 €13/20


7, rue du Drotfeld - B.P. 43, 68250 Pfaffenheim • Tél. 03 89 78 52 21 •riefle@riefle.com•www.riefle.com• Visite : du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h. 





DOMAINE ROLLY-GASSMANN


=====


Fier de ses terroirs si particuliers de Rorschwihr et des alentours, Pierre Gassmann passe des heures à les expliquer et à faire déguster des cuvées par dizaines… 


 Alsace Kappelweg de Rorschwihr riesling 2016  |  Demi-sec | 2018>23 | env. 18 €14,5/20


 Alsace Oberer Weingarten de Rorschwihr gewurztraminer 2016 |  Doux | 2024>31 | env. 17 €14,5/20


 Alsace pinot gris Réserve Rolly Gassmann 2016  |  Demi-sec | 2022>31 | env. 20 €14,5/20


 Alsace Rotleibel de Rorschwihr pinot gris 2016  |  Demi-sec | 2024>31 | env. 14 €14,5/20


2, rue de l’Église, 68590 Rorschwihr • Tél. 03 89 73 63 28 •rollygassmann@wanadoo.fr• Visite : du lundi au samedi de 9h30 à 12h et de 13h30 à 18h. Ouvert 2ème et 4ème dimanche du mois de 10h à 12h et de 14h à 18h. 





DOMAINE ÉRIC ROMINGER
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Domaine exploitant des vignes dans la Vallée Noble et sur le grand cru Zinnkoepflé. 


 Alsace grand cru Særing riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 17,20 €14/20


 Alsace grand cru Zinnkoepflé gewurztraminer Les Sinnelles 2016 |  Demi-sec | 2022>26 | 18,20 €14,5/20


 Alsace Ozmoze 2016 |  Doux | 2018>24 | 19,50 €14/20


 Alsace Schwarzberg riesling 2016 |  Sec | 2018>21 | 12,20 €13/20


16, rue Saint-Blaise, 68250 Westhalten • Tél. 03 89 47 68 60 •vins-rominger.eric@orange.fr•www.domainerominger.fr• Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 13h30 à 18h, le dimanche sur rendez-vous.





JULIEN SCHAAL


=====


En parallèle d’une aventure de négoce en Afrique du Sud, Julien Schaal a créé en 2011 sa structure alsacienne, une aventure fort originale puisqu’il s’agit exclusivement d’un négoce fondé sur l’achat de raisins en grands crus


 Alsace grand cru Kastelberg riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | NC15/20


 Alsace grand cru Rosacker riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | NC16,5/20


 Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2016  |  Sec | 2018>26 | NC15,5/20


35, route du vin, 68590 Saint-Hippolyte • Tél. 06 10 89 72 14 •julien@vins-schaal.com•www.julienschaal.com• Visite : Vente par correspondance. 





SCHIEFERKOPF


=====


Situé dans le nord de l’Alsace, sur une veine de schiste bleue, le domaine prend peu à peu ses marques.


 Alsace Berg riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | NC14,5/20


 Alsace riesling Via Saint-Jacques 2016 |  Sec | 2018>24 | 15,05 €14,5/20


18, avenue du docteur Paul Durand, 26600 Tain l’Hermitage • Tél. 04 75 08 92 61 •caveau@chapoutier.com•www.chapoutier.com• Visite : Du lundi au vendredi de 9h à 13h et de 14h à 19h. Le samedi de 9h30 à 13h et de 14h à 19h et le dimanche de 10h à 13h et de 14h à 18h.
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DOMAINE SCHLUMBERGER


=====


Domaine majeur du secteur de Guebwiller et plus grosse exploitation privée de la région avec désormais 130 hectares dont la moitié sur les quatre grands crus locaux (Kessler, Kitterlé, Spiegel, Saering), Schlumberger partage sa gamme entre les grands crus et les cuvées princes-abbés.


COUP DE CŒUR



 Alsace pinot gris cuvée Clarisse Sélection de Grains Nobles  2015 |  Liquoreux | 2018>35 | env. 65 € 17,5/20


Fruits blancs confits, dragée, banane séchée, jolie palette aromatique. La bouche offre un raffinement supplémentaire, avec une grande pureté que seul le beau botrytis peut offrir. À ce stade c’est la gourmandise de la liqueur qui domine.





 Alsace grand cru Kessler gewurztraminer 2015  |  Doux | 2018>30 | env. 26 €15/20


 Alsace grand cru Kessler pinot gris 2015  |  Doux | 2022>31 | env. 22 €14,5/20


 Alsace grand cru Kessler riesling 2015 |  Sec | 2018>31 | env. 23 €16/20


 Alsace grand cru Kitterlé pinot gris 2015  |  Demi-sec | 2025>35 | env. 28 €16/20


 Alsace grand cru Kitterlé riesling 2015 |  Sec | 2018>30 | env. 25 €16,5/20


 Alsace grand cru Særing riesling 2015 |  Sec | 2022>31 | env. 22 €14,5/20


 Alsace gewurztraminer Les Princes Abbés 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 15,90 €15/20


 Alsace muscat Les Princes Abbés 2016 |  Sec | 2018>24 | 13,85 €14,5/20


 Alsace pinot blanc Les Princes Abbés 2015  |  Sec | 2018>22 | 10,25 €14/20


 Alsace riesling Les Princes Abbés 2016 |  Sec | 2018>22 | 12 €14/20


 Alsace Schimberg pinot gris 2015 |  Sec | 2018>30 | 23 €16/20


 Alsace Stein pinot noir 2015 |  Sec | 2018>25 | 25 €16/20


 Alsace sylvaner Les Princes Abbés 2014 |  Sec | 2018>24 | 10,15 €15/20


100, rue Théodore-Deck - B.P. 10, 68500 Guebwiller • Tél. 03 89 74 27 00 •mail@domaines-schlumberger.com•www.domaines-schlumberger.com• Visite : du lundi au jeudi de 8h à 18h et le vendredi de 8h à 17h, le samedi de 10h 13h et de 13h30 à 17h30. Fermé le dimanche et les jours fériés. 


 



A RETROUVER DANS NOTRE TOP 100 PRODUCTEURS








DOMAINE FRANÇOIS SCHMITT
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Frédéric Schmitt progresse dans le bon sens depuis quelques années déjà, et avec lui la qualité des vins de son domaine. La certification bio est acquise avec le millésime 2016, et la démarche vers la biodynamie vient d’être enclenchée. Les reproches quant aux sucres résiduels qui traînaient dans certaines cuvées se font plus rares grâce à une salinité accrue dans les vins. Gamme homogène et réussie en 2016. 


 Alsace grand cru Pfingstberg gewurztraminer 2016  |  Doux | 2018>31 | 17 €15,5/20


 Alsace grand cru Pfingstberg riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 15 €14/20


 Alsace grand cru Pfingstberg riesling cuvée Paradis 2016  |  Sec | 2018>31 | 19 €15,5/20


 Alsace pinot blanc Croix du Sud 2016 |  Sec | 2019>25 | 11,50 €14,5/20


 Crémant d’Alsace Blanc de Noirs NM | Eff. Brut | 2018>22 | 12 €15/20


19, rue de Soultzmatt, 68500 Orschwihr • Tél. 03 89 76 08 45 •info@francoisschmitt.fr•www.francoisschmitt.fr• Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 13h30 à 19h. Le dimanche sur rendez-vous de 9h à 12h. 





DOMAINE JEAN-PAUL SCHMITT
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Jean-Paul Schmitt exploite toutes ses vignes sur le Rittersberg, et produit une gamme d’une pureté exemplaire, tant en riesling que pinot gris.


 Alsace Rittersberg pinot noir Grande Réserve 2015  |  Sec | 2020>25 | 42 €15/20


 Alsace Rittersberg pinot noir Réserve Personnelle 2016  |  Sec | 2018>23 | 19,50 €14,5/20


 Alsace Rittersberg riesling Réserve Personnelle 2015  |  Sec | 2018>23 | 22,50 €13/20


Hühnelmühle, 67750 Scherwiller • Tél. 03 88 82 34 74 •vins-schmitt@orange.fr•www.vins-schmitt.com• Visite : du lundi au vendredi de 9h à 19h. Le samedi de 14h à 19h. 





DOMAINE ROLAND SCHMITT
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Vignoble familial situé dans le Bas-Rhin, Anne-Marie Schmitt et ses deux fils Julien et Bruno mettent en valeur le grand cru Altenberg de Bergbieten, à la minéralité saline si particulière.


 Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten gewurztraminer Les Jardins d’Aurélien 2016 |  Demi-sec | 2022>26 | 16 €16,5/20


 Alsace grand cru Altenberg de Bergbieten riesling 2016  |  Sec | 2018>31 | 14,50 €15,5/20


Alsace sylvaner Grand A du Petit Léon 2016  |  Sec | 2018>21 | 7,50 €12,5/20


 Alsace Thalberg riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 11 €15/20


35, rue des Vosges, 67310 Bergbieten • Tél. 03 88 38 20 72 •cave@roland-schmitt.fr•www.roland-schmitt.fr• Visite : du lundi au samedi de 9h à 11h30 et de 13h30 à 19h. Dimanche et les jours fériés sur rendez-vous.





DOMAINE MAURICE SCHOECH ET FILS
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Jean-Léon et Sébastien Schoech exploitent plus d’un tiers de grands crus sur leur domaine de 18 hectares, principalement les terroirs autour d’Ammerschwihr, Kaefferkopf en tête mais aussi Mambourg, Schlossberg et Furstentum, sans oublier le Rangen.


 Alsace grand cru Kaefferkopf riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 17 €15/20


 Alsace grand cru Schlossberg pinot gris 2016  |  Sec | 2018>26 | 17 €14,5/20


 Alsace pinot auxerrois Vieilles Vignes 2016  |  Sec | 2018>21 | 7,90 €13,5/20


 Alsace pinot gris cuvée Justin 2016 |  Sec | 2018>23 | 14 €13/20


 Crémant d’Alsace 2015 | Eff. Brut | 2018>21 | 10 €14,5/20


4, route de Kientzheim, 68770 Ammerschwihr • Tél. 03 89 78 25 78 •domaine.schoech@free.fr•www.domaineschoech.com• Visite : Ouvert le dimanche et jours fériés sur rendez-vous et du lundi au vendredi de 9h à 12h et de 14h à 18h.





DOMAINE HENRI SCHOENHEITZ


=====


Le pinot noir est régulièrement l’une des réussites dans ce secteur parmi les plus élevés d’Alsace, à plus de 500 mètres d’altitude. 


 Alsace Herrenreben pinot noir 2016 |  Sec | 2018>21 | 18,90 €13,5/20


 Alsace Herrenreben riesling 2016 |  Sec | 2018>22 | 14,30 €13/20


 Alsace Holder gewurztraminer 2016 |  Doux | 2018>26 | 16 €13,5/20


 Alsace Linsenberg pinot noir 2016 |  Sec | 2018>24 | 26 €14,5/20


1, rue de Walbach, 68230 Wihr-au-Val • Tél. 03 89 71 03 96 •cave@vins-schoenheitz.fr•www.vins-schoenheitz.fr• Visite : Ouvert du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 19h, fermeture à 18h en période de vendanges ; dimanches et jours fériés sur rendez-vous.
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DOMAINE SCHOFFIT


=====


Schoffit est l’un des derniers domaines encore installés dans Colmar. Titillés sans doute par les résultats des autres bons vignerons de la région, Bernard Schoffit et son fils Alexandre ont officiellement lancé la conversion bio. Dans les vins de la Harth, le style Schoffit se reconnaît entre mille, toujours frais, digeste et avec une belle acidité sans mordant. Sur le Rangen, le style tâtonnait depuis quelques années pour définir un nouveau profil de pinot gris : il semblerait qu’une solution se précise, avec deux cuvées S (pour « sec ») et R (pour « riche »). 


 Alsace grand cru Rangen Clos Saint-Théobald gewurztraminer 2016 |  Doux | 2018>36 | 32 €18/20


 Alsace grand cru Rangen Clos Saint-Théobald muscat 2016  |  Sec | 2018>31 | 22 €16/20


 Alsace grand cru Rangen Clos Saint-Théobald pinot gris 2016 |  Doux | 2018>31 | 32 €16,5/20


 Alsace grand cru Rangen Clos Saint-Théobald pinot gris R 2016 |  Doux | 2018>31 | 32 €16,5/20


 Alsace grand cru Rangen Clos Saint-Théobald pinot gris Vendanges Tardives 2016 |  Moelleux | 2018>31 | 42 €17,5/20


 Alsace grand cru Rangen Clos Saint-Théobald riesling 2016  |  Sec | 2018>31 | 32 €17/20


 Alsace grand cru Rangen pinot gris Clos de la Ville de Thann 2016 |  Doux | 2022>26 | 32 €15/20


 Alsace grand cru Sommerberg riesling 2016  |  Sec | 2021>26 | 25 €15,5/20


 Alsace chasselas Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>21 | 8,50 €13/20


 Alsace Harth gewurztraminer cuvée Caroline 2016  |  Doux | 2018>26 | 11 €15/20


 Alsace Harth gewurztraminer Vendanges Tardives 2016  |  Doux | 2018>31 | 22 €15,5/20


 Alsace Harth riesling Tradition 2016 |  Sec | 2018>24 | 12,50 €14,5/20


 Alsace muscat Tradition 2016 |  Sec | 2018>21 | 11 €13/20


 Alsace pinot blanc - auxerrois Vieilles Vignes 2016  |  Sec | 2018>22 | 8 €14/20


 Alsace pinot gris Tradition 2016 |  Demi-sec | 2018>24 | 11 €14/20


66-68, Nonnenholzweg, 68000 Colmar • Tél. 03 89 24 41 14 •domaine.schoffit@free.fr• Visite : Du lundi au vendredi de 8h30 à 11h30 et de 14h à 17h, sur rendez-vous. Le samedi de 8h30 à 11h30 et de 14h à 16h.





DOMAINE FERNAND SELTZ
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Petit domaine familial installé au cœur du vieux village de Mittelbergheim. Le vignoble est labellisé bio depuis 2010, ce qui permet de bien exprimer toute la salinité des sols du secteur.


 Alsace grand cru Zotzenberg pinot gris 2016  |  Doux | 2022>26 | 17 €12,5/20


 Alsace Enggass sylvaner 2017 |  Sec | 2018>25 | 8,20 €14/20


42, rue Principale, 67140 Mittelbergheim • Tél. 03 88 08 93 92 •seltz.michel@wanadoo.fr• Visite : sur rendez-vous.
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LOUIS SIPP
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À la suite d’une grotesque erreur de mise en page, ce domaine avait disparu des pages de ce guide l’an passé, sans que la qualité de sa production ne soit en cause. Étienne Sipp dirige cet important domaine de 40 hectares situé sur les coteaux entourant Ribeauvillé, avec entre autres les grands crus Kirchberg et Osterberg. Les grandes bouteilles ici sont bien évidemment les rieslings, les terroirs du ban de Ribeauvillé conviennent merveilleusement au cépage, notamment en 2013 et 2014. En entrée de gamme, les vins expriment bien le caractère salin tel que devraient prochainement l’exiger les appellations communales à naître.


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Osterberg riesling 2013 |  Sec | 2020>33 | 25 € 17,5/20


Il commence à agrémenter son fruité agrumes par quelques notes terpéniques plus tertiaires, une touche de prune, en bouche son équilibre est très digeste, à la fois gourmand et tonique, belle acidité salivante en finale, un tout autre profil que 2014 mais plaisant lui aussi.





 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé pinot gris 2013 |  Sec | 2018>28 | 25 €15/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2016  |  Sec | 2021>36 | 25 €16,5/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2015  |  Sec | 2022>35 | 25 €16/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2014  |  Sec | 2021>34 | 25 €16/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Ribeauvillé riesling 2013  |  Sec | 2018>33 | 25 €17/20


 Alsace grand cru Osterberg gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2023>31 | 25 €15/20


 Alsace grand cru Osterberg riesling 2016 |  Sec | 2022>31 | 25 €16/20


 Alsace grand cru Osterberg riesling 2015 |  Sec | 2025>35 | 25 €16,5/20


 Alsace grand cru Osterberg riesling 2014 |  Sec | 2020>39 | 25 €17,5/20


 Alsace Grossberg pinot noir 2013 |  Sec | 2018>28 | 25 €16/20


 Alsace Hagel riesling 2017 |  Sec | 2018>27 | 18 €14,5/20


 Alsace Muehlforst riesling 2017 |  Sec | 2018>27 | 16 €14,5/20


 Alsace pinot gris Cœur de Tries Sélection de Grains Nobles 2009 |  Liquoreux | 2018>29 | 59 €17,5/20


 Alsace pinot noir Bio’S 2017 |  Sec | 2018>25 | 12,50 €14/20


 Alsace Ribeauvillé pinot blanc 2017 |  Sec | 2018>24 | 7,50 €14/20


 Alsace riesling Bio’S 2016 |  Sec | 2018>26 | 11,50 €15/20


 Alsace Rotenberg gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 16,50 €14/20


 Alsace Steinacker riesling 2017 |  Sec | 2020>27 | 15 €14/20


 Alsace sylvaner Bio’S 2017 |  Sec | 2018>25 | 7,50 €14,5/20


5, Grand-Rue, 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 60 01 •louis@sipp.com•www.sipp.com• Visite : Du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 18h, le dimanche de 10h30 à 12h et de 14h30 à 18h (sur rendez-vous de préférence). En janvier et en février sur rendez-vous uniquement le dimanche. 






DOMAINE SIPP-MACK
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Encore un Sipp sur le secteur de Ribeauvillé-Riquewihr, celui-ci c’est Sipp-Mack, qui exploite en grands crus des parcelles sur le Rosacker et l’Osterberg.


 Alsace grand cru Rosacker riesling 2014 |  Sec | 2020>29 | 19,80 €14/20


 Alsace pinot gris Vendanges Tardives 2015  |  Moelleux | 2018>24 | 29,70 €13,5/20


1, rue des Vosges, 68150 Hunawhir • Tél. 03 89 73 61 88 •contact@sippmack.com•www.sippmack.com• Visite : du lundi au samedi de 9h à 12h et de 14h à 18h.





DOMAINE VINCENT SPANNAGEL


=====


Petit domaine essentiellement implanté sur le ban de Katzenthal, exploitant les grands crus Schlossberg et Wineck-Schlossberg. 


Alsace grand cru Schlossberg pinot gris 2016 |  Sec | 2018>26 | 13,40 €15/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 13,40 €14,5/20


 Alsace grand cru Wineck-Schlossberg muscat 2016  |  Sec | 2018>22 | 13,20 €14/20


 Alsace grand cru Wineck-Schlossberg pinot gris 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 13,20 €13/20


 Alsace grand cru Wineck-Schlossberg riesling 2016  |  Sec | 2018>24 | 13,20 €13,5/20


 Alsace gewurztraminer cuvée H 2016 |  Demi-sec | 2018>24 | 13,20 €14/20


 Alsace pinot blanc Fleur de Printemps 2016  |  Sec | 2018>20 | 5,20 €13,5/20


 Alsace pinot gris Prestige 2016 |  Sec | 2021>26 | 10,70 €13,5/20


 Alsace pinot noir Coeur de Tri 2016 |  Sec | 2018>22 | 15 €14,5/20


 Alsace riesling cuvée Joséphine 2016 |  Sec | 2018>22 | 10,70 €14,5/20


82, rue du Vignoble, 68230 Katzenthal • Tél. 03 89 27 52 13 •domainespannagel@gmail.com• Visite : sur rendez-vous.
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DOMAINE STENTZ-BUECHER


=====[image: ]


Stéphane et sa sœur Céline Stentz-Buecher ont pris la suite de leurs parents, à la tête des 13 hectares certifiés AB.


 Alsace grand cru Hengst gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 21 €15/20


Alsace grand cru Steingrubler riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | 21 €12,5/20


 Alsace Ortel riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 15 €13/20


 Alsace pinot blanc Tradition 2016 |  Sec | 2018>24 | 9 €14,5/20


 Alsace pinot blanc Vieilles Vignes élevé en barrique 2015  |  Sec | 2018>25 | 25 €14,5/20


 Alsace pinot noir H 2012 |  Sec | 2018>27 | 45 €16/20


 Alsace pinot noir Old Oak 2015 |  Sec | 2018>25 | 26 €15/20


 Alsace pinot noir Old Oak 2009 |  Sec | 2018>24 | 45 €15,5/20


 Alsace pinot noir Tradition 2016 |  Sec | 2018>22 | 12 €14/20


 Alsace riesling cuvée Flavien 2016 |  Sec | 2018>26 | 25 €15/20


 Alsace riesling cuvée Flavien Vendanges Tardives 2015  |  Doux | 2018>25 | 35 €15,5/20


 Alsace riesling Tradition 2016 |  Sec | 2018>24 | 10 €14,5/20


 Alsace Rosenberg pinot gris 2016 |  Sec | 2018>24 | 11 €13/20


 Alsace sylvaner Vieilles Vignes 2016 |  Sec | 2018>24 | 25 €14,5/20


 Alsace sylvaner Vieilles Vignes 2014 |  Sec | 2018>22 | 25 €14/20


21, rue Kleb, 68920 Wettolsheim • Tél. 03 89 80 68 09 •stentz-buecher@wanadoo.fr•www.stentz-buecher.com• Visite : Du lundi au vendredi de 9h30 à 12h et de 14h30 à 18h30, le samedi de 9h30 à 17h30. Le dimanche et jours fériés sur rendez-vous.





DOMAINE STOEFFLER


=====[image: ]


L’un des domaines les plus réputés du village de Barr. La gamme est soignée même si encore trop de sucre résiduel ne vient ternir l’équilibre gastronomique des vins. 


 Alsace grand cru Kirchberg de Barr gewurztraminer 2016  |  Demi-sec | 2022>26 | 17 €13/20


 Alsace grand cru Kirchberg de Barr riesling 2016  |  Sec | 2018>24 | 16,40 €14/20


 Alsace Vronenbourg riesling cuvée nature 2016  |  Sec | 2018>22 | 10,40 €13/20


1, rue des Lièvres, 67140 Barr • Tél. 03 88 08 52 50 •info@vins-stoeffler.com•www.vins-stoeffler.com• Visite : Du lundi au samedi, de 10h à 12h et de 13h30 à 18h ; fermé les dimanches et jours fériés.






DOMAINE MARC TEMPÉ
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Idéaliste, Marc Tempé l’est assurément, et chaque millésime lui donne l’occasion d’aller jusqu’au bout de ses convictions, généralement avec succès. Ses vignes conduites en biodynamie lui donnent de tout petits rendements qu’il n’hésite pas à élever plusieurs années (parfois 4 ou 5 ans), souvent avec très peu voire pas de soufre. Dans le verre, on reconnaît son style par la richesse des bouches et la splendeur parfois exubérante des parfums de fruits et de fleurs très mûrs, et quand le botrytis s’en mêle, les cuvées de grains nobles touchent au sublime. Ses pinots noirs sont également des modèles, pas de couleur mais de finesse et de profondeur. Des millésimes de moindre acidité comme 2011 et avant lui 2009 lui conviennent particulièrement. La puissance et la générosité du millésime 2015 convient parfaitement au domaine. 


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Mambourg riesling 2014 |  Sec | 2018>34 | 46,20 € 18/20


Le Mambourg donne cette puissance de fruit et surtout ces parfums de haute maturité, mandarine confite, une touche de viande fumée propre au terroir. La bouche est intense, persistance, salivante, vin parfaitement sec. Grand riesling puissant avec une trame calcaire asséchante en finale, une sensation tannique venue des oxydes de fer. Servir dans un verre assez large, de type bourgogne rouge. 





COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Sporen gewurztraminer 2015 |  Sec | 2018>35 | 34,80 € 18,5/20


Belles notes florales avec une puissante sensation de poivre blanc, le jus est glissant en bouche, sur une sensation réglissée rafraîchissante, il a bien transformé son alcool (15,7°) sans pour autant être brûlant, il est presque sec grâce à un gras de texture impressionnant. Ne le mettez surtout pas sur un dessert ! Impressionnant. 





 Alsace grand cru Mambourg gewurztraminer 2015  |  Doux | 2018>35 | 46,20 €17,5/20


 Alsace Alliance 2015 |  Sec | 2018>20 | 13 €14/20


 Alsace Burgreben riesling 2014 |  Sec | 2018>29 | 27,80 €16,5/20


 Alsace pinot noir M 2015 |  Sec | 2018>30 | 34,80 €17/20


 Alsace Priegel 2015 |  Sec | 2018>25 | 25,40 €16/20


 Alsace Riquewihr Anne 2015 |  Sec | 2018>25 | 17,80 €14/20


 Alsace Rodelsberg 2013 |  Demi-sec | 2018>28 | 24,20 €16,5/20


 Alsace Zellenberg gewurztraminer 2015  |  Demi-sec | 2018>30 | 23 €16,5/20


 Alsace Zellenberg pinot blanc 2015 |  Sec | 2022>30 | 13 €16/20


 Alsace Zellenberg pinot gris 2015 |  Sec | 2018>25 | 18,80 €15/20


 Alsace Zellenberg pinot noir 2015 |  Sec | 2018>30 | 26,20 €15,5/20


 Alsace Zellenberg riesling 2015 |  Sec | 2018>25 | 18,40 €13/20


24, rue du Schlossberg, 68340 Zellenberg • Tél. 03 89 47 85 22 •marctempe@wanadoo.fr•www.marctempe.fr• Visite : uniquement sur rendez-vous.





DOMAINE TRAPET ALSACE
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Les vins affichent une élégance et une finesse uniques, les acidités ne sont jamais mordantes, et les éventuels résiduels se fondent dans l’équilibre et la matière.


 Alsace grand cru Schoenenbourg riesling 2015  |  Sec | 2022>30 | NC15/20


 Alsace grand cru Sporen gewurztraminer 2016  |  Moelleux | 2022>31 | NC15,5/20


 Alsace Beblenheim riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | NC14/20


53 route de Beaune, 21220 Gevrey-Chambertin • Tél. 03 80 34 30 40 •message@trapet.fr•www.domaine-trapet.com• Visite : uniquement sur rendez-vous. 
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DOMAINE TRIMBACH


=====


La grande maison de Ribeauvillé a bâti son image et sa réussite commerciale autour du riesling, qui représente la moitié des volumes. Des rieslings parfaitement secs et incisifs, gastronomiques à souhait car la maison a depuis longtemps assis son rayonnement international sur toutes les tables étoilées du monde. Les raisins proviennent soit d’achats, soit des vignes en propriété, situées sur les terroirs de Ribeauvillé et des alentours, qui donnent cette salinité si particulière aux vins. En riesling, frédéric-émile et le clos-sainte-hune sont régulièrement des sommets, leur alter ego en gewurzt est la cuvée seigneur-de-ribeaupierre. Grande évolution : après des décennies à avoir refusé toute mention de grand cru sur les étiquettes (le clos sainte-hune est un rosacker mais non étiqueté comme tel !), la maison commercialise enfin un grand cru geisberg, à partir des vignes du couvent de Ribeauvillé récemment reprises en exploitation. Et c’est du riesling, évidemment. Depuis, le domaine a même acquis des parcelles en Schlossberg et sur le Brand ! Les 2016 évolueront bien, sans doute moins loin que les grandioses 2015. Ici les millésimes sont toujours proposés en décalage. 


COUP DE CŒUR



 Alsace riesling cuvée Frédéric-Émile 2016 |  Sec | 2018>36 | NC 18/20


En plénitude et en chair comme d’habitude, grande densité en bouche, fruité très mûrs (poire, jus de citron), acidité intégrée, déjà bien en place mais de bonne garde.





 Alsace grand cru Geisberg riesling Vignoble du Couvent de Ribeauvillé 2016 |  Sec | 2018>36 | NC18/20


 Alsace grand cru Geisberg riesling Vignoble du Couvent de Ribeauvillé 2012 |  Sec | 2018>32 | 49 €16,5/20


 Alsace grand cru Mandelberg riesling 2016 |  Sec | 2018>36 | NC18/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | NC17/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling 2014 |  Sec | 2018>29 | NC17/20


 Alsace gewurztraminer 2016 |  Sec | 2018>24 | env. 17 €14,5/20


 Alsace gewurztraminer Réserve 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | env. 23 €15/20


 Alsace gewurztraminer Seigneurs de Ribeaupierre 2016  |  Sec | 2021>31 | NC17,5/20


 Alsace muscat Réserve 2016 |  Sec | 2018>21 | 15,25 €13,5/20


 Alsace pinot blanc 2016 |  Sec | 2018>22 | 11,40 €13/20


 Alsace pinot gris Réserve 2016 |  Sec | 2018>26 | env. 17,60 €15,5/20


 Alsace pinot gris Réserve Personnelle 2016  |  Sec | 2021>31 | env. 27,15 €16/20


 Alsace pinot noir Réserve 2016 |  Sec | 2018>22 | env. 15,65 €13,5/20


 Alsace pinot noir Réserve Cuve 7 2016 |  Sec | 2018>26 | env. 20,85 €16/20


 Alsace riesling 2016 |  Sec | 2018>24 | env. 14 €14/20


 Alsace riesling Clos Sainte-Hune 2016 |  Sec | 2022>36 | NC18/20


 Alsace riesling Clos Sainte-Hune 2012 |  Sec | 2018>32 | 154 €18/20


 Alsace riesling cuvée Frédéric-Émile 2010  |  Sec | 2018>30 | 47,25 €17,5/20


 Alsace riesling Réserve 2016 |  Sec | 2018>26 | 18,50 €15/20


 Alsace riesling Sélection Vieilles Vignes 2016  |  Sec | 2018>31 | env. 23,50 €16,5/20


 Alsace riesling Sélection Vieilles Vignes 2015  |  Sec | 2018>25 | 23,50 €15,5/20


15, route de Bergheim, 68150 Ribeauvillé • Tél. 03 89 73 60 30 •contact@trimbach.fr•www.trimbach.fr• Visite : Du lundi au vendredi de 8h à 12h et de 13h30 à 17h15. Le samedi sur rendez-vous.





MAISON VONVILLE


=====


Découverte cette année à l’occasion de nos dégustations annuelles pour le guide. Ce domaine spécialisé dans la production de vins rouges d’Ottrott a bien fait de nous présenter ses cuvées ! Un tri groupé impressionnant d’homogénéité en 2016. 


 Alsace Ottrott pinot noir 2016 |  Sec | 2018>26 | 9 €14,5/20


 Alsace Ottrott pinot noir cuvée De Charles à Carl 2016  |  Sec | 2021>26 | 20,50 €15/20


 Alsace Ottrott pinot noir cuvée Stéphane 2016  |  Sec | 2018>26 | NC15,5/20


4, place des Tilleuls, 67530 Ottrott • Tél. 03 88 95 80 25 •info@vins-vonville.com•www.vins-vonville.com• Visite : tous les jours de 9h à 12h et de 13h30 à 18h30. 





GUY WACH - DOMAINE DES MARRONNIERS


=====


Guy Wach et son fils Pierre exploitent les terroirs autour d’Andlau, notamment les grands crus Kastelberg, Moenchberg et Wiebelsberg, où la minéralité des sols permet de retrouver une fine salinité dans le verre. 


 Alsace grand cru Kastelberg riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 19 €15,5/20


 Alsace Andlau gewurztraminer 2016 |  Demi-sec | 2018>22 | 10,50 €13/20


 Alsace Andlau riesling 2016 |  Sec | 2018>23 | 10 €12,5/20


5, rue de la Commanderie, 67140 Andlau • Tél. 03 88 08 93 20 •info@guy-wach.fr•www.guy-wach.fr• Visite : du lundi au samedi de 8h à 12h et de 14h à 19h. Le dimanche sur rendez-vous.






DOMAINE ALFRED WANTZ



=====


Famille vigneronne depuis 4 siècles, les Wantz sont établis à Mittelbergheim, qui compte sur son ban le seul grand cru à revendiquer le sylvaner, le Zotzenberg. 


 Alsace grand cru Zotzenberg riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 13 €16/20


 Alsace grand cru Zotzenberg sylvaner 2016  |  Sec | 2018>26 | 12,50 €16/20


 Alsace L’Espiègle 2016 |  Sec | 2018>24 | 9 €14,5/20


61, rue de la Montagne, 67140 Mittelbergheim • Tél. 03 88 08 91 43 •contact@alfredwantz.com•www.alfredwantz.com• Visite : Du lundi au samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h. Dimanche sur rendez-vous
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WEINBACH - DOMAINE FALLER


=====[image: ]


Cathy Faller est maintenant en charge de ce domaine emblématique de la viticulture alsacienne, désormais rejointe par son fils Eddy (pour la partie commerciale), son frère Théo étant quant à lui en poste sur la partie technique depuis longtemps déjà. Depuis plus de quatre décennies, Weinbach a bâti son succès sur les terroirs du secteur de Kaysersberg-Kientzheim, les rieslings du Schlossberg constituant probablement la plus pure interprétation possible d’un vin de granite. La récolte 2016 fut au final correcte en volume (49 hl/ha), au vu des 30 hl/ha des 2017 ! En revanche, aucune VT ni SGN dans ce millésime au domaine. 


 Alsace grand cru Furstentum gewurztraminer 2016  |  Doux | 2018>31 | 45 €17/20


 Alsace grand cru Mambourg gewurztraminer 201 6 |  Moelleux | 2018>31 | 45 €17,5/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling 2016  |  Sec | 2018>26 | 39 €16,5/20


 Alsace grand cru Schlossberg riesling cuvée Sainte-Catherine 2016 |  Sec | 2018>31 | 52 €17,5/20


 Alsace Altenbourg gewurztraminer 2016  |  Moelleux | 2018>31 | 30 €16,5/20


 Alsace Altenbourg pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2018>31 | 31 €16/20


 Alsace gewurztraminer cuvée Laurence 2016  |  Doux | 2018>26 | 24 €16/20


 Alsace muscat Réserve 2016 |  Sec | 2018>24 | 23,50 €15/20


 Alsace pinot blanc Réserve 2016 |  Sec | 2018>24 | 14 €14,5/20


 Alsace pinot gris cuvée Sainte-Catherine 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 30 €14,5/20


 Alsace pinot noir W 2016 |  Sec | 2018>24 | 42 €15/20


 Alsace riesling cuvée Colette 2016 |  Sec | 2018>31 | 31,50 €15,5/20


 Alsace riesling cuvée Théo 2016 |  Sec | 2018>26 | 20,50 €15/20


 Alsace sylvaner Réserve 2016 |  Sec | 2018>26 | 12,20 €16/20


25, route du vin Clos des Capucins - 25, route du Vin, 68240 Kaysersberg • Tél. 03 89 47 13 21 •contact@domaineweinbach.com•www.domaineweinbach.com• Visite : du lundi au samedi de 9h à 11h30 et de 14h à 17h30, fermé les jours fériés.





WOLFBERGER


=====


La cave coopérative d’Eguisheim exploite aujourd’hui près de 10 % du vignoble alsacien, avec une gamme forcément vaste, en raison tant de la diversité de ses apporteurs que des nombreuses possibilités qu’offre la diversité des vins dans la région.


 Alsace grand cru Rangen pinot gris 2016  |  Demi-sec | 2021>25 | NC12,5/20


 Alsace pinot blanc La Louve 2016 |  Sec | 2018>23 | NC15/20


 Alsace pinot gris Hospices de Strasbourg 2016 |  Sec | 2018>23 | NC13/20


 Crémant d’Alsace NM | Eff. Brut | 2018>22 | NC15/20


 Crémant d’Alsace Révérence IX NM | Eff. Brut | 2018>21 | NC13/20


6, Grand’Rue, 68420 Eguisheim • Tél. 03 89 22 20 20 •contact@wolfberger.com•www.wolfberger.com• Visite : Tous les jours de 8h à 12h et 14h à 18h ; les samedis et dimanches à partir de 10h.





DOMAINE ZIND-HUMBRECHT
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Ce domaine incarne depuis plusieurs décennies une idée de l’absolu en matière de grand vin de terroir. Léonard Humbrecht avait eu l’esprit visionnaire en acquérant des parcelles superbement situées, sur le Rangen, le clos Windsbuhl, le clos Jebsal, le Brand ou le Hengst, son fils Olivier en magnifie l’expression du sous-sol avec une intensité et une puissance incroyables. Le style du domaine a connu une inflexion avec le passage à la biodynamie, à la fin des années 1990, les vins étant aujourd’hui plus tendus et plus droits encore que par le passé, même s’ils ont conservé leur richesse et leur densité. Des entrées de gamme jusqu’aux cuvées de herrenweg, les vins s’expriment assez rapidement. En revanche, dès que l’on pénètre dans le cercle des grands terroirs, une garde en bouteille s’impose généralement, le temps que les vins expriment au mieux leur équilibre haut entre minéralité et concentration. Brillante interprétation de chaque terroir en 2016, avec en sommet absolu le Muschelkalk du clos Windsbuhl, dans les trois cépages. 


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Rangen Clos Saint-Urbain  pinot gris 2016 |  Sec | 2018>36 | 100 € 19/20


Élégant touche fumée, jolies notes de fleurs jaunes, puis de banane fraîche, en bouche la signature du terroir est évidente avec cette note d’allumette frottée, il goûte totalement sec (2 g !) ce qui rend sa dégustation encore plus immédiate, l’équilibre est splendide grâce à une rare onctuosité dans le toucher, finale portée par les amers et une note grillée torréfiée. Grand vin !





 Alsace grand cru Brand riesling 2016 |  Sec | 2018>36 | 79 €17/20


 Alsace grand cru Goldert muscat 2016 |  Sec | 2018>31 | 38,50 €18/20


 Alsace grand cru Hengst gewurztraminer 2016  |  Moelleux | 2018>36 | 69 €18/20


 Alsace grand cru Rangen Clos Saint-Urbain gewurztraminer 2016 |  Moelleux | 2018>36 | 100 €18,5/20


 Alsace grand cru Rangen Clos Saint-Urbain riesling 2016  |  Sec | 2021>36 | 100 €17,5/20


 Alsace Clos Häuserer riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 49,50 €16,5/20


 Alsace Clos Jebsal pinot gris Sélection de Grains Nobles 2016 |  Liquoreux | 2018>31 | 49,70 €18/20


 Alsace Clos Jebsal pinot gris Vendanges Tardives 2016  |  Moelleux | 2018>26 | 69 €16,5/20


 Alsace Clos Windsbuhl gewurztraminer 2016  |  Doux | 2018>36 | 69 €18,5/20


 Alsace Clos Windsbuhl pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2021>31 | 69 €17/20


 Alsace Clos Windsbuhl riesling 2016 |  Sec | 2018>36 | 69 €18,5/20


 Alsace gewurztraminer Roche Calcaire 2016  |  Demi-sec | 2018>26 | 23 €15,5/20


 Alsace Heimbourg pinot gris 2016 |  Demi-sec | 2018> | 46 €16/20


 Alsace Heimbourg riesling 2016 |  Sec | 2018>31 | 46 €17/20


 Alsace riesling Roche Calcaire 2016 |  Sec | 2018>26 | 23 €16,5/20


 Alsace riesling Roche Granitique 2016 |  Sec | 2018>26 | 23 €14,5/20


 Alsace riesling Roche Volcanique 2016 |  Sec | 2018>26 | 23 €15/20


 Alsace Rotenberg pinot gris 2016 |  Sec | 2020>31 | 46 €16,5/20


 Alsace Turckheim muscat 2016 |  Sec | 2018>24 | 18,70 €14,5/20


 Vin de Table Zind 2016 |  Sec | 2018>26 | 24,50 €14,5/20


4, route de Colmar, 68230 Turckheim • Tél. 03 89 27 02 05 •contact@zind-humbrecht.fr•www.zind-humbrecht.fr• Visite : du lundi au vendredi sur rendez-vous.





DOMAINE VALENTIN ZUSSLIN
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Infatigables promoteurs du grand cru Pfingstberg et de la colline du Bollenberg, les Zusslin sœur et frère, Marie et Jean-Paul, font régulièrement progresser leur domaine chaque année. 


COUP DE CŒUR



 Alsace grand cru Pfingstberg riesling 2015 |  Sec | 2018>35 | 51,50 € 18/20


À ce stade, même expression au nez que le clos-liebenberg, un peu plus citronnée peut-être, c’est surtout en bouche que le vin signe sa différence, pur et minéral, droit, tendu et d’une grande précision, avec une persistance sur le grillé d’une belle intensité, et une ultime sensation asséchante très gastronomique. 





 Alsace grand cru Pfingstberg riesling Vendanges Tardives 2015 |  Doux | 2025>35 | 86,50 €18/20


 Alsace Bollenberg gewurztraminer Vendanges Tardives 2015 |  Moelleux | 2018>30 | 31,50 €17/20


 Alsace Bollenberg pinot gris 2015 |  Sec | 2018>30 | 19,50 €17/20


 Alsace Bollenberg pinot noir 2015 |  Sec | 2018>30 | 27,50 €16,5/20


 Alsace Bollenberg pinot noir cuvée Harmonie 2015  |  Sec | 2018>35 | 58,50 €17,5/20


 Alsace Bollenberg riesling 2016 |  Sec | 2018>26 | 25 €15/20


 Alsace Bollenberg sylvaner 2014 |  Sec | 2018>24 | 21 €15,5/20


 Alsace Clos Liebenberg riesling Monopole 2015  |  Sec | 2018>35 | 31,50 €17/20


 Alsace Neuberg riesling 2015 |  Sec | 2018>25 | 26 €14/20


 Alsace pinot auxerrois 2015 | Eff. Sec | 2018>23 | 15 €15/20


 Alsace pinot noir Ophrys 2016 |  Sec | 2018>22 | 23,50 €15/20


 Crémant d’Alsace Brut Zéro sans soufre NM  | Eff. Brut | 2018>24 | 33,50 €16/20


57, Grand-Rue, 68500 Orschwihr • Tél. 03 89 76 82 84 •info@zusslin.com•www.zusslin.com• Visite : de préférence sur rendez-vous du lundi au vendredi, de 8h30 à 11h30 et de 13h30 à 18h et le samedi matin.


 



A RETROUVER DANS NOTRE TOP 100 PRODUCTEURS
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