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Bûche 

4

Étymologie : de bûche, morceau de bois, issu du germanique busk, 


mbEDJXHWWHb}FRPPHOȃLQGLTXHOȃDQFLHQQHIRUPHbusche.


Histoire :ODE½FKHGH1ROHVWXQHWUDGLWLRQSOXVDQFLHQQH 


TXHOHJ¤WHDX&ȃHVWXQPRUFHDXGHERLVGHFKDXIIDJHGHJUDQGHWDLOOH

FDSDEOHGHEU½OHUSHQGDQWWRXWHODYHLOO«HGH1ROHWOHU«YHLOORQ 


&HWWHE½FKH«WDLWE«QLHSDUOȃD±HXOHWVRXYHQWDUURV«HGȃKXLOHRXGHYLQ 


2QOȃHQWRXUDLWGHFDGHDX[DYDQWOȃLQYHQWLRQGXVDSLQGH1RO 


2QJDUGDLWSU«FLHXVHPHQWOHVWLVRQVSRXUVHSURW«JHUGHODIRXGUHȋ 


HWGHVGLVSXWHV/ȃLQYHQWLRQGXJ¤WHDXHVWGXH¢XQS¤WLVVLHU 


GHODUXHGH%XFL$QWRLQH&KDUDGRWHQSRXUUHPSODFHUODE½FKH 


GHERLVSDVWUªVSUDWLTXH¢WURXYHUHW¢XWLOLVHUGDQVOHVYLOOHV

 

Gastronomie :ODE½FKHGH1ROHVWXQJ¤WHDXV\PEROLTXHIDLW


WUDGLWLRQQHOOHPHQWGHJ«QRLVHɲQHIRXUU«HGHFUªPHDXEHXUUHID©RQQ« 


HQIRUPHGHE½FKHHWFKHPLV«GȃXQHFUªPHDXEHXUUHRXDXPRND 


TXLVLPXOHOȃ«FRUFHGHODE½FKH2QOHG«FRUHDXVVLGHIHXLOOHVGHERXOHV

GHKRX[HQS¤WHGȃDPDQGHHWGHFKDPSLJQRQVHQPHULQJXH

PASSAGES EXTRAITS DU LIVRE DICTIONNAIRE DU GASTRONOME


DE JEAN VITAUX ET BENOÎT FRANCE AUX PRESSES UNIVERSITAIRES DE FRANCE
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PRÉFACE

Pierre Hermé

6

Pâtissier et chef  

d’entreprise visionnaire, 

Gaston Lenôtre a été pionnier 

dans de très nombreux 

domaines et notamment  

celui de la création  

et de la transmission. 


















[image: ]

/RUVTXHMHSHQVHDX[SHUVRQQDOLW«VTXLRQW

PDUTX«OHPRQGHGHODS¤WLVVHULHIUDQ©DLVH

XQ QRP PH UHYLHQW V\VW«PDWLTXHPHQW

FHOXL GH *DVWRQ /HQ¶WUH PRQ PD°WUH HW

OH SUHPLHU S¤WLVVLHU ¢ IDLUH VRUWLU GªVOHV

DQQ«HVODS¤WLVVHULHGHVRQVWDWXWGH

mbGHUQLªUHURXHGXFDUURVVHb}GHODFXLVLQH

$ORUVFRPPHQWG«EXWHUODSU«IDFHGHFH

OLYUHVDQVOXLUHQGUHKRPPDJH"3¤WLVVLHU

HW FKHI GȃHQWUHSULVH YLVLRQQDLUH LO D «W«

SLRQQLHUGDQVGHWUªVQRPEUHX[GRPDLQHV

HWQRWDPPHQWFHOXLGHODFU«DWLRQHWGHOD

WUDQVPLVVLRQ

*DVWRQ /HQ¶WUH QH VȃHVW MDPDLV OLPLW« ¢

LPDJLQHU XQ J¤WHDX RX XQ DFFRUG GH

VDYHXUVb  LO D RIIHUW ¢ OD S¤WLVVHULH XQH

DXWUH GLPHQVLRQ QRWDPPHQW HQ SUHQDQW

OD SDUROHHW HQRXYUDQWOHVFRXOLVVHVGH

QRWUH SURIHVVLRQ DX[ MHXQHV J«Q«UDWLRQV

G«VLUHXVHVGȃDFF«GHU¢ODFRQQDLVVDQFH

GHVLQJU«GLHQWVGHVJHVWHVGHVWRXUVGH

PDLQGHVWHFKQLTXHVGHVVDYRLUIDLUHOHV

SOXV SRLQWXV /ȃFROH GHV DUWV FXOLQDLUHV

/HQ¶WUH D DLQVL IRUP« OHV SOXV JUDQGV

S¤WLVVLHUV WHO /XFLHQ 3HOWLHU IRQGDWHXU HW

SU«VLGHQWGHOȃDVVRFLDWLRQ5HODLV'HVVHUWV

$XMRXUGȃKXLHOOHHVWODU«I«UHQFHGDQVOH

GRPDLQH GH OD IRUPDWLRQ GȃH[FHOOHQFH

-ȃDLPRLDXVVLHXFHWWHFKDQFHGȃ¬WUHIRUP«

¢OȃH[FHOOHQFHSDUODPDLVRQ/HQ¶WUHHWVHV

FKHIV

&HWWHYRORQW«GHSDUWDJHUVRQVDYRLUIDLUH

HVW«JDOHPHQWDOO«HELHQDXGHO¢ORUVTXȃLO

SXEOLH HQ  XQ SUHPLHU RXYUDJH

DFFHVVLEOH¢WRXVOHYDQWOHYRLOHVXUGHV

UHFHWWHVMXVTXȃDORUVELHQJDUG«HVRXYUDQW

DLQVL XQ QRXYHDX FKDSLWUH GH Oȃ«GLWLRQ

FXOLQDLUH

 WUDYHUV FH QRXYHDX OLYUH G«GL« DX[

E½FKHV GH 1RO /HQ¶WUH SRXUVXLW OD

YRORQW« GH IDLUHVDYRLU FKªUH ¢ *DVWRQ

/HQ¶WUH HQ SDUWDJHDQW OH JHVWH HW OH

VDYRLUIDLUH PDLV DXVVL OȃKLVWRLUH GH FHV

FU«DWLRQVLFRQLTXHV/HVE½FKHVGH1RO

UHSU«VHQWHQW XQ SRLQW GȃRUJXH Ȁ OHSOXV

DWWHQGXHWOHSOXVHPEO«PDWLTXHGHQRWUH

SURIHVVLRQȀSDUOHWUDYDLOVXUOHJR½WELHQ

V½U PDLV DXVVLSDU OD G«PRQVWUDWLRQGHV

GLII«UHQWHV GLVFLSOLQHV SURSUHV DX P«WLHU

GHS¤WLVVLHUȀG«FRUFKRFRODWVXFUHȀHW

Q«FHVVDLUHV ¢ OD U«DOLVDWLRQ GH E½FKHV

GȃH[FHSWLRQ 7RXWHV FHOOHV GH /HQ¶WUH

FRQYRTXHQW FHV GLVFLSOLQHV ODLVVDQW

SODFH ¢ GHV ĉXYUHV DOOLDQW WUDGLWLRQ HW

PRGHUQLW«HWGRQWOȃDXGDFHHWOHVRXFLGX

G«WDLOUHVWHQWOHVPD°WUHVPRWV'XJ«QLH

LO IDOODLW HQ DYRLU GDQV OHV DQQ«HV 

SRXURXYULU ODYRLH¢ GHVFROODERUDWLRQV

LQ«GLWHV HQ GLDORJXDQW DYHF GHV DUWLVWHV

GȃDXWUHV XQLYHUV FRPPH +LOWRQ 0F

&RQQLFR RX 3KLOLSSH 6WDUFN HW LPDJLQHU

FHVSLªFHVPD°WUHVVHV/DVXLWHVȃ«FULWDYHF

ODMHXQHJ«Q«UDWLRQHWGHUQLªUHPHQWDYHF

OHV FU«DWLRQV VLJQ«HV SDU WLHQQH /HUR\

FKDPSLRQGXPRQGHGHS¤WLVVHULH

3U«IDFHUFHOLYUHHVWSRXUPRLXQHQRXYHOOH

RFFDVLRQGHUHQGUHKRPPDJH¢*DVWRQ

/HQ¶WUHHW¢VHV«TXLSHVSRXUSHUS«WXHU

FHW K«ULWDJH &ȃHVW DYHF XQ SODLVLU QRQ

GLVVLPXO« TXH MȃDL SULV OD SOXPH SRXU

VDOXHUFHOXLTXLDSHUPLV¢QRWUHP«WLHUGH

UHQWUHUGDQVODOXPLªUHWRXWHQSDUWDJHDQW

VHV FRQQDLVVDQFHV DYHF OH SOXV JUDQG

QRPEUH 3U«FXUVHXU GH OD S¤WLVVHULH

PRGHUQH LO OȃD «W« HW FRQWLQXH GH Oȃ¬WUH

¢WUDYHUVVDPDLVRQ/HVE½FKHVGH1RO

QH VRQWHOOHV SDV OD FRQV«FUDWLRQ HW

OȃDSRWK«RVHGHQRWUHWUDYDLOGHS¤WLVVLHUb"


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)RQGDWHXUV GȃXQH PDLVRQ GȃH[FHOOHQFH

*DVWRQHW&ROHWWH/HQ¶WUHRQWVXSDUWDJHU

OHXUSDVVLRQSRXUIDLUHGHOHXUHQVHLJQH

XQH Y«ULWDEOH LF¶QH GH OD JDVWURQRPLH

IUDQ©DLVH

Visionnaire(s)

(Q  GDQV VD SUHPLªUH ERXWLTXH

SDULVLHQQH DX  UXH Gȃ$XWHXLO *DVWRQ

/HQ¶WUHHVWG«M¢OȃLQLWLDWHXUGHODS¤WLVVHULH

PRGHUQH 6XFFªV )HXLOOH GȃDXWRPQH

6FKXVV ¢ OȃLQVWDU GH FHV GHVVHUWV

P\WKLTXHV GHYHQXV GHV LQFRQWRXUQDEOHV

GHOD0DLVRQOHS¤WLVVLHUYDDSSOLTXHUVD

G«PDUFKHGHS¤WLVVHULHVmbVLJQDWXUHb}DX

SOXVVRSKLVWLTX«GHVJ¤WHDX[ODE½FKHGH

1ROLPDJLQDQWGHVGHVLJQVQRYDWHXUVHW

GHV FROODERUDWLRQV H[FOXVLYHV DYHF GH

JUDQGVFU«DWHXUV

Entre tradition 

et modernité

'LJQHV K«ULWLHUV GH *DVWRQ /HQ¶WUH

*X\ .UHQ]HU HW VHV «TXLSHV FRQWLQXHQW


GȃLQFDUQHUFHWmbHVSULWPDLVRQb}HQIDLVDQW

UD\RQQHU OD JDVWURQRPLH IUDQ©DLVH 8QH

H[FHOOHQFH HW GHV VDYRLUIDLUH GH KDXW

YROPLVDXVHUYLFHGHOȃLQQRYDWLRQGHOD

FU«DWLYLW«HWGXJR½W

Ce succès dans l’espace

et dans le temps, nous le devons

à la maîtrise du savoir-faire

de nos équipes.

C’est pourquoi, nous attachons

autant d’importance

à la transmission du savoir. 

Gaston Lenôtre
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1957 1971 1984 1992

TOUTE première bûche 


signature

, CRÉÉE  

EN COLLABORATION AVEC 

SONIA RYKIEL. UNE DÉMARCHE  

VISIONNAIRE ET 

RÉVOLUTIONNAIRE POUR LE 

MONDE DE LA PÂTISSERIE.

Création de la

maison Lenôtre 

PAR GASTON ET 

COLETTE LENÔTRE 

AU 44 RUE D’AUTEUIL 

À PARIS.

Ouverture 

de l’école 

À PLAISIR DANS 

LES YVELINES. DES 

PROFESSIONNELS 

DU MONDE ENTIER 

VIENNENT 

DÉCOUVRIR  

LES SECRETS DU 

CÉLÈBRE PÂTISSIER.

La maison

Lenôtre

ENTRE AU 

COMITÉ COLBERT 

QUI PROMEUT 

LA CRÉATION  

(7/(6$92,5ɤ)$,5(

FRANÇAIS.


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DÈS LA DEUXIÈME ÉDITION   


DE LA 

Paris Design Week, 


LA MAISON LENÔTRE MARQUE 

L’ÉVÉNEMENT EN PROPOSANT 

UNE ÉTAPE SUR LE PARCOURS 

7+0$7,48(mb)22'

'(6,*1b}3285<356(17(56(6

INCONTOURNABLES BÛCHES  

DE NOËL, ŒUVRES D’ART 

ÉPHÉMÈRES IMAGINÉES  

EN COLLABORATION AVEC  

DES CRÉATEURS.

Guy Krenzer, 


DOUBLE MEILLEUR 

OUVRIER DE FRANCE 

(CHARCUTIER 

TRAITEUR ET CUI-

SINE), 

DEVIENT DIRECTEUR  

DE LA CRÉATION ET 

CHEF EXÉCUTIF.

La nouvelle 

École des arts 

culinaires

  

OUVRE SES PORTES  

À RUNGIS,  

À DEUX PAS DU PLUS 

GRAND MARCHÉ  

DE PRODUITS FRAIS 

AU MONDE.

Arrivée 

d’Étienne 

Leroy, 

CHEF 

PÂTISSIER DE LA 

CRÉATION SUCRÉE 

LENÔTRE ET 

CHAMPION  

DU MONDE DE LA 

PÂTISSERIE (2017).


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PORTRAIT
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1979 : Son frère Michel lui offre un livre, 


Les 200 Métiers

, 

et l’invite à y choisir sa destinée. D’astronaute à zoologue 

en passant par tailleur de pierres, il opte pour la charcuterie, 

sans grande conviction. Petit hasard du destin, il reste une place 

en apprentissage et ce métier sera pour toujours son métier 

de cœur…

1982 :'HYLHQWPHLOOHXUDSSUHQWLGDQVODFDW«JRULHmbFKDUFXWLHUb}


de Meurthe-et-Moselle puis de Lorraine.

26 juin 1985 :  Reçoit le diplôme du 


Guinness World 

Records

 pour avoir créé les plus petites pièces cocktails sucrées 

et salées du monde.

1987 :  Rencontre avec Jacques Maximin au Negresco 


avec qui il apprend l’art de bousculer les grands classiques 

et développe sa créativité.

De 1989 à 1992 : En parallèle de ses expériences 


à Londres au Four Seasons puis au Ritz, il obtient son diplôme 

de shiatsu macrobiotique et philosophie.

1996 :  Sacré un des Meilleurs Ouvriers de France (MOF) 


pour la seconde fois.

2004 : Appelé par Gaston Lenôtre pour devenir chef exécu-


tif et directeur de la création chez Lenôtre.

2008 :  Rencontre avec Gloria Monténégro qui l’a 


accompagné lors de l’obtention du diplôme de barista torréfac-

teur professionnel.

2017 : Sortie du livre 


0DLVRQ/HQ¶WUH+DXWHFU«DWLRQbDQV

d’excellence culinaire 

aux éditions de La Martinière, fruit d’un 

vrai travail d’équipe.

2018 : Avec Stéphane Chicheri, ils remportent le Groin d’or 


et le César du meilleur pâté de l’univers.

2020 : Récompensé par le Best Cookbook Award dans la 


FDW«JRULHm0HDW%HVWFKHIVERRNLQWKHZRUOG}SUL[GXPHLOOHXU


livre au monde dans la catégorie viande pour le livre 

La Charcu-

terie 

(chez La Martinière en 2019).

Ses grandes dates

Et ses maîtres pâtissiers :

 ma mère Uta   Jacques Torrès, 

MOF pâtissier 

 Lionel Lallement 

 Gaston Lenôtre et tous les chefs 

pâtissiers de la maison Lenôtre 

 Notre champion Étienne Leroy   

Mon ami Jean-Christophe Jeanson 

0RQFRDFKmSHUVR}&KULVWRSKH

Gaumer

Guy Krenzer
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Cultiver le plaisir et transmettre la passion

'LUHFWHXUGHODFU«DWLRQFKH]/HQ¶WUHGHSXLV

*X\.UHQ]HUSHUS«WXHOHVDYRLUIDLUH

XQLTXHGH OD0DLVRQGDQVWRXWHODGLYHUVLW«

GHVHVH[SHUWLVHV8QU¶OHFRPSOH[HTXLH[LJH

GH FRRUGRQQHU GH QRPEUHXVHV GLVFLSOLQHV

S¤WLVVLHUV FRQɲVHXU WRXULHU FKRFRODWLHU

FXLVLQLHU FKDUFXWLHU JODFLHU HW GH VH

UHQRXYHOHUVDQVFHVVHDXɲOGHVFROOHFWLRQV

7UDQVPLVVLRQ ELHQYHLOODQFH HW H[FHOOHQFH

VRQW OHV PD°WUHVPRWVGH VRQ TXRWLGLHQ FKH]

/HQ¶WUH

3DUFH TXȃXQH 0DLVRQ DEULWH XQH IDPLOOH

GHV J«Q«UDWLRQV GLII«UHQWHV HW GHV YDOHXUV

HOOH VȃDJUDQGLW HW WUDQVPHW VRQ KLVWRLUH VRQ

SDWULPRLQH*DUGLHQGȃXQK«ULWDJHSU«FLHX[HW

SRUWHXUGȃXQHFU«DWLYLW«VDQVFHVVHUHQRXYHO«H

LO VH SU«SDUH DXMRXUGȃKXL ¢ WUDQVPHWWUH FH

ɳDPEHDX¢VHV«TXLSHV&HSDVVDJHGHUHODLV

QȃHVWSDVVHXOHPHQWXQJHVWHV\PEROLTXHFȃHVW

XQHSURPHVVHGȃDYHQLU/DPDLVRQ/HQ¶WUHHVW

DLQVLSU¬WH¢WUDYHUVHUOHWHPSVɲGªOH¢VRQ

K«ULWDJHWRXWHQ«WDQWU«VROXPHQWWRXUQ«HYHUV

OȃDYHQLU
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De haut en bas :

2022 - 1RODXFKDOHWDYHF7,(11(/(52<2010 - /HVWUHL]HGHVVHUWVDYHFCHRISTIAN LACROIX


2013 - -DUGLQGȃKLYHUDYHF/(35,1&(-$5',1,(5


















[image: ]/D E½FKH GH 1RO HVW /$ SLªFH PD°WUHVVH

GHVI¬WHVGHɲQGȃDQQ«HOȃXQHGHVS¤WLVVHULHV

OHVSOXVDWWHQGXHVXQGHVVHUWTXLU«XQLWSHWLWV

HWJUDQGV

Contemporaine

*¤WHDX PDMHVWXHX[ SDU H[FHOOHQFH HOOH

FRQYRTXHOHVVDYRLUIDLUHOHVSOXVWHFKQLTXHV

GH OD 0DLVRQ SRXU TXH FKDTXH E½FKH VRLW

XQH FU«DWLRQ H[FHSWLRQQHOOH GRQW RQ VH

VRXYLHQGUD XQ IHX GȃDUWLɲFH GȃLQYHQWLYLW«

HW GH JR½W (W GªV  HQ FU«DQW OD

SUHPLªUH E½FKH VLJQDWXUH LPDJLQ«H DYHF

6RQLD 5\NLHO *DVWRQ /HQ¶WUH U«YROXWLRQQH

OHPRQGHGHODS¤WLVVHULHHQRXYUDQWODYRLH

¢GHVFROODERUDWLRQVFU«DWLYHVHWJRXUPDQGHV

HQWUHJDVWURQRPLHDUWPRGH

Audacieuses

'H Oȃ«WRQQDQWH mb YUDLHb } E½FKH GH 3KLOLSSH

6WDUFN¢ODFRXURQQH*HPPHV

DX[G«FRUVFKRFRODW«VID©RQKDXWHMRDLOOHULH

HQSDVVDQWSDUOȃDXGDFLHXVHYHUVLRQEDPERX

GH.HQ]R7DNDGDFHV E½FKHV VRQW

DXWDQWGHY«ULWDEOHVĉXYUHVGȃDUW«SK«PªUHV

GHV FROODERUDWLRQV H[FOXVLYHV DOOLDQW GHVLJQ

HWJR½WSURSRV«HVFKDTXHDQQ«HHQ«GLWLRQV

OLPLW«HVGDQVOHVERXWLTXHV/HQ¶WUH



Iconique

(

s)
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(635,7mb0$,621b}

Cactus avec, 

Hilton Mc Connico

Jardin d’hiver avec, 

le Prince Jardinier

Ma bouche de Noël, 

avec Nathalie Rykiel

La Bûche, 

avec Philippe Starck

Rêve de bûche, 

avec Kenzo Takada

Les 13 desserts, 

avec Christian Lacroix

Bûche signature avec, 

Jean-Michel Wilmotte

Carte(s) blanche(s)

/RUVTXȃLOVȃLQYLWHVXUOHVSRGLXPVGDQVOHV

MDUGLQVOHV PXV«HV RX VXU OHV WDEOHV GH

I¬WHV OH FKLF SDULVLHQ UHVWH UHFRQQDLV

VDEOHb  FRXVX PDLQ LPSHFFDEOH DXGD

FLHX[$SUªVODWRXWHSUHPLªUHFROODERUD

WLRQDYHF6RQLD5\NLHOHQ/HQ¶WUH

SURSRVH GH QRXYHOOHV FDUWHV EODQFKHV

DX[ JUDQGV QRPV GH OD PRGHGH OȃDUWL

VDQDWGXGHVLJQGHOȃDUFKLWHFWXUH+LOWRQ

0F&RQQLFR.DUO/DJHUIHOG0RQWEODQF

3KLOLSSH6WDUFN.HQ]R7DNDGD&KULVWLDQ

/DFURL[3HWLW++HUPªVcesFROODERUD

WLRQVVRQWOȃRFFDVLRQGHGLDORJXHVLQ«GLWV

HQWUHGHVFU«DWHXUVUDVVHPEO«VDXWRXUGH

YDOHXUVFRPPXQHV¢ODIRLVJDUGLHQVGH

WUDGLWLRQVH[FHSWLRQQHOOHVHWLQLWLDWHXUVGH

WHQGDQFHV

Dialogues de créateurs

4XDQGGHVFU«DWHXUV VHUHQFRQWUHQWGH

TXRLSDUOHQWLOV"1REOHVVHGHVPDWLªUHV

SUHPLªUHVDUFKLWHFWXUHGXJR½WWUDQVSD

UHQFH GȃXQ VXFUH FRPPH FHOOH GX FULV

WDOɲQLWLRQGȃXQYHORXUVFKRFRODW«SOLVV«

GȃXQHS¤WHGȃDPDQGHFRPPHXQH«WRIIHȋ

$XGDFLHXVHV GDQV OHXUV IRUPHV DXWDQW

Artisans dans l’âme

et résolument créateurs

 

dès 1992, les Chefs Lenôtre sont 

les premiers à avoir fait appel à 

des grands noms 

de l’univers de la création 

contemporaine pour 

des collaborations exclusives.


















[image: ]20192015 2017 2018 2020 20232022 2024




Bûche aux trésors, 

avec Petit H

Forêt enchantée

L’odyssée merveilleuse

Fôret-noire

Noël au chalet

(Dé)luge de gourmandises

Couronne de gemmes

Dans les coulisses

'HUULªUH OH GHVVLQ QRYDWHXU GHV E½FKHV

VLJQDWXUHMRXDQWVRXYHQWOHWURPSHOȃĉLO

VHFDFKHQWGHVPLOOLHUVGȃKHXUHVGHWUDYDLO

FURTXLVFU«DWLRQWHVWVɲQLWLRQVR»GH

QRPEUHX[ P«WLHUV HW VDYRLUIDLUH HPEO«

PDWLTXHV GH OD KDXWH JDVWURQRPLH VRQW

FRQYRTX«VJODFLHUG«FRUDWHXUFRQɲVH

ULHFKRFRODWLHUHQWUHP«WLHUELVFXLWLHU

/D PDLVRQ /HQ¶WUH QRXV LQYLWH ¢ XQH YL

VLWH H[FOXVLYH GDQV OHV FRXOLVVHV GH OD

FU«DWLRQb   E½FKHV LFRQLTXHV G«ɲOHQW

VRXVOHVIHX[GHVSURMHFWHXUV(WɲGªOH¢

OȃHVSULWGH*DVWRQ /HQ¶WUH*X\ .UHQ]HU

D «JDOHPHQW LPDJLQ« OHXU LQWHUSU«WDWLRQ

mbS¤WLVVLªUHb}SRXUbUHFHWWHVGHE½FKHV

G«YHORSS«DYHFOHVFKHIVGHOȃFROHGHV

DUWVFXOLQDLUHV/HQ¶WUHGH5XQJLVTXLVRX

OLJQHQW OȃLPSRUWDQFH SRXU OD 0DLVRQ GH

SRXUVXLYUHVHVPLVVLRQVGHSDUWDJHHWGH

WUDQVPLVVLRQ

TXHGDQVOHXUVVDYHXUVOHVE½FKHVVLJQD

WXUH/HQ¶WUHVRQWOHIUXLWGȃXQHYLVLRQU«VR

OXPHQWPRGHUQHR»OHGHVLJQODWHFKQLFLW«

HWOHJR½WUHQGHQWKRPPDJH¢ODWUDGLWLRQ

S¤WLVVLªUH

Millésimes

/DE½FKHFU««HHQFROODERUDWLRQ

DYHF -HDQ3DXO *XHUODLQ PDUTXH XQ

WRXUQDQWFRPSRV«GHWURQ©RQVGHERLV

«FRUFHHWIHXLOOHVGHFK¬QHFKRFRODW«HV

VRQGHVLJQmGHVWUXFWXU«}U«YROXWLRQQDLUH

SRXUOȃ«SRTXHODQFHXQPRXYHPHQWGDQV

OHPRQGHGHODS¤WLVVHULH

(Q*X\.UHQ]HUHVWQRPP«mbGL

UHFWHXUGHODFU«DWLRQb}XQLQWLWXO«QRYD

WHXUTXLDIɲUPHODG«PDUFKHGȃLQQRYDWLRQ

HWGȃHQJDJHPHQWGHOD0DLVRQ

*¤WHDXFDFWXV JODF« J¤WHDX«GLɲFH

J¤WHDXMDUGLQ GȃKLYHU J¤WHDXGLDGªPH

J¤WHDXFKDOHW &KDTXH DQQ«H OHV

E½FKHV VLJQDWXUH VRQW GRQF LPDJLQ«HV

FRPPHGHVSLªFHVXQLTXHVFU«DWLRQVDX[

DUFKLWHFWXUHV JRXUPDQGHV FRPSOH[HV HW

HQYRûWDQWHVU«DOLV«HVGDQVOHVDWHOLHUVGH

IDEULFDWLRQGH/HQ¶WUH

Pomme de pin
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Bûches

iconiques
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HILTON MC CONNICO


rompe-

l’œil glacé

 CACTUS 
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Après la toute première collaboration 

avec Sonia Rykiel en 1992,  

Lenôtre propose une carte blanche 

pour la création de sa bûche 

signature à Hilton Mc Connico, 

artiste américain aux multiples talents 

(peintre, styliste, décorateur, designer 

de collections à succès pour Daum, 

Saint-Louis, Lanvin…). 

L’univers coloré, poétique et original 

du créateur, où la forme du cactus 

est incontournable, sera source 

d’inspiration pour une version glacée 

dont la contemporanéité reste 

évidente.

La confection de cette bûche  

a également représenté un 

G«ɲWHFKQLTXHY«ULWDEOHWUDYDLO

d’équilibriste dans la succession  

des étapes de montage, lié au 

travail de la glace où tout est 

particulièrement chronométré.

1993

Gâteau-cactus,  

au design contemporain,  

véritable performance technique

liée au travail de la glace.

Une création mettant en scène  

la virtuosité et l’excellence  

de nos savoir-faire glaciers. 

Merci spécialement à Jean-Louis 

Bellemans, mon coach glacier.

Guy Krenzer
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Déﬁ(s) technique(s) 3RXUODɸQLWLRQm&DFWXV}ODJODFHSLVWDFKHHVWSRFK«HHQ


douille large avec une belle épaisseur. Sur la table froide (comme sur l’établi du menuisier), 

XQSDWURQm«WRLOH}HVWWLU«VXUWRXWHODORQJXHXUSRXUSRXYRLUGHVVLQHUODIRUPHGHODE½FKH

/HVSLFVFKRFRODW«VIRUP«VHQFRQɸVHULH¢OȃDLGHGHSHLJQHVVRQWGLVSRV«V¢ODPDLQXQ¢

un, rangée par rangée.
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d’or 

décor chocolat noir
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Matières
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À l’intérieur du cactus en glace pistache, un nougat glacé, aux éclats 


GHIUXLWVVHFVHWFRQɱWVFDFKHXQHVXFFHVVLRQGHVRUEHWVDGGLFWLIVDEULFRWLQWHQVH

FKRFRODWQRLUHWXQFĉXUHQIRUPHGȃ«WRLOHFRPSRV«GȃXQHPRXVVHWHLQW«HGȃH[RWLVPH

¢EDVHGHSDWDWHGRXFH
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Invité 

« insolite »

/DSDWDWHGRXFHTXLHVW

travaillée ici avec 

GHODFUªPHGHPDUURQ

HWGHODFUªPHPRQW«H

SRXUREWHQLUXQHSXU«H

ɱQHSDUIXP«H¢

ODYDQLOOHHWDXFDUDPHO
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NATHALIE RYKIEL


ensuelle

et

veloutée

MA BOUCHE 

DE NOËL
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Douze ans après la première bûche 

en collaboration avec Sonia Rykiel, 

Lenôtre a signé avec Nathalie Rykiel 

une création gourmande  

d’une singulière beauté où l’audace  

et la séduction consacrent la rencontre 

de la mode et de la gourmandise.

À partir des croquis de Nathalie 

Rykiel, les pâtissiers, conduits  

par Guy Krenzer et Gérard Gautron,

MOF pâtissier, avaient réalisé deux 

savoureuses créations en parfaite 

KDUPRQLHbOLJQHVVRSKLVWLTX«HVHW

design épuré donnèrent naissance 

à un gâteau-bouche superbement 

dessiné, précieux comme un bijou, 

sensuel comme un baiser, posé sur 

une tablette XXL pralinée. Sa version 

glacée était tout aussi irrésistible,  

une bouche apparaissant à la 

découpe, et, en signature, un clip en 

forme de bouche-bijou pour griffer  

cette deuxième création.

2004

Gâteau-baiser incarnation  

de l’élégance et de la sensualité.

L’une des premières créations 

réalisées après mon arrivée  

dans la maison… l’occasion 

de collaborer avec une créatrice 

de mode à l’esprit libre 

et audacieux.

Guy Krenzer
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Structure 6RXVVDS¤WHGȃDPDQGH¢ODɸQLWLRQSRXGU«HURXJHYLIODERXFKHU«YªOH


XQHPRXVVHFKRFRODWQRLULQWHQVHDX[«FODWVGHJLQJHPEUHHWɸQHVIHXLOOHVGHFKRFRODWQRLU

craquant. Elle est posée sur un biscuit joconde dont le moelleux contraste avec le croquant 

du plateau au chocolat strié cachant une base pralinée croustillante.

Matières

pâte d’amande au velours 

chocolat rouge 

rose en 

sucre tiré  tablette chocolat 

croquant
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En solo ou en duo ? mb0DERXFKHGH1ROb}D«W«G«FOLQ«HHQYHUVLRQJODF«H


ɱQHPHQWFLVHO«HSRXUU«SRQGUHDX[HQYLHVGHO«JªUHW«H[SULP«HVSDUODFU«DWULFH

8QHSHWLWHERXFKHDX[OªYUHVVRUEHWIUDPERLVHHWFĉXUJODFHGUDJ«HURVHUHSRVHVXU


XQHPRHOOHXVHGHGDFTXRLVHHQPLOOHIHXLOOHGHSUDOLQ«¢OȃDQFLHQQH
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Origine

Élu entre tous 

SDU1DWKDOLH5\NLHO

OHFKRFRODWSXUHRULJLQH

*KDQDDSSRUWH

VRQH[FHSWLRQQHOOH

URQGHXUVDSXLVVDQFH

HWVRQ«TXLOLEUH

¢ODWDEOHWWH;;/

VXUODTXHOOHUHSRVH

ODE½FKH
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PHILIPPE STARCK


comme

bois

LA  

BÛCHE
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Quand Lenôtre demande à Philippe 

Starck de dessiner sa bûche signature, 

le designer imagine une création 

aux lignes pures, taillées, qui va 

à l’essentiel, à l’essence, au bois 

GRQFbXQHE½FKHmbERLVb}FRPPH

fraîchement coupée, au goût de bois. 

mb&URTX«b}HQTXHOTXHVPLQXWHV 


le projet a ensuite été développé  

par les équipes et le créateur comme 

XQHDYHQWXUHmbJOREDOHb}bODE½FKH

sa boîte dédiée, une scie, la toise 

pour découper la bûche en 8 parts 

parfaitement égales…  

Un design audacieux pour  

une bûche surprenante autant par  

ODFRXSHmbIUDQFKHb}GHVRQGHVVLQ

que par ses textures crémeuses  

et ses parfums enveloppants.

2006

*¤WHDXE½FKH

trompe-l’œil surréaliste

DOODQW¢OȃHVVHQFHP¬PH

GHODE½FKHȋGHERLV

Quand nous avons demandé  

à Philippe Starck quel goût devrait 

avoir sa bûche, il a répondu le goût 

du bois. Et le goût du bois,  

pour lui, était d’évidence celui  

de la fève de tonka. Il disait en 

avoir toujours une dans sa poche !

Guy Krenzer
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tonka  crémeux whisky 

mousse chocolat tonka 

croustillant fruits secs 


S¤WHGȃDPDQGHmbERLVb}

Structure /DE½FKHMRXHDYHFOHVFRGHVGHODPHQXLVHULHbȀFDOHFROOHVDXFHWDVVHDX


FKRFRODWWDTXHWSORWVFLHFKRFRODWFDUDPHObȀHWHVWWDLOO«HVXUPHVXUHSRXUOȃRFFDVLRQSDU

OHV«TXLSHVGXG«FRU*LOOHV0DULH-HDQGHDXȋ(WVRXVVHVDQJOHVmbDII½W«Vb}ODE½FKH

joue le contraste avec des textures crémeuses et de l’onctuosité.

Matières

CARNET DE tendance
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Déﬁ(s) technique(s) /ȃHIIHWmERLV}HQSDWURQGDQVOHPRXOHDYDQWOHGUHVVDJH


GHODE½FKHTXLGHYDLWDSUªVG«PRXODJHDYRLUOHVDQJOHVOHVSOXVGURLWVSRVVLEOHFRPPH

XQE½FKHIUD°FKHPHQWVFL«H
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Un gâteau addictif… JU¤FHDX[QRWHVSURQRQF«HVHWDX[PDULDJHVGHVD-


YHXUVb6RXV XQHFRXYHUWXUHFKRFRODW«HOD E½FKH DIɱUPHODQRWH mODFW«H } DYHF

OHZKLVN\TXLmbG«JUDLVVHb}VXUODJRXUPDQGLVHGHV IUXLWVVHFVGDQVODGDFTXRLVH

PRHOOHXVHDX[DPDQGHVHWQRLVHWWHVG«YRLODQWXQFĉXUGHPRXVVHDXFKRFRODWQRLU

¢ODIªYHGHWRQNDHQLQIXVLRQQRWHVWRUU«ɱ«HVHWERLV«HVHWXQFU«PHX[DXZKLVN\

VLQJOHPDOW&HWWHE½FKH«WDLW¢G«JXVWHUDFFRPSDJQ«HGȃXQHFUªPHDQJODLVHDXVLURS

Gȃ«UDEOHDPEU«
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Flacons

$YHFOHVFRWFKZKLVN\

VLQJOHPDOWXWLOLV«SRXU

ODE½FKHFȃHVWHQFRUH

un autre savoir-faire 

GHODPDLVRQPLVHQYDOHXUb

OHWUDYDLOGȃ2OLYLHU3RXVVLHU

TXLD«W«FKHIVRPPHOLHU

GHOD/HQ¶WUHSHQGDQWSOXV

GHWUHQWHDQV&H%DOYHQLH

'RXEOHZRRGDQV

Gȃ¤JHDX[QRWHVWRXUE«HV

E«Q«ɱFLH

GȃXQHPDWXUDWLRQXQLTXH

GDQVGHX[ERLVVXFFHVVLIV

WRQQHDXGHFK¬QH

DP«ULFDLQD\DQWFRQWHQX

GXERXUERQSXLVWRQQHDX

GHFK¬QHHVSDJQROD\DQW

FRQWHQXGXVKHUU\

3DUIDLWGRQFSRXU«YRTXHU

OHJR½WGHmbERLVb}
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KENZO TAKADA


ntre

Orient

et Occident


RÊVE

DE BÛCHE
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Créer la bûche de ses rêves...  

Rêve enchanteur, rêve audacieux,  

rêve délicieux… Curieux et 

enthousiaste, Kenzo Takada  

est immédiatement séduit par  

la proposition de Guy Krenzer et ses 

équipes. En découvrant  

la bûche de Noël et les traditions 

occidentales qui l’entourent,  

Kenzo Takada part à la rencontre 

d’un univers synonyme d’inspiration  

et de création.

Les deux créateurs décident 

d’associer les symboles japonais  

à ce dessert typiquement français  

HWGHFU«HUDLQVLXQHE½FKHH[FOXVLYHb

dépaysement gustatif assuré.  

Guy Krenzer et Jean-Christophe 

Jeanson (MOF pâtissier) imaginent 

ainsi une bûche aux lignes épurées  

où le bambou, véritable élément de 

décoration dans les foyers japonais 

lors de la célébration de cette fête,  

en devient la pièce maîtresse.

2009 

Gâteau-bambou, 

faisant dialoguer 

le symbolisme japonais

et les codes traditionnels

GHODE½FKHmbFODVVLTXHb}

Une bûche placée

sous le signe du métissage,

qui nous a permis d’explorer

des saveurs inédites,

entre raﬃnement,

poésie et réenchantement.

Guy Krenzer
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CARNET DE tendance


Structure  Le premier rouleau est composé d’un biscuit dacquoise moelleux aux 


IUXLWVVHFVHWGȃXQHPRXVVHD«ULHQQHDX[PDUURQVTXLU«YªOHXQFĉXUGHPHULQJXHFURTXDQWH

/HVHFRQGHVWQDSS«GȃXQHPDUPHODGHGȃRUDQJHSXLVGHFUªPHHWGHS¤WHGHPDUURQ(QɸQ

OH GHUQLHU URXOHDXU«YªOH XQ ELVFXLW O«JHU DX \X]X GH OD S¤WHGȃD]XNL G«WHQGXH HW XQH

EDYDURLVHFU«PHXVH¢ODYDQLOOH
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