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[image: ]Le vin, cest comme une poésie. Au début, tu tentes de lapprendre par cœur, 

puis les ver(re)s coulent tout seul créant ainsi quelque chose de magique.

Lorsque jétais sur les bancs de mon école hôtelière, et plus particulièrement 

ceux de ma mention de sommellerie, la première région que lon nous a 

fait étudier fut la région bordelaise. Lhistorique, le classement de 1855, le 

rayonnement à linternational… Absolument tout nous ramène aux vins 

de Gironde lorsque lon débute dans ce monde merveilleux quest le vin. 

Logique donc, que lindispensable pour commencer à se constituer une cave 

à la maison se portent vers des crus à base de merlot et autres cabernets ! Et 

pourtant, une fois que lon a commencé à éduquer son palais (et fait le compte 

de ses nances!), nos premiers émois amoureux se dirigent très vite et tout 

naturellement vers une région de cœur : la vallée du Rhône septentrionale.

Pour ses vins rouges, un fabuleux cépage. A la fois onctueux, épicé, souple, 

élégant et surtout très facile daccès, jai nommé : la sirah. Entre nous, quoi 

de mieux que le vignoble rhodanien nord pour sublimer un tel cépage ! 

Allez-y ! Cherchez. Vous ne trouverez pas. Les coteaux ardus de Côte Rôtie. 

Les appellations Hermitage, Saint-Joseph et Cornas. Lengouement que (re)

connaissent les AOP Saint-Péray et autres Crozes-Hermitage. Toutes ces terres 

viticoles et les vignerons qui les travaillent contribuent à la grandeur et surtout 

à la splendeur de ce cépage sur ce territoire. 

Mais noublions pas une chose non plus. La vallée du Rhône septentrionale 

ne serait rien sans ses grands vins blancs frais, racés, épicés et aux caudalies 

interminables. Le célèbre cépage viognier, que lon retrouve à Condrieu et à 

Château Grillet ainsi que le duo marsanne et roussanne plantés un peu partout 

dans la région, participent amplement à la magie de la contrée.

Dans cet ouvrage, consacré exclusivement à ce terroir, vous retrouverez tout 

ce quil y a à savoir pour tenter de percer les secrets de ce magnique vignoble. 

Alors bonne lecture. Pour ma part, jai les papilles en éveil. Ne men voulez 

pas donc si je vous laisse. Je descends dans ma cave. Cette rédaction ma donné 

envie de mouvrir un acon… de cette belle région !

Gwilherm de Cerval

Préfa
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[image: ]La vallée du Rhône possède lun des plus anciens vignobles de France. Depuis la 

conquête romaine de la Gaule, on y connaît les secrets de la vinication. Même 

si le euve permettait depuis longtemps aux tribus gauloises de sapprovisionner 

en amphores venues de tout lEmpire, cest bien au 

er

 siècle avant notre ère que 

la production devint locale. Elle allait se poursuivre sans interruption durant 

les deux millénaires qui suivraient.

La vallée du Rhône représentait en 2019 la deuxième région de France en 

termes de production de vins dappellation dorigine avec plus de 67 600 

hectares plantés. Loin derrière le Bordelais et ses 111 000 hectares, mais devant 

le Languedoc-Roussillon

1

.

Contrairement à la Bourgogne ou à la région de Bordeaux, le Rhône na pas 

construit sa réputation autour de ses grands crus. Si quelques-unes de ses 

appellations, comme châteauneuf-du-pape, ont toujours joui dun certain 

prestige, le nom de la région restait souvent lié au petit pot de côtes-du-rhône 

servi au comptoir des bistrots.

Mais la situation a heureusement évolué depuis une quarantaine dannées. La 

consommation de « vin de masse » ayant chuté drastiquement, les grands 

terroirs de la région ont ni par retrouver une juste place dans le cœur des 

épicuriens, et les noms des appellations fréquemment oubliées nous sont 

redevenus familiers.

Étonnamment, cest de létranger quest venu le changement. Dès le début 

des années 1970, les dégustateurs anglo-saxons comme Kermit Lynch

2

, John 

Livingstone

3

 ou le regretté Steven Spurrier

4

 montrèrent la voie. Pour eux, il 

ny avait aucun doute, les plus grands vins du Rhône pouvaient sans rougir être 

comparés aux meilleurs crus du pays.

Progressivement, les prix des grandes bouteilles rhodaniennes ont suivi la 

voie tracée par le Bordelais et la Côte-dOr. Ces vins, faciles à trouver chez les 

cavistes il y a encore une dizaine dannées, se retrouvent aujourdhui rationnés 

et leurs prix augmentent de façon exponentielle.

Les vins de Château Rayas, les grandes cuvées de Guigal ou Chave, les 

Hommages à Jacques Perrin du Château de Beaucastel, la Réserve des Célestins 

Irodu

1

 Chires de l’organisme interprofessionnel Inter 

Rhône.

2

 Dégustateur passionné, importateur et marchand 

de vin américain, son livre parut en anglais en 1988 

(Mes aventures sur la route du vin, Payot, 2004)  

reste une lecture indispensable. Son travail lui a valu 

d’être fait chevalier de la Légion d’honneur en 2007.

3

 John Livingstone-Learmonth est un écrivain  

et critique de vin britannique.

4

 Steven Spurrier (19412021) était journaliste  

et critique de vins. Sa vision du Rhône a inluencé 

une génération de cavistes et bar à vins parisiens.  

Il s’est rendu célèbre en organisant le Jugement  

de Paris en 1976, qui démontrerait la qualité des vins 

californiens.
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[image: ]de chez Henri Bonneau, lErmite de chez Chapoutier, la Côte brune de chez 

Jamet, et bien dautres encore deviennent lobjet de recherches actives de la 

part des amateurs fortunés du monde entier.

Nul ne peut toutefois prétendre que la vallée du Rhône soit une région 

homogène. Plus on avance dans sa connaissance du vin, plus on ane son goût, 

plus on réalise que dans sa partie septentrionale, de Vienne jusquau sud de 

Valence, naissent des vins à lidentité singulière, bien diérents des crus plus 

méridionaux. Dailleurs, à celui qui armera aimer les vins du Rhône, on 

posera immanquablement la question : « Plutôt Rhône sud ou Rhône nord ? »

Le sud, cest le pays du grenache noir, des vins méditerranéens plus ronds, plus 

riches en alcool, aux notes de garrigue. Le nord, cest la sirah en rouge, des vins 

plus frais, plus structurés dont la nesse peut, dans certains millésimes, tendre 

davantage vers la Bourgogne.

La séparation géographique sopère au nord de Montélimar. En se dirigeant 

vers le sud, on pénètre dans la garrigue, les oliviers et les terres plus sèches dans 

lesquelles domine la blancheur du calcaire. Le climat change alors radicalement 

pour devenir méditerranéen. Les étés sont plus chauds et bien plus secs. La 

pluie tombe souvent de manière brutale au moment des vendanges, après une 

période estivale très peu arrosée.

Au nord, le climat plus continental est accompagné dune pluviosité plus 

régulière lors des mois de croissance de la vigne.

Ces diérences se retrouvent dans les paysages. Les vignobles du nord, situés 

sur des pentes abruptes sculptées de terrasses, ne ressemblent en rien aux 

plaines et collines calcaires du sud. Les plantes, les arbres que lon rencontre 

dans chacune de ces régions sont également radicalement diérents.

Si le vin est tributaire des conditions naturelles, il reste élaboré par des hommes 

avec leurs cultures, leurs histoires. Sur ce plan-là aussi, les deux parties du 

Rhône demeurent très opposées : ni la langue ni la culture ne les rapproche.

La domination politique de la ville de Vienne sur la partie nord, durant 

lAntiquité, se poursuivrait jusquau bas Moyen Âge, avec entre-temps la 

création du Dauphiné sur lequel les archevêques viennois exerceraient une 

forte inuence religieuse et temporelle.

À la même période, le sud du Rhône est resté attaché à la région Provence et vit 

même sinstaller le siège de la papauté au 

e

 siècle. Ces années de présence 

ponticale laisseraient une empreinte forte dans les vignes du Vaucluse et du 

sud de la Drôme, au cœur des appellations méridionales les plus renommées.

Ces histoires millénaires parallèles ont ni par créer entre ces deux régions un 

vrai fossé culturel et linguistique.

Le nord, lointain héritier des tribus allobroges gauloises, ne sinscrit pas dans 

laire du parler provençal, mais bien dans la culture et la langue des Alpes. Le 

12
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[image: ]mouvement des cépages utilisés dans le Rhône nord suit dailleurs les contours 

de cette aire de dialecte que lon nomme « arpitan », qui englobe le Dauphiné, 

la Savoie et lAin en débordant sur la Suisse romande et le Piémont italien.

Deux derniers facteurs achèvent de démontrer la fracture qui existe dans la 

région. Premièrement, presque personne, exceptés les grands négociants, ne 

produit de vin à la fois au nord et au sud de la vallée. Si aujourdhui on voit 

çà et là des vignerons transgresser cette règle, il est frappant dobserver à quel 

point les deux vignobles, pourtant proches géographiquement, sont longtemps 

restés séparés.

Deuxièmement, notons une division bien inégale. On a limpression en parlant 

de Rhône sud et nord quil existerait une forme déquilibre entre ces deux 

parties. Or la plupart des connaisseurs savent bien quil se produit davantage 

de vin dans la partie méridionale, mais très peu imaginent que seulement 6 % 

du vin dappellation dorigine vient de la partie septentrionale et que sur les  

67 600 hectares en AOP

5

, seuls 4 000 se trouvent au nord.

Ce pourcentage tombe en dessous de 5 % si lon tient compte des vins IGP

6

, car 

la partie nord, plus étroite et plus densément peuplée, ne permet pas aux vignes 

de plaines de sétendre autant que dans le sud.

Le Rhône nord constitue donc une région à part entière et ne doit pas être 

étudié comme une simple sous-entité de cette grande vallée du Rhône.

Il faut comprendre comment lhistoire a façonné ce vignoble exceptionnel 

depuis les débuts du 

er

 siècle avant notre ère jusquà son renouveau, à la n 

du 

e

 siècle. Cette région accidentée, compliquée à travailler, se trouve plus 

quune autre sujette aux crises et bien souvent la vigne y fut arrachée pour y 

être replantée en période plus favorable. Il a fallu du courage et de nombreuses 

innovations techniques pour sculpter ce paysage spectaculaire de collines 

granitiques vertigineuses qui bordent le Massif central.

Il est important de bien délimiter cette région aux multiples petits vignobles 

limitrophes. Nous choisirons plusieurs critères an den dessiner les contours.

Mené par ses négociants et une nouvelle génération de viticulteurs passionnés, 

ce renouveau a provoqué une modication considérable du paysage, se 

traduisant par un défrichage massif des coteaux. Dans le même temps, les murs 

de pierre (cheys) et les terrasses (chaillées) ont pu être rénovés dans toute la 

région an dy stabiliser la terre. Les caves ont également connu de grandes 

évolutions ces dernières années. Les techniques, dabord rustiques par manque 

de moyens, ont vécu la révolution œnologique moderne des années 1990. Les 

chais se sont agrandis et ont souvent dû quitter les villages.

Ce petit vignoble nautorise que quatre cépages, mais constitue à plusieurs 

égards une référence mondiale du vin. Les dégustateurs internationaux 

saccordent à dire que le viognier ne sexprime nulle part au monde mieux que 

5

 Appellation d’origine protégée, nouveau nom  

des AOC.

6

 IGP : indication géographique protégée,  

nouvelle dénomination des vins de pays.

13
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[image: ]dans la région de Condrieu, que la marsanne prend toute sa grandeur sur les 

coteaux de lHermitage, tandis que la sirah ne montre sa capacité à engendrer 

autant de vins de styles divers quentre Vienne et Valence.

Au cœur de cette minuscule région, chaque appellation a un parcours qui lui 

est propre. Chaque terroir a connu un chemin diérent avec ses succès et ses 

crises. Cornas, hermitage, crozes, saint-joseph ou côte-rôtie produisent des 

vins singuliers en raison de spécicités géologiques et climatiques, certes, mais 

aussi de facteurs humains liés aux traditions locales. Si on a souvent une idée 

hiérarchisée de ces crus du fait des prix très variables dune AOP à lautre, on 

connaît mal les spécicités propres à chaque terroir. Il en va de même pour 

les vins blancs, produits en très petits volumes, dont quelques bouteilles font 

pourtant partie des plus recherchées au monde.

Depuis la n du 

e

 siècle, les diérents villages du Rhône nord ont connu 

des destins singuliers, traversés par des guerres, des maladies, des crises diverses. 

Il semble impossible de comprendre les appellations daujourdhui sans mieux 

connaître cette période. Pourquoi le vin de Cornas est-il qualié de rustique ? 

Comment les vignobles de Château-Grillet et Saint-Péray ont-ils pu acquérir 

lAO C

7

 avant leurs prestigieux voisins ? Toutes ces interrogations trouvent une 

réponse dans la structuration des vignobles au cours des deux derniers siècles.

Aujourdhui reconnu à sa juste valeur, le nord de la vallée du Rhône continue 

dévoluer. Le succès actuel des vignerons et négociants locaux ne doit pas 

masquer les interrogations inhérentes à tout vignoble. Cest auprès de quelques 

grands noms régionaux que nous essaierons déclairer quelques-uns de ces sujets 

passionnants comme la gestion de la réussite, la montée des prix, les techniques 

culturales, lévolution des vinications, les successions, en ne manquant pas 

dévoquer les diérentes cuvées phares de la région.

Enn, il semble dicile de ne pas parler de linuence qua eue la gastronomie 

régionale. Les chefs célèbres, comme Fernand Point ou Jacques Pic, furent parmi 

les premiers clients des domaines et mirent très tôt en valeur les qualités de 

tous ces vins à table. Au travers de quelques accords bien choisis, en compagnie 

de plusieurs chefs et sommeliers, nous constaterons une fois encore que les 

grands vins sexpriment à table. Cette gastronomie à laccent régional fut lun 

des points de départ du rayonnement international de la cuisine française. 

Paul Bocuse, les Frères Troisgros, Alain Chapel furent tous élèves de Fernand 

Point. Ce grand chef viennois avait pour habitude de clamer : « Du beurre ! 

Donnez-moi du beurre ! Toujours du beurre ! », comme pour nous dire que 

sa cuisine, comme les vins de sa région, navait nalement pas grand-chose de 

méditerranéen.

7

 Appellation d’origine contrôlée.

14
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L’ORIGINE ROMAINE DU VIGNOBLE, 

LES MYTHES ET LA SCIENCE

Lors dune visite dans le nord de la vallée du 

Rhône, il paraît impossible déchapper aux réfé-

rences à lAntiquité. Si la culture du vin est bien  

attestée depuis cette période, la mise en avant de 

ce « passé glorieux » date principalement du 



e

siècle. Sinspirant de faits réels, ce discours 

colporte aussi son lot de légendes destinées à valo-

riser une qualité de vins plurimillénaire.

Depuis la venue des Grecs quelque six siècles 

avant notre ère, les Gaulois consommaient du vin. 

Ils achetaient très cher leurs amphores dans les 

provinces romaines ou à des marchands grecs. Leur 

préférence semblait aller vers le vin rouge, contrai-

rement aux Romains qui eux privilégiaient les 

blancs quils agrémentaient de plantes, de racines, 

dépices et coupaient avec de leau. Le penchant 

des Gaulois pour le vin pur était alors considéré 

comme du mauvais goût.

Les tribus gauloises ne cultivaient la vigne que 

dans des régions très limitées près de Marseille. Il 

fallait donc dépenser beaucoup dargent pour en 

importer. Les Romains comprirent rapidement 

loccasion qui leur était oerte et plantèrent des 

raisins rouges destinés à satisfaire cette importante 

demande. Selon Diodore de Sicile (historien grec 

du 

er

 siècle av. J.-C.), une amphore valait un es-

clave, ce qui paraît extrêmement cher mais prouve 

lintérêt des Gaulois pour le vin.

À lorée du 

er

 siècle av. J.-C., la conquête ro-

maine apporta la culture de la vigne et de la vini-

cation tout au long de la vallée du Rhône. Le vin 

serait désormais produit localement. La riche ville 

romaine de Vienne, ancienne capitale des tribus 

gauloises allobroges, située au carrefour des routes 

des Alpes et de lAuvergne, sur la voie qui va du 

nord au sud de la Gaule, contribuerait au com-

merce et à la consommation des vins de la région. 

Les vignobles du nord du Rhône sont donc nés à 

cette période et prospéreraient plusieurs siècles ; 

leurs qualités seraient louées jusquà Rome.

Dès le 

er

 siècle apr. J.-C., leur réputation était 

faite dans lEmpire. Les fouilles archéologiques 

montreront lintensité du commerce du vin via la 

vallée du Rhône. Ce fameux 

vinum picatum

, ou  

« vin poissé », possédait naturellement des arômes 

évoquant ceux de la poix si lon en croit Pline lAn-

cien

8

. Cette poix appliquée dans les amphores 

pour les étanchéier était principalement issue de 

chauage de bois et décorces de résineux. On peut 

y voir une similitude historique avec le vin grec ap-

pelé « retsina » que lon aromatise encore de nos 

jours avec de la résine.

Il est singulier de noter que le commerce de ce 

vin dans de très grandes amphores (appelées 

dolia

, 

dolium

 au singulier) de près de 500 litres néces-

sitait déjà lélaboration déchantillons, destinés à 

faire goûter le breuvage avant la vente.

On connaissait également la pipette. Au-

jourdhui en verre, elle était à lorigine en terre et 

permettait par dépression dair de pomper un peu 

de liquide à lintérieur dun grand contenant. De 

nombreux exemplaires ont été retrouvés dans la 

vallée du Rhône

9

. Le développement de la pipette 

fut lié à celui de la barrique, car cétait le moyen 

den extraire facilement le vin par le trou de la 

bonde.

Le vin agissait déjà comme marqueur social. On 

ne buvait pas les mêmes vins selon quon était puis-

sant ou misérable. Il existait des producteurs dié-

rents, avec chacun sa recette, et les prix pouvaient 

varier fortement. Pour apprécier ces breuvages, il 

DEUX 

MILLÉNAIRES 

D’HISTOIRE 

VITICOLE

8

 Écrivain naturaliste romain (2379 apr. J.-C.).

9

 Revue Archéologia, n° 569, octobre 2018.
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fallait bien sûr des coupes. Là encore les gobelets 

en terre, sans doute aussi en bois, utilisés par les 

pauvres contrastaient avec le verre ou largenterie 

des nobles gens de lépoque, comme lon peut le 

découvrir au Musée gallo-romain et site archéolo-

gique de Saint-Romain-en-Gal.

On sait aujourdhui que toutes les couleurs 

de vins étaient connues, du rouge foncé au vin 

blanc, et quils pouvaient se garder longtemps en 

amphore. Larrivée de la barrique, plus poreuse et 

favorable au développement de bactéries, mettrait 

n pour de longs siècles à la notion de vin de garde.

Enn, en termes de culture, les Romains 

connaissaient des modes de conduite de la vigne 

variés, qui allaient de la plus simple vigne couchée, 

comme on la trouve en Grèce encore aujourdhui, 

à la culture dite « en échalas », toujours majori-

tairement utilisée dans les vignobles de la région.

Il faut cependant raison garder, car le vin an-

tique nétait pas la boisson actuelle. Outre son 

goût de poix, il se consommait additionné deau, 

de racines ou dépices.

La localisation des vignobles reste quant à elle 

oue, par absence de cadastre précis. Larchéologie 

et des sources souvent apocryphes semblent nous 

donner quelques indications. On trouve ainsi les 

écrits qui indiqueraient aux vignerons Gaillard, 

Villard et Cuilleron lemplacement de vignes ro-

maines sur la commune de Seyssuel, au nord de 

Vienne, sur la rive gauche du Rhône. Le vignoble 

dAmpuis, sur la rive droite, était jusqualors décrit 

comme seul héritier de la Vienne antique.

Y avait-il du vin à ces deux endroits ? Tout cela 

reste aujourdhui une énigme et il convient de me-

surer ses propos quand on évoque, comme cest 

souvent le cas, des « terrasses dorigine romaine ».

De plus, aucune villa viticole na encore été  

retrouvée près de Vienne, la région, très urbanisée, 

ne permettant pas de fouilles plus poussées.

Concernant le cépage, désigné dans les écrits de 

lépoque par le terme 

Vitis allobrogica 

(« vigne 

des Allobroges »), la théorie la plus vraisemblable 

est quil préexistait à la conquête romaine. Si les 

Romains ont planté le vignoble de Bordeaux avec 

des cépages connus, il semble quils aient cultivé 

ici une vigne dont le cycle annuel était déjà adap-

té au climat local

10

. La vigne serait donc une pro-

to-mondeuse, ancêtre de la famille des cépages 

toujours plantés dans la région. Mais là encore, la 

faiblesse des connaissances ampélographiques de 

lépoque nous laisse penser quil ait pu y avoir plu-

sieurs variétés de vigne.

Larrivée de la barrique, à partir du 

er

 siècle de 

notre ère, bien plus simple à utiliser pour le trans-

port du vin que les lourds contenants en terre, 

savérerait une vraie catastrophe pour les archéo-

logues. Les premiers tonneaux, non cerclés de fer, 

disparaîtraient avec le temps en ne laissant aucune 

trace, ce qui rend dicile la compréhension de 

lévolution du commerce du vin.

Cette histoire damour entre Vienne et le vin 

ne fut entravée que par lédit de Domitien à la n 

du 

er

 siècle, qui réglementa de manière drastique 

la production dans tout lEmpire. La croyance 

voulait quil ait fait arracher tout le vignoble. On 

pense aujourdhui que la production fut limitée 

aux terres qui étaient moins favorables à lagri-

culture. Il fallut attendre lempereur Probus (la 

confrérie de Côte-Rôtie porte son nom) en 276 

pour que le marché se libère enn et que la colo-

nisation de la Gaule par le vignoble progresse vers 

le nord.

Les vins viennois restèrent longtemps les plus 

septentrionaux, selon lécrivain Roger Dion

11

. On 

trouve cependant du vin au moins jusquà Lyon, en 

témoignent les fouilles eectuées à Saint-Laurent-

dAgny, entre Lyon et Vienne, qui mettront au jour 

un pressoir datant du 

er

 siècle apr. J.-C.

La période romaine vit donc lessor de la ville de 

Vienne qui dominerait le Rhône du nord pendant 

plus dun millénaire après la chute de lEmpire. De 

cette période subsisterait une réputation, une lé-

10

 Marcel Lachiver ,Vins, vignes et vignerons, Fayard, 1988.

11

 Roger Dion, Histoire de la vigne et du vin [1959], CNRS éditions, 2010.
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de chez Henri Bonneau, I"Ermite de chez Chapoutier, la Céte brune de chez
Jamet, et bien d’autres encore deviennent I'objet de recherches actives de la
part des amateurs fortunés du monde entier.

Nul ne peut toutefois prétendre que la vallée du Rhéne soit une région
homogene. Plus on avance dans sa connaissance du vin, plus on affine son gofit,
plus on réalise que dans sa partie septentrionale, de Vienne jusqu’au sud de
Valence, naissent des vins 2 I'identité singuliére, bien différents des crus plus
méridionaux. D’ailleurs, & celui qui affirmera aimer les vins du Rhéne, on
poseraimmanquablement la question : « Plutét Rhéne sud ou Rhéne nord 2 »
Le sud, c’est le pays du grenache noir, des vins méditerranéens plus ronds, plus
riches en alcool, aux notes de garrigue. Le nord, ¢’est la sirah en rouge, des vins
plus frais, plus structurés dont la finesse peut, dans certains millésimes, tendre
davantage vers la Bourgogne.

La séparation géographique s'opére au nord de Montélimar. En se dirigeant
vers le sud, on pénetre dans la garrigue, les oliviers et les terres plus séches dans
lesquelles domine la blancheur du calcaire. Le climat change alors radicalement
pour devenir méditerranéen. Les étés sont plus chauds et bien plus secs. La
pluie tombe souvent de maniére brutale au moment des vendanges, aprés une
période estivale trés peu arrosée.

Au nord, le climat plus continental est accompagné d’une pluviosité plus
réguliere lors des mois de croissance de la vigne.

Ces différences se retrouvent dans les paysages. Les vignobles du nord, situés
sur des pentes abruptes sculptées de terrasses, ne ressemblent en rien aux
plaines et collines calcaires du sud. Les plantes, les arbres que I'on rencontre
dans chacune de ces régions sont également radicalement différents.

Si le vin est tributaire des conditions naturelles, il reste élaboré par des hommes
avec leurs cultures, leurs histoires. Sur ce plan-la aussi, les deux parties du
Rhéne demeurent trés opposées : ni la langue ni la culture ne les rapproche.
La domination politique de la ville de Vienne sur la partie nord, durant
I’Antiquité, se poursuivrait jusqu’au bas Moyen f\ge, avec entre-temps la
création du Dauphiné sur lequel les archevéques viennois exerceraient une
forte influence religieuse et temporelle.

A la méme période, le sud du Rhéne est resté attaché 2 la région Provence et vit
méme s’installer le siege de la papauté au X1v* si¢cle. Ces années de présence
pontificale laisseraient une empreinte forte dans les vignes du Vaucluse et du
sud de la Dréme, au cceur des appellations méridionales les plus renommées.
Ces histoires millénaires paralléles ont fini par créer entre ces deux régions un
vrai fossé culturel et linguistique.

Le nord, lointain héritier des tribus allobroges gauloises, ne s’inscrit pas dans
Paire du parler provengal, mais bien dans la culture et la langue des Alpes. Le
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& Appellation dorigine protégée, nouveau nom
des AOC.

#IGP - indication géographique protégée,
nouvelle dénomination des vins de pays.

mouvement des cépages utilisés dans le Rhone nord suit d’ailleurs les contours
de cette aire de dialecte que I'on nomme « arpitan », qui englobe le Dauphiné,
la Savoie et I’Ain en débordant sur la Suisse romande et le Piémont italien.
Deux derniers facteurs achévent de démontrer la fracture qui existe dans la
région. Premiérement, presque personne, exceptés les grands négociants, ne
produit de vin 4 la fois au nord et au sud de la vallée. Si aujourd’hui on voit
¢4 et 12 des vignerons transgresser cette régle, il est frappant d’observer 4 quel
point les deux vignobles, pourtant proches géographiquement, sont longtemps
restés séparés.

Deuxi¢émement, notons une division bien inégale. On a I'impression en parlant
de Rhéne sud et nord qu’il existerait une forme d’équilibre entre ces deux
parties. Or la plupart des connaisseurs savent bien qu’il se produit davantage
de vin dans la partie méridionale, mais trés peu imaginent que seulement 6 %
du vin d’appellation d’origine vient de la partie septentrionale et que sur les
67 600 hectares en AOP, seuls 4 000 se trouvent au nord.

Ce pourcentage tombe en dessous de 5 % si I'on tient compte des vins IGP%, car
la partie nord, plus étroite et plus densément peuplée, ne permet pas aux vignes
de plaines de s’étendre autant que dans le sud.

Le Rhéne nord constitue donc une région a part entiére et ne doit pas étre
étudié comme une simple sous-entité de cette grande vallée du Rhéne.

1l faut comprendre comment [histoire a fagonné ce vignoble exceptionnel
depuis les débuts du 1 siécle avant notre ¢re jusqu’a son renouveau, 2 la fin
du xx° siécle. Cette région accidentée, compliquée  travailler, se trouve plus
qu’une autre sujette aux crises et bien souvent la vigne y fut arrachée pour y
étre replantée en période plus favorable. Il a fallu du courage et de nombreuses
innovations techniques pour sculpter ce paysage spectaculaire de collines
granitiques vertigineuses qui bordent le Massif central.

1l est important de bien délimiter cette région aux multiples petits vignobles
limitrophes. Nous choisirons plusieurs critéres afin d’en dessiner les contours.
Mené par ses négociants et une nouvelle génération de viticulteurs passionnés,
ce renouveau a provoqué une modification considérable du paysage, se
traduisant par un défrichage massif des coteaux. Dans le méme temps, les murs
de pierre (cheys) et les terrasses (chaillées) ont pu étre rénovés dans toute la
région afin d’y stabiliser la terre. Les caves ont également connu de grandes
évolutions ces derniéres années. Les techniques, d’abord rustiques par manque
de moyens, ont vécu la révolution cenologique moderne des années 1990. Les
chais se sont agrandis et ont souvent dit quitter les villages.

Ce petit vignoble n’autorise que quatre cépages, mais constitue a plusieurs
égards une référence mondiale du vin. Les dégustateurs internationaux
s’accordent 4 dire que le viognier ne s’exprime nulle part au monde mieux que
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* Dégustateur passionné, importateur et marchand
de vin américain, son livre parut en anglais en 1988
(Mes aventures sur la route clu vin, Payot, 2004)
reste une lecture indispensable. Son travail lui a valu
diétre fait chevalier de la Légion d'honneur en 2007.

2 John Livingstone-Learmonth est un écrivain
et critique de vin britannique.

*Steven Spurrier (1941-2021) était journaliste

et critique de vins. Sa vision du Rhéne a influencé
une génération de cavistes et bar  vins parisiens.

Il sest rendu célébre en organisant le Jugement

de Paris en 1976, qui démontrerait la qualité des vins
californiens.

Lavallée du Rhéne posséde I'un des plus anciens vignobles de France. Depuis la
conquéte romaine de la Gaule, on y connait les secrets de la vinification. Méme
sile fleuve permettait depuis longtemps aux tribus gauloises de s"approvisionner
en amphores venues de tout I'Empire, c’est bien au 1* si¢cle avant notre ére que
la production devint locale. Elle allait se poursuivre sans interruption durant
les deux millénaires qui suivraient.

La vallée du Rhéne représentait en 2019 la deuxi¢me région de France en
termes de production de vins d’appellation d’origine avec plus de 67 600
hectares plantés. Loin derriére le Bordelais et ses 111 000 hectares, mais devant
le Languedoc-Roussillon’.

Contrairement 4 la Bourgogne ou 2 la région de Bordeaux, le Rhéne n’a pas
construit sa réputation autour de ses grands crus. Si quelques-unes de ses
appellations, comme chiteauneuf-du-pape, ont toujours joui d’un certain
prestige, le nom de la région restait souvent lié au petit pot de cotes-du-rhéne
servi au comptoir des bistrots.

Mais la situation a heureusement évolué depuis une quarantaine d’années. La
consommation de « vin de masse » ayant chuté drastiquement, les grands
terroirs de la région ont fini par retrouver une juste place dans le coeur des
épicuriens, et les noms des appellations fréquemment oubliées nous sont
redevenus familiers.

Eronnamment, c’est de I'étranger qu'est venu le changement. Dés le début
des années 1970, les dégustateurs anglo-saxons comme Kermit Lynch?, John
Livingstone? ou le regretté Steven Spurrier* montrérent la voie. Pour eux, il
n’y avait aucun doute, les plus grands vins du Rhéne pouvaient sans rougir étre
comparés aux meilleurs crus du pays.

Progressivement, les prix des grandes bouteilles rhodaniennes ont suivi la
voie tracée par le Bordelais et la Céte-d’Or. Ces vins, faciles A trouver chez les
cavistes il y a encore une dizaine d’années, se retrouvent aujourd’hui rationnés
et leurs prix augmentent de fagon exponentielle.

Les vins de Chateau Rayas, les grandes cuvées de Guigal ou Chave, les
Hommages 4 Jacques Perrin du Chiteau de Beaucastel, la Réserve des Célestins
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frapece

Le vin, c’est comme une poésie. Au début, tu tentes de I'apprendre par cceur,
puis les ver(re)s coulent tout seul créant ainsi quelque chose de magique.
Lorsque j étais sur les bancs de mon école hételiere, et plus particuliérement
ceux de ma mention de sommellerie, la premicre région que I'on nous a
fait écudier fut la région bordelaise. L historique, le classement de 1855, le
rayonnement 2 l'international... Absolument tout nous raméne aux vins
de Gironde lorsque I'on débute dans ce monde merveilleux qu’est le vin.
Logique donc, que I'indispensable pour commencer A se constituer une cave
4 la maison se portent vers des crus 4 base de merlot et autres cabernets ! Et
pourtant, une fois que I'on a commencé A éduquer son palais (et fait le compte
de ses finances !), nos premiers émois amoureux se dirigent trés vite et tout
naturellement vers une région de cceur : la vallée du Rhéne septentrionale.
Pour ses vins rouges, un fabuleux cépage. A la fois onctueux, épicé, souple,
élégant et surtout trés facile d’acces, j’ai nommé : la sirah. Entre nous, quoi
de mieux que le vignoble rhodanien nord pour sublimer un tel cépage !
Allez-y ! Cherchez. Vous ne trouverez pas. Les coteaux ardus de Cote Rotie.
Les appellations Hermitage, Saint-Joseph et Cornas. L’engouement que (re)
connaissent les AOP Saint-Péray et autres Crozes-Hermitage. Toutes ces terres
viticoles et les vignerons qui les travaillent contribuent 4 la grandeur et surtout
ala splendeur de ce cépage sur ce territoire.
Mais n’oublions pas une chose non plus. La vallée du Rhéne septentrionale
ne serait rien sans ses grands vins blancs frais, racés, épicés et aux caudalies
interminables. Le célebre cépage viognier, que I'on retrouve & Condrieu et 4
Chateau Grillet ainsi que le duo marsanne et roussanne plantés un peu partout
dans la région, participent amplement 4 la magie de la contrée.
Dans cet ouvrage, consacré exclusivement A ce terroir, vous retrouverez tout
ce qu’il y a & savoir pour tenter de percer les secrets de ce magnifique vignoble.
Alors bonne lecture. Pour ma part, j’ai les papilles en éveil. Ne m’en voulez
pas donc si je vous laisse. Je descends dans ma cave. Cette rédaction m’a donné
envie de m’ouvrir un flacon... de cette belle région !

Gwilherm de Cerval
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dans la région de Condrieu, que la marsanne prend toute sa grandeur sur les
coteaux de I'Hermitage, tandis que la sirah ne montre sa capacité a engendrer
autant de vins de styles divers qu'entre Vienne et Valence.

Au ceeur de cette minuscule région, chaque appellation a un parcours qui lui
est propre. Chaque terroir a connu un chemin différent avec ses succés et ses
crises. Cornas, hermitage, crozes, saint-joseph ou céte-rétie produisent des
vins singuliers en raison de spécificités géologiques et climatiques, certes, mais
aussi de facteurs humains liés aux traditions locales. Si on a souvent une idée
hiérarchisée de ces crus du fait des prix trés variables d’une AOP 2 I'autre, on
connait mal les spécificités propres 4 chaque terroir. Il en va de méme pour
les vins blancs, produits en trés petits volumes, dont quelques bouteilles font
pourtant partie des plus recherchées au monde.

Depuis la fin du x1x° si¢cle, les différents villages du Rhéne nord ont connu
des destins singuliers, traversés par des guerres, des maladies, des crises diverses.
1l semble impossible de comprendre les appellations d’aujourd’hui sans mieux
connaitre cette période. Pourquoi le vin de Cornas est-il qualifié de rustique ?
Comment les vignobles de Chiteau-Grillet et Saint-Péray ont-ils pu acquérir
I’AOC” avant leurs prestigieux voisins ? Toutes ces interrogations trouvent une
réponse dans la structuration des vignobles au cours des deux derniers si¢cles.
Aujourd’hui reconnu 4 sa juste valeur, le nord de la vallée du Rhéne continue
*évoluer. Le succes actuel des vignerons et négociants locaux ne doit pas
masquer les interrogations inhérentes a tout vignoble. C’est aupres de quelques
grands noms régionaux que nous essaierons d’éclairer quelques-uns de ces sujets
passionnants comme la gestion de la réussite, la montée des prix, les techniques
culturales, I'évolution des vinifications, les successions, en ne manquant pas
*évoquer les différentes cuvées phares de la région.

Enfin, il semble difficile de ne pas parler de I’influence qu’a eue la gastronomie
régionale. Les chefs célebres, comme Fernand Point ou Jacques Pic, furent parmi
les premiers clients des domaines et mirent trés ot en valeur les qualités de
tous ces vins & table. Au travers de quelques accords bien choisis, en compagnie
e plusicurs chefs et sommeliers, nous constaterons une fois encore que les
grands vins s’expriment 2 table. Cette gastronomie 4 I'accent régional fut I'un
es points de départ du rayonnement international de la cuisine frangaise.
Paul Bocuse, les Fréres Troisgros, Alain Chapel furent tous éléves de Fernand
Point. Ce grand chef viennois avait pour habitude de clamer : « Du beurre !
Donnez-moi du beurre ! Toujours du beurre ! », comme pour nous dire que
sa cuisine, comme les vins de sa région, n’avait finalement pas grand-chose de
méditerranéen.

* Appellation dorigine controlée.
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fallait bien stir des coupes. La encore les gobelets
en terre, sans doute aussi en bois, utilisés par les
pauvres contrastaient avec le verre ou I'argenterie
des nobles gens de I'époque, comme I'on peut le
découvrir au Musée gallo-romain et site archéolo-
gique de Saint-Romain-en-Gal.

On sait aujourd’hui que toutes les couleurs
de vins éraient connues, du rouge foncé au vin
blanc, et qu’ils pouvaient se garder longtemps en
amphore. L'arrivée de la barrique, plus poreuse et
favorable au développement de bactéries, mettrait
fin pour de longs si¢cles 4 la notion de vin de garde.

Enfin, en termes de culture, les Romains
connaissaient des modes de conduite de la vigne
variés, qui allaient de la plus simple vigne couchée,
comme on la trouve en Gréce encore aujourd’hui,
4 la culture dite « en échalas », toujours majori-
tairement utilisée dans les vignobles de la région.

1l faut cependant raison garder, car le vin an-
tique n’était pas la boisson actuelle. Outre son
gotit de poix, il se consommait additionné d’eau,
de racines ou d’épices.

La localisation des vignobles reste quant 2 elle
floue, par absence de cadastre précis. L'archéologie
et des sources souvent apocryphes semblent nous
donner quelques indications. On trouve ainsi les
écrits qui indiqueraient aux vignerons Gaillard,
Villard et Cuilleron I'emplacement de vignes ro-
maines sur la commune de Seyssuel, au nord de
Vienne, sur la rive gauche du Rhéne. Le vignoble
d’Ampuis, sur la rive droite, était jusqu’alors décrit
comme seul héritier de la Vienne antique.

Y avait-il du vin 4 ces deux endroits ? Tout cela
reste aujourd”hui une énigme et il convient de me-
surer ses propos quand on évoque, comme c’est
souvent le cas, des « terrasses d’origine romaine ».

De plus, aucune villa viticole n’a encore été
retrouvée prés de Vienne, la région, trés urbanisée,
ne permettant pas de fouilles plus poussées.

Concernant le cépage, désigné dans les écrits de
I’époque par le terme Vitis allobrogica (« vigne

des Allobroges » ), la théorie la plus vraisemblable
est qu’il préexistait a la conquéte romaine. Si les
Romains ont planté le vignoble de Bordeaux avec
des cépages connus, il semble qu’ils aient cultivé
ici une vigne dont le cycle annuel était déja adap-
té au climat local'. La vigne serait donc une pro-
to-mondeuse, ancétre de la famille des cépages
toujours plantés dans la région. Mais la encore, la
faiblesse des connaissances ampélographiques de
I’époque nous laisse penser qu’il ait pu y avoir plu-
sieurs variétés de vigne.

Larrivée de la barrique, 4 partir du 1¢ si¢cle de
notre &re, bien plus simple 2 utiliser pour le trans-
port du vin que les lourds contenants en terre,
s’avérerait une vraie catastrophe pour les archéo-
logues. Les premiers tonneaux, non cerclés de fer,
disparaitraient avec le temps en ne laissant aucune
trace, ce qui rend difficile la compréhension de
Iévolution du commerce du vin.

Cette histoire d’amour entre Vienne et le vin
ne fut entravée que par I’édit de Domitien 4 la fin
du 17 siecle, qui réglementa de mani¢re drastique
la production dans tout I’Empire. La croyance
voulait qu’il ait fait arracher tout le vignoble. On
pense aujourd’hui que la production fut limitée
aux terres qui étaient moins favorables a I'agri-
culture. 11 fallut attendre I'empereur Probus (la
confrérie de Cote-Rétie porte son nom) en 276
pour que le marché se libére enfin et que la colo-
nisation de la Gaule par le vignoble progresse vers
le nord.

Les vins viennois restérent longtemps les plus
septentrionaux, selon I’écrivain Roger Dion''. On
trouve cependant du vin au moins jusqu’a Lyon, en
témoignent les fouilles effectuées a Saint-Laurent-
d’Agny, entre Lyon et Vienne, qui mettront au jour
un pressoir datant du 1 si¢cle apr. J.-C.

La période romaine vit donc I’essor de la ville de
Vienne qui dominerait le Rhéne du nord pendant
plus d’un millénaire aprés la chute de I’Empire. De
cette période subsisterait une réputation, une l¢-

Marcel Lachiver Vins, vignes et vignerons, Fayard, 1988,
" Roger Dion, Histoire de la vigne et du vin [1959], CNRS éditions, 2010.
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Lors d’une visite dans le nord de la vallée du
Rhéne, il parait impossible d’échapper aux réfé-
rences 4 I’Antiquité. Si la culture du vin est bien
attestée depuis cette période, la mise en avant de
ce « passé glorieux » date principalement du
x1x¢ si¢cle. S’inspirant de faits réels, ce discours
colporte aussi son lot de légendes destinées a valo-
riser une qualité de vins plurimillénaire.

Depuis la venue des Grecs quelque six siécles
avant notre ére, les Gaulois consommaient du vin.
Ils achetaient trés cher leurs amphores dans les
provinces romaines ou a des marchands grecs. Leur
préférence semblait aller vers le vin rouge, contrai-
rement aux Romains qui eux privilégiaient les
blancs qu’ils agrémentaient de plantes, de racines,
d’épices et coupaient avec de I'eau. Le penchant
des Gaulois pour le vin pur était alors considéré
comme du mauvais godt.

Les tribus gauloises ne cultivaient la vigne que
dans des régions trés limitées pres de Marseille. Il
fallait donc dépenser beaucoup d’argent pour en
importer. Les Romains comprirent rapidement
Poccasion qui leur était offerte et plantérent des
raisins rouges destinés a satisfaire cette importante
demande. Selon Diodore de Sicile (historien grec
du 17 siécle av. J.-C.), une amphore valait un es-
clave, ce qui parait extrémement cher mais prouve
Pintérét des Gaulois pour le vin.

A lorée du 1¢ siécle av. J.-C., la conquéte ro-
maine apporta la culture de la vigne et de la vini-

fication tout au long de la vallée du Rhéne. Le vin
serait désormais produit localement. La riche ville
romaine de Vienne, ancienne capitale des tribus
gauloises allobroges, située au carrefour des routes
des Alpes et de Auvergne, sur la voie qui va du
nord au sud de la Gaule, contribuerait au com-
merce et A la consommation des vins de la région.
Les vignobles du nord du Rhéne sont donc nés &
cette période et prospéreraient plusieurs siécles ;
leurs qualités seraient louées jusqu’a Rome.

Des le 1 siecle apr. J.-C., leur réputation était
faite dans I’Empire. Les fouilles archéologiques
montreront I’intensité du commerce du vin via la
vallée du Rhéne. Ce fameux vinum picatum, ou
«vin poissé », possédait naturellement des arémes
évoquant ceux de la poix si l'on en croit Pline I'’An-
cien®. Cette poix appliquée dans les amphores
pour les étanchéifier était principalement issue de
chauffage de bois et d*écorces de résineux. On peut
y voir une similitude historique avec le vin grec ap-
pelé « retsina » que 'on aromatise encore de nos
jours avec de la résine.

1l est singulier de noter que le commerce de ce
vin dans de trés grandes amphores (appelées dolia,
dolium au singulier) de pres de 500 litres néces-
sitait déja I’élaboration d’échantillons, destinés a
faire gotiter le breuvage avant la vente.

On  connaissait également la pipette. Au-
jourd’hui en verre, elle était  I'origine en terre et
permettait par dépression d’air de pomper un peu
de liquide a I'intérieur d’un grand contenant. De
nombreux exemplaires ont été retrouvés dans la
vallée du Rhéne’. Le développement de la pipette
fut lié A celui de la barrique, car c’¢tait le moyen
d’en extraire facilement le vin par le trou de la
bonde.

Le vin agissait déja comme marqueur social. On
ne buvait pas les mémes vins selon qu’on était puis-
sant ou misérable. Il existait des producteurs diffé-
rents, avec chacun sa recette, et les prix pouvaient
varier fortement. Pour apprécier ces breuvages, il

# Ecrivain naturaliste romain (23-79 apr. J.-C.).
9 Revue Archéologia, n° 569, octobre 2018.
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