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 Grand Cru Classé "A" — Saint-Émilion
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*****

Relais & Châteaux

La Table de Pavie

2 étoiles MICHELIN

Yannick Alléno

L’Envers du Décor

Restaurant — Saint-Émilion 

Huile d’Olive La Clusière

AOP Les Baux-de-Provence

Miel de Pavie

Arômes de Pavie

Saint-Émilion Grand Cru

Clos Lunelles

Castillon Côtes de Bordeaux

Angélique de Monbousquet

Saint-Émilion Grand Cru

Esprit de Pavie

Bordeaux

Château Monbousquet

Saint-Émilion Grand Cru Classé

Prendre soin de nos terres et de ceux qui y travaillent, 

pousser chaque jour les limites de l’exigence et de la qualité 

pour produire le meilleur de ce que nous pouvons vous 
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EN 1976, dans Les bons vins et les autres (Collection 

Points, Le Seuil), le journaliste Pierre-Marie Doutrelant 

mesurait avec humour mais sans pitié le gigantesque 

fossé qui séparait une immensité de vins médiocres 

d’une toute petite minorité de crus vrais et savou-

reux. Près d’un demi-siècle plus tard, le paysage viti-

cole français (et international) a beaucoup changé. En 

bon franglais technocratique, on dira que le vignoble 

a spectaculairement « upgradé » la qualité moyenne 

de sa production. Quand nous avons commencé notre 

travail de dégustation en commun, il y a maintenant 

quelques décennies, nous avions coutume de ranger 

les vins dégustés en quatre classes. « L’école verte » 

était la première, non à l’époque pour caractériser les 

rares vins bio, mais pour stigmatiser ceux, en grand 

nombre, que l’évident manque de maturité des raisins 

rendait astringents et acides. Tout aussi fournie était 

«l’école ﬂ ottarde» et son océan de vins dilués et sans 

substance. Venait ensuite, pour les ﬁ ns palais, «l’école 

puante» et son cortège d’arômes animaux, ce qu’un 

négociant bordelais fameux en son temps pour son 

expertise aromatique décrivait comme « une odeur 

de sconse, derrière l’oreille » (anecdote conﬁ ée  aux 

auteurs par un propriétaire médocain célèbre qui la 

tenait de son non moins célèbre père) et que certains 

sommeliers ou journalistes de ce temps prenaient pour 

«le vrai goût du terroir». Plus prosaïques, les œnolo-

gues d’aujourd’hui savent que ce faux goût est provo-

qué par une levure très désagréable, la brettanomyces. 

La dernière classe, de loin la plus modeste en nombre, 

était celle qui comprenait ce que Doutrelant qualiﬁ ait 

de bons vins. 

Cinquante ans plus tard, la situation n’est plus la même. 

Les jajas bricolés d’autrefois sont devenus des vins 

techniquement irréprochables, résolument marchands 

et installés sur les rayons à des tarifs compétitifs. Sou-

vent également furieusement banals. Dans le même 

temps, un autre peloton, de plus en plus détaché de 

la masse, a émergé: pas celui des bons vins d’antan, 

sympathiques mais souvent imprécis, mais celui des 

grands vins, exprimant avec une justesse et une pureté 

de déﬁ nition jamais atteintes auparavant leur terroir 

d’origine. Ce qui différencie ces grands vins des autres, 

ce ne sont plus les défauts, mais bien la personnalité et 

l’authenticité. C’est précisément la mission de ce guide, 

le 27

e

 que nous signons, que de vous révéler le génie 

propre de chacun de ces grands vins.

Michel Bettane et Thierry Desseauve

FABRICE LESEIGNEUR

 LES GRANDS VINS

ET LES AUTRES
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NOTATION DES DOMAINES & MAISONS

Les étoiles ont une valeur universelle, tous vignobles et tous prix 

de vente confondus.

=====

Production sérieuse et recommandable.

=====

Production régulière et homogène.

=====

Production de haute qualité.

=====

Production de très haute qualité. 

=====

Producteurs exceptionnels.

✦  

Star  

+ 

Valeur sûre  

N 

À suivre de près  

N 

Nouvelle entrée

NOTATION DES VINS

Chaque vin est accompagné de la mention de la meilleure 

période pour le boire ainsi que d’un prix 

(NC: non communiqué) donné à titre indicatif.

86 à 89 : bon vin, bien fait, représentatif de son origine.

90 à 92 : très bon vin, hautement représentatif de la qualité de son origine.

93 à 96 : vin de référence dans son appellation et dans son millésime.

97 à 99 : vin de qualité exceptionnelle.

100 : u

ne idée de la perfection le jour où nous l’avons dégusté.

AU COURS DES TROIS PREMIÈRES ANNÉES de sa 

vie, notre Nouveau Bettane+Desseauve a délibérément 

adopté un ton de parole enthousiaste et un état d’es-

prit positif. Cette manière de faire à la naïveté assu-

mée restitue bien le plaisir avec laquelle notre équipe 

travaille à préparer cet ouvrage. Pourtant, il nous faut 

admettre que la situation se complique pour le vin (et 

plus encore pour notre humanité). Partout sur cette 

planète, y compris sur notre vieux continent, le monde 

bascule dans le doute. Guerres, crises, urgence clima-

tique, le tableau est sombre. Le vin, lui, notamment en 

France, est à la croisée des chemins. Sa consommation 

– ou plutôt sa déconsommation – atteindra bientôt 

un seuil qui doit alerter. Sa production, encouragée 

à partir des années 1960, ne pourra pas se réduire 

d’un coup d’effaceur magique ou à grands renforts 

d’argent public. Le vignoble n’est pas un robinet que 

l’on ferme d’un geste rapide de la main. Que faire 

des vignes plantées, ces décors des territoires habités? 

Les laissera-t-on devenir des friches ou des champs de 

maïs? Boudé par les jeunes buveurs, caché par des 

politiques qui, pour la plupart, ne se prononcent pas 

sur cet énième sujet sensible, soumis à une concur-

rence féroce des autres pays producteurs, le vin perd, 

doucement mais sûrement, le premier attribut de sa 

grandeur. Concrètement, on lui retire le rôle qu’il joue 

depuis des siècles. Celui d’être une pierre sur laquelle 

notre société se construit. Histoire, géographie, éco-

nomie, patrimoine, agriculture, culture: dans tous ses 

éléments, le vin est présent. Aussi bien par la terre qui 

le fait naître que par la parole qui le fait vendre. Pour 

ces raisons, nous avons toujours pensé que le vin était 

une civilisation, déﬁ nie par un ensemble de caractères 

communs. Depuis 2004 et la première édition, les va-

leurs de ce grand guide des vins de France ont changé 

en même temps que changeait le monde du vin. Par-

fois au même rythme, parfois avec un peu de retard, 

souvent avec un temps d’avance dont nous ne tirons 

aucune espèce de ﬁ erté, mais qui nous conforte dans 

la pertinence de notre mission. Pour la renforcer, nous 

avons d’abord abandonné l’exhaustivité la plus large 

et fait le choix d’une sélectivité forte, suivant ainsi une 

tendance à l’œuvre dans le vignoble français, celle de 

l’hyper-qualité. Relève-t-elle de la seule afﬁ rmation 

du terroir? Est-elle liée par le style ou la patte d’un 

viniﬁ cateur de génie? Implique-t-elle forcément une 

situation de rareté, de luxe, d’inaccessibilité? D’aucuns 

résument avec autorité cette notion – et la produc-

tion vitivinicole dans son ensemble– à la seule forme 

d’artisanat la plus pure, la plus libre et la plus rare qui 

soit. Ce sont ceux-là même qui voient le vin comme un 

fruit de la nature et que l’on cueillerait au bon vouloir 

de celle-ci. Un doux rêve. Sans homme et sans femme 

pour le faire, sans volonté, sans travail, sans courage, 

sans organisation et solidarité, le vin est promis à deve-

nir la ruine de la civilisation que nous défendons. Tant 

qu’il y aura des femmes et des hommes pour la vivre 

intensément, cette civilisation sera vivante. Dans le 

fond, notre mission n’a pas beaucoup changé: racon-

ter la richesse de la nature, partager l’émotion du goût, 

défendre la diversité et la création. En bref, raconter le 

génie du vin. Sur la forme, on laissera nos lecteurs se 

faire un avis quant à cette nouvelle édition, largement 

revue. Bonne lecture.

Louis-Victor Charvet

 LE TRIOMPHE

DU COURAGE
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FABRICE LESEIGNEUR

Les femmes et les hommes qui suivent ont donné du sens 

aux préoccupations et aux déﬁ s qui agitent le monde du vin. 

Faire vivre des terroirs illustrant la diversité de la haute viticulture, 

penser des outils pour évaluer la durabilité des sols, imaginer la création, penser la qua-

lité, anticiper l’œnologie, transformer un savoir-faire 

en un style universel, faire du restaurant l'allié des vins, 

transmettre sa passion : chacun d’entre eux est un « génie de l’année »

Comme Christian Seely, notre personnalité de l’année, 

ils sont nombreux à faire avancer la civilisation du vin. Au cours de sa carrière, l’homme 

d’Axa Millésimes, britannique jusqu’à ses éternels nœuds papillons, 

n’a cessé de mettre à l’honneur l’expression des terroirs qu’il servait.

Nos génies 
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Christian Seely 

le chef d’orchestre

FABRICE LESEIGNEUR

MALGRÉ SON ALLURE so british, Christian Seely 

a réalisé la majeure partie de sa carrière en 

France, à Bordeaux, avec une belle parenthèse 

portugaise. C’est un choix réﬂ échi et ﬁ nalement 

conforme à une ancestrale tradition. Le vin fai-

sait partie d’un atavisme familial, et Bordeaux 

en particulier, que son père James Seely, mar-

chand, journaliste et même restaurateur, a dé-

crit en expert dans le classique Bordeaux Great 

Wines publié dans les années 1980. Tout jeune, 

le ﬁ ls a accompagné son père dans la région, 

découvrant et dégustant tous les grands crus 

médocains. Pourtant, Christian ne travaille pas 

immédiatement dans l’univers si particulier du 

vin. Autre tradition bien britannique. Après un 

diplôme de Master of Arts en littérature obtenu 

brillamment à Cambridge, il se dirige vers la 

ﬁ nance et une société de capital-risque. Bien 

plus tard, envoyé dans une usine du nord de 

l’Angleterre qu’il fallait démanteler, il se souvient 

de sa première expérience. Face à la détresse 

d’hommes et de femmes au destin brisé par une 

mondialisation mise en œuvre sans états d’âmes, 

seul dans sa chambre d’hôtel face à son ordi-

nateur rempli de projections budgétaires, Seely 

se demande ce qu’il fait là. Quelques mois plus 

tard, le jeune Londonien quitte sans regret le 

consulting et donne un sens à sa vie profession-

nelle, qu’il ne quittera plus désormais: celui du 

vin, en y associant toujours un esprit d’entreprise 

afﬁ rmé et un hédonisme revendiqué. En 1992, 

il rejoint Axa Millésimes, création relativement 

récente (cinq ans plus tôt avec l’acquisition de 

Pichon-Longueville Baron) de ce que l’on appe-

lait alors les «zinzins», comprenez «les investis-

seurs institutionnels» dont le groupe Axa fut le 

premier et le plus ambitieux exemple. Dirigé par 

Jean-Michel Cazes, Axa Millésimes a acquis le 

prestigieux porto Noval: sept ans durant, Seely 

sera celui qui remet la marque et ses vignobles, 

dont le mythique Nacional, au plus haut et sur-

tout au plus authentique de son potentiel. 

Dans la vallée du Douro, il découvre des vins, 

une région, mais peut-être plus encore la ci-

vilisation du vin. « J’ai absolument adoré les 

sept années que j’ai passées là-bas», conﬁ era-

t-il à notre consœur Jancis Robinson, « mais 

c’était comme trouver le paradis trop tôt.» La 

suite n’a cependant rien d’un enfer. En 2000, 

Jean-Michel Cazes quitte la présidence d’Axa 

Millésimes et Christian Seely lui succède un 

an plus tard, à 40 ans. Il dirige un groupe vi-

ticole aux frontières très élargies : Bordeaux 

bien sûr, avec Pichon Baron, Pibran, Suduiraut, 

Petit-Village (cédé en 2020 à la famille Mou-

lin), la Bourgogne avec le domaine de l’Arlot 

à Nuits-Saint-Georges, la Hongrie avec l’histo-

rique Disznók

ő à Tokaj, le Portugal avec Noval 

et Quinta do Passadouro, la Californie avec 

Outpost Wines et Platt Vineyard. On ajoutera 

à cet agenda chargé la présidence de la Com-

pagnie Médocaine, maison de négoce liée au 

groupe et l’aventure en duo de Coates&Seely, 

très réussie création d’un sparkling anglais 

dans le Hampshire. Flegmatiquement bien sûr, 

mais aussi avec une modestie et un sens de 

l’humour jamais pris en défaut, Christian Seely 

a fait progresser chacun des crus dont il a la 

responsabilité et, mieux, il a systématiquement 

mis en valeur leur authenticité et leur intime 

personnalité. Il a totalement fait oublier les 

(faux) procès en standardisation ou en uni-

formisation que certains n’ont pas manqué de 

faire lors de l’émergence de ce nouveau type 

de propriétaire investisseur. Pichon Baron n’a 

jamais été aussi complet et précis et le passage 

de témoin entre le brillant Jean-René Mati-

gnon, parti à la retraite, et le non moins bril-

lant Pierre Montégut (venu de Suduiraut) s’est 

fait dans la continuité et en toute harmonie. 

Il en va de même pour toutes les propriétés 

Axa, avançant sereinement vers une justesse 

d’expression passionnante à savourer. 

 

Thierry Desseauve
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environnement / Genesis

LA VITICULTURE MONDIALE s’est appuyée pendant plus d’un demi-siècle 

sur une utilisation massive d’engrais et de produits phytosanitaires. Comme 

pour d’autres secteurs agricoles, la prise de conscience d’un changement 

de modèle, initiée dès les années 1990 par des pionniers visionnaires et 

courageux, se généralise peu à peu et commence enﬁ n à s’accélérer. Pour 

autant, les sols et les sous-sols de la plupart des vignobles ont été épuisés 

par ces décennies chimiques et doivent absolument se régénérer. Ce constat 

fait, restent beaucoup de questions: comment mesurer l’état véritable de 

ces terres? Comment utiliser un outil commun à toutes les régions, avec des 

indicateurs identiques? Comment évaluer les résultats atteints et pas seule-

ment les moyens engagés, comme c’est généralement le cas en agriculture? 

Quelles leçons en tirer pour identiﬁ er les leviers d’amélioration? Comment 

prendre en compte les impacts complets sur l’environnement (biodiver-

sité, climat et pollution) pour éviter les effets collatéraux sur un aspect au 

détriment d’un autre (par exemple l’impact carbone versus celui 

de la biodiversité) ? Toutes ces questions, Quentin Sannié et 

Adrienne de Malleray se les sont posées. D’abord au titre de citoyens, puis 

à celui de créateurs d’entreprise. Après avoir participé à la fondation et à la 

direction de Devialet, grand innovateur du secteur de la hiﬁ , Quentin San-

nié s’est associé avec Adrienne de Mallerey, qui venait elle du journalisme 

télévisuel, pour créer Genesis, une start-up qui ambitionne de répondre à 

l’ensemble de ces questions. L’idée de Genesis, façonnée par une équipe 

d’ingénieurs et un comité scientiﬁ que de haut niveau, est de noter sur cent 

–comme un critique de vin– l’analyse des sols d’une parcelle donnée. De 

multiples indicateurs sont ainsi évalués, depuis le fonctionnement biolo-

gique du sol, la mesure du stockage et la dynamique du carbone ou la pré-

sence de polluants. Combinés, ces indicateurs déterminent la santé des sols. 

Né il y a une demi-décennie, Genesis s’est aujourd’hui encore peu intéressé 

au vignoble, malgré quelques incursions en Champagne et en Cognaçais. 

On suivra de près le développement de cette aventure écologique et inno-

vante: ces analyses pourraient avoir un rôle essentiel dans la régénération 

des vignobles de France et d’ailleurs. 

 Thierry Desseauve

Quentin Sannié et Adrienne de Malleray

la mesure de la régénération
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château de la Verrerie / style

MATHIEU GARÇON

SOUVENT, PAR AUTOMATISME DE LANGAGE, par facilité aussi, le 

critique des plats et des vins voit de l’artisanat partout. Dans le tra-

vail manuel, il trouve de l’orfèvrerie, dans la répétition des gestes, un 

ballet bien réglé et dans l’expérience acquise quelques talents innés. 

Certes passionnante, cette déconstruction a ses limites. Comment sai-

sir, par exemple, l’impression que l’on ressent en se promenant dans 

le vignoble de La Verrerie. Elle n’est pas mesurable. Un peu comme la 

chaleur du soleil sur la peau. Partout où l’on pose le regard, il y a une 

idée et il y a la beauté. L’œil cherche le détail pour éviter de se perdre. 

Haute-culture, c’est l’expression choisie par Valentine Tardieu-Vitali, sa 

directrice, œnologue et vigneronne, pour résumer –si c’est possible– 

la vision de cette propriété, ﬁ ef historique de la famille Descours, pré-

sente aussi en Champagne (Charles Heidsieck, Piper-Heidsieck, Rare 

Champagne), en Italie (Biondi-Santi) et dans la mode (J.M. Weston). 

Valentine a compris sans doute un peu plus vite que tout le monde 

comment créer un lieu de vie dans cet endroit, pour la nature, la vigne 

et les femmes et les hommes qui y travaillent chaque jour. Viniﬁ ca-

trice brillante, vigneronne intuitive, elle a aussi ajouté à sa panoplie 

de talents un rare sens du management de ses équipes qu’elle accom-

pagne avec bienveillance, sans tomber dans une forme de paternalisme 

mal placé. Dégustatrice avertie, elle connaît chaque parcelle par cœur, 

sait ce qu’elle a sous les pieds, là où le vin se fera seul, là où il fau-

dra l’aider. D’ailleurs, sur quelques hectares de marnes où se plaisent 

les cépages blancs de Provence, elle prend ce que la terre veut bien 

lui donner, à savoir son grand-deffand blanc, sélection de parcelles 

de roussanne et de grenache blanc, vin parmi les plus intéressants 

du Lubéron, toujours d’un équilibre irréprochable, d’une harmonie 

de saveurs et de parfums et d’une fraîcheur évidentes. Rien de trop, 

rien de spectaculaire, à l’image de l’endroit, magniﬁ que et discret, 

émouvant et caché. 

 Louis-Victor Charvet

Valentine Tardieu-Vitali

la créatrice 

«haute culture»
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excellence / château Mouton-Rothschild

QUE L’ON ME PERMETTE pour une fois de ra-

conter une anecdote personnelle. En tant que 

jeune et inexpérimenté dégustateur des vins de 

Bordeaux, j’ai toujours eu du mal à cacher mon 

enthousiasme au moment d’entrer, par l’immense 

porte qui en garde l’entrée, dans le chai de Mou-

ton-Rothschild. Ce n’est pas que le statut du pre-

mier grand cru m’impressionne plus que celui 

de ses semblables. Seulement, depuis que j’ai la 

chance d’accompagner Michel Bettane dans sa 

tournée médocaine, je sais à l’avance, en par-

courant les quelques pas qui me séparent de la 

salle de dégustation, quel plaisir vont me don-

ner les grands vins que je goûterai bientôt. J’ai 

connu pour la première fois cette excitation à la 

dégustation du millésime 2018 en bouteille. Elle 

ne m’a plus quitté depuis et je l’éprouve avec une 

force toujours renouvelée chaque fois que j’aper-

çois l’équipe talentueuse des propriétés s’avan-

cer à notre rencontre. La dégustation, elle, suit 

toujours le même ordre. Elle se termine chaque 

fois par le vin de Mouton et chaque fois, il me 

sufﬁ t de croiser le regard de Michel et son large 

sourire pour que mon impression se conﬁ rme. 

Par quel prodige les vins que l’on nous présente, 

en bouteille comme en primeur, millésime après 

millésime, afﬁ chent-ils cette harmonie, ce style 

inimitable, cette qualité d’extraction des tannins, 

cette intégration d’un boisé si particulier, qui leur 

donne cette forme de volupté rafﬁ née et cette 

signature inimitable, propre à ces grands ter-

roirs, éternellement pauillacais dans la forme et 

le fond? Depuis 2020 et la nomination de Jean-

Emmanuel Danjoy au poste de directeur des 

propriétés de la famille (Mouton, Clerc-Milon, 

Armailhac), ce style afﬁ rmé semble avoir gagné 

encore en pureté, en naturel, en évidence. Le vin 

de Mouton a longtemps eu le verbe haut, afﬁ r-

matif, dominateur. Il lui manquait, à mon goût, 

une forme de poésie en phase avec cette famille 

passionnée d’art, de musique et de grande litté-

rature. C’est ce que Jean-Emmanuel a apporté, 

restituant de son immense perfectionnisme la 

liberté d’expression la plus totale dans les vins 

qu’il supervise. Nous assistons sans doute à la 

naissance d’un grand compositeur. Et nous nous 

réjouissons d’être si jeune pour suivre ses œuvres 

toute notre vie. 

 Louis-Victor Charvet

Jean-Emmanuel Danjoy

l’émotion avant le style
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champagne Palmer & Co / précision

MATHIEU GARÇON

Xavier Berdin

et les soleras de Palmer

DISCRÈTEMENT, SEREINEMENT, SÛREMENT, Palmer & Co nous épate, 

depuis au moins la dégustation répétée des merveilles millésimées (et en 

magnum) que la maison compte toujours dans ses caves, avec les légen-

daires 1978 ou 1985. Palmer ne s’est jamais arrêté à cette période glo-

rieuse et a continué, longtemps sous la direction à la cave et à la ville de 

l’humaniste Jean-Claude Colson, à bâtir l’histoire d’une petite coopérative 

modèle, spécialiste des terroirs de la montagne de Reims, avec quelques 

apports bienvenus en Sézannais, côte des Bar et vallée de la Marne. On 

l’aura compris, le pinot noir trouve ici un champ d’expression préférentiel, 

même si le style de Palmer s’est toujours tenu à bonne distance de toute 

accentuation des caractères d’un cépage ou d’un terroir. Un seul maître 

mot: l’assemblage. Ce concept fondateur depuis Dom Pérignon du vin 

de Champagne trouve ici une traduction permanente et spéciﬁ que. Xavier 

Berdin, Champenois pur jus, est arrivé en 2003 ici à la suite d’un échange 

passionné avec Colson. Lui succédant au poste de chef de cave, il partage 

cette idée que sa mission est «d’embellir et encenser le raisin». Outre 

l’assemblage de terroirs (essentiel puisque la maison peut s’appuyer sur 

450 hectares de vignes, dont 200 en premiers et grands crus) et de millé-

simes en réserve, Palmer a toujours développé avec beaucoup de ﬁ nesse 

le principe de solera, ces réserves perpétuelles qui constituent pour le 

chef de cave une «bibliothèque de saveurs extraordinaire où le vin vieux 

éduque le jeune, le vin jeune nourrit le vieux.» Trois soleras existent: 

l’une en rouge, destinée au rosé, l’une en chardonnay pour constituer 

des liqueurs de tirage très ﬁ nes et complexes, la dernière et principale en 

pinot noir pour l’assemblage du Blanc de Noirs et de la cuvée Amazone. 

«Le style, c’est l’homme» : le travail méticuleux de Berdin et de la maison 

Palmer donne une savoureuse et précise déﬁ nition à la phrase célèbre de 

Buffon. 

 Thierry Desseauve
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gastronomie / Mallory Gabsi

COMME UN CLIN D’ŒIL AU BRUXELLES de son enfance, le restaurant de Mallory Gabsi cultive une 

élégance héritée des années 1970: murs en bois plaqué clair, luminaires design et fauteuils au look 

vintage. Le chef, 26 ans le jour de notre passage, afﬁ che une personnalité afﬁ rmée, en phase avec une 

esthétique qui lui est chère et personnelle. L’atmosphère douce, intime et reposante se prolonge dans la 

cuisine ouverte où la brigade en gris et tablier de cuir semble suivre une chorégraphie réglée et magis-

trale dans la précision des gestes. Carte ou menus partagent les mêmes intitulés, lapidaires, succincts, 

«bœuf», «saint-jacques» ou «chocolat». Et donnent vite le ton d’un registre qui va à l’essentiel. À l’image 

des dressages rigoureux, sans artiﬁ ce aucun, et en même temps harmonieux, élégants, voire savants. La 

mise en bouche plante le décor avec une crevette grise rafraîchie de citron Meyer, suave et onctueuse 

comme ces croquettes servies le long de la mer du Nord. La bille de chocolat blanc et œuf de saumon 

qui suit en devient plus anecdotique, erreur de jeunesse certainement en sachant qu’elle sera l’unique et 

la seule d'un repas éblouissant. La cuisine de Mallory est portée par une incroyable énergie, générée par 

les assaisonnements incisifs, les constructions limitées à quelques saveurs mettant les produits en osmose 

ou en opposition, les sauces ou les jus faisant le lien et la touche ﬁ nale d’un répertoire presque ascétique 

car mûrement réﬂ échi, pensé. On apprécie le rythme donné aux menus construits autour de quelques 

amuse-bouches avant l’arrivée de plats qui déﬁ nissent le mieux le style selon Mallory. Et une ﬁ nale sucrée 

directe, nul avant-dessert ou mignardises, entre fruits ou chocolat. Mallory reconnaît le premier et avec 

justesse que ses desserts n’ont pas encore la verve de sa partie salée. Quelques détails encore à corriger, 

mais inﬁ mes tant le registre de l’ancien candidat de Top Chef impressionne par sa maturité et l’intelligence 

de sa construction. Même bonheur en salle avec le service à la fois chaleureux et efﬁ cace d'Andrea Harel 

qui gère aussi la cave, exemplaire et remarquable dans des choix n’obéissant nullement aux modes ou 

autres travers si fréquents dans le monde du vin. 

 Pierre-Yves Chupin

Restaurant Mallory Gabsi, 28, rue des Acacias, 75017 Paris

Gabsi

le magnifique
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Le Soufﬂ ot / cave

PRESSE

SI, À MEURSAULT, on produit depuis des 

temps immémoriaux quelques-uns des plus 

grands chardonnays au monde, on trouve 

aussi depuis peu un restaurant proposant 

une carte des vins parmi les plus exaltantes 

du moment. Pensée en l’absence de toute 

contingence mercantile, cette sélection 

interpelle par son habile éclectisme et par 

la conﬂ uence de ﬁ gures vigneronnes ico-

niques côtoyant, au ﬁ l des pages, la nou-

velle garde viticole. Sise sur la départemen-

tale traversant les terroirs historiques du 

vignoble, l’adresse époustouﬂ e par ses deux 

milliers d’étiquettes toutes à l’unisson, fruit 

d’une passion inextinguible du chef. Jéré-

my Gleize compte parmi les trop rares res-

taurateurs ayant compris tous les bienfaits 

que peut apporter une carte des vins où les 

coefﬁ cients se font mesurés et doux. Sans 

surprise aucune, la maison fait le plein à 

chaque service et on y croise le verre entre 

agents, négociants, importateurs, vignerons 

et passionnés. Les menus restés accessibles 

(40 euros au déjeuner, 70 euros au dîner) 

n’empiètent nullement sur le budget d’une 

clientèle venue se faire plaisir dans l’assiette 

comme dans le verre. Cette carte, parlons-

en: le name-dropping serait long tant elle 

se montre savamment construite. Aucune 

référence à jeter, édiﬁ ant. Notre dernière 

expérience lors d’un déjeuner mémorable 

débutait par une ﬁ ne tartelette de petits pois 

avec mozarella di buffala et pesto au basilic 

qu’accompagnait un petit chablis 2020 du 

trop rare domaine Raveneau. Puis venait 

le côte-rôtie Fructus Voluptas 2019 du do-

maine Jamet qui donnait la réplique à une 

pièce de Charolais déclinée en tartare médi-

terranéen avec une salade de fenouil. Tout 

aussi impeccable sélection de vins au verre 

et impressionnant choix d’eaux-de-vies ou 

de liqueurs pour clore un moment de table 

où la cave devient l’argument décisif dans 

le choix de la destination. 

 Antoine Pétrus

Le Soufflot

ne retombe pas

Le Soufﬂ ot, 8, route Nationale 74, 21190 Meursault







[image: ]32 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE  32 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE  

convictions / Rouge aux lèvres

ROUGE AUX LÈVRES

AU DÉBUT DE L’AVENTURE qui l’a conduite à créer Rouge aux Lèvres, média numérique spécialiste des 

vins et des spiritueux, l’étiquette d’inﬂ uenceuse que l’on a immédiatement collée à la peau de Margot 

Ducancel, trentenaire hyperactive, a fait bien rire certains. Souvent par jalousie, parfois par ignorance, 

d’autres l’ont cataloguée, sans subtilité et de manière terriblement misogyne, «blonde de service, qui parle 

fort pour ne rien dire». Quelques 500 adhérents et pas loin de 45000 followers plus tard, la Nordiste, 

passée un temps par Estate& Wines (la dimension vins étrangers du groupe LVMH) et chroniqueuse 

occasionnelle dès 2016 pour notre magazine En Magnum, a transformé sa passion en une start-up pleine 

d’avenir. Elle a d’ailleurs réussi à s’imposer dans l’univers traditionnel des médias –comment peut-on 

encore penser que les pure players numériques n’en sont pas?– en diversiﬁ ant ses activités. Lancement 

d’un club de dégustation réservé exclusivement aux femmes, organisation de croisières gastronomiques, 

animations de live shop en partenariat avec quelques grandes enseignes, créations de podcasts, la jeune 

femme s’est servie du conﬁ nement de 2020 comme d’un tremplin pour se lancer à plein régime dans 

cette nouvelle vie d’entrepreneuse. Depuis, elle est aussi devenue la marraine de l’historique guide Ha-

chette, ce qui en dit long sur sa mission de prescription et son rôle d’accélérateur de communication. 

Un nouveau costume (pour celle qui est toujours habillée de manière colorée) qu’elle a endossé avec 

brio, bien consciente du chantier qui attend une France du vin confrontée à la baisse spectaculaire de sa 

consommation. Devant les efforts déployés par cette ambassadrice infatigable au sein d’un univers encore 

timide en matière de communication digitale, nous ne pouvions raisonnablement passer sous silence 

son implication sans faille pour faire rayonner, avec la spontanéité et le naturel qui la caractérisent, la 

civilisation vivante du vin. Parce qu’elle est clivante, mais qu’elle laisse intelligemment à ses suiveurs la 

possibilité de n’être pas d’accord avec elle, parce qu’elle travaille d’arrache-pied pour enrichir ses com-

pétences, le plus souvent sur le terrain et dans les vignobles, Margot est désormais une voix qui compte. 

Chez Bettane+Desseauve, nous l’écoutons. 

 Louis-Victor Charvet

Margot Ducancel

l’influence tout-terrain
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MATHIEU GARÇON

Elles et ils sont jeunes, parfois enfants de la balle, parfois nouveaux venus. 

Toutes les personnes dont nous dressons le portrait dans les pages qui suivent 

ont en tout cas démontré en quelques millésimes un talent singulier 

qu’il faudra suivre de près. Chacune d’entre elles dessine le paysage d’une nouvelle 

viticulture, à la fois ambitieuse, précise et consciente des enjeux écologiques.

Difﬁ cile d’imaginer combien de nuits fraîches et de jours brûlants 

cette grappe de raisin blanc a vécus pour atteindre la parfaite maturité. 

Pour la jeune génération, c’est pareil.

Nos talents
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domaine de la Mordorée / talents

PRESSE

L’ÉMOTION que peut donner une bouteille de vin, aussi grande soit-elle, a parfois 

tendance à faire oublier les destinées humaines qui ont contribué à la faire naître. 

En2015, nous avions accueilli avec tristesse la nouvelle de la disparition de Chris-

tophe Delorme. Ce vigneron passionné, ﬁ ls de Francis, le créateur de ce domaine de 

Tavel au nom inoubliable, laissait à Madeleine, son épouse, et à Ambre, sa ﬁ lle, le 

soin de s’occuper de 60 hectares répartis entre les grandes appellations du sud de la 

vallée (châteauneuf-du-pape, lirac, côtes-du-rhône, etc.). Avec une attention de tous 

les instants en bio et en biodynamie, le duo mère et ﬁ lle a continué sur sa lancée, 

installant sur sa mosaïque de quarante parcelles réparties sur huit communes –on 

mesure le travail titanesque– un écosystème durable, capable de résister aux excès 

du climat. Dans les vins aussi, ce domaine depuis longtemps réputé pour sa qualité, 

a continué de franchir les paliers du grand vin, afﬁ chant une ﬁ nesse aromatique et 

des qualités de structure d’une grande délicatesse. En châteauneuf-du-pape, le déli-

cieux reine-des-bois et l’aérien dame-voyageuse ont rejoint le peloton des meilleurs 

de l’appellation. Bref, en plus d’avoir hérité de la vision de ces deux grands hommes, 

Madeleine et Ambre ont aussi réafﬁ rmé le sens de l’accueil propre à la région avec 

un domaine très actif en matière d’œnotourisme et la création d’une villa d’hôtes 

sublime à dix minutes d’Avignon avec vue sur le mont Ventoux. De plus en plus exi-

geant avec lui-même, ce domaine est en route vers le sommet. 

 Louis-Victor Charvet

Ambre Delorme 

le phénix de la Mordorée
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talents / beaujolais

COMME LE CHEF qui peut s’enorgueillir 

d’avoir créé un ou deux grands plats dans 

sa vie, le passionné de vin veut trouver le 

grand de demain. Celui qui fera date par 

sa manière de révéler la haute expression 

de son terroir d’origine, par sa maîtrise en 

cave et par l’accueil de celles et ceux qui 

boiront ses paroles et suivront son chemin. 

Maï Roblin-Bazin, trentenaire beaunoise, 

appartient à cette espèce rare. Elle promène 

sa hauteur de jugement, sa distinction pru-

dente et ses connaissances déjà denses sur 

son vignoble de Juliénas. Avec une sagesse 

exemplaire pour son âge et le courage qui 

l’habite comme un grand frère bienveillant, 

elle n’a pas hésité à reprendre les 50 ares de 

vignes qu’on lui a présentés. Ado nourrie par 

les livres et par l’amour des mots, elle s’est 

d’abord orientée vers des études littéraires 

avant de tenir plus fermement le ﬁ l d’Ariane 

de sa vie, qu’elle avait déjà entrevu dans les 

vignes murisaltiennes de son enfance en 

Bourgogne.  London calling oblige, après 

un détour par la capitale anglaise et sa belle 

sommellerie, à la Compagnie des Vins Surna-

turels où les grandes étiquettes sculptent son 

palais, elle a ﬁ ni par répondre à l’appel de la 

vigne. D’abord auprès des grands noms de la 

côte de Beaune, qui lui font conﬁ ance et lui 

dispensent leurs enseignements, et puis au-

près de Cyril Courvoisier, vigneron de Cornas 

dans le Rhône et maître à penser de la jeune 

femme. Le duo a opté pour un enherbement 

total, fait un compromis entre les engrais 

jaunes et verts en se donnant l’objectif réa-

lisable de traitements discrets, voire absents. 

Sur la parcelle des Soubletons, Maï proposera 

bientôt en bouteille un juliénas 2022 identi-

taire qui proﬁ te déjà d’une viniﬁ cation  sous 

bois attentive et juste. Les deux barriques à 

venir, déjà courtisées, rejoindront bientôt les 

tables de goût en France. 

 Antoine Pétrus

Maï Roblin-Bazin 

juliénas 

calling
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domaine de Beaurenard / talents

PRESSE

CE NE SERAIT PAS RENDRE HONNEUR aux six géné-

rations précédentes que d’attribuer tous les mérites à 

la septième, fraîchement arrivée pour reprendre, main 

dans la main avec la sixième, les rênes de ce beau do-

maine de Châteauneuf-du-Pape. Mais tout de même, 

Antonin et Victor Coulon, deux frères passionnés par 

les terroirs de l’appellation, sont en train de réaliser 

quelques prodiges qui méritaient qu’on s’y intéresse de 

près et qu’on les récompense. Sur les 60 hectares du 

vignoble de Beaurenard, cultivés en bio et en biodyna-

mie, le jeune duo a déployé une batterie de pratiques 

ultra vertueuses et attend de pied ferme les dangers 

climatiques qui vont se présenter tôt ou tard: refores-

tation des parcelles, plantations de haies, charte pay-

sagère commune à l’appellation, lutte contre l’érosion 

des sols, réﬂ exion impressionnante quant aux couverts 

végétaux, sauvegarde du patrimoine des cépages (le 

domaine produit d’ailleurs une cuvée qui les réunit 

tous). Ces deux hyperactifs, attachés à la vie locale 

et associative du village, n’ont pas attendu d’être sûrs 

d’eux pour tenter, essayer, expérimenter. Dernière réus-

site en date, la maîtrise inédite de l’enherbement sur 

les sols de roche de calcaire dur, terroir le plus difﬁ cile 

à travailler et le plus soumis à la sécheresse estivale. 

Côté cave, les vins ont encore gagné en ﬁ nesse et en 

naturel d’expression dans les derniers millésimes, avec 

au sommet, les cuvées Gran Partita et Boisrenard, plus 

rafﬁ nées que jamais. 

 Louis-Victor Charvet

Antonin et Victor Coulon 

de frères en fils
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talents / domaine Long-Depaquit

GUILLAUME PUZO

VINGT-HUIT ANS et un proﬁ l de deuxième ligne de rugby, Louis 

Gimonnet a l’habitude de dominer ses sujets. Il est issu de la branche 

des Gimonnet de Cuis et ce n’est pas si simple de revenir dans la 

structure familiale, surtout quand on est le plus jeune. En attendant, 

il a préféré faire ses armes ailleurs. Ingénieur agro à Agro Paris 

Tech, puis DNO à Montpellier, des expériences en Californie, en 

Oregon, en Corse et en Champagne. « C’est là que Bichot est venu me 

chercher.» En juillet 2021, pour le nommer régisseur d’un des plus beaux 

domaines de Chablis. Avec 52 hectares, dont 9% dans tous les grands crus, 

Long-Depaquit s’était un peu endormi avec le départ de la personne en 

charge avant lui. L’une des priorités de Louis a été de lancer la conversion 

en bio au cours de la saison 2022. Il a fallu investir dans le bon matériel, 

recruter et convaincre les bonnes personnes. En parallèle, il a voulu recréer 

de la matière organique dans les sols et a rejoint un groupe local de bons 

producteurs (Raveneau, Dauvissat, Domaine d’Henri, William Fèvre, etc.), 

aidé en cela par Lilian Bérillon, aﬁ n de préparer des sélections massales 

dans le but de préserver le patrimoine génétique du vignoble. Bref, des 

idées plein la tête qu’il a bien faite. 

 Guillaume Puzo

Louis Gimonnet 

l'essai transformé
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languedoc / talents

ANTHONY AUBERT a été piqué par la passion du vin assez jeune. Après 

un master de commerce des vins, six années au grand export entre l’Asie 

et les États-Unis chez des importateurs, l’envie de créer sa gamme de 

vins l’a ramené en France. Jean-Charles Mathieu s’ennuyait dans un grand 

groupe qui ne laissait pas de place à sa créativité. Sa passion pour le vin, 

la rencontre avec Anthony, tout était réuni pour que l’aventure commence. 

Comme cette génération veut donner du sens à ses actes, leur démarche se 

veut éco-consciencieuse. L’essentiel de la production de leur toute jeune 

maison de négoce, créée en Languedoc en 2018, est certiﬁ é par des labels 

environnementaux comme ceux de l’agriculture biologique ou de la HVE, 

haute valeur environnementale. Ils se fournissent dans un périmètre infé-

rieur à 100 kilomètres de leur camp de base et ont réﬂ échi à des embal-

lages respectueux comme des bouteilles allégées en verre recyclé et autres 

bouchons et cartons. Ils déclinent leur production en différentes cuvées 

aux noms originaux. Leurs rouges bien réalisés partagent la même ﬁ nesse 

de tannins et une expression intense des saveurs méditerranéennes. Blancs 

et rouges ont la fraîcheur pour ﬁ l rouge. 

 Alain Chameyrat 

Anthony Aubert & Jean-Charles Mathieu 

la création comme projet
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talents / domaine Grange Saint-Sauveur / domaine Bärtschi

À THOUREIL, entre Angers et Saumur, Alice Gitton-Pouponneau, ex-assis-

tante sociale, a changé de cap en devenant vigneronne. Elle a commencé 

par reprendre quelques arpents de vignes sur lesquels elle jouait durant 

son enfance, aidée dans sa démarche par son époux Antoine (directeur du 

domaine Clos Canarelli en Corse et co-fondateur du laboratoire Biocépage 

qui identiﬁ e les levures indigènes). Depuis, le domaine s’est agrandi jusqu’à 

6,5 hectares, dont une partie regarde la Loire. Sur ces terroirs d’argile, de 

sable et d’alluvions, avec un peu de grès qui afﬂ eure et une exposition 

qui apporte de la fraîcheur, les vignes, âgées de 40 à 100 ans et plantées 

en gobelets, sont issues de sélections massales. Tout est conduit en biody-

namie, avec un travail des sols au cheval. Les viniﬁ cations sont peu inter-

ventionnistes, avec des fermentations en levures indigènes et des quantités 

minimes de soufre à la mise. Dès son premier millésime en 2017, la néo-

vigneronne a pris la mesure de ses terroirs. Elle a conﬁ rmé son talent avec 

beaucoup de travail, en particulier dans le millésime 2019 et ses cinq cuvées 

en vin de France d’une grande lisibilité pour les rouges et d’une minéralité 

du plus bel effet pour le blanc. 

 Denis Hervier

Alice Gitton-Pouponneau 

l'appel du vignoble

CEUX QUI CONNAISSENT BIEN la vallée du Rhône savent que le jeune 

homme est le maître de chai de Chapoutier à Tain-l’Hermitage. Ce Lyon-

nais d’origine y est entré après ses diplômes d’ingénieur agricole et 

d’œnologue. Il a longtemps pratiqué le rugby, pilier droit, où on l’appelait 

« la force tranquille ». La camaraderie rugbystique l’a pas mal aidé, notam-

ment pour aller passer neuf mois au domaine de la Romanée-Conti, où 

Bernard Noblet (ex-chef de cave du prestigieux domaine) était un ancien 

deuxième ligne. Évidemment, ça le démangeait de s’installer. La bonne 

opportunité a été la possibilité de reprendre trois hectares dans le cru 

Manicle, en AOC bugey. Un terroir historique de douze hectares, avec des 

éboulis rocheux sur un socle calcaire, bien ventilé, à 350 mètres d’altitude. 

Il en exploite actuellement 2,2 hectares, convertis en bio. Essentiellement 

du pinot noir et du chardonnay, même s’il a quelques rangs de gamay 

et envisage de planter de la mondeuse. Viniﬁ ant à la bourguignonne, il 

distingue deux cuvées pour chaque cépage, l’une sur les sols plus riches 

(Sous les Rochers la Vigne) et l’autre plus structurée sur des sols caillou-

teux et des vignes plus anciennes pour le pinot noir. Maîtrise et ambition 

sont déjà présentes dans ses vins. Il devrait réussir à remettre Manicle dans 

la lumière. 

 Gilles Durand-Daguin

Clément Bärtschi 

la force tranquille

PRESSE, GILLES DURANDDAGUIN
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les Sources d'Agapé / le Clos Sauvage / talents

ILS SE SONT CONNUS À PURPAN –c’est 

un gage de compétence– et ils ont rêvé 

de devenir vignerons, mais sans fortune 

personnelle. Ils ont fait le bon choix en 

s’installant à Leynes, entre le Mâconnais 

et le nord du Beaujolais sur la fameuse 

fracture entre granit et argilo-calcaire, 

où les paysages sont splendides, les 

terroirs de premier ordre et le prix des  

vignes raisonnable. Leur discours n’est 

pas mensonger. Ils font de la belle viti-

culture, respectueuse, savent déguster et 

viniﬁ er des vins gourmands et précis : 

un beaujolais-villages Leynes, un saint-

véran et un merveilleux saint-amour qui 

plairont à tous. 

 Michel Bettane

L’HELLÉNISTE QUE JE SUIS ne pouvait résister. Déguster 

Agapé, c’est en principe aimer les autres. Rien de mieux 

que partager une bouteille du délicieux côte-de-besset 

d’Arthur Lotrous, jeune président de l’ODG de Saint-

Amour. Ce coteau, déjà réputé, est devenu un point phare 

des crus du nord-Beaujolais avec l’arrivée de grands vini-

ﬁ cateurs de Pouilly-Fuissé ou de Givry. Nous sommes ici 

sur le haut du cru, à la limite de Juliénas. Ses pairs ont eu 

raison de lui conﬁ er leur bien commun, le jeune homme 

sait cultiver et viniﬁ er, sans grands moyens, mais avec 

une discipline que la génération précédente avait parfois 

oubliée. 

 Michel Bettane

Arthur Lotrous 

l'amour universel

Sophie et David 

Devynck 

le rêve d'une vie

ETIENNE RAMOUSSE, PRESSE
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talents / domaine Thomas Collardot / maison Jessiaume

C’EST L’HISTOIRE D’UNE FAMILLE de Santenay qui perd ses vignes 

et en achète d’autres avec l’arrivée d’un ﬁ ls  viniﬁ cateur très doué 

Jean-Baptiste, se dote de caves magniﬁ quement soignées et vini-

ﬁ e dans le plus pur style des maranges, des santenays, des saint-

romain, des rullys encore abordables et même quelques côte-de-

nuits. Comme chez Pierre-Vincent Girardin, autre jeune de grand 

talent que nous suivons depuis deux ans, les raisins du domaine 

sont complétés par quelques achats, viniﬁ és selon les mêmes critères, ce qui 

garantit l’unité de caractère de la gamme. 

Michel Bettane

Jean-Baptiste Jessiaume 

l'esprit de Santenay

PRESSE

UN TOUT PETIT DOMAINE, mais deux grands stylistes. La 

maman, d’abord, qui a sauvé ce petit domaine familial en se 

convertissant vigneronne, avec une tenue de vignes exem-

plaire. Et son ﬁ ls Mathieu, qui prend la suite, viniﬁ e  par-

celle par parcelle ses puligny-montrachet, avec une droiture 

de caractère et une transparence qui égalent largement la 

qualité de producteurs parfois trop connus. Une production 

forcément limitée, mais qui rappelle à tous ce qu’est le vrai 

génie du village. 

Michel Bettane

Matthieu Collardot 

l'âme de Puligny






[image: ]





[image: ]PRESSEPRESSE







[image: ]MATHIEU GARÇON, GUILLAUME PUZO

Comment ce vignoble à taille humaine a-t-il pu construire pareille réputation? 

La longue tradition de l’accueil alsacien –sa générosité, son goût du partage– 

a sans doute contribué à ce rayonnement en France et dans 

le monde. Mais cela n’aurait pas sufﬁ  sans la vérité de ses terroirs, la richesse 

inouïe de ses sols, les possibilités inﬁ nies de ses cépages et l’émotion 

sans cesse renouvelée de ses grands vins. Il en reste tant à découvrir

Deux cigognes dans un nid, un arbre nu sous l’orage. 

La région est pleine de contrastes, de nuances, entre paysages de carte postale et 

tempête d’idées, de projets, d’ambitions. 

Alsace
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alsace / portraits

GUILLAUME PUZO

MATTHIEU BOESCH 

DOMAINE LÉON BOESCH

Lorsqu’il a pris la présidence de l’association 

des viticulteurs d’Alsace (AVA), Gérard Boesch, 

conscient de la lourde tâche qu’il devait désor-

mais assumer, a laissé les rênes du domaine fa-

milial à son jeune ﬁ ls Matthieu, alors âgé de tout 

juste 23 ans et revenu depuis l’année précédente. 

Dès 2000, celui-ci viniﬁ e donc seul et entame im-

médiatement la conversion en bio du domaine, 

certiﬁ é en 2003. Idéaliste, il poursuit dans la 

foulée vers la biodynamie (certiﬁ cation  Deme-

ter obtenue en 2006). Aujourd’hui fort de plus 

de vingt millésimes à son actif, Matthieu peut 

regarder ﬁ èrement le chemin parcouru. Les vins 

d’autrefois pouvaient parfois afﬁ cher une acidité 

et un mordant un peu déséquilibré, mais avec 

l’enracinement des vignes et leur accoutumance 

au changement de pratiques, ils sont désormais 

épanouis et salins à souhait. Et Matthieu n’en a 

pas perdu son franc sourire pour autant. 

LOÏC ET AUDREY WEINZAEPFEL 

DOMAINE WEINZAEPFEL

Ce domaine vendait ses raisins à un grand négoce 

alsacien jusqu’en 2018. C’est avec la vendange 2019 

qu’il réalise enﬁ n ses premières mises en bouteille. 

Loïc était alors installé depuis un an après un BTS 

viti-œno à Rouffach et, entre autres, un stage vignes 

au domaine Zusslin tout proche. Sa sœur Audrey, 

master Marketing et Commerce du vin en poche, 

travaille avec lui depuis l’an dernier. Les idées 

bien en place, ce duo a tout de suite entamé la 

conversion à la viticulture bio (certiﬁ cation acquise 

en 2022). Des viniﬁ cations précises, des étiquettes 

réussies, l’aventure démarre bien.

ARTHUR OSTERTAG

 DOMAINE OSTERTAG

Arthur est le ﬁ ls d’André. Il a ofﬁ ciellement débuté 

au domaine en 2018, même s’il était déjà là ofﬁ cieu-

sement dès 2017. La transition entre le père et le ﬁ ls 

a été compliquée, mais Arthur semble maintenant 

avoir les choses bien en main. Après une prépa 

HEC qui lui a fait comprendre que ce n’était pas sa 

voie, il a bifurqué vers un BTS viti-œno à Beaune, 

avec notamment des stages chez Dominique Lafon 

en Bourgogne. Amoureux de la vigne, il avoue que 

c’est pour elle qu’il se lève le matin. Ce vigneron 

à la sensibilité rare est en perpétuelle interroga-

tion, mais c’est le doute qui lui permet d’avancer. 

Il n’a pas hésité à arracher quelques pieds à Epﬁ g, 

sur des parcelles où il ne se sentait pas bien, car 

comme il le dit avec une franchise déconcertante: 

« On ne peut pas faire de grands vins avec des 

vignes qu’on n’aime pas».

MÉLANIE PFISTER 

DOMAINE PFISTER

Heureusement que Mélanie Pﬁ ster est là, per-

due dans ce nord de l’Alsace où peu de viticul-

teurs mettent en bouteille. On a l’impression de la 

connaître depuis toujours, pourtant elle n’a repris 

le domaine qu’en 2008, après avoir viniﬁ é les 2006 

et 2007 avec son père, André. Ce dernier a eu la 

DANS LE SILLAGE DE SES GLORIEUX AÎNÉS QUI ONT OUVERT UN CHEMIN, 

UNE NOUVELLE GÉNÉRATION EXCEPTIONNELLE SUIT LA VOIE EXIGEANTE 

DU GRAND VIN. ELLE COURT VERS LE SOMMET D’UN PAS SÛR ET LÉGER

PAR GUILLAUME PUZO

MILLE IDÉES, 

UNE SEULE ROUTE

JEUNES OU UN PEU MOINS, installés depuis peu ou déjà forts d’une belle expérience, voici 

quelques talents prometteurs ou conﬁ rmés qui font partie des nouveaux visages de l’Alsace, 

loin des domaines stars ou des maisons de négoce historiques. Passionnés par leurs terroirs, 

soucieux des enjeux climatiques actuels et de la nécessaire adaptation des pratiques viticoles, 

ils mettent en valeur la complexité des terroirs alsaciens, avec son incroyable mosaïque de 

strates minérales et ses subtiles variations dans les différentes orientations et altitudes des par-

celles. S’inscrivant souvent dans une tradition familiale, avec des historiques de domaine plus 

ou moins anciens, ils contribuent à l’écriture des nouvelles pages du vignoble alsacien.

Matthieu Boesch.
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portraits / alsace

grande intelligence de tout de suite laisser les 

mains libres à sa talentueuse ﬁ lle, non sans lui 

avoir laissé comme une feuille de route un type 

de vin sec, à cette époque assez rare pour l’Alsace, 

et plutôt visionnaire. Avec une formation des plus 

complètes, Sup Agro à Bordeaux puis le DNO 

à Dijon, elle s’est permis des stages chez Zind-

Humbrecht et à Cheval Blanc, excusez du peu. Ses 

vins dégagent une énergie et une joie de vivre, à 

son image. Mais il ne faut pas s’y tromper, un tel 

équilibre en dégustation n’est que la conséquence 

d’un travail rigoureux et d’un réglage précis des 

moindres détails en amont.

GUILLAUME MOCHEL 

DOMAINE FRÉDÉRIC MOCHEL

Son prénom détonne un peu chez les Mochel, 

où l’on se prénomme plutôt Frédéric, à l’image 

de son père, de son grand-père et de son ar-

rière-grand-père. Guillaume a repris en 2001 ce 

domaine familial établi dans les mêmes murs 

depuis 1669, à portée de cloche de l’église de 

Traenheim. Après son BTS viti-œno, il a notam-

ment fait les vendanges au château Angélus, 

d’autres en Nouvelle-Zélande, sans oublier un 

stage en Toscane au domaine Isole e Olena. 

Posé, méticuleux, il soigne ses vignes avec une 

grande précision. Une netteté que l’on retrouve 

dans ses vins, notamment son grand cru Alten-

berg de Bergbieten. Nous sommes ici dans le 

Bas-Rhin, un terroir aux marnes gypseuses dont 

il retransmet la singulière salinité. 

PIERRE WACH 

DOMAINE WACH

Il est parfois des prises de conscience qui changent 

les vins d’un domaine. En rebaptisant de son nom 

la propriété familiale (ex-Domaine des Marron-

niers), Pierre Wach n’a pas fait qu’en reprendre la 

gérance. Après sa formation à Rouffach, d’abord 

le lycée agricole puis un BTS viti-œno suivi d’une 

licence de commerce, Pierre est parti en Nouvelle-

Zélande où il a rencontré sa femme, Jessica. Il est 

ensuite revenu au domaine, où il viniﬁ e tout seul 

dès 2015. Quand son père Guy avait un goût pour 

les équilibres plus sucrés dans les vins, un style 

avec lequel nous avions pris nos distances, son 

ﬁ ls afﬁ rme: «On ne veut plus produire que des 

vins qu’on aime». Il n’a pas été évident de pous-

ser les fermentations jusqu’à leurs termes, mais 

aujourd’hui père et ﬁ ls apprécient de concert le 

nouveau style du domaine Wach. 

Arthur Ostertag.

Mélanie Pﬁ ster.

Guillaume Mochel.







[image: ]48 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE  48 LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE  

alsace / cépage

GUILLAUME PUZO

LE CÉPAGE A QUASIMENT DISPARU du paysage 

alsacien, ne représentant aujourd’hui que 2% de 

l’encépagement contre près du double en 1969. 

Et encore, de quelle variété de muscat parle-t-

on? Ottonel ou d’Alsace? Le muscat ottonel ne 

pèse plus que 10 % des variétés. Pour choisir 

leur champion, les vignerons sont partagés. Sans 

doute les deux variétés expriment-elles l’adéqua-

tion à leur propre terroir. Le cépage n’est pas le 

plus simple à cultiver: sensible à la coulure, avec 

des baguettes qui cassent facilement quand on 

le palisse. Les clones à gros rendements donnent 

des baies aux grains entassés sensibles à la pour-

riture. En 2014, il a été particulièrement visé par 

la fameuse Suzukii, une mouche drosophile. Bref, 

comparé au riesling, c’est un cépage du genre 

pénible.

La désaffection du public vient aussi de choix de 

communication peu judicieux. Par facilité, on lui a 

expliqué que le muscat, c’était le vin des asperges, 

donc ça se vend en avril-mai, et pour cela on met 

en bouteille la dernière récolte de façon précoce, 

souvent des expressions variétales et peu inté-

ressantes. Planté sur un grand terroir, le muscat 

joue une partition unique qui dure parfois durant 

plusieurs décennies. Tous les sols lui conviennent 

bien, les calcaires, les granites, les grès, il est ca-

pable d’épouser à la perfection le terroir qui lui a 

donné naissance. Quand la pourriture noble s’en 

mêle, on peut toucher au sublime. On parle là du 

vrai botrytis, pas de la surmaturité par passerillage 

qui apporte du sucre, mais peu d’intérêt sur le 

plan gustatif. D’aucuns tentent inutilement de le 

justiﬁ er, renforçant un peu plus le désintérêt des 

consommateurs. Un chantier de longue haleine. 

Nous nous retroussons les manches.

 

LA REVANCHE

DU MUSCAT

NOBLE PARMI SES PAIRS ALSACIENS, LE CÉPAGE N’EST PLUS À LA MODE. 

ENTRE LES MAINS HABILES DE QUELQUES ORFÈVRES, IL DONNE POURTANT 

DES MERVEILLES. C’EST UN COFFRE AUX TRÉSORS, NOUS L’OUVRONS

 

PAR GUILLAUME PUZO

Extrémité sud du grand cru Vorbourg,

le clos Saint-Landelin abrite un terroir argilo-calcaire 

où brillent de nombreux cépages.

Le muscat est l’un d’entre eux.
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cépage / alsace

DOMAINE AGATHE BURSIN

Une seule parcelle, 

sur le Bollenberg, une argilo-calcaire 

qui regarde la plaine 

du Rhin dont Agathe tire 

un muscat très souvent sec, gorgé de 

fruit. Le modèle 

de muscat printanier et croquant. 

Muscat Bollenberg 2022, alsace

Un raisin bien mûr, l’impression de 

croquer dans un grain 

de raisin, une date de vendange qui a 

respecté la fraîcheur 

du fruit, une viniﬁ cation juste 

qui préserve la fraîcheur et l’éclat du 

vin. Printanier à souhait. 

90/100 - 2023>28 - 18 euros

DOMAINE DIRLER-CADÉ

Du temps de Jean-Pierre Dirler déjà, 

le muscat du Saering était l’un des 

plus réputés de toute l’Alsace. Un 

terroir complexe, avec les calcaires 

de l’Oligocène qui ont recouvert le 

grès 

du Buntsandstein. Les 88 ares sont 

plantés sud-sud-est, 

70 % muscat ottonel, 

30 % muscat d’Alsace.

Muscat Saering 2020, 

alsace grand cru

Combinaison de parfums de fruit 

et de nuances salines minérales. 

Profond et gourmand au nez comme 

en bouche, des notes 

de citron vert et de kumquat plus 

que de raisin. L’océan qui baignait ce 

lieu apporte à ce vin sec une belle 

identité saline qui va bien évoluer au 

vieillissement, 

10 à 15 ans sans souci.

95/100 - 2023>40 – 27,5 euros

DOMAINE ROBERT ROTH

Le terroir marno-calcaro-gréseux du 

Hornstein, à Soultz, permet 

la production d’un muscat de belle 

pureté. 60 % muscat d’Alsace, 40 % 

muscat ottonel, plantés ensemble.

Muscat Hornstein 2019

Nez de raisin un peu conﬁ t, élégant, 

discret. Mêmes parfums en bouche 

sans exubérance, 

en ﬁ nesse, avec une belle emprise 

minérale, de la longueur et de 

l’élégance. Pour un accord avec un 

poisson cuit vapeur 

et un ﬁ let d’huile d’olive. 

En arrière-bouche, on retrouve 

le grain du raisin muscat. 

91/100 - 2023>34 – 13,5 euros

MURÉ - CLOS SAINT 

LANDELIN

La famille Muré a toujours brillé dans 

le muscat. Le sommet 

du clos Saint-Landelin, avec ses sols 

calcaires pauvres, plein sud, convient 

au cépage, qui résiste bien dans ces 

zones sèches. Trente ares de vieilles 

vignes, 

60 ares avec les jeunes plantations, 

font que le vin reste une rareté. Il 

devient magique lorsque le botrytis 

s’en mêle. Uniquement de l’ottonel.

Muscat Vorbourg, vendanges 

tardives 1999, alsace grand cru

Difﬁ cile de deviner le cépage 

si on n’a pas lu l’étiquette, 

le botrytis emporte tout sur son 

passage : caramel, beurre fondu, 

discrètes notes de citron vert avec 

l’aération. Le moelleux 

s’est bien fondu en bouteille. 

Le vin goûte riche plus que sucré. 

Persistance sur le menthol et 

la verveine. Il a quitté ses arômes 

variétaux de jeunesse.

95/100 - 2023>34 – Prix NC

DOMAINE ERNEST BURN

Peut-être le plus grand spécialiste 

du cépage, il faut 

dire qu'il a le terroir pour. 

Avec 150 ares de muscat (moitié 

ottonel, moitié alsace) planté sur 

cette falaise calcaire oolithique que 

constitue le clos Saint-Imer, au cœur 

du grand cru Goldert. L’orientation 

sud-est permet 

une belle maturation du fruit. Francis 

Burn perpétue 

la tradition familiale et quand 

le botrytis s’en mêle, on touche au 

sublime.

Clos Saint Imer, muscat 

Goldert vendanges tardives 

2005, alsace grand cru

Dès le premier coup de nez, on 

retrouve les senteurs d’agrumes 

propres au cépage (orange, citron 

vert, kumquat). C’est tonique et de 

belle puissance dans le verre. La 

liqueur commence à s’intégrer à ce 

vin profond et persistant 

qui va encore vieillir. Une idée d’un 

terroir solaire, sur sol calcaire dans 

son acidité. 

96/100 - 2023>35 - 49 euros

Clos Saint Imer, muscat Goldert 

sélection de grains nobles 

1989, alsace grand cru

Aucune note du cépage de prime 

abord au nez. Bois sec, giroﬂ e, 

muscade, pain d’épices, poivre de 

Sichuan, c’est complexe. L’entame 

puissante, sur 

le camphre, laisse la place à un 

moelleux unique, des parfums d’une 

grande noblesse (cuir, tabac blond, 

thé matcha, moka). Finale tout en 

fraîcheur, aromatique et gustative. Ce 

vin peut encore évoluer longtemps.

99/100 - 2023>39 – Prix NC

DOMAINE ZIND-HUMBRECHT

La famille Humbrecht étant 

originaire de Gueberschwihr, Olivier 

Humbrecht perpétue 

la tradition du muscat sur 

le grand cru Goldert, à partir 

de muscats d’Alsace blancs 

et rouges. 

Muscat Goldert 2021, 

alsace grand cru

Un nez très mûr, pour un vin 

totalement sec en bouche, aérien, 

cristallin, il glisse en bouche, 

désaltérant et très pur. 

Il est déjà prêt.

94/100 - 2023>36 - 49 euros

DOMAINE WEINBACH

Dans l’enceinte du clos des 

Capucins, sur des sols sableux, 

Weinbach produit un muscat sec 

d’une grande régularité. 

Muscat 2021, alsace

Un muscat croquant et pimpant, 

printanier, parfums de thé à la 

bergamote et de pamplemousse, 

savoureux, élégant. On en boit 

un verre puis un second.

90/100 - 2023>31 - 25 euros

DOMAINE ANDRÉ KIENTZLER

Un autre grand spécialiste du 

cépage sur le sol marno-gréseux du 

Kirchberg, sur le plateau sommital. 

Des vignes de plus 

de 70 ans, 100 % ottonel, 

sur une vingtaine d’ares. 

Des vins secs qui vieillissent 

à la perfection, et pourtant 

le domaine a arraché 

une trentaine d’ares faute 

de demande sufﬁ sante 

des clients.

Muscat Kirchberg de Ribeauvillé 

2017, alsace grand cru

Nez discret, bouche épurée et 

élégante, comme savent conférer 

les terroirs marno-gréseux. Vin en 

dentelle qui glisse en bouche comme 

de l’eau de source. 

Il va gagner en densité et en éclat 

avec le temps. Une petite touche 

miellée vanillée en ﬁ nale apporte 

beaucoup de délicatesse.

93/100 - 2023>37 - 30 euros

Muscat Kirchberg de Ribeauvillé 

1997, alsace grand cru 

Robe jaune or. Le nez est parti sur 

des arômes tertiaires, mais le fruit 

est encore là : citron vert, gingembre, 

peau de pamplemousse. Cela reste 

frais et encore jeune, avec ce glissant 

minéral propre aux terroirs gréseux. 

Aujourd’hui très bon 

et pour longtemps.

94/100 - 2023>42 – Prix NC

DOMAINE FRÉDÉRIC MOCHEL

Avec ses marnes rouges gypseuses, 

le grand cru Altenberg de Bergbieten 

confère au muscat une salinité 

particulière, presque épicée, 

racinaire, qui lui va comme 

un gant. 100 % ottonel. 

Muscat Altenberg de Bergbieten 

2019, alsace grand cru

Nez complexe, délicat et minéral, 

avec de puissantes notes 

de pomelo et de mandarine. 

Bouche sur un registre ﬂ oral, ﬁ nale 

puissante et saline. Il goûte sec et 

droit. Sur un tel terroir, 

le muscat vieillit bien.

92/100 - 2023>34 - 23 euros
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alsace / verticale

MATHIEU GARÇON, GUILLAUME PUZO

LE MILLÉSIME 1994 est le premier produit en 

complantation des cépages alsaciens par Jean-

Michel Deiss sur ce haut-lieu de la viticulture 

alsacienne, classé grand cru en 1983. À l’époque, 

c’est une révolution. Et même un petit scandale 

puisque Jean-Michel n’hésite pas à braver les 

textes existants et à étiqueter son cru « Grand 

Vin de l’Altenberg», en appellation alsace, alors 

que la complantation lui faisait perdre le droit 

à la mention grand cru. Il lui faut attendre 2003 

pour obtenir gain de cause et la réécriture des 

décrets. Depuis 2011, les viniﬁ cations sont entiè-

rement supervisées par Mathieu, son ﬁ ls,  sans 

que l’on puisse souligner un changement de 

style. En revanche, les raisins sont moins botry-

tisés qu’autrefois. Il s’agit là d’une évolution du 

climat combinée à des vendanges de plus en plus 

précoces, aujourd’hui au début du mois de sep-

tembre lorsqu’elles se déroulaient en octobre il y 

a encore un quart de siècle.

À l’ombre du Taennchel, détaché des collines 

sous-vosgiennes, le microclimat est très différent 

de la vallée de Ribeauvillé pourtant voisine. Peu 

de vent, toujours de la chaleur et un peu d’hu-

midité car les sols sont argileux. Le raisin mûrit 

bien, avec un développement du botrytis quasi-

ment chaque année. Exposition plein sud, avec 

un coteau en pente douce, le sous-sol est de na-

ture sédimentaire, marno-calcaire foncé, rouge 

voire brun. Jean-Michel Deiss, ﬁ n  connaisseur 

des sols, y voit une dimension plus complexe: 

«Un terroir sédimentaire, oui, mais accessoire-

ment cristallin, avec une dimension gréso-sa-

bleuse». Une lecture du terroir que l’on retrouve 

en dégustation, avec un vin qui propose une 

entame de bouche en largeur pour une ﬁ nale 

plus verticale. Toujours issue de raisins vendan-

gés parmi les derniers, cette matière importante 

demande généralement une vingtaine d’années 

en bouteille pour s’intégrer. Les vins n’ont ja-

mais un proﬁ l de vin sec. Avec le temps, des 

notes de truffe blanche se développent dans le 

verre, souvent associées à une touche vanillée 

propre au terroir et, pour les millésimes les plus 

riches, des fragrances de caramel.

 

 LES TRÉSORS

 D’UNE FAMILLE

L’ALTENBERG DE BERGHEIM EST UN CHEMIN SAINT POUR LES VIGNERONS PASSIONNÉS. PIERRE À 

PIERRE, DEPUIS TRENTE ANS, LES DEISS PÈRE ET FILS Y ÉLÈVENT UN TEMPLE 

À LA GLOIRE DU GRAND VIN. NOTRE EXPERT Y PÉNÈTRE, À GENOUX ET ÉMU

PAR GUILLAUME PUZO

Jean-Michel Deiss.

Mathieu Deiss.
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verticale / alsace

Altenberg 

de Bergheim 

2020

«La perfection des millésimes 

chauds», précise Jean-Michel Deiss. 

Nez gourmand, fruits jaunes, blancs 

et exotiques. Bouche onctueuse, 

texture tapissante, une ﬁ ne acidité 

étire la bouche. Ce vin lumineux 

est né tout fait. Les amers presque 

métalliques en ultime persistance 

signent le terroir. Aujourd’hui trop 

jeune, son sucre résiduel prononcé 

doit se fondre. Harmonie et évidence.

98/100-2027>2045

2019

«2019, beaucoup plus tardif que 2020, 

représente ce qui est derrière nous. 

2020, ce qui est devant nous.» Au nez, 

vin moins solaire que le 2020, un 

peu plus froid. Parfums de conﬁ ture 

de pêche blanche, de coing, belle 

liqueur en bouche, un peu sur la 

réserve. Pur et concentré en ﬁ nale, il 

doit encore se fondre en bouteille.

99/100-2027>2044

2017

«Une année froide compliquée.» 

Beaux parfums de fruits frais, 

de fruits secs et de ﬂ eurs 

que l’on retrouve en bouche, 

avec de ﬁ ns amers tapissants. 

Grande délicatesse qui se déploie 

jusque dans la ﬁ nale persistante 

typique d’une année froide. 

Un vin droit.

98/100-2027>2042

2010

«Pas le millésime parfait, 

mais dans un proﬁ l très particulier. 

Énormément de lumière et de vent, 

deux mois de vent du nord, sibérien, 

avec un air très sec.» 

On a perdu le fruité 

de la jeunesse au proﬁ t des épices 

(curry jaune, cumin). En bouche, la 

riche liqueur, superbement toniﬁ ée 

par une ﬁ ne acidité traçante et 

verticale, étonne par sa pureté et 

son faste. Gourmand et magniﬁ que, 

grâce à la précision de sa structure 

acide. Encore trop jeune, il est parti 

pour une très longue carrière.

100/100-2030>2050

2009

«Je me rappelle un millésime long 

à vivre, solaire, avec une petite 

canicule.» Notes de ﬂ eurs séchées 

et d’épices, liqueur 

en bouche moins bien épaulée par la 

structure acide que 

dans le 2010, mais il paraît plus 

puissant, massif et compact. De 

beaux amers en ﬁ nale soutiennent 

son équilibre.

97/100-2028>2039

2008

«Un grand souvenir d’un millésime 

avec beaucoup d’acidité. L’année 

tardive, assez fraîche, ressemble un 

peu à 2010 dans le proﬁ l, 

sans ses excès venteux. C’est une 

année plus alsacienne.» Au nez, 

petit départ sur la truffe blanche 

derrière le fruité qui paraît encore 

jeune. Belle acidité en bouche, moins 

vibrante que l’exceptionnel 2010, 

mais qui permet aux amers de la 

ﬁ nale de se mettre en place.

99/100-2028>2038

2007

«L’une des toutes premières années 

de canicule.» On reconnaît l’année 

chaude par les parfums de conﬁ ture 

de mirabelle, de ﬂ eurs jaunes dorées 

au soleil et de cire. Liqueur riche, 

fastueuse, typée altenberg par sa 

largeur en entame de bouche, qui 

s’étire progressivement dans la 

ﬁ nesse. Fraîcheur sur la minéralité 

profonde plus que sur l’acidité. 

Le vin a eu le temps de se faire en 

bouteille: «On passe du fruit au fond. 

Il faut quinze ans».

98/100-2027>2037

2006

«Un millésime où l’on en a bavé, avec 

énormément de pourriture noble.» 

Robe ambrée et caramel liée au 

botrytis. Superbe nez gourmand sur 

la conﬁ ture d’abricot. Le botrytis 

noble 

se retrouve en bouche: 

c’est une sélection de grains nobles 

qui ne revendique pas son statut. Le 

domaine n’a plus produit ce style de 

vin depuis. Fastueux, puissant, 

avec les beaux amers minéraux de 

l’Altenberg en ﬁ nale 

et une note de poivre blanc 

qui donne puissance 

et complexité. Un vin sublime.

100/100-2023>2046

2005

«Un millésime quasiment parfait, 

chaud, accompli, avec un bel été et 

une vendange automnale avec une 

petite pluie entre les deux. Aujourd’hui, 

on signerait des deux mains.» Robe 

ambrée, proche de celle du 2006, 

mais nez fermé et pas encore en 

place. Très riche liqueur en bouche, 

avec de l’énergie sur l’orange 

conﬁ te et des amers équilibrants. 

La fraîcheur aromatique mentholée 

revient bien en ﬁ nale. Il rejoindra 

sûrement le 2006 dans 

sa perfection quand il sera prêt.

99/100-2027>2040

2001

«Un grand millésime, plus solaire que 

2002. En termes d’aura, il est dans 

l’ombre du 2000, comme 2004 est dans 

l’ombre du 2003.» Robe ambrée, nez 

d’abricot et de coing, minéralité en 

bouche déjà en place. Par sa liqueur 

puissante qui ne disparaîtra jamais, il 

goûte comme une sélection de grains 

nobles arrivée à maturité. Beaux 

amers minéraux en ﬁ nale.

96/100-2023>2041

1999

«Le millésime d’attente, compliqué. 

On rentre du raisin mûr, au forceps. Il 

a fermenté 

un peu plus haut que les 

autres. C’est la marque 

des vins avec moins de botrytis.» Plus 

simple que le 2000 

dans ses arômes, ce millésime en 

demi-teinte a fermenté plus sec et 

n’impressionne pas 

par sa liqueur, ce qui lui permet 

de faire ressortir des nuances 

vanillées en ﬁ nale, propre au long 

vieillissement de ce terroir. 

Plus on le regoûte, plus on l’aime. 

Vingt grammes par litre de sucre, 

13,9 degrés d’alcool: unique 

dans la série.

97/100-2023>2039

1998

«Un millésime intéressant, 

avec une bonne acidité.» Équilibre 

magique entre riche liqueur et 

acidité vibrante, il goûte encore très 

jeune, avec un fruité frais 

et beaucoup d’énergie. Étonnant 

pour un vin qui a passé un quart de 

siècle en bouteille.

98/100-2023>2043

1997

«Un millésime plus chaud et moderne. 

Pas forcément mon préféré au départ, 

je le trouve remarquable à l’arrivée.» 

Étonnante note fumée au nez, avec 

des senteurs originales de poulet 

rôti appétissantes. En bouche, bel 

équilibre entre liqueur intégrée 

et tension vibrante. Beaucoup de 

délicatesse pour cet altenberg de 

grand rafﬁ nement, qui goûte à point, 

avec encore une liqueur confortable.

100/100-2023>2042

1996

« Un millésime catastrophique, 

les fameux millésimes en 6. Nuageux, 

pluvieux, beaucoup d’acidité. » Un 

millésime moyennement botrytisé 

où l’acidité prononcée, un peu froide 

du millésime, donne 

de l’énergie en bouche et permet de 

gommer sa richesse.

96/100 - 2023>2041

1995

«Un millésime d’automne et facile. 

Avant 2000, c’est encore l’ancienne 

Alsace: le vignoble mûrit tard, à partir 

du 1er octobre.» Belle matière en 

bouche dans un proﬁ l différent du 

1996, moins portée par son acidité 

et plus par son épaisseur. Peut-être 

plus facile de placer le 1995 à table.

97/100-2023>2040

1994

«Un beau millésime, assez classique, 

fait sans rendement important par 

des vignes plutôt jeunes.» Arômes 

tertiaires (cassonade, caramel, 

conﬁ ture 

de fruits jaunes), riche liqueur 

en bouche, large en entame. 

La fraîcheur équilibre 

la puissance, avec une persistance 

mentholée fraîche, dans un esprit de 

pureté. 

Il a l’équilibre d’un vin 

de grain noble.

99/100-2023>2039
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À suivre de près  
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Nouvelle entrée

alsace / guide

 

Jean-Baptiste Adam

===== 

Jean-Baptiste Adam est la référence 

des vignerons dans le village d’Am-

merschwihr, fameux pour son grand 

cru Kaefferkopf. Avec 21 hectares et 

près de 100 parcelles, les vignes du 

domaine sont labellisées en agricul-

ture biologique ou en biodynamie. 

L’essentiel des volumes vient d’un 

négoce en achat de raisins.

J  

Pinot gris «Vin de gastronomie», Letzenberg ,   

alsace 2020

 |  Sec | 2023>30 | 20 € | 

L

 89

J  

Riesling, Wineck-Schlossberg ,   

alsace grand cru 2019

 |  Sec | 2023>29 | 21.5 € | 

L

 89

J  

 Émotion, crémant d’alsace   |  Brut | 2023>27 | 13.5 € 88

 

Domaine Agapé

===== 

Vincent Sipp est le frère de Jacques, 

du domaine Sipp-Mack d’Hunawihr, 

et a créé son propre domaine en 

2007, en s’installant sur Riquewihr. 

Les terroirs se situent sur Riquewihr, 

Hunawihr et Ribeauvillé, et Vincent 

essaie de les viniﬁ er aussi secs que 

possible. La gamme se répartit en 

trois niveaux : expression pour les 

vins de cépage, les grands crus, et 

hélios pour les cuvées en surmatu-

ration. Tous les vins offrent le même 

proﬁ l franc et immédiatement acces-

sible.

J  

 Sylvaner Vieilles Vignes Expression,   

alsace 2021 

 |  Sec | 2023>29 | 12 € 89

J  

 Riesling Expression, alsace 2020  |  Sec | 2023>30 | 12.5 € 90

J  

 Riesling, Rosacker, alsace grand cru 2021  |  Sec | 2023>36 | 27 € 91

J  

 Pinot noir Hélios, alsace 2020  |  Sec | 2023>30 | 23 € 91

 

Arthur Metz

===== 

Cette maison est la tête de pont al-

sacienne du groupe Grands Chais 

de France, l’un des géants du vin en 

France. Tous les niveaux de qualité 

sont ici présents, y compris des cu-

vées de terroir plus qu’honorables.

J  

 Cuvée 110, crémant d’alsace   |  Brut | 2023>25 | 19.9 € 90

J  

 Grand Terroir Schiefferberg, crémant d’alsace     

| 

 Brut | 2023>26 | 25.9 € 92

 

Domaine Barmès-Buecher

===== 

Maxime Barmès et sa sœur Sophie 

conduisent ce domaine, avec leur 

mère Geneviève toujours présente. 

19 hectares, cultivés selon les pré-

ceptes de la biodynamie et avec des 

pratiques de plus en plus poussées 

permettent aux vins de gagner en 

tension et en esprit sec. Les grandes 

réussites au domaine sont sans hési-

tation les pinots noirs et les rieslings.

J  

 Gewurztraminer, Steingrubler, alsace grand cru 2021  |  Demi-sec | 2023>31       | 

34 € 92

J  

 Sand, Clos Sand, alsace 2021  |  Sec | 2023>31 | 25 € 92

 

Bestheim

===== 

365 adhérents, 1460 hectares, 

Bestheim est indéniablement l’un 

des poids lourds du vignoble alsa-

cien. Avec plus de 50 % des volumes 

en crémant, la marque vend à plus 

de 80 % en grande distribution. Si les 

gammes sont multiples, nous avons 

dégusté pour cette édition la gamme 

étiquetée Bestheim. Les cuvées Ex-

ception tirent leur épingle du jeu.

J  

 Crémant Grand Prestige, crémant d’alsace 2018    

| 

 Brut | 2023>28 | 14.95 € 89

J  

 Pinot gris Exception, alsace 2019  |  Sec | 2023>29 | 16.5 € 90

J  

 Pinot noir Exception, alsace 2019  |  Sec | 2023>29 | 17 € 91

J  

 Pinot noir L’Impatient, alsace 2018  |  Sec | 2023>28 | 19.7 € 90

Domaine Émile Beyer

===== 

N

L’autre branche de la famille Beyer, à 

Eguisheim. Christian et son épouse 

Valérie mettent en valeur les secteurs 

argilo-calcaires du cru, notamment 

leur fameux Clos Lucas Beyer. Vigne-

rons engagés, ils ont opté pour la bio-

dynamie, avec la labellisation acquise 

en 2019. Comme de nombreux vigne-

rons de la région, le mildiou les a atro-

cement touchés en 2021, contraignant 

Christian à assembler tous ses raisins 

en une seule cuvée, en écho à son 

grand-père qui avait déjà eu la même 

démarche en 1945, une année de gel.

J  

 Liber, alsace 2021  |  Sec | 2023>31 | 38.5 € 92

J  

 Riesling Pfersigberg, alsace grand cru 2020  |  Sec | 2023>40 | 42.25 € 95

J  

 Pinot noir Sundel, alsace 2020  |  Sec | 2023>35 | 45.25 € 93

 

Léon Beyer

===== 

+

Institution d’Eguisheim, la maison 

Léon Beyer poursuit son bonhomme 

de chemin, sans faire de concessions 

aux modes, quelles qu’elles soient. 

Yann est revenu en 2019 travailler 

aux côtés de son père Marc, les vins 

sont toujours aussi secs que possible, 

hormis les somptueuses sélections 

de grains nobles, et les cuvées sont 

L’ÉMOTION AUSSI A SON CORTÈGE DE FUNAMBULES 

ET SON ESCORTE D’INTERPRÈTES. 

VOICI CEUX QUI NOUS EN DONNENT, BEAUCOUP 

SÉLECTION GUILLAUME PUZO

LE SANCTUAIRE

DES SPLENDEURS
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guide / alsace

élevées longuement avant d’être libé-

rées. Une maison hors du temps.

J  

 Pinot noir Comtes d’Eguisheim, alsace 2019  |  Sec | 2028>39 | 40 € 95

J  

 Riesling Les Écaillers Pfersigberg,   

alsace grand cru 2019 

 |  Sec | 2026>39 | NC 95

J  

 Riesling R de Beyer Eichberg,   

alsace grand cru 2019 

 |  Sec | 2027>39 | NC 96

J  

 Gewurztraminer Comtes d’Eguisheim Pfersigberg,  

alsace grand cru 2018 

 |  Sec | 2025>38 | NC 96

 

Domaine Léon Boesch

===== 

N

Revenu au domaine en 1999, Matthieu 

Boesch a très vite voulu franchir le pas 

de la bio et de la biodynamie, certiﬁ ca-

tions en poche dès 2006. Pourtant, les 

pratiques vertueuses sont une chose, 

il fallait plus de temps pour que les 

vins trouvent leur équilibre dans le 

verre, que le supplément d’acidité et 

de tension s’épaulent dans le sens de 

la longueur. Depuis deux millésimes, 

nous trouvons que c’est désormais le 

cas. Bonne nouvelle !

J  

 Sylvaner Les Pierres Rouges, alsace 2021  |  Sec | 2023>28 | 11.4 € 90

J  

 Muscat L’Amandier, alsace 2021  |  Sec | 2023>28 | 17.7 € 91

J  

 Riesling Luss, alsace 2021  |  Sec | 2023>31 | 19.2 € 92

J  

 Gewurztraminer Vallée Noble, alsace 2021   

|  Moelleux | 2023>31 | 19.1 € 91

 

Domaine Bott-Geyl

===== 

Jean-Christophe Bott exploite un 

vaste parcellaire qui couvre plusieurs 

types de sols et grands crus. La 

large gamme, commercialisée avec 

quelques années de décalage, propose 

des vins au toucher de bouche singulier 

et un style souvent à part dans le pay-

sage alsacien.

 

Domaine Albert Boxler

===== 

✦

Comme tous les vignerons du secteur, 

le mildiou a fait tourner chèvre Jean 

Boxler en 2021, l’obligeant à traiter 

12 fois contre 3 en année normale. 

Malgré tout, son opiniâtreté a payé, 

aidée en cela par les sols ﬁ ltrants 

des granites du Sommerberg, dont 

le domaine est incontestablement 

le grand spécialiste, en proposant 

plusieurs interprétations, où chaque 

lieu-dit est mentionné par une lettre 

sur l’étiquette. Modèle.

J  

 Riesling Sommerberg, alsace grand cru 2021  |  Sec | 2023>41 | 60 € 97

J  

 Riesling Sommerberg E, alsace grand cru 2021   

|  Sec | 2023>46 | 85 € 100

J  

 Riesling Sommerberg D, 

alsace grand cru 2021 

 |  Sec | 2023>46 | 85 € 99

J  

 Riesling Brand K, alsace grand cru 2021  |  Sec | 2023>41 | 85 € 97

Domaine Ernest Burn

===== 

Francis Burn a le privilège d’exploiter 

le clos Saint-Imer, une superbe expo-

sition solaire sur le grand cru Goldert, 

qui permet notamment la production 

de muscats doux exceptionnels. Le 

maître des lieux est attiré par les 

vins à la saveur sucrée, qu’il ne faut 

pas hésiter à garder 10 voire 15 ans. 

Quelques vieux millésimes ici sont 

absolument splendides.

 

Domaine Agathe Bursin

===== 

Avec ses 6,10 hectares du domaine 

familial de Westhalten, Agathe Bur-

sin pratique une viticulture des plus 

soignées sur ses 38 parcelles, isolant 

chaque nuance de terroir dans ses 

vins. Toutes les cuvées afﬁ chent  la 

même pureté de fruit et un toucher 

onctueux en bouche. Peu de cépages 

sont ici en retrait. Bravo.

J  

Riesling, Zinnkoepﬂ é, alsace grand cru 2021   

| 

 Moelleux | 2023>36 | 25 € | 

L

 93

J  

Pinot gris, Zinnkoepﬂ é, alsace grand cru 2021  

|  Demi-sec | 2028>36 | 25 € | 

L

 90

J

Gewurztraminer, Dirstelberg, alsace 2021   

| 

 Moelleux | 2026>36 | 15 € | 

L

     92

J  

Pinot noir, Lutzeltal, alsace 2021 |  Sec | 2023>36 | 25 € | 

L

 93

 

Domaine Marcel Deiss

===== 

✦

L’un des vignerons les plus exi-

geants d’Alsace, parfois jusqu’à 

l’extrême, Jean-Michel Deiss a la 

chance de pouvoir s’appuyer sur 

son ﬁ ls Mathieu. Ensemble ils 

repoussent les lignes de la com-

plantation, et désormais ils jouent 

aussi la carte de la macération sur 

certaines cuvées, pour décupler les 

sensations du toucher de bouche. 

Leur domaine s’est bien étendu 

ces dernières années, notamment 

sur les grands crus Schlossberg 

et Marckrain, et cette année ils 

viennent de reprendre d’anciennes 

vignes de Seppi Landmann, sur le 

Zinnkoepﬂ é et le Steinctuck. De 

nouveaux terrains de jeu en pers-

pective !

J  

 Burlenberg, alsace 2019  |  Sec | 2023>39 | 55 € 96

J  

 Schlossberg, alsace grand cru 2020  |  Sec | 2023>40 | 90 € 96

J  

 Mambourg, alsace grand cru 2020  |  Sec | 2023>45 | 75 € 100

J  

 Schoenenbourg, alsace grand cru 2020  |  Sec | 2028>45 | 90 € 99

 

Domaine Dirler-Cadé

===== 

Domaine emblématique de Bergholtz 

depuis maintenant deux générations. 

Les 18 hectares en biodynamie sont is-

sus de l’union de Jean Dirler et Ludivine 

Cadé. Dans la gamme, les beaux terroirs 

du Saering, du Kitterlé, du Kessler et 

surtout du Spiegel ont un grand poten-

tiel de garde qui permettra aux légers 

sucres résiduels de se fondre.

J  

Riesling Heisse Wanne, Kessler,   

alsace grand cru 2020

 |  Sec | 2023>40 | 50 € | 

L

 95

J  

Riesling Heisse Wanne, Kessler,  

alsace grand cru 2021

 |  Sec | 2023>36 | 50 € | 

L

 92

J  

Riesling, Kitterlé, alsace grand cru 2021 |  Sec | 2023>36 | 34 € | 

L

 92

J  

Brut Nature, crémant d’alsace 2019 |  Extra-brut | 2023>29 | 19 € | 

L

 92

 

Domaine Henry Fuchs

===== 

La quatrième génération, Paul et sa 

sœur Julie, travaille maintenant sur 

l’exploitation. Aux côtés de leurs pa-

rents Cathy et Henry, ils signent des 

vins qui expriment toute la pureté et 

l’élégance des terroirs salins de Ri-

beauvillé, autour desquels se situent 

les 11 hectares de vignes.

J  

 Riesling, Kirchberg de Ribeauvillé,  

alsace grand cru 2019 

 |  Sec | 2021>34 | 27 € 92

J  

 Riesling, Kirchberg de Ribeauvillé, 

alsace grand cru 2018 

 |  Sec | 2021>28 | 27.5 € 89

J  

 Riesling, Hagel, alsace 2019  |  Sec | 2021>34 | 19.5 € 91

 

Domaine Paul Ginglinger

===== 

Depuis deux éditions de ce guide 

nous avouons notre incompréhension 

quant à l’évolution récente des cuvées 

présentées, avec des vins moins pré-

cis et moins tranchants que par le 

passé.

J  

Riesling, Eichberg, alsace grand cru 2021 |  Sec | 2023>27 | 25 € | 

L

 88

J  

Gewurztraminer, Pfersigberg,   

alsace grand cru 2021

 |  Liquoreux | 2023>31 | 25 € | 

L

 89

J  

Riesling Drei Exa, alsace 2022 |  Sec | 2023>32 | 15 € | 

L

 90

 

Famille Hugel

===== 

+

Chez les Hugel on a toujours travaillé 

en famille, et aujourd’hui la nouvelle 

génération prend petit à petit ses 

marques, notamment Marc-André et 

Jean-Frédéric, Marc suivant toujours 

d’un œil attentif le travail en cave. 

Mais les idées nouvelles arrivent, no-

tamment l’étiquetage des grands crus 

plutôt que les anciennes mentions 

Grossie Laüe, et même des idées de 

crémant ! Même les vieilles institu-

tions s’adaptent à leur époque.

J  

 Pinot noir Grossi Laüe, alsace 2014  |  Sec | 2023>34 | 20 € 93

J  

 Riesling Schoelhammer, alsace 2012  |  Sec | 2023>37 | 120 € 96

J  

 Pinot gris Grossi Laüe, alsace 2014  |  Sec | 2023>39 | 50 € 96

J  

 Gewurztraminer Grossi Laüe, alsace 2013  |  Sec | 2023>38 | 50 € 94

 

Josmeyer

===== 

Céline et Isabelle Meyer dirigent avec 

courage et discipline le domaine 

longtemps dirigé par leur père Jean. 

La biodynamie brille par ses vins 

aux bouches aériennes et épurées, 

fraîches et ciselées. Les deux grands 

crus fétiches du domaine sont le 

Hengst et le Brand, où le riesling brille 

particulièrement. Le pinot gris s’ins-

crit dans une longue tradition de vin 

sec, hélas pas si fréquente en Alsace.

J  

Pinot auxerrois H Vieilles Vignes,   

alsace 2020

 |  Sec | 2023>35 | 28 € | 

L

 93

J  

Riesling Les Pierrets, alsace 2020 |  Sec | 2023>30 | 30.9 € | 

L

 91

J  

 Pinot gris Un Certain Regard, alsace 2018  |  Sec | 2023>25 | 28 € 90

 

Domaine André Kientzler

===== 

Thierry et Éric, les ﬁ ls d’André, s’oc-

cupent de ce domaine de 13 hectares 

sur les bans de Ribeauvillé, Hunawihr 

et Bergheim et Riquewihr (12 ares). 

La viticulture est en cours de certi-

ﬁ cation bio (prévue pour 2023). Sur 

ces terroirs marno-calcaires, le 

grand cépage est le riesling (40 % 

de la production du domaine). Les 

crus du Geisberg et du Kirchberg de 

Ribeauvillé se disputent le sommet 

de la cave. Le grand cru Osterberg 

donne une belle interprétation du 

gewurztraminer. Le domaine est l’un 

des rares à proposer un étonnant 

muscat sur le grand cru Kirchberg, 

au vieillissement étonnant.

J  

 Riesling, Geisberg, alsace grand cru 2021  |  Sec | 2023>41 | 40 € 94

J  

 Riesling, Osterberg, alsace grand cru 2021  |  Sec | 2023>36 | 29 € 92

J  

 Pinot gris, Kirchberg de Ribeauvillé,  

alsace grand cru 2021 

 |  Demi-sec | 2023>41 | 34 € 93

J  

 Riesling, Kirchberg de Ribeauvillé,   

alsace grand cru 2021 

 |  Sec | 2023>41 | 34 € 94
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Domaine Kirrenbourg

===== 

Marc Rinaldi a décidé sur le tard de 

se lancer dans la production de crus 

d’Alsace, aﬁ n de mettre en valeur les 

terroirs de la région, trop mal valori-

sés à ses yeux. Après avoir racheté 

le domaine Martin Schaetzel, il a 

fait bâtir une cuverie ﬂ ambant neuve 

pour permettre à ses projets de se 

concrétiser. En progrès ces derniers 

millésimes, les choses vont dans le 

bon sens.

 

Maison Klipfel

===== 

Cette maison de négoce historique 

a récemment été rachetée par le 

groupe Grands Chais de France. Der-

rière une production de volume, les 

cuvées louis-klipfel et les grands crus 

proviennent des vignes du domaine, 

propriétaire de douze hectares sur le 

Kirchberg de Barr, dont plus de trois 

dans le légendaire clos Zisser.

 

Domaine Kreydenweiss

===== 

N

Antoine Kreydenweiss a les idées 

posées, et ce ton calme et réﬂ échi se 

retrouve dans la lumière de ses vins, 

tous d’une grande ﬁ nesse et d’un 

rafﬁ nement au toucher absolument 

unique. Il a la chance de mettre en 

valeur l’un des plus beaux terroirs 

d’Alsace, le Kastelberg et ses fameux 

schistes de Steige, où le riesling 

joue une partition de puissance et 

de violence magistrale. Cependant 

les pinots sont également réussis au 

domaine, les blancs comme les noirs. 

Nous tenions à saluer la grande ré-

gularité du domaine sur les derniers 

millésimes.

J  

 La Fontaine aux Enfants, alsace 2019  |  Sec | 2023>41 | NC 94

J  

 Clos du Val d’Éléon, alsace 2020  |  Sec | 2023>40 | NC 94

J  

 Wiebelsberg, alsace grand cru 2020  |  Sec | 2023>40 | NC 94

J  

 Kastelberg, alsace grand cru 2020  |  Sec | 2023>40 | NC 96

 

Domaine Paul Kubler

===== 

Jeune vigneron ayant déjà bien voya-

gé au cours de sa formation, Phi-

lippe Kubler a choisi de restreindre 

le nombre de cuvées du domaine 

familial à son retour, un choix un 

peu à contre-courant dans la région 

mais payant car sa gamme présente 

une grande lisibilité : K désigne les 

entrées de gamme, à côté des vins 

de terroir, et la cuvée kintet est un 

assemblage de cépages. Des vins 

aussi secs que possible, bâtis pour 

la table.

J  

 Breitenberg, alsace 2020  |  Sec | 2023>35 | 23 € 92

J  

 Grand Z, alsace 2020  |  Sec | 2023>35 | 23 € 93

J  

 Les Combes, vin de france 2021  |  Sec | 2023>29 | 15 € 90

J  

 Riesling Les Pierriers, alsace 2021  |  Sec | 2023>29 | 15 € 89

 

Domaine Loew

===== 

Étienne Loew a fait de Westhoffen 

son terroir de jeu, et adore jongler 

entre ses grès, ses calcaires du 

Muschelkalk, et ses marnes tantôt 

noires, tantôt rouges, tantôt vertes, 

dont il restitue l’identité dans ses dif-

férentes cuvées. Sur 13 hectares, en 

biodynamie depuis 2009, il laboure 

certains secteurs au cheval, mais 

pas les plus pentus, lorsque l’animal 

refuse obstinément d’y entrer.

J  

 Crémant All You Need Is Loew, alsace   |  Brut | 2023>29 | 15 € 91

J  

 Omagy All You Need Is Loew, alsace 2022    

| 

 Sec | 2023>30 | 16.9 € 91

J  

 Riesling Ostenberg, alsace 2021  |  Sec | 2023>36 | 19.4 € 93

J  

 Riesling Altenberg de Bergbieten  , 

alsace grand cru 2021 

 |  Sec | 2026>36 | 37 € 92

 

Gustave Lorentz

===== 

Cette maison de Bergheim est le 

premier producteur sur le grand cru 

Altenberg de Bergheim, avec 13 hec-

tares sur un total de 35. Avec égale-

ment des vignes sur le mini grand cru 

voisin du Kanzlerberg, elle offre une 

palette large de rieslings, son cépage 

de prédilection, qu’elle complète éga-

lement par des achats dans le sec-

teur.

J  

Riesling, Altenberg de Bergheim,  

alsace grand cru 2018

 |  Sec | 2023>33 | 29 € | 

L

 94

J  

Riesling, Kanzlerberg, alsace grand cru 2019  

|  Sec | 2023>34 | 29 € | 

L

 92

J  

Pinot noir La Limite, alsace 2018 |  Sec | 2023>28 | 40.4 € | 

L

 89

J  

 Riesling Addict 1.23, Altenberg de Bergheim,  

alsace grand cru 2010 

 |  Sec | 2023>35 | 85 € 97

 

Domaine Albert Mann

===== 

N

Jacky Barthelmé le résume sans 

détour : « On est très content de 

2021 car c’était un millésime de 

vigneron. Ceux qui étaient dans 

les vignes ont eu du raisin. Ça ne 

se faisait pas tout seul. » Et force 

est de constater que la dégustation 

de la gamme ne lui donne pas tort 

: des pinots noirs toujours aussi 

réussis, des rieslings de toute 

beauté, et même des pinots gris 

qui affichent un équilibre plus sec 

que par le passé, ce qui ne peut que 

nous ravir.

J  

 Pinot noir Grand H, alsace 2021  |  Sec | 2023>41 | 75 € 95

J  

 Riesling Schlossberg, alsace grand cru 2021  |  Sec | 2023>41 | 60 € 96

J  

 Riesling Furstentum, alsace grand cru 2021  |  Sec | 2023>41 | 60 € 95

J  

 Pinot gris Furstentum, alsace grand cru 2021  |  Sec | 2027>41 | NC 95

 

Domaine Meyer-Fonné

===== 

Depuis le village de Katzenthal, Félix 

Meyer produit un nombre impor-

tant de cuvées pour ses 14 hectares 

de vignes. Son parcellaire très étalé 

compte pas moins de cinq grands 

crus. La viticulture est soignée de-

puis longtemps et la technique bien 

rodée. Bref,la réussite est large et la 

gamme très homogène.

J  

Riesling, Kaefferkopf, alsace grand cru 2020   

| 

 Sec | 2023>35 | 31 € | 

L

 92

J  

Riesling, Wineck-Schlossberg ,   

alsace grand cru 2021

 |  Sec | 2023>31 | 28 € | 

L

 90

J  

Gewurztraminer , Furstentum,  

alsace grand cru 2020

 |  Moelleux | 2028>35 | 21 € | 

L

 90

J  

Riesling, Schoenenbourg, alsace grand cru 2021   

| 

 Sec | 2023>36 | 35 € | 

L

 91

 

Domaine Frédéric Mochel

===== 

Domaine stable par sa superﬁ cie, 

toujours 10 hectares, sur les ter-

roirs de Bergbieten, dont le fameux 

grand cru Altenberg et ses fameuses 

marnes gypseuses qui donnent aux 

vins une expression si particulière. 

Guillaume Mochel est aujourd’hui en 

charge. Aussi appliqué et soigné en 

vigne qu’en cave, il a obtenu la label-

lisation bio avec le millésime 2021, et 

vise actuellement la certiﬁ cation bio-

dynamique.

J  

 Riesling Altenberg de Bergbieten cuvée Henriette,   

alsace grand cru 2022 

 |  Sec | 2023>42 | 23 € 94

J  

 Riesling Altenberg de Bergbieten cuvée Henriette,  

alsace grand cru 2021 

 |  Sec | 2023>41 | 23 € 93

J  

 Muscat Altenberg de Bergbieten, alsace grand cru 2019    

| 

 Sec | 2023>34 | 24.5 € 92

J  

 Pinot noir Réserve, alsace 2020  |  Sec | 2023>35 | 30.3 € 91

Muré - Domaine du Clos 

Saint-Landelin

===== 

La famille Muré exploite en mono-

pole le clos Saint-Landelin, extrémité 

principalement sud du grand cru Vor-

bourg. Sur ce terroir argilo-calcaire 

très solaire, à peu près tous les cé-

pages réussissent. Au domaine, les 

rieslings, pinots gris, gewurzts, mus-

cats et les sylvaners sont à la fête.

J  

Clos Saint-Landelin pinot noir, alsace 2020   

| 

 Sec | 2023>30 | 53.6 € | 

L

 90

J  

Clos Saint-Landelin riesling, Vorbourg,   

alsace grand cru 2020

 |  Sec | 2023>35 | 33.1 € | 

L

 93

J  

Clos Saint-Landelin pinot gris, Vorbourg,   

alsace grand cru 2019

 |  Demi-sec | 2023>35 | 28.9 € | 

L

 92

J  

Syrah, vin de france 2020 |  Sec | 2023>28 | 39.9 € | 

L

 89

 

Domaine Gérard Neumeyer

===== 

L’arrivée du jeune Jérôme Neumeyer 

a apporté un soufﬂ e nouveau à ce 

domaine parmi les plus connus et 

les plus anciens de ce secteur nord 

de l’Alsace, à Molsheim. On trouve 

depuis ces derniers millésimes un 

meilleur équilibre dans les vins. Une 

belle promesse à suivre.

J  

Riesling , Bruderthal, alsace grand cru 2019   

| 

 Sec | 2022>34 | 22 € | 

L

 92

J  

Pinot Gris Berger, Schaefferstein, alsace 2019   

| 

 Sec | 2022>29 | 13 € | 

L

 91

 

Domaine Ostertag

===== 

Arthur Ostertag semble avoir trouvé 

ses marques au domaine familial, 

même si la passation avec son père 

André a été compliquée. La philo-

sophie s’inspire toujours de la bio-

dynamie, mais contrairement à une 

tendance en Alsace, lui a préféré ar-

racher des vignes et réduire la taille 

du domaine. Quels que soient les 

cépages, les vins ici n’impressionnent 

pas par leur densité mais dégagent 

un sentiment de luminosité et de pu-

reté de fruit qui rayonne dans le verre.

J  

 Riesling Clos Mathis, alsace 2021  |  Sec | 2023>31 | 44 € 92

J  

 Pinot gris Zellberg, alsace 2020  |  Sec | 2023>35 | 38 € 93

J  

 Pinot gris Muenchberg A360P, alsace grand cru 2020  

 |  Sec | 2025>40 | 71 € 95

J  

 Pinot noir Fronholz, alsace 2021  |  Sec | 2023>31 | 55 € 92

 

✦  

Star  

+ 

Valeur sûre  

N 

À suivre de près  

N 

Nouvelle entrée
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GUILLAUME PUZO

Entré à l’Inao en 1982, Marc Tempé décide sur le tard de devenir vigneron. Son épouse Anne-Marie étant de Zellenberg, 

c’est là que le couple s’installe en 1993. Le temps de sortir les vignes de la coopération, le premier millésime (1995) 

est accueilli tout de suite par les bonnes critiques. Biodynamiste convaincu, sans jamais perdre son pragmatisme, 

Marc produit quelques-uns des plus beaux vins d’Alsace, plus encore lors des millésimes chauds. 

À 67 ans, il vient de conﬁ er ses vignes à la nouvelle génération. Salut l’artiste. Guillaume Puzo

Marc Tempé
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Domaine Pﬁ ster

===== 

N

Déjà plus de 15 millésimes à son 

actif, et toujours le même sourire. 

Mélanie Pﬁ ster a eu la chance d’avoir 

les mains libres très tôt, et a poursuivi 

l’œuvre de son père qui déjà viniﬁ ait 

toute sa gamme en sec. Depuis elle a 

afﬁ né le style de ses vins, notamment 

pour produire de somptueux rouges 

de pinot noir et des pinots gris viniﬁ és 

en fût à ériger en modèle. Même ses 

vins de macération nous ont plu ! La 

certiﬁ cation bio est obtenue depuis le 

millésime 2021.

J  

 Hüt, alsace 2020  |  Sec | 2023>35 | 32 € 93

J  

 Rahn, alsace 2020  |  Sec | 2023>35 | 35 € 93

J  

 Riesling Engelberg, alsace grand cru 2020  |  Sec | 2023>40 | 38 € 94

J  

 Pinot gris Silb, alsace 2020  |  Sec | 2023>40 | 24 € 95

 

Cave de Ribeauvillé

===== 

Loin du gigantisme d’autres caves 

coopératives de la région, Ribeauvillé 

a toujours misé sur le petit nombre 

d’apporteurs ce qui permet de bien 

les suivre tout au long de l’année. Les 

terroirs autour de la cave sont bien 

évidemment à l’honneur, notamment 

le Kirchberg et le Rosacker. Les points 

forts de la cave sont, entre autres, les 

crémants, les pinots noirs et bien en-

tendu le cépage roi dans le secteur : le 

riesling ! Recommandé.

J  

 Riesling Rosacker, alsace grand cru 2019  |  Sec | 2023>34 | 22.8 € 94

J  

 Riesling Altenberg de Bergheim, alsace grand cru 2019    

| 

 Sec | 2027>34 | 22.8 € 94

J  

 Riesling Schoenenbourg, alsace grand cru 2018    

| 

 Sec | 2023>33 | 19.3 € 95

J  

 Clos du Zahnacker, alsace 2017  |  Sec | 2023>32 | 30.8 € 94

 

Domaine Robert Roth

===== 

Charlotte Roth vient de rejoindre son 

frère Victor, et ensemble les projets 

ne manquent pas pour développer ce 

domaine dans le secteur méconnu 

de Soultz. Ils viennent même de re-

prendre 1 ha sur le grand cru Ollwil-

ler. Toujours aussi méticuleux à la 

vigne et en cave, avec des viniﬁ cations 

minimalistes mais précises, Victor 

présente une interprétation très li-

sible des terroirs de son secteur.

J  

 Sylvaner Mittelbourg, alsace 2020  |  Sec | 2023>35 | NC 91

J  

 Riesling Hornstein, alsace 2020  |  Sec | 2023>35 | NC 92

J  

 Riesling Mittelbourg, alsace 2019  |  Sec | 2023>34 | NC 92

J  

 Riesling Ollwiller, alsace grand cru 2020  |  Sec | 2023>35 | NC 92 

Domaine Schlumberger

===== 

Domaine majeur du secteur de Gue-

bwiller et plus grosse exploitation 

privée de la région avec désormais 

130 hectares dont la moitié sur les 

quatre grands crus locaux (Kessler, 

Kitterlé, Spiegel, Saering), Schlum-

berger partage sa gamme entre les 

grands crus et les cuvées princes-

abbés. Maison sérieuse qui signe des 

vins de bonne facture.

J  

Pinot gris, Kitterlé, alsace grand cru 2020   

| 

 Moelleux | 2023>40 | 29.95 € | 

L

 90

J  

Riesling, Kitterlé, alsace grand cru 2019 |  Sec | 2023>39 | 39 € | 

L

 94

J  

Riesling, Kessler, alsace grand cru 2020 |  Sec | 2023>39 | 31.8 € | 

L

 93

J  

Gewurztraminer Vendange Tardive Cuvée Christine , 

alsace 2020

 |  Moelleux | 2023>35 | 42.4 € | 

L

 92

 

Domaine François Schmitt

===== 

N

Même s’il a perdu 90 % de sa récolte 

en 2021, Fred Schmitt n’a pas renon-

cé à ses convictions biodynamistes, 

après une labellisation obtenue en 

2019. Le peu de vin produit a tenu son 

rang, tant les pinots noirs du Bollen-

berg que les rieslings du Pﬁ ngst-

berg, sans oublier les crémants et le 

gewurzt sec issu du Zinnkoepﬂ é.

J  

 Crémant Blanc de Noirs, crémant d’alsace     

| 

 Extra-brut | 2023>30 | 15.5 € 93

J  

 Crémant Solera Tirage 21, crémant d’alsace     

| 

 Non dosé | 2023>30 | 39 € 94

J  

 Riesling Pﬁ ngstberg Rethal,   

alsace grand cru 2019 

 |  Sec | 2023>39 | NC 94

J  

 Gewurztraminer Zinnkoepﬂ é, alsace grand cru 2021    

| 

 Sec | 2023>36 | NC 93

 

Domaine Jean-Paul Schmitt

===== 

À 59 ans, Jean-Paul Schmitt a décidé 

que 2022 était sa dernière vendange, 

même s’il ne s’imagine pas de sitôt 

dans la peau d’un retraité. Il a déjà 

conﬁ é ses différentes parcelles, no-

tamment sur le Rittersberg, un très 

joli îlot granitique bien exposé au bord 

d’une vallée ouverte. Ici les rieslings 

et les pinots noirs sont régulièrement 

de savoureuses réussites.

J  

 Riesling Rittersberg Les Pierres Blanches, 

 alsace 2019 

 |  Sec | 2025>34 | 25 € 92

J  

 Riesling Rittersberg Réserve Personnelle,   

alsace 2019 

 |  Sec | 2025>34 | 26 € 93

J  

 Rittersberg Zen, alsace 2021  |  Sec | 2023>31 | 16 € 90

 

     

Domaine Maurice Schoech et Fils

===== 

Jean-Léon et Sébastien Schoech 

exploitent plus d’un tiers de grands 

crus sur leur domaine de 18 hec-

tares, principalement les terroirs 

autour d’Ammerschwihr. Le domaine 

est actuellement en conversion bio et 

propose une gamme sérieuse.

J  

Gewurztraminer, Kaefferkopf, alsace grand cru 2021  

|  Doux | 2023>36 | 17 € | 

L

 90

J  

Riesling, Kaefferkopf, alsace grand cru 2021   

| 

 Sec | 2023>36 | 22 € | 

L

 92

J  

Harmonie «R», Rangen de Thann, alsace 2020  

|  Sec | 2023>30 | 36 € | 

L

 92

 

Domaine Henri Schoenheitz

===== 

La famille Schoenheitz vient de pas-

ser la main, et vendre ses parts du 

domaine familial. Nous n’avons pu 

encore rencontrer la nouvelle équipe, 

mais ne manqueront pas de le faire, 

tant les terroirs singuliers de Wihr-

au-Val, des coteaux granitiques 

en limite de de culture de la vigne, 

donnent des expressions corsées aux 

vins.

J  

Riesling, Linsenberg, alsace 2021 |  Sec | 2023>31 | 16 € | 

L

 92

J  

Riesling, Holder, alsace 2021 |  Sec | 2023>31 | 16 € | 

L

 92

J  

Mémoire de Granit, crémant d’alsace 2018  

|  Extra-brut | 2023>30 | 18 € | 

L

 93

 

Domaine Schofﬁ t

===== 

L’un des derniers domaines en-

core installés dans Colmar est bien 

conduit par Bernard Schofﬁ t et son 

ﬁ ls Alexandre qui ont ofﬁ ciellement 

lancé la conversion bio. Le style de 

la propriété se reconnaît par sa fraî-

cheur et le caractère digeste des vins, 

avec une belle acidité sans mordant.

J  

Clos Saint-Théobald riesling, Rangen, alsace grand cru 2021 

 |  Sec | 2023>36 | 40 € | 

L

 94

J  

Clos Saint-Théobald pinot gris, Rangen, alsace grand cru 2021   

| 

 Demi-sec | 2023>36 | 40 € | 

L

 93

J  

crémant d’alsace  |  Extra-brut | 2023>27 | 15 € | 

L

 89

J  

Riesling Vieilles vignes, Harth, alsace 2021   

| 

 Sec | 2023>31 | 16 € | 

L

 91

 

Louis Sipp

===== 

Étienne Sipp maintient le cap même 

si conduire en biodynamie un vignoble 

aussi vaste que le sien n’est pas tou-

jours aisé. C’est là que la notion 

de terroir entre en jeu, et les siens 

sont de premier plan, centrés sur 

Ribeauvillé, avec notamment les deux 

grands crus Kirchberg et Osterberg. 

Des verticales sur 40 ans prouvent ici 

la grande longévité des vins, même si 

entre temps le style des vins a chan-

gé. Le riesling est à l’honneur, mais 

aussi le pinot noir sur le Grossberg.

J  

 Grossberg, alsace 2019  |  Sec | 2026>34 | NC 93

J  

 Riesling Osterberg, alsace grand cru 2020  |  Sec | 2023>30 | 28 € 91

J  

 Riesling Osterberg, alsace grand cru 2017  |  Sec | 2023>37 | 28 € 94

J  

 Riesling Kirchberg de Ribeauvillé, alsace grand cru 2020    

| 

 Sec | 2023>35 | NC 91

 

Domaine Marc Tempé

===== 

+

Marc Tempé a annoncé que les 2022 

étaient sa dernière vendange, mais 

avec ses longs élevages, souvent trois 

ans, on peut encore proﬁ ter de ses 

cuvées un certain temps. Biodyna-

miste convaincu, ce vigneron ﬁ gure 

parmi les plus doués de sa géné-

ration, avec des vins emprisonnant 

autant le fruit du cépage que le sel 

du sol, grâce à des viniﬁ cations aussi 

peu interventionnistes que possible, 

mais toujours pragmatiques.

J  

 Rodelsberg, alsace 2020  |  Sec | 2035> | 43 € 95

J  

 Riesling Schoenenbourg, alsace grand cru 2020    

| 

 Sec | 2030>40 | 32 € 95

J  

 Pinot gris Schoenenbourg, alsace grand cru 2020    

| 

 Sec | 2026>40 | 35 € 94

J  

 Gewurztraminer Mambourg, alsace grand cru 2020    

| 

 Doux | 2023>40 | 50 € 95

 

Domaine Trapet Alsace

===== 

N

Andrée Trapet, originaire de Beblen-

heim, avait convaincu son mari Jean-

Louis de se lancer dans l’aventure 

alsacienne en marge de leur fameux 

domaine de Gevrey-Chambertin. Avec 

l’arrivée de leurs deux enfants le do-

maine de Riquewhir prend une nou-

velle dimension. À plein temps depuis 

2017, Pierre (toujours en accord 

avec son frère Louis) ne manque pas 

d’idées pour faire bouger les lignes, 

en vigne comme en cave : plantation 

de vignes franches de pied, vignes 

conduites en échalas, engrais verts, 

introduction de moutons pour tondre 

l’hiver, etc. C’est réﬂ échi, c’est beau à 

voir, et surtout les vins sont délicieux 

et en progrès dans la vibration saline 

de leurs terroirs.

J  

 Riesling Schlossberg, alsace grand cru 2020  |  Sec | 2023>40 | NC 95

J  

 Riesling Schoenenbourg Soufre, alsace grand cru 2020    

| 

 Sec | 2023>40 | NC 96
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J  

 Riesling Schoenenbourg Sel, alsace grand cru 2020    

| 

 Sec | 2023>40 | NC 97

J  

 Gewurztraminer Sonnenglanz, alsace grand cru 2020    

| 

 Sec | 2023>40 | NC 97

 

Domaine Trimbach

===== 

+

La maison de Ribeauvillé évolue 

lentement pour s’adapter à l’air du 

temps. Après avoir pris le virage des 

grands crus, Trimbach est en conver-

sion bio (certiﬁ cation prévue en 2023). 

La démarche devra impliquer ses 

apporteurs de raisin ou de vin. Ici, le 

riesling est roi (55 % des volumes). 

Les terroirs s’y prêtent : marno-cal-

caires (Geisberg, Mandelberg, Clos-

saint-Hune au Rosacker) ou grani-

tiques (Schlossberg, Brand). La cuvée 

frédéric-émile assemble les grands 

crus Osterberg et Geisberg. Les mil-

lésimes 2017 et 2019 feront date.

J  

 Riesling Frédéric-Émile, alsace 2017  |  Sec | 2023>42 | 65.5 € 97

J  

Riesling Clos Sainte-Hune, alsace 2018 |  Sec | 2028>43 | 234 € | 

L

 95

J  

 Pinot noir Réserve Cuve 7, alsace 2020  |  Sec | 2023>30 | 25.5 € 91

J  

 Riesling, Geisberg, alsace grand cru 2018  |  Sec | 2023>38 | 69 € 94

 

Domaine Wach

===== 

Revenu au domaine familial en 2017, 

Pierre Wach a choisi de le renommer 

à son nom, débaptisant l’ancien do-

maine des Marronniers. Il a converti 

les vignes au bio, et surtout a fait 

évoluer le style des vins. Son père 

Guy avait un goût pour les vins plus 

sucrés, ce qui ne nous a pas tou-

jours convaincus par le passé. Chan-

gement, d’époque, changement de 

génération, notre dégustation cette 

année nous a convaincus !

J  

 Riesling Andlau, alsace 2022  |  Sec | 2023>32 | NC 90

J  

 Riesling Wiebelsberg, alsace grand cru 2019  |  Sec | 2023>34 | NC 92

J  

 Riesling Moenchberg, alsace grand cru 2018  |  Sec | 2023>33 | NC 93

J  

 Riesling Kastelberg, alsace grand cru 2018  |  Sec | 2023>38 | NC 94

 

Weinbach - Domaine Faller

===== 

✦

Eddy Leiber Faller a récemment 

élargi le domaine familial, en direc-

tion d’Ammerschwihr et du grand 

cru Marckrain, mais le cap ne 

change pas : une viticulture soignée 

pour mettre en avant ce qui reste les 

joyaux de la maison, les deux grands 

crus du Schlossberg et du Fursten-

tum. Seule inﬂ exion notable dans le 

style : depuis 2019-2020 les pinots 

noirs intègrent désormais une part 

de vendange entière, quand le style 

Weinbach s’est longtemps carac-

térisé par une vendange intégrale-

ment éraﬂ ée. Et les dégustations 

sont convaincantes !

J  

 Pinot noir Le Jardin aux Oiseaux, alsace 2020  |  Sec | 2026>35 | 85 € 94

J  

 Riesling Schlossberg, alsace grand cru 2021  |  Sec | 2023>46 | 55 € 97

J  

 Riesling Schlossberg Sainte-Catherine,   

alsace grand cru 2021 

 |  Sec | 2026>46 | 95 € 100

J  

 Gewurztraminer Furstentum, alsace grand cru 2021    

| 

 Doux | 2023>41 | 55 € 95

 

Domaine Weinzaepfel 

===== 

N

Nouveau-venu dans le guide, il faut 

dire que Loïc et Audrey Weinzaepfel 

sont revenus depuis peu au domaine, 

et que leurs parents vendaient leurs 

raisins. Avec une tête bien formée, ils 

ont l’intention de faire du bon vin mais 

aussi de bien le vendre, ce qui n’est 

pas une idée absurde, au contraire. 

La viticulture bio faisait partie des 

premiers objectifs, elle est acquise 

depuis 2022. Les crémants et les pi-

nots  noirs sont la première réussite 

de nos jeunes vignerons.

J  

 L’Origine 1253, crémant d’alsace   |  Non dosé | 2023>28 | NC 92

J  

 Orange Nature, alsace 2022  |  Sec | 2023>32 | 19 € 92

J  

 Finkennest - pinot noir, alsace 2022  |  Sec | 2023>37 | NC 92

J  

 Gewurztraminer - vendanges tardives, alsace 2020    

| 

 Moelleux | 2023>35 | 53 € 93

 

Wolfberger

===== 

330 adhérents pour 1 200 hectares en 

apports, Wolfberger étend son em-

prise depuis Thann jusqu’à Obernai. 

La cave a fêté ses 120 ans en 2022, et 

s’engage résolument dans les enjeux 

climatiques actuels, notamment en 

accordant une attention accrue aux 

pratiques viticoles et environnemen-

tales. Les crémants faisaient déjà 

partie des valeurs sûres de la cave, 

progressivement les vins tranquilles 

s’améliorent dans la bonne direc-

tion, sous la houlette d’Émilie Lejour, 

l’œnologue en charge des viniﬁ ca-

tions.

J  

 Crémant Révérence, crémant d’alsace   |  Brut | 2023>28 | 20 € 89

J  

 Riesling Eichberg, alsace grand cru 1997  |  Sec | 2023>27 | NC 90

J  

 Riesling Eichberg, alsace grand cru 2019  |  Sec | 2023>34 | 13.9 € 91

Domaine Zind-Humbrecht

===== 

✦

Depuis trois décennies l’un des mo-

dèles de la viticulture alsacienne, ce 

domaine raconte l’histoire de la fa-

mille Humbrecht. Léonard, le fonda-

teur, homme visionnaire qui a su faire 

l’acquisition des meilleurs terroirs de 

la région, dont le fameux Rangen. Oli-

vier, son ﬁ ls, qui a brillamment intro-

duit les préceptes de la biodynamie 

dès les années 1990. Et aujourd’hui 

Pierre-Émile, arrivé au domaine avec 

le très compliqué millésime 2021, 

qui prolonge leur œuvre notamment 

sur les dernières acquisitions, sur le 

Sommerberg.

J  

 Riesling Heimbourg, alsace 2021  |  Sec | 2023>36 | 55 € 95

J  

 Riesling Clos Windsbuhl, alsace 2021  |  Sec | 2023>41 | 85 € 98

J  

 Riesling Brand, alsace grand cru 2021  |  Sec | 2023>41 | 85 € 98

J  

 Pinot gris Clos Windsbuhl, alsace 2021  |  Sec | 2023>41 | 74 € 97

 

Domaine Valentin Zusslin

===== 

✦

Ce domaine continue de nous éblouir 

avec des pinots noirs de toute beau-

té, issus des différents secteurs du 

Bollenberg, des vins que l’on placerait 

sans hésiter dans une dégustation de 

vins de Côte d’Or. La biodynamie est 

ici plus qu’un label, une démarche in-

tériorisée, et la réﬂ exion poussée dès 

le stade de la plantation de la parcelle 

explique pourquoi des années plus 

tard, le verre nous propose de dégus-

ter une telle beauté.

J  

 Riesling Clos Liebenberg Monopole, alsace 2018    

| 

 Sec | 2023>33 | 35 € 93

J  

 Riesling Pﬁ ngstberg, alsace grand cru 2018  |  Sec | 2023>38 | 68 € 94

J  

 Pinot noir Bollenberg, alsace 2019  |  Sec | 2023>39 | 35 € 94

J  

 Pinot noir Bollenberg – Luft, alsace 2017  |  Sec | 2023>37 | 78 € 95
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Il aura fallu presque dix ans pour dresser précisément la cartographie 

des sols de la région. Rien d’étonnant. Déjà divisé en dix crus bien différents 

les uns des autres, en plus d’une appellation régionale elle-même 

potentiellement subdivisable par communes, ce vignoble de gamay 

et de chardonnay est une mosaïque époustouﬂ ante. Comme jamais 

auparavant, ses meilleurs producteurs s’organisent pour en livrer chaque 

secret, avec une restitution ﬁ dèle. L’odyssée commence

PROMOTION DE L’ANNÉE 

=====

DOMAINE JULES DESJOURNEYS

Pendant longtemps, un peu comme sur cette photo du vignoble de Chiroubles, 

la région s’est recouverte d’un brouillard épais qui l’empêchait de briller.

 La tempête passe, les éclaircies sont nombreuses 

et le travail (voir ci-dessus) chasse les nuages.

Beaujolais
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ON AURAIT TORT DE RÉSUMER CE CRU CÉLÈBRE À SON SEUL NOM MAGIQUE. D’EXCELLENTS 

PRODUCTEURS LE FONT ENTRER DANS LE MONDE DU GRAND VIN. 

VINGT CHOIX, AUTANT D’ARGUMENTS

PAR MICHEL BETTANE

Notre dégustation portait sur trois millésimes en bouteille (2022, 2021, 2020) et quelques millésimes plus 

anciens s’il en restait à la vente ou pour vériﬁ er l’aptitude au vieillissement. Environ 25 producteurs ont 

présenté leurs vins, ce qui peut paraître peu par rapport aux 150 déclarations de récolte. C’est cependant 

bien plus que la moyenne de nos dégustations passées. Nous avons beaucoup apprécié les progrès remar-

quables en matière de netteté d’expression des meilleurs vins par rapport à nos souvenirs des millésimes de 

la période 2000-2015. Malgré la diversité des sols et sous-sols, inﬁ niment plus complexe que ce que la carte 

géologique (elle-même déjà complexe) nous montre, et les différences d’altitude entre les parties basses et 

les sommets du mont Besset, les vins du cru Saint-Amour ont une personnalité aromatique singulière, où 

pointent toujours des notes de pivoine et de poivre, ainsi qu’un remarquable retour de fraîcheur en bouche. 

Leurs tannins soyeux évoquent plus d’une fois ceux donnés par le pinot noir. Les bons producteurs ont 

abandonné la thermoviniﬁ cation – certains ne l’ont même jamais ou très rarement pratiquée – qui a fait tant 

de tort dans le passé. Comme celui de Chénas, le cru supporte bien mieux que ceux de Fleurie ou Morgon 

et même Moulin-à-Vent l’élevage sous bois. Il est pratiqué avec talent par certains jeunes vignerons qui 

devraient faire parler d’eux dans le futur, mais aussi par quelques aînés qui ont présenté leurs vins, ce qu’ils 

ne faisaient jamais avant. Nous les remercions. Voici la sélection des vins qui m’ont le plus séduit.

Domaine Bel Avenir, 

saint-amour 2022

Style traditionnel sur de beaux 

arômes de pivoine, avec un tannin 

encore un peu appuyé. Les autres 

crus du domaine valent le détour, en 

particulier le chenas.

87/100 – 2023-2028 - Prix NC 

Domaine Chardigny, 

Clos du Chapitre 2021

Un nez qui va sur des notes ﬂ orales 

de pinot avec une jolie chair en 

bouche, on aime ce vin net et bien fait 

simple et facile 

à apprécier.

87/100 – 2023-2028 - 17,20 euros

Domaine des Chers, 

Vieilles vignes 2022

Premier vin parfaitement réussi de 

notre dégustation qui témoigne du 

talent du vigneron. Remarquable 

pureté aromatique, texture délicate, 

tannin soyeux et rafﬁ né, dans un 

esprit bourguignon avec le caractère 

aromatique explosif 

d’un beau gamay.

91/100 – 2023-2029 - 12,50 euros

Domaine des Chers, 

Arbre de Vie 2020

Une autre brillante réussite 

du domaine qui proﬁ te 

d’un raisin plus mûr qu’en 2021. 

Nez délicieux et ﬂ oral entre rose 

et pivoine, texture presque idéale à 

notre époque, ni trop souple, ni trop 

imprécise, délivrant des sensations 

tactiles rafﬁ nées. Le talent du 

vigneron est aussi mis en évidence 

par ses autres vins de Saint-Amour 

et de Juliénas, tout aussi accomplis, 

même issus de vignes un peu plus 

jeunes.

93/100 – 2023-2029 - 19 euros

Clos Sauvage, Cocagne 2020

Petite parcelle sur le mont Besset, 

vrai haut lieu 

de l’appellation, sur des sols de grès, 

sommet de notre dégustation et 

découverte 

d’un jeune couple de vignerons déjà 

maîtres de leur art. 

Sophie et David Devynck, 

nouvellement installés, brillamment 

formés, 

élaborent aussi de remarquables 

saint-véran blancs et beaujolais 

Leynes. Grande couleur, 

nez ﬂ oral de pivoine digne d’un 

grand cru bourguignon, merveilleuse 

texture soyeuse, tannin enrobant, 

longueur, 

c’est presque la perfection 

dans ce millésime.

94/100 – 2023-2028 - 20 euros

Domaine Laura Dardanelli, 

saint-amour 2022

Cette jeune viniﬁ catrice de talent 

commence à reprendre un important 

vignoble familial à cheval sur 

plusieurs crus. Ce saint-amour 

nous plaît par son joli nez ﬂ oral, sa 

précision aromatique. Le style est là. 

Attendre deux ou trois ans.

87/100 – 2023-2028 - 12 euros

Georges Duboeuf, 

saint-amour 2022

Un peu plus réduit que d’autres au 

nez, évoluant à l’air sur 

des notes plus gamay que pinot, mais 

tout en ﬁ nesse et d’un corps tout à 

fait convenable.

87/100 – 2023-2026 - 11,90 euros

Georges Duboeuf, Domaine 

de la Porte du Paradis 2022

Joli nez ﬂ oral, toujours sur 

ces notes étonnantes de pivoine, 

excellent corps, tannin bien extrait, 

ensemble parfaitement typé et d’un 

très bon rapport qualité-prix.

88/100 – 2023-2027 - 17,30 euros

Domaine des Ducs, 

saint-amour 2020

Ce domaine familial 

et traditionnel a afﬁ né son style: 

un nez ﬂ oral, pur, un corps 

moins plein mais sans creux, 

une texture facile, du glissant et de la 

longueur. Un vin de charme.

88/100 – 2023-2027 - 14,80 euros

 LES 20 PLAISIRS

 DE  SAINTAMOUR 
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Domaine des Ducs, 

Les Capitans 2017

Beau nez de pivoine et expression 

nette du charme de ce lieu-dit, 

différent malgré son homonymie 

avec celui de Juliénas, plus corsé et 

souvent un peu rustique. 

On retrouvera les mêmes qualités en 

un peu plus intense dans 

le remarquable 2015 du même lieu-

dit et du même producteur.

91/100 – 2023-2027 - Prix NC

Château de la Greffière, 

En Paradis 2021

Robe noire plus syrah que gamay, 

texture crémeuse, vin assez long et 

confortable en bouche, 

d’une complexité agréable 

et facile à apprécier.

87/100 – 2023-2026 - 15,90 euros

Domaine Hamet-Spay, 

Clos du Chapitre 2022

Une famille de longue tradition 

locale signe ce un vin ﬂ oral, souple, 

plein de nuances, qui pourrait 

servir d’archétype du cru dans une 

dégustation pédagogique. Nous le 

préférons pour sa précision à la 

cuvée 

Vers l’Eglise, l’autre vin présenté par 

le domaine.

90/100 – 2023-2027 - 30 euros

Château de Lavernette, 

Le Châtelet 2020

Remarquable expression ﬂ orale au 

nez, vin tout en subtilité, délicatesse 

et liberté, signe d’une viticulture 

accomplie et d’une excellente 

maîtrise de viniﬁ cation. Un vin bio 

exemplaire qui donne envie de 

connaître aussi les vins blancs de la 

propriété.

92/100 – 2023-2027 - 26,70 euros

Maison Loron, 

Closdes Billards 2018

L’autre sommet indiscutable 

de la dégustation, sans surprise 

et conforme à de nombreuses 

dégustations antérieures où 

le 1964 du même cru, incroyable de 

complexité et de longueur à plus 

de 40 ans d’âge, en disait long sur 

la tenue des grands gamays du 

Beaujolais. Le corps et la texture 

du vin peuvent rivaliser avec les 

meilleurs villages de côte de Nuits. 

La viniﬁ cation a su extraire 

des tannins charnus et puissants 

sans altérer l’élan aromatique 

et l’harmonie globale du vin. 

Un coup de maître dans un grand 

millésime. Il mérite d’être encore 

conservé quelques années 

et aéré deux à trois heures avant le 

service pour l’épanouissement de sa 

saveur.

94/100 – 2025-2033 - 21 euros

Domaine du Moulin 

Berger, Tradition 2022

Grâce au millésime, le vin le plus 

complet présenté par ce domaine 

vraiment centré sur ce cru. Belle 

couleur, texture onctueuse, densité 

de vieilles vignes et ﬁ nale assez 

complexe pour un bon vieillissement.

91/100 – 2027-2032 - 21,50 euros

Domaine du Moulin Berger, 

Fût de chêne 2021

Nez ﬂ oral et ﬁ n, beaucoup 

de fraîcheur en bouche et rien 

d’asséchant dans le tannin, 

c’est un joli vin de gastronomie qui 

proﬁ te d’un élevage 

sous bois bien fait.

91/100 – 2023-2029 - 16,80 euros

Domaine de la Pirolette, 

Le Carjot 2019

Cet excellent lieu-dit donne 

un vin un peu plus corsé 

que la moyenne, charnu et extrait, 

dans le sens du style des vins 

de cette propriété importante. 

Les vins plus jeunes étaient 

un peu trop appuyés 

dans leur tannin, 

sans doute provisoirement.

90/100 – 2023-2028 - 22 euros

Domaine de la Pirolette, 

L'Age de Raisin 2021

Joli nez ﬂ oral qui tire 

sur les arômes de pinot noir, corps 

souple et une touche ﬁ nale sur la 

rose poivrée. Bonne chair pour le 

millésime.

88/100 – 2023-2028 - 16 euros

Château La Romancière, 

saint-amour 2019

Une excellente propriété artisanale 

tenue par Claire Midey qui a troqué 

le crayon d’architecte pour les 

ciseaux de taille. Vin tendu sans 

dureté, avec une ﬁ nale saline et 

salivante remarquable. La propriété 

élève longuement en fût et vend des 

millésimes décalés d’un ou deux ans. 

Elle mérite nos félicitations aussi 

pour son remarquable beaujolais 

blanc 2021.

90/100 – 2023-2028 - 11,90 euros

Les Sources d’Agapé, 

Petit Besset 2020

Le tout jeune président 

de l’appellation, Arthur Lotrous, 

donne l’exemple avec un vin jeune et 

fringant, très pur, frais, à boire dans 

l’année. On l’encourage 

à allonger encore un peu l’élevage 

sous bois, qu’il maîtrise déjà 

étonnamment bien.

89/100 – 2023-2028 - 15 euros  

Ici aussi, au sein même de l’appellation, la 

diversité des terroirs de Saint-Amour est 

complexe. Cette diversité est 

de plus en plus visible dans les vins 

grâce à des pratiques en cave précises et 

respectueuses du raisin.
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DEPUIS TRÈS LONGTEMPS, la maison Jean Loron 

a joué un rôle capital dans la production et la dif-

fusion des vins de la partie sud de la Bourgogne, 

c’est-à-dire le large bassin viticole du Mâconnais et 

du Beaujolais. Ceci avec une grande discrétion en 

raison du rayonnement commercial de ses grands 

clients, les établissements Nicolas depuis 1900 et 

Louis Jadot depuis 1945. Désormais devenue majo-

ritaire dans la ﬁ rme, la maison Louis Jadot a ins-

tauré un renouveau remarquable qui met en va-

leur, cette fois-ci sous le nom de Loron, le riche 

patrimoine de vignes sous contrôle ou en propriété 

(approchant 200 hectares) et une grande diversité 

d’offres, avec en particulier le développement d’une 

ﬁ lière bio prometteuse. Le principal centre de pro-

duction se trouve depuis 1821 à Pontanevaux, sur la 

commune de La Chapelle-de-Guinchay, près de la 

voie de chemin de fer. Il a été métamorphosé en un 

splendide ensemble conçu pour le développement 

de l’œnotourisme, avec une boutique de vente aux 

particuliers et des caves qui abritent une collection 

unique dans la région de vieux millésimes, démon-

trant les capacités de vieillissement encore trop 

peu reconnues des meilleurs crus. La maison Jean 

Loron y viniﬁ e avec ses propres équipes, très aguer-

ries, sous la direction de Jean-Pierre Rodet, Rémi 

Vincent, Denis Poyet et sous la supervision de Phi-

lippe Bardet, un petit-ﬁ ls Mommessin, patron de la 

ﬁ rme, et dans le même esprit, dans plusieurs autres 

lieux, dont le magniﬁ que château de Bellevue. Sa-

luons enﬁ n la possibilité, sur des petites quantités, 

d’acheter de plus vieux millésimes, ce qui à mon 

sens est également unique dans la région. Faut-il 

rappeler que les meilleurs vins du Beaujolais et du 

Mâconnais ne sont jamais aussi originaux et accom-

plis qu’après cinq ans ou plus de vieillissement, 

même dans les années moyennes ? Une dégustation 

passionnante sur place a permis de vériﬁ er que des 

pouilly-fuissé de plus de vingt ans d’âge peuvent 

rivaliser avec des grands bourgognes, tout comme 

les étonnants saint-amour 1964 et 1969 du domaine 

des Billards. Évidemment, nous avons choisi dans 

une large gamme présentée les vins qui nous pa-

raissent offrir le meilleur du savoir-faire de la mai-

son et du potentiel des terroirs. 

 DANS  L’ATELIER 

 D’UN CRÉATEUR

LONGTEMPS SILENCIEUSE, CETTE MAISON HISTORIQUE PRÉFÈRE AGIR 

AVANT DE PARLER. ELLE A ÉTÉ RÉINVENTÉE PAR UNE ÉQUIPE PASSIONNÉE,

IL ÉTAIT TEMPS DE LUI LAISSER LA PAROLE

PAR MICHEL BETTANE
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focus / beaujolais

Château Bellevue, 

Le Clos 2020, morgon

Robe bleutée, beau nez ﬂ eurant la 

cerise noire, excellent corps, aucune 

trace de surmaturité. 

La récolte provient d’un petit clos 

dans l’enceinte du château.

89/100 - 2023>30 - 20 euros

Château Bellevue, 

Grand Cras 2020, morgon

Plus d’opulence en bouche, 

charmeur, assez tendre, 

il permettra d’attendre 

le côte-de-py.

88/100 - 2023>33 - 15 euros

Château Bellevue,

Côte de Py 2020, morgon

Plus revêche et terrien au nez, mais 

plus énergique en bouche, avec une 

ﬁ nale réglissée et minérale. Attendre 

au moins 

trois ans. 

90/100 - 2026>33 - 25 euros

Château de la Pierre, 

Sans soufre ajouté 2021, régnié

Jolie maturité du raisin 

pour le millésime, souple, 

très pur, à l’opposé de tant d’autres 

vins obéissant au même principe. 

Charmeur, gouleyant, l’idée même 

du style naturel du gamay. En un peu 

moins vineux, le simple beaujolais 

bio de ce millésime fera 

une bouteille de bistrot idéale. 

88/100 - 2023>25 - 12 euros

Domaine de la Vieille Église, 

Le Clos des Poulettes 2020,

juliénas

Grande robe, nez puissant, 

sur des notes de prune quetsche. 

Matière assez imposante, p

lus proche d’un pinot de Corton 

que de ce qu’on attend d’un gamay 

conventionnel, comme souvent à 

Juliénas. Attendre cinq ou six ans 

son épanouissement.

90/100 - 2028>33 - 20 euros

Château de Fleurie, 

Montgenas 2020, fleurie

Dans ce millésime, le meilleur 

des ﬂ euries présentés, doté de 

superbes arômes ﬂ oraux, librement 

déployés. Viniﬁ cation d’une précision 

exemplaire, tannin rafﬁ né, il pourrait 

rivaliser avec de beaux chambolle 

villages.

91/100 - 2023>33 - 13 euros

Jean Loron, La Roche 2020,

moulin-à-vent

Vignes proches du moulin. Nez 

réglissé, cette fois-ci plus gevrey 

que chambolle. Excellent équilibre 

général, le plus nuancé et subtil de 

tous les 2020, le plus complexe dans 

ses sensations tactiles. Attention, 

ce n’est pas le style plébiscité par 

nos bistrots actuels, mais la grande 

personnalité qui a valu à ce cru sa 

réputation internationale. Attendre 

au moins cinq ans, 

ou plus de dix ! 

92/100 - 2028>35 - 21 euros

Domaine des Billards, 

saint-amour 2020

La grande spécialité de la maison, 

qui en étonnera plus d’un. Les 

vignes appartiennent depuis 

toujours à la famille Barbet, 

héritière directe des Loron du 

XIX

e

 siècle, et la qualité de leur 

matériel végétal leur vaut un pouvoir 

étonnant de boniﬁ cation au long 

vieillissement, comme le prouvent 

les 1969 ou 1976 encore aujourd’hui. 

Le nez ﬂ oral et épicé comme 

souvent ne ressemble pas du tout 

au caractère plus classique que 

l’on retrouve de Brouilly à Fleurie, 

mais rappelle la pivoine de certains 

terroirs de la côte de Beaune, avec 

une étonnante intensité de texture 

et de soutien tannique. Un vin de 

belle gastronomie, fait pour la table, 

la viande de bœuf, ou un grand 

saucisson pistaché à la lyonnaise.

92/100 - 2023>35 - 15 euros

Jean Loron, Les Vieux Murs 

2018, pouilly-fuissé

Issu de vieilles vignes de Fuissé et 

Solutré, ce vin peut passer pour un 

archétype du cru avec ses notes 

d’amande et son départ de miel 

frais, dans un ensemble digne 

d’une splendide poularde aux petits 

légumes, cuite en vessie.

93/100 - 2023>33 - 21 euros

Dans les caves 

de la maison, 

une collection incroyable 

de vieux millésimes attend 

son heure. 

Les meilleurs vins 

du Beaujolais peuvent 

vieillir très longtemps.
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Domaine Anita

===== 

Anita Neveu, après une brillante car-

rière de cycliste sur route, a décidé 

de revenir sur la propriété familiale. 

Elle y apprend le métier de la vigne 

et du vin avant de créer, en 2015, sa 

propre structure viticole. Le domaine 

regroupe six appellations, moulin-à-

vent, chénas, morgon, ﬂ eurie, beau-

jolais et beaujolais-villages. Structu-

rés, les vins gagnent chaque année en 

précision et en équilibre.

J  

 Cœur de Vigneronne, moulin-à-vent 2021  |  Sec | 2026>34 | 17 € 91

J  

 Les Brureaux , chénas 2021  |  Sec | 2025>32 | 18 € 92

J  

 Les Moriers, ﬂ eurie 2021  |  Sec | 2025>32 | 17 € 92

 

Frédéric Berne

===== 

N

Frédéric Berne cultive trois hec-

tares de beaujolais-villages, 

64 ares de morgon et 60 ares de 

chiroubles. Au-delà du rôle média-

tique qui l’occupe pour l’élection au 

statut de cru du village Lantignié, 

Frédéric Berne trouve le temps de 

travailler à l’affinage de ses vins. 

Les vins sont délicieux, dans un 

style puissant caractéristique du 

domaine qui ne manque jamais de 

précision.

J  

Lantignié Les Vergers, beaujolais-villages 2021  

|  Sec | 2024>29 | 18 € | 

L

 90

J  

Harmonie, Lantignié , beaujolais-villages 2021   

| 

 Sec | 2024>32 | 30 € | 

L

 92

J  

Aux Bruyères , régnié 2021 |  Sec | 2024>29 | 18 € | 

L

 92

 

Domaine Jean-Marc Burgaud

===== 

+

Après l’obtention de son diplôme en 

viticulture et œnologie, Jean-Marc 

Burgaud s’installe en 1989 sur la Côte 

de Py, à Morgon. Aujourd’hui il pos-

sède 17 hectares sur quatre appel-

lations, Beaujolais-Villages rouge et 

blanc, Régnié et Morgon, ce dernier 

représentant 11,80 hectares. Jean-

Marc Burgaud est un vigneron discret, 

mais il sufﬁ t de prononcer son nom 

SI LA BATAILLE EST LOIN D’ÊTRE GAGNÉE, 

LA VICTOIRE DES TERROIRS VIENDRA SANS DOUTE 

PAR LES DOMAINES SUIVANTS. ON NOUS TROUVERA 

EN PREMIÈRE LIGNE, À LES DÉFENDRE 

SÉLECTION MICHEL BETTANE AVEC LOUIS-VICTOR CHARVET

NOS LUMIÈRES

DANS LA NUIT
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guide / beaujolais

dans le vignoble et l’on comprend vite 

que sa réputation le précède.

J  

 James, Côte de Py, morgon 2020  |  Sec | 2025>32 | 26 € 92

J  

 Côte du Py, morgon 2020  |  Sec | 2026>25 | 20 € 94

 

Château de la Chaize

===== 

N

Autour d’un ensemble de 400 hec-

tares de bois et prairies, dont 

80 hectares en appellation brouilly, 

côte-de-brouilly, ﬂ eurie et morgon, 

le château de la Chaize est l’une des 

plus belles propriétés du Beaujolais. 

De nombreux travaux de rénovation 

ont été engagés, en particulier dans 

le chai. Un investissement vision-

naire et courageux dans une région 

qui a tout le potentiel pour rayonner. 

On attend avec impatience la suite, 

les vins afﬁ chant pour certains gour-

mandise, générosité, droiture et élé-

gance.

J  

 Brûlhier, côte de brouilly 2020  |  Sec | 2025>30 | 36 € 92

J  

 La Chaize, brouilly 2020  |  Sec | 2024>29 | 36 € 91

J  

Combiliaty, brouilly 2022 |  Sec | 2023>28 | 23 € | 

L

 90

J  

Les Deux Amis, brouilly 2022 |  Sec | 2023>28 | 16 € | 

L

 89

 

Domaine Chermette

===== 

+

Martine et Pierre-Marie Chermette 

cèdent progressivement la place à 

leur ﬁ ls Jean-Étienne, qui n’a pas 

traîné pour insufﬂ er quelques chan-

gements d’importance. L’essen-

tiel est toujours là : 31 hectares en 

beaujolais rouge, 5,5 hectares en 

beaujolais blanc, 16,50 hectares en 

crus sur Fleurie, Brouilly et Moulin-

à-Vent. Le domaine est réputé pour 

la gourmandise et la rondeur de ses 

vins.

J  

Poncié, ﬂ eurie 2021 |  Sec | 2024>28 | 15.9 € | 

L

 91

J  

Les Deux Granites, ﬂ eurie 2021 |  Sec | 2026>34 | 16.9 € | 

L

 92

J  

 Rochegrès, moulin-à-vent 2021  |  Sec | 2026>35 | 17.9 € 93

 

Domaine Chignard

===== 

Cédric Chignard a rejoint son père 

Michel sur le domaine familial dont 

il prend la responsabilité en 2006. 

Le vignoble familial s’étale sur sept 

hectares, principalement situé sur 

les Moriers. Les vins ne sont jamais 

expressifs dans leur jeunesse et ont 

la réputation de vieillir admirable-

ment. Après quelques années, ils 

développent des nez parfumés et 

une texture au velours irrésistible.

J  

 Les Moriers, ﬂ eurie 2020  |  Sec | 2024>32 | 18 € 90

J  

 Les Dix Coupées, ﬂ eurie 2020  |  Sec | 2025>35 | 26 € 94

J  

 Le Cochonnier, ﬂ eurie 2019  |  Sec | 2025>32 | 26 € 92

J  

 Le petit impermanant, beaujolais-villages 2020    

| 

 Sec | 2023>27 | 14 € 89

 

Clément+Jérôme

===== 

N

Ce domaine situé au pied du Mont 

Brouilly a été repris par Clément et 

Jérôme, qui exploitent 8,5 hectares 

en appellation brouilly et 2,5 hec-

tares en ﬂ eurie. Grâce à un patri-

moine de vieilles vignes très bien 

tenues et aujourd’hui en conver-

sion bio, ils signent une gamme de 

vins fruités et agréables, que nous 

recommandons pour leur excellent 

rapport prix-plaisir.

J  

 brouilly 2021  |  Sec | > | 12.9 € 87

J  

 Vieilles Vignes, brouilly 2021  |  Sec | 2024>26 | 16.9 € 88

 

Château de Corcelles

===== 

Propriété de la famille Richard qui 

possède aussi le château des Tours 

dans la région, ce beau domaine 

propose une gamme de beaujolais 

et de crus de plus en plus recom-

mandables. Les vins sont bien dis-

tribués dans les restaurants de Paris 

et depuis quelques millésimes en 

constante progression.

J  

 beaujolais 2022  |  Sec | 2023>26 | NC 88

J  

 Vieilles Vignes, brouilly 2020  |  Sec | 2022>26 | 13 € 88

J  

 Vieilles Vignes, brouilly 2022  |  Sec | 2023>26 | NC 89

J  

 Les Roches, brouilly 2020  |  Sec | 2023>27 | 22 € 89

J  

 Les Roches, brouilly 2022  |  Sec | 2023>30 | NC 91

 

Domaine Jules Desjourneys

===== 

✦

L’argent gagné par la diffusion dans 

le monde de certains des vins les 

plus recherchés de la planète par 

l’intermédiaire de sa société Vini-

fera, a permis à Fabien Duperray de 

réaliser son rêve de produire à partir 

d’une viticulture aussi exigeante que 

celle de Lalou Bize-Leroy, son mo-

dèle, les plus grands vins possibles 

en Beaujolais. Il pense – et nous 

partageons son sentiment – que les 

meilleurs terroirs des crus égalent 

en potentiel les plus grands terroirs 

du monde et que le gamay leur est 

idéalement adapté. Ce qui n’exclut 

pas la plus grande précision et le 

plus grand contrôle en viniﬁ cation et 

surtout l’absence de tout intrant qui 

viendrait troubler leur expression. 

L’élevage en barrique de ses pre-

miers millésimes a été abandonné, 

tout est élevé en cuve inox mais avec 

un ajustement constant de l’oxygène 

et de la protection minimale néces-

saire en SO2. Avec désormais près 

de dix ans de culture biodynamique, 

ses derniers millésimes atteignent 

une élégance et un charme vraiment 

uniques qui justiﬁ ent de placer son 

domaine au niveau des plus grands 

de notre pays. Si vous avez la chance 

d’y avoir accès, accordez-leur le 

vieillissement nécessaire à leur épa-

nouissement et évidemment le soin 

nécessaire à leur service. Les 2022 

encore en cours d’élevage nous ont 

impressionné.

J  

 Les Michelons, moulin-à-vent 2021  |  Sec | 2025>32 | NC 91

J  

 Les Chassignols, moulin-à-vent 2021  |  Sec | 2026>35 | NC  95

J  

 La Chapelle-des-Bois, ﬂ eurie 2021  |  Sec | 2024>29 | NC  90

 

Domaine Louis-Claude Desvignes

===== 

✦

Le domaine emblématique du Beau-

jolais, tant par son histoire que par sa 

réputation, brille sur Morgon et sur 

le Beaujolais. Le vignoble s’étend sur 

treize hectares, dont cinq situés sur 

la Côte de Py. À la tête du domaine, 

Claude-Emmanuelle et son frère 

Louis-Benoît, reconnus pour leur 

rigueur et leur souci du détail, sont 

les dignes successeurs d’une tradi-

tion d’excellence. Les derniers millé-

simes, entre ﬁ nesse et gourmandise, 

sont toujours élégants.

 

Georges Dubœuf

===== 

N

La maison créée en 1964 par Georges 

Duboeuf poursuit aujourd’hui sa 

route familiale sous la direction de 

son ﬁ ls Franck et de son petit-ﬁ ls 

Adrien. Avec un recentrage bienve-

nu sur les seuls vins du Beaujolais, 

elle conserve le principe de cuvées 

d’assemblage représentatives du 

potentiel de chaque appellation et 

cru, et de vins de propriété issus 

de partenariat avec de nombreux et 

ﬁ dèles vignerons. La nouveauté est 

la mise en place d’un joli domaine à 

Chaintré, au cœur du Maconnais, le 

berceau originel de la famille. Après 

les progrès constatés avec le millé-

sime 2021, le réussi millésime 2022 

conﬁ rme que la maison garde le cap 

avec des vins afﬁ chant une précision, 

retrouvant encore plus la ligne de 

son fondateur.

J  

 Château des Capitans, juliénas 2022  |  Sec | 2025>32 | NC 94

J  

 Domaine des Rosiers, moulin-à-vent 2022  |  Sec | 2025>32 | NC 92

J  

 Coeur de Presse, beaujolais-villages 2022  |  Sec | 2023>28 | NC 92

J  

 Domaine Pignard, beaujolais 2022  |  Sec | 2023>26 | NC 89

J  

 Domaine des petites violettes, chiroubles 2022  |  Sec | 2023>27 | NC 89

J  

 Domaine Jean et Ernest Descombes, côtes du py, morgon 2022    

| 

 Sec | 2025>30 | NC 94

J  

 Le clos reyssier, pouilly-fuissé 2021  |  Sec | 2023>27 | NC 92

 

Henry Fessy

===== 

La famille Fessy a laissé la place à 

la nouvelle équipe mise en place par 

Laurent Chevalier, depuis le rachat 

par la maison Louis Latour en 2008. 

S’appuyant sur un vignoble de 70 

hectares, présent dans neuf des dix 

crus (seul Chiroubles est en apport 

de vendange), le style maison se pré-

cise un peu mieux chaque année, 

avec une volonté afﬁ rmée de recourir 

aux viniﬁ cations traditionnelles.

 

Domaine Grégoire Hoppenot

===== 

N

Il lui tardait d’avoir ses propres 

vignes et d’y appliquer la viticul-

ture capable d’exprimer pleinement 

le terroir. C’est chose faite avec la 

reprise d’un joli domaine de Fleu-

rie. Immédiatement, des pratiques 

saines à la vigne, à commencer par 

des replantations repensées pour 

une vraie viticulture bio, et une disci-

pline de travail encore plus rare à la 

cave, Grégoire s’afﬁ rme comme une 

des ﬁ gures marquantes du « nou-

veau » beaujolais.

J  

 Origines, ﬂ eurie 2021  |  Sec | 2024>27 | 14 € 86

J  

 Clos de l’Amandier, Poncié, ﬂ eurie 2021  |  Sec | 2024>29 | 22 € 88

J  

 Les Moriers, ﬂ eurie 2021  |  Sec | 2026>32 | 22 € 89

J  

Indigène, ﬂ eurie 2021 |  Sec | 2024>27 | 16 € | 

L

 87
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Château des Jacques

===== 

✦

Le domaine, propriété du Beaunois 

Louis Jadot mais géré de façon auto-

nome, a bien grandi depuis son ac-

quisition en 1996. Le vignoble s’étend 

sur 90 hectares, essentiellement en 

moulin-à-vent dont il est l’un des 

grands spécialistes. Il possède des 

parcelles dans les meilleurs sec-

teurs comme Rochegrès, la Roche, 

Carquelins et depuis peu la Rochelle.

J  

 Clos de Rochegrès, moulin-à-vent 2019  |  Sec | 2025>40 | 26.5 € 94

J  

 moulin-à-vent 2019  |  Sec | 2023>27 | 17.8 € 90

J  

 Clos du Grand Carquelin, moulin-à-vent 2019    

| 

 Sec | 2025>35 | 26.5 € 95

J  

 morgon 2019  |  Sec | 2023>28 | 14.2 € 88

J  

 Côte du Py, morgon 2019  |  Sec | 2025>40 | 26.5 € 92

Domaine Paul et Éric Janin

===== 

Depuis 1937, le domaine Paul Janin 

et ﬁ ls produit des moulin-à-vent 

et des beaujolais-villages rouges 

et blancs. Eric Janin, l’actuel pro-

priétaire, représente la quatrième 

génération. Il hérite d’une suc-

cession d’investissements qui font 

aujourd’hui le succès du domaine. 

Les vins sont de bonne facture et ne 

déçoivent pas en qualité.

J  

 Héritage du Tremblay, moulin-à-vent 2021  |  Sec | 2025>32 | NC 90

J  

 Domaine des Vignes du Tremblay, moulin-à-vent 2021    

| 

 Sec | 2024>32 | NC 89

J  

 Empreinte, moulin-à-vent 2021  |  Sec | 2024>30 | NC 88

 

Domaine Labruyère

===== 

Le domaine Labruyère compte par-

mi les plus anciens de l’appellation 

moulin-à-vent. En 2008, Édouard 

Labruyère prend la responsabilité 

du domaine avec pour objectif de 

hisser celui-ci parmi les références 

de l’appellation. Sous la compé-

tence de l’œnologue Nadine Gublin 

(également en charge du domaine 

Jacques Prieur et des champagnes 

JM Labruyère) le domaine prend une 

dimension supérieure sur les der-

niers millésimes.

J  

 Champ de Cour, moulin-à-vent 2020  |  Sec | 2026>34 | 28.5 € 92

J  

 Le Carquelin, moulin-à-vent 2020  |  Sec | 2026>34 | 31.7 € 93

 

Domaine Marcel Lapierre

===== 

Mathieu et Camille Lapierre conti-

nuent l’œuvre bâtie par son père 

Marcel, trop tôt disparu. Dans les an-

nées 1980, sous l’impulsion de Jules 

Chauvet, Marcel avait décidé de vini-

ﬁ er sans soufre ni levures de culture 

et de cultiver ses vignes en biodyna-

mie. Ancien chef cuisinier, Mathieu 

Lapierre continue son œuvre, animé 

par la précision et la rigueur. Le 

sans-soufre n’est pas une quête ab-

solue et ne doit se faire que lorsque 

les conditions sont requises. Les vins 

continuent de rencontrer un franc 

succès dans la restauration.

J  

Raisin Gaulois, vin de france 2022 |  Sec | 2024>26 | 13.1 € | 

L

 87

J  

morgon 2022 |  Sec | 2025>30 | 23.6 € | 

L

 90

J  

Le Beaujolais, beaujolais 2022 |  Sec | 2024>28 | 18.95 € | 

L

 88

 

Maison Le Nid

===== 

La très dynamique et sympathique 

famille Lardet, Delphine, Jocelin, 

Stéphane et leur père, signe des vins 

de plus en plus aboutis sur les der-

niers millésimes. Plus précis, sans 

perdre pour autant leur puissance, 

les crus s’afﬁ rment avec autorité. 

Les quantités sont faibles mais hau-

tement qualitatives.

J  

 La Rochelle, moulin-à-vent 2021  |  Sec | 2025>32 | 24 € 92

J  

 Rochegrès, moulin-à-vent 2021  |  Sec | 2025>32 | 26.9 € 91

 

Domaine Les Capréoles

===== 

Cédric Lecareux et son épouse Ca-

therine ont donné naissance au do-

maine de Capréoles en juillet 2014 

avec trois hectares de vignes atte-

nantes, surface complétée par deux 

hectares deux années plus tard. Des 

beaujolais-villages au cru régnié, 

tout est recommandable, avec, nous 

semble-t-il, des élevages plus rafﬁ -

nés. Une belle adresse.

J  

Diaclase, régnié 2021 |  Sec | 2024>30 | 17 € | 

L

 92

J  

Chamodère, régnié 2022 |  Sec | 2023>27 | 14 € | 

L

 89

J  

L’Amourgandise - Terroir de Lantignié,   

beaujolais-villages 2022

 |  Sec | 2023>26 | 12 € | 

L

 89

J  

L’Hydrophobe, brouilly 2022 |  Sec | 2024>28 | 15.5 € | 

L

 89

 

Domaine Thibault Liger-Belair

===== 

Propriétaire des plus beaux crus de 

la côte d’Or, le passionnant Thibault 

Liger-Belair s’est engagé depuis 

2009 dans la production de mou-

lin-à-vent. Un retour aux sources 

puisqu’il a fait une partie de ses 

études en Beaujolais. Dès ses pre-

miers achats de vignes, en 2008, il a 

opté pour la biodynamie et organisé 

sa production selon une logique par-

cellaire. Un style bourguignon dans 

la démarche et très moulin-à-vent 

dans la bouteille. Le Beaujolais peut 

être ﬁ er de compter un tel ambassa-

deur dans ses rangs.

J  

 La Roche, moulin-à-vent 2020  |  Sec | 2024>28 | 26 € 92

J  

Vieilles Vignes, moulin-à-vent 2020 |  Sec | 2022>28 | 20 € | 

L

 91

J  

Les Pérelles, moulin-à-vent 2020 |  Sec | 2024>30 | 24 € | 

L

 94

 

Maison Jean Loron

===== 

Installée entre la Roche de Solutré 

en Mâconnais et le Moulin à-Vent en 

Beaujolais, la maison Jean Loron est 

l’un des plus anciens et plus grands 

propriétaires viticoles du sud de la 

Bourgogne. L’ensemble de la pro-

duction est solidement construit. La 

signature est aujourd’hui un gage de 

qualité pour quiconque découvrirait 

pour la première fois un vin de la 

maison. Adresse sérieuse et recom-

mandable.

J  

 Château de la Pierre, régnié 2021  |  Sec | 2023>25 | NC 88

J  

 Château de Fleurie, ﬂ eurie 2020  |  Sec | 2023>33 | 13 € 91

J  

 Domaine de la Vieille Église, juliénas 2020  |  Sec | 2028>33 | 20 € 90

J  

 Domaine des Billards, saint-amour 2020  |  Sec | 2023>35 | 15 € 92

 

Domaine Laurent Martray

===== 

Laurent Martray, vigneron à Odenas, 

possède neuf hectares sur Brouilly, 

dont un sur la commune de Saint-

Etienne-la-Varenne. C’est sur les 

coteaux granitiques de Combiaty 

faisant face à l’est et au sud-est que 

sont produites deux cuvées emblé-

matiques du domaine : vieilles-

vignes et corentin. Depuis 2016, une 

troisième cuvée complète la gamme 

de brouilly : la folie, d’un style plus 

rafﬁ né. Le leader de l’appellation 

brouilly.

J  

 Loïs, côte de brouilly 2021  |  Sec | 2024>32 | 25 € 90

J  

 Sur pierreux, brouilly 2021  |  Sec | 2025>30 | 17 € 90

 

Domaine Mee Godard

===== 

Après de solides études d’œnologie 

et un détour par l’Oregon, Mee Go-

dard, encouragée par ses parents et 

son époux, cherche à s’installer en 

Beaujolais et tombe sur un départ à 

la retraite : cinq hectares en Morgon, 

sur les plus beaux lieux-dits, Cor-

celettes, Grand Cras et Côte de Py. 

Le style Godard, c’est des vins purs, 

jamais stériles, aériens mais struc-

turés, qui transpirent leur origine. 

Tout est bon.

J  

 Grand Cras, morgon 2021  |  Sec | 2024>29 | 27 € 90

J  

 Côte de Py, morgon 2021  |  Sec | 2025>32 | 32 € 92

J  

 Au Michelon, moulin-à-vent 2021  |  Sec | 2024>32 | 33 € 91

 

Clos de Mez

===== 

Marie-Élodie progresse année après 

année sans déroger à ses idéaux. Le 

style a gagné en précision et les ﬁ ns 

de bouche sont plus suaves. Elle a 

probablement allégé le trait, cherché 

moins de matière au proﬁ t d’un équi-

libre plus immédiat et plus rafﬁ né. 

Toujours est-il que la vendange en-

tière démontre avec brio son origina-

lité, et les vins, en particulier sur les 

derniers millésimes, ont une vraie 

personnalité. Les vins présentés 

impressionnent par leur élégance 

et leur énergie, dans un esprit de 

ﬁ nesse toujours remarquable.

J  

La Dot, ﬂ eurie 2019 |  Sec | 2026>24 | 22 € | 

L

 95

J  

Château Gaillard, morgon 2019 |  Sec | 2026>34 | 22 € | 

L

 94

J  

 Château Gaillard, morgon 2018  |  Sec | 2025>35 | 22 € 93

J  

Mademoiselle M, ﬂ eurie 2021 |  Sec | 2024>28 | 14 € | 

L

 90

 

Château du Moulin-à-Vent

===== 

✦

La rénovation ambitieuse et cohé-

rente du vignoble et de la cave 

décidée par Jean-Jacques Pari-

net donne aujourd’hui les résul-

tats attendus. Les progrès sont 

fulgurants et la production conti-

nue de dominer l’appellation. Il 

peut s’appuyer sur une équipe de 

talent, composée d’Édouard Pari-

net, de leur maître de chai Brice 

Lafon et de leur responsable de la 

communication Morgane Cham-

briard. Un acteur de poids pour 

l’appellation et la région, for-

midable ambassadeur créateur 
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Domaine Léon Boesch
000 ®

Revenu au domaine en 1999, Matthieu
Boeschatrés vitevoulu franchir le pas
de la bio et de La biodynamie, certifica-
tions en poche dés 2006. Pourtant, les
pratiques vertueuses sont une chose,
il fallait plus de temps pour que les
vins trouvent leur équilibre dans le
verre, que le supplément d'acidité et
de tension s'épaulent dans le sens de
la longueur. Depuis deux millésimes,
hous trouvons que C'est désormais le
cas. Bonne nouvelle !

Sy ls s ooges alsee Y |5 s e 90

* Nesa Ui, e 1 | i ¢ [l
* Riiglass e e i 2t [
* vt Vale Nl e 01

| Mot | 1251 | W1E. n

Domaine Bott-Geyl

000

Jean-Christophe  Bott  exploite un
vaste parcellaire qui couvre plusieurs
types de sols et grands crus. La
large gamme, commercialisée avec
quelques années de décalage, propose
des vins au toucher de bouche singulier
et un style souvent & part dans le pay-
sage alsacien.

Domaine Albert Boxler

00000 +
Comme tous les vignerons du secteur,
le mildiou a fait tourner chévre Jean
Boxler en 2021, Lobligeant & traiter
12 fois contre 3 en année normale.
Malgré tout, son opiniatreté a payé,
aidée en cela par les sols filtrants
des granites du Sommerberg, dont
le domaine est incontestablement
le grand spécialiste, en proposant
plusieurs interprétations, ol chaque
lieu-dit est mentionné par une lettre
sur ['étiquette. Modle.
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Domaine Ernest Burn

00

Francis Burn a le privilége d'exploiter
le clos Saint-Imer, une superbe expo-
sition solaire sur le grand cru Goldert,
qui permet notamment la production
de muscats doux exceptionnels. Le
maitre des lieux est attiré par les
vins 3 la saveur sucrée, qu'il ne faut
pas hésiter & garder 10 voire 15 ans
Quelques vieux millésimes ici sont
absolument splendides.

Domaine Agathe Bursin

000

Avec ses 6,10 hectares du domaine
familial de Westhalten, Agathe Bur-
sin pratique une viticulture des plus
soignées sur ses 38 parcelles, isolant
chaque nuance de terroir dans ses
vins. Toutes les cuvées affichent la
méme pureté de fruit et un toucher
onctueux en bouche. Peu de cépages
sont ici en retrait. Bravo.
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Domaine Marcel Deiss
00000 +

L'un des vignerons les plus exi-
geants dAlsace, parfois jusqus
Uextréme, Jean-Michel Deiss a la
chance de pouvoir s'appuyer sur
son fils Mathieu. Ensemble ils
repoussent les lignes de la com-
plantation, et désormais ils jouent
aussi la carte de la macération sur
certaines cuvées, pour décupler les
sensations du toucher de bouche.
Leur domaine s'est bien étendu
ces derniéres années, notamment
sur les grands crus Schlossberg
et Marckrain, et cette année ils
viennent de reprendre d'anciennes
vignes de Seppi Landmann, sur le
Zinnkoepflé et le Steinctuck. De
nouveaux terrains de jeu en pers-
pective !
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Domaine Dirler-Cadé
000
Domaine emblématique de Bergholtz
depuis maintenant deux générations.
Les 18 hectares en biodynamie sont is-
sus de [union de Jean Dirler et Ludivine
Cadé. Dans la gamme, les beaux terroirs
du Saering, du Kitterlé, du Kessler et
surtout du Spiegel ont un grand poten-
tiel de garde qui permettra aux légers
sucres résiduels de se fondre.
- Reling s Wamn, s,
Asiceyand ey 020 e b 50 8¢ [}
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Domaine Henry Fuchs

000

La quatriéme génération, Paul et sa
sceur Julie, travaille maintenant sur
Uexploitation. Aux cbtés de leurs pa-
rents Cathy et Henry, ils signent des
vins qui expriment toute la pureté et
[élégance des terroirs salins de Ri-
beauvillé, autour desquels se situent
les 11 hectares de vignes
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Domaine Paul Ginglinger

0

Depuis deux éditions de ce guide
nous avouons notre incompréhension
quant 3 [évolution récente des cuvées
présentées, avec des vins moins pré-
cis et moins tranchants que par le

passé.
 Hislng Echber st randn 201 5 s e
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Famille Hugel
0000 +

Chez les Hugel on a toujours travaillé
en famille, et aujourdhui la nouvelle

guide / alsace

génération prend petit & petit ses
marques, notamment Marc-André et
Jean-Frédéric, Marc suivant toujours
d'un ceil attentif le travail en cave.
Mais les idées nouvelles arrivent, no-
tamment [étiquetage des grands crus
plutét que les anciennes mentions
Grossie Laiie, et méme des idées de
crémant | Méme les vieilles institu-
tions s'adaptent & leur époque.
w PinotnoirrossiLab, alsace 201 | ec| bt 2 "
 RieslingSchoelhammer alsace 201 | Sec| 251 0€ %
oot grsGrosiLae, alsace 2014 | | b1 S0¢ %
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Josmeyer

0000

Céline et Isabelle Meyer dirigent avec
courage et discipline le domaine
longtemps dirigé par leur pére Jean.
La biodynamie brille par ses vins
aux bouches aériennes et épurées,
fraiches et ciselées. Les deux grands
crus fétiches du domaine sont le
Hengst et le Brand, o le riesling brille
particuliérement. Le pinot gris s'ins-
crit dans une longue tradition de vin
sec, hélas pas si fréquente en Alsace.

~ Finotawxerris H Vel Vignes,
alsace 00| S| 005 | €| "
Les et alsace 200 | e | 9€ fn
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Domaine André Kientzler
0000

Thierry et Eric, les fils d'André, s'oc-
cupent de ce domaine de 13 hectares
sur les bans de Ribeauvillé, Hunawihr
et Bergheim et Riquewihr (12 ares).
La viticulture est en cours de certi-
fication bio (prévue pour 2023). Sur
ces terroirs marno-calcaires, le
grand cépage est le riesling (40 %
de la production du domaine). Les
crus du Geisberg et du Kirchberg de
Ribeauvillé se disputent le sommet
de la cave. Le grand cru Osterberg
donne une belle interprétation du
gewurztraminer. Le domaine est Lun
des rares & proposer un étonnant
muscat sur le grand cru Kirchberg,
au vieillissement étonnant.
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talents / domaine Thomas Collardot / maison Jessiaume

Matthieu Collardot
['ame de Puligny

UN TOUT PETIT DOMAINE, mais deux grands stylistes. La
‘maman, d'abord, qui a sauvé ce petit domaine familial en se
convertissant vigneronne, avec une tenue de vignes exem-
plaire. Et son fils Mathieu, qui prend la suite, vinifie par-

celle par paccelle ses puligny-montrachet, avec une droiture Jean-Ba pt iste Jessiaume

de caractire e une Transparence qui égalent largement ls \ r
qualité de producteurs parfois trop connus. Une production l'es pri t de Santen ay
foroément limités, mais qui rappelle 3 jous ce qu'est le wrai

génie di villags. N Michsl Bettane

CEST LHISTOIRE D'UNE FAMILLE de Santenay qui perd ses vignes
et en achete dautres avec larrivée dun fils vinificateur trés doué
Jean-Baptiste, se dote de caves magnifiquement soignées et vini-
fie dans le plus pur style des maranges, des santenays, des saint-
romain, des rullys encore abordables et méme quelques cote-de-
nuits. Comme chez Pierre-Vincent Girardin, autre jeune de grand
talent que nous suivons depuis deux ans, les maisins du domaine
sont complétés par quelques achats, vinifiés selon les mémes critéres, ce qui
garantit Punité de caractére de la gamme. I Michel Bettane
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les Sources d’Agape / le Clos Sauvage / talents

Sophie et David
Devynck
le réve d'une vie

ILS SONT CONNUS A PURPAN - C'est
un gage de compétence - et ils ont révé
de devenir vignerons, mais sans fortune
personnelle. Iis ont fait le bon choix en
sinstallant 2 Leynes, entre le Miconnais
et le nord du Beaujolais sur la fameuse
fracture entre granit et argilo-calcaire,
ol les paysages sont splendides, les
terroirs de premier ordre et le prix des
vignes raisonnable. Leur discours n'est
pas mensonger. Ils font de la belle viti-
culture, respectueuse, savent déguster et
vinifier des vins gourmands et précis :
un beaujolais-villages Leynes, un saint-
véran et un merveilleux saint-amour qui
plairont 4 tous. I Michel Bettane

Arthur Lotrous
['amour universel

L'HELLENISTE QUE JE SUIS ne pouvait résister. Déguster
Agapé, Clest en principe aimer les autres. Rien de mieux
que partager une bouteille du délicieux cdte-de-besset
d'Arthur Lotrous, jeune président de 'ODG de Saint-
Amour. Ce coteau, déja réputé, est devenu un point phare
des crus du nord-Beaujolais avec larrivée de grands vini-
ficateurs de Pouilly-Fuissé ou de Givry. Nous sommes ici
sur le haut du cru, 2 la limite de Juliénas. Ses pairs ont cu
raison de lui confier leur bien commun, le jeune homme
sait cultiver et vinifier, sans grands moyens, mais avec
une discipline que la génération précédente avait parfois
oubliée. I Michel Bettane

ETIENNE RAMOUSSE, PRESSE
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Jean-Michel Deiss.

LALTENBERG DE BERGHEIM EST UN CHEMIN SAINT POUR LES VIGNERONS PASSIONNES. PIERRE A
PIERRE, DEPUIS TRENTE ANS, LES DEISS PERE ET FILS Y ELEVENT UN TEMPLE
A LA GLOIRE DU GRAND VIN. NOTRE EXPERT Y PENETRE, A GENOUX ET EMU

PAR GUILLAUME PUZO

LES TRESORS
D'UNE FAMILLE

LE MILLESIME 1994 est le premier produit en
complantation des cépages alsaciens par Jean-
Michel Deiss sur ce hautlieu de la viticulture
alsacienne, classé grand cru en 1983. A I'époque,
C’est une révolution. Et méme un petit scandale
puisque Jean-Michel n'hésite pas 2 braver les
textes existants et a étiqueter son cru « Grand
Vin de I'Altenberg », en appellation alsace, alors
que la complantation lui faisait perdre le droit
a la mention grand cru. 1l lui faut attendre 2003
pour obtenir gain de cause et la réécriture des
décrets. Depuis 2011, les vinifications sont entié-
rement supervisées par Mathieu, son fils, sans
que l'on puisse souligner un changement de
style. En revanche, les raisins sont moins botry-
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tisés qu’autrefois. Il sagit 1a d'une évolution du
climat combinée a des vendanges de plus en plus
précoces, aujourd'hui au début du mois de sep-
tembre lorsquelles se déroulaient en octobre il y
2 encore un quart de siecle.

A l'ombre du Taennchel, détaché des collines
sous-vosgiennes, le microclimat est trés différent
de la vallée de Ribeauvillé pourtant voisine. Peu
de vent, toujours de la chaleur et un peu d’hu-
‘midité car les sols sont argileux. Le raisin mrit
bien, avec un développement du botrytis quasi-
ment chaque année. Exposition plein sud, avec
un coteau en pente douce, le sous-sol est de na-
ture sédimentaire, marno-calcaire foncé, rouge
voire brun. Jean-Michel Deiss, fin connaisseur

des sols, y voit une dimension plus complexe
« Un terroir sédimentaire, oui, mais accessoire-
ment cristallin, avec une dimension gréso-sa-
bleuse ». Une lecture du terroir que T'on retrouve
en dégustation, avec un vin qui propose une
entame de bouche en largeur pour une finale
plus verticale. Toujours issue de raisins vendan-
gés parmi les derniers, cette matiére importante
demande généralement une vingtaine d'années
en bouteille pour s'intégrer. Les vins n'ont ja-
mais un profil de vin sec. Avec le temps, des
notes de truffe blanche se développent dans le
verre, souvent associées 2 une touche vanillée
propre au terroir et, pour les millésimes les plus
riches, des fragrances de caramel

MATHIEU GARCON, GUILLAUME PUZO
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champagne Palmer & Co / précision.

Xavier Berdin

et les soleras de Palmer

DISCRETEMENT, SEREINEMENT, SﬂREMENT, Palmer & Co nous épate,
depuis au moins la dégustation répétée des merveilles millésimées (et en
‘magnum) que la maison compte toujours dans ses caves, avec les légen-
daites 1978 ou 1985. Palmer ne s'est jamais arrété 2 cette période glo-
rieuse et a continué, longtemps sous la direction  la cave et 2 la ville de
Phumaniste Jean-Claude Colson, 2 batir Ihistoire d'une petite coopérative
modele, spécialiste des terroirs de la montagne de Reims, avec quelques
apports bienvenus en Sézannais, cbte des Bar et vallée de la Marne. On
Paura compris, le pinot noir trouve ici un champ d’expression préférentiel,
méme si le style de Palmer s'est toujours tenu 2 bonne distance de toute
accentuation des caractéres d'un cépage ou d'un terroir. Un seul maitre
mot : Passemblage. Ce concept fondateur depuis Dom Pérignon du vin
de Champagne trouve ici une traduction permanente et spécifique. Xavier
Berdin, Champenois pur jus, est arrivé en 2003 ici 2 la suite d'un échange

passionné avec Colson. Lui succédant au poste de chef de cave, il partage
cette idée que sa mission est « d'embellir et encenser le raisin ». Outre
T'assemblage de terroirs (essentiel puisque la maison peut sappuyer sur
450 hectares de vignes, dont 200 en premiers et grands crus) et de millé-
simes en réserve, Palmer a toujours développé avec beaucoup de finesse
le principe de solera, ces réserves perpétuelles qui constituent pour le
chef de cave une « bibliothéque de saveurs extraordinaire ol le vin vieux
éduque le jeune, le vin jeune nourrit le vieux. » Trois soleras existent :
T'une en rouge, destinée au rosé, I'une en chardonnay pour constituer
des liqueurs de tirage trés fines et complexes, la derniére et principale en
pinot noir pour l'assemblage du Blanc de Noirs et de la cuvée Amazone.
« Lestyle, c'est 'bomme » - le travail méticuleux de Berdin et de la maison
Palmer donne une savoureuse et précise définition 2 la phrase célébre de
Buffon. i Thierry Desseauve
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Quentin Sannié et Adrienne de Malleray

a mesure de la regeneration

LA VITICULTURE MONDIALE s'est appuyée pendant plus d'un demi-siécle
sur une utilisation massive d'engrais et de produits phytosanitaires. Comme
pour dautres secteurs agricoles, la prise de conscience d'un changement
de modéle, initiée dés les années 1990 par des pionniers visionnaires et
courageus, se généralise peu 4 peu et commence enfin 2 s'accélérer. Pour
autant, les sols et les sous-sols de la plupart des vignobles ont été épuisés
par ces décennies chimiques et doivent absolument se régénérer. Ce constat
fait, restent beaucoup de questions : comment mesurer I'état véritable de
ces terres ? Comment utiliser un outil commun 2 toutes les régions, avec des
indicateurs identiques ? Comment évaluer les résultats atteints et pas seule-
ment les moyens engagés, comme cest généralement le cas en agriculture ?
Quelles lecons en tirer pour identifier les leviers d'amélioration ? Comment
prendre en compte les impacts complets sur l'environnement (biodiver-
sité, climat et pollution) pour éviter les effets collatéraux sur un aspect au
détriment d'un autre (par exemple limpact carbone versus celui
de la biodiversité) ? Toutes ces questions, Quentin Sannié et
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Adrienne de Malleray se les sont posées. D'abord au titre de citoyens, puis
2 celui de créateurs d'entreprise. Aprés avoir participé 2 la fondation et 2 la
direction de Devialet, grand innovateur du secteur de la hifi, Quentin San-
nié st associé avec Adrienne de Mallerey, qui venait elle du journalisme
télévisuel, pour créer Genesis, une start-up qui ambitionne de répondre a
Tensemble de ces questions. Lidée de Genesis, fagonnée par une équipe
ingénieurs et un comité scientifique de haut niveau, est de noter sur cent
~ comme un critique de vin ~ Panalyse des sols d'une parcelle donnée. De
multiples indicateurs sont ainsi évalués, depuis le fonctionnement biolo-
gique du sol, la mesure du stockage et la dynamique du carbone ou la pré-
sence de polluants. Combinés, ces indicateurs déterminent la santé des sols.
Né il y a une demi-décennie, Genesis s'est aujourd’hui encore peu intéressé
au vignoble, malgré quelques incursions en Champagne et en Cognagais.
On suivra de pres le développement de cette aventure écologique et inno-
vante : ces analyses pourraient avoir un role essentiel dans la régénération
des vignobles de France et d'ailleurs. I Thierry Desseauve
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. Jeanl-Emmanuel Danjoy
['emotion avant le style
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QUE LON ME PERMETTE pour une fois de ra-
conter une anecdote personnelle. En tant que
jeune et inexpérimenté dégustateur des vins de
Bordeaux, jai toujours eu du mal a cacher mon
enthousiasme au moment d'entrer, par limmense
porte qui en garde lentrée, dans le chai de Mou-
ton-Rothschild. Ce nest pas que le statut du pre-
mier grand cru mimpressionne plus que celui
de ses semblables. Seulement, depuis que jai la
chance d'accompagner Michel Bettane dans sa
tournée médocaine, je sais a lavance, en par-
courant les quelques pas qui me séparent de la
salle de dégustation, quel plaisir vont me don-
ner les grands vins que je gofterai bientot. Jai
connu pour la premiére fois cette excitation 2 la
dégustation du millésime 2018 en bouteille. Elle
ne ma plus quitté depuis et je I'éprouve avec une
force toujours renouvelée chaque fois que japer-
gois Iéquipe talentueuse des propriétés savan-
cer a notre rencontre. La dégustation, elle, suit
toujours le méme ordre. Elle se termine chaque
fois par le vin de Mouton et chaque fois, il me
suffit de croiser le regard de Michel et son large
sourire pour que mon impression se confirme.
Par quel prodige les vins que I'on nous présente,
en bouteille comme en primeur, millésime aprés
millésime, affichent-ils cette harmonie, ce style
inimitable, cette qualité d'extraction des tannins,
cette intégration d'un boisé si particulier, qui leur
donne cette forme de volupté raffinée et cette
signature inimitable, propre a ces grands ter-
roirs, éternellement pauillacais dans la forme et
le fond ? Depuis 2020 et la nomination de Jean-
Emmanuel Danjoy au poste de directeur des
propriétés de la famille (Mouton, Clerc-Milon,
Armailhao), ce style affirmé semble avoir gagné
encore en pureté, en naturel, en évidence. Le vin
de Mouton a longtemps eu le verbe haut, affir-
matif, dominateur. Il lui manquait, 2 mon gofit,
une forme de poésie en phase avec cette famille
passionnée dart, de musique et de grande litté-
rature. Clest ce que Jean-Emmanuel a apporté,
restituant de son immense perfectionnisme la
liberté dexpression la plus totale dans les vins
quil supervise. Nous assistons sans doute 2 la
naissance d'un grand compositeur. Et nous nous
réjouissons d'étre si jeune pour suivre ses ceuvres
toute notre vie. B Louis-Victor Charvet

PRESSE
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DOMAINE AGATHE BURSIN
Une seule parcelle,

sur e Bollenberg, une argilo-calcaire
qui regarde la plaine

du Rhin dont Agathe tire

un muscat trés souvent sec, gorgé de
fruit, Le modéle

de muscat printanier et croquant.

Muscat Bollenberg 2022, alsace
Un raisin bien mar, limpression de
croquer dans un grain

de raisin, une date de vendange qui a
respecté la fraicheur

du fruit, une vinification juste

qui préserve la fraicheur et Uéclat du
vin. Printanier & souhait.

90/100 - 202328 - 18 euros

DOMAINE DIRLER-CADE

Du temps de Jean-Pierre Dirler déj3,
le muscat du Saering était Lun des
plus réputés de toute [Alsace. Un
terroir complexe, avec les calcaires,
de [Oligocéne qui ont recouvert le
grés

du Buntsandstein. Les 88 ares sont
plantés sud-sud-est,

70 % muscat ottonel,

30 % muscat d'Alsace.

Muscat Saering 2020,

alsace grand cru

Combinaison de parfums de fruit

et de nuances salines minérales.
Profond et gourmand au nez comme
en bouche, des notes

de citron vert et de kumquat plus.
que de raisin. L'océan qui baignait ce
lieu apporte & ce vin sec une belle
identité saline qui va bien évoluer au
vieillissement,

10 3 15 ans sans souci

95/100 - 2023540 - 275 euros

DOMAINE ROBERT ROTH

Le terroir marno-calcaro-gréseux du
Hornstein, 3 Soultz, permet

la production d'un muscat de belle
pureté. 40 % muscat d‘Alsace, 40 %
muscat ottonel, plantés ensemble.

Muscat Hornstein 2019

Nez de raisin un peu confit, élégant,
discret. Mémes parfums en bouche
sans exubérance,

en finesse, avec une belle emprise
minérale, de la longueur et de
‘élégance. Pour un accord avec un
poisson cuit vapeur

et un filet d'huile d'olive.

En arriére-bouche, on retrouve

le grain du raisin muscat

91/100 - 202334 - 135 euros

MURE - CLOS SAINT
LANDELIN

La famille Muré a tojours brillé dans
le muscat. Le sommet

du clos Saint-Landelin, avec ses sols
calcaires pauvres, plein sud, convient
au cépage, qui résiste bien dans ces
z0nes séches. Trente ares de vieilles
vignes,

60 ares avec les jeunes plantations,
font que le vin reste une rareté. Il
devient magique lorsque le botrytis
s'en méle. Uniquement de Lottonel.

Muscat Vorbourg, vendanges
tardives 1999, alsace grand cru

Difficile de deviner le cépage
sion n'a pas lu Létiquette,

le botrytis emporte tout sur son
passage : caramel, beurre fondu,
discrétes notes de citron vert avec
Uaération. Le moelleux

S'est bien fondu en bouteille.

Le vin godte riche plus que sucré.
Persistance sur le menthol et

la verveine. Il a quitté ses ardmes
variétaux de jeunesse.

96/100- 202334 - Prix NC

DOMAINE ERNEST BURN
Peut-étre le plus grand spécialiste
du cépage, il faut

dire qu'il a le terroir pour.

Avec 150 ares de muscat [moitié
ottonel, moitié alsace) planté sur
cette falaise calcaire oolithique que
constitue le clos Saint-Imer, au ceeur
du grand cru Goldert. Lorientation
sud-est permet

une belle maturation du fruit. Francis
Burn perpétue

la tradition familiale et quand

le botrytis s'en méle, on touche au
sublime.

Clos Saint Imer, muscat
Goldert vendanges tardives
2005, alsace grand cru

Dés le premier coup de nez, on
retrouve les senteurs d'agrumes
propres au cépage (orange, citron
vert, kumgquat). C'est tonique et de
belle puissance dans le verre. La
liqueur commence & s'intégrer  ce
vin profond et persistant

qui va encore vieillir. Une idée d'un
terroir solaire, sur sol calcaire dans
son acidité.

96/100 - 2023>35 - 49 euros.

Clos Saint Imer, muscat Goldert
sélection de grains nobles
1989, alsace grand cru

Aucune note du cépage de prime
abord au nez. Bois sec, girofle,
muscade, pain d'épices, poivre de
Sichuan, c’est complexe. L'entame
puissante, sur

le camphre, laisse la place 3 un
moelleux unique, des parfums d'une
grande noblesse (cuir, tabac blond,
thé matcha, moka). Finale tout en
fraicheur, aromatique et gustative. Ce
vin peut encore évoluer longtemps.
99/100 - 2023>39 - Prix NC

DOMAINE ZIND-HUMBRECHT
La famille Humbrecht étant
originaire de Gueberschwihr, Olivier
Humbrecht perpétue

la tradition du muscat sur

le grand cru Goldert, 3 partir

de muscats d'Alsace blancs

et rouges.

Muscat Goldert 2021,

alsace grand cru

Un nez trés mr, pour un vin
totalement sec en bouche, aérien,
cristallin, il glisse en bouche,
désaltérant et trés pur.

I est déja prat.

94/100 - 202336 - 49 euros

DOMAINE WEINBACH
Dans lenceinte du clos des
Capucins, sur des sols sableux,
Weinbach produit un muscat sec
d'une grande régularité.

Muscat 2021, alsace

Un muscat croquant et pimpant,
printanier, parfums de thé 3 la
bergamote et de pamplemousse,
savoureux, élégant. On en boit
un verre puis un second.

90/100 - 202331 - 5 euros:

cepage / alsace,

DOMAINE ANDRE KIENTZLER
Un autre grand spécialiste du
cépage sur le sol marno-gréseux du
Kirchberg, sur le plateau sommital.
Des vignes de plus

de 70.ans, 100 % ottonel,

sur une vingtaine d'ares.

Des vins secs qui vieillissent

4 la perfection, et pourtant

e domaine a arraché

une trentaine d'ares faute

de demande suffisante

des clients.

Muscat Kirchberg de Ribeauvillé
2017, alsace grand cru

Nez discret, bouche épurée et
élégante, comme savent conférer

les terroirs marno-gréseux. Vin en
dentelle qui glisse en bouche comme
de 'eau de source.

Lva gagner en densité et en éclat
avec le temps. Une petite touche
miellée vanillée en finale apporte
beaucoup de délicatesse.

931100 202337 - 30 euros

Muscat Kirchberg de Ribeauvillé
1997, alsace grand cru

Robe jaune or. Le nez est parti sur
des aromes tertiaires, mais e fruit
est encore U3 : citron vert, gingembre,
peau de pamplemousse. Cela reste
frais et encore jeune, avec ce glissant
minéral propre aux terroirs gréseux.
Aujourd hui trés bon

et pour longtemps.

94/100- 2023542 - PrixNC

DOMAINE FREDERIC MOCHEL
Avec ses marnes rouges gypseuses,
le grand cru Altenberg de Bergbieten
confére au muscat une salinité
particuliére, presque épicée,
racinaire, qui lui va comme

un gant. 100 % ottonel.

Muscat Altenberg de Berghieten
2019, alsace grand cru

Nez complexe, délicat et minéral,
avec de puissantes notes

de pomelo et de mandarine.
Bouche sur un registre floral, finale
puissante et saline. IL godte sec et
droit. Sur un tel terroir,

le muscat vieillt bien

92/100 - 20233 - 23 euros
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chateau de la Verrerie / style

) Valgntine Tardieu-Vitali
la créatrice « haute culture »

SOUVENT, PAR AUTOMATISME DE LANGAGE, par facilité aussi, le
critique des plats et des vins voit de lartisanat partout. Dans le tr
vail manuel, il trouve de lorfevrerie, dans la répétition des gestes, un
ballet bien réglé et dans lexpérience acquise quelques talents innés,
Certes passionnante, cette déconstruction a ses limites. Comment sai-
sir, par exemple, limpression que lon ressent en se promenant dans
le vignoble de La Verrerie. Elle n'est pas mesurable. Un peu comme la
chaleur du soleil sur la peau. Partout ot Ton pose le regard, il y a une
idée et il y a la beauté. Leeil cherche le détail pour éviter de se perdre.
Haute-culture, c'est Texpression choisie par Valentine Tardieu-Vitali, sa
directrice, cenologue et vigneronne, pour résumer - si Cest possible —
la vision de cette propriété, fief historique de la famille Descours, pré-
sente aussi en Champagne (Charles Heidsieck, Piper-Heidsieck, Rare
Champagne), en Italie (Biondi-Santi) et dans la mode (J.M. Weston),
Valentine a compris sans doute un peu plus vite que tout le monde

comment créer un lieu de vie dans cet endroit, pour la nature, la vigne
et les femmes et les hommes qui y travaillent chaque jour. Vinifica-
trice brillante, vigneronne intuitive, elle a aussi ajouté 2 sa panoplie
de talents un rare sens du management de ses équipes quelle accom-
pagne avec bienveillance, sans tomber dans une forme de paternalisme
mal placé. Dégustatrice avertie, elle connait chaque parcelle par coeur,
sait ce queelle a sous les pieds, 1a o le vin se fera seul, 1a o il fau-
dra laider. Dailleurs, sur quelques hectares de marnes ol se plaisent
les cépages blancs de Provence, elle prend ce que la terre veut bien
lui donner, 2 savoir son grand-deffand blanc, sélection de parcelles
de roussanne et de grenache blanc, vin parmi les plus intéressants
du Lubéron, toujours d'un équilibre irréprochable, d'une harmonie
de saveurs et de parfums et d'une fraicheur évidentes. Rien de trop,
tien de spectaculaire, a limage de lendroit, magnifique et discret,
émouvant et caché. I Louis-Victor Charvet

[LE NOUVEAU BETTANE+DESSEAUVE] 27





OEBPS/images/bg5.png









OEBPS/images/bg4.png








OEBPS/images/bg37.png
Altenberg
de Bergheim

2020

« La perfection des millésimes
chauds », précise Jean-Michel Deiss.
Nez gourmand, fruits jaunes, blancs
et exotiques. Bouche onctueuse,
texture tapissante, une fine acidité
étire la bouche. Ce vin lumineux

est né tout fait. Les amers presque
métalliques en ultime persistance
signent le terroir. Aujourd hui trop
jeune, son sucre résiduel prononcé
doit se fondre. Harmonie et évidence.
98/100 - 202752045

2019

« 2019, beaucoup plus tardif que 2020,
représente ce qui est derriére nous.
2020, ce qui est devant nous. » Au nez,
vin moins solaire que le 2020, un

peu plus froid. Parfums de confiture
de péche blanche, de coing, belle
ligueur en bouche, un peu sur la
réserve. Pur et concentré en finale, il
doit encore se fondre en bouteille.
99/100 - 20272044

2017

« Une année froide compliquée. »
Beaux parfums de fruits frais,
de fruits secs et de fleurs

que Uon retrouve en bouche,
avec de fins amers tapissants.
Grande délicatesse qui se déploie
jusque dans a finale persistante
typique d'une année froide.

Un vin droit

98/100 - 20272042

2010

« Pas le millésime parfait,

mais dans un profil trés particulier
Enormément de lumiére et de vent,
deux mois de vent du nord, sibérien,
avec un air trés sec. »

On a perdu le fruité

de la jeunesse au profit des épices
(curry jaune, cumin). En bouche, la
riche liqueur, superbement tonifiée
par une fine acidité tracante et
verticale, étonne par sa pureté et
son faste. Gourmand et magnifique,
grace 3 la précision de sa structure
acide. Encore trop jeune, iL est parti
pour une trés longue carriére.
100/100 - 2030>2050

2009

«Je me rappelle un millésime long
& vivre, solaire, avec une petite
canicule. » Notes de fleurs séchées
et d'épices, liqueur

en bouche moins bien épaulée par a
structure acide que

dans le 2010, mais il parait plus
puissant, massif et compact. De
beaux amers en finale soutiennent
son équilibre.

97/100- 2028>2039

2008

«Un grand souvenir d'un millésime
avec beaucoup dacidité. Lannée
tardive, assez fraiche, ressemble un
peu 3 2010 dans le profil

sans ses excés venteux. C'est une
année plus alsacienne. » Au nez,
petit départ sur la truffe blanche
derriére le fruité qui paraft encore
jeune. Belle acidité en bouche, moins
vibrante que Lexceptionnel 2010,
mais qui permet aux amers de la
finale de se mettre en place.
99/100- 2028-2038

2007

«Lune des toutes premiéres années
de canicule. » On reconnait lannée
chaude par les parfums de confiture
de mirabelle, de fleurs jaunes dorées
au soleil et de cire. Liqueur riche,
fastueuse, typée altenberg par sa
largeur en entame de bouche, qui
S'étire progressivement dans la
finesse. Fraicheur sur la minéralité
profonde plus que sur lacidité.

Le vin a eu le temps de se faire en
bouteille : « On passe du fruit au fond.
I faut quinze ans »

98/100- 20272037

2006

«Un millésime ot ['on en a bavé, avec
énormément de pourtiture noble. »
Robe ambrée et caramel lide au
botrytis. Superbe nez gourmand sur
la confiture dabricot. Le botrytis
noble

se retrouve en bouche :

C'est une sélection de grains nobles
qui ne revendique pas son statut. Le
domaine n'a plus produit ce style de
vin depuis. Fastueux, puissant,

avec les beaux amers minéraux de
[Altenberg en finale

et une note de poivre blanc

qui donne puissance

et complexité. Un vin sublime.
100/100- 20732046

2005

« Un millésime quasiment parfai,
chaud, accompli, avec un bel été et
une vendange automnale avec une

petite pluie entre les deux. Aujourd hui,

on signerait des deux mains. » Robe
ambrée, proche de celle du 2006,
mais nez fermé et pas encore en
place. Trés riche liqueur en bouche,
avec de [énergie sur (orange
confite et des amers équilibrants
La fraicheur aromatique mentholée
revient bien en finale. IL rejoindra
sirement le 2006 dans

sa perfection quand il sera prét.
99/100- 202752040

2001

« Un grand millésime, plus solaire qu
2002, En termes daura, il est dans
(ombre du 2000, comme 2004 est dan.

Llombre du 2003. » Robe ambrée, nez

d'abricot et de coing, minéralité en

bouche déj3 en place. Par sa liqueur

puissante qui ne disparaitra jamais,

goiite comme une sélection de grains

nobles arrivée & maturité. Beaux
amers minéraux en finale.
96/100 - 2023>2041

1999

«Le millésime dttente, compliqué.
On rentre du raisin mr, au forceps. Il
a fermenté

un peu plus haut que les

autres. Clest la marque

des vins avec moins de botrytis. » Plus

simple que le 2000

dans ses arémes, ce millésime en
demi-teinte a fermenté plus sec et
n'impressionne pas

par sa liqueur, ce qui lui permet
de faire ressortir des nuances
vanillées en finale, propre au long
vieillissement de ce terroir.

Plus on le regodte, plus on Laime.
Vingt grammes par litre de sucre,
13,9 degrés d'alcool : unique
dans la série.

97/100 - 2023>2039

1998

«Un millésime intéressant,

avec une bonne acidité. » Equilibre
magique entre riche liqueur et
acidité vibrante, il goGte encore trés
jeune, avec un fruité frais

et beaucoup d'énergie. Etonnant
pour un vin qui a passé un quart de
sizcle en bouteille.

98/100 - 2023-2043

verticale / alsace

1997

«Un miltésime plus chaud et moderne.
Pas forcément mon préféré au départ,
je le trouve remarquable & larrivée. »
Etonnante note fumée au nez, avec
des senteurs originales de poulet
réti appétissantes. En bouche, bel
équilibre entre liqueur intégrée

et tension vibrante. Beaucoup de
délicatesse pour cet altenberg de
grand raffinement, qui godite & point,
avec encore une liqueur confortable.
100/100 - 2023>2042

1996
«Un millésime catastrophigue,
les fameux millésimes en 6. Nuageux,
pluvieux, beaucoup dacidité. » Un
e millésime moyennement botrytisé
ol Uacidité prononcée, un peu froide
s dumillésime, donne
de Uénergie en bouche et permet de
gommer sa richesse.
96/100- 20232041
it

1995

«Un millésime d’automne et facile.
Avant 2000, c‘est encore [ancienne
Alsace : le vignoble miit tard, 3 partir
du Ter octobre. » Belle matiére en
bouche dans un profil différent du
1996, moins portée par son acidité
et plus par son épaisseur. Peut-étre
plus facile de placer le 1995 3 table.
97/100- 20232040

1994

«Un beau millésime, assez classique,
fait sans rendement important par
des vignes plutét jeunes. » Arsmes
tertiaires (cassonade, caramel,
confiture

de fruits jaunes), riche liqueur

en bouche, large en entame.

La fraicheur équilibre

la puissance, avec une persistance
mentholée fraiche, dans un esprit de
pureté.

ILa Uéquilibre d'un vin

de grain noble.

99/100 - 2023>2039 m
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Gabsi
le magnifique

COMME UN CLIN D'EIL AU BRUXELLES de son enfance, le restaurant de Mallory Gabsi cultive une
élégance héritée des années 1970 : murs en bois plaqué clair, luminaires design et fauteuils au look
vintage. Le chef, 26 ans le jour de notre passage, affiche une personnalité affirmée, en phase avec une
esthétique qui lui est chére et personnelle. Latmosphére douce, intime et reposante se prolonge dans la
cuisine ouverte ot la brigade en gris et tablier de cuir semble suivre une chorégraphie réglée et magis-
trale dans la précision des gestes. Carte ou menus partagent les mémes intitulés, lapidaires, succincts,
« beeuf », « saint-jacques » ou « chocolat ». Et donnent vite le ton d'un registre qui va a I'essentiel. A I'image
des dressages rigoureux, sans artifice aucun, et en méme temps harmonieux, élégants, voire savants. La
mise en bouche plante le décor avec une crevette grise rafraichie de citron Meyer, suave et onctueuse
comme ces croquettes servies le long de la mer du Nord. La bille de chocolat blanc et ceuf de saumon
qui suit en devient plus anecdotique, erreur de jeunesse certainement en sachant quelle sera I'unique et
Ia seule d'un repas éblouissant. La cuisine de Mallory est portée par une incroyable énergie, générée par
les assaisonnements incisifs, les constructions limitées a quelques saveurs mettant les produits en osmose
ou en opposition, les sauces ou les jus faisant le lien et la touche finale d'un répertoire presque ascétique
car miirement réfléchi, pensé. On apprécie le rythme donné aux menus construits autour de quelques
amuse-bouches avant larrivée de plats qui définissent le mieux le style selon Mallory. Et une finale sucrée
directe, nul avant-dessert ou mignardises, entre fruits ou chocolat. Mallory reconnait le premier et avec
justesse que ses desserts n'ont pas encore la verve de sa partie salée. Quelques détails encore 2 corriger,
‘mais infimes tant le registre de I'ancien candidat de Top Chef impressionne par sa maturité et lntelligence
de sa construction. Méme bonheur en salle avec le service 2 la fois chaleureux et efficace d'Andrea Harel
qui gére aussi la cave, exemplaire et remarquable dans des choix n'obéissant nullement aux modes ou
autres travers si fréquents dans le monde du vin. I Pierre-Yves Chupin

Restaurant Mallory Gabsi, 28, rue des Acacias, 75017 Paris
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Le Soufflot / cave

Le Soufflot
ne retombe pas

SI, A MEURSAULT, on produit depuis des
temps immémoriaux quelques-uns des plus
grands chardonnays au monde, on trouve
aussi depuis peu un restaurant proposant
une carte des vins parmi les plus exaltantes
du moment. Pensée en l'absence de toute
contingence mercantile, cette sélection
interpelle par son habile éclectisme et par
la confluence de figures vigneronnes ico-
niques cotoyant, au fil des pages, la nou-
velle garde viticole. Sise sur la départemen-
tale traversant les terroirs historiques du
vignoble, I'adresse époustoufle par ses deux
milliers d'étiquettes toutes a lunisson, fruit
d'une passion inextinguible du chef. Jéré-
my Gleize compte parmi les trop rares res-
taurateurs ayant compris tous les bienfaits
que peut apporter une carte des vins ou les
coefficients se font mesurés et doux. Sans
surprise aucune, la maison fait le plein 4
chaque service et on y croise le verre entre
agents, négociants, importateurs, vignerons

et passionnés. Les menus restés accessibles
(40 euros au déjeuner, 70 euros au diner)
n'empitent nullement sur le budget d'une
clientéle venue se faire plaisir dans lassiette
comme dans le verre. Cette carte, parlons-
en : le name-dropping serait long tant elle
se montre savamment construite. Aucune
référence A jeter, édifiant. Notre dernitre
expérience lors d'un déjeuner mémorable
débutait par une fine tartelette de petits pois
avec mozarella di buffala et pesto au basilic
quaccompagnait un petit chablis 2020 du
trop rare domaine Raveneau. Puis venait
le cte-rotie Fructus Voluptas 2019 du do-
maine Jamet qui donnait la réplique 2 une
piece de Charolais déclinée en tartare médi-
terranéen avec une salade de fenouil. Tout
aussi impeccable sélection de vins au verre
et impressionnant choix d’eaux-de-vies ou
de liqueurs pour clore un moment de table
ol la cave devient largument décisif dans
le choix de la destination. B Antoine Pétrus

Le Soufflot, 8, route Nationale 74, 21190 Meursault
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Axa Millesimes / le génie du vin

Christian Seely
e chef d'orchestre

MALGRE SON ALLURE so british, Christian Seely
a réalisé la majeure partic de sa carriére en
France, 3 Bordeaux, avec une belle parenthése
portugaise. Clest un choix réfléchi et finalement
conforme 2 une ancestrale tradition. Le vin fai-
sait partie d'un atavisme familial, et Bordeaux
en particulier, que son pere James Seely, mar-
chand, journaliste et méme restaurateur, a dé-
crit en expert dans le classique Bordeaux Great
Wines publié dans les années 1980. Tout jeune,
le fils a accompagné son pere dans la région,
découvrant et dégustant tous les grands crus
médocains. Pourtant, Christian ne travaille pas
immédiatement dans Punivers si particulier du
vin. Autre tradition bien britannique. Aprés un
diplome de Master of Arts en littérature obtenu
brillamment 2 Cambridge, il se dirige vers la
finance et une société de capital-risque. Bien
plus tard, envoyé dans une usine du nord de
IAngleterre quil fallait démanteler, il se souvient
de sa premiére expérience. Face 2 la détresse
dhommes et de femmes au destin brisé par une
mondialisation mise en ceuvre sans états dimes,
seul dans sa chambre d'hotel face a son ordi-
nateur rempli de projections budgétaires, Seely
se demande ce quil fait 1. Quelques mois plus
tard, le jeune Londonien quitte sans regret le
consulting et donne un sens 2 sa vie profession-
nelle, quil ne quittera plus désormais : celui du
vin, en y associant toujours un esprit d'entreprise
affirmé et un hédonisme revendiqué. En 1992,
il rejoint Axa Millésimes, création relativement
récente (cing ans plus tot avec lacquisition de
Pichon-Longueville Baron) de ce que T'on appe-
lait alors les « zinzins », comprenez « les investis-
seurs institutionnels » dont le groupe Axa fut le
premier et le plus ambitieux exemple. Dirigé par
Jean-Michel Cazes, Axa Millésimes a acquis le
prestigieux porto Noval : sept ans durant, Seely
sera celui qui remet la marque et ses vignobles,
dont le mythique Nacional, au plus haut et sur-
tout au plus authentique de son potentiel.

Dans la vallée du Douro, il découvre des vins,
une région, mais peut-étre plus encore la ci-
vilisation du vin. « Jai absolument adoré les
sept années que jai passées la-bas », confiera-
til 2 notre consceur Jancis Robinson, « mais
cétait comme trouver le paradis trop tot. » La
suite n'a cependant rien d'un enfer. En 2000,
Jean-Michel Cazes quitte la présidence d’Axa
Millésimes et Christian Seely lui succede un
an plus tard, 4 40 ans. 11 dirige un groupe vi-
ticole aux frontiéres trés élargies : Bordeaux
bien sir, avec Pichon Baron, Pibran, Suduiraut,
Petit-Village (cédé en 2020 2 la famille Mou-
lin), la Bourgogne avec le domaine de I'Arlot
4 Nuits-Saint-Georges, la Hongrie avec I'histo-
rique Diszn6ké 2 Tokaj, le Portugal avec Noval
et Quinta do Passadouro, la Californie avec
Outpost Wines et Platt Vineyard. On ajoutera
4 cet agenda chargé la présidence de la Com-
pagnie Médocaine, maison de négoce liée au
groupe et laventure en duo de Coates & Seely,
trés réussie création dun sparkling anglais
dans le Hampshire. Flegmatiquement bien sir,
mais aussi avec une modestie et un sens de
I'humour jamais pris en défaut, Christian Seely
a fait progresser chacun des crus dont il a la
responsabilité et, mieux, il a systématiquement
mis en valeur leur authenticité et leur intime
personnalité. 11 a totalement fait oublier les
(faux) procés en standardisation ou en uni-
formisation que certains n'ont pas manqué de
faire lors de I'émergence de ce nouveau type
de propriétaire investisseur. Pichon Baron n'a
jamais été aussi complet et précis et le passage
de témoin entre le brillant Jean-René Mati-
gnon, parti 4 la retraite, et le non moins bril-
lant Pierre Montégut (venu de Suduiraut) s'est
fait dans la continuité et en toute harmonie.
1l en va de méme pour toutes les propriétés
Axa, avancant sereinement vers une justesse
dexpression passionnante 2 savourer.

Thierry Desseauve
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LE SANCTUAIRE
DES SPLENDEURS

L'EMOTION AUSSI A SON CORTEGE DE FUNAMBULES
ET SON ESCORTE D'INTERPRETES.
VOICI CEUX QUI NOUS EN DONNENT, BEAUCOUP

Jean-Baptiste Adam
o0
Jean-Baptiste Adam est la référence
des vignerons dans le village d'/Am-
merschwihr, fameux pour son grand
cru Kaefferkopf. Avec 21 hectares et
prés de 100 parcelles, les vignes du
domaine sont labellisées en agricul-
ture biologique ou en biodynamie.
Lessentiel des volumes vient d'un
négoce en achat de raisins.

it gis ndeiignie ey,

dlsace | x| U5 0 L)

il Wik e,

degdey I e 15t 2 []

ot crmntlsac | | 050 15 (]

Domaine Agapé

00

Vincent Sipp est le frére de Jacques,
du domaine Sipp-Mack d'Hunawihr,
et a créé son propre domaine en
2007, en s'installant sur Riquewinr.
Les terroirs se situent sur Riquewihr,
Hunawihr et Ribeauvillé, et Vincent
essaie de les vinifier aussi secs que
possible. La gamme se répartit en
trois niveaux : expression pour les
vins de cépage, les grands crus, et

SELECTION GUILLAUME PUZ0

hélios pour les cuvées en surmatu-
ration. Tous les vins offrent le méme
profil franc et immédiatement acces-
sible.

SybaerVillsVigesExression,
alsace 201 | e 2| e L]
Hestogapession,dsace 200 | s 253 25¢ 0
Heslg Rosaker, alacegranden 201 | e 203 76 [

Pt ol o, alsace 2020 | e 2250 | 8¢ n

Arthur Metz

(]

Cette maison est la téte de pont al-
sacienne du groupe Grands Chais
de France, (un des géants du vin en
France. Tous les niveaux de qualité
sont ici présents, y compris des cu-
vées de terroir plus quhonorables.

Cove 1 crémat il | 055 19 "
rand T e, rnan e
P n

Domaine Barmés-Buecher

000

Maxime Barmés et sa sceur Sophie
conduisent ce domaine, avec leur
mére Genevidve toujours présente
19 hectares, cultivés selon les pré-
ceptes de la biodynamie et avec des
pratiques de plus en plus poussées
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permettent aux vins de gagner en
tension et en esprit sec. Les grandes
réussites au domaine sont sans hési-
tation les pinots noirs et les rieslings.
Gonrtrnie g, e ke 21 | s 050
m [

‘Sand, Cls Sand, alsace 2001 | ec| 2331 5¢ n
Bestheim

[+]

365 adhérents, 1460 hectares,

Bestheim est indéniablement un
des poids lourds du vignoble alsa-
cien. Avec plus de 50 % des volumes
en crémant, la marque vend  plus
de 80 % en grande distribution. Si les
gammes sont multiples, nous avons
dégusté pour cette &dition la gamme
étiquetée Bestheim. Les cuvées Ex-
ception tirent leur épingle du jeu.

rian st st e 010

|t | B8 U5E L]

gl el 5 000 5¢ [
= Fta gt a2 S 0 1 "
= Fta ot el 5 00 70 [l

Domaine Emile Beyer

000

L'autre branche de la famille Beyer, &
Equisheim. Christian et son épouse
Valérie mettent en valeur les secteurs
argilo-calcaires du cru, notamment
leur fameux Clos Lucas Beyer. Vigne-
rons engagés, ils ont opté pour La bio-
dynamie, avec la labellisation acquise
en 2019. Comme de nombreux vigne-
rons de la région, le mildiou les a atro-
cement touchés en 2021, contraignant
Christian & assembler tous ses raisins
en une seule cuvée, en écho & son
grand-pére qui avait déja eu la méme
démarche en 1945, une année de gel.

Liber asace 2001 | Sec/ b1 205 n
Rislg Pesgheralscerand 200 | sec s st 5
‘w Pinotnaie Sundel, alsace 2020 | ec| 05 | (625¢ "
Léon Beyer
0000 +

Institution d'Eguisheim, la maison
Léon Beyer poursuit son bonhomme
de chemin, sans faire de concessions
aux modes, quelles qu'elles soient.
Yann est revenu en 2019 travaller
aux cotés de son pére Marc, les vins
sont toujours aussi secs que possible,
hormis les somptueuses sélections
de grains nobles, et les cuvées sont

+ Star # Valeursire @ Asuivee de prés @ Nouvele entrée
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LES 20 PLAISIRS
DE SAINT-AMOUR

ON AURAIT TORT DE RESUMER CE CRU CELEBRE A SON SEUL NOM MAGIQUE. D'EXCELLENTS

PRODUCTEURS LE FONT ENTRER DANS LE MONDE DU GRAND VIN.
VINGT CHOIX, AUTANT D’ARGUMENTS

PAR MICHEL BETTANE

Notre dégustation portait sur trois millésimes en bouteille (2022, 2021, 2020) et quelques millésimes plus
anciens 'l en restait 2 la vente ou pour vérifier Iaptitude au vieillissement. Environ 25 producteurs ont
présenté leurs vins, ce qui peut paraitre peu par rapport aux 150 déclarations de récolte. Cest cependant
bien plus que la moyenne de nos dégustations passées. Nous avons beaucoup apprécié les progrés remar-
quables en matiére de netteté dexpression des meilleurs vins par rapport 4 nos souvenirs des millésimes de
la période 2000-2015. Malgré la diversité des sols et sous-sols, infiniment plus complexe que ce que la carte
géologique (elle-méme déja complexe) nous montre, et les différences d'altitude entre les parties basses et
les sommets du mont Besset, les vins du cru Saint-Amour ont une personnalité aromatique singuliére, ot
pointent toujours des notes de pivoine et de poivre, ainsi qu'un remarquable retour de fraicheur en bouche.
Leurs tannins soyeux évoquent plus dune fois ceux donnés par le pinot noir. Les bons producteurs ont
abandonné la thermovinification — certains ne I'ont méme jamais ou trés rarement pratiquée - qui a fait tant
de tort dans le passé. Comme celui de Chénas, le cru supporte bien mieux que ceux de Fleurie ou Morgon
et méme Moulin-a-Vent Iélevage sous bois. Il est pratiqué avec talent par certains jeunes vignerons qui
devraient faire parler d'eux dans le futur, mais aussi par quelques ainés qui ont présenté leurs vins, ce quils

ne faisaient jamais avant. Nous les remercions. Voici la sélection des vins qui mont le plus séduit.

Domaine Bel Avenir,

saint-amour 2022

Style traditionnel sur de beaux
ardmes de pivoine, avec un tannin
encore un peu appuyé. Les autres
crus du domaine valent le détour, en
particulier le chenas.

87/100 - 2023-2028 - Prix NC

Domaine Chardigny,
Clos du Chapitre 2021

Un nez quiva sur des notes florales
de pinot avec une jolie chair en
bouche, on aime ce vin net et bien fait
simple et facile

5 apprécier.

§7/100 - 2023-2028 - 17,20 ewros

Domaine des Chers,
Vieilles vignes 2022

Premier vin parfaitement réussi de
notre dégustation qui témoigne du
talent du vigneron. Remarquable
pureté aromatique, texture délicate,
tannin soyeux et raffing, dans un
esprit bourguignon avec le caractére
aromatique explosif

d'un beau gamay.

91/100- 2023-2029 - 12,50 ewros

Domaine des Chers,

Arbre de Vie 2020

Une autre brillante réussite

du domaine qui profite

d'un raisin plus mar qu'en 2021.
Nez délicieux et floral entre rose

et pivoine, texture presque idéale &
notre époque, ni trop souple, ni trop
imprécise, délivrant des sensations
tactiles raffinées. Le talent du
vigneron est aussi mis en évidence
par ses autres vins de Saint-Amour
et de Juliénas, tout aussi accomplis,
méme issus de vignes un peu plus
jeunes.

93/100 - 2023-2029 - 19 euros
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Clos Sauvage, Cocagne 2020
Petite parcelle sur le mont Besset,
vrai haut lieu

de Uappellation, sur des sols de grés,
sommet de notre dégustation et
découverte

d'un jeune couple de vignerons déja
matres de leur art.

Sophie et David Devynck,
nouvellement installés, brillamment
formés,

élaborent aussi de remarquables
saint-véran blancs et beaujolais
Leynes. Grande couleur,

nez floral de pivoine digne d'un
grand cru bourguignon, merveilleuse
texture soyeuse, tannin enrobant,
longueur,

Clest presque la perfection

dans ce millésime.

94/100 - 2023-2028 - 20 euros

Domaine Laura Dardanelli,
saint-amour 2022

Cette jeune vinificatrice de talent
commence & reprendre un important
vignoble familial & cheval sur
plusieurs crus. Ce saint-amour
nous plalt par son joli nez floral, sa
précision aromatique. Le style est 3.
Attendre deux ou trois ans.

87/100 - 2023-2028 - 12 euros

Georges Duboeuf,

saint-amour 2022

Un peu plus réduit que d'autres au
nez, évoluant 3 Lair sur

des notes plus gamay que pinot, mais
tout en finesse et d'un corps tout &
fait convenable

87/100 - 2023-2026 - 11,90 euros

Georges Duboeuf, Domaine

de la Porte du Paradis 2022

Joli nez floral, toujours sur

ces notes étonnantes de pivoine,
excellent corps, tannin bien extrait,
ensemble parfaitement typé et d'un
trés bon rapport qualité-prix

88/100 - 2023-2027 - 17,30 euros

Domaine des Ducs,

saint-amour 2020

Ce domaine familial

et traditionnel a affiné son style

un nez floral, pur, un corps

moins plein mais sans creux,

une texture facile, du glissant et de la
longueur. Un vin de charme.

8/100 - 2023-2027 - 14,80 euros
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palmares.

Comme Christian Seely, notre personnalité de [année,
ils sont nombreux 4 faire avancer la civilisation du vin. Au cours de sa carriére, thomme
d/Axa Millésimes, britannique jusqu’a ses éternels nceuds papillons,
n'a cessé de mettre 4 thonneur expression des terroirs qu'l servait.

0S genies

Les femmes et les hommes qui suivent ont donné du sens
aux préoccupations et aux défis qui agitent le monde du vin.
Faire vivre des terroirs illustrant la diversité de la haute viticulture,
penser des outils pour évaluer la durabilité des sols, imaginer la création, penser la qua-
lité, anticiper Ucenologie, transformer un savoir-faire
en un style universel, faire du restaurant l'allié des vins,
transmettre sa passion : chacun d’entre eux est un « génie de l'année »
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DANS LE SILLAGE DE SES GLORIEUX AINES QUI ONT OUVERT UN CHEMIN,
UNE NOUVELLE GENERATION EXCEPTIONNELLE SUIT LA VOIE EXIGEANTE
DU GRAND VIN. ELLE COURT VERS LE SOMMET D'UN PAS SUR ET LEGER

PAR GUILLAUME PUZO

MILLE IDEES,

UNE SEULE ROUTE

JEUNES OU UN PEU MOINS, installés depuis peu ou déja forts d'une belle expérience, voici
quelques talents prometteurs ou confirmés qui font partie des nouveaux visages de I'Alsace,
loin des domaines stars ou des maisons de négoce historiques. Passionnés par leurs terroirs,
soucieux des enjeux climatiques actuels et de la nécessaire adaptation des pratiques viticoles,
ils mettent en valeur la complexité des terroirs alsaciens, avec son incroyable mosaique de
strates minérales et ses subtiles variations dans les différentes orientations et altitudes des par-
celles. S'inscrivant souvent dans une tradition familiale, avec des historiques de domaine plus
ou moins anciens, ils contribuent a Iécriture des nouvelles pages du vignoble alsacien.

MATTHIEU BOESCH
(DOMAINE LEON BOESCH)
Lorsquil a pris la présidence de lassociation
des viticulteurs d'Alsace (AVA), Gérard Boesch,
conscient de la lourde tache quil devait désor-
mais assumer, a laissé les rénes du domaine fa-
milial 2 son jeune fils Matthieu, alors 4gé de tout
juste 23 ans et revenu depuis l'année précédente.
Dés 2000, celui-ci vinifie donc seul et entame im-

Audrey et Loic Weinzaepfel.
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médiatement la conversion en bio du domaine,
certifié en 2003. Idéaliste, il poursuit dans la
foulée vers la biodynamie (certification Deme-
ter obtenue en 2006). Aujourd’hui fort de plus
de vingt millésimes 2 son actif, Matthieu peut
regarder figrement le chemin parcouru. Les vins
d'autrefois pouvaient parfois afficher une acidité
et un mordant un peu déséquilibré, mais avec
Ienracinement des vignes et leur accoutumance
au changement de pratiques, ils sont désormais
épanouis et salins 4 souhait. Et Matthieu n'en a
pas perdu son franc sourire pour autant.

LOIC ET AUDREY WEINZAEPFEL
(DOMAINE WEINZAEPFEL)

Ce domaine vendait ses raisins 2 un grand négoce
alsacien jusquen 2018. Clest avec la vendange 2019
quiil réalise enfin ses premieres mises en bouteille.
Loic était alors installé depuis un an aprés un BTS
viti-ceno 2 Rouffach et, entre autres, un stage vignes
au domaine Zusslin tout proche. Sa sceur Audrey,
master Marketing et Commerce du vin en poche,
travaille avec lui depuis lan dernier. Les idées
bien en place, ce duo a tout de suite entamé la
conversion a la viticulture bio (certification acquise
en 2022). Des vinifications précises, des étiquettes
réussies, laventure démarre bien.

Matihieu BocSch.

ARTHUR OSTERTAG

(DOMAINE OSTERTAG)
Arthur est le fils d’André. 1l a officiellement débuté
au domaine en 2018, méme s'il était déja 1a officieu-
sement dés 2017. La transition entre le pere et le fils
a été compliquée, mais Arthur semble maintenant
avoir les choses bien en main. Aprés une prépa
HEC qui lui a fait comprendre que ce n'était pas sa
voie, il a bifurqué vers un BTS viti-ceno 2 Beaune,
avec notamment des stages chez Dominique Lafon
en Bourgogne. Amoureux de la vigne, il avoue que
cest pour elle qu'il se leve le matin. Ce vigneron
2 la sensibilité rare est en perpétuelle interroga-
tion, mais C'est le doute qui lui permet d'avancer.
1l n'a pas hésité a arracher quelques pieds 2 Epfig,
sur des parcelles ou il ne se sentait pas bien, car
comme il le dit avec une franchise déconcertante :
« On ne peut pas faire de grands vins avec des
vignes qu'on n'aime pas ».

MELANIE PFISTER

(DOMAINE PFISTER)
Heureusement que Mélanie Pfister est i, per-
due dans ce nord de I'Alsace ou peu de viticul-
teurs mettent en bouteille. On a limpression de la
connaitre depuis toujours, pourtant elle n'a repris
le domaine qu'en 2008, aprés avoir vinifié les 2006
et 2007 avec son pére, André. Ce dernier a eu la

GUILLAUME PUZO
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| Margot Ducancel '
linfluence tout-terrain

AU DEBUT DE LAVENTURE qui Ia conduite 2 créer Rouge aux Levres, média numérique spécialiste des
vins et des spiritueux, I'étiquette d'influenceuse que l'on a immédiatement collée a la peau de Margot
Ducancel, trentenaire hyperactive, a fait bien rire certains. Souvent par jalousie, parfois par ignorance,
dautres I'ont cataloguée, sans subtilité et de maniére terriblement misogyne, « blonde de service, qui parle
Jfort pour ne rien dire » Quelques 500 adhérents et pas loin de 45 000 followers plus tard, la Nordiste,
passée un temps par Estate & Wines (la dimension vins étrangers du groupe LVMH) et chroniqueuse
occasionnelle dés 2016 pour notre magazine En Magnum, a transformé sa passion en une start-up pleine
d'avenir. Elle a dailleurs réussi 2 s'imposer dans I'univers traditionnel des médias ~ comment peut-on
encore penser que les pure players numériques n'en sont pas ? — en diversifiant ses activités. Lancement
d'un club de dégustation réservé exclusivement aux femmes, organisation de croisiéres gastronomiques,
animations de /ive shop en partenariat avec quelques grandes enseignes, créations de podcasts, la jeune.
femme sest servie du confinement de 2020 comme d'un tremplin pour se lancer 2 plein régime dans
cette nouvelle vie dentrepreneuse. Depuis, elle est aussi devenue la marraine de T'historique guide Ha-
chette, ce qui en dit long sur sa mission de prescription et son réle d'accélérateur de communication.
Un nouveau costume (pour celle qui est toujours habillée de maniére colorée) quelle a endossé avec
brio, bien consciente du chantier qui attend une France du vin confrontée a la baisse spectaculaire de sa
consommation. Devant les efforts déployés par cette ambassadrice infatigable au sein d'un univers encore
timide en matiére de communication digitale, nous ne pouvions raisonnablement passer sous silence
son implication sans faille pour faire rayonner, avec la spontanéité et le naturel qui la caractérisent, la
civilisation vivante du vin. Parce qu'elle est clivante, mais qu'elle laisse intelligemment 2 ses suiveurs la
possibilité de n'étre pas d'accord avec elle, parce quelle travaille d'arrache-pied pour enrichir ses com-
pétences, le plus souvent sur le terrain et dans les vignobles, Margot est désormais une voix qui compte.
Chez Bettane+Desseauve, nous I'écoutons. il Louis-Victor Charvet
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Domaine des Ducs,

Les Capitans 2017

Beau nez de pivoine et expression
nette du charme de ce lieu-dit,
différent malgré son homonymie
avec celui de Juliénas, plus corsé et
souvent un peu rustique.

On retrouvera les mémes qualités en
un peu plus intense dans

le remarguable 2015 du méme lieu-
dit et du méme producteur.

91/100 - 2023-2027 - Prix NC

Chéteau de la Greffiére,
En Paradis 2021

Robe noire plus syrah que gamay,
texture crémeuse, vin assez long et
confortable en bouche,

d'une complexité agréable

et facile & apprécier.

87/100 - 2023-2026 - 15,90 euros

Domaine Hamet-Spay,
Clos du Chapitre 2022

Une famille de longue tradition
locale signe ce un vin floral, souple,
plein de nuances, qui pourrait

servir d'archétype du cru dans une
dégustation pédagogique. Nous le
préférons pour sa précision 3 la
cuvée

Vers [Eglise, Uautre vin présenté par
le domaine.

90/100 - 2023-2027 - 30 euros

Chéteau de Lavernette,
Le Chételet 2020

Remarquable expression florale au
nez, vin tout en subtilité, délicatesse
et liberté, signe d'une viticulture
accomplie et d'une excellente
matrise de vinification. Un vin bio
exemplaire qui donne envie de
connaitre aussi les vins blancs de la
propriété.

92/100 - 2023-2027 - 26,70 euros

Maison Loron,

Clos des Billards 2018

L'autre sommet indiscutable

de la dégustation, sans surprise

et conforme & de nombreuses
dégustations antérieures ol

le 1964 du méme cru, incroyable de
complexité et de longueur & plus
de 40 ans d'age, en disait long sur
a tenue des grands gamays du
Beaujolais. Le corps et la texture
du vin peuvent rivaliser avec les
meilleurs villages de cote de Nuits.
La vinification a su extraire

des tannins charnus et puissants
sans altérer (élan aromatique

et lharmonie globale du vin.

Un coup de matre dans un grand
millésime. Il mérite d'8tre encore
conservé quelques années

et aéré deux 3 trois heures avant le
service pour [épanouissement de sa
saveur.

94/100 - 2025-2033 - 21 euros

Domaine du Moulin
Berger, Tradition 2022

Grace au millésime, le vin le plus
complet présenté par ce domaine
vraiment centré sur ce cru. Belle
couleur, texture onctueuse, densité
de vieilles vignes et finale assez
complexe pour un bon vieillissement.
91/100 - 2027-2032 - 21,80 euros

Domaine du Moulin Berger,

Fiit de chéne 2021

Nez floral et fin, beaucoup

de fraicheur en bouche et rien
d'asséchant dans le tannin,

cest un joli vin de gastronomie qui
profite d'un élevage

sous bois bien fait

91/100 - 2023-2029 - 16,80 euros

Domaine de la Pirolette,

Le Carjot 2019

Cet excellent lieu-dit donne
un vin un peu plus corsé

que la moyenne, charnu et extrait,
dans le sens du style des vins
de cette propriété importante.
Les vins plus jeunes étaient
un peu trop appuyés

dans leur tannin,

sans doute provisoirement.
90/100 - 2023-2028 - 22 euros

Domaine de la Pirolette,
L'Age de Raisin 2021

Joli nez floral qui tire
sur les arémes de pinot noir, corps
souple et une touche finale sur la
rose poivrée. Bonne chair pour le
millésime

88/100 - 2023-2028 - 16 euros

Chéteau La Romanciére,
saint-amour 2019

Une excellente propriété artisanale
tenue par Claire Midey qui a troqué
le crayon d'architecte pour les
ciseaux de taille. Vin tendu sans
dureté, avec une finale saline et
salivante remarquable. La propriété
éléve longuement en ft et vend des
millésimes décalés d'un ou deux ans.
Elle mérite nos félicitations aussi
pour son remarquable beaujolais
blanc 2021.

90/100 - 2023-2028 - 11,90 euros

Les Sources d'Agapé.
Petit Besset 2020

Le tout jeune président
de Uappellation, Arthur Lotrous,
donne l'exemple avec un vin jeune et
fringant, trés pur, frais, 3 boire dans
(année. On lencourage

4 allonger encore un peu [élevage
sous bois, qu'il maltrise déja
étonnamment bien.

89/100 - 2023-2028 - 15 euros
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MATRIEU GARGON, GUILLAUME PUZO

Deux cigognes dans un nid, un arbre nu sous [orage.
La région est pleine de contrastes, de nuances, entre paysages de carte postale et
tempéte didées, de projets, d’ambitions.

Alsace

Comment ce vignoble a taille humaine a-t-il pu construire pareille réputation ?
La longue tradition de Uaccueil alsacien - sa générosité, son golit du partage -
a sans doute contribué a ce rayonnement en France et dans
le monde. Mais cela n’aurait pas suffi sans la vérité de ses terroirs, la richesse
inouie de ses sols, les possibilités infinies de ses cépages et l'émotion
sans cesse renouvelée de ses grands vins. Il en reste tant a découvrir
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PAR MICHEL BETTANE

DANS [LA]

- R

D’UN CREATEUR

DEPUIS TRES LONGTEMPS, la maison Jean Loron
a joué un rdle capital dans la production et la dif-
fusion des vins de la partie sud de la Bourgogne,
dire le large bassin viticole du Maconnais et
du Beaujolais. Ceci avec une grande discrétion en
raison du rayonnement commercial de ses grands
clients, les établissements Nicolas depuis 1900 et
Louis Jadot depuis 1945. Désormais devenue majo-
titaire dans la firme, la maison Louis Jadot a ins-
tauré un renouveau remarquable qui met en va-
leur, cette fois-ci sous le nom de Loron, le riche
patrimoine de vignes sous controle ou en propriété
(approchant 200 hectares) et une grande diversité

doffres, avec en particulier le développement d'une
filiere bio prometteuse. Le principal centre de pro-
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duction se trouve depuis 1821 2 Pontanevau
commune de La Chapelle-de-Guinchay, pr
voie de chemin de fer. Il a é¢ métamorphos
splendide ensemble congu pour le développement
de Peenotourisme, avec une boutique de vente aux
particuliers et des caves qui abritent une collection
unique dans la région de vieux millésimes, démon-
trant les capacités de vieillissement encore trop
peu reconnues des meilleurs crus. La maison Jean
Loron y vinifie avec ses propres équipes, trés aguer-
ries, sous la direction de Jean-Pierre Rodet, Rémi
Vincent, Denis Poyet et sous la supervision de Phi-
lippe Bardet, un petit-fils Mommessin, patron de la
firme, et dans le méme esprit, dans plusieurs autres
lieux, dont le magnifique 1 de Bellevue. Sa-

enun

LONGTEMPS SILENCIEUSE, CETTE MAISON HISTORIQUE PREFERE AGIR
AVANT DE PARLER. ELLE A ETE REINVENTEE PAR UNE EQUIPE PASSIONNEE,
L ETAIT TEMPS DE LUI LAISSER LA PAROLE

luons enfin la possibilité, sur des petites quantités
diacheter de plus vieux millésimes, ce qui 2 mon
sens est également unique dans la région. Faut-il
rappeler que les meilleurs vins du Beaujolais et du
onnais ne sont jamais aussi originaux et a
s quapres cing ans ou plus de vieillissement,
méme dans s moyennes ? Une dégustation
passionnante sur place a permis de vérifier que des
de plus de vingt ans d'age peuvent
sivaliser avec des grands bourgognes, tout comme
int-amour 1964 et 1969 du domaine
des Billards. Evidemment, nous avons choisi dans
une large gamme présentée les vins qui nous p:
raissent offrir le meilleur du savoir-faire de la mai-
son et du potentiel des terroirs

om-

PRESSE
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Extrémité sud du grand cru Vorbourg,
e clos Saint-Landelin abrite un terroir argilo-calcaire
o brillent de nombreux cépages.

Le muscat est lun d'entre eux.

NOBLE PARMI SES PAIRS ALSACIENS, LE CEPAGE N'EST PLUS A LA MODE.
ENTRE LES MAINS HABILES DE QUELQUES ORFEVRES, IL DONNE POURTANT
DES MERVEILLES. C'EST UN COFFRE AUX TRESORS, NOUS L'OUVRONS

PAR GUILLAUME PUZO

LA REVANCHE

DU MUSCAT

LE CEPAGE A QUASIMENT DISPARU du paysage
alsacien, ne représentant aujourd'hui que 2 % de
Pencépagement contre prés du double en 1969.
Et encore, de quelle variété de muscat parle-t-
on ? Ottonel ou d'Alsace ? Le muscat oftonel ne
pése plus que 10 % des variétés. Pour choisir
leur champion, les vignerons sont partagés. Sans
doute les deux variétés expriment-elles l'adéqua-
tion 2 leur propre terroir. Le cépage nest pas le
plus simple a cultiver : sensible 2 la coulure, avec
des baguettes qui cassent facilement quand on
le palisse. Les clones 2 gros rendements donnent
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des baies aux grains entassés sensibles  la pour-
riture. En 2014, il a été particuliérement visé par
Ia fameuse Suzukii, une mouche drosophile. Bref,
comparé au riesling, cest un cépage du genre
pénible.

La désaffection du public vient aussi de choix de
communication peu judicieux. Par facilité, on lui a
expliqué que le muscat, c'était le vin des asperges,
donc ca se vend en avril-mai, et pour cela on met
en bouteille la derniére récolte de fagon précoce,
souvent des expressions variétales et peu inté-
ressantes. Planté sur un grand terroir, le muscat

joue une partition unique qui dure parfois durant
plusicurs décennies. Tous les sols lui conviennent
bien, les calcaires, les granites, les gres, il est ca-
pable d'épouser 2 la perfection le terroir qui lui a
donné naissance. Quand la pourriture noble s'en
méle, on peut toucher au sublime. On parle I du
vrai botrytis, pas de la surmaturité par passerillage
qui apporte du sucre, mais peu dintérét sur le
plan gustatif. D'aucuns tentent inutilement de le
justifier, renforcant un peu plus le désintérét des
consommateurs. Un chantier de longue haleine.
Nous nous retroussons les manches.

GUILLAUME PUZD
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Difficile d'imaginer combien de nuits fraiches et de jours brilants
cette grappe de raisin blanc a vécus pour atteindre la parfaite maturité.
Pour la jeune génération, c'est pareil.

Nos talents

Elles et ils sont jeunes, parfois enfants de la balle, parfois nouveaux venus.
Toutes les personnes dont nous dressons le portrait dans les pages qui suivent
ont en tout cas démontré en quelques millésimes un talent singulier
faudra suivre de prés. Chacune d’entre elles dessine le paysage d’une nouvelle
viticulture, a la fois ambitieuse, précise et consciente des enjeux écologiques.

qu
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MATHIEU GARCON.
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domaine de la Mordoree / talents

Wl

Ambre Delorme
le phénix de la Mordorée

EMOTION que peut donner une bouteille de vin, aussi grande soit-elle, a parfois
tendance 2 faire oublier les destinées humaines qui ont contribué 4 la faire naitre.
En 2015, nous avions accueilli avec tristesse la nouvelle de la disparition de Chris-
tophe Delorme. Ce vigneron passionné, fils de Francis, le créateur de ce domaine de
Tavel au nom inoubliable, laissait 2 Madeleine, son épouse, et 2 Ambre, sa fille, le
soin de soccuper de 60 hectares répartis entre les grandes appellations du sud de la
vallée (chiteauneuf-du-pape, lirac, cotes-du-rhone, etc). Avec une attention de tous
les instants en bio et en biodynamie, le duo mére et fille a continué sur sa lancée,
installant sur sa mosaique de quarante parcelles réparties sur huit communes - on
mesure le travail titanesque — un écosysteme durable, capable de résister aux excés
du climat. Dans les vins aussi, ce domaine depuis longtemps réputé pour sa qualité,
a continué de franchir les paliers du grand vin, affichant une finesse aromatique et
des qualités de structure d'une grande délicatesse. En chateauneuf-du-pape, le déli-
cieux reine-des-bois et I'aérien dame-voyageuse ont rejoint le peloton des meilleurs
de lappellation. Bref, en plus d'avoir hérité de la vision de ces deux grands hommes,
Madeleine et Ambre ont aussi réaffirmé le sens de I'accueil propre  la région avec
un domaine trés actif en matiére d'cenotourisme et la création dune villa d'hotes
sublime 2 dix minutes d’Avignon avec vue sur le mont Ventoux. De plus en plus exi-
geant avec lui-méme, ce domaine est en route vers le sommet. il Louis-Victor Charvet
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Perse

latitudes

Prendre soin de nos ter et de ¢

x qui y travaillent,
pousser chaque jour les limites de exigence et de la qualité
pour produire le meilleur de ce que nous pouvons vous
offrir sont au coeur de la marque familiale Perse latitudes.
Vins, lieux de restauration et d’hospitalité, huile d’olive et
miel proviennent de cette méme passion et de 'amour du
beau et de I'exceptionnel.

Chéteau Pavie

1" Grand Cru Classé "A" — Saint-Emilion

Arémes de Pavie

Saint-Emilion Grand Cru

Hotel de Pavie™
Relais & Chiteaux
Clos Lunelles

Castillon Cétes de Bordeaux

La Table de Pavie
2 étoiles MICHELIN

Yannick Alléno

Chateau Monbousquet

Saint-Emilion Grand Cru Classé

LEnvers du Décor

Restaurant — Sain

Angélique de Monbousquet

Saint-Emilion Grand Cru

Huile d’Olive La Clu
AOP Les Baux-de-Provence

Médaille dOr Concours Général Agricole
Paris 202

Esprit de Pavie

Bordeaux

Miel de Pavie

Domaine de Pavie - 33330 Saint-Emilion - France - www.perselatitudes.com

L'ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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Domaine
00

Marc Rinaldi a décidé sur le tard de
se lancer dans la production de crus
d'Alsace, afin de mettre en valeur les
terroirs de la région, trop mal valori-
sés & ses yeux. Aprés avoir racheté
le domaine Martin Schaetzel, il a
fait batir une cuverie flambant neuve
pour permettre & ses projets de se
concrétiser. En progrés ces derniers
millésimes, les choses vont dans le
bon sens.

enbourg

Maison Klipfel

©

Cette maison de négoce historique
a récemment été rachetée par le
groupe Grands Chais de France. Der-
ridre une production de volume, les
cuvées louis-Klipfel et les grands crus
proviennent des vignes du domaine,
propriétaire de douze hectares sur le
Kirchberg de Barr, dont plus de trois
dans le légendaire clos Zisser:

Domaine Kreydenweiss

0000 ]
Antoine Kreydenweiss a les idées
posées, et ce ton calme et réfléchi se
retrouve dans la lumiére de ses vins,
tous d'une grande finesse et d'un
raffinement au toucher absolument
unique. IL a la chance de mettre en
valeur lun des plus beaux terroirs
d'Alsace, le Kastelberg et ses fameux
schistes de Steige, ol le riesling
joue une partition de puissance et
de violence magistrale. Cependant
les pinots sont également réussis au
domaine, les blancs comme les noirs.
Nous tenions  saluer la grande ré-
qularité du domaine sur les derniers
millésimes.
 LaFootaing am Enfants, alsace 201 | e 2250 *
 Custl o, dsce 00 | 5 10 ¢ *
 Wietelsher alsacerandra 200 | 220 [
 Kastelbrgdsacegraadru 100 | S b [
Domaine Paul Kubler

0

Jeune vigneron ayant déja bien voya-
gé au cours de sa formation, Phi-
lippe Kubler a choisi de restreindre
le nombre de cuvées du domaine
familial & son retour, un choix un
peu & contre-courant dans la région
mais payant car sa gamme présente

une grande lisibilité : K désigne les
entrées de gamme, 3 coté des vins
de terroir, et la cuvée kintet est un
assemblage de cépages. Des vins
aussi secs que possible, btis pour
la table.

- Bretenbeg, lsace 2020 | | 25 ¢

- Grand L alsace 200 | S| D% | B¢

- LosCombes, vinde rance 2021 | Sec 2009 €
- Rislng L Pieriers, alsace 2071 | S| bl | ¢

==as

Domaine Loew

000

Etienne Loew a fait de Westhoffen
son terroir de jeu, et adore jongler
entre ses grés, ses calcaires du
Muschelkalk, et ses marnes tantot
noires, tantét rouges, tantdt vertes,
dont il restitue lidentité dans ses dif-
férentes cuvées. Sur 13 hectares, en
biodynamie depuis 2009, il laboure
certains secteurs au cheval, mais
pas les plus pentus, lorsque lanimal
refuse obstinément d'y entrer.

 CrimatAl o eeslow s | B 2050 50 [l
Oy AL oo, s 01

| S S 148€ n
Rl staber s 01 S b8 10 "

il by Berien
dsegaden 21 s 6t

=

Gustave Lorentz

00

Cette maison de Bergheim est le
premier producteur sur le grand cru
Altenberg de Bergheim, avec 13 hec-
tares sur un total de 35. Avec égale-
ment des vignes sur le mini grand cru
voisin du Kanzlerberg, elle offre une
palette large de rieslings, son cépage
de prédilection, qu'elle compléte éga-
lement par des achats dans le sec-
teur.

el Ateberde Beghein,

dsaegadeu | Se b0 ¢ [
 Rising, Kalrhry,alacegrad e 2019

|5 | DK | e n
‘m PinotnoirLa imie alsace 201 Sec 2208 ke | "
- Riesling Adict1.2, Menbery deBeghin,

dswegadou D | 5| 5 ¢ n
Domaine Albert Mann
0000 ®

Jacky Barthelmé le résume sans
détour : « On est trés content de
2021 car c'était un millésime de
vigneron. Ceux qui étaient dans
les vignes ont eu du raisin. Ca ne
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se faisait pas tout seul. » Et force
est de constater que la dégustation
de la gamme ne lui donne pas tort
: des pinots noirs toujours aussi
réussis, des rieslings de toute
beauté, et méme des pinots gris
qui affichent un équilibre plus sec
que par e passé, ce qui ne peut que
nous ravir.

it G e 21 e 01 5 %
 ReslgSolsder dsar et e s e
 Reslgfustaten dszegaden 2 e s e
gttt daeqaden 2l | 0

Domaine Meyer-Fonné
000
Depuis le village de Katzenthal, Félix
Meyer produit un nombre  impor-
tant de cuvées pour ses 14 hectares
de vignes. Son parcellaire trés étalé
compte pas moins de cing grands
crus. La viticulture est soignée de-
puis longtemps et la technique bien
rodée. Bref, la réussite est large et la
gamme trés homogene.
 Rising, Kaefrkpl,asaceqrand cru 2020

Ser | UD€ | e n
- Rising,Wieck Scloschry,

dsaegrad o101 Se 00 20 ]
 ewwrtraminer, Farstentum,

dsaegrad ey 100 o | RS 16 26 ]
 Rising, Shoenenboury,lsacerand ey 2071

Ser | B | 5| e n
Domaine Frédéric Mochel
00

Domaine stable par sa superficie,
toujours 10 hectares, sur les ter-
roirs de Bergbieten, dont le fameux
grand cru Altenberg et ses fameuses
marnes gypseuses qui donnent aux
vins une expression si_particuliére.
Guillaume Mochel est aujourd'hui en
charge. Aussi appliqué et soigné en
vigne qu'en cave, il 3 obtenu la label-
lisation bio avec le millésime 2021, et
vise actuellement la certification bio-

dynamique.
Tl byt o e,

dsacegrand o0 | el bl 3¢ %
gyt o e,

dwagaden 15 00 ¢ "
Mot Bt e gt 019

Ser | BN | U5E n
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Muré - Domaine du Clos
Saint-Landelin

000

La famille Muré exploite en mono-
pole le clos Saint-Landelin, extrémité
principalement sud du grand cru Vor-
bourg. Sur ce terroir argilo-calcaire
trés solaire, & peu prés tous les cé-
pages réussissent. Au domaine, les
rieslings, pinots gris, gewurzts, mus-
cats et les sylvaners sont 3 la féte.

‘m Cls Saint-Landelin pintni, alsace 2020
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Domaine Gérard Neumeyer

]

Larrivée du jeune Jérdme Neumeyer
a apporté un souffle nouveau & ce
domaine parmi les plus connus et
les plus anciens de ce secteur nord
de [Alsace, & Molsheim. On trouve
depuis ces derniers millésimes un
meilleur équilibre dans les vins. Une
belle promesse & suivre.

 Fieslg et et randn 2019
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Domaine Ostertag
0000

Arthur Ostertag semble avoir trouvé
ses marques au domaine familial,
méme si la passation avec son pére
André a été compliquée. La philo-
sophie sinspire toujours de a bio-
dynamie, mais contrairement 3 une
tendance en Alsace, lui a préféré ar-
racher des vignes et réduire la taille
du domaine. Quels que soient les
cépages, les vins ici n'impressionnent
pas par leur densité mais dégagent
un sentiment de luminosité et de pu-
reté de fruit qui rayonne dans le verre.
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grande intelligence de tout de suite laisser les
mains libres 4 sa talentueuse fille, non sans lui
avoir laissé comme une feuille de route un type
de vin sec, a cette époque assez rare pour 'Alsace,
et plutét visionnaire. Avec une formation des plus
complétes, Sup Agro 2 Bordeaux puis le DNO
2 Dijon, elle sest permis des stages chez Zind-
Humbrecht et a Cheval Blanc, excusez du peu. Ses
vins dégagent une énergie et une joie de vivre, 2
son image. Mais il ne faut pas sy tromper, un tel
équilibre en dégustation n'est que la conséquence
d'un travail rigoureux et d'un réglage précis des
moindres détails en amont.

GUILLAUME MOCHEL
(DOMAINE FREDERIC MOCHEL)

Son prénom détonne un peu chez les Mochel,
ot I'on se prénomme plutét Frédéric, a limage
de son pere, de son grand-pére et de son ar-
riére-grand-pére. Guillaume a repris en 2001 ce
domaine familial établi dans les mémes murs
depuis 1669, 2 portée de cloche de Iéglise de
Traenheim. Aprés son BTS viti-ceno, il a notam-
ment fait les vendanges au chiteau Angélus,
dautres en Nouvelle-Zélande, sans oublier un
stage en Toscane au domaine Isole e Olena.
Posé, méticuleux, il soigne ses vignes avec une
grande précision. Une netteté que Pon retrouve
dans ses vins, notamment son grand cru Alten-
berg de Bergbieten. Nous sommes ici dans le
Bas-Rhin, un terroir aux marnes gypseuses dont
il retransmet la singuliére salinité.

PIERRE WACH
(DOMAINE WACH)

Il est parfois des prises de conscience qui changent
les vins d’un domaine. En rebaptisant de son nom
la propriété familiale (ex-Domaine des Marron-
niers), Pierre Wach n'a pas fait qu'en reprendre la
gérance. Aprés sa formation 2 Rouffach, d’'abord
le lycée agricole puis un BTS viti-ceno suivi d'une
licence de commerce, Pierre est parti en Nouvelle-
Zélande on il a rencontré sa femme, Jessica. Tl est
ensuite revenu au domaine, ou il vinifie tout seul
des 2015. Quand son pere Guy avait un gotit pour
les équilibres plus sucrés dans les vins, un style
avec lequel nous avions pris nos distances, son
fils affirme : « On ne veut plus produire que des
vins qu'on aime ». Il n'a pas été évident de pous-
ser les fermentations jusqu’a leurs termes, mais
aujourd’hui pére et fils apprécient de concert le
nouveau style du domaine Wach.

portraits / alsace

Arthur Ostertag.

Mélanie Pfister.

Guillaume Mochel.
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NOS LUMIERES
DANS LANUIT

SI LA BATAILLE EST LOIN D'ETRE GAGNEE,

LA VICTOIRE DES TERROIRS VIENDRA SANS DOUTE
PAR LES DOMAINES SUIVANTS. ON NOUS TROUVERA
EN PREMIERE LIGNE, A LES DEFENDRE

SELECTION MICHEL BETTANE AVEC LOUIS-VICTOR CHARVET

Domaine Anita

]

Anita Neveu, aprés une brillante car-
rigre de cycliste sur route, a décidé
de revenir sur la propriété familiale.
Elle y apprend le métier de la vigne
et du vin avant de créer, en 2015, sa
propre structure viticole. Le domaine
regroupe six appellations, moulin-3-
vent, chénas, morgon, fleurie, beau-
jolais et beaujolais-villages. Structu-
rés, les vins gagnent chague année en
précision et en équilibre.
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Frédéric Berne

0000 []

Frédéric Berne cultive trois hec-
tares  de  beaujolais-villages,
64 ares de morgon et 60 ares de
chiroubles. Au-dela du réle média-
tique qui loccupe pour l'élection au
statut de cru du village Lantignié,

UVE]

Frédéric Berne trouve le temps de
travailler & laffinage de ses vins.
Les vins sont délicieux, dans un
style puissant caractéristique du
domaine qui ne manque jamais de

précision
L Ve, bl g 01
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Domaine Jean-Marc Burgaud

000 +
Aprés Lobtention de son dipléme en
viticulture et cenologie, Jean-Marc
Burgaud s'installe en 1989 sur la Cote
de Py, & Morgon. Aujourd'hui il pos-
séde 17 hectares sur quatre appel-
lations, Beaujolais-Villages rouge et
blanc, Régnié et Morgon, ce dernier
représentant 11,80 hectares. Jean-
Marc Burgaud est un vigneron discret,
mais il suffit de prononcer son nom

+ Star # Valeursire @ Asuivee de prés @ Nouvelle entrée
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Mai Roblin-Bazin
juliénas calling

COMME LE CHEF qui peut senorgueilli
davoir créé un ou deux grands plats dans
sa vie, le passionné de vin veut trouver le
grand de demain. Celui qui fera date par
sa maniére de révéler la haute expression
de son terroir d'origine, par sa maitrise en
cave et par laccueil de celles et ceux qui
boiront ses paroles et suivront son chemin.
Mai Roblin-Bazin, trentenaire beaunoise,
appartient 2 cette espéce rare. Elle promene
sa hauteur de jugement, sa distinction pru-
dente et ses connaissances déja denses sur
son vignoble de Juliénas. Avec une sagesse
exemplaire pour son 4ge et le courage qui
Ihabite comme un grand frére bienveillant,
elle ma pas hésité 2 reprendre les 50 ares de
vignes qu'on lui a présentés. Ado nourrie par
les livres et par lamour des mots, elle s'est
diabord orientée vers des études littéraires
avant de tenir plus fermement le fil d'Ariane
de sa vie, quelle avait déja entrevu dans les
vignes murisaltiennes de son enfance en
Bourgogne. London calling oblige, aprés
un détour par la capitale anglaise et sa belle
sommellerie, 2 la Compagnie des Vins Surna-
turels ou les grandes étiquettes sculptent son
palais, elle a fini par répondre 2 lappel de la
vigne. D'abord auprés des grands noms de la
cdte de Beaune, qui lui font confiance et lui
dispensent leurs enseignements, et puis au-
prés de Cyril Courvoisier, vigneron de Cornas
dans le Rhéne et maitre 2 penser de la jeune
femme. Le duo a opté pour un enherbement
total, fait un compromis entre les engrais
jaunes et verts en se donnant I'objectif réa-
lisable de traitements discrets, voire absents.
Sur la parcelle des Soubletons, Mai proposera
bientét en bouteille un juliénas 2022 identi-
taire qui profite déja d'une vinification sous
bois attentive et juste. Les deux barriques 2
venir, déja courtisées, rejoindront bientét les
tables de godit en France. il Antoine Pétrus
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Entré & UInao en 1982, Marc Tempé décide sur le tard de devenir vigneron. Son épouse Anne-Marie étant de Zellenberg,
Cest L& que le couple s'installe en 1993. Le temps de sortir les vignes de la coopération, le premier millésime (1995)
est accueilli tout de suite par les bonnes critiques. Biodynamiste convaincu, sans jamais perdre son pragmatisme,
Marc produit quelques-uns des plus beaux vins d’Alsace, plus encore lors des millésimes chauds.

A 67 ans, il vient de confier ses vignes 3 la nouvelle génération. Salut Uartiste. Guillaume Puzo
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Alice Gitton-Pouponneau
('appel du vignoble

A THOUREIL, entre Angers et Saumur, Alice Gitton-Pouponneau, ex-assi
tante sociale, a changé de cap en devenant vigneronne. Elle a commencé
par reprendre quelques arpents de vignes sur lesquels elle jouait durant
son enfance, aidée dans sa démarche par son époux Antoine (directeur du
domaine Clos Canarelli en Corse et co-fondateur du laboratoire Biocépage
qui identifie les levures indigénes). Depuis, le domaine s'est agrandi jusqua
6,5 hectares, dont une partie regarde la Loire. Sur ces terroirs d'argile, de
sable et d'alluvions, avec un peu de grés qui affleure et une exposition
qui apporte de la fraicheur, les vignes, dgées de 40 2 100 ans et plantées
en gobelets, sont issues de sélections massales. Tout est conduit en biody-
namie, avec un travail des sols au cheval. Les vinifications sont peu inter-
ventionnistes, avec des fermentations en levures indigénes et des quantités
minimes de soufre 4 la mise. Dés son premier millésime en 2017, la néo-
vigneronne a pris la mesure de ses terroirs. Elle a confirmé son talent avec
beaucoup de travail, en particulier dans le millésime 2019 et ses cing cuvées
en vin de France d'une grande lisibilité pour les rouges et d'une minéralité
du plus bel effet pour le blanc. I Denis Hervier
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Clément Bartschi
la force tranquille

CEUX QUI CONNAISSENT BIEN la vallée du Rhéne savent que le jeune
homme est le maitre de chai de Chapoutier  Tain-'Hermitage. Ce Lyon-
nais dorigine y est entré aprés ses diplomes d'ingénieur agricole et
deenologue. Il a longtemps pratiqué le rugby, pilier droit, ot on Iappelait
«la force tranquille ». La camaraderie rugbystique I'a pas mal aidé, notam-
ment pour aller passer neuf mois au domaine de la Romanée-Conti, ot
Bernard Noblet (ex-chef de cave du prestigieux domaine) était un ancien
deuxieme ligne. Evidemment, ¢a le démangeait de sinstaller. La bonne
opportunité a été la possibilité de reprendre trois hectares dans le cru
Manicle, en AOC bugey. Un terroir historique de douze hectares, avec des
éboulis rocheux sur un socle calcaire, bien ventilé, a 350 métres daltitude.
1l en exploite actuellement 2,2 hectares, convertis en bio. Essentiellement
du pinot noir et du chardonnay, méme sl a quelques rangs de gamay
et envisage de planter de la mondeuse. Vinifiant 2 la bourguignonne, il
distingue deux cuvées pour chaque cépage, Pune sur les sols plus riches
(Sous les Rochers la Vigne) et lautre plus structurée sur des sols caillou-
teux et des vignes plus anciennes pour le pinot noir. Maitrise et ambition
sont déja présentes dans ses vins. Il devrait réussir 2 remettre Manicle dans
la lumiére. u Gilles Durand-Daguin

PRESSE, GILLES DURAND-DAGUIN
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Expert du bouchage et surbouchage pour vins et spiritueux, Crealis
regroupe 8 marques expertes : Sparflex, Rivercap, Le Muselet Valentin,
Enoplastic, Pe.Di, Maverick, Supercap et Corchomex. Chaque entité se
démarque par son expertise produit et sor accompagnement client local,
proposant des solutions sur mesure pour tout type de bouteille, profitant
d'une force industrielle unique avec 18 sites de production dans le monde.
www.crealisgroup.com
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domaine de Beaurenard / talents

Antonin et Victor Coulon
de freres en fils

CE NE SERAIT PAS RENDRE HONNEUR aux six géné-
rations précédentes que dattribuer tous les mérites a
la septiéme, fraichement arrivée pour reprendre, main
dans la main avec la sixiéme, les rénes de ce beau do-
maine de Chiteauneuf-du-Pape. Mais tout de méme,
Antonin et Victor Coulon, deux fréres passionnés par
les terroirs de Iappellation, sont en train de réaliser
quelques prodiges qui méritaient qu'on s'y intéresse de
prés et quon les récompense. Sur les 60 hectares du
vignoble de Beaurenard, cultivés en bio et en biodyna-
mie, le jeune duo a déployé une batterie de pratiques
ultra vertueuses et attend de pied ferme les dangers
climatiques qui vont se présenter tot ou tard : refores-
tation des parcelles, plantations de haies, charte pay-

sagére commune 2 lappellation, lutte contre I'érosion
des sols, réflexion impressionnante quant aux couverts
végétaux, sauvegarde du patrimoine des cépages (le
domaine produit dailleurs une cuvée qui les réunit
tous). Ces deux hyperactifs, attachés 2 la vie locale
et associative du village, mont pas attendu d'étre sdrs
deux pour tenter, essayer, expérimenter. Derniére réus-
site en date, la maitrise inédite de Ienherbement sur
les sols de roche de calcaire dur, terroir le plus difficile
2 travailler et le plus soumis a la sécheresse estivale.
Coté cave, les vins ont encore gagné en finesse et en
naturel d'expression dans les derniers millésimes, avec
au sommet, les cuvées Gran Partita et Boisrenard, plus
raffinées que jamais. I Louis-Victor Charvet
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la création comme projet

ANTHONY AUBERT a été piqué par la passion du vin assez jeune. Aprés
un master de commerce des vins, six années au grand export entre I'Asie
et les Etats-Unis chez des importateurs, lenvie de créer sa gamme de
vins I'a ramené en France. Jean-Charles Mathieu s'ennuyait dans un grand
groupe qui ne laissait pas de place 2 sa créativité. Sa passion pour le vin,
la rencontre avec Anthony, tout était réuni pour que l'aventure commence.
Comme cette génération veut donner du sens a ses actes, leur démarche se
veut éco-consciencieuse. Lessentiel de la production de leur toute jeune
maison de négoce, créée en Languedoc en 2018, est certifié par des labels
environnementaux comme ceux de Pagriculture biologique ou de la HVE,
haute valeur environnementale. Ils se fournissent dans un périmétre infé-
rieur 2 100 kilométres de leur camp de base et ont réfléchi a des embal-
lages respectueux comme des bouteilles allégées en verre recyclé et autres
bouchons et cartons. Ils déclinent leur production en différentes cuvées
aux noms originaux. Leurs rouges bien réalisés partagent la méme finesse
de tannins et une expression intense des saveurs méditerranéennes. Blancs
et rouges ont la fraicheur pour fil rouge. I Alain Chameyrat

languedoc / talents

Anthony Aubert & Jean-Charles Mathieu

A
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Domaine Pfister
000 ®
D&ja plus de 15 millésimes & son
actif, et toujours le méme sourire.
Mélanie Pfister a eu la chance d'avoir
les mains libres trés tdt, et a poursuivi
[ceuvre de son pére qui déja vinifiait
toute sa gamme en sec. Depuis elle a
affiné le style de ses vins, notamment
pour produire de somptueux rouges
de pinot noir et des pinots gris vinifiés
en fat & ériger en modéle. Méme ses
vins de macération nous ont plu ! La
certification bio est obtenue depuis le
millésime 2021.
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Cave de Ribeauvillé

000

Loin du gigantisme d'autres caves
coopératives de la région, Ribeauvills
a toujours misé sur le petit nombre
d'apporteurs ce qui permet de bien
les suivre tout au long de [année. Les
terroirs autour de la cave sont bien
évidemment & Chonneur, notamment
le Kirchberg et le Rosacker: Les points
forts de la cave sont, entre autres, les
crémants, les pinots noirs et bien en-
tendu le cépage roi dans le secteur : le
riesling | Recommandé.
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Domaine Robert Roth
o0

Charlotte Roth vient de rejoindre son
frére Victor, et ensemble les projets
ne manguent pas pour développer ce
domaine dans le secteur méconnu
de Soultz. Ils viennent méme de re-
prendre 1 ha sur le grand cru Ollwil-
ler. Toujours aussi méticuleux 3 la
vigne eten cave, avec des vinifications
minimalistes mais précises, Victor
présente une interprétation trés li-
sible des terroirs de son secteur.
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Domaine Schlumberger
000
Domaine majeur du secteur de Gue-
bwiller et plus grosse exploitation
privée de la région avec désormais
130 hectares dont la moitié sur les
quatre grands crus locaux (Kessler,
Kitterlé, Spiegel, Saering), Schlum-~
berger partage sa gamme entre les
grands crus et les cuvées princes-
abbés. Maison sérieuse qui signe des
vins de bonne facture.
- Piotgrs,Kiter, dsaceqrand ey 2020
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Domaine Francois Schmitt

000 )
Méme s'il a perdu 90 % de sa récolte
en 2021, Fred Schitt na pas renon-
cé 3 ses convictions biodynamistes,
aprés une labellisation obtenue en
2019. Le peu de vin produit a tenu son
rang, tant les pinots noirs du Bollen-
berg que les rieslings du Pfingst-
berg, sans oublier les crémants et le
gewurzt sec issu du Zinnkoepflé.
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Domaine Jean-Paul Schmitt

00

A'59 ans, Jean-Paul Schmitt a décidé
que 2022 était sa derniére vendange,
méme sl ne simagine pas de sit
dans la peau d'un retraité. Il a déja
confié ses différentes parcelles, no-
tamment sur le Rittersberg, un trés
joli Tlot granitique bien exposé au bord
d'une vallée ouverte. lci les rieslings
et les pinots noirs sont réguliérement
de savoureuses réussites.
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Domaine Maurice Schoech et Fils

(]

Jean-Léon et Sébastien Schoech
exploitent plus d'un tiers de grands
crus sur leur domaine de 18 hec-
tares, principalement les terroirs
autour dAmmerschwihr: Le domaine
est actuellement en conversion bio et
propose une gamme sérieuse.
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Domaine Henri Schoenheitz

00

La famille Schoenheitz vient de pas-
ser la main, et vendre ses parts du
domaine familial. Nous n‘avons pu
encore rencontrer la nouvelle équipe,
mais ne manqueront pas de le faire,
tant les terroirs singuliers de Wihr-
au-Val, des coteaux granitiques
en limite de de culture de la vigne,
donnent des expressions corsées aux
vins.
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Domaine Schoffit
000

Lun des derniers domaines en-
core installés dans Colmar est bien
conduit par Bernard Schoffit et son
fils Alexandre qui ont officiellement
lancé la conversion bio. Le style de
la propriété se reconnait par sa frai-
cheur et le caractére digeste des vins,
avec une belle acidité sans mordant.
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Louis Sipp

000

Etienne Sipp maintient le cap méme
si conduire en biodynamie un vignoble
aussi vaste que le sien n'est pas tou-
jours aisé. C'est la que la notion
de terroir entre en jeu, et les siens

sont de premier plan, centrés sur
Ribeauvillé, avec notamment les deux
grands crus Kirchberg et Osterberg
Des verticales sur 40 ans prouvent ici
la grande longévité des vins, méme si
entre temps le style des vins a chan-
gé. Le riesling est a [honneur, mais
aussi le pinot noir sur le Grossberg.
s e 0 1 [
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Domaine Marc Tempé
0000 +

Marc Tempé a annoncé que les 2022
étaient sa derniére vendange, mais
avec ses longs élevages, souvent trois
ans, on peut encore profiter de ses
cuvées un certain temps. Biodyna-
miste convaincu, ce vigneron figure
parmi les plus doués de sa géné-
ration, avec des vins emprisonnant
autant le fruit du cépage que le sel
du sol, gréce 3 des vinifications aussi
peu interventionnistes que possible,
mais toujours pragmatiques
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Domaine Trapet Alsace
0000 ®

Andrée Trapet, originaire de Beblen-
heim, avait convaincu son mari Jean-
Louis de se lancer dans laventure
alsacienne en marge de leur fameux
domaine de Gevrey-Chambertin. Avec
Uarrivée de leurs deux enfants le do-
maine de Riquewhir prend une nou-
velle dimension. A plein temps depuis
2017, Pierre [toujours en  accord
avec son frére Louis) ne manque pas
didées pour faire bouger les lignes,
en vigne comme en cave : plantation
de vignes franches de pied, vignes
conduites en échalas, engrais verts,
introduction de moutons pour tondre
Uhiver, etc. C'est réfléchi, c'est beau &
voir, et surtout les vins sont délicieux
et en progrés dans la vibration saline
de leurs terroirs.
 RisligSchoshery dseeqandn 200 S
 PisngSchsnebouy Sour s radny 202

I %
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Chateau des Jacques
0000 +
Le domaine, propriété du Beaunois

Louis Jadot mais géré de fagon auto-
nome, 3 bien grandi depuis son ac-
quisition en 1996. Le vignoble s étend
sur 90 hectares, essentiellement en
moulin-3-vent dont il est lun des
grands spécialistes. Il posséde des
parcelles dans les meilleurs sec-
teurs comme Rochegrés, la Roche,
Carquelins et depuis peu la Rochelle.
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Domaine Paul et Eric Janin
0000

Depuis 1937, le domaine Paul Janin
et fils produit des moulin-a-vent
et des beaujolais-villages rouges
et blancs. Eric Janin, lactuel pro-
priétaire, représente la quatrieme
génération. Il hérite d'une suc-
cession d'investissements qui font
aujourd'hui le succés du domaine.
Les vins sont de bonne facture et ne
décoivent pas en qualité.

m Hitge u ey, vt 201 | e 052k [}
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Domaine Labruyére
o0

Le domaine Labruyére compte par-
mi les plus anciens de Uappellation
moulin-3-vent. En 2008, Edouard
Labruyére prend la responsabilité
du domaine avec pour objectif de
hisser celui-ci parmi les références
de lappellation. Sous la compé-
tence de Uenologue Nadine Gublin
(également en charge du domaine
Jacques Prieur et des champagnes
JM Labruyére] le domaine prend une
dimension supérieure sur les der-
niers millésimes.
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Domaine Marcel Lapierre
L]

Mathieu et Camille Lapierre conti-
nuent leeuvre batie par son pére
Marcel, trop tot disparu. Dans les an-
nées 1980, sous limpulsion de Jules
Chauvet, Marcel avait décidé de vini-
fier sans soufre ni levures de culture
et de cultiver ses vignes en biodyna-
mie. Ancien chef cuisinier, Mathieu
Lapierre continue son ceuvre, animé
par la précision et la rigueur. Le
sans-soufre n'est pas une quéte ab-
solue et ne doit se faire que lorsque
les conditions sont requises. Les vins
continuent de rencontrer un franc
succés dans la restauration.

‘ RaiinGaulois,vin e france 2022 e 1ot | 101 % "
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Maison Le Nid

000

La trés dynamique et sympathique
famille Lardet, Delphine, Jocelin,
Stéphane et leur pére, signe des vins
de plus en plus aboutis sur les der-
niers millésimes. Plus précis, sans
perdre pour autant leur puissance,
les crus s'affirment avec autorité.
Les quantités sont faibles mais hau-
tement qualitatives.

L Rochelle, nouindvent 2021 | S| 10500 | 4. n
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Domaine Les Capréoles

000

Cédric Lecareux et son épouse Ca-
therine ont donné naissance au do-
maine de Capréoles en juillet 2014
avec trois hectares de vignes atte-
nantes, surface complétée par deux
hectares deux années plus tard. Des
beaujolais-villages au cru régnié,
tout est recommandable, avec, nous
semble-t-il, des élevages plus raffi-
nés. Une belle adresse.
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Domaine Thibault Liger-Belair
00

Propriétaire des plus beaux crus de
la céte d'Or, le passionnant Thibault
Liger-Belair s'est engagé depuis
2009 dans la production de mou-
lin-3-vent. Un retour aux sources
puisquil a fait une partie de ses
études en Beaujolais. Dés ses pre-
miers achats de vignes, en 2008, il a
opté pour La biodynamie et organisé
sa production selon une logique par-
cellaire. Un style bourguignon dans
la démarche et trés moulin-3-vent
dans a bouteille. Le Beaujolais peut
étre fier de compter un tel ambassa-
deur dans ses rangs.

L ke, noulin--vent 2020 | S 1t 246 n
 Vieles Vigns, moulin-i-veat 2020 | 24| e | n

os irels, mouin-d-vent 2020 | S| 0630 24¢ ¢ "
Maison Jean Loron

Installée entre la Roche de Solutré
en Maconnais et le Moulin 3-Vent en
Beaujolas, la maison Jean Loron est
[un des plus anciens et plus grands
propriétaires viticoles du sud de la
Bourgogne. Lensemble de la pro-
duction est solidement construit. La
signature est aujourd hui un gage de
qualité pour quiconque découvrirait
pour la premire fois un vin de la
maison. Adresse sérieuse et recom-
mandable.
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Domaine Laurent Martray

000

Laurent Martray, vigneron 4 Odenas,
posséde neuf hectares sur Brouilly,
dont un sur la commune de Saint-
Etienne-la-Varenne. C'est sur les
coteaux granitiques de Combiaty
faisant face  Uest et au sud-est que
sont produites deux cuvées emblé-
matiques du domaine : vieilles-
vignes et corentin. Depuis 2016, une
troisiéme cuvée compléte la gamme
de brouilly : la folie, d'un style plus
raffiné. Le leader de lappellation

brouilly.
i gl baly 201 e mot 5 "
e sl 01 5 15 ¢ [l

Domaine Mee Godard

Aprés de solides études d'cenologie
et un détour par [Oregon, Mee Go-
dard, encouragée par ses parents et
son époux, cherche 3 s'installer en
Beaujolais et tombe sur un départ 3
la retraite : cing hectares en Morgon,
sur les plus beaux lieux-dits, Cor-
celettes, Grand Cras et Céte de Py.
Le style Godard, c'est des vins purs,
jamais stériles, aériens mais struc-
turés, qui transpirent leur origine
Tout est bon.

w GrandCras, morgon 2021 | Se 12| 1. "
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Clos de Mez

0000

Marie-Elodie progresse année aprés
année sans déroger 3 ses idéaux. Le
style a gagné en précision et les fins
de bouche sont plus suaves. Elle a
probablement allégé le trait, cherché
moins de matiére au profit d'un équi-
libre plus immédiat et plus raffiné
Toujours est-il que la vendange en-
tigre démontre avec brio son origina-
lité, et les vins, en particulier sur les
derniers millésimes, ont une vraie
personnalité. Les vins présentés
impressionnent par leur élégance
et leur énergie, dans un esprit de
finesse toujours remarquable

it e 0 e At 26 ¢ %
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Chateau du Moulin-a-Vent

0000 +
La rénovation ambitieuse et cohé-
rente du vignoble et de la cave
décidée par Jean-Jacques Pari-
net donne aujourd'hui les résul-
tats attendus. Les progrés sont
fulgurants et la production conti-
nue de dominer lappellation. Il
peut s'appuyer sur une équipe de
talent, composée d'Edouard Pari-
net, de leur maitre de chai Brice
Lafon et de leur responsable de la
communication Morgane Cham-
briard. Un acteur de poids pour
Uappellation et la région, for-
midable ambassadeur  créateur
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LE TRIOMPHE
DU COURAGE

AU COURS DES TROIS PREMIERES ANNEES de sa
vie, notre Nouveau Bettane+Desseauve a délibérément
adopté un ton de parole enthousiaste et un état d'es-
prit positif. Cette maniére de faire 4 la naiveté assu-
mée restitue bien le plaisir avec laquelle notre équipe
travaille 2 préparer cet ouvrage. Pourtant, il nous faut
admettre que la situation se complique pour le vin (et
plus encore pour notre humanité). Partout sur cette
planéte, y compris sur notre vieux continent, le monde
bascule dans le doute. Guerres, crises, urgence clima-
tique, le tableau est sombre. Le vin, lui, notamment en
France, est 2 la croisée des chemins. Sa consommation
~ ou plut6t sa déconsommation - atteindra bient6t
un seuil qui doit alerter. Sa production, encouragée
a partir des années 1960, ne pourra pas se réduire
dun coup deffaceur magique ou a grands renforts
dargent public. Le vignoble n'est pas un robinet que
Ton ferme d'un geste rapide de la main. Que faire
des vignes plantées, ces décors des territoires habités ?
Les laissera-t-on devenir des friches ou des champs de
mais 7 Boudé par les jeunes buveurs, caché par des
politiques qui, pour la plupart, ne se prononcent pas
sur cet énieme sujet sensible, soumis a une concur-
rence féroce des autres pays producteurs, le vin perd,
doucement mais siirement, le premier attribut de sa
grandeur. Concrétement, on lui retire le role qu'il joue
depuis des siecles. Celui d'étre une pierre sur laquelle
notre société se construit. Histoire, géographie, éco-
nomie, patrimoine, agriculture, culture : dans tous ses
éléments, le vin est présent. Aussi bien par la terre qui
le fait naitre que par la parole qui le fait vendre. Pour
ces raisons, nous avons toujours pensé que le vin était
une civilisation, définie par un ensemble de caractéres

NOTATION DES DOMAINES & MAISONS

Les étoiles ont une valeur universelle, tous vignobles et tous prix

de vente confondus.

(] Production séreuse et recommandzble.
00 Production régulére et homogene.
000 Production de haute qualits.
QOO0 Production de trés haute qualits

QOOOD Producteurs exceptionels.

+ Star # Valewrsire @ Asuive de prés @ Nowelle entrée.
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communs. Depuis 2004 et la premiére édition, les va-
leurs de ce grand guide des vins de France ont changé
en méme temps que changeait le monde du vin. Par-
fois au méme rythme, parfois avec un peu de retard,
souvent avec un temps d'avance dont nous ne tirons
aucune espéce de fierté, mais qui nous conforte dans
la pertinence de notre mission. Pour la renforcer, nous
avons d’abord abandonné Iexhaustivité la plus large
et fait le choix d'une sélectivité forte, suivant ainsi une
tendance 2 'ocuvre dans le vignoble frangais, celle de
Ihyper-qualité. Releve-telle de la seule affirmation
du terroir ? Est-elle liée par le style ou la patte dun
vinificateur de génie ? Implique-t-clle forcément une
situation de rareté, de luxe, d'inaccessibilité ? D'aucuns
résument avec autorité cette notion - et la produc-
tion vitivinicole dans son ensemble - 2 la seule forme
dartisanat la plus pure, la plus libre et la plus rare qui
soit. Ce sont ceux-1a méme qui voient le vin comme un
fruit de la nature et que Fon cueillerait au bon vouloir
de celle-ci. Un doux réve. Sans homme et sans femme
pour le faire, sans volonté, sans travail, sans courage,
sans organisation et solidarité, le vin est promis a deve-
nir la ruine de la civilisation que nous défendons. Tant
quil y aura des femmes et des hommes pour la vivre
intensément, cette civilisation sera vivante. Dans le
fond, notre mission n'a pas beaucoup changé : racon-
ter la richesse de la nature, partager I'émotion du got,
défendre la diversité et la création. En bref, raconter le
génie du vin. Sur la forme, on laissera nos lecteurs s
faire un avis quant a cette nouvelle édition, largement
revue. Bonne lecture.

Louis-Victor Charvet

NOTATION DES VINS

Chagque vin est accompagné de la mention de a meilleure

période pour le boire ainsi que d'un prix
INC : non communiqué) donné  ttre indicatit.

86589 : bonvin, i fai. repésentatf de so riie.
90392. s bonvin, haement eprésentati e a qualé e so oigine.
93396 :vinde rférence dans son appelatin et dan san milésime
97399 :vinde qualit excepionele

100 :unedéede a perection e jour i nous Uaons dégust
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FAMILLE CORRE-MACQUIN, PROPRIETAIR

www.pavie-macquin.com

LABUS DALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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Louis Gimonnet
['essai transformé

VINGT-HUIT ANS et un profil de deuxieme ligne de rugby, Louis
Gimonnet a I'habitude de dominer ses sujets. 1l est issu de la branche
des Gimonnet de Cuis et ce mest pas si simple de revenir dans la
structure familiale, surtout quand on est le plus jeune. En attendant,
il a préféré faire ses armes ailleurs. Ingénieur agro a Agro Paris
Tech, puis DNO a Montpellier, des expériences en Californie, en
Oregon, en Corse et en Champagne. « Cest la que Bichot est venu me
chercher. » En juillet 2021, pour le nommer régisseur d’un des plus beaux
domaines de Chablis. Avec 52 hectares, dont 9 % dans tous les grands crus,
Long-Depaquit s'était un peu endormi avec le départ de la personne en
charge avant lui. L'une des priorités de Louis a été de lancer la conversion
en bio au cours de la saison 2022. 11 a fallu investir dans le bon matériel,
recruter et convaincre les bonnes personnes. En paralléle, il a voulu recréer
de la matiére organique dans les sols et a rejoint un groupe local de bons
producteurs (Raveneau, Dauvissat, Domaine d'Henri, William Fevre, etc.),
aidé en cela par Lilian Bérillon, afin de préparer des sélections massales
dans le but de préserver le patrimoine génétique du vignoble. Bref, des
idées plein la téte qu'il a bien faite. B Guillaume Puzo

GUILLAUME PUZD
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Chateau Bellevue,

Le Clos 2020, morgon

Robe bleutée, beau nez fleurant la
cerise noire, excellent corps, aucune
trace de surmaturité.

La récolte provient d'un petit clos
dans l'enceinte du chateau

89/100 - 202330 - 20 euros

Chateau Bellevue,
Grand Cras 2020, morgon

Plus d'opulence en bouche,
charmeur, assez tendre,

il permettra d‘attendre

le cote-de-py.

88/100 - 2023>33 - 15 euros

Chateau Bellevue,
Cdte de Py 2020, morgon

Plus revéche et terrien au nez, mais
plus énergique en bouche, avec une
finale réglissée et minérale. Attendre
au moins

trois ans.

90/100 - 2026533 - 25 euros

Chateau de la Pierre,

Sans soufre ajouté 2021, régnié
Jolie maturité du raisin

pour le millésime, souple,

opposé de tant d'autres
vins obéissant au méme principe.
Charmeur, gouleyant, lidée méme
du style naturel du gamay. En un peu
moins vineux, le simple beaujolais
bio de ce millésime fera

une bouteille de bistrot idéale.
88/100 - 2023535 - 12 euros

Domaine de la Vieille Eglise,
Le Clos des Poulettes 2020,
juliénas

Grande robe, nez puissant,

sur des notes de prune quetsche
Matiére assez imposante, p

lus proche d'un pinot de Corton
que de ce qu'on attend d'un gamay
conventionnel, comme souvent a
Juliénas. Attendre cing ou six ans
son épanouissement

90/100 - 2026533 - 20 euros

Chateau de Fleurie,

Montgenas 2020, fleurie

Dans ce millésime, le meilleur

des fleuries présentés, doté de
superbes aromes floraux, librement
déployés. Vinification d'une précision
exemplaire, tannin raffiné, il pourrait
rivaliser avec de beaux chambolle
villages.

91/100 - 202333 - 13 euros

Jean Loron, La Roche 2020,
moulin-a-vent

Vignes proches du moulin. Nez
réglissé, cette fois-ci plus gevrey
que chambolle. Excellent &quilibre
général, le plus nuancé et subtil de
tous les 2020, le plus complexe dans
ses sensations tactiles. Attention,
ce n'est pas le style plébiscité par
nos bistrots actuels, mais la grande
personnalité qui avalu i ce crusa
réputation internationale. Attendre
aumoins cing ans,

ou plus de dix !

92/100 - 2026535 - 21 euros

focus / beaujolais

Dans les caves
de la maison,

une collection incroyable
de vieux millésimes attend
son heure.

Les meilleurs vins

du Beaujolais peuvent
vieillir trés longtemps.

Domaine des Billards,

saint-amour 2020

La grande spécialité de la maison,
qui en étonnera plus d'un. Les
vignes appartiennent depuis
toujours 3 la famille Barbet,
héritiére directe des Loron du

XIX® siécle, et la qualité de leur
matériel végétal leur vaut un pouvoir
étonnant de bonification au long
vieillissement, comme le prouvent
les 1969 ou 1976 encore aujourdhui.
Le nez floral et épicé comme
souvent ne ressemble pas du tout
au caractére plus classique que
Lon retrouve de Brouilly a Fleurie,
mais rappelle la pivoine de certains
terroirs de la cote de Beaune, avec
une étonnante intensité de texture
et de soutien tannique. Un vin de
belle gastronomie, fait pour la table,
la viande de beeuf, ou un grand
saucisson pistaché 2 la lyonnaise.
92/100 - 202335 - 15 euros

Jean Loron, Les Vieux Murs
2018, pouilly-fuissé

Issu de vieilles vignes de Fuissé et
Solutré, ce vin peut passer pour un
archétype du cru avec ses notes
d'amande et son départ de miel
frais, dans un ensemble digne
d'une splendide poularde aux petits
légumes, cuite en vessie

93/100 - 2023533 - 21 euros
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La maison de Ribeauillé évolue
lentement pour s'adapter 3 lair du
temps. Aprés avoir pris le virage des
grands crus, Trimbach est en conver-
sion bio [certification prévue en 2023).
La démarche devra impliquer ses
apporteurs de raisin ou de vin. Ici, le
riesling est roi (55 % des volumes)
Les terroirs s’y prétent : marno-cal-
caires (Geisberg, Mandelberg, Clos-
saint-Hune au Rosacker] ou grani-
tiques (Schlossberg, Brand]. La cuvée
frédéric-émile assemble les grands
crus Osterberg et Geisberg. Les mil-
lésimes 2017 et 2019 feront date.
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Revenu au domaine familial en 2017,
Pierre Wach a choisi de le renommer
4 son nom, débaptisant lancien do-
maine des Marronniers. Il a converti
les vignes au bio, et surtout a fait
évoluer le style des vins. Son pére
Guy avait un got pour les vins plus
sucrés, ce qui ne nous a pas tou-
jours convaincus par le passé. Chan-
gement, d'époque, changement de
génération, notre dégustation cette
année nous a convaincus !
Rl st 2 e 25 K [
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+
Eddy Leiber Faller a récemment
élargi le domaine familial, en direc-
tion d’Ammerschwihr et du grand
cru Marckrain, mais le cap ne
change pas : une viticulture soignée
pour mettre en avant ce qui reste les
joyaux de a maison, les deux grands
crus du Schlossberg et du Fursten-
tum. Seule inflexion notable dans le
style : depuis 2019-2020 les pinots
noirs intégrent désormais une part

de vendange entiére, quand le style
Weinbach s'est longtemps carac-
térisé par une vendange intégrale-
ment éraflée. Et les dégustations
sont convaincantes !
Pinotnir e Jardinauxiseau, alsace 200 | S 20635 85 %
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Nouveau-venu dans le guide, il faut
dire que Loic et Audrey Weinzaepfel
sont revenus depuis peu au domaine,
et que leurs parents vendaient leurs
raisins. Avec une téte bien formée, ils
ont Lintention de faire du bon vin mais
aussi de bien e vendre, ce qui n'est
pas une idée absurde, au contraire.
La viticulture bio faisait partie des
premiers objectifs, elle est acquise
depuis 2022. Les crémants et les pi-
nots noirs sont la premiére réussite
de nos jeunes vignerons

Lo 153, rmant st | ot 2030 n
Oragekare dsce 100 520521 e n
Faleset- it st 02 5|0 K n
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330 adhérents pour 1 200 hectares en
apports, Wolfberger étend son em-
prise depuis Thann jusqu'a Obernai.
La cave a fété ses 120 ans en 2022, et
s'engage résolument dans les enjeux
climatiques actuels, notamment en
accordant une attention accrue aux
pratiques viticoles et environnemet
tales. Les crémants faisaient d¢j
partie des valeurs sres de la cave,
progressivement les vins tranquilles
saméliorent dans la bonne direc-
tion, sous la houlette d'Emilie Lejour,
Ucenologue en charge des vinifica-
tions.
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Depuis trois décennies Lun des mo-
déles de la viticulture alsacienne, ce
domaine raconte Uhistoire de la fa-
mille Humbrecht. Léonard, le fonda-
teur, homme visionnaire qui a su faire
[acquisition des meilleurs terroirs de
la région, dont le fameux Rangen. Oli-
vier, son fils, qui a brillamment intro-
duit les préceptes de la biodynamie
dés les années 1990. Et aujourd hui
Pierre-Emile, arrivé au domaine avec
le trés compliqué millésime 2021,
qui prolonge leur ceuvre notamment
sur les derniéres acquisitions, sur le
Sommerberg.
ilghebor st 01 e 20t 5t
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guide / alsace,
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Ce domaine continue de nous éblouir
avec des pinots noirs de toute beau-
16, issus des différents secteurs du
Bollenberg, des vins que Lon placerait
sans hésiter dans une dégustation de
vins de Cte d'Or. La biodynamie est
ici plus qu'un label, une démarche in-
tériorisée, et la réflexion poussée dés
le stade de la plantation de la parcelle
explique pourquoi des années plus
tard, le verre nous propose de dégus-
ter une telle beauté.
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+ de 80 cuvées réguliérement récompensées
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dans le vignoble et l'on comprend vite
que sa réputation le précéde.
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Chéteau de la Chaize
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Autour d'un ensemble de 400 hec-
tares de bois et prairies, dont
80 hectares en appellation brouilly,
cdte-de-brouilly, fleurie et morgon,
le chateau de la Chaize est lune des
plus belles propriétés du Beaujolais,
De nombreux travaux de rénovation
ont été engagés, en particulier dans
le chai. Un investissement vision-
haire et courageux dans une région
qui a tout le potentiel pour rayonner.
On attend avec impatience la suite,
les vins affichant pour certains gour-
mandise, générosité, droiture et élé-

gance.
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Domaine Chermette
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Martine et Pierre-Marie Chermette
cédent progressivement la place 3
leur fils Jean-Etienne, qui n'a pas
trainé pour insuffler quelques chan-
gements diimportance. Lessen-
tiel est toujours (3 : 31 hectares en
beaujolais rouge, 55 hectares en
beaujolais blanc, 16,50 hectares en
crus sur Fleurie, Brouilly et Moulin-
Vent. Le domaine est réputé pour
la gourmandise et la rondeur de ses
vins.
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Domaine Chignard

000

Cédric Chignard a rejoint son pére
Michel sur le domaine familial dont
il_prend la responsabilité en 2006
Le vignoble familial s'étale sur sept
hectares, principalement situé sur
les Moriers. Les vins ne sont jamais
expressifs dans leur jeunesse et ont
la réputation de vieillir admirable-

ment. Aprés quelques années, ils
développent des nez parfumés et
une texture au velours irrésistible.
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Clément+Jérome
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Ce domaine situé au pied du Mont
Brouilly a été repris par Clément et
Jérome, qui exploitent 8,5 hectares
en appellation brouilly et 25 hec-
tares en fleurie. Grace & un patri-
moine de vieilles vignes trés bien
tenues et aujourd'hui en conver-
sion bio, ils signent une gamme de
vins fruités et agréables, que nous
recommandons pour leur excellent
rapport prix-plaisir.
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Chéteau de Corcelles
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Propriété de la famille Richard qui
posséde aussi le chateau des Tours
dans la région, ce beau domaine
propose une gamme de beaujolais
et de crus de plus en plus recom-
mandables. Les vins sont bien dis-
tribués dans les restaurants de Paris
et depuis quelques millésimes en
constante progression.
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Domaine Jules Desjourneys
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L'argent gagné par la diffusion dans
le monde de certains des vins les
plus recherchés de la planite par
lintermédiaire de sa société Vini-
fera, a permis & Fabien Duperray de
réaliser son réve de produire & partir
d'une viticulture aussi exigeante que
celle de Lalou Bize-Leroy, son mo-
dele, les plus grands vins possibles
en Beaujolais. Il pense - et nous
partageons son sentiment - que les

meilleurs terroirs des crus égalent
en potentiel les plus grands terroirs
du monde et que le gamay leur est
idéalement adapté. Ce qui m'exclut
pas la plus grande précision et le
plus grand contréle en vinification et
surtout l'absence de tout intrant qui
viendrait troubler leur expression.
L'élevage en barrique de ses pre-
miers millésimes a été abandonné,
tout est élevé en cuve inox mais avec
un ajustement constant de L'oxygéne
et de la protection minimale néces-
saire en S02. Avec désormais prés
de dix ans de culture biodynamique,
ses derniers millésimes atteignent
une élégance et un charme vraiment
uniques qui justifient de placer son
domaine au niveau des plus grands
de notre pays. Si vous avez la chance
dy avoir acces, accordez-leur le
vieillissement nécessaire 3 leur épa-
nouissement et évidemment le soin
nécessaire & leur service. Les 2022
encore en cours d'élevage nous ont
impressionné
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Domaine Louis-Claude Desvignes
0000 +
Le domaine emblématique du Beau-
jolais, tant par son histoire que par sa
réputation, brille sur Morgon et sur
le Beaujolais. Le vignoble s'étend sur
treize hectares, dont cing situés sur
la Céte de Py. A la téte du domaine,
Claude-Emmanuelle et son frére
Louis-Benait, reconnus pour leur
rigueur et leur souci du détail, sont
les dignes successeurs d'une tradi-
tion d'excellence. Les derniers millé-
simes, entre finesse et gourmandise,
sont toujours élégants.

Georges Dubceuf

00 ]
La maison créée en 1964 par Georges
Duboeuf poursuit aujourd'hui sa
route familiale sous la direction de
son fils Franck et de son petit-fils
Adrien. Avec un recentrage bienve-
nu sur les seuls vins du Beaujolais,
elle conserve le principe de cuvées
d'assemblage représentatives du
potentiel de chaque appellation et

qguide / beaujolais

cru, et de vins de propriété issus
de partenariat avec de nombreux et
fidéles vignerons. La nouveauté est
la mise en place d'un joli domaine
Chaintré, au ceur du Maconnais, le
berceau originel de la famille. Aprés
les progrés constatés avec le millé-
sime 2021, le réussi millésime 2022
confirme que la maison garde le cap
avec des vins affichant une précision,
retrouvant encore plus la ligne de
son fondateur.
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Henry Fessy
©

La famille Fessy a laissé la place 3
a nouvelle &quipe mise en place par
Laurent Chevalier, depuis le rachat
par la maison Louis Latour en 2008.
S'appuyant sur un vignoble de 70
hectares, présent dans neuf des dix
crus (seul Chiroubles est en apport
de vendange], le style maison se pr
cise un peu mieux chaque année,
avec une volonté affirmée de recourir
aux vinifications traditionnelles.

Domaine Grégoire Hoppenot
o0 )
Il lui tardait d'avoir ses propres
vignes et d'y appliquer la viticul-
ture capable d'exprimer pleinement
le terroir. C'est chose faite avec la
reprise d'un joli domaine de Fleu-
rie. Immédiatement, des pratiques
saines & la vigne, & commencer par
des replantations repensées pour
une vraie viticulture bio, et une disci-
pline de travail encore plus rare  la
cave, Grégoire s'affirme comme une
des figures marquantes du « nou-
veau » beaujolais.
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Pendant longtemps, un peu comme sur cette photo du vignoble de Chiroubles,
la région s'est recouverte d'un brouillard épais qui lempéchait de briller.
La tempéte passe, les éclaircies sont nombreuses
et le travail [voir ci-dessus) chasse les nuages.

Beaujolal

ILaura fallu presque dix ans pour dresser précisément la cartographie
des sols de la région. Rien d’étonnant. Déja divisé en dix crus bien différents
les uns des autres, en plus d’une appellation régionale elle-méme
potentiellement subdivisable par communes, ce vignoble de gamay
et de chardonnay est une mosaique époustouflante. Comme jamais
auparavant, ses meilleurs producteurs s’organisent pour en livrer chaque
secret, avec une restitution fidele. Lodyssée commence
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LES GRANDS VINS

£S AUTRES

EN 1976, dans Les bons vins et les autres (Collection
Points, Le Seuil), le journaliste Pierre-Marie Doutrelant
mesurait avec humour mais sans pitié le gigantesque
fossé qui séparait une immensité de vins médiocres
dune toute petite minorité de crus vrais et savou-
reux. Prés d'un demi-siecle plus tard, le paysage viti-
cole francais (et international) a beaucoup changé. En
bon franglais technocratique, on dira que le vignoble
a spectaculairement « upgradé » la qualité moyenne
de sa production. Quand nous avons commencé notre
travail de dégustation en commun, il y a maintenant
quelques décennies, nous avions coutume de ranger
les vins dégustés en quatre classes. « Lécole verte »
était la premidre, non  Iépoque pour caractériser les
rares vins bio, mais pour stigmatiser ceux, en grand
nombre, que I'évident manque de maturité des raisins
rendait astringents et acides. Tout aussi fournie était
« I'école flottarde » et son océan de vins dilués et sans
substance. Venait ensuite, pour les fins palais, «/école
puante » et son cortege d'arbmes animaux, ce quun
négociant bordelais fameux en son temps pour son
expertise aromatique décrivait comme « une odeur
de sconse, derriere l'oreille » (anecdote confiée aux
auteurs par un propriétaire médocain célebre qui la

tenait de son non moins célébre pére) et que certains
sommeliers ou journalistes de ce temps prenaient pour
«le vrai goilt du terroir ». Plus prosaiques, les cenolo-
gues d'aujourd'hui savent que ce faux goit est provo-
qué par une levure trés désagréable, la brettanomyces.
La demiére classe, de loin la plus modeste en nombre,
était celle qui comprenait ce que Doutrelant qualifiait
de bons vins.
Cinquante ans plus tard, la situation n'est plus la méme.
Les jajas bricolés dautrefois sont devenus des vins
techniquement irréprochables, résolument marchands
et installés sur les rayons 2 des tarifs compétitifs. Sou-
vent également furicusement banals. Dans le méme
temps, un autre peloton, de plus en plus détaché de
la masse, a émergé : pas celui des bons vins d'antan,
sympathiques mais souvent imprécis, mais celui des
grands vins, exprimant avec une justesse et une pureté
de définition jamais atteintes auparavant leur terroir
dorigine. Ce qui différencie ces grands vins des autres,
ce ne sont plus les défauts, mais bien la personnalité et
lauthenticité. C'est précisément la mission de ce guide,
le 27° que nous signons, que de vous révéler le génie
propre de chacun de ces grands vins.

Michel Bettane et Thierry Desseauve
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IDEALWINE, E-CAVISTE
POUR PASSIONNES ET LEADER MONDIAL
DES ENCHERES EN LIGNE DE VIN

Un choix unique de vins bio,
biodynamiques et naturels
parmi les icones
et les etoiles montantes

du vignoble. Vieux millésimes,
raretés, et notre sélection

des «Indispensables»

4 partir de 10€.

Achar, cotation, revente,
constitution

ave sur mesure,
mariages et célébracions :
le site iDéal pour

les amateurs de vins.
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