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Le mojito, boisson cubaine favorite d’Hemingway, est l’un des cocktails les plus plébiscités à l’approche des beaux jours ! Rafraîchissant et exotique, le mojito est un cocktail à la préparation simplissime. Alors pourquoi ne s’en contenter que dans un verre ?
Voici 25 recettes pour décliner votre cocktail préféré aussi bien en version sucrée que salée ! Muni des ingrédients clés qui le com-posent (rhum, citron vert et menthe), à vous de les faire infuser, de les presser ou encore de les mixer pour extraire toutes les saveurs de la boisson nationale de Cuba !
À l’heure des barbecues estivaux, il vous surprendra en marinade pour viandes et poissons, de même qu’il ravira les papilles de vos hôtes pour un apéro chic, en gravlax ou en ceviche. Transformé en esquimau, en pavlova ou en panna cotta, il deviendra un dessert gourmand et frais.
Le tout à servir bien sûr avec un mojito classique, ou un virgin, sa version sans alcool mais tout aussi festive !
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Pour 1 verre 
Préparation : 5 min 
½ citron vert
5 feuilles de menthe
2 c. à café bombées de sucre de canne
5 cl de rhum blanc cubain
glace pilée
eau gazeuse


 Placez le citron vert coupé en morceaux dans le verre. Ajoutez les feuilles de menthe lavées et le sucre.
 Pilez pour extraire le jus du citron et libérer les arômes de la menthe. Versez le rhum.
 Remplissez de glace pilée aux deux tiers, puis complétez avec de l’eau gazeuse.
Astuce : pour transformer vos glaçons en glace pilée, placez-les dans un torchon, refermez-le et tapez dessus à l’aide d’un maillet.
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Pour 1 verre 
Préparation : 5 min 
½ concombre
½ citron vert
1 brin de menthe
1 trait de sirop de menthe
glace pilée
eau gazeuse


 Mixez le concombre. Pressez le citron vert.
 Filtrez le tout et versez dans le verre.
 Ajoutez le brin de menthe entier, le sirop et de la glace pilée, puis complétez avec de l’eau gazeuse.
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